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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en ansegning i henhold til artikel 50, stk. 2, litra b), i Europa-Parlamentets og
Rédets forordning (EU) nr. 1151/2012 om kvalitetsordninger for landbrugsprodukter og fedevarer

(2016/C 382/06)

Denne offentliggarelse giver ret til at gore indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 51 i Europa-Parlamentets og Rédets
forordning (EU) nr. 1151/2012 ().

VARESPECIFIKATION FOR EN GARANTERET TRADITIONEL SPECIALITET
»TRADITIONALLY REARED PEDIGREE WELSH PORKG«
EF-nr.: UK-TSG-0007-01396 — 27.10.2015
»STORBRITANNIEN«
1. Betegnelse(r), der skal registreres

»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork«

2. Produkttype
Kategori 1.1. Fersk ked (og slagtebiprodukter)

3. Begrundelse for registrering
3.1. Om produktet

— X er resultatet af en produktionsméde, forarbejdning eller sammensatning, som svarer til den traditionelle
praksis for det pigaldende produkt eller den pagzldende fedevare

— [ er fremstillet af de révarer eller ingredienser, der traditionelt har veret anvendt

»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« er svin, der er opdrattet pa en traditionsbestemt produktionsmade. Den
traditionelle opdratning og produktionsméde tillader en langsommere og mere naturlig vakstrate, der samtidigt
prioriterer at minimere stressniveauet og have dyrevelferdsstandarder.

3.2. Om navynet

— [ har traditionelt vearet brugt til at betegne det bestemte produkt
— X udtrykker produktets traditionelle eller serlige karakter

Det er de enestdende egenskaber ved »Traditionally Reared Pedigree Welsh Porke, der er angivet nedenfor, som giver
produktet dets sarlige karakter.

Slagtekroppen
— Gode muskler i morbrad og leengde pd merbrad
— Veludviklede skinker

— Mindst 10 mm rygspak hos svin med en vagt > 50 kg (dedvagt) og mindst 14 mm rygspak hos svin med en
hgjere vaegt > 75 kg (dodvagt)

— Lys i farven, men farven bliver merkere, jo hgjere slagteveagt svinet opndr
Tilberedt
— Delikat smag og krydret aroma, som begge udvikles ved modenhed

— Mort pd grund af det samlede hgjere fedtindhold i kedet.

(') EUTL 343 af 14.12.2012, s. 1.
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Disse karakteristika stammer fra en kombination af to elementer: den traditionelle opdratning og produktionsme-
tode, samt at svinene skal vare af Pedigree Welsh-racen. Pedigree Welsh-racen har en lang historie med selektiv avl
for slagtekroppe af en serlig kvalitet og specifikke spisekvaliteter.

4. Beskrivelse

4.1. Beskrivelse af det produkt, som betegnelsen i punkt 1 henviser til, herunder dets vigtigste fysiske, kemiske, mikrobiologiske eller
organoleptiske kendetegn, som viser produktets seerlige egenart (artikel 7, stk. 2, i denne forordning)

»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« er svineked fra svin af racen Pedigree Welsh, der er blevet opdraettet
ifolge en traditionel produktionsmetode. »Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« har en slagtekrop, der er kendt
for sin fint balancerede snit, der giver gode muskler, en lang merbrad og veludviklede skinker. Den har en hg;j
udbytteprocent pd minimum 65 % og har en god kedkvalitet i alle vegtklasser. »Traditionally Reared Pedigree
Welsh Pork« har en tilbgjelighed til at optage fedt, dog ikke i overdrevent omfang, med en mindste tykkelse af
rygspek pd 10 mm hos almindelige slagtesvin og 14 mm hos svin med en hgjere vaegt (75 kg dedvagt). Kadet er
lyst i farven i henhold til en uathangig chromameteranalyse, der beskrev kedet som havende lave rede og gule
vaerdier, hvilket giver en mindre intens kedfarve. Kedets farve bliver morkere, jo hejere slagtevagt svinet opndr, og
ved hgjere slagteveegt er der mere synligt intramuskulert fedt (marmorering) uden overdrevent rygspak.

Nér kadet er tilberedt, har det en saftig og delikat smag af svineked og en krydret aroma, der udvikles ved moden-
hed. Kadet er meget mert pd grund af det samlede hgjere fedtindhold i kedet. P4 grund af det naturligt hejere
fedtindhold i kedet kan der vere storre svind ved tilberedning, afhengigt af udskeringen af kedet.

Sammensatning

Kalorievaerdi: > 300 kcal/100 g

Rygspek:  Mindst 10 mm (hos svin med en vagt > 50 kg (dedvagt))
Mindst 14 mm (hos svin med en vagt > 75 kg (dedvagt))

Disse markante og enestiende fodevarekvaliteter stammer fra en kombination af:

— Pedigree Welsh-racens lange historie med selektiv avl med det formal at opnd udsegte slagtekroppe og fodeva-
rekvaliteter.

— De traditionelle opdrets- og produktionsmetoder, der prioriterer at minimere stressniveauet og have dyrevel-
feerden, giver mulighed for en langsommere naturlig vaekstrate.

Selv om titlen indeholder ordet »pork« (svin), galder ansggningen slagtekroppe, skdret ked og indmad.

4.2. Beskrivelse af fremstillingsmetoden for det produkt, som navnet under punkt 1 henviser til, som producenterne skal folge,
herunder eventuelt arten og beskaffenheden af de rivarer eller ingredienser, der anvendes, og metoden til fremstilling af
produktet (artikel 7, stk. 2, i denne forordning)

»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« opdrettes ved at benytte en specifik traditionel praksis, der er meget
forskellig fra konventionelle kommercielle produktionssystemer.

»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« er kun svineked, der fra fodslen produceres som registreret walisisk
svineavl. Alle svin skal ved fodslen registreres i British Pig Association eller i en svineavlsforening, der forer stam-
bog over Pedigree Welsh Pig. Hvert dyr kan identificeres ved hjelp af sin individuelle oretatovering, som giver
autenticitet og en hej grad af sporbarhed.

Foder

»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« folger en traditionsbestemt foderdizt. Svinene folger en diset med lavt
proteinindhold, hvor procentdelen af protein i foderet ikke overstiger 20 % efter afvaenning. Lave proteinniveauer
i den traditionsbestemte ernaringspraksis kombineret med racens naturligt langsommere veakstrate, bidrager til en
reduceret gennemsnitsvaekst pr. dag sammenlignet med moderne produktionssystemer. Racens tilbgjelighed til at
producere mere fedt bidrager ogsd til en reduktion i effektivitet med hensyn til omdannelsen af foder til magert

kod.
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Foderet er s@dvanligvis en kombination af enkeltfoderstoffer suppleret med blandingsfoderstoffer. Enkeltfoderstof-
fer, dyrkes hvor det er muligt pé girden, eller fremskaffes, hvis muligt, lokalt. Nar svin holdes i en »tyddyn« (en lille
bedrift), suppleres deres foder ofte traditionelt med biprodukter fra fedevareindustrien. Disse omfatter valle og
malkeaffald fra mejeriindustrien, ger og bryggeriaffald fra bryggeriindustrien og bredaffald, korn og kiks. Diterne
suppleres ogsd med he og foderafgreder, og lejlighedsvis ses ogsdé med den middelalderlige tradition, hvor svin
fodres i skov med agern og andre sesonbetonede ngdder og frugter. Hvor muligt, ber alternativer til soja, sdsom
rapsmel, hestebgnner, solsikkemel ogfeller arter, hentes fra EU. Syntetiske tilsetningsstoffer og vakstfremmere er
ikke tilladt.

Miljo
»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« stammer fra svin af racen Pedigree Welsh, der opfylder den omfattende

traditionsbestemte praksis for opdrat og har levet i et naturligt avlsmiljo, der giver mulighed for naturlig vaekst og
minimal stress.

»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« stammer fra hardfere svin, der opdrettes ekstensivt bide indenders og
udenders. Alle opdratsystemer skal overholde en hej velferdsstandard (i henhold til RSPCA’s Freedom Food stan-
dard eller tilsvarende ordninger). Desuden skal alle bedrifter overholde »Code of Recommendation for the Welfare
of Livestock: Pigs« (Kodeks for Husdyrsvelferd: Svin) eller tilsvarende ordninger.

Ekstensivt udendersopdrat: i forbindelse med udendersopdraet ma der hgjst vaere 30 sgerfha, og der skal mindst
vare 40 m? pr. fedet gris (fra fravaenning til slutning).

Ekstensivt indendersopdraet — i forbindelse med ekstensivt indendersopdrat skal sger holdes i folde med halm,
der har et areal pd mindst 3,5 m2 pr. so og 1,54 m? pr. slagteklart svin. Opdreat i folde med traeegulv er ikke tilladt.

Pasning
Alle svin med betegnelsen »Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« skal overholde de traditionsbestemte praksis-
ser for pasning, sdsom:

— Mindst fravenningsalder 6-8 uger.

— Moderne intensiv husdyravispraksis inklusiv klipning af teender, neseringe, halekupering er kun tilladt under
veterinart opsyn og skal ikke betragtes som rutinebehandling.

— Kastration er kun tilladt efter veterinzr radgivning eller pa tunge svin bestemt til traditionelle produkter.

— Anvendelse af draegtigheds- og farebokse er forbudt.

Transport

Der er designet specielle dyretransporter til »Traditionally Reared Pedigree Welsh Porke, for at sikre, at dyrene ikke
oplever ungdvendig stress eller ubehag. Dyrene skal transporteres direkte fra girden til slagteriet og ikke transpor-

teres med svin fra andre bedrifter. Transport og hdndtering skal holdes pad et minimum, og grisene skal slagtes pa
det nermeste egnede slagteri for at minimere stress.

Minimumsareal pr. svin i transit skal vere som folger:

Levende veegt Lager Pladsforhold
(kg) (kg/m?) (m?[gris)
10 137 0,05
30 200 0,15
35 218 0,16
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Levende vagt Lager Pladsforhold
(kg) (kg/m?) (m?/gris)
40 222 0,18
100 235 0,43
110 245 0,45
Soer 316 0,79
Slagtning/Slagteri

Svin, der er opdrattet som »Traditionally Reared Pedigree Welsh Porke, slagtes s tat pd opdraetsstedet som muligt,
helst i smd slagterier, og dyrene ma ikke udsattes for unedig stress eller ubehag inden slagtning. Udstyr til bede-
velse/aflivning skal vaere konstrueret og vedligeholdt for at sikre en hurtig og effektiv bedgvelse eller aflivning.

Slagtekroppe fra »Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« skal henge i minimum to dage fra slagtning for
opskering (helst leengere) i afkolet lagring ved en temperatur under 4 grader celsius.

Naturlig variation i racen, der skyldes forskellig afstamning og varierende systemer, hvor opdrzttere afslutter deres
bestand, kan give en variation i slagtekroppenes sammensatning og tykkelsen pé rygspakket. Denne naturlige vari-
ation kraver traditionelle slagtefeerdigheder og erfaren udskeering, ndr slagtekroppen behandles. Slagtekroppe fra
»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« skeres ved hjelp af traditionelle metoder, herunder udskaring pa krog
og traditionel udskering pa blok.

Det faktum, at grisenes stressniveau minimeres pd grund af de hgje standarder for dyrevelferd i lobet af deres
opdreat, transport og for slagtning, sammenholdt med racernes fojelige natur og ingen kendte genetiske dispositio-
ner for stress (sdsom porcint stress-syndrom — PSS), giver en lavt forekomst af lyst, bledt ked med darlig evne til
at holde pa saften (PSE) eller merkt, fast, tort ked (DFD). Dette afspejles i den mere kvalitet af »Traditionally Reared
Pedigree Welsh Porke.

4.3. Beskrivelse af de centrale elementer til dokumentation for produktets traditionelle egenart (artikel 7, stk. 2, i denne forordning)

Den specifikke karakter for »Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« fremgér af spisekvaliteterne, der stammer fra
to hovedelementer:

— racens mangedrige historie og den omhyggeligt selektive avl af en helt bestemt slags slagtekrop, kedkvalitet
samt fodevaretrak

— produktionsmetode i henhold til traditionsbestemt opdrat

Pedigree Welsh-racen har en enestdende placering blandt naturligt hjemmehgorende svineracer i Storbritannien, idet
racen er en af de tre store racer, som den moderne svineproduktion stammer fra. Dens slagtekrop deler karakteri-
stika med mere moderne udviklede stambogsferte besatninger, som Large White eller Landrace, imens den samti-
dig har bevaret smagen fra de traditionelt mindre foredlede svin som Berkshire-svinet, Tamworth-svinet og Glouce-
ster Old Spot-svinet. Disse specifikke traek for racen er opstdet igennem ombhyggelig selektiv avl i det forlgbne
drhundrede. Selv om slagtekroppens karakteristika med veludviklede skinker er blevet forbedret, bevarer racen sine
traditionelle faenotypiske og genotypiske egenskaber sdsom en naturligt langsommere vekstrate, og en tilbgjelighed
til at producere fedt. Dette sammenholdt med det traditionsbestemte ekstensive opdraetssystem, resulterer i lysere
ked, der er anerkendt for sin merhed og har en hgjere kalorievaerdi og saftighed ved madlavning.

Sammenlignet med moderne blandingsracer eller krydsninger fra konventionelt opdrattede svin, har »Traditionally
Reared Pedigree Welsh Porke«:

— mindre udviklet muskelfarve (lysere)
— oget morhed
— En mere delikat smag

— tykkere rygspak
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— hgjere samlet fedtprocent
— hgjere kalorieverdi, og
— mere saftighed ved tilberedning.

Nér man sammenligner vakstrater, tager det mindst 154 dage for et svin af racen Pedigree Welsh at blive modent
til slagtning, mens dette tager helt ned til 126 dage for et intensivt opdrattet svin. Denne langsommere vakst
skyldes en kombination af racens naturligt langsommere veakst, et lavere proteinindhold i foderet, samt den tradi-
tionsbestemte produktions omfattende fremgangsmade. Den lyse kedfarve, der skyldes mindre udviklet muskel-
farve, den @gede merhed og den delikate smag kan alt sammen tilskrives denne langsommere vaekst.

Racernes naturlige tilbgjelighed til at producere fedt og dens reducerede effektivitet ved omdannelsen af foder til
magre muskler giver slagtekroppen et hejere fedtniveau i forhold til moderne konventionelle grise. »Traditionally
Reared Pedigree Welsh Pork« har en rygspaktykkelse pd over 10 mm i sammenligning med kommercielt svineked,
som har en rygspaktykkelse pA 8 mm. Ved hej vagt kan rygspaktykkelsen for »Traditionally Reared Pedigree
Welsh Pork« ofte nd over 14 mm. Foruden hgjere spaklag, er der samlet set et hgjere fedtindhold i slagtekroppen,
der giver en gennemsnitlig kalorievaerdi pd over 300 kcal/100 g, i modsetning til en gennemsnitlig verdi pd under
200 kcal/100 g hos mere konventionelt opdrattede svin. Dette @gede niveau af fedt resulterer i eget saftighed
under tilberedningen.

»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« adskiller sig ogsd markant fra svineked fra andre mindre foradlede
hjemmeherende svineracer ved:

— mindre rygspaktykkelse

— bedre kedkvalitet i de hojere vaegtklasser
— bedre udviklede skinker

— storre morbrad

— overlegen leengde pd morbrad

— hgj slagteprocent

Traditionelle mindre foradlede stamtavleracer har en gennemsnitlig rygspaktykkelse pd over 14 mm sammenholdt
med »Traditionally Reared Pedigree Welsh Porke, der har mindst 10 mm. Ved hgjere vegt ville mindre forfinede
indfedte racer have rygspaktykkelser pd over 20 mm, ofte helt op til 30 mm, imens et svin til fremstilling af
»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« har et minimum af 14 mm ved hgjere vagt.

Den selektive avl af svin af Pedigree Welsh-racen i det seneste drhundrede har fort til en slagtekrop, der har en
sterre morbrad med en overlegen lengde, bedre udviklede skinker, hgjere udbytteprocent og bedre kadkvalitet i de
hgjere vagtklasser i forhold til de mindre foraeedlede indfedte racer. Disse kombinerede track bidrager til, at »Tradi-
tionally Reared Pedigree Welsh Pork« gennem historien er blevet anerkendt som en ideel slagterkrop for en slagter.

De sxrlige karakteristika ved et »Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« stettes af omfattende historiske data og
er blevet analyseret i et program med kompositorisk og organoleptisk testning. Undersogelserne beviser, at »Tradi-
tionally Reared Pedigree Welsh Pork« adskiller sig bdde hvad angdr arv, kvalitet og smag.

Pedigree Welsh-racens mangedrige historie

Svinene har en mangedrig forbindelse til Wales og er kendt fra den middelalderlige walisiske litteratur. Det
11. drhundredes Mabinogion fortaller om »smé dyr, hvis ked er bedre end okseked. De er smd, og deres navne
varierer. De hedder moch.« Disse vasener (svin) siges at vere blevet introduceret til den moderne verden af Arawn,
kongen af Annwfn (Underverdenens konge). Den walisiske Arthur-legende har ogsa det fortryllede vildsvin Twrch
Trwyth og »svinenes hgvding med den hvide stedtand«, Ysgithrwyn Benbaedd, samt den hvide orakelso Hen Wen.

Der er ikke meget historie om intensiv kommercialiseret svineavl i Wales, da de fleste grise blev holdt indenders
eller fik lov at til fouragere sesonmassigt udenders. Arv og tradition for Pedigree Welsh-racen er en stor del af en
»Tyddyn« (lille bedrift) og den walisiske bondetradition. Der er ogsd tradition for opdrat i mindre skala i de indu-
strialiserede byer, hvor »the twlc mochyn« (svinestalde) var et fallessted i mange rakkehuses haver. Torre sten-
belagte svinestalde var ogsa en kendt form for folkelig walisisk arkitektur, is@r i den sydlige del af landet.
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Da Wales er et grasbevokset land, spiller lam og mejeriproduktion en fremtraedende rolle. Traditionelle husmand
solgte deres lam og okser pd markedet, hvor de kunne opné hgjere priser, hvilket tillod dem selv at holde svin og
gore svineked til den fremherskende kedspise til eget forbrug i landdistrikterne. Traditionen var at opdratte svin
over sommeren og efterdret og at slagte pd gdrden om vinteren. Hvert landdistrikt havde en omrejsende slagter, der
tilbed hjelp til aflivning- og udskeering, ofte i lader, udhuse eller endda udenders. Den érlige aflivning var en social
begivenhed, hvor alle familiemedlemmer hjalp med pd dagen. Friske produkter sdsom ffagots (indmadsfrikadeller)
blev fremstillet af plwc (hjerte, lever og lunger), hovedet blive lagt i saltlage, tarmene blev renset til brug for friske
polser, fersk ked blev omdelt lokalt og skinker blev saltet og bevaret, s man havde ked nok til det kommende ar.

Pedigree Welsh-racen kan spores tilbage til en indfedt race af hvide svin med hangesrer i Wales, s langt tilbage
som der er optegnelser. Racen har ydet et enormt bidrag til moderne landbrug ved at vaere en af de tre racer, som
moderne krydset svineproduktion er baseret pd. Med det vedholdende drift mod intensivering steg efterspargslen
efter magert svinekad og bacon slagtekroppe efterspurgt imidlertid uden hensyn til smagen. De storre virksomhe-
der, der dominerer markedet, favoriserer ikke Pedigree Welsh-racen, og dette resulterede i et dramatisk fald i denne
svinebestand. 1 2002 blev kun 82 svin af Pedigree Welsh-racen registreret i stambogen, i 2005 blev racen erkleret
en truet dyreart og er siden blevet klassificeret som en sjalden race af Rare Breeds Survival Trust.

Produktionsmetode i henhold til traditionsbestemt opdret

Racens mangedrige historie og dens naturlige trak i forbindelse med den traditionsbestemte produktionsmetode
giver den »Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« karakteristika og en helt enestdende karakter. De centrale ele-
menter i et traditionelt opdreet er at serge for folgende:

Naturlig vaekstrate

Den underliggende prioritet, hvad angédr »Traditionally Reared Pedigree Welsh Porke, er, at grisene har en naturlig
vakstrate med minimum 154 dage til slagtning. Dette opnds igennem en diet med et lavt proteinindhold, og ikke
overstiger 20 % efter fravaenning, og hvor foderet indkebes lokalt, hvor det er muligt. Foder kan vere fra enkeltfo-
derstoffer eller blandingsfoderstoffer og kan suppleres med alternative foderstoffer og biprodukter fra fedevareindu-
stri og foderarealer. Syntetiske fodertilsetningsstoffer og vakstfremmere er ikke tilladt.

Ekstensivt opdrat

»Traditionally Reared Pedigree Welsh Pork« kan opdrattes bdde indenders og udenders, men skal leve i naturlige
miljger af hgj velferdsstandard (som RSPCA Freedom Food standarden eller lignende). Svinestierne skal, uanset om
de er indendars eller udenders, gore det muligt for svin at udvise naturlig adfeerd, og hvis svinene opdrattes inden-
ders, skal de holdes i halmgérde og ikke i folde med traeegulve. Intensiv konventionel praksis for husdyravls sdsom
fraveenning omkring fireugersalderen ved brug af dregtighedsstalde, tremmekasser, farebokse, tandklipning, naese-
ringe, halekupering og kirurgisk kastration ber ikke vere rutinemassige behandlinger og er kun tilladt under vete-
rineart opsyn. Kastration af svin bestemt til traditionelle produkter kraver veterinar radgivning.

Reduktion af stress

Det traditionsbestemte opdreatssystem er designet til at minimere stress i hele dyrets levetid. »Traditionally Reared
Pedigree Welsh Porke« aflives sd tat som muligt pd opdratsstedet og helst i smé slagterier. Transport og hdndtering
holdes péd et minimum for at sikre, at grisene ikke lider ungdig stress eller ubehag inden slagtning. Dyrene trans-
porteres direkte fra girden til slagteriet og transporteres ikke med svin fra andre bedrifter.

Traditionel behandlingspraksis

Slagtekroppe for »Traditionally Reared Pedigree Welsh Porke, skal haenge i mindst to dage for at modnes. Denne
proces udvikler smagen og ger kedet mert. Traditionsbestemte metoder anvendes til udskeering af slagtekroppen
hos fagfolk, der har erfaring med traditionsbestemt produktion.
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