C 466/8 Den Europaiske Unions Tidende 30.12.2014

ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en ansegning om @ndring i henhold til artikel 50, stk. 2, litra a),
i Europa-Parlamentets og Raidets forordning (EU) nr. 1151/2012 om kvalitetsordninger for
landbrugsprodukter og fedevarer

(2014/C 466/06)

Denne offentliggerelse giver ret til at gere indsigelse mod ansegningen, jf. artikel 51 i Europa-Parlamentets og Rédets
forordning (EU) nr. 1151/2012 ().

ANS@GNING OM ANDRING
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og fodevarer (3
ANSOGNING OM ANDRING I HENHOLD TIL ARTIKEL 9
»AGNELLO DI SARDEGNA«
EF-Nr.: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014
BGB (X) BOB ( )
1. Afsnit i varespecifikationen, som berores af 2endringen

— O Produktets betegnelse

— [X Varebeskrivelse

— [ Geografisk omrade

— [ Bevis for oprindelse

— X Produktionsmetode

— [ Tilknytning

— O Meerkning

— [JKrav i de nationale bestemmelser
— X Andet [Emballering]

2. Type @ndringer

— X Andring af enhedsdokument eller resuméark

— [ Andring af varespecifikation for en registreret BOB eller BGB, for hvilken hverken enhedsdokumentet eller
resuméet er offentliggjort

— [ Andring af en varespecifikation, hvor der ikke kreeves @ndring af det offentliggjorte enhedsdokument
(artikel 9, stk. 3, i forordning (EF) nr. 510/2006)

— [ Midlertidig andring af en varespecifikation, fordi de offentlige myndigheder har indfert obligatoriske sund-
heds- eller plantesundhedsforanstaltninger (artikel 9, stk. 4, i forordning (EF) nr. 510/2006)

(') EUTL 343 af 14.12.2012,s. 1.
() EUTL 93 af 31.3.2006. s. 12. Erstattet af forordning (EU) nr. 1151/2012.
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3. /Andringer
Produktbeskrivelse

— Angivelsen af maksimumsverdien for proteinindholdet udgar. Med den nye formulering tilbydes forbrugerne
ked fra »Agnello di Sardegna« med et proteinindhold, der er hgjere end det, der er fastsat i gjeblikket.

— Verdien af etheroploseligt ekstrakt andres i varespecifikationen fra »under 3 %« til »under 3,5 %«. Da dyrene
opdreettes i hel eller delvis lgsdrift i naturlige omgivelser, kan sarlige klimatiske og miljemassige betingelser
afstedkomme udsving i denne verdi i slagtekroppen. Der bar tages hejde herfor for at undgd en urimelig ude-
lukkelse fra markedet af ked fra »Agnello di Sardegna, der fremstilles i overensstemmelse med den opdraetsme-
tode, der er beskrevet i varespecifikationen.

Fremstillingsmetode

— Vagtintervallet for kategorierne »da latte« (dielam) og »leggero« (let) udvides. Kategorien »da latte« @ndres fra
»5-7 kg« til »4,5-8,5 kg«. Nedsxttelsen af minimumsvagten skyldes en anmodning fra de producenter, som
driver opdrat i bjergomrader og/eller vanskeligt tilgaengelige omrdder. Dyr, der opdrattes i disse omréder, bliver
mindre end dem, der opdrattes i lavlandet. Forhgjelsen af maksimumsvagten er blevet nedvendig pd grund af
genetisk forbedring af racerne samt forbedring af opdratsbetingelserne og af farenes velfeerd, hvilket gor det
muligt at producere dielam med en lidt hgjere vaegt end den, der tidligere var angivet i varespecifikationen.
Som felge af denne udvidelse &endres minimumsvagten for kategorien »leggero« fra »7« til »8,5« kg.

Emballering

— For at imgdekomme krav fra de store detailhandelskader, som stadig oftere ensker at kunne forarbejde produk-
tet pd salgsstedet, bortfalder enhver geografisk begraensning med hensyn til forarbejdning og emballering af
udskeringer af Agnello di Sardegna i regionen Sardegna.

— Udskearingen »forfjerding, sammenhangendes, der fds ved at fjerne hoved og plucks, er blevet tilfgjet. Tilfgjelsen
af denne udskeering giver mulighed for en mere pracis angivelse af de udskaringer, der kan fis efter bortske-

ring af hoved og plucks.
ENHEDSDOKUMENT
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og fodevarer (°)
»AGNELLO DI SARDEGNA«
EF-Nr.: IT-PGI-0205-01227-6.5.2014
BGB (X) BOB ( )
1. Produktets navn

»Agnello di Sardegnac

2. Medlemsstat eller tredjeland

[talien

3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren
3.1. Produktets art
Kategori: 1.1 Kod (og slagteaffald), fersk

3.2. Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1

Ved markedsforingen har »Agnello di Sardegna« BGB folgende egenskaber: lyst og fint, men kompakt, ked, der
takket vere en let fedtmarmorering bliver bledt ved tilberedning; det har en passende muskelmasse og et godt
forhold mellem knogler og muskulatur.

En organoleptisk undersegelse paviser egenskaber som merhed, saftighed, fin aroma og tilstedevaerelsen af de ser-
lige dufte, der er typiske for ungt og ferskt kad.

(}) Erstattet af forordning (EU) nr. 1151/2012.
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Kadet skal desuden have folgende kemisk/fysiske egenskaber:

pH > 6
proteiner (vadvagt) >13%

etheropleseligt ekstrakt (vdvaegt) < 3,5 %

Kodet fra »Agnello di Sardegna«< kommer fra fir, der er avlet pd Sardinien, af sardisk race eller krydsninger heraf
med kedracer fra Ile De France og Berrichon Du Cher eller andre hejt specialiserede eller afprovede kedracer.

3.3. Ravarer (kun for forarbejdede produkter)

3.4. Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse)

Lammene mé kun indtage modermalk (ved naturlig diegivning), ndr de er helt smé (dielam 4,5-8,5 kg); i kategori-
erne »let« (8,5-10 kg) og »til udskering« (10-13 kg) mé der tilsettes naturlige foderstoffer og korn (friske og ter-
rede) samt den vilde bevoksning, der kendetegner Sardiniens naturtype.

3.5. Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgrensede geografiske omride

Den beskyttede geografiske betegnelse »Agnello di Sardegna« er udelukkende tilladt for lam, der avles, opdreettes og
slagtes pé Sardinien.

3.6. Seerlige regler vedrorende udskeering, rivning eller emballering osv.

[ forbindelse med afsatning af hele kroppe af lam i produktionsomréidet galder der ingen sarlige emballeringskrav;
kroppene kan afsattes hele efter geldende sundheds- og hygiejneregler og transporteres i dertil egnede kalevogne.

»Agnello di Sardegna« med den beskyttede geografiske betegnelse kan afsattes hel ogfeller udskaret pa folgende
méde:

a) Agnello di Sardegna »da latte« (4,5-8,5 kg)
1. hel
2. halv: sagittal udskeering af slagtekroppen i symmetriske dele
3. for- og bagfjerding (hel eller udskéret)
4. hoved og plucks
5. forfjerding, ssmmenhangende: fis ved bortskaring af hoved og plucks
6. bov, kelle, kamstykke (hele eller udskdrne anatomiske dele)
7. blandet (blandinger bestér af de ovenfor anferte anatomiske dele)
b) Agnello di Sardegna »leggero« (8,5-10 kg) og Agnello di Sardegna »da taglio« (10-13 kg)

1. hel

N

. halv: sagittal udskeering af slagtekroppen i symmetriske dele

w

. for- og bagfjerding (hel eller udskaret)

4. hoved og plucks

v

. forfjerding, sammenhangende: fis ved bortskeering af hoved og plucks

(=)

. dobbelt pistoludskeering: omfatter de to hele ssmmenhangende keller og saddelstykket (hejre og venstre)
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7. ryg og saddelstykke: bestar af den gvre del af ryggen med de to sidste ribben og slag
8. kamstykke: omfatter forreste evre rygdel
9. midterstykke: omfatter to halve fileter (kort ryg)

10. dobbelt forfjerding: omfatter bov, nedre ribben, hals og de forreste ribben

11. dobbelt bov: omfatter de sammenhangende bove

12. kolle: omfatter skank, 1ar, ilium og korsben samt bagsiden af leenden

13. afkortet kolle: omfatter den bagerste del af ilium og korsben samt bagsiden af leenden

Andre udskaringer:

14. saddelstykke: omfatter ilium og korsben, med eller uden sidste leendehvirvel
15. filet: omfatter leenderegionen

16. »carre coperto«: dobbelt lammekotelet med 2 led

17. »carre scoperto«: lammekrone med de forste 5 ryghvirvler

18. bov: hel

19. hals: omfatter hele halsomradet

20. »gvre« koteletter: omfatter den nedre brystregion

21. bov, kelle, kamstykke (hele eller udskdrne anatomiske dele)

22. blandet (blandinger bestér af de ovenfor anferte anatomiske dele).

3.7. Specifikke merkningsregler

»Agnello di Sardegna« 1.G.P. (BGB) markedsfores hel ogfeller udskaret, og pd emballagen af hele kroppe og/eller
udskeeringer heraf pafores 1.G.P. med klar og uudslettelig skrift samt de oplysninger, der kraves i henhold til gel-
dende regler.

Vakuumpakker eller lignende lovlige emballeringsformer skal vare forsynet med:
a) LG.P. »Agnello di Sardegna« og logoet

b) kedtypen

¢) udskeringens betegnelse.

Betegnelsens logo forestiller et stiliseret lam bestdende af hoved og forben. Det ydre omrids har form som Sardi-
nien. Den anvendte skrifttype til »Agnello di Sardegna« er »Block.

Logoets ramme og lammets omrids er pafert med Pantone 350 (cyan 63 % — gul 90 % — sort 63 %); bundfarven
er Pantone 5763 (cyan 14 % — gul 54 % — sort 50 %).

A

AGNELLO
DI SARDEGNA
LG.P.
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Der md ikke tilfgjes andre oplysninger end de udtrykkeligt tilladte til den beskyttede geografiske betegnelse
»Agnello di Sardegna«, herunder adjektiverne: fine (raffineret), scelto (udvalgt), superiore (fremragende), genuino

(eegte).

Det er imidlertid tilladt at tilfoje @gte geografiske adjektiver, sésom historiske steder, kommuner, garde og virksom-
heder med henvisning til opdrettet, slagtningen og emballeringen af produktet, hvis det ikke blot er rosende og
ikke vildleder forbrugeren. Eventuelle tilfgjelser pd meerkningen anferes med en skrift, hvis sterrelse kun er en
tredjedel af bogstaverne 1.G.P.

4. Precis afgreensning af det geografiske omrade

Omrédet for avl af »Agnello di Sardegna« dackker hele regionen Sardinien.

5. Tilknytning til det geografiske omride
5.1. Det geografiske omrides egenart

Regionen Sardinien er en ¢ med middelhavsklima, der bestir af milde og relativt nedbersrige vintre og terre og
varme somre.

Havets pavirkninger spiller ind overalt p& gen, og derfor er temperaturerne, der afbedes af havet, ikke ekstreme:
drsgennemsnittet ligger pd mellem 14 °C og 18 °C. Nedberen er koncentreret i november-december og optrader
sjeldent i juli-august; resten af dret er den uregelmeassig. Den samlede nedber er ikke ringe (gennemsnitligt
500-800 mm pr. ar).

En fremtreedende klimatisk faktor pd Sardinien er vinden: Den kelige nordvestenvind bleser kraftigt, hyppigere om
vinteren, men lejlighedsvis ogsd i resten af dret. [ slutningen af efterdret er de tempererede og fugtige atlanterhavs-
vinde dominerende, men fra begyndelsen af foraret er det de varme og terre vinde fra Afrika.

Sardinien har pd grund af den ringe befolkningsteethed og isolerede beliggenhed helt til vore dage ogsd bevaret
talrige af naturens oprindelige aspekter, hvoraf nogle er ganske specielle: Landskabet forekommer ofte vildt, barskt
og uden tegn pd menneskets tilstedevarelse; det resulterer nogle steder i en skenhed og en fortryllelse, der er sjel-
den i Middelhavsomrddet. Derfor har Sardiniens flora stort set bevaret nogle meget gamle plantearter intakte, der
andre steder er undergéet forandringer eller uddget. Sterstedelen af gens areal, hvor husdyrbrug i lesdrift traditio-
nen tro altid har fundet sted, bestdr af grasgange dels med grasplantestepper dels med buskbevoksninger. Den
mest artsrige, udbredte og modstandsdygtige vegetation er helt klart Middelhavsomradets maki, der er kendeteg-
nende for Sardiniens landskab op til 800 m over havet; den danner flere steder smukke isolerede miniskove pd de
negne klippeudspring langs kysten. Makien er typisk stedsegron, indeholder ogsa heje buske — i sidanne tilfelde
kaldes den »hgj makic med op til 4-5 m hgje planter, hvor der er dybere jordlag og mere fugtighed; den bestdr
hovedsagelig af oleastro-familien (vilde oliven), mastiktraer, johannesbradtraer, myrter, laurbeer, enebar m.fl; langs
vandlgbene vokser nerierne sarlig taet. Der er ogsd den lavere voksende maki med krat pad ca. 50 cm, der i folke-
munde kaldes »garriga«, og som bestdr af salvie, rosmarin, lyng, timian, gyvel og lign.; serlig interessante er
minipalmerne.

5.2. Produktets egenart

»Agnello di Sardegna« BGB er navnlig kendetegnet ved sin lille storrelse: der er en tydelig forskel mellem ked, der
er bestemt til »Agnello di Sardegna« BGB, og fareked fra tungere dyr, der ofte har en mere gennemtraeengende smag,
som forbrugerne vardsatter i mindre grad. »Agnello di Sardegna« adskiller sig herfra isar ved den altid behagelige
smag, der skyldes de ringere maengder af meettede fedtstoffer i fedtlagene (takket veere dyrenes naturlige foder pa de
naturgivne graesgange), og som gor kedet lettere fordgjeligt og giver det den bedre smag.

Fedtet i dyrekroppen er naturligt til stede, men selv om det meste af det forsvinder under tilberedning, bevarer
kodet tilstraekkeligt fedt til at vaere mert og saftigt, ndr det spises. »Agnello di Sardegna« BGB skiller sig ud ved det
blede, hvide ked med intens duft, der samtidig er magert og letfordgjeligt.

»Agnello di Sardegna« BGB er en ideel fodevare, ikke kun pd grund af smagen, men ogsd i henseende til erneerings-
profil, idet det er rigt pd adle proteiner. Det er derfor sarlig egnet til at ernere dem, der har behov for lette, men
energiholdige fodevarer.
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»Agnello di Sardegna« BGB er biologisk sund og fuldstendig uden forurenende stoffer af kemisk eller biotisk art.
Da dyret er sd ungt, har det ikke veret udsat for tvangsfodring, miljemazssige belastninger eller hormonbehandling,
da det avles i den fri luft i naturlige omgivelser.

5.3. Arsagssammenhaengen mellem det geografiske omrdde og produktets kvalitet eller egenskaber (for BOB) eller produktets seerlige
egenskaber, omdomme eller andre kendetegn (for BGB)

»Agnello di Sardegna« afspejler med sine egenskaber den tette tilknytning til oprindelsesomrédet.

Den markante og »vilde« smag er saregen for de husdyrbrug, hvor lammet ernares med modermalk tilsat naturens
foder i det fri. »Agnello di Sardegna« avles ekstensivt og i det fri, dvs. i et fuldsteendig naturligt miljg, der er kende-
tegnet ved isolerede vide vindblaste omrader med Sardiniens typiske klima.

Opdreet i det fri giver »Agnello di Sardegna« en helt eksklusiv ernaring: Dielammet ernzres udelukkende ved
modermelk; senere folger den moderen pa grasgangene, og ernzringen suppleres med naturligt foder, dyrkede
grasser, vilde essenser og gens karakteristiske krydderurter. Det sardiske fir har i drenes lgb tilpasset sit biologiske
og avlsmassige kredslab til levestedets miljobetingelser; lammene fodes sédledes is@r sent om efterdret sammenfal-
dende med den forste regn, der satter gang i plantevaksten. Derfor sattes der sd stor pris pd kedets smag. Moder-
mealken er ikke kun afgerende for fedtmangden, men ogsd for kvaliteten heraf. De fedtstoffer, der indtages med
modermelken, afger kropsfedtets sammensatning i hele vaekstperioden. Opdret i det fri garanterer, at lammene er
sunde og fér tilstraekkelig fysisk aktivitet, navnlig i det ubergrte naturlige miljo pd Sardinien, der er kendetegnet ved
de dbne vidder uden pévirkninger fra industri og menneskelig aktiviteter. Sardiniens landskab har et gennemgéende
traek, der giver det en vis ensartethed: det nggne omrids (ingen plantager), der til stadighed bringer tankerne hen pé
de fremherskende grasgange. Disse indtryk snyder ikke: Sardiniens grasgange er grundlaget for gens hovederhverv.
QDen tegner sig for 40 % af hele Italiens fireavl, der er 16 410 bedrifter pd hele gens omrade, og de opdretter
3294044 far.

Sardinien er saledes stadig i vor tid en firehyrdes, som den har varet det i drhundreder. Fireavl pd Sardinien gir
tilbage til den pranuragiske periode: Der er i de kegleformede tirne (vnuraghi«) fundet objekter, der blev brugt til
malkeforarbejdning. Der er talrige eksempler fra romertiden. Den sardinske farerace har vaeret hjemmeherende her
i mange drhundreder; den er resultatet af fareavleres forseg i drhundreder: en lang tilpasningsproces mellem men-
nesker og jord, mellem mennesker, jord og dyreracer.

Nu som for drhundreder siden er hyrdernes pleje og narveer forblevet uendret. Med traditionelt overfort pleje og
rdd gennem generationer har »Agnello di Sardegna« bevaret sin renhed og gode kvalitet, der ikke kan efterlignes.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen

(Artikel 5, stk. 7, i forordning (EF) nr. 510/2006 (%)

De italienske myndigheder har indledt den nationale indsigelsesprocedure med offentliggerelse af forslaget om andring
af den beskyttede geografiske betegnelse »Agnello di Sardegnac« i Gazzetta Ufficiale (det italienske statstidende) nr. 61 af
14. marts 2014.

Den konsoliderede udgave af produktionsspecifikationen kan ses pd webstedet med dette link:
http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

eller

direkte pd landbrugs-, fedevare- og skovbrugsministeriets websted (http:/[www.politicheagricole.it) ved at klikke pa
»Qualita e sicurezza« (foroven til hgjre pd skeermen) og derefter pé »Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE«.

(*) Se fodnote 3.
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