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ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

Offentliggerelse af en ansegning i henhold til artikel 6, stk. 2, i Ridets forordning (EF) nr. 510/2006
om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og
fodevarer

(2012/C 197/09)

Denne offentliggorelse giver ret til at gore indsigelse mod anseggningen, jf. artikel 7 i Ridets forordning (EF)
nr. 510/2006 ("). Eventuelle indsigelser skal veere Kommissionen i hande senest seks maneder efter datoen
for offentliggerelsen

ENHEDSDOKUMENT
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
»AGNELLO DEL CENTRO ITALIA«
EF-Nr.: IT-PGI-0005-0808-18.5.2010
BGB (X ) BOB ()

1. Betegnelse:

»Agnello del Centro Italiac

2. Medlemsstat eller tredjeland:

[talien

3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren:
3.1. Produktets art:

Kategori 1.1. Kod (og slagtebiprodukter), fersk

3.2. Beskrivelse af produktet med betegnelsen »Agnello del Centro Italia«:

»Agnello del Centro Italia« opnds ved slagtning af lam pd under 12 maneder af folgende lokale racer og
krydsninger deraf: Appenninica, Bergamasca, Biellese, Fabrianese, Merinizzata Italiana, Pomarancina,
Sopravissana, Zerasca, Comisana, Cornella Bianca, Cornigliese (Corniglio), Garfagnina Bianca, Gentile
di Puglia, Massese, Pagliarola, Pecora delle Langhe. Slagtekroppene kan opdeles i tre typer med folgende
karakteristika: »Lette« lam med en vegt pad mellem 8,01 og 13 kg og fedningsklasse 1, 2 og 3, som
defineret i EU-handelsklasseskema for slagtekroppe af lette lam, »tunge« lam med en vagt pd mindst
13,01 kg, kropsbygningsklasse U, R og O og fedningsklasse 2, 3 og 4, som defineret i EU-handels-
klasseskema for farekroppe, og »kastrerede« lam med en vagt pd mindst 20 kg, kropsbygningsklasse E,
U og R og fedningsklasse 2, 3 og 4, som defineret i EU-handelsklasseskema for farekroppe.

(") EUT L 93 af 31.3.2006, s. 12.
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Kodets pH-vaerdi males pad musklen, Longissimus toraci, og ligger pd mellem 6,15 og 6,80, hvis
mélingen foretages, efter at alle slagteprocedurerne er afsluttet, og inden kelingen af slagtekroppene
pabegyndes, eller mellem 5,15 og 5,80, hvis mdlingen foretages mellem 24 og 30 timer efter slagtning.

3.3. Ravarer (kun for forarbejdede produkter):

3.4. Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse):

Lammene fir udelukkende modermealk indtil fravaenningen. Derefter bestir deres basisfoder af vilde
planter fra enge og grasmarker, balgplanter ogfeller grasser, som alle stammer fra det pagaldende
geografiske omrdde. Det er dog tilladt at give lammene mineral- ogleller vitamintilskud og foder pa

hejst 0,4 kg dagligt pr. lam.

3.5. Specifikke produktionsfaser, som skal finde sted i det afgrensede geografiske omrade:

Lammene fodes og opdrattes i samme bedrift i det geografiske produktionsomrdde, der er angivet i
punkt 4 nedenfor.

3.6. Serlige regler vedrorende udskeering, rivning, emballering osv.:

3.7. Seerlige merkningsregler:

Lammekodet med betegnelsen »Agnello del Centro Italia« skal maerkes med felgende oplysninger:
logoet »Agnello del Centro Italia, produktets art (Let — Tungt — Kastreret) og EU’s grafiske symbol.

4.  Afgraensning af det geografiske omride:

Det geografiske produktionsomrdde for »Agnello del Centro Italia« omfatter folgende regioner:
Abruzzo, Lazio, Marche, Toscana, Umbria og Emilia-Romagna, men kun provinserne Bologna,
Rimini, Forli-Cesena og Ravenna og de dele af provinserne Modena, Reggio Emilia og Parma, som
afgranses af motorvejen Al Bologna-Milano fra Bologna-provinsens granse - fra krydset med motorvej
A16 Parma-La Spezia til grensen til regionen Toscana — Passo della Cisa.

5. Tilknytning til det geografiske omrade:
5.1. Det geografiske omrddes egenart:

Det geografiske omrédde er praget af tre hojdeniveauer: Appenninerne, der fortrinsvis bestar af kalksten,
og som danner en midterakse, hojdedragene, der hovedsagelig bestdr af ler, og endelig dalstrogene, som
bestér af alluvial jord.

De varierende miljeforhold pévirker planteavlen kvantitativt og kvalitativt, og grasgangenes sammen-
setning andrer sig gradvis fra dalbunden til de hgjestliggende omréder.

Det betyder, at fdrenes ernaring hovedsagelig bestdr af grasser og balgplanter fra naturlige og dyrkede
grasningsarealer.
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5.2.

5.3.

Fareavlen er sardeles godt tilpasset de serlige og vanskelige geografiske og klimatiske forhold, der
kendetegner dette omrade i det centrale Italien. Det haenger sammen med, at hyrderne siden tidernes
morgen har benyttet vandrende farehold, hvor de i sterre eller mindre udstraekning har flyttet farene til
andre, iser hojere, grasgange for at kombinere grasningsressourcerne i de forskellige omrader. Fare-
flokkene flyttes til grasarealerne i lavlandet og ud mod kysten om vinteren og til grasarealerne i
Appenninerne i fordrs- og sommerperioden. Denne praksis er et eksempel pd gkologisk integration af
de lokale produktionssystemer og de tilgeengelige ressourcer i det geografiske referenceomrdde og kan
desuden betragtes som en metode til selvsteendig tilretteleeggelse af fireavlen for at overvinde ikke blot
de ugunstige vejrforhold, men ogsd uligevaegten mellem firenes ernaringsbehov og de disponible
fodermaengder.

Produktets egenart:

De egenskaber, der kendetegner »Agnello del Centro Italia¢, skyldes forholdet mellem dyrenes hurtige
tilvekst og udbyttet.

En tidlig udvikling af vavet giver et godt forhold mellem kod og ben ved slagtningen, hvilket over-
ordnet set indebarer en fordel, ndr det galder det kommercielle udbytte. Det er netop det bedre
udbytte i forhold til andre typer fireked, is@r malkefodrede lam, som iser forckommer péd det
lokale marked, der gor det vardsat af sdvel forbrugerne som de erhvervsdrivende.

Arsagssammenhangen mellem det geografiske omrdde og produktets kvalitet eller egenskaber (for BOB) eller
produktets scerlige egenskaber, omdomme eller andre kendetegn (for BGB):

Produktet fremstilles pa grundlag af racer og krydsninger, som er dybt forankrede i produktions-
omrdadet, og nogle af dem har fiet navn efter det omrade, hvor de bedst har tilpasset sig miljoet og
har givet det storste udbytte. Denne neare sammenhang mellem miljeet og den genetiske arv, som
stammer fra den sdkaldte »appenninske« race, der anvendes ved produktionen af »Agnello del Centro
Italia«, er arsag til, at disse far har en hurtigere tilvaekst end andre racer/genetiske typer, som opdrettes i
omrédet.

Desuden vidner disse fareracers navne om deres tilknytning til det geografiske omrade. Séledes har de
fortsatte krydsninger og udvalgelsen af farebestanden i det centrale Italien frembragt eksemplarer, der
har tilpasset sig sd godt til de lokale forhold, at de har fdet navn efter de kommuner, hvor de har givet
det storste udbytte: »Fabrianese« fra Fabriano, »Pomarancina« fra Pomarance, »Sopravissana« fra Visso,
der i begyndelsen af 1900-tallet bredte sig i Marche-regionen og derfra videre til Umbria, den del af
Maremma, der ligger mellem Toscane og Lazio, samt Agro Romano, og helt til Abruzzo, som med de
vandrende farehold blev et omrdde med store seesonbetonede grasningsskifter. Endvidere skal navnes
racen »Massese, der stammer fra Valle del Forno i provinsen Massa Carrara, »Garfagnina Biancac, som
blev udbredt i Valle del Serchio i Garfagnana og i Val di Magra (Lunigiana og Pontremoli) og »Zerasca«
i Lunigiana, i Zeri-omrddet i Massa-Carrara-provinsen.

Det renommé, der er knyttet til »Agnello del Centro Italia¢, skyldes en kvalitativ syntese mellem de
racer, der traditionelt forekommer i omréadet, og hvis produktionsverdi er blevet forbedret gennem en
ernaring af hej kvalitet, som folge af et avlssystem, hvor dyrene gér ude i mindst 8 méneder om dret,
og som dermed giver mulighed for en omfattende udnyttelse af grasningsarealer, der omfatter ende-
miske graesarter. Produktets renommé skyldes ogsa avlernes kompetence, ndr det gealder driften og det
udvelgelsesarbejde, de udferer for at forbedre kvaliteten og produktiviteten.

»Agnello del Centro Italia« har et velkonsolideret renommé, som gér tilbage til 1961, hvor »Associa-
zione Nazionale della Pastorizia« i september udsendte et dokument som led i »Rassegna Interregionale
ovina« i Castelluccio di Norcia (Perugia), hvori det blev fastsldet, at det var »mdlet at forbedre levevil-
kdrene i bjergomrdder ved at sikre dem de nedvendige betingelser for udvikling af fareavl og iser
»Agnello del centro Italiac.«
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Henvisning til offentliggerelse af varespecifikationen:

(Artikel 5, stk. 7, i forordning (EF) nr. 510/2006)

Det skal desuden bemarkes, at de italienske myndigheder har indledt den nationale indsigelsesprocedure
med offentliggarelse af forslaget om anerkendelse af den beskyttede geografiske betegnelse »Agnello de
Centro Italia« i Gazzetta Ufficiale (den italienske stats tidende) nr. 66 af 20. marts 2010.

Den konsoliderede udgave af varespecifikationen kan ses pa dette websted: http:/[www.politicheagricole.it/
flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335

eller
ved at gd direkte til fodevare- og skovministeriets hjemmeside (Ministero delle politiche agricole alimentari e

forestali - httpwww.politicheagricole.it ), klikke pa »Qualita e sicurezza« (@verst pd skaeermens hgjre side) og
endelig pd »Disciplinari di Produzione all'esame dell'UE«.
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