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Offentliggerelse af en ansegning i henhold til artikel 6, stk. 2, i Ridets forordning (EF) nr. 510/2006
om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugsprodukter og

Denne offentliggerelse giver ret til at gore indsigelse mod ansggningen, jf. artikel 7 i Rddets forordning (EF)
nr. 510/2006 (!). Eventuelle indsigelser skal veere Kommissionen i hande senest seks maneder efter datoen

for offentliggorelsen.

ANDET

EUROPA-KOMMISSIONEN

fodevarer

(2011/C 271/09)

RESUME
RADETS FORORDNING (EF) Nr. 510/2006
»CHELCICKO-LHENICKE OVOCE«
EF-Nr.: CZ-PGI-0005-0436-23.11.2004
BOB () BGB ( X )
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1. Medlemsstatens ansvarlige myndighed:
Navn: Utad priimyslového vlastnictvi
Adresse: Antonina Cermdka 2a
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CESKA REPUBLIKA
TIf. +420 220383111
Fax +420 224324718
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TIf. +420 388321371
Fax +420 388321280
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3. Produktets art:

Kategori 1.6: Frugt.
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4. Varespecifikation:

(resumé af kravene i henhold til artikel 4, stk. 2, i forordning (EF) nr. 510/2006)

4.1. Navn:

»Chel¢icko-Lhenické ovoce«

4.2.  Beskrivelse:

Tempereret frugt beregnet til direkte konsum og konservering. Konserveret frugt maerkes ikke
»Chel¢icko-Lhenické ovoce«. Det omfatter kernefrugter, stenfrugter og bearfrugter. Smagen i den
lokale frugt er fyldig og kraftig med en bred vifte af frugtelementer med en eftersmag. Denne
frugts serlige kendetegn (dens saftighed, vitalitet og kompakthed), bdde med hensyn til lugten og
smagen, hidrerer primert fra de lokale naturlige forhold (f.eks. forskellen mellem dag- og nattem-
peraturerne i modningsperioden, hvor der falder dug om morgenen i dyrkningsomrddet). Frugt fra
Chel¢icko-Lhenicko-omrédet overgdr frugt fra andre omrader med hensyn til dens naturligt afbalan-
cerede forhold mellem sukker og syrer. Dette ideelle forhold giver frugtens rene smagstoner. Det
samlede smagsindtryk er et indtryk af saftighed, en mild smag og en delikat eftersmag, som giver en
langvarig fyldig smagsfornemmelse. Dette smagsindtryk galder for alle typer frugter, der praesenteres
under betegnelsen »Chel¢icko-Lhenické ovoces, og er specifikt for dette omréde.

Det drejer sig forst og fremmest om disse produkter: abler, sadkirseber, surkirseber, blommer, ribs
og solbar (Ribes). Aktuelt dyrkede sorter: able — Julia, Angold, Sampion, Rubin — Bohemia,
Rubinola, Topaz, Janagold — Jonagored, Jonaprince, Golden Delicious, Idared, Melrose, Spartan;
sodkirsebar — Burlat, KareSova, Vanda, Sam, Téchlovan, Kordia, Napoleon; surkirsebeer — Morel-
lenfeuer, Erdi Botermd, Fanal, Morela pozdni; blomme — Cacanska rana, Cacanska lepotica, Cacanska
najbolja, Stanley, Domdci velkoploda; ribs — Holandsky ¢erveny, Heinemann pozdni, Losan, Rubigo,
Rondon; solbar — Otelo, Ojebyn.

4.3.  Geografisk omrdde:

Plantager, der spreder sig ud over Bavorov-bassinet — Chelcicko og ved foden af bjergene ved
Blansko-skoven — Lhenicko. »Chelcicko-Lhenické ovoce« dyrkes udelukkende i dette omrdde (Tjek-
kiet, det sydlige Bohmen, omrdderne Strakonice og Prachatice). Disse omrdder omfatter folgende
kommuner: Cheléicko: Chel¢ice, Truskovice, Lib&ovice, Vodiany, Krtely, Malovice, Bavorov, Tourov;

Lhenicko: Lhenice, Vadkov, Micovice, Jima, Hofikovice, T¥ebanice, Hrbov, Vodice, Tre$novy Ujezdec,
Horni Chrdstany, Dolni Chrastany, Ratiborova Lhota.

4.4.  Bevis for oprindelse:

Dyrkningsomréder, lagre og lagerkasser, partier og pakningsdatoer er angivet. Der fores registre over
opkebere. Hver leverance kan derfor utvetydigt spores, og leverancerne kan skelnes fra hinanden.
Frugten sorteres, lagres og indpakkes i det afgreensede omrdde og kan derfor ikke blive blandet med
frugt, der dyrkes andre steder.

Produktionen styres primeert i retningslinjerne for integrerede frugtdyrkningssystemer (SISPO). Over-
holdelsen af specifikationen kontrolleres internt, i eksterne laboratorier, af det overordnede tilsyns-
organ (Stdtni zemédélskd a potravind¥skd inspekce — SZPI) og af tilsynsnaevnet for det integrerede
produktionssystem (kontrol pa stedet).

En konsekvent markning af al frugt, der hostes pd omradet, mens den endnu befinder sig i plan-
tagen, og nejagtige hestoptegnelser garanterer, at frugten ikke kan ombyttes med frugt fra andre
omrader.

Héndteringen i lageret udferes med market frugt, og al hindtering registreres i driftsjournalen, hvor
alle oplysninger om frugtens beveagelser og forberedelserne til afsatning opferes. Frugt, der forlader
lagrene, skal vere af nejagtig samme oprindelse som ved ankomsten til lagrene, og den markes i
overensstemmelse hermed.
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4.5.

Produktkvaliteten kontrolleres af et internt laboratorium. Der er blevet udviklet et system til udferelse
af kemiske og mikrobiologiske undersggelser og evaluering af produkter. Der benyttes et HACCP-
system. Der udferes ogsd kontroller af det overordnede tilsynsorgan (se punkt 4.7) efter en tilsyns-
plan.

Kontrol med overholdelsen af principperne for integrerede frugtdyrkningssystemer:

Plantagernes og miljgets tilstand overvages. Plantagerne er udstyret med signaludstyr. Kontroller
udferes generelt af SISPO’s tilsynsnaevn pd producenternes bedrifter én gang om dret. Kontrollerne
omfatter bla. forureningen af jorden, gedningsstofferne, vandet til kunstvanding og frugten med
tungmetaller, overvigning af biotiske og abiotiske faktorer, brugen af kunstgedning, pesticider og
kunstvanding samt plantning. Kontrollerne udferes i overensstemmelse med retningslinjerne for
integrerede frugtdyrkningssystemer, som er blevet godkendt af Den Tjekkiske Republiks landbrugs-
ministerium.

Produktionsmetode:

Al frugt dyrkes i overensstemmelse med principperne i retningslinjerne for integrerede frugtdyrk-
ningssystemer, som blev udarbejdet med deltagelse af lokale frugtavlere. Komponenterne og proce-
durerne i SISPO’s integrerede produktion er felgende:

— Plantning: et kompromis mellem frugternes modstandsdygtighed og markedskvalitet. Valg af sort
athaengigt af temperatur, nedbersmangde samt modnings- og hesttidspunkter. Valg af grund-
stamme afhangigt af jordbundsforhold og plantningens type og intensitet.

— Beskyttelse mod sygdomme og skadegorere: en kombination af naturlig og kemisk beskyttelse.
Forebyggelse. Biologisk beskyttelse. Insektedende fugle. Udswttelse af naturlige praedatorer.
Fysiske og biotekniske metoder samt landbrugsteknikker, der passer til det pagaldende omrdde
(jordbearbejdning, gedskning, espaliering og beskeering). Balance i plantning, fald i forekomsten af
sygdomme og skadegarere. Kemisk beskyttelse holdes pa et minimum. Om nedvendigt benyttes
der kemiske preparater med lav toksicitet, afprovede og tilladte pesticider, skadedyrsbekeempel-
sesmidler og afsvampningsmidler. Selektiv kemisk beskyttelse, hvor der kun benyttes pesticider,
der udrydder skadegorere og ikke skader nyttedyr. Skadedyrsfelder. Forudsigelse af forekomsten
af sygdomme og skadegorere. Optegnelser over kontroller og applikationer.

— Jordbearbejdningssystem: plantagerne er dakket med graes (60-70 % af arealet), med en kombi-
nation af forskellige grassorter. Vegetationen klippes ned, navnlig inden hesten. Grasset efter-
lades ofte pa stedet eller oprulles i ruller. I tilfelde af en lav nedbersmangde, i reglen under
600 mm pr. ar, benyttes tynd jordbearbejdning, ned til hejst 4 cm jorddybde.

— Ukrudtskontrol: ukrudt holdes under det niveau, hvor det kan fordrsage skader. Kun anvendelse af
tilladte ukrudtbek@mpelsesmidler pé egnede tidspunkter, hejst én gang om dret og ikke senere
end 80 dage inden hest af kernefrugter og 50 dage inden hest af stenfrugter. Jordbearbejdning pd
egnet terreen. Ukrudt skeres ned. Omrdderne omkring stammen dakkes med organiske materialer
eller farvet film, som leegges pd jordoverfladen.

— Kunstvanding af plantager: vand, der ikke har en negativ indvirkning pad sundhedstilstanden hos
mennesker og dyr i omrddet, jordbunden, kvaliteten af overfladevandet eller grundvandet og
andre miljekomponenter benyttes til kunstvanding. Vand til kunstvanding kontrolleres mindst
én gang om méneden.

— Godskning af plantager: jordbunden skal have en afbalanceret sammensatning af bestanddele og
forbindelser for dyrkning af disse typer og sorter af frugt. Sammensetningen pévirker traernes
sundhedstilstand og frugtens kvalitet og kvantitet. Gedskning sker pd grundlag af forskellen
mellem de maélte og anbefalede vardier af bestanddele og forbindelser for en given frugttype
og -sort. Der foretages ikke gadskning i en vis periode for og efter hosten. Der fores optegnelser
over gedskningen og udbyttet.
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— Kontrol af forurening: iser overviges mangden af tungmetaller i jordbunden, vandet til kunst-
vanding, gedningsstofferne og frugten. Verdierne for en mulig forurening af frugten males pa
basis af en tilstreekkelig stor stikprove.

— Frugttraeernes fysiologiske tilstand og ligevaegt: landbrugsmessige foranstaltninger (beskeering,
jordbehandling, gadskning og kontrol af antallet af sma frugter osv.) afpasses efter kvantiteten,
perioden og varigheden. Ligevagten i plantagerne forstyrres ikke. Den fysiologiske ligeveegt
vurderes ved jordbundsanalyser og kontrol af frugten. Der udferes almindeligvis en subjektiv
kontrol fem uger inden hesten. Vaksten i skud og staengler samt frugtens sterrelse, belysning
og ydre vurderes. Hensigten er at opnd en fuldt udviklet frugt med et afbalanceret indhold af
vardifulde mineraler — sukker, syrer, vitaminer samt mineraler og aromastoffer.

— Kontrol med frugttreesproduktiviteten og frugtkvaliteten: traeeerne beskares regelmaessigt for at
opnd den optimale afgredemangde. Der benyttes afgradebegraensning, enten med hinden eller
ved brug af et af de tilladte kemiske praeparater i doser, der ligger under graenseverdierne.

— Principper for espaliering og beskering af frugttreer: kernefrugter dyrkes i enkeltrakker for at
give mulighed for brug af maskiner. Traerne beskeares pd de anbefalede tidspunkter og pd den
anbefalede méde alt efter frugttype og -sort.

— Kontrol med overholdelsen af principperne for integrerede frugtdyrkningssystemer — se punkt
4.4.

Alle frugttyper beskares to gange om &ret og behandles med kemikalier i vackstperioden athaengig af
forekomsten af sygdomme og skadegerere i en bestemt plantage i et bestemt ar. Al brug af kemi-
kalier bygger pd madling og overvigning af forekomsten af den pdgaldende type skadegerer. Der
bruges kun kemikalier, ndr tersklen for skonomisk tab er overskredet. Alle plantager dackkes med
graes, og graesomriderne slds regelmaessigt. Omrdderne omkring trecernes stamme holdes fri for
vegetation ved hjalp af ukrudtsbekempelsesmidler. Kun visse sodkirsebarplantager er helt dakket
med gres.

Et andet serligt trak ved Chel¢icko-Lhenicko-omrddet er, at de almindelige SISPO-teknikker specifikt
anvendes i det pagaldende omrdde, og at der er blevet udviklet specielle produkter (f.eks. til udryd-
delse af skadegorere) til omradet.

Dyrkningsteknikker for de enkelte frugttyper:

Zbler

Zbler dyrkes pa dbne arealer i omrader, der ikke er vddomrader, og hvor der ikke forekommer frost.
Der velges en anelse hurtigere voksende grundstamme til abler, fordi der er en utilstrackkelig
meangde frie neringsstoffer i jorden i den hgjde, hvor dyrkningsarealet befinder sig, og traerne
skal delvis kunne skaffe sig naringsstoffer selv. Grundstammerne M1, M4 og A2 blev benyttet
tidligere, men M9 er den almindeligst benyttede i dag; smd traeer gives stotte i form af en individuel
plantestok eller et trddnet, som hvert enkelt trae bindes til. Den indbyrdes afstand mellem de smd
dyrkede @bletreer pévirkes af mange faktorer, og der findes derfor en lang rakke variationer i
omrddet. Den indbyrdes afstand er primeart bestemt af producentens udstyr, selve omradet, grund-
stammetypen og vakstformen. Den hidtidige praksis bestod primart i plantning af fritvoksende
dveergtreeer, men denne praksis er nu ved at blive erstattet af teetterestiende tenformede traer. P4
grund af luftfugtigheden og den generelle fugtighed i omradet bliver kun nogle fa plantager kunst-
vandet af enkelte producenter. Hosten udferes efter en streng tidsplan — ablerne pakkes i store
kasser, som merkes pd stedet i plantagen efter at vere blevet fyldt op med de plukkede abler og
flyttes sd hurtigt som muligt til et luftkonditioneret lager.
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4.6.

Sodkirsebar

Sedkirsebartraer vokser primert pd solrige, torre steder med lav grundvandstand. De dyrkedes
tidligere pd bird-cherry-grundstamme i form af fritvoksende opstammede eller halvt opstammede
trecer, som var plantet med tilstrakkelig stor indbyrdes afstand til, at tracet kunne hostes fra alle sider
fra en stige. Nu til dags dyrkes nye planter pd PHL- eller Gisela-grundstamme med kortere indbyrdes
afstand, og treernes kroner vedligeholdes ved at blive beskiret til en fladere og lavere form. Kirse-
barrene hostes efter en streng tidsplan, pakkes i pakker til transport eller salg og flyttes efter at vaere
blevet market i plantagen til lageret s hurtigt som muligt for dér at blive afkelet, forberedt til
afsetning og videreekspederet til kunderne.

Surkirseber

Surkirsebar dyrkes pd steder med en mindre rigelig naturlig forekomst af neringsstoffer og pa
naturligt terrere steder. De dyrkes i raeekker med en indbyrdes afstand, som muligger mekanisk
hest. Grundstammen for surkirsebeer er primert kirsebar fra weichseltraet, og traets form er
afpasset efter mekanisk hest. Frugten hestes og pakkes i pakker til transport eller salg og flyttes
efter at vaere blevet maerket i plantagen til lageret sd hurtigt som muligt til keling eller til konserves-
fabrikken til videre forarbejdning. Den afsendes ogsa fra lageret til videre forarbejdning efter afslut-
ningen af leveringerne. Kun en del af surkirsebaerrene handplukkes og konsumeres frisk. Proceduren
er derefter den samme som for sedkirsebars vedkommende.

Blommer

Blommer dyrkes primert i form af halvt opstammede traeer i rackker pd steder med en tilstreekkelig
forsyning med vand i lerede jorder. En bred vifte af grundstammer benyttes til blommer, men
myrobalan er den hyppigst forekommende. Traet har sadvanligvis form af en fritvoksende krone,
der giver mulighed for mekanisk hest, hvis dette benyttes. Af den plukkede frugt benyttes omkring
halvdelen til konsum 1i frisk tilstand og omkring halvdelen til konservering. Hele dyrkningsprocessen
er derfor afpasset efter mekanisk hast. Frugten hestes primert i pakker til transport og flyttes efter at
vare blevet market i plantagen til lageret til keoling og yderligere markedsforberedelse. Frugt, der er
beregnet til industriel forarbejdning, flyttes fra plantagen til lageret til keling og afslutning af leve-
ringerne eller direkte til konservesfabrikken til videre forarbejdning.

Ribs og solbar

De dyrkes i jorder, der er velforsynet med vand, frugtbare og dybe, hovedsagelig i lavtliggende
omrader, men dog ikke i frostplagede omrader, selv om de er de mest modstandsdygtige over for
frost af de frugter, der dyrkes i omrddet. Store omrdder plantes med smd planter dyrket af stiklinger
med rod i rakker. Den indbyrdes afstand mellem planterne bestemmes af dyrknings- og hesttek-
nikken og -teknologien. Nu er der kun nogle fd isolerede ribs- eller solbarbuske, der egner sig til
handplukning. Hesten gennemferes nasten udelukkende med maskine, og frugten videreforarbejdes
pa konservesfabrikken. Kun en del af frugten handplukkes til direkte konsum i frisk tilstand eller til
madlavning af mindre forbrugere. Mekanisk plukning udferes ved hjelp af selvkerende hestmaskiner,
som pakker frugten til transport; nir pakkerne er fyldt og market i plantagen, flyttes frugten til
lageret sd hurtigt som muligt til keling og levering til kunder.

Lagring og emballering

Lagring og emballering sker pd det afgreensede omréade. Derved er det muligt at undgd at beskadige
den hestede frugt, som transporteres direkte fra dyrkningsomrddet til lageret. Denne fremgangsmade
garanterer ogsd, at frugten ikke blandes med frugt, som er dyrket andre steder. Denne koordinerede
proces med at dyrke, lagre og emballere pa ét sted betyder, at frugten ikke forringes.

Tilknytning:

Chelcicko-Lhenicko-omradet og den frugt, der dyrkes der, gor sig ikke blot bemarket inden for
Tjekkiet, men ogsd inden for Europa. Dette bekraftes iser af folgende forhold: omdemmet, de
faktorer, der pavirker de enestdende egenskaber ved »Chelcicko-Lhenické ovoce«, og andre sarlige
karakteristika samt forbindelsen mellem egenskaberne ved »Chelcicko-Lhenické ovoce« og betingel-
serne i omradet alt efter frugttype.
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46.1. Omdomme

Frugtavlen i Chelc¢icko-Lhenicko-omrddet har en 700 ar lang tradition. Den lange tradition og
kvaliteten af den lokale frugt har givet omradet tilnavnet »Sydbshmens have«. Frugt ses i vdbens-
kjoldene for bide Chel¢ice og Lhenice kommuner. Bogen Lhenice, zahrada Jiznich Cech af Vaclav Stary
a kol indeholder bevis for frugtavlens historie og omdemme i omradet.

Det omdemme, som »Chel¢icko-Lhenické ovoce« nyder, fremgar endvidere af den érlige blomster-
festival og frugtfestival, der atholdes i samarbejde med sammenslutningen af frugtavlere i Syd- og
Vestbohmen. Blomsterfestivalen er et turist- og cykelturistinitiativ, som afholdes ved begyndelsen af
frugtdyrkningsseesonen, ndr frugttraerne igen kommer til live, skyder knopper og blomstrer. Frugt-
festivalen er et prestigefyldt arrangement, som varer flere dage og er blandt de vigtigste initiativer, der
satter fokus pd frugtavl i Tjekkiet. Den bestdr af en frugtudstilling kombineret med en vurdering, et
frugtmarked og et kultur- og sportsprogram.

Beviset for den usadvanlige kvalitet, som »Chel¢icko-Lhenické ovoce« er forbundet med, fremgar af
den store paskennelse, der gives udtryk for pd nationale udstillinger, fx Zahrada Cech — Litoméfice,
og avlerne deltager desuden med stor succes i ikke blot denne udstilling, men ogsé i andre udstil-
linger, der afholdes pa nationalt plan: Hortikomplex — Olomouc, Zemé Zivitelka — Ceské Budgjovice,
Zemédélec — Lysd nad Labem.

Avlerne af »Chelcicko-Lhenické ovoce« er sluttet sammen i Unie ovocnafi jiznich a zdpadnich Cech
(sammenslutningen af frugtavlere i Syd- og Vestbghmen), som bl.a. beskeftiger sig med uddannelses-
massige og bevidstgerende aktiviteter, foranstaltninger til fremme af salget af frugt, aftholdelse af
udstillinger, forlagsvirksomhed samt spergsmal vedrerende frugtkvalitet og miljg. Der findes endvi-
dere den lokale aktionsgruppe Rozkvét zahrady jiznich Cech.

Avlerne i Chel¢icko-Lhenicko-omradet arbejder sammen med mange forende forskningsinstitutter og
uddannelsesinstitutioner, fx: Sydbghmens Universitet i Ceské Budé&ovice — landbrugsfakultetet,
Mendel-Universitet for landbrug og skovbrug i Brno — fakultetet for havebrug i Lednice, pomoligisk
forsknings- og avlsinstitut Holovousy s.r.o., SEMPRA, landbrugsteknisk forskningsinstitut — Prag,
landbrugsekonomisk forskningsinstitut — Prag, afgredeforskningsinstituttet, fedevareforskningsinsti-
tuttet Prag, institut for organisk kemi og biokemi ved Den Tjekkiske Republiks videnskabernes
akademi, Biola biologiske laboratorium. At dette samarbejde er en succes fremgér pa den ene side
af udviklingen af nye avlsteknikker og pd den anden side af den brug, der gores af disse teknikker ved
dyrkning af frugt i Chel¢icko-Lhenicko-omrédet, hvilket ligeledes bidrager til det omdemme, som
»Chel¢icko-Lhenické ovoce« nyder i hele landet.

Produktion

Arsproduktion i tons (for 2008): abler — 7 409, sodkirsebar — 115, surkirsebaer — 338, blommer
— 416, ribs og solbar (Ribes) — 399.

Markedsforing

»Chelcicko-Lhenické ovoce« afsettes med stor succes inden og uden for Tjekkiet.

Tjekkiet

Antal kommercielle enheder, som »Chel¢icko-Lhenické ovoce« leveres til: ca. 500.

Storre kommercielle enheder, som »ChelCicko-Lhenické ovoce« leveres til: Terno, Ahold, Coops, Nova
Fruit, CZ Fruit, Ceroz.

Eksport

Folgende procentdele af hasten eksporteres: sadkirsebaer — 38 %, surkirseber — 40 %, blommer —
50 %, ribs og solbar (Ribes) — 70 %.
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Lande, som »Chelcicko-Lhenické ovoce« leveres til: Tyskland, Nederlandene, Belgien, @strig, Finland,
Det Forenede Kongerige.

Antal udenlandske kommercielle enheder, som »Chel¢icko-Lhenické ovoce« leveres til: ca. 10.
Storre kommercielle enheder, som »Chel¢icko-Lhenické ovoce« leveres til: Dinter, Phanner.

4.6.2. Faktorer, der pévirker de enestdende kvaliteter ved »Chel¢icko-
Lhenické ovoce«, og andre sarlige karakteristika

Frugt, der dyrkes i Chelcicko-Lhenické-omridet (se 4.2) pavirkes grundlaeggende af de sarlige natur-
og klimaforhold i Pod$umavi mellem Bavorov-bassinet og Blansko-skoven ved foden af bjergene.

I Chelcicko-Lhenicko-omradet er der et system af fiskedamme, floder og vandleb. Det er netop denne
landskabstype, der skaber de klimaforhold, som er gunstige for frugtavl, fx nedbersmangde, jord-
bundsfugtighed, skiftende dag- og nattemperaturer, hyppig dug om morgenen.

De sarlige kendetegn ved Chelcicko-Lhenicko-omradet er:
— forholdsvis stor hejde, beliggende ved foden af Sumava-bjergene

— ren luft, hovedsagelig fordi der ikke er nogen forurenende industri, og fordi der findes store
skovstrakninger

— gennemsnitlig drstemperatur pa 8,7 °C
— gennemsnitlig drlig nedbersmangde pd 607 mm

— gennemsnitlig ménedlig relativ luftfugtighed pa 75,8 % — dette er et meget hejt niveau; om
sommeren giver det fugt, og om vinteren dakker det treeerne med rimfrost og begranser frost

— betydelige forskelle mellem dag- og nattemperaturer, specielt i hestperioden

— hyppig dug om morgenen, fremkaldt bade af dambrugene og omradets karakter af et bassin, som
er delvist omkranset af bjerge

— tilstreekkelig jordbundsfugtighed, som nedbersmangden og det tette netvark af dambrug og
vandleb bidrager til

— forérets sene indtraeden og den sene modning, som felge af betingelserne ved foden af bjergene
— jordbundens gode sammensztning, sarlig med hensyn til mineraler.

Det vigtigste sarlige kendetegn ved »ChelCicko-Lhenické ovoce«, nemlig det afbalancerede forhold
mellem sukker og syrer, har primeert sin forklaring i det lokale klima, dvs. skiftende temperaturer,
fordrets sene indtraden og den senere modning samt jordbunden, dvs. pH-balancen, balancen mellem
de enkelte mineraler og forholdet mellem de forskellige mineraler. Ifalge laboratorieundersagelser nar
frugtens gennemsnitlige surhedsgrad optimale niveauer. De positive resultater, som ikke er en selv-
folgelighed i ethvert frugtdyrkningsomrade, er ligeledes bekraftet ved jordbundsanalyser.

De ovrige sarlige kendetegn ved »Chelcicko-Lhenické ovoce«, sdsom lugten, smagen, saftigheden, den
langvarige friskhed og de unikke farvetoner skyldes i forste rakke det sarlige mikroklima, der
fremkaldes af ovennavnte forhold (skovene, dambrugene, den forholdsvis store hgjde, fugtigheden,
duggen osv.).

En vesentlig faktor, som pévirker kvaliteten af »Chel¢icko-Lhenické ovoce¢, er den meget lave
forurening af miljget med tungmetaller og dermed det lave forureningsniveau i frugten, som ligger
langt under grensevardien. Biologisk beskyttelse af frugttraeerne er endnu en faktor, som bidrager
hertil. T Chelcicko-Lhenicko-omradet beskyttes frugttraerne hovedsagelig ved hjelp af biologiske
midler. Disse er miljevenlige og har ubestridelige fordele i forhold til kemiske beskyttelsesmidler.
Omrdadet er et centrum for udvikling af biologiske midler til beskyttelse af planter og traer i Tjekkiet.
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Endnu et sarligt trek ved frugtdyrkningsomradet i ChelCicko-Lhenicko er den store variation i
produkterne i forhold til andre frugtdyrkningsomrader.

Et andet vigtigt led i frugtdyrkningen i ChelCicko-Lhenicko-omradet er den integrerede SISPO-metode
(se punkt 4.5. Produktionsmetode), som ogsd blev udarbejdet med deltagelse af frugtavlerne i
omradet. Dette system bidrager i hej grad til frugtens heje kvalitetsegenskaber og dermed til at
tilfredsstille kvalitetsbevidste forbrugere. Systemet opstiller retningslinjer for, hvordan der bedst
dyrkes frugt i omradet, og retningslinjerne folges.

Arhundreders tradition med frugtdyrkning i det afgreensede omrade betyder, at avlernes viden og
erfaringer med hensyn til de bedste sorter og de bedste produktionssteder og -metoder er blevet
udbygget og forbedret. Denne proces foregar stadig.

Oprindelsesbetegnelsen »Chel¢icko-Lhenické ovoce« har varet beskyttet under nr. 194 i Tjekkiet siden
den 20. november 2002.

4.6.3. Forbindelsen mellem egenskaberne ved »Chelc¢icko-Lhenické ovoce« og
betingelserne i omrddet alt efter frugttype

ZEbler

ZADblerne er karakteriseret ved deres enestdende, sarlige aromatiske smag med en lang eftersmag, som
skyldes pévirkningen fra den forholdsvis heje luftfugtighed, fravaeret af heje temperaturer om
sommeren og pd den anden side den store forskel mellem dag- og nattemperaturer som folge af
det store antal sger og damme og skove samt det afgraensede geografiske omréddes relief. Dette serlige
mikroklima bidrager til, at der i perioden forud for hesten skabes den pracise balance af sukker,
syrer og aromatiske stoffer i frugten, som giver den sarlige aromatiske smag. Ablerne er ogsd
karakteriseret ved, at de mange sorter, der dyrkes, lige fra sommersorter til senere sorter, opbevares
i kontrollerede omgivelser indtil fordrsmanederne og derved i lang tid ligger ved den optimale
modningsgrad for forbrug, uden at smagen eller duften edelagges, og de er ligeledes karakteriseret
ved, at der dannes en skrel af en hej kvalitet, hvilket hovedsagelig skyldes den forholdsvis store hgjde
i det afgransede geografiske omrade, hvor der ikke forekommer hedebglger om sommeren pd grund
af virkningen af den hyppige tige og den rigelige dug, kombineret med solskin. Endnu et serprag i
den forbindelse er den umiskendelige farvning af frugten af de individuelle sorter, der dyrkes i
Chel¢icko-Lhenicko-omradet.

Sedkirsebeer

Sedkirsebar er karakteriseret ved deres kraftige, fyldige aromatiske smag og sprode kad samt deres
heje sukker- og syreindhold og den optimale balance mellem disse. I forbindelse med visse sorter
(Napoleon, Kordia, Van) er forskellen i frugtens kvalitet og smag i sammenligning med andre
omrdder sd markant, at der her har varet en tendens til at registrere regionale mutanter af disse
sorter. Disse egenskaber skyldes de swrlige jordbundsforhold i det afgreensede geografiske omrade i
kombination med landskabets ujevne relief. Jordbundstyperne i dalene og pa sletterne er forskellige
fra dem pa bakkerne. Jordene pé skrdningerne er mere torre og mindre naringsrige, men indeholder
en tilstraekkelig og iser en god og enestdende balance af mineralske nzaringsstoffer. Deres gennem-
treengelighed spiller her en vigtig rolle. Rent faktisk er disse skrdninger i umindelige tider blevet
benyttet til at plante frugthaver med sedkirsebar og rekker med sedkirsebeertraer. Traeerne vokser
meget frodigt her, uanset den anvendte grundstamme, takket vare det sunde rodsystem, som de
lokale jordbundsforhold egner sig perfekt til. Der er ingen vidomrader eller frostomrader her, som
kan beskadige treernes redder og stammer eller fordrsage stress og derved resultere i frugt med
smagsegenskaber af en utilstrakkelig kvalitet.

Surkirsebaer

De karakteristiske trak ved surkirsebaer er de fa tilfeelde af ormeangreb og den store holdbarhed som
folge af frugtens kvalitet. Disse egenskaber skyldes hovedsagelig det forhold, at som felge af den
forholdsvis store hejde og de dyrkede sorter nds det nedvendige modningspunkt, hvor der kan
hestes, senere i det afgransede geografiske omrdde end i andre omrader. Dette lokale sarprag er
en fordel, fordi det gor det unedvendigt at bekempe ormeangreb i barrene forud for hesten, og
frugtens kvalitet kan derfor ikke pd nogen made blive pavirket af pesticider. Andre serlige track ved
surkirsebaer er deres karakteristiske smag og lugt, som efterfolgende afspejles i kvaliteten af drikke-
varer og andre produkter, der stammer fra denne frugt. Den karakteristiske smag og lugt skyldes det
forhold, at der i Chel¢icko-Lhenicko-omradet er meget lave koncentrationer af tungmetaller i jorden,
og der er kun en ringe forurening fra industri og transport, hvilket har en gunstig indvirkning pa
frugtens kvalitet.
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Blommer

Blommerne er karakteriseret ved deres heje sukkerindhold og kraftige aroma, som skyldes sving-
ningen i temperaturerne, den hyppige tige og de lave frostgrader péd et ret sent tidspunkt. Disse
egenskaber er hejt vardsat ved den efterfolgende forarbejdning til konserves og spiritus, aromastof-
indholdet er meget vaerdsat, og denne frugt er starkt efterspurgt blandt producenter i ind- og udland.
Pd baggrund af det forholdsvis kolde lokale klima er virale sygdomme, som har en meget skadelig
indvirkning péd frugtkvaliteten, langt mindre udbredte her. Dette gor det ogsd muligt at dyrke
oprindelige sorter, som ikke er blevet avlet pd en sidan madde, at deres modstandsdygtighed over
for virale sygdomme er forbedret. Frem for alt har de serlige naturlige betingelser imidlertid en
positiv indvirkning pd frugtens kvalitet. Den forholdsvis heje luftfugtighed og nedbersmengde
betyder, at plantagerne kan dakkes med gras, hvorved overopvarmning af frugten og problemer
med neringsoptagelsen forhindres. Tildeekning af greesomraderne eger CO,-indholdet i det overste
jordlag, hvilket har en positiv indvirkning pd sukker/syreforholdet i frugten pd modningstidspunktet.
Det forhold, at der ikke forekommer kridtholdige jorder i dette omrdde, betyder endvidere, at traeerne
aldrig lider af jernmangel, som i hej grad kan svakke frugtens kvalitet.

Ribs og solbar

De karakteristiske trak ved ribs og solbar er deres aroma og deres ideelle sukker/syreforhold, der
hovedsagelig skyldes jordbunds- og klimaforholdene, som er afgerende for denne serlige kvalitet ved
frugten.

Pd baggrund af, at Chelcicko-Lhenicko-omrddet har jorder med en let sur pH-vardi, er der ideelle
betingelser her for at dyrke ribs og solbar. Barrenes kvalitet ligger ogsd i frugtens store storrelse og
dens holdbarhed, som pévirkes af det naturlige forholdsvis hgje kaliumindhold i jordbundsprofilen.
Dette er en meget grundlaggende faktor, fordi kaliummangel i forbindelse med ribs og solbser meget
hurtigt resulterer i bla. et fald i frugtens sterrelse og holdbarhed. Ribs og solbar er en type frugt,
som er meget krevende med hensyn til jordens humusindhold. 1 Chel¢icko-Lhenické-omrédet er det,
takket vaere den forholdsvis heje fugtighed og nedbersmangde i vakstsasonen, muligt at have gras
permanent i ribs- og solbarplantagerne. Ved regelmessig tildeekning af graesset og snitning af
afklippet materiale dannes der meget hurtigt et lag humus, som har en afgerende indflydelse pa
buskens veakst og frodighed og produktets kvalitet. I kombination med de skiftende heje dagtem-
peraturer og lave nattemperaturer i perioden forud for hasten, som er karakteristisk for dette omrade,
modnes der her en sterkt aromatisk frugt med et ideelt sukker/syreforhold. Dette afspejles efter-
folgende i kvaliteten af produkter fremstillet af lokale révarer.

Kontrolorgan:

Navn:  Stdtni zemédélskd a potravindiskd inspekce, Inspektordt v Tabofe
Adresse: Purkynova 2533

390 02 Tébor

CESKA REPUBLIKA

TIf. +420 381200011
Fax +420 381257000
E-mail: tabor@szpi.gov.cz

Merkning:

Frugt fra ChelCicko-Lhenicko-omridet emballeres i forskellige typer emballage med paskriften
»Chel¢icko-Lhenické ovoce«, som almindeligvis er i gronne, gule og rede farvetoner med symbolet
for og navnet pa den kommune, hvor frugten dyrkes. Det er ikke strengt pdkravet at bruge grafikken
pa emballagen.
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