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(Meddelelser)

MEDDELELSER FRA DEN EUROPAISKE UNIONS INSTITUTIONER OG
ORGANER

KOMMISSIONEN

Offentliggorelse af en registreringsansegning i henhold til artikel 6, stk. 2, i Ridets forordning (EF)
nr. 510/2006 om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for landbrugs-
produkter og fodevarer

(2007/C 86/02)

Med denne offentliggerelse dbnes der mulighed for at fremsztte indsigelser, jf. artikel 7 i Ridets forordning
(EF) nr. 510/2006 (!). Eventuelle indsigelser skal vaere Kommissionen i hande senest seks maneder efter
datoen for offentliggerelsen.
RESUME
RADETS FORORDNING (EF) nr. 510/2006
»GARBANZO DE FUENTESAUCO«
EF-NR.: ES/PGI/005/0264/19.11.2002
BOB () BGB (X)

Dette resumé indeholder hovedelementerne af varespecifikationen til information.

1. Medlemsstatens ansvarlige myndighed:

Navn:  Subdireccién General de Calidad y Promocién Agroalimentaria — Direccién General de
Industria Agroalimentaria y Alimentacién — Secretaria General de Agricultura y Alimen-
tacion — Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién de Espafia

Adresse: Paseo Infanta Isabel, n° 1
E-28071 Madrid

TIf. nr:  (34) 913 47 53 94
Fax: (34) 913 47 54 10

E-mail:  sgcaproagro@mapya.es

2. Sammenslutning:

Navn: Asociacién Garbanzo de Fuentesatico
Adresse: Camino Valparaiso s/n
E-49400 Fuentesatico (Zamora)
TIf. nr.: (34) 980 60 09 13
Fax: (34) 980 60 11 36
E-mail: —

Sammensatning: Producenter/forarbejdningsvirksomheder (X) Andet ()

() EUTL93af 31.3.2006,s.12.
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3. Produktets art:

Kategori 1.6 — Kikerter (frugt, grontsager og korn, ogsa forarbejdet)

4. Varespecifikation:
(Resumé af kravene i henhold til artikel 4, stk. 2, i forordning (EF) nr. 510/2006)

4.1. Navn: »Garbanzo de Fuentesatico«

4.2. Beskrivelse: Kikartefrg »Cicer Arietinum L« af sorten »macrocarpume, gkotype »Fuentesatico, der
markedsfores som torrede balgfrugter.

Kikeerterne har en rund, markeret spids, er fledefarvede eller af en mat farve mellem gul, hvid og brun;
skallen er halvru og pletfri.

100 g kikeerter vejer efter tilberedning mellem 40 og 50 g.
Optagelsen af destilleret vand ved 25 °C i 10 timer er pa over 100 %.

Efter kogning er kikaerternes frohvide klabrig, og skallen er bled. Mindst 85 % af kikarterne er fortsat
hele og med skal.

Smagen er altid behagelig.

4.3. Geografisk omrdde: Kikarterne produceres udelukkende i folgende kommuner i provinsen
Zamora: Argujillo, La Béveda de Toro, Cailizal, Castrillo de la Guarefia, El Cubo de Tierra del Vino,
Cuelgamures, Fuentelapefia, Fuentesatico, Fuentespreadas, Gema, Guarrate, El Maderal, El Pego, El
Pifiero, San Miguel de la Ribera, Santa Clara de Avedillo, Sanzoles, Vadillo de la Guarefia, Vallesa, Villa-
buena del Puente, Villaescusa og Villamor de los Escuderos.

Dette landbrugsproduktionsomrdde har et areal pa 687 km?.

4.4. Bevis for oprindelse: Ved kontrol- og certificeringsprocedurerne sikres det, at produktet har
oprindelse i omradet.

Aspekter, der tages hensyn til:

— Kikarterne méd kun stamme fra registrerede parceller i produktionsomrédet, hvor man benytter de
dyrkningsmetoder, der er beskrevet i afsnit 4.5.

— Kikarterne mad kun behandles i lager-, emballerings- og forarbejdningsvirksomheder, der er regi-
streret af kontrolinstansen (»Consejo Regulador).

— Forsendelser af kikarter mellem forskellige virksomheder skal ledsages af en nummereret folge-
seddel udstedt af kontrolinstansen.

— Kontrolinstansen udferer regelmaessigt kontrol og evalueringer ved inspektion af parcellerne og
lager-, emballerings- og forarbejdningsvirksomhederne med henblik pa at fastsld, om produktets

fremstillingsmetode og reglerne for stikpreveudtagning, undersogelser og dokumentkontrol over-
holdes.

— Kun de kikeerter, der kommer fra emballeringsvirksomheder, hvor alle trin i kontrolforlgbet er over-
holdt, markedsferes under kontrolinstansens beskyttede oprindelsesgaranti med kontrolinstansens
etikette.

— Antallet af etiketter eller kontroletiketter, som kontrolinstansen udleverer til emballeringsvirksomhe-
derne, beregnes pd grundlag leverancerne fra landbrugerne eller oplagringsvirksomhederne og
pakningernes storrelse.

4.5. Productionsmetode: Kikarterne dyrkes pd de parceller, der er registreret hos kontrolinstansen.
Parcellerne skal have en dyb, godt dranet jordbund, som skal veere lerholdig eller ler- og sandholdig
med sur eller let basisk pH-vaerdi. Yderligere skal jorden have et lavt til mellemhejt indhold af assimiler-
bart kalcium, lavt kul/kvaelstof-forhold og intet eller minimalt saltindhold. Kikeerterne dyrkes i veksel-
drift, hvilket vil sige, at de ikke dyrkes samme sted i to pa hinanden felgende sasoner. Der tilfores ikke
organiske gadningsstoffer i dyrkningsperioden. Kikaerterne hestes, ndr planterne og ukrudtet pa parcel-
lerne er fuldstendigt visnet. De opbevares pa et tort sted og md ikke udsettes for direkte sollys. Det
overvages konstant, at de forskellige typer kikerter ikke sammenblandes.
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4.6.

4.7.

Kikarterne renses, og fremmedlegemer fjernes pd de godkendte emballeringsvirksomheder, hvorefter
udvelgelsen, sorteringen og emballeringen finder sted.

De torrede kikarter slges i pakninger med kontrolinstansens kontroletikette inden september det
efterfolgende ar.

Tilknytning: En rakke historiske referencer til »Garbanzo de Fuentesatco«
— Kommunale bekendtgorelser fra Fuentesatico, 1569.
— Greven af Fuente de Satico skaenkede dem til Don Francisco de Quevedo y Villegas.

— De blev tildelt en pris pa landbrugsudstillingen i Madrid 1857 og fik aresdiplom pé »la Exposicién
General de Sevilla« i begyndelsen af det 20. drhundrede.

En rekke littereere referencer til »Garbanzo de Fuentesaticoc:
— Catastro del Marqués de la Ensenada. 1752.

— Madoz, statistisk ordbog. 1845.

— »Episodios Nacionales« af Benito Pérez de Galdds.

— »Judios, moros y cristianos« af Camilo José Cela.

Naturbestemte faktorer

Fuentesatco-kikaerternes kendetegn er knyttet til de serlige jordbunds- og klimaforhold i produktions-
omradet og til den ekotype, der dyrkes.

[ produktionsomrédet er vintrene lange og kolde med hyppig frost, hvilket gor det lettere at holde de
parasitter og sygdomme, der angriber kikerterne, nede pa naturlig vis. I vaekst- og modningsperioden
er der kun lidt nedber, og planterne mé derfor bruge vandreserverne i jorden.

Jordbunden er dyb og godt dranet med sur eller let basisk pH og lavt eller mellemhgjt kalciumindhold,
lavt kul/kveelstof-forhold og intet eller minimalt saltindhold. Disse jordbundsforhold og iser det lave
kalciumindhold har betydning for kikaerternes fine skal og heje vandabsorptionskapacitet.

Landbrugerne har gennem mange generationer udvalgt de fineste kikarter, hvormed der er skabt et
anderledes plantemateriale, der er perfekt tilpasset forholdene i omradet.

Menneskelige faktorer

Landbrugerne har udviklet deres dyrkningsmetoder for at producere kikaerter med bestemte organolep-
tiske egenskaber. Man undgér at blande partier af kikerter med forskellige kendetegn for at opnd en vis
ensartethed.

Kontrolorgan:
Navn:  Consejo Regulador de la Indicacion Geogréfica Protegida (IGP) »Garbanzo de Fuentesatico«

Adresse:  Paseo del Cementerio s/n
Convento Monjas
E-49400 Fuentesatco (Zamora)

TIf. nr:  (34) 923 22 83 45
Fax: (34) 923 22 83 45
E-mail:  info@legumbresdecalidad.com

Kontrolinstansen opfylder 1998-udgaven af EN-45011-standarden.
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4.8. Maerkning: Alle markninger og etiketter pd pakninger med »Garbanzo de Fuentesatico« skal have

paskriften »Indicacién Geogréfica Protegida Garbanzo de Fuentesatico« samt kontrolinstansens logo.
Emballeringsvirksomhedens etikette eller maerkning skal ledsages af kontrolinstansens kontroletikette.

Kontroletiketterne skal indeholde en alfanumerisk kode, der sikrer sporbarheden, og de skal placeres
sdledes pa pakningen, at de ikke kan genanvendes, sidan som det fastsattes i kontrolinstansens kvali-
tetshandbog (»Manual de Calidade).

De produkter, hvori »Garbanzo de Fuentesatico« med beskyttet oprindelsesbetegnelse indgdr som ravare,
ogsd efter at have gennemgdet en bearbejdning eller forarbejdning, kan afsettes med péskriften »Elabo-
rado con Indicacion Geografica Protegida Garbanzo de Fuentesatco« (fremstillet af »Garbanzo de Fuen-
tesatico« med beskyttet geografisk betegnelse). Dog ma EU-logoet ikke anvendes, og felgende forhold
skal overholdes:

— »Garbanzo de Fuentesatico« med beskyttet geografisk betegnelse udger den eneste ingrediens i
pagaldende produktkategori.

— De involverede producenter og forarbejdningsvirksomheder skal godkendes af kontrolinstansen,
som indskriver dem i kontrolregistret, og som overvéger, at den beskyttede betegnelse bruges
korrekt.

Naér der ikke udelukkende anvendes »Garbanzo de Fuentesatico« med beskyttet geografisk betegnelse,
md den beskyttede betegnelse kun navnes i ingredienslisten, eller for produkter, som indeholder kikzr-
terne, som er fremkommet ved bearbejdning eller forarbejdning heraf.



