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Offentliggorelse af en ansegning om registrering i henhold til artikel 6, stk. 2, i forordning (EQF)
nr. 2081/92 om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser

(2003/C 30/05)

Med denne offentliggarelse dbnes der mulighed for at fremsaette indsigelser, jf. artikel 7 i naevnte forord-
ning. Enhver indsigelse mod denne ansegning skal fremsattes via myndighederne i en medlemsstat senest
seks maneder efter denne offentliggerelse. Offentliggorelsen er begrundet i de forhold, som er beskrevet
nedenfor, navnlig under punkt 4.6, der giver grundlag for at betragte ansegningen som berettiget efter
forordning (EQF) nr. 2081/92.

RADETS FORORDNING (E@F) NR. 2081/92

REGISTRERINGSANS@GNING: ARTIKEL 5

BOB (x) BGB( )

Nationalt sagsnummer: 6/2001
1. Medlemsstatens ansvarlige myndighed
Navn:  Ministero delle Politiche agricole e forestali

Adresse: Via XX Settembre n. 20

[-00187 Roma
TIf.: (39) 06 481 99 68
Fax: (39) 06 42 01 31 26.
2. Ansegende sammenslutning
2.1. Navn: Consorzio Melinda scarl

2.2. Adresse: Via Tento, 200/9

-38023 Cles (TN)
2.3. Sammensetning: producenter/forarbejdningsvirksomheder.
3. Produktets art: Friske frugter og grensager — Kategori 1.6.
4. Varespecifikation (Sammenfatning af betingelserne i artikel 4, stk. 2).
4.1. Navn: »mela Val di Nonc
4.2. Beskrivelse
A. Sorter

Abler med betegnelsen »mela Val di Non« BOB omfatter folgende sorter: Golden Delicious,
Renetta Canada, Red Delicious.

B. Produktets egenskaber
Udseende

Ved markedsforing skal ablerne veare hele, friske af udseende og sunde, rene og fri for
fremmede stoffer og lugte.

Ablerne skal have folgende form:

— Golden Delicious og Red Delicious: kegleformet eller aflang
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— Renetta Canada: kegleformet eller fladtrykt.
Typiske farver:

— Golden Delicious: gulgren, til tider med rosa skar
— Red Delicious: gren bundfarve med red dakfarve
— Renetta Canada: gulgren med rustbelagning.

Kemiske egenskaber

Sukkerindholdet skal mindst vaere som folger:

— Golden Delicious: 12° Brix

— Red Delicious: 9° Brix

— Renetta Canada: 9° Brix.

Mindste syreindhold:

— Golden Delicious: 5 meq udtrykt som NaOH/100 g
— Red Delicious: 3,5 meq udtrykt som NaOH/100 g

— Renetta Canada: 8 meq udtrykt som NaOH/100 g.

Pd hesttidspunktet skal Golden Delicious endvidere mindst opfylde folgende verdi efter
Thiault-indexet (sukker i alt (g/l) + surhedsgrad (g/l @blesyre) x 10 = 170).

Fysiske egenskaber

Fasthed udtrykt i kg/cm? skal mindst vare:
— Golden Delicious: 5

— Red Delicious: 5,5

— Renetta Canada: 5.

Storrelse og kategori

BOB »Mela Val di Non« omfatter kun «bler af klassen Ekstra og I. Mindstesterrelsen er 65 mm.
Mindstekravene til de forskellige sorters og klassers kvalitet er fastsat i forordning (EF)
920/1989, med andringer.

Organoleptiske egenskaber

De sarlige organoleptiske egenskaber ved abler med betegnelsen »mela Val di Non« skyldes den
rette balance mellem de ovenfor beskrevne fysisk-kemiske parametre. Navnlig:

— Golden Delicious udmeerker sig ved skart og saftigt frugtked og syrlig-sed smag
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4.3.

4.4.

— Red Delicious har et mere melet frugtked og en fremherskende sod smag

— Renetta Canada skifter konsistens og smag alt efter arstid, fra skert og udpreget syrligt til
sodt og melet frugtked, men bevarer dog sine typiske organoleptiske egenskaber.

Geografisk omrdde:

Dyrkningsomrddet for »mela Val di Non« BOB ligger i den autonome provins Trento og dakker
afvandingsomradet for Noce-floden, der lober gennem Val di Sole og Val di Non, ogsa kaldet Valli
del Noce eller Anaunia.

Omréadet dekker folgende kommuner:

Andalo, Amblar, Bresimo, Brez, Cagno, Caldes, Campodenno, Castelfondo, Cavareno, Cavedago,
Cavizzana, Cis, Cles, Cloz, Commezzadura, Coredo, Croviana, Cunevo, Dambel, Denno, Dimaro,
Don, Flavon, Fondo, Livo, Male, Malosco, Mezzana, Monclassico, Nanno, Ossana, Peio, Pellizzano,
Rabbi, Revd, Romallo, Romeno, Ronzone, Ruffré, Rumo, Sanzeno, Sarnonico, Sfruz, Smarano,
Spormaggiore, Sporminore, Taio, Tassullo, Terres, Terzolas, Ton, Tres, Tuenno, Vermiglio, Vervo.

Bevis for oprindelse

Historiske referencer — Beleeg for produktets oprindelse findes i historiske dokumenter, som
bevidner den lange tradition for frugtdyrkning i dette omrade. Denne tradition kan felges langt
tilbage til i tiden, hvilket ogsd fremgér af visse stednavne (Malé kommer af latin Maletum, dvs.
»ablelund¢, og Malosco) og af pélidelige historiske kilder (Carta di Regola fra 1564 for Villa di
Dardine og Carta di Regola for Cles fra 1641).

[ et brev fra 1739 anmodes en adelsfamilie om at sende en kurv »pomi rosmarinic til Wien, dvs. at
ablerne allerede dengang var kendt for deres hgje kvalitet sé langt vaek som i det Habsburgske
riges hovedstad.

Fra begyndelsen af 1800-tallet bliver kilderne talrige, og i arhundredets anden halvdel modtager
frugtavlerne en lang raekke anerkendelser og priser pd de daverende internationale udstillinger.

Kulturelle referencer — Omréddet kan fremvise mange malerier og andre kunstneriske frembrin-
gelser helt tilbage fra tiden for renassancen, som vidner om den store betydning, ablet altid har
haft for dette omrédde. Der findes ogsé en omfattende digtning i egnens dialekt, som priser ablet og
dalens frugtavl.

Sociale og gkonomiske referencer — De over 5000 producenter af »mela Val di Non¢, som
hovedsageligt er organiseret i konserverings-, forarbejdnings- og salgssammenslutninger, udger,
sammen med de betydelige indtegter fra transport-, emballage, og forarbejdningssektoren, et
vigtigt ekonomisk fundament for omradet.

Sporbarhed — Hvad angar kontrollen med oprindelsesbetegnelsen (BOB), er det kontrolinstansen i
punkt 4.7, som attesterer, at »Mela Val di Non« har oprindelse i det afgrensede produktions-
omradde. Med henblik herpd skal producenterne igennem hele fremstillingsprocessen opfylde en
lang rakke betingelser.

De vigtigste af disse betingelser, som producenterne ogleller forarbejdningsvirksomhederne skal
opfylde, og som sikrer, at produktet kan spores tilbage til hver enkelt fase i fremstillingsprocessen,
omfatter folgende:

— registrering i et dertil oprettet register over producenter af »Mela Val di Non«
— foring af register over alle jordarealer, der anvendes til dyrkning af »Mela Val di Nonc«

— foring af passende registre over produktion og emballering.
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4.5.

4.6.

Fremstillingsmetode

Dyrkningsmetode — Der anvendes traditionelle dyrkningsmetoder til fremstilling af »mela Val di
Non« BOB for at bevare den rette balance mellem vakst og produktion og dermed opnd et
produkt af hgj kvalitet. Derfor beskares/formes traerne enten ikke, eller de beskares/formes i
spindelform.

Planteteethed — Plantetaetheden ma ikke overstige 4 800 planter/ha.

Jordbehandling — Som led i de traditionelle produktionsmetoder, der anvendes i omradet, er
jorden mellem traerakkerne bevokset med graes i hele beplantningens levetid, og grasset slds i
forars- og sommerménederne. Denne praksis er af stor betydning, ikke blot fordi jordens tab af
neringsstoffer hermed erstattes, men ogsa fordi jordens fysiske og biologiske struktur bevares som
folge af tilforslen af organisk materiale. Der beheves derfor kun ringe tilforsel af mineralske
neringsstoffer.

Kontrol med produktionen — Produktionen kontrolleres gennem beskering og udtynding med
henblik pd at opnd den bedst mulige kvalitet. Beskaring geres manuelt hvert dr om vinteren i
plantens hvileperiode og sigter mod at skabe det rette forhold mellem produktionen af
frugtknopper og planternes bareevne.

Kunstvanding — Kunstvanding fra marts til oktober efter behov — er nedvendig for at opnd en
produktion af hej kvalitet.

Host — Plukningen foretages udelukkende manuelt og finder sted i august, september, oktober og
forste halvdel af november alt efter de forskellige sorters modningstidspunkt.

Udbytte — Produktionen ma ikke overstige 68 t/ha.

Emballering — Zbler med betegnelsen »mela Val di Non« skal pakkes i emballager, som muligger
klar identifikation af indholdet.

Tilknytning

Det naturlige miljo

Jordbund: »Mela Val di Non« dyrkes i et omréde, der i hej grad egner sig til produktion af abler af
hej organoleptisk kvalitet. Omrddet er dannet af klippeformationer af »dolomite, hvilket i sig selv
er unikt. Et serligt traek er jordens store indhold af frit magnesium, ofte dobbelt sd stort som i
andre omrdder med frugtavl.

Jordens indhold af organisk materiale (4-6 %) og kvelstof er optimalt, og ogsd indholdet af andre
stoffer savel som af sporstoffer ligger pd et gunstigt niveau.

Klima: Omradets uhyre gunstige eksponering mod syd-sydest er kombineret med et tempereret
kystklima/kontinentalt-alpint klima, der mildnes takket vare beliggenheden i en bred gletcherdal.

Som felge af den sparsomme nedber (gennemsnitligt 5- 7 regndage pr. maned) kan dret telle op
til naesten 300 soldage. Takket veere det absolutte fravar af tige og dis hele aret rundt og den lave
luftfugtighed er luften meget klar. Det heraf folgende sterke sollys fremmer syntesen af sukker-
stoffer og udviklingen af de aromaer, der er typiske for @bler fra dette omrade.



8.2.2003

Den Europziske Unions Tidende

C 30/19

Selv i dagens varmeste timer forbliver luften klar takket veare en sydlig brise, der hver dag rejser sig
sent pd formiddagen (benavnt »Ora del Garda«), og som skyldes transporten af luftmasser fra sgen
Bénaco, Italiens sterste so.

I hele produktionsomréidet foretager APPA (Agenzia provinciale per la protezione dell'ambiente —
det regionale miljpagentur) endvidere en lgbende overvigning af luftens »kvalitet« og kan séledes
stadfaeste, at hele dyrkningsomradet for »mela Val di Non« er frit for luftforurenende stoffer fra
byerne.

Den kelige fordrstemperatur i frugtens tidligste udviklingsfase fremmer endvidere tilstedevzrelsen
af naturlige giberelliner i planten, som fremmer celledelingen. Dette giver ablerne deres serligt
sprede frugtked og aflange form, som for Delicious-ablernes vedkommende giver sig udslag i en
typisk kegleform.

Takket vare den rationelle brug af kunstvanding, som forebygger vekststress, og som fremmer en
ligeveegtig udvikling af frugtked og skral, vokser frugterne harmonisk gennem hele sommeren
med en skrel, der for Delicious-sortens vedkommende er usadvanlig glat og fri for defekter som
folge af rustbelegninger.

Herudover resulterer det alpine klima (varme dage/kolde neatter) i en gunstig balance mellem den
store mangde fotosynteseprodukter, der dannes om dagen, og det beskedne tab af sukkerstoffer,
som finder sted om natten. Denne meget positive balance skyldes, at tabet af sukkerstoffer som
folge af planternes respiration om natten, der er direkte proportional med temperaturerne i de
morke nattetimer, netop begraenses staerkt af de kelige nattetemperaturer, som ogsd ger sig
galdende i sommerménederne.

En anden vigtig faktor er de naesten altid klare netter, hvorved frugterne i vaekst- og modnings-
perioden dakkes af morgendug, som fordamper med dagens forste solstraler og derved afkeler
frugterne. Dette bevirker en positiv reaktion i ablernes skral, som giver Golden Delicious og
Renetta del Canada deres rosa dakfarve og Red Delicious sin lysende rede farve.

Omrédet ligger i et alpint landskab med dettes typiske flora og fauna, som beskrevet af botanikere
og biologer, og vidner om det harmoniske forhold mellem frugtavl og natur.

De menneskelige faktorer

Sammen med det naturlige milje har mennesket med sine traditioner i drhundredernes lgb bidraget
afgerende til at skabe den forbindelse mellem »Mela Val di Non« og det pigeldende produktions-
omréde, der er beskrevet i de historiske bemearkninger i afsnittet om »bevis for oprindelsenc, og
som bekraftes af en omfattende litteratur af historisk-kulturel og videnskabelig art.

Takket vare landbefolkningens dybe rodder i dette omrdde, hvor den med sin traditionsrige
erfaring og kultur og sin stadige udforskning og udnyttelse af dyrkningsmetoder fra generation
til generation har skabt betingelserne for, at dyrkningen af »Mela Val di Non« efterhnden har f3et
fodfaste og i dag betragtes som en historisk og kulturel arv for hele omradet, samtidig med at det
er en vigtig indtaegtskilde.

Hele 15 000 ud af omradets befolkning pd i alt 35 000 arbejder sdledes i denne branche.

Dette er grunden til, at befolkningens dagligdag er praget af ableavlens forskellige faser (navnlig
blomstring, modning og plukning), og mange folkefester, kulturbegivenheder og kongresser har
tilknytning til &bledyrkningen og den betydning, den spiller i et integreret bjerglandbrug, bade for
landskabs- og miljebevaring og for bevaring af den traditionelle kultur.
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4.8.

4.9.

Forbindelsen mellem miljefaktorer og menneskelige faktorer

Forbindelsen mellem disse faktorer er af en siddan art, at miljeet, klimaet og de menneskelige
faktorer i omréadet klart udger et udeleligt hele.

Det har resulteret i en ableproduktion af enestdende kvalitet og med organoleptiske egenskaber,
der er kendt og péaskennet viden om, sdledes at abler fra Val di Non overalt nyder et godt
omdemme, bade i sociogkonomisk og i handelsmessig henseende.

Af officielle optegnelser fremgér det saledes, at @bler fra Val di Non allerede i flere drtier har
udgjort en sarlig kategori.

Det skal ligeledes navnes, at det gennemsnitlige prisniveau for »Val di Non«-zbler til stadighed er
20-25 % hgjere end for a@bler i samme handelsklasse, men af anden oprindelse, og denne pris-
forskel kan nd helt op pa 40-45 %.

Det skal endvidere understreges, at denne prisforskel som folge af produktets oprindelse gor sig
geeldende for alle de tre ablesorter, der er omfattet af ansegningen om beskyttet oprindelsesbeteg-
nelse »mela Val di None, dvs. sorterne Golden Delicious, Renetta del Canada og Red Delicious.

Analyserne af »mela Val di Non« viser en naturlig variation i frugternes kvalitet, men ogsd en
hgjere gennemsnitskvalitet, som bevidnes af, at forbrugerne er rede til at betale en klart hgjere pris
for abler fra dette omréde.

»Val di Non«-ablet paskennes af forbrugerne som folge af dets sarlige kvalitet, der har tilknytning
til dyrkningsomradet, men det nyder stor anerkendelse overalt, hvilket fremgér af de priser og
kvalitetscertifikater, det har vundet pa talrige nationale og internationale udstillinger.

Denne udvikling skyldes indbyggernes fuldsteendige — dvs. kulturelle, arbejdsmessige og ekono-
miske — deltagelse i fremstillingen af »mela Val di Non¢, hvorved de har bidraget til at skabe den
teette forbindelse mellem produktet og det stedlige milje og navnlig til i tidens lgb at skabe en
steerk folelsesmeessig tilknytning mellem beboerne i omraddet og denne usadvanlige frugt.

Kontrolinstans
Navn:  CSQA

Adresse: Via San Gaetano, 74
1-36016 Thiene (VI)

Merkning
Salgspakningerne eller hvert enkelt able skal markes med BOB »mela Val di Nonc.

Det er forbudt at tilfgje oprindelsesangivelser, der ikke udtrykkeligt er fastsat i nervaerende speci-
fikation, eller supplerende angivelser, som vil kunne vildlede forbrugerne.

Krav i nationale bestemmelser: —

EF-nr.: IT/00197/2001/05.30.
Dato for modtagelsen af den fuldsteendige ansegning: 10. juli 2002.



