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Den Europaiske Unions Tidende 30.6.2022

KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) 2022/1037
af 29. juni 2022

om @ndring af bilag II til Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EF) nr. 1333/2008 og af bilaget
til Kommissionens forordning (EU) nr. 231/2012 for si vidt angir anvendelsen af glycolipider som
konserveringsmiddel i drikkevarer

(E@S-relevant tekst)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —

under henvisning til traktaten om Den Europziske Unions funktionsmade,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fodevaretil-
setningsstoffer ('), serlig artikel 10, stk. 3, og artikel 14,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1331/2008 af 16. december 2008 om en falles
godkendelsesprocedure for fadevaretilsetningsstoffer, fodevareenzymer og fedevarearomaer (), sarlig artikel 7, stk. 5, og

ud fra folgende betragtninger:

(1)

Bilag II til forordning (EF) nr. 1333/2008 indeholder en EU-liste over fodevaretilsaetningsstoffer, der er godkendt til
anvendelse i fodevarer, og deres anvendelsesbetingelser.

Ved bilaget til Kommissionens forordning (EU) nr. 231/2012 () er der fastsat specifikationer for fadevaretilsat-
ningsstoffer, der er opfert i bilag IT og III til forordning (EF) nr. 1333/2008.

EU-listen over fodevaretilsaetningsstoffer og specifikationerne for fodevaretilsatningsstoffer kan opdateres efter den
felles procedure, jf. artikel 3, stk. 1, i forordning (EF) nr. 1331/2008, enten pd Kommissionens initiativ eller pa
grundlag af en ansegning fra en medlemsstat eller en interesseret part.

I december 2019 blev der indgivet en ansggning til Kommissionen om tilladelse til at anvende glycolipider som
konserveringsmiddel i aromatiserede drikkevarer, visse andre produkter i kategori 14.1 »ikke-alkoholholdige
drikkevarer« og alkoholfrit ol og maltbaserede drikkevarer.

Den Europaiske Fodevaresikkerhedsautoritet (»autoriteten«) evaluerede sikkerheden ved den foresldede anvendelse af
glycolipider som fodevaretilsetningsstof. I autoritetens udtalelse af 4. maj 2021 (¥) blev der fastsat et acceptabelt
dagligt indtag (»ADI¢) p& 10 mg/kg kropsvagt pr. dag. Autoriteten bemarkede, at det hgjeste sken over
eksponeringen af 3,1 mg/kg legemsvagt pr. dag i smabern ligger inden for den fastsatte ADI, og konkluderede, at
eksponeringen for glycolipider ikke giver anledning til sikkerhedsmaessige betankeligheder ved de anvendelser og
anvendelsesniveauer, som ansegeren har foreslaet.

Glycolipider fremstilles i en garingsproces af svampen Dacryopinax spathularia. Nar glycolipider anvendes som
konserveringsmiddel, forleenger de drikkevarernes holdbarhed ved at beskytte dem mod edelaeggelse fordrsaget af
mikroorganismer og hemmer vaksten af patogene mikroorganismer. Glycolipider er aktive mod geersvampe,
skimmelsvampe og gram-positive bakterier og kan fungere som et alternativ til andre konserveringsmidler, der i
gjeblikket er tilladt i drikkevarer.

Det bor derfor tillades at anvende glycolipider som konserveringsmiddel i de drikkevarer, der er omfattet af
ansegningen, og tilsetningsstoffet ber tildeles E-nummeret E 246.

EUTL 354 af 31.12.2008, s. 16.

EUTL 354 af 31.12.2008, s. 1.

Kommissionens forordning (EU) nr. 231/2012 af 9. marts 2012 om specifikationer for fedevaretilsetningsstofter opfert i bilag II og III
til Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EF) nr. 1333/2008 (EUT L 83 af 22.3.2012, 5. 1).
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(8)  Specifikationerne for glycolipider (E 246) ber indarbejdes i bilaget til forordning (EU) nr. 231/2012, da dette
tilseetningsstof opferes pa EU-listen over fodevaretilseetningsstoffer i bilag II til forordning (EF) nr. 1333/2008 for
forste gang.

(9)  Forordning (EF) nr. 1333/2008 og (EU) nr. 231/2012 ber derfor @ndres.
(10) Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstemmelse med udtalelse fra Den Stdende Komité for Planter, Dyr,
Fedevarer og Foder —

VEDTAGET DENNE FORORDNING:

Artikel 1

Bilag II til forordning (EF) nr. 1333/2008 @ndres som angivet i bilag I til naervarende forordning.

Artikel 2

Bilaget til forordning (EU) nr. 231/2012 sndres som angivet i bilag II til nervearende forordning.

Artikel 3

Denne forordning traeder i kraft pa tyvendedagen efter offentliggarelsen i Den Europeiske Unions Tidende.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og gzlder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 29. juni 2022.

Pa Kommissionens vegne
Ursula VON DER LEYEN
Formand
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BILAG 1

I bilag II il forordning (EF) nr. 1333/2008 foretages folgende endringer:

a) I del B, punkt 3, »Andre tilsetningsstoffer end farvestoffer og sedestoffer«, indswttes folgende rakke efter rakken
vedrerende fedevaretilsaetningsstoffet E 243:

»E 246 Glycolipider«

b) Idel E foretages folgende &ndringer:

1. T kategori 14.1.4 (Aromatiserede drikkevarer) indsattes rakken vedrgrende E 246 (Glycolipider) efter rakken
vedrgrende E 242:

»E 246 Glycolipider 50 Bortset fra drikkevarer pa basis
af mejeriprodukter«

2. Ikategori 14.1.5.2 (Andre varer) indsettes rackken vedrgrende E 246 (Glycolipider) efter raekken vedrerende E 242:

»E 246 Glycolipider 20 (93) Kun til flydende
tekoncentrater samt flydende
frugt- og urtete-koncentrater«

3. Ikategori 14.2.1 (@] og maltbaserede drikkevarer) indsattes reekken vedrerende E 246 (Glycolipider) efter rackken
vedrgrende E 220-228:

»E 246 Glycolipider 50 Kun til alkoholfrit @l og
maltbaserede drikkevarer«
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BILAG II

I bilaget til forordning (EU) nr. 231/2012 indsattes folgende nye rakke efter reekken vedrerende fodevaretilsaetningsstoffet

E 243:

»E 246 GLYCOLIPIDER
Synonymer

Definition

CAS-nummer
Kemisk navn
Indhold
Beskrivelse
Identifikation
Opleselighed
pH
Turbiditet
Renhed
Vandindhold
Proteinindhold
Fedt
Natrium
Arsen
Bly
Cadmium
Kvikselv
Nikkel
Mikrobiologiske kriterier
Aerobe bakterier i alt:
Geer- og skimmelsvampe
Colibakterier

Salmonella spp.

De naturligt forekommende glycolipider fremstilles ved en
fermenteringsproces med anvendelse af den vilde stamme MUCL 53181 af
svampen Dacryopinax spathularia (spiselig sed osmanthus-gresvamp).
Glucose anvendes som kulstofkilde. Den oplesningsmiddelfrie downstream-
proces omfatter filtrering og mikrofiltrering for at fjerne mikrobielle celler,
udfeeldning og vask med »buffered« vand for at rense. Produktet pasteuriseres
og sprayterres. Fremstillingsprocessen @ndrer ikke glycolipiderne kemisk og
heller ikke deres naturlige ssmmensatning.

2205009-17-0
Glycolipider fra Dacryopinax spathularia
Ikke under 93 % samlet indhold af glycolipid efter terring.

Beige til lysebrunt pulver, svag karakteristisk lugt

Opfylder kravene (10 g/l i vand)
Mellem 5,0 og 7,0 (10 g/l i vand)
Ikke over 28 NTU (10 g/l i vand)

Ikke over 5 % (Karl Fischer-metoden)
Ikke over 3 % (N x 6,25)

Ikke over 2 % (gravimetrisk)

Ikke over 3,3 %

Ikke over 1 mg/kg

Ikke over 0,7 mg/kg

Ikke over 0,1 mg/kg

Ikke over 0,1 mg/kg

Ikke over 2 mg/kg

Ikke over 100 kolonier pr. gram
Ikke over 10 kolonier pr. gram
Ikke over 3 MPN pr. gram
Ingeni 25 g«
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