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KOMMISSIONENS GENNEMFORELSESAFGORELSE
af 26. november 2018

om offentliggarelsen i Den Europeiske Unions Tidende af ansegningen om godkendelse i henhold til
artikel 53 i Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EU) nr. 1151/2012 af en vaesentlig @endring
af varespecifikationen for betegnelsen »Lechazo de Castilla y Leén« (BGB)

(2018/C 432/03)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —
under henvisning til traktaten om Den Europaiske Unions funktionsmaéde,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EU) nr. 1151/2012 af 21. november 2012 om kvalitets-
ordninger for landbrugsprodukter og fedevarer ('), sarlig artikel 50, stk. 2, litra a), sammenholdt med artikel 53, stk. 2,

0g
ud fra folgende betragtninger:

(1)  Spanien har sendt en ansegning om godkendelse af en vasentlig a@ndring af varespecifikationen for »Lechazo de
Castilla y Ledn« (BGB) i overensstemmelse med artikel 49, stk. 4, i forordning (EU) nr. 1151/2012.

(2) Kommissionen har i henhold til artikel 50 i forordning (EU) nr. 1151/2012 behandlet ansegningen og konklude-
ret, at den opfylder betingelserne i forordningen.

(3) For at muliggere indsigelse i overensstemmelse med artikel 51 i forordning (EU) nr. 1151/2012 skal ansegningen
om godkendelse af en veasentlig @ndring af varespecifikationen for den registrerede betegnelse »Lechazo de Castilla
y Ledén« (BGB), jf. artikel 10, stk. 1, forste afsnit, i Kommissionens gennemferelsesforordning (EU) nr. 668/2014 (%),
herunder det @ndrede enhedsdokument og henvisningen til offentliggerelsen af den pdgaldende varespecifikation,
offentliggeres i Den Europeiske Unions Tidende —

BESTEMT FOLGENDE:
Eneste artikel

Anseggningen om godkendelse af en veasentlig @ndring af varespecifikationen for den registrerede betegnelse »Lechazo de
Castilla y Le6n« (BGB), jf. artikel 10, stk. 1, forste afsnit, i gennemforelsesforordning (EU) nr. 668/2014, herunder det
@ndrede enhedsdokument og henvisningen til offentliggerelsen af den pagldende varespecifikation, er indeholdt i bila-
get til denne afgorelse.

I henhold til artikel 51 i forordning (EU) nr. 1151/2012 giver offentliggerelsen af denne afgerelse ret til at gore indsi-
gelse mod den @ndring, der er navnt i stk. 1, inden for tre méneder fra datoen for offentliggorelsen af afgerelsen i Den
Europeeiske Unions Tidende.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 26. november 2018.

Pi Kommissionens vegne
Phil HOGAN

Medlem af Kommissionen

(') EUTL 343 af 14.12.2012, s. 1.

() Kommissionens gennemforelsesforordning (EU) nr. 668/2014 af 13. juni 2014 om fastleeggelse af regler for anvendelsen af Europa-
Parlamentets og Rddets forordning (EU) nr. 1151/2012 om kvalitetsordninger for landbrugsprodukter og fedevarer (EUT L 179
af 19.6.2014, s. 36).
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BILAG

ANS@OGNING OM GODKENDELSE AF EN VASENTLIG £ANDRING AF VARESPECIFIKATIONEN FOR EN BESKYTTET
OPRINDELSESBETEGNELSE ELLER EN BESKYTTET GEOGRAFISK BETEGNELSE

Ansegning om godkendelse af en @ndring, jf. artikel 53, stk. 2, forste afsnit, i forordning (EU) nr. 1151/2012
»Lechazo de Castilla y Ledn«
EU-nr.: PGI-ES-02188 — 26.9.2016
BOB ( ) BGB (X)
1. Ansegende sammenslutning og legitim interesse

Navn:  Consejo Regulador de la Indicacién Geogréfica Protegida Lechazo de Castilla y Leén
Adresse: Ctra. La Aldehuela, No 23

49029 Zamora

Zamora

SPANIEN

TIf. +34 980 525340/616007356

E-mail: info@lechazodecastillayleon.es

Den ansggende sammenslutning repraesenterer de kollektive interesser for producenterne af »Lechazo de Castilla
y Ledn« og har en legitim interesse i ansegningen om andring af varespecifikationen for den beskyttede geografiske
betegnelse »Lechazo de Castilla y Ledn, hvis beskyttelse den ogsa har ansegt om.

2. Medlemsstat eller tredjeland

Spanien

3. Afsnit i varespecifikationen, som berores af @ndringen
— [ Produktets betegnelse
— X Beskrivelse af produktet
— X Geografisk omrade
— X Bevis for oprindelse
— X Produktionsmetode
— O Tilknytning
— X Merkning

— Andet (kontrolinstans).

4. Type @ndring

— [0 Andring — der ikke kan betegnes som en mindre andring, jf. artikel 53, stk. 2, tredje afsnit, i forordning
(EU) nr. 1151/2012 — af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB.

— Andring — der ikke kan betegnes som en mindre andring, jf. artikel 53, stk. 2, tredje afsnit, i forordning
(EU) nr. 1151/2012 — af varespecifikationen for en registreret BOB eller BGB, for hvilken der ikke er
offentliggjort et enhedsdokument (eller tilsvarende).

5. /Endringer
Andring nr. 1

Beskrivelse af produktet: Ophavelse af kravet om kontrol af maksimal levende vagt for spadlam pé tidspunktet for
slagtning pé slagteriet.

Der anmodes om, at mélingen af levende vagt ved slagtningen pa slagteriet udgdr, idet den overlapper med vejnin-
gen af slagtekroppen, der allerede kontrolleres, og som er mere pracis og objektiv, og som den hanger direkte
sammen med.
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Takket vaere kontrollen af slagtekroppens vaegt og opretholdelsen af vigtigere krav med henblik pd bestemmelse af
kvaliteten af spaeedlammenes slagtekrop, f.eks. fodertype, farve, slagtekroppens bygning og fedningsgrad — parame-
tre, der alle fremgar af varespecifikationen for BGB »Lechazo de Castilla y Ledn« — opfylder produktet fortsat de
kvalitetskriterier, der er fastlagt vedrerende kadet fra lammene med den beskyttede geografiske betegnelse.

Endvidere skal det praciseres, at klassificeringen og markningen af slagtekroppene med den beskyttede geografiske
betegnelse »Lechazo de Castilla y Ledn« kraver undersogelse af hver enkelt slagtekrop. Hvis en slagtekrop ikke fal-
der inden for det vagtinterval, der er fastsat i varespecifikationen, bliver den automatisk afvist. De slagtekroppe,
hvis vaegt er i overensstemmelse med varespecifikationen, underkastes en kontrol af de evrige parametre (slagte-
kroppens bygning, kedets farve, farven pa det synlige fedtlag, mangden af nyrefedt, net osv.).

Tekst, der udgdr
Levende vagt ved slagtningen: 9-12 kg.

Andring nr. 2

Beskrivelse af produktet: Ophavelse af kravet om kontrol af dyrets slagtealder.

Udtrykket spedlam betyder, at lammet endnu dier moderféret. Det er séledes direkte knyttet til lammets foder og
ikke alderen. Alderen felger af det tidspunkt, hvor lammet naturligt vaennes fra.

Ophavelsen af dette krav har til formdl at hindre dobbeltkontroller, idet denne parameter er direkte knyttet til
andre parametre, der indgdr i varespecifikationen og sdledes er genstand for kontrol, f.eks. af slagtekroppens vagt,
farven og fedningsgraden.

Det foreslas at opheave kravet om kontrol af slagtealderen, idet den individuelle kontrol af slagtekroppen garanterer
overholdelsen af kvalitetsparametrene som defineret i varespecifikationen.

De kriterier, der anvendes til at definere kvaliteten af en slagtekrop fra denne type ungdyr, som kun malkefodres,
er primeert farven, fedningsgraden og vagten.

Slagtekroppens vaegt er taet knyttet til slagtealderen, idet slagtekroppens vagt stiger med dyrets alder.

De kontroller, der er fastsat i varespecifikationen, er tilstreekkelige til at garantere, at dyret udelukkende har fiet
modermelk indtil slagtetidspunktet, hvilket er et afgerende element, som giver produktet dets egenart. Der findes
i ovrigt kontroller, der har til formdl at garantere, at spadlammene udelukkende er blevet ernaret med
modermaelk:

— registrering og periodiske kontroller af de opdrzt, hvor lammene alene malkefodres
— kontrol af slagtekroppens farve: lysered eller perlemorshvid (farven skyldes malkefodringen)

— kontrol af det synlige fedtlag, nettet og nyrefedtet (vokshvid farve, nyrerne dakket af mindst 50 % fedt pa
overfladen)

— organoleptisk analyse af slutproduktet.

Klassificeringen og meerkningen af slagtekroppene med den beskyttede geografiske betegnelse »Lechazo de Castilla
y Ledn« foregdr ved individuel inspektion af slagtekroppene, hvorunder ovennavnte parametre kontrolleres. Det er
saledes kontrollen af slagtekroppens vagt og farve og fedningsgraden af spedlammene, der garanterer, at dyrene
ikke slagtes senere end de fyldte 35 dage, og at de er blevet ernzret med modermalk. Et dyr, der prasenteres med
henblik pé klassificering ved en alder af over 35 dage, og som har haft en normal og harmonisk veekst, vil have en
slagtekrop, hvis vagt ligger over den fastsatte maksimale vegt for slagtekroppen, og vil blive afvist. Selv hvis dyret
var over 35 dage gammelt, og slagtekroppen ikke oversteg den fastsatte maksimale vagt for slagtekroppen (meget
usadvanligt), ville det blive afvist ved klassificeringen, idet dyret ikke ville udvise harmoniske proportioner, det ville
mangle nyrefedt, og det ville have en merkere farve.

Det er sdledes kontrollen af slagtekroppens vagt og farve og fedningsgraden af spadlammene, der garanterer, at
dyrene ikke slagtes senere end de fyldte 35 dage, og at de er blevet ernaret med modermzlk. Denne andring har
ingen indflydelse pa fremstillingsmetoden og pavirker ikke kvaliteten af slutproduktet.
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Tekst, der udgér
Alder ved slagtningen: op til 35 dage.

Andring nr. 3

Beskrivelse af produktet:

Ordlyden i dette afsnit er blevet @ndret for at undga enhver forveksling mellem slagtekroppens vagt og produktets
prasentation, og oplysningerne om oprindelsen til det lokale udtryk »lechazo« (spaedlam eller »malkelame) er blevet
suppleret. Muligheden for at prasentere produktet i halve kroppe og primeare udskaringer er ogsd blevet tilfojet
blandt de forskellige prasentationer af produktet som folge af udviklingen i forbrugernes spisevaner, der skyldes
sociodemografiske forandringer i befolkningen, som medferer @ndrede forbrugsmenstre. Et af disse @ndrede for-
brugsmenstre i form af eftersporgsel efter fedevarer i mindre pakninger, skyldes, at familierne skrumper i storrelse,
uden at de dog gdr pa kompromis med kvaliteten af fodevarerne.

Aktuel ordlyd af varespecifikation:

Ved »lechazo« forstds et moderfars lam, han eller hun, der endnu dier. Dette udtryk bruges i Duero-dalen.
De far, der egner sig til opdraet af »Lechazo de Castilla y Le6n, tilherer folgende racer:
— Churra

— Castellana

— Ojalada,

og alene krydsningsafkom af disse racer er tilladt.

Et spaedlam med betegnelsen »Lechazo de Castilla y Ledn« opfylder folgende betingelser:
— han- eller hunspadlam

— levende vagt ved slagtningen: 9-12 kg

— alder ved slagtningen: op til 35 dage.

Den beskyttede geografiske betegnelse »Lechazo de Castilla y Leon« omfatter slagtekroppe i kategorierne »extra« og
»primera« som fastsat i den galdende kvalitetsstandard, der har folgende karakteristika:

— slagtekroppens vagt: to prasentationer:
a) uden hoved, plucks eller net: 4,5-7 kg
b) med hoved, plucks og net: 5,5-8 kg

— fedtets egenskaber: vokshvidt synligt fedtlag. Nettet daekker hele slagtekroppen. Nyrerne er dakket af fedt pad
mindst halvdelen af overfladen

— slagtekroppens bygning: retlinet til subkonveks profil.
Harmoniske proportioner.

Let afrundede sider.

— Kaodets farve: perlemorshvid eller lyserad.

— Kodets karakteristika: meget meort ked med let fedtmarmorering mellem musklerne, meget saftigt og meget
bled struktur.

Lammenes fode bestdr udelukkende af modermalk.
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Zndres som folger:

Produktet fremstilles af moderfarets lam, han eller hun, som er fodt og opvokset i den selvstyrende region Castilla
y Ledn, af racen churra, castellana, ojalada eller krydsningsafkom heraf og udelukkende melkefodret.

Udtrykket »lechazo« (spaedlam eller »melkelame) er et lokalt udtryk, som kommer af ordet »leche« (malk) og beteg-
ner et lam, han eller hun, der stadig dier moderféret.

Den geografiske betegnelse »Lechazo de Castilla y Ledn« dakker slagtekroppe, der har felgende karakteristika:
— slagtekroppens veegt: 4,5-7 kg. Hvis slagtekroppen salges med hoved og plucks, er veegten 1 kg hgjere
— slagtekroppens klassificering: kvalitetskategori A ifelge det galdende EU-handelsklasseskema for firekroppe

— prasentationer: slagtekrop med hoved og plucks, slagtekrop uden hoved eller plucks, halv slagtekrop og pri-
mere udskaringer

— slagtekroppens bygning: retlinet til subkonveks profil, harmoniske proportioner og let afrundede sider

— fedtets egenskaber: vokshvidt synligt fedtlag. Nettet dakker hele slagtekroppen. Nyrerne er dakket af fedt pa
mindst halvdelen af overfladen

— kedets farve: perlemorshvid eller lyserad

— kodets karakteristika: meget mort ked med let fedtmarmorering mellem musklerne, meget saftigt og meget
blgd struktur.

Andring nr. 4

Geografisk omrdde:

Det geografiske produktionsomrade, som tidligere var begranset til visse kommuner med megen korndyrkning, er
blevet udvidet til at omfatte samtlige kommuner i den selvstyrende region Castilla y Le6n. Denne udvidelse er base-
ret pd oplysninger om korndyrkningsarealet, som fremgir af de seneste drs angivelser i henhold til den felles land-
brugspolitik og omfatter alle kommuner i denne region, og pa den historiske forekomst af fireopdrzt af de lokale
racer churra, castellana og ojalada i hele regionen Castilla y Le6n. Analysen af disse oplysninger viser, at 94,57 % af
kommunerne i Castilla y Le6n er korndyrkningsomrdde — men pé baggrund af tilknytningen, som ifelge varespe-
cifikationen bygger pd kombinationen af lokale far og korndyrkningsomréde, der knytter slutproduktet til det geo-
grafiske omrade, er det rimeligt at udvide produktionsomradet til hele regionen Castilla y Ledn, idet antallet af
kommuner, der kan udelukkes, er ubetydeligt.

Produktionen er sdledes tilladt i yderkanten af regionen, hvor man i gvrigt finder frodige naturlige greesgange, som
spiller en vigtig rolle i besaetningens foder.

Det geografiske omrdde, der foreslds omfattet af den beskyttede geografiske betegnelse »Lechazo de Castilla y Ledne,
indebaerer en forggelse pd 36 443 km? i forhold til de 57 784 km?, der fremgdr af den varespecifikation, som er
registreret i ojeblikket.

Aktuel ordlyd af varespecifikation:

Produktionsomrdde: kommuner i Castilla y Ledn, som er sammenfaldende med den naturlige udbredelse af racerne
churra, castellana og ojalada (varespecifikationen indeholder en liste over kommuner i det geografiske omrdde, som
det ikke er nodvendigt at gengive her).

Slagtnings- og afpudsningsomrade: regionen Castilla y Le6n.
Andres som folger:

Det geografiske omrade for produktion, slagtning og afpudsning af de beskyttede spaedlam omfatter hele den selv-
styrende region Castilla y Ledn.
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Andring nr. 5

Bevis for oprindelse:

Afsnittet er fuldsteendig omformuleret, hovedsagelig for at forbedre forstdelsen og tilpasse teksten til geldende
lovgivning.

Der er tilfort preciseringer om dyreracernes renhed pd bedrifterne og malkefodringen af spadlammene for at
garantere visse vasentlige elementer, som giver produktet dets sarlige traek.

Identificeringen af dyrene pé bedriften @ndres: Varespecifikationen fastsetter i gjeblikket, at dyrene identificeres ved
et oremerke i venstre gre med to store bogstaver (opdrettets identifikationsmeerke) fulgt af dyrets nummer og
fedselsdato. Denne identifikation er ikke fastlagt i galdende lovgivning og indebarer, at dyret skal have to
gremaerker.

Identificeringen af lammene @ndres derfor: Den kan ske for afgangen fra bedriften og ikke ved fodslen som angivet
i den galdende varespecifikation, i overensstemmelse med gwldende lovgivning (artikel 4, stk. 6, i Real Decreto
685/2013, de 16 de septiembre, por el que se establece un sistema de identificacién y registro de los animales de las especies
ovina y caprina).

Den nye ordlyd indeholder nye oplysninger om kontrol med dyretransporten, som er vigtige for dyrenes velferd og
for kedets karakteristika.

Afsnittet om udvalget for klassificering af slagtekroppe er udget, idet det ikke laengere stemmer med certificerings-
proceduren.

Paskriften pd de mearkater, der ledsager produktet under transporten, omtales ikke leengere, eftersom disse marka-
ter er beskrevet i afsnittet om markning, og det preciseres, at denne identifikation skal ske pé slagteriet.

Bestemmelserne i artikel 4, stk. 2, i Kommissionens gennemferelsesforordning (EU) nr. 668/2014 er blevet tilfgjet.

Ogsd kontrollen med produktionen, transporten og slagtningen af spadlammene er blevet tilfgjet foruden afpuds-
ningen og klassificeringen af slagtekroppene.

Kontrollen af slutproduktet ved organoleptisk undersogelse i laboratoriet, hvor der findes erfaring, udstyr, infra-
struktur og personale i fornedent omfang til at varetage disse opgaver, er ogsa blevet fajet til dette afsnit.

Henvisningerne til kontrolorganet udgdr for ikke at bidrage til at hindre varernes fri bevagelighed og den frie
udveksling af tjenesteydelser.

Aktuel ordlyd af varespecifikation:
Kontrol og certificering

Spadlam, der egner sig til fremstilling af ked med den beskyttede geografiske betegnelse, kommer fra registrerede
bedrifter.

De beskyttede spadlam skal vare fodt og opvokset pd bedrifter med firehold beliggende inden for det i punkt
C angivne produktionsomréde.

De identificeres ved fedslen ved pdsatning af et oremaerke i venstre gre med to store bogstaver (opdrettets identifi-
kationsmearke) fulgt af dyrets nummer og fedselsdato, som fremgar af fedselsattesten.

Slagtningen og afpudsningen foregdr i slagterier, parterings- og emballeringslokaler, der er opfert i kontrolorganets
erhvervsregister.

Kontrolorganet udpeger via udvalget for klassificering af slagtekroppe de slagtekroppe pé baggrund af punkt B, der
kan opnd den beskyttede geografiske betegnelse. Disse forsynes med en »Lechazo de Castilla y Leén«-meerkat, der
gor det muligt at identificere det beskyttede produkt.
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Alle slagtekroppe, der er omfattet af den beskyttede geografiske betegnelse, og som sendes i omsatning, skal vere
forsynet med denne markat, som altid skal vare péfert kontrolorganets logo, slagtedatoen og et identifikations-
nummer, uden hvilket de ikke kan afsattes.

Uanset den type emballage, som produktet afsattes i, skal det vere forsynet med kontrolorganets nummererede
garantisegl pdsat pd produktionsstedet i overensstemmelse med kontrolorganets regler og altid sidan, at det ikke
kan genbruges.

Oplysningerne pad mearkaterne, etiketterne og kontrolorganets kontrolelementer skal altid stemme overens.

Slagtekroppene, der er omfattet af den beskyttede geografiske betegnelse, ma kun afsendes af virksomheder, der er
registreret hos kontrolorganet, sdledes at deres kvalitet ikke @ndres og ikke skader BGB’ens omdgmme.

Zndres som folger:

Kun bedrifter med farehold indskrevet i de relevante officielle registre, som kan garantere deres dyreracers renhed,
vil kunne fremstille spaedlam omfattet af den beskyttede geografiske betegnelse.

Bedrifterne skal vere beliggende inden for det afgrensede omrdde, og spadlammene skal vare fodt og opvokset pa
disse bedrifter uden andet foder end modermalk.

Lammene identificeres for afgangen fra bedriften i overensstemmelse med galdende lovgivning, idet identifikatio-
nen ligeledes er pifert BGB-logoet.

Transporten af lammene til slagteriet foregar i behorigt godkendte koretajer, og dyrene skal transporteres sammen
med deres ledsagedokumenter.

Slagtningen, afpudsningen, parteringen, emballeringen og distributionen af det beskyttede kod foregdr udelukkende
i lokaler og anlag hos de erhvervsdrivende, der er indskrevet i kontrolinstansens registre.

Produktet, der bringes i omsztning, kan til hver en tid identificeres, og oplysningerne pd mearkater, etiketter og
andre kontrolelementer skal stemme overens. Identificeringen foregar pa slagteriet.

Kodet med den beskyttede geografiske betegnelse méd kun afsendes af virksomheder, der er registreret, siledes at
kvaliteten heraf ikke andres og ikke skader BGB’ens omdgmme.

Alle erhvervsdrivende skal kunne:

a) identificere leveranderen, meaengden og oprindelsen af alle modtagne partier af spadlam

b) identificere maerkede slagtekroppes aftager, maengde og bestemmelsessted

c) fastsla tilknytningen mellem hvert parti levende lam jf. litra a) og hvert parti markede slagtekroppe jf. litra b).

Produktionen, transporten, slagtningen og afpudsningen af spadlammene sdvel som klassificeringen af slagtekrop-
pene er underlagt kontrol.

Kontrollen af de organoleptiske egenskaber ved kedet sker ved analyser udfert i et laboratorium, hvor der findes
erfaring, udstyr, infrastruktur og personale i forngdent omfang til at varetage disse opgaver.

Zndring nr. 6

Produktionsmetode:

Dette afsnit er gennemgribende omredigeret: de dele, der allerede er navnt andetsteds, eller som er dekket af
bestemmelser eller forbud i gzldende lovgivning, udgar.
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Henvisningen til transport af dyrene frem til slagteriet om morgenen udgdr, eftersom slagterierne i dag drives
i degndrift.

Henvisningen til slagtningen af dyrene maksimalt 10 timer efter deres ankomst til slagteriet udgdr og er erstattet af
en henvisning til de frister, der er fastsat i geldende lovgivning.

Endelig angives det fremover i afsnittet, ved hvilke temperaturer kedet skal opbevares, i overensstemmelse med
grenserne i geldende lovgivning for denne type produkter, og at markedsferingen af de maerkede slagtekroppe kan
ske mere end otte timer efter slagtningen, ndr de emballeres under forhold, der muligger en leengere holdbarhed.

Henvisningerne til den godkendelse, der er givet af kontrolorganet, eller til den kontrol, som dette udferer, udgér
ogsd for ikke at bidrage til at hindre varernes fri bevaegelighed og den frie udveksling af tjenesteydelser.

Aktuel ordlyd af varespecifikation:

Slagtekroppene med den beskyttede geografiske betegnelse kommer fra spadlam af de racer, der er anfort i punkt
B, og krydsningsafkom heraf, og som udelukkende mealkefodres.

Kontrolorganet kan fastsatte obligatoriske standarder for opdratspraksis og hdndtering af besatningen og for kvali-
teten af det foder, der gives moderfarene.

Faret md under ingen omstaendigheder fa vakstfremmere eller andre lignende produkter.
Omrédet, hvor slagtning og afpudsning af slagtekroppene foregdr, svarer til den selvstyrende region Castilla y Ledn.

Transporten af dyrene til slagteriet foregdr i behorigt godkendte keretgjer og under overvagning af, at dyrene ikke
kommer til skade eller lider overlast, der kan pavirke deres tilstand eller fysiske integritet.

Det skal undgds at gribe fat i dyrenes hud, sl& dem og stable dem under transporten. Transporten skal foregd om
morgenen, helst tidligt, og lange ruter undgas.

Hvis fir, der skal omfattes af BGB, befinder sig i et opsamlingsomrdde samtidig med fér, der ikke skal, skal de
transporteres i separate bure i koretojet og parkeres i separate zoner i hviletiden.

Hviletiden skal vaere sd kort som muligt og under alle omsteendigheder bestemmes i samrdd med kontrolorganets
tekniske afdeling.

Alle de dyr, der skal vare omfattet af BGB, slagtes den dag, de ankommer til slagteriet, og altid inden for 10 timer.
De slagtes adskilt fra andre dyr.

Slagtningen og/eller hindteringen af de dyr, hvis slagtekroppe kan omfattes af BGB, skal foregd pd virksomheder,
der er behorigt indskrevet til formaélet i de pagaldende og godkendte registre i overensstemmelse med de gzldende
bestemmelser for det nationale marked og EU.

Under alle omstaendigheder skal hovedet skilles fra kroppen ved det @vre nakkeled.

Kelingen af slagtekroppene foregdr i kelerum ved 4 °C indtil dagen efter slagtningen. Slagtekroppene skal herefter
opbevares i kelerum ved 1 °C i maksimalt 5 dage.

Salgsperioden ma ikke overstige otte dage fra slagtedatoen.
Zndres som folger:

Spadlammene skal vare fodt og opvokset pd registrerede bedrifter med farehold og mé ikke forlade stedet for
markedsforingen.

Spadlammenes fode bestdr udelukkende af modermaelk.
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Varigheden af transporten af lammene til slagteriet sker i overensstemmelse med geldende lovgivning eller efter de
standarder, der gaelder i stedet.

Hvis far, der skal omfattes af BGB, befinder sig i et opsamlingsomrdde samtidig med far, der ikke skal, skal de
transporteres sddan, at de to grupper ikke blandes.

Alle dyr, der er omfattet af BGB, slagtes i den periode, der er fastsat i galdende lovgivning, og adskilt fra andre dyr.

Slagtningen, afpudsningen ogfeller parteringen af dyrene foregdr pd virksomheder, der er beherigt indskrevet til
formalet i de pagaeldende registre.

I givet fald skal hovedet skilles fra kroppen ved det @vre nakkeled.

Efter slagtningen opbevares slagtekroppene pd kel pa slagteriet ved en temperatur pd mellem 1 og 7 °C indtil mar-
kedsferingen.

Salgsperioden for kedet er som fastsat i varespecifikationen maksimalt otte dage efter slagtningen. Hvis kedet sel-
ges emballeret eller opbevaret under forhold, der muligger langere holdbarhed, kan salgsperioden veere lengere,
forudsat at de karakteristika, der er beskrevet i afsnittet »Beskrivelse af produktet«, ikke endrer sig.

Andring nr. 7

Merkning:

Dette afsnit beskriver, hvad der som minimum skal anfores pa etiketterne. Det nye logo for BGB »Lechazo de
Castilla y Le6n« siden 2011 indszttes, og henvisningerne til godkendelsen fra eller de kontroller, der er foretaget af

kontrolorganet, udgér for ikke at bidrage til at hindre varernes fri bevagelighed og den frie udveksling af tjenestey-
delser.

Aktuel ordlyd af varespecifikation:

Alle slagtekroppe med betegnelsen »Lechazo de Castilla y Ledn¢, som sendes i omsatning, skal vare forsynet med
denne merkat, som altid skal vaere pafert kontrolorganets logo, slagtedatoen og et identifikationsnummer, uden
hvilket de ikke kan afsattes som sddanne.

Uanset hvilken type emballage produktet afsattes i, skal det vaere forsynet med en nummereret garantimeerkat leve-
ret af kontrolorganet og pasat sddan, at den ikke kan genbruges.

De etiketter, der bruges til markedsforing af »Lechazo de Castilla y Ledn«lammet, skal godkendes pé forhind af
kontrolorganet.

Andres som folger:

Alle slagtekroppe og/eller emballager, som sendes i omsatning med den beskyttede geografiske betegnelse »Lechazo
de Castilla y Ledns, skal veere forsynet med en garantimeerkat, der som minimum er péfert logoet for betegnelsen,
slagtedatoen og identifikationsnummeret, og som er pésat sddan, at den ikke kan genbruges.

Betegnelsens logo:
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Andring nr. 8

Kontrolinstans:

Kontrolinstansen er nu Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn (Landbrugsteknologisk institut i Castilla y Le6n) som
kompetent myndighed.

Aktuel ordlyd af varespecifikation:
Sammensatning:

Kontrollen med den beskyttede geografiske betegnelse »Lechazo de Castilla y Ledn« foretages af kontrolorganet, som er
et fagligt organ sammensat af reprasentanter for produktionssektoren.

Det bestér af:

— en formand

— en nestformand

— fem reprasentanter for opdratssektoren

— fem reprasentanter for industrisektoren

— et teknisk medlem, der reprasenterer forvaltningen.
Medlemmerne udskiftes hvert fjerde &r ved demokratiske valg.
Kompetenceomrader:

a. Geografisk: produktions- og forarbejdningsomrader

b. Produkter: produkter, der er omfattet af BGB i alle faser af produktion, forarbejdning, transport og afsetning
c. Personer: personer, der er opfert i de forskellige registre.
Opgaver/roller:

— udarbejdelse og kontrol af de forskellige registre

— fastlaeggelse af retningslinjer, tilsyn med og kontrol af produktion, emballering og kvalitet af det beskyttede ked.
Kontrollen og tilsynet varetages af inspekterer, der er godkendt af de kompetente myndigheder, og som optrader
upartisk i forhold til producenter og forarbejdningsvirksomheder

— kategorisering af produktet
— promovering af og forsvar for den beskyttede geografiske betegnelse

— forvaltning af det fulde ansvar og retsevnen med hensyn til at indgé forpligtelser og optreede som part i retssager;
anleggelse af sag med henblik pd at reprasentere og forsvare den beskyttede geografiske betegnelse i almindelighed.

ZAndres som folger:

Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn
Ctra. de Burgos Km 119. Finca Zamaduefias
47071 Valladolid

Valladolid

SPANIEN

TIf. +34 983412034
Fax + 34 983412040
E-mail: controloficial@itacyl.es


mailto:controloficial@itacyl.es
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Kvalitets- og fedevareafdelingen under Instituto Tecnoldgico Agrario de Castilla y Ledn er den kompetente myndighed, som
varetager sine kontrolopgaver vedrerende varespecifikationen og anvendelsen af den sanktionsordning, der er fastsat
ilov 1/2014 af 19. marts, Agraria de Castilla y Ledn.

ENHEDSDOKUMENT
»Lechazo de Castilla y Le6nc
EU-nr.: PGI-ES-02188 — 26.9.2016
BOB ( ) BGB (X)
1. Betegnelse

»Lechazo de Castilla y Ledn«

2. Medlemsstat eller tredjeland

Spanien

3. Beskrivelse af landbrugsproduktet eller fodevaren
3.1. Produkttype
Kategori 1.1 Ked (og slagteaffald), fersk

3.2. Beskrivelse af produktet med betegnelsen i punkt 1
Produktet fremstilles af moderfarets lam, han eller hun, som er fodt og opvokset i den selvstyrende region Castilla
y Ledn, af racen churra, castellana, ojalada eller krydsningsatkom heraf og udelukkende malkefodret.
Den geografiske betegnelse »Lechazo de Castilla y Le6n« dackker slagtekroppe, der har folgende karakteristika:
— slagtekroppens veegt: 4,5-7 kg. Hvis slagtekroppen salges med hoved og plucks, er veegten 1 kg hgjere

— slagtekroppens klassificering: kvalitetskategori A ifolge det galdende EU-handelsklasseskema for firekroppe

— preasentationer: slagtekrop med hoved og plucks, slagtekrop uden hoved eller plucks, halv slagtekrop og pri-
meare udskearinger

— slagtekroppens bygning: retlinet til subkonveks profil, harmoniske proportioner og let afrundede sider

— fedtets egenskaber: vokshvidt synligt fedtlag. Nettet dakker hele slagtekroppen. Nyrerne er dakket af fedt pd
mindst halvdelen af overfladen.

— kadets farve: perlemorshvid eller lyserad

— kadets karakteristika: meget mort ked med let fedtmarmorering mellem musklerne, meget saftigt og meget
bled struktur.

3.3. Foder (kun for produkter af animalsk oprindelse) og ravarer (kun for forarbejdede produkter)

Moderfarene fodres ved grasning pd stubmarker og naturlige grasgange i det afgraensede omrdde for at udnytte
disse om sommeren mellem kornhesten og plgjningen i begyndelsen af efterdret.

Fra tidligt fordr til begyndelsen af vinteren er det de @vrige greesgange med den vegetation, der er saregen for den
selvstyrende region Castilla y Ledn, som bruges til fodring af farene.

Om vinteren i vakstpausen og i de perioder, hvor behovet er storst (lemning og laktation), eller der er foderman-
gel pé grund af ugunstige vejrforhold, kan grundrationen suppleres med et tilskud bestaende af korn, balgplantear-
ter og grentfoder i overensstemmelse med EU’s gaeldende lovgivning.
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De dyr, der skal vaere omfattet af BGB, forbliver hos deres mor og dier udelukkende hos hende indtil slagtningen.

3.4. Specifikke etaper af produktionen, som skal finde sted i det afgreensede geografiske omride

Dyrene fodes og vokser op, slagtes og parteres i det afgrensede geografiske omrédde.

3.5. Searlige regler vedrorende udskeering, rivning, emballering osv. af det produkt, som den registrerede betegnelse henviser til

3.6. Serlige regler for meerkning af det produkt, som betegnelsen henviser til

Alle slagtekroppe og/eller emballager, som sendes i omsatning med den beskyttede geografiske betegnelse »Lechazo
de Castilla y Lebns, skal vare forsynet med en garantimerkat, der som minimum er pafert logoet for betegnelsen,
slagtedatoen og identifikationsnummeret, og som er pdsat sidan, at den ikke kan genbruges.

Betegnelsens logo:

4. Kort angivelse af det geografiske omrades afgransning

Det afgraensede geografiske omréde omfatter det fulde areal af den selvstyrende region Castilla y Ledn.

5. Tilknytning til det geografiske omride

Tilknytningen mellem det geografiske omrdde og produktet »Lechazo de Castilla y Ledn« bygger pd navnets
omdemme og den traditionelle produktionsmetode, ifolge hvilken dyret udelukkende fodres med modermealk, hvil-
ket kombineret med racen churra, castellana og ojalada giver kedet dets specifikke kendetegn.

Omradet, hvor der opdreettes fir af de tre lokale racer churra, castellana og ojalada, som er beregnet til produktion
af slagtekroppe med den beskyttede geografiske betegnelse, omfatter det fulde areal af omrddet Castilla y Ledn.
Denne region er kendetegnet ved et klima med en lang, streng vinter, hvor tdgen hyppigt ligger tykt, og der bade er
tidlig og sen frost, og korte og ustadige somre, hvor kolde perioder veksler med hede og terke. Nedberen er spar-
som 1 storstedelen af slettelandet, og forskellene er store mellem de forholdsvis ensartede sletter og de markante
klimatiske kontraster i bjergene.

Castilla y Ledn er en spansk region, hvor landbruget hovedsagelig udgeres af korndyrkning, og hvor der ikke er
store muligheder for at @ndre retning i produktionen pa grund af begreensninger i infrastrukturen. Af det afgraen-
sede geografiske omrddes samlede areal udgeres 66,5 % af hgjtbeliggende sletteland midt i regionen, hvor der pri-
mert dyrkes korn. Yderomrdderne, der ligger hgjere og har sterre nedbersmangder, giver ogsd le til kornmar-
kerne (stubmarkerne) og de frodige naturlige grasgange. Disse bestar af de grasser, der vokser vildt pd brakjord, og
de fodekilder, der udgeres af forskellige buskarter som f.eks. lyngarter, solgjearter (Cistus ladeniferus og laurifolius),
som er de dominerende arter i kratomréder i storstedelen af regionen, samt lebeblomstarter og belgplantearter
(gyvel, solgje, tornblad), timian og andre planter, der ogsa er karakteristiske som f.eks. strand-krageklo (Ononis tri-
dentata). De vidtstrakte subalpine grasgange domineres af katteskag (Nardus stricta) og svingel (Festuca).
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Terrenet og klimaet har betinget udviklingen af landbrugssektoren med bide de begraensninger og muligheder, der
findes her i henseende til produktion. Temperaturudsvingene har begranset udvalget af afgreder med fa tempera-
turkrav (korn, majs, solsikke, lucerne osv.), og vandmanglen om sommeren som fglge af den mindre nedber
i sommermanederne har gjort kunstvanding nedvendig. Ligeledes har korndyrkningen i mange omrdder veeret den
eneste produktionsmulighed for landmandene af miljgmaessige drsager, og fareopdracttet har varet den bedste
mulighed for at udnytte stubmarkerne og de ikke-kunstvandede kortlivede grasgange, idet racerne churra, castel-
lana og ojalada er de bedst egnede til disse forhold takket vere deres hirdferhed.

Manglen pé rigelige og velfordelte graesgange dret rundt til fodring og den regelmeassige produktion af velnerede
lam har bevirket, at besatningerne i hgjere grad er blevet rettet mod mealkeproduktion, idet lammene sd slagtes
i en meget ung alder.

Hulemalerierne i kommunen Las Batuecas i Salamanca, der stammer fra tiden omkring kelternes invasion, er det
@ldste vidnesbyrd om firehold og -opdrat i det nuvarende Castilla y Le6n. Men alle bedrifterne har oplevet et
stort opsving takket vare betydningen af Honrado Concejo de la Mesta de Pastores (forening af opdreettere med grees-
ningsskifte), anerkendt af Alphonse X Le Sage som »en opdretterforening, som planlagde fordelingen af grasgan-
gene, tidsplanen for udnyttelse af naturressourcerne osv.«.

Omradets fysiske karakteristika og de naturbestemte og menneskelige faktorer i regionen Castilla y Le6n har skabt
et traditionelt produktionssystem med ekstensivt og semi-intensivt opdrat, som er kendetegnet ved udnyttelse af
graesgange og naturressourcer og et fireopdrat, hvor avlsdyrene opdraettes i et system med en blanding af opstald-
ning og grasning og med lam, der udelukkende er malkefodrede. De lokale racer churra, castellana og ojalada og
krydsafkom heraf er bedre egnede til dette produktionssystem og giver et produkt af glimrende kvalitet, der takket
vare malkefodringen er kendetegnet ved meget hvidt og mert ked, som kun har en let fedtmarmorering mellem
musklerne.

Produktionssystemet og den tidlige slagtealder er bestemt af de lokale miljomaessige betingelser, de anvendte racers
serlige trak, bla. den beskedne storrelse, og den opdretstradition, der er forankret i regionen. Lammets alder og
vaegt pa slagtetidspunktet pavirker fedningsgraden og fedtets konsistens samt kedets farve, smag og lugt.

Slagtningen i en tidlig alder og opfedningen alene pd modermalk giver kedet fra »Lechazo de Castilla y Ledn«-
spedlam en karakteristisk perlemorshvid eller lysered farve. Det karakteristiske meget meore og saftige ked skyldes
lammenes lave vagt pa slagtetidspunktet og melkefodringen, som tilsammen bevirker, at kollagenet i kedet er min-
dre stabilt ved tilberedningen, hvorfor kedet bliver mere mart.

Slagtekroppene af spaedlam har i gvrigt en stor mangde knogler i forhold til muskler, eftersom de er meget unge
og ikke er ferdige med deres muskelvakst, hvilket ogsd forklarer den beskedne fedtmarmorering mellem
musklerne.

Selv om de slagtes i en ung alder, har »Lechazo de Castilla y Leén«-spadlam en forholdsvis hej indre og ydre fed-
ningsgrad. Det skyldes, at melkeindtaget ad libitum tilferer et energioverskud, der som folge af disse racers
beskedne vakst lagres i form af fedt. Beviset for, at lammet udelukkende har fiet modermealk, er, at fedtlaget pa
dets nyrer dakker mindst halvdelen af overfladen. Dette synlige, vokshvide fedtlag giver kadet en swrlig karakteri-
stisk lugt.

»Lechazo de Castilla y Ledn«spadlam imedekommer forbrugernes store efterspargsel efter slagtekroppe med meget
lav vaegt, lav fedningsgrad og lyst ked, hvilket gor det muligt at markedsfere dem til hgje priser.

Traditionelt stegt lam har i drhundreder veeret en yndlingsret i Castilla y Len. Lammesteg har i drhundreder veret
den bedste mdde at fejre en begivenhed pa blandt venner eller i familiens skad.

Spadlammet omtales 0gsd i kogebager (Secretos de los Chefs: técnicas y trucos de 50 estrellas Michelin (kokkens hem-
meligheder: tricks og teknikker fra 50 Michelin-stjerner), af Bon Vivant, 2008, forord af Ferran Adrid) og i gastro-
nomiske magasiner (De Origen, Carnicas 2000, Eurocarne, Siburitas, Argi, la guia de Turismo gastronomito de Espafia
2009 de Anaya osv.) og i den gastronomiske hindbog i stegt lam udgivet af foreningen af kokke, der steger spad-
lam, i Castilla y Le6n.
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Man finder ligeledes henvisninger til kvaliteten i undersegelser som den, der er foretaget pd veterinarfakultetet pd
Zaragozas universitet med titlen »Identifikation af og samspil mellem kedets kvalitet og sammensatning af forskel-
lige europaiske fareracer. Tilpasning til forbrugernes praferencerc, hvoraf det fremgdr, at speedlam er forbrugernes
foretrukne.

Henvisning til offentliggerelsen af varespecifikationen

(Artikel 6, stk. 1, andet afsnit, i narverende gennemforelsesforordning)

http:/[www.itacyl.es/opencms_wf/opencms/system/modules/es.jcyl.ita.extranet/elements/galleries/galeria_downloads|
registros/2017_05_10_Pliego_Lechazo_I_G_P.pdf
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