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KOMMISSIONENS GENNEMF@RELSESFORORDNING (EU) Nr. 1321/2013
af 10. december 2013

om EU-listen over godkendte regaromaprimarprodukter til anvendelse uden videre forarbejdning i
eller pa fodevarer ogleller til fremstilling af afledte regaromaer

(E@S-relevant tekst)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —

under henvisning til traktaten om Den Europaiske Unions
funktionsmdde,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Ridets forordning
(EF) nr. 2065/2003 af 10. november 2003 om regaromaer,
som anvendes eller er bestemt til anvendelse i eller pd fodeva-
rer (1), sarlig artikel 6, og

ud fra folgende betragtninger:

(1)

I henhold til artikel 10, stk. 2, i forordning (EF) nr.
2065/2003 skal der foretages en forste fastleggelse af
en EU-liste over godkendte regaromaprimarprodukter (i
det folgende benavnt »primarprodukter«). Listen skal
fastlegges pd grundlag af ansegninger om godkendelse,
der indgives af virksomhedsledere, og den udtalelse, som
Den Europaiske Fodevaresikkerhedsautoritet (i det
folgende benavnt »autoriteten«) afgiver om det relevante
primearprodukt.

I overensstemmelse med artikel 10 i forordning (EF) nr.
2065/2003 modtog autoriteten 14 gyldige ansegninger
om godkendelse af primarprodukter inden den 16. juni
2005. Tre af ansegningerne er blevet trukket tilbage.
Derfor har autoriteten evalueret i alt 11 primarproduk-
ter. En af de evaluerede ansegninger er blevet trukket
tilbage efter afslutningen af evalueringen.

[ henhold til artikel 4, stk. 1, i forordning (EF) nr.
2065/2003 kan der til godkendelsen af regaromaer
knyttes sarlige anvendelsesbetingelser, og i henhold til
artikel 9, stk. 3, i navnte forordning ber godkendelser
vare gyldige i ti 4r og kunne forlenges i henhold til
bestemmelserne i artikel 12 i navnte forordning.

Primarprodukter og afledte regaromaer anvendes i eller
pd fodevarer for at give dem en rogsmag eller for at
supplere en anden aroma uden at give regaroma. De
anvendes ogsd til at rege ked, fisk og mejeriprodukter.
Den detaljerede eksponeringsundersogelse, som Rijks-
instituut voor Volksgezondheid en Milieu (RIVM) (?) har
gennemfort, viser, at uanset hvilken eksponeringsbereg-
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ningsmetode man anvender, er de vasentligste kilder til
heje indtag overvejende fodevarer, der plejede at veere
traditionelt roget, sdsom kogt reget pelse og bacon. De
fodevaregrupper, der ikke er traditionelt reget, sdsom
chips, supper og saucer, pavirker ikke i vasentlig grad
eksponeringen. Da primarprodukter fremstilles af rog,
der fraktioneres og renses, anses det generelt for sund-
hedsmaessigt mindre problematisk at anvende regaro-
maer end anvendelse af reg, der frembringes ved at
brende trae eller ved at opvarme savsmuld eller sma
treespaner (3).

[ autoritetens sikkerhedsvurdering af primarproduktet
Scansmoke PB1110, vedtaget den 26. marts 2009 (),
konkluderes det, at de data, der er fremlagt af ansegeren,
er tilstrakkelige til at fjerne betenkelighederne
vedrerende dets genotoksicitet. De anvendelsesformal
og anvendelsesmangder, som oprindeligt blev foresldet
af ansegeren, ville imidlertid give en utilstrakkelig sikker-
hedsmargen. Anvendelsesformédlene og anvendelses-
mangderne er blevet @ndret for at tage hensyn til udta-
lelsen. Primeerproduktet Scansmoke PB1110 ber derfor
godkendes, forudsat at visse serlige anvendelsesbetin-
gelser overholdes.

I autoritetens sikkerhedsvurdering af primeerproduktet
Zesti Smoke Code 10, vedtaget den 29. januar 2009 (°)
og den 6. juli 2011 (%), konkluderes det, at de data, der er
fremlagt af ansegeren, er tilstreekkelige til at fjerne betaen-
kelighederne vedrerende dets genotoksicitet. De anven-
delsesformdl og anvendelsesmangder, som oprindeligt
blev foresldet af ansegeren, giver imidlertid en utilstrak-
kelig sikkerhedsmargen. Anvendelsesformélene og anven-
delsesmangderne er blevet andret for at tage hensyn til
udtalelsen. Primerproduktet Zesti Smoke Code 10 ber
derfor godkendes, forudsat at visse sarlige anvendelses-
betingelser overholdes.

[ autoritetens sikkerhedsvurdering af primarproduktet
Smoke Concentrate 809045, vedtaget den 29. januar
2009 (7), konkluderes det, at de data, der er fremlagt af
ansegeren, er tilstrakkelige til at fjerne betenkelighe-
derne vedregrende dets genotoksicitet. De anvendelses-
formdl og anvendelsesmangder, som blev foresldet af
ansggeren, giver ikke anledning til sikkerhedsmaessige
betenkeligheder. Primaerproduktet Smoke Concentrate
809045 bear derfor godkendes, forudsat at visse sarlige
anvendelsesbetingelser overholdes.

%) EFSA Journal (2008) 724, 1-114.

) EFSA Journal (2009) ON-1056, 1-23.
EFSA Journal (2009) ON-982, 1-24.
EFSA Journal 2011; 9(7):2307.
7) EFSA Journal (2009) ON-981, 1-19.
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[ autoritetens sikkerhedsvurdering af primarproduktet
Scansmoke SEF 7525, vedtaget den 14. maj 2009 ('),
konkluderes det, at de data, der er fremlagt af ansegeren,
er tilstrekkelige til at fjerne betankelighederne
vedrerende dets genotoksicitet. De anvendelsesformal
og anvendelsesmangder, som blev foresldet af ansggeren,
giver ikke anledning til sikkerhedsmessige betankelighe-
der. Primarproduktet Scansmoke SEF 7525 ber derfor
godkendes, forudsat at visse sarlige anvendelsesbetin-
gelser overholdes.

[ autoritetens sikkerhedsvurdering af primarproduktet
SmokEz C-10, vedtaget den 14. maj 2009 (3 og den
4. juli 2012 (%), konkluderes det, at de data, der er frem-
lagt af ansegeren, er tilstraekkelige til at fjerne betenke-
lighederne vedrerende dets genotoksicitet. De anvendel-
sesformdl og anvendelsesmangder, som oprindeligt blev
foresldet af ansegeren, giver imidlertid en utilstrackkelig
sikkerhedsmargen. Anvendelsesformalene og anvendelses-
meangderne er blevet &ndret for at tage hensyn til udta-
lelsen. Primarproduktet SmokEz C-10 ber derfor
godkendes, forudsat at visse sarlige anvendelsesbetin-
gelser overholdes.

[ autoritetens sikkerhedsvurdering af primarproduktet
SmokEz Enviro-23, vedtaget den 14. maj 2009 (*) og
den 4. juli 2012 (%), konkluderes det, at de data, der er
fremlagt af ansegeren, er tilstrakkelige til at fjerne betan-
kelighederne vedregrende dets genotoksicitet. De anven-
delsesformdl og anvendelsesmeangder, som oprindeligt
blev foreslaet af ansegeren, giver imidlertid en utilstrak-
kelig sikkerhedsmargen. Anvendelsesformdlene og anven-
delsesmangderne er blevet @ndret for at tage hensyn til
udtalelsen. Primarproduktet SmokEz Enviro-23 ber
derfor godkendes, forudsat at visse serlige anvendelses-
betingelser overholdes.

[ autoritetens sikkerhedsvurdering af primarproduktet
Tradismoke™ A MAX, vedtaget den 26. november
2009 (%), konkluderes det, at de data, der er fremlagt af
ansggeren, er tilstreekkelige til at fjerne betaenkelighe-
derne vedrerende dets genotoksicitet. De anvendelses-
formdl og anvendelsesmangder, som oprindeligt blev
foresldet af ansegeren, giver imidlertid en utilstraeckkelig
sikkerhedsmargen. Anvendelsesformalene og anvendelses-
meangderne er blevet endret for at ta?fe hensyn til udta-
lelsen. Primarproduktet Tradismoke™ A MAX ber
derfor godkendes, forudsat at visse serlige anvendelses-
betingelser overholdes.

[ autoritetens sikkerhedsvurdering af primarproduktet
Scansmoke R909, vedtaget den 26. november 2009 (7),
konkluderes det, at de data, der er fremlagt af ansegeren,
er tilstrekkelige til at fjerne betankelighederne
vedrerende dets genotoksicitet. De anvendelsesformal
og anvendelsesmangder, som oprindeligt blev foresldet

(14)

(15)

(16)

af ansegeren, giver imidlertid en utilstrakkelig sikker-
hedsmargen. Anvendelsesformédlene og anvendelses-
meangderne er blevet @ndret for at tage hensyn til udta-
lelsen. Ansegeren meddelte den 26. november 2012
Kommissionen, at navnet pd primarproduktet var
blevet @ndret til proFagus-Smoke R709. Primarpro-
duktet proFagus-Smoke R709 ber derfor godkendes,
forudsat at visse sarlige anvendelsesbetingelser overhol-
des.

[ autoritetens sikkerhedsvurdering af primarproduktet
Fumokomp, vedtaget den 24. september 2009 (%) og
den 6. juli 2011 (%), konkluderes det, at de data, der er
fremlagt af ansegeren, er tilstreekkelige til at fjerne betan-
kelighederne vedrerende dets genotoksicitet. De anven-
delsesformdl og anvendelsesmangder, som blev foreslaet
af ansegeren, giver ikke anledning til sikkerhedsmaessige
betaenkeligheder. Primarproduktet Fumokomp ber derfor
godkendes, forudsat at visse serlige anvendelsesbetin-
gelser overholdes.

[ autoritetens sikkerhedsvurdering af primarproduktet
AM 01, vedtaget den 26. november 2009 ('°) og den
2. februar 2012 ('), konkluderes det, at de data, der er
fremlagt af ansegeren, er tilstrackkelige til at fjerne betaen-
kelighederne vedrerende dets genotoksicitet. De anven-
delsesformédl og anvendelsesmeangder, som oprindeligt
blev foresldet af ansegeren, giver imidlertid en utilstraek-
kelig sikkerhedsmargen. Anvendelsesformalene og anven-
delsesmeangderne er blevet @ndret for at tage hensyn til
udtalelsen. Primaerproduktet AM 01 ber derfor godken-
des, forudsat at visse serlige anvendelsesbetingelser over-
holdes.

For hvert godkendt primerprodukt anferes der i EU-
listen en sarlig produktkode for det pagaldende produkt,
produktets navn, navn og adresse pd indehaveren af
godkendelsen, en beskrivelse og karakterisering af
produktet, betingelserne for at anvende det i eller pa
bestemte fodevarer eller fodevarekategorier, den dato,
produktet er godkendt fra, og den dato, produktet er
godkendt til. Ved anvendelsen af denne forordning ber
der gores brug af de fodevarekategorier, der er fastlagt i
bilag II til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF)
nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fedevaretil-
saetningsstoffer (12).

Betingelserne for fremstilling af primerprodukter er
fastsat i bilag I til forordning (EF) nr. 2065/2003,
herunder maksimumsindholdet af polycykliske aroma-
tiske hydrocarboner.

Nér godkendte rogaromaer anvendes i eller pa fodevarer,
skal disse anvendes i overensstemmelse med de betin-
gelser for anvendelsen, herunder granseverdier, der er
fastsat i bilaget til denne forordning. Nar godkendte roga-
romaer anvendes i kombination, ber de enkelte veerdier
reduceres proportionalt.

EFSA Journal 2010; 8(1):1396.
EFSA Journal 2012; 10(2):2580.
EUT L 354 af 31.12.2008, s. 16.
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(18)  Regning med regenereret rag er en proces til behandling (22) I henhold til artikel 12 i forordning (EF) nr. 2065/2003
af en fodevare ved at udsatte den for reg, der regenereres kan en godkendelse forleenges med ti r ad gangen efter
ved forstevning af regaromaer i regkammeret ved tids- ansegning fra indehaveren af godkendelsen til Kommis-
og temperaturbetingelser, der svarer til dem, der gelder sionen. Ansggningen skal ledsages af de dokumenter, der
for varm- eller koldregning. I sddant tilfelde er det er omhandlet i artikel 12, stk. 2, i nzvnte forordning.
vanskeligt at vurdere, hvor stor en del af regaromaerne Disse dokumenter skal omfatte alle disponible oplys-
der vil veere til stede i den endelige fodevare, som den ninger om toksikologiske data pd grundlag af autoritetens
markedsfores, som folge af tab af regaroma under anbefalinger i dens vejledning af 7. oktober 2004 eller
regningen. Derfor ber anvendelsen veare i overensstem- seneste opdatering heraf.
melse med god fremstillingspraksis.
(23)  Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstem-

En godkendt regaroma kan, hvis den ikke er omfattet af
yderligere restriktioner, forekomme i en fodevare pd
anden mdde end ved direkte tilsetning som felge af en
overfarsel fra en ingrediens, hvor regaromaen var tilladt,
under forudsatning af at maengden af regaromaen i den
feerdige fodevare ikke er hgjere, end den ville vere, hvis
den var tilsat ved anvendelse af ingrediensen under gode
teknologiske forhold og i henhold til god fremstillings-
praksis.

EU-listen over regaromaer ber finde anvendelse,
medmindre andet er fastsat i sektorspecifik lovgivning.

Da der allerede findes regaromaer pd markedet i
medlemsstaterne, bor der fastsattes bestemmelser, der
sikrer, at overgangen til en EU-godkendelsesprocedure
bliver gnidningsles. I det gjemed er der fastsat overgangs-
bestemmelser i artikel 20 i forordning (EF) nr.
2065/2003.

melse med udtalelse fra Den Stiende Komité for Fadeva-
rekaeden og Dyresundhed —

VEDTAGET DENNE FORORDNING:

Artikel 1

Den udtemmende liste over rggaromaprimarprodukter, der er
godkendt i Unionen til at blive anvendt i eller pd fodevarer
ogleller til fremstilling af afledte regaromaer, jf. artikel 6 i
forordning (EF) nr. 2065/2003, fastlegges i bilaget denne
forordning

Artikel 2

Denne forordning traeder i kraft pd tyvendedagen efter offent-
liggorelsen i Den Europeiske Unions Tidende.

Listen over godkendte rogaromaer fastlegges med virkning fra
den 1. januar 2014.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udferdiget i Bruxelles, den 10. december 2013.

Pd Kommissionens vegne
José Manuel BARROSO
Formand
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BILAG

EU-liste over godkendte regaromaprimarprodukter til anvendelse uden videre forarbejdning i eller pé fodevarer
ogleller til fremstilling af afledte regaromaer

Bemeerkning 1: Graensevaerdierne geelder for mangderne i eller pd fedevaren, som den markedsferes. Uanset dette princip
gelder for sd vidt angar terrede ogfeller koncentrerede fodevarer, der skal rekonstitueres, maksimalgraen-
sevaerdierne for fodevarer, som er rekonstitueret ifelge anvisningerne pa etiketten, under hensyntagen til
den mindste fortyndingsfaktor. Hvis primarprodukter anvendes til fremstilling af afledte regaromaer,
tilpasses greensevardierne i overensstemmelse hermed.

Bemerkning 2: Néar regaromaer anvendes i kombination i eller pd fodevarer, skal de enkelte vardier reduceres propor-
tionalt.

Bemeerkning 3: Hvis regaromaer tillades anvendt i forarbejdet kod (fedevarekategori 8.2) eller forarbejdede fisk og
fiskevarer (fodevarekategori 9.2) og disse fodevarer er roget i et rogkammer ved at regenerere rog ved
hjeelp af disse godkendte regaromaer, skal anvendelsen vere i overensstemmelse med god fremstillings-
praksis.

Bemerkning 4: Forekomst af en regaroma er tilladt:

a) iandre sammensatte fodevarer end dem, der er navnt i bilaget, for sd vidt primeerproduktet er tilladt i
en af ingredienserne i den sammensatte fodevare

b) i en fodevare, der udelukkende er bestemt til fremstilling af en sammensat fodevare, forudsat at den
sammensatte fedevare overholder denne forordning.

Dette gelder ikke for modermalkserstatninger, tilskudsblandinger, forarbejdede fodevarer baseret pa cerealier og babymad
til speedborn og smabern og dietpraparater til sarlige medicinske formal bestemt til spedbern og smébern, jf. Europa-
Parlamentets og Rédets direktiv 2009/39/EF af 6. maj 2009 om fodevarer bestemt til serlig ernaring (').

Unik kode SF-001

Produktets navn Scansmoke PB 1110

Navn pd indehaveren af godken- | Azelis Denmark A[S
delsen

Adresse pa indehaveren af | Lundtoftegaardsvej 95
godkendelsen 2800 Lyngby
DANMARK

Beskrivelse og karakterisering af [ 1. Udgangsmateriale:
produktet 90 % bog (Fagus sylvatica), 10 % hvideg (Quercus alba)
2. Specifikationer:

— pH: 2,1-29

— Vand: 47,0-56,0 %

— Syre (%) (udtrykt som eddikesyre): 8 - 12 %

— Carbonylforbindelser: 17 - 25 %

— Phenoler (som syringol, mg/g): 10,5 - 20,1
3. Renhedskriterier:

— Bly: < 5,0 mg/kg

— Arsen: < 3,0 mg/kg

— Cadmium: < 1,0 mg/kg

— Kvikselv: < 1,0 mg/kg

Anvendelsesbetingelser Fodevarekategori Greenseverdi (g/kg)
1.7.  Ost og osteprodukter 2,0
2. Fedtstoffer og olier samt fedt- og olieemulsio- 0,002
ner
3. Konsumis 0,005
5. Konfektureprodukter 0,05

(") EUT L 124 af 20.5.2009, s. 21
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8.1.2. Tilberedt ked som defineret i Europa-Parla- 2,0
mentets og Radets forordning (EF) nr.
853/2004 (1)
8.2.  Forarbejdet kad 2,0
9.2. Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder 2,0
bleddyr og krebsdyr
9.3.  Fiskerogn 2,0
12.2. Urter, krydderier og smagspraparater 2,3
12.5. Suppe og bouillon 0,23
12.6. Saucer 1,0
12.7. Salater og krydderibaseret smorepalag 0,23
14.1. Ikke-alkoholholdige drikkevarer 0,02
14.2. Alkoholholdige drikkevarer, ogsé tilsvarende 0,02
drikkevarer uden alkohol eller med lavt alko-
holindhold
15.  Spiseklare snacks 2,0

Den dato, produktet er godkendt
fra

1. januar 2014

Den dato, produktet er godkendt
til

1. januar 2024

(") EUT L 139 af 30.4.2004, s. 55.

Unik kode

SF-002

Produktets navn

Zesti Smoke Code 10

Navn pé indehaveren af godken-
delsen

Mastertaste

Adresse pa indehaveren af

godkendelsen

Draycott Mills

Cam

Dursley

Gloucestershire GL11 5NA
DET FORENEDE KONGERIGE

Beskrivelse og karakterisering af
produktet

1. Udgangsmateriale:

50-60 % hvid hickory (Carya ovata), 40-50 % hvideg (Quercus alba)

2. Specifikationer:
— pH: 2,0-2,5
— Vand: 62,3-65,7 %
— Syre (%) (udtrykt som eddikesyre): 10,5-11
— Carbonylforbindelser (g/100 ml): 15-25
— Phenoler (mg/ml): 12-22
3. Renhedskriterier:
— Bly: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Cadmium: < 1,0 mg/kg
— Kvikselv: < 1,0 mg/kg

Anvendelsesbetingelser

Fodevarekategori Gransevardi (g/kg)
1.7.  Ost og osteprodukter 0,50
1.8.  Mejeriproduktanaloger, herunder »beverage 0,50

whiteners«
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4.2.  Forarbejdede frugter og grentsager 0,30

8.1.2. Tilberedt ked som defineret i forordning (EF) 2,5
nr. 853/2004

8.2. Forarbejdet ked 2,5

9.2. Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder 2,0
bleddyr og krebsdyr

9.3.  Fiskerogn 2,0

12.2. Urter, krydderier og smagspraparater 3,0

12.5. Suppe og bouillon 0,30

12.6. Saucer 1,0

12.9. Proteinprodukter, undtagen produkter, der er 1,0
omfattet af kategori 1.8

15.  Spiseklare snacks 3,0

Den dato, produktet er godkendt
fra

1. januar 2014

Den dato, produktet er godkendt
til

1. januar 2024

Unik kode

SF-003

Produktets navn

Smoke Concentrate 809045

Navn pd indehaveren af godken-
delsen

Symrise AG

Adresse  pa indehaveren af

Miihlenfeldstrafle 1

godkendelsen 37603 Holzminden
TYSKLAND
Beskrivelse og karakterisering af [ 1. Udgangsmateriale:

produktet

Bog (Fagus sylvatica)

2. Specifikationer:

— pH: 2-3

— Vand: 5-15%

— Syre (%) (udtrykt som eddikesyre): 8-15 %

— Carbonylforbindelser: 10-20 %

— Phenoler: 0,2-0,6 %
3. Renhedskriterier:

— Bly: < 5mglkg

— Arsen: < 3 mg/kg

— Cadmium: < 1 mg/kg

— Kvikselv: < 1 mg/kg

Anvendelsesbetingelser Fodevarekategori Greensevardi (g/kg)

1. Mejeriprodukter og mejeriproduktanaloger 0,50
4.2.  Forarbejdede frugter og grontsager 0,30
6.4.5. Fyld til pasta (ravioli og lignende) 1,0
7.1.  Bred, boller og rundstykker 0,60
7.2.  Finere bagvaerk 0,60
8. Kod 0,60
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9.2. Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder 0,60
bleddyr og krebsdyr

9.3.  Fiskerogn 0,60

12.2. Urter, krydderier og smagspraparater 3,0

12.5. Suppe og bouillon 0,60

12.6. Saucer 4,0

12.7. Salater og krydderibaseret smorepalag 1,0

12.9. Proteinprodukter, undtagen produkter, der er 1,0
omfattet af kategori 1.8

15.  Spiseklare snacks 3,0

Den dato, produktet er godkendt
fra

1. januar 2014

Den dato, produktet er godkendt
til

1. januar 2024

Unik kode

SF-004

Produktets navn

Scansmoke SEF 7525

Navn pé indehaveren af godken-
delsen

Azelis Denmark A[S

Adresse pd indehaveren af

godkendelsen

Lundtoftegaardsvej 95
2800 Lyngby
DANMARK

Beskrivelse og karakterisering af
produktet

1.

Udgangsmateriale:

35 % rodeg (Quercus rubra), 35 % hvideg (Quercus alba), 10 % sukkerlen (Acer
saccharum), 10 % amerikansk beg (Fagus grandifolia) og 10 % hvid hickory (Carya

ovata).
2. Specifikationer:

— Vand: 0,3-0,9 vegtprocent

— Syre (udtrykt som eddikesyre): 0,09-0,25 meq/g

— Carbonylforbindelser: 1,2-3,0 vagtprocent

— Phenoler: 8-12 vagtprocent
3. Renhedskriterier:

— Bly: < 5,0 mg/kg

— Arsen: < 3,0 mg/kg

— Cadmium: < 1,0 mg/kg

— Kvikselv: < 1,0 mg/kg

Anvendelsesbetingelser Fodevarekategori Graensevardi (g/kg)
1. Mejeriprodukter og mejeriproduktanaloger 0,16
2. Fedtstoffer og olier samt fedt- og olieemulsio- 0,05
ner

4.2. Forarbejdede frugter og grentsager 0,05
5. Konfektureprodukter 0,08
6.  Cerealier og cerealieprodukter 0,05
7.1. Bred, boller og rundstykker 0,08
7.2.  Finere bagverk 0,08
8. Kad 0,16
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9.2. Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder 0,16
bleddyr og krebsdyr
9.3. Fiskerogn 0,16
10.2. Forarbejdede ag og egprodukter 0,05
12.2. Urter, krydderier og smagspraparater 0,18
12.5. Suppe og bouillon 0,05
12.6. Saucer 0,05
12.7. Salater og krydderibaseret smorepédlag 0,05
12.9. Proteinprodukter, undtagen produkter, der er 0,05
omfattet af kategori 1.8
14.1. Ikke-alkoholholdige drikkevarer 0,05
14.2. Alkoholholdige drikkevarer, ogsd tilsvarende 0,05
drikkevarer uden alkohol eller med lavt alko-
holindhold
15.  Spiseklare snacks 0,08

Den dato, produktet er godkendt
fra

1. januar 2014

Den dato, produktet er godkendt
til

1. januar 2024

Unik kode

SF-005

Produktets navn

SmokEz C-10

Navn pd indehaveren af godken-
delsen

Red Arrow Products Company LLC

Adresse pa indehaveren af

godkendelsen

P.O. Box 1537
633 South 20th street
Manitowoc, WI 54221- 1537

USA

Beskrivelse og karakterisering af
produktet

1. Udgangsmateriale:
Sukkerlon (Acer saccharum): 25-60 %
Hvideg (Quercus alba): 10-40 %
Hvid hickory (Carya ovata): 10-25 %

Hvidask (Fraxinus americana), birk (Betula papyrifera og Betula alleghanisensis), glans-
bladet hag (Prunus serotina), amerikansk beg (Fagus grandifolia): 0-15 % (i alt)

2. Specifikationer:

pH: 2,1-2,6
Vand: 60,7-65,1 %

Syre (%) (udtrykt som eddikesyre): 10,5-12,0 vagtprocent

Carbonylforbindelser: 12,0-17,0 vagtprocent
Phenoler: 10,0-15,0 mg/ml

3. Renhedskriterier:

Bly: < 5,0 mg/kg
Arsen: < 3,0 mg/kg
Cadmium: < 1,0 mg/kg
Kvikselv: < 1,0 mg/kg

Anvendelsesbetingelser

Fodevarekategori Graenseveerdi (g/kg)
1.7.  Ost og osteprodukter 0,20
8.1.2. Tilberedt ked som defineret i forordning (EF) 2,5

nr. 853/2004
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8.2. Forarbejdet kad 2,5

9.2. Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder 2,0
bleddyr og krebsdyr

9.3.  Fiskerogn 2,0

12.2. Urter, krydderier og smagspraparater 3,0

12.6. Saucer 3,0

15.  Spiseklare snacks 3,0

Den dato, produktet er godkendt
fra

1. januar 2014

Den dato, produktet er godkendt
til

1. januar 2024

Unik kode

SF-006

Produktets navn

SmokEz Enviro-23

Navn pd indehaveren af godken-
delsen

Red Arrow Products Company LLC

Adresse pa indehaveren af

godkendelsen

P.O. Box 1537
633 South 20th street
Manitowoc, WI 54221- 1537

USA

Beskrivelse og karakterisering af
produktet

1. Udgangsmateriale:
Sukkerlon (Acer saccharum): 25-65 %
Hvideg (Quercus alba): 20-75 %

Hvid hickory (Carya ovata), hvidask (Fraxinus americana), birk (Betula papyrifera og
Betula alleghanisensis), glansbladet hag (Prunus serotina), amerikansk beg (Fagus

grandifolia): 0-15 % (i alt)
2. Specifikationer:

pH: 2,8-3,2
Vand: 57,0-64,4 %

— Syre (%) (udtrykt som eddikesyre): 6,0-7,0 vaegtprocent

Carbonylforbindelser: 16,0-24,0 vagtprocent
Phenoler: 10,0-16,0 mg/ml

3. Renhedskriterier:

Bly: < 5,0 mg/kg
Arsen: < 3,0 mg/kg
Cadmium: < 1,0 mgfkg
Kvikselv: < 1,0 mg/kg

Anvendelsesbetingelser

Fodevarekategori Granseveerdi (g/kg)

1.7.  Ost og osteprodukter 2,0
8.1.2. Tilberedt ked som defineret i forordning (EF) 5,0

nr. 853/2004
8.2.  Forarbejdet ked 5,0
9.2. Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder 2,0

bleddyr og krebsdyr
9.3.  Fiskerogn 2,0

Den dato, produktet er godkendt
fra

1. januar 2014

Den dato, produktet er godkendt
til

1. januar 2024
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Unik kode SF-007

Produktets navn Tradismoke™ A MAX

Navn pa indehaveren af godken- | Nactis
delsen

Adresse  pd indehaveren af | 36, rue Gutenberg — ZI La Mariniére
godkendelsen 91070 Bondoufle
FRANKRIG

Beskrivelse og karakterisering af | 1. Udgangsmateriale:
produktet Bog (Fagus sylvatica)
2. Specifikationer:
— pH: 1,5-2,5
— Vand: 50-58 vaegtprocent
— Syre (%) (udtrykt som eddikesyre): 13-16 vagtprocent
— Carbonylforbindelser: 17-22 vagtprocent
— Phenoler: 30-45 mg/ml
3. Renhedskriterier:
— Bly: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Cadmium: < 1,0 mg/kg
— Kvikselv: < 1,0 mg/kg

Anvendelsesbetingelser Fodevarekategori Granseveerdi (g/kg)

1.4.  Aromatiserede, fermenterede malkeproduk- 1,0
ter, herunder varmebehandlede produkter

1.6.3. Andre typer flode 1,0

1.7.3. Spiselig osteskorpe 1,0

1.7.5. Smelteost 1,0

2. Fedtstoffer og olier samt fedt- og olieemulsio- 1,0
ner

8.1.2. Tilberedt ked som defineret i forordning (EF) 4,0

nr. 853/2004

8.2. Forarbejdet kod 4,0

9.2. Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder 4,0
bleddyr og krebsdyr

9.3.  Fiskerogn 40
12.2. Urter, krydderier og smagspraparater 1,0
12.5. Suppe og bouillon 0,50
12.6. Saucer 1,0
14.1. Ikke-alkoholholdige drikkevarer 0,10
14.2. Alkoholholdige drikkevarer, ogsé tilsvarende 0,10
drikkevarer uden alkohol eller med lavt alko-
holindhold
15.  Spiseklare snacks 1,0

Den dato, produktet er godkendt | 1. januar 2014
fra

Den dato, produktet er godkendt | 1. januar 2024
til
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Unik kode

SF-008

Produktets navn

proFagus-Smoke R709

Navn pd indehaveren af godken-
delsen

ProFagus Gmbh

Adresse  pd  indehaveren  af

godkendelsen

Uslarer Strasse 30
37194 Bodenfelde
TYSKLAND

Beskrivelse og karakterisering af
produktet

1. Udgangsmateriale:

90 % bog (Fagus sylvatica), 10 % hvideg (Quercus alba)

2. Specifikationer:
— pH: 2,0-2,5
— Vand: 76,7-83,5 %

— Syre (udtrykt som eddikesyre): 10,5-12,5 meq/g

— Carbonylforbindelser: 5-10 vagtprocent
— Phenoler: 5-10 veagtprocent
3. Renhedskriterier:
— Bly: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Cadmium: < 1,0 mg/kg
— Kuvikselv: < 1,0 mg/kg

Anvendelsesbetingelser

Fodevarekategori Grensevardi (g/kg)
1.7.  Ost og osteprodukter 2,5
2. Fedtstoffer og olier samt fedt- og olieemulsio- 0,002
ner
3. Konsumis 0,005
4.2.  Forarbejdede frugter og grentsager 0,55
5. Konfektureprodukter 0,10
8.1.2. Tilberedt ked som defineret i forordning (EF) 2,5
nr. 853/2004
8.2.  Forarbejdet kad 2,5
9.2. Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder 2,5
bleddyr og krebsdyr
9.3.  Fiskerogn 2,5
12.2. Urter, krydderier og smagspraparater 4,0
12.4. Sennep 0,10
12.5. Suppe og bouillon 0,28
12.6. Saucer 1,5
12.7. Salater og krydderibaseret smorepalag 0,40
14.1. Ikke-alkoholholdige drikkevarer 0,10
14.2. Alkoholholdige drikkevarer, ogsé tilsvarende 0,02
drikkevarer uden alkohol eller med lavt alko-
holindhold
15.  Spiseklare snacks 2,5

Den dato, produktet er godkendt
fra

1. januar 2014

Den dato, produktet er godkendt
til

1. januar 2024
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Unik kode

SF-009

Produktets navn

Fumokomp

Navn pd indehaveren af godken-
delsen

Kompozicié Kft

Adresse pa indehaveren af

godkendelsen

Kompozicié Kft
2053 Herceghalom
UNGARN

Beskrivelse og karakterisering af
produktet

1. Udgangsmateriale:
85 % beg (Fagus sylvatica), 15 % avnbeg (Carpinus betulus)
2. Specifikationer:

Vandindhold: < 2 vagtprocent
Syre (%) (udtrykt som eddikesyre): 1-8 vagtprocent
Carbonylforbindelser: 25-30 vagtprocent
Phenoler: 15-60 vagtprocent

3. Renhedskriterier:
— Bly: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Cadmium: < 1,0 mg/kg
— Kvikselv: < 1,0 mg/kg

Anvendelsesbetingelser

Fodevarekategori Gransevaerdi (g/kg)
1.4. Aromatiserede, fermenterede malkepro- 0,06
dukter, herunder varmebehandlede
produkter
1.6.3.  Andre typer flode 0,06
1.7. Ost og osteprodukter 0,06
1.8. Mejeriproduktanaloger, herunder »beve- 0,06
rage whitenersc
2. Fedtstoffer og olier samt fedt- og oliee- 0,06
mulsioner
3. Konsumis 0,06
4.2. Forarbejdede frugter og grentsager 0,06
5. Konfektureprodukter 0,06
6.3. Morgenmadscerealier 0,06
6.4.5.  Fyld til pasta (ravioli og lignende) 0,06
6.5. Nudler 0,06
6.6. Flydende dej (battere) 0,06
6.7. Forkogte eller forarbejdede cerealier 0,06
7.1. Bred, boller og rundstykker 0,06
7.2. Finere bagvark 0,06
8. Kod 0,06
9.2. Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder 0,06
bleddyr og krebsdyr
9.3. Fiskerogn 0,06
10.2. Forarbejdede @g og egprodukter 0,06
12.2. Urter, krydderier og smagspraparater 0,06
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12.3. Eddike 0,06
12.4. Sennep 0,06
12.5. Suppe og bouillon 0,06
12.6. Saucer 0,06
12.7. Salater og krydderibaseret smorepalag 0,06
12.9. Proteinprodukter, undtagen produkter, der 0,06

er omfattet af kategori 1.8

13.3. Slankekostprodukter  beregnet til at 0,06
erstatte hele den daglige fodeindtagelse
eller et enkelt maltid

13.4. Fodevarer, der er egnede til personer med 0,06
glutenintolerans, jf.  definitionerne i
forordning (EF) nr. 41/2009 (!)

14.1.4. Aromatiserede drikkevarer 0,06
14.1.5.2. Andre varer 0,06
14.2. Alkoholholdige drikkevarer, ogsd tilsva- 0,06

rende drikkevarer uden alkohol eller med
lavt alkoholindhold

15. Spiseklare snacks 0,06

16. Desserter, undtagen produkter, der er 0,06
omfattet af kategori 1, 3 og 4

Den dato, produktet er godkendt | 1. januar 2014
fra

Den dato, produktet er godkendt | 1. januar 2024
til

() EUT L 16 af 21.1.2009, s. 3.

Unik kode SF-010

Produktets navn AM 01

Navn pd indehaveren af godken- [ AROMARCO, s.r.o
delsen

Adresse  pd indehaveren af | Mlynskd 15
godkendelsen 929 01 Dunajskd Streda
SLOVAKIET

Beskrivelse og karakterisering af | 1. Udgangsmateriale:
produktet Bog (Fagus sylvatica)
2. Specifikationer:
— Oplosningsmiddel: Ethanol/vand-blanding (ca. 60/40 vagtprocent)
— Syre (udtrykt som eddikesyre): 3,5-5,2 g/kg
— Carbonylforbindelser: 6,0-10,0 g/kg
— Phenoler: 8,0-14,0 g/kg
3. Renhedskriterier:
— Bly: < 5,0 mg/kg
— Arsen: < 3,0 mg/kg
— Cadmium: < 1,0 mg/kg
— Kvikselv: < 1,0 mg/kg




12.12.2013

Den Europziske Unions Tidende

L 333/67

Anvendelsesbetingelser

Fodevarekategori Graenseveerdi (g/kg)
1.4.  Aromatiserede, fermenterede maelkeproduk- 0,60
ter, herunder varmebehandlede produkter
1.6.3. Andre typer flode 0,60
1.7.  Ost og osteprodukter 0,60
1.8.  Mejeriproduktanaloger, herunder »beverage 0,60
whiteners«
2. Fedtstoffer og olier samt fedt- og olieemulsio- 0,40
ner
8.1.2. Tilberedt ked som defineret i forordning (EF) 0,85
nr. 853/2004
8.2. Forarbejdet ked 0,85
9.2. Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder 0,80
bladdyr og krebsdyr
9.3.  Fiskerogn 0,80
14.2. Alkoholholdige drikkevarer, ogsé tilsvarende 0,02
drikkevarer uden alkohol eller med lavt alko-
holindhold
15.  Spiseklare snacks 1,30

Den dato, produktet er godkendt
fra

1. januar 2014

Den dato, produktet er godkendt
til

1. januar 2024
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