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KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) Nr. 1068/2013
af 30. oktober 2013

om endring af bilag II til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1333/2008 for si vidt
angdr anvendelse af diphosphater (E 450), triphosphater (E 451) og polyphosphater (E 452) i

vadsaltet fisk

(E@S-relevant tekst)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —

under henvisning til traktaten om Den Europziske Unions
funktionsméde,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Ridets forordning
(EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fedevaretilsat-
ningsstoffer (1), sarlig artikel 10, stk. 3, og artikel 30, stk. 5, og

ud fra folgende betragtninger:

)

[ bilag 11 til forordning (EF) nr. 1333/2008 er der fastlagt
en EU-liste over fodevaretilsetningsstoffer, der er
godkendt til anvendelse i fedevarer, og deres anvendel-
sesbetingelser.

Denne liste kan andres i overensstemmelse med den
procedure, der er omhandlet i Europa-Parlamentets og
Rédets forordning (EF) nr. 1331/2008 af 16. december
2008 om en falles godkendelsesprocedure for fadevare-
tilsetningsstoffer, fodevareenzymer og fedevarearoma-

er (3).

[ henhold til artikel 3, stk. 1, i forordning (EF)
nr. 1331/2008 kan EU-listen over fedevaretilsetnings-
stoffer opdateres pd Kommissionens initiativ eller som
folge af en ansegning.

Den 19. juni 2009 blev der indgivet en ansegning om
tilladelse til at anvende diphosphater (E 450), trip-
hosphater (E 451) og polyphosphater (E 452) i vidsaltet
fisk, og medlemsstaterne fik adgang til ansggningen.
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Fisk kan saltes og konserveres, ved at rdvaren tilfores
store mangder salt. Saltning er blevet udviklet fra at
vare blot en enkelt fase til nu at vere en flertrinsproces,
som omfatter ansaltning (forsaltning), hvilket gor det
muligt at afkorte saltningstiden og giver en forholdsvis
homogen saltkoncentration i fiskemusklen. I denne
proces ansaltes fisken forst ved indsprejtning og/eller
lagesaltning med en forberedt saltlage med en kontrol-
leret saltkoncentration. Efterfolgende torsaltes fisken med
henblik pd at opnd den rette saltkoncentration i slutpro-
duktet.

Under denne langvarige konserveringsproces kan der
stadig forekomme iltning, iser af lipider i fiskemusklen.
Dette vil medfere @ndring af farve og smag. Iltningen
fremskyndes af metalioner i fiskemusklen og det
anvendte salt. Diphosphater (E 450), triphosphater (E
451) og polyphosphater (E 452) er — fordi de danner
kemiske kompleksforbindelser med metalioner — bevis-
ligt det mest effektive middel til at beskytte det saltede
fisk mod iltning. Sterstedelen af de tilsatte phosphater og
saltet fjernes, ndr produktet udvandes inden indtagelse.
Vandindholdet i det endelige vadsaltede produkt eges
ikke med denne brug af phosphater. Saltet fisk, hvis
oprindelige farve og smag er bevaret, eftersporges iser
pa det spanske, det italienske og det graske marked.

Det folger af artikel 3, sammenholdt med artikel 6, stk.
4, i Europa-Parlamentets og Rédets direktiv 2000/13/EF
af 20. marts 2000 om indbyrdes tilnaermelse af
medlemsstaternes lovgivning om markning af og
praesentationsmader for levnedsmidler samt om reklame
for sidanne levnedsmidler (*), at anvendelse af phosp-
hater i vadsaltet fisk skal angives i ingredienslisten. Fade-
varevirksomhedslederne kan ogsd i markningen af deres
produkter angive, at der ikke er anvendt polyphosphater.

Da storstedelen af de tilsatte phosphater fjernes ved
udvanding, vil forbrugernes eksponering for phospha-
terne vaere minimal og vil derfor ikke kunne fa virk-
ninger for menneskers sundhed. Det ber derfor vare
tilladt at anvende diphosphater (E 450), triphosphater
(E 451) og polyphosphater (E 452) til konservering af
védsaltet fisk.
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I henhold til artikel 3, stk. 2, i forordning (EF)
nr. 1331/2008 skal Kommissionen indhente en udtalelse
fra Den Europziske Fodevaresikkerhedsautoritet, inden
den opdaterer EU-listen over fedevaretilsaetningsstoffer i
bilag II til forordning (EF) nr. 1333/2008, undtagen hvis
den pdgeldende opdatering ikke kan fa virkninger for
menneskers sundhed. Eftersom tilladelsen til at anvende
diphosphater (E 450), triphosphater (E 451) og polyp-
hosphater (E 452) til konservering af vadsaltet fisk er
ensbetydende med en opdatering af navnte liste, som
ikke kan fd virkninger for menneskers sundhed, er det
ikke nedvendigt at anmode om en udtalelse fra Den
Europaiske Fadevaresikkerhedsautoritet.

Bacalhau (portugisisk klipfisk) fremstilles ved yderligere
torring af vadsaltet fisk. Anvendelsen af polyphosphater
vil kunne pévirke denne terringsproces. Anvendelsen vil
desuden kunne hemme udviklingen af bacalhaus karak-
teristiske farve og smag. Saltet fisk, der er behandlet med
phosphater, ville derfor ikke vare efterspurgt af
producenterne af traditionel bacalhau. For at gere det
muligt for producenterne af traditionel bacalhau at
tilpasse sig en situation, hvor der kan markedsfores fisk
behandlet med phosphater, ber der indferes en over-
gangsperiode. Producenterne af traditionel bacalhau vil i
denne periode kunne indgé leveranderaftaler og sxtte sig
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ind i analysemetoder, der kan anvendes til kontrol med
forekomsten af tilsatte phosphater i fisken.

For yderligere at vurdere indvirkningen pa tilgaengelig-
heden af védsaltet fisk til fremstilling af bacalhau vil
Kommissionen i tre dr folge anvendelsen af polyp-
hosphater i de vigtigste producentlande for si vidt
angdr saltet torsk.

Bilag 1II til forordning (EF) nr. 1333/2008 ber derfor
@ndres i overensstemmelse hermed.

Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstem-
melse med udtalelse fra Den Stdende Komité for Fadeva-
rekeeden og Dyresundhed —

VEDTAGET DENNE FORORDNING:

Artikel 1

Bilag II til forordning (EF) nr. 1333/2008 andres som angivet i
bilaget til nervarende forordning.

Artikel 2

Denne forordning traeder i kraft pd tyvendedagen efter offent-
liggorelsen i Den Europeeiske Unions Tidende.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og geelder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udferdiget i Bruxelles, den 30. oktober 2013.

Pd Kommissionens vegne
José Manuel BARROSO
Formand



I del E i bilag II til forordning (EF) nr. 1333/2008 indsettes folgende rakker under fodevarekategori 09.2, »Forarbejdede fisk og fiskevarer, herunder bleddyr og krebsdyr«, efter rakken vedrerende E 392:

BILAG

»E 450 Diphosphater 5000 “) (79 Kun til saltet fisk af torskefamilien, der er blevet ansaltet ved indsprejtning ogleller | Gelder:

lagesaltning med en saltoplesning pa mindst 18 %, ofte efterfulgt af tersaltning Fra den 31. december 2013
E 451 Triphosphater 5000 “) (79 Kun til saltet fisk af torskefamilien, der er blevet ansaltet ved indsprejtning ogleller | Gelder:

lagesaltning med en saltoplesning pa mindst 18 %, ofte efterfulgt af tersaltning Fra den 31. december 2013
E 452 Polyphosphater 5000 “) (79 Kun til saltet fisk af torskefamilien, der er blevet ansaltet ved indsprejtning ogleller | Gelder:

lagesaltning med en saltoplesning pa mindst 18 %, ofte efterfulgt af tersaltning Fra den 31. december 2013

(4):  Maksimumsveardien er udtrykt som P,0s.

(79): Maksimumsvardien galder for summen af E 450, E 451 og E 452, anvendt enkeltvis eller i kombination«
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