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KOMMISSIONENS FORORDNING (EU) Nr. 1086/2011
af 27. oktober 2011

om @ndring af bilag II til Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EF) nr. 2160/2003 og af bilag I
til Kommissionens forordning (EF) nr. 2073/2005 for si vidt angdr salmonella i fersk fjerkraked

(E@S-relevant tekst)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —

under henvisning til traktaten om Den Europaiske Unions
funktionsmade,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Rédets forordning
(EF) nr. 2160/2003 af 17. november 2003 om bekempelse af
salmonella og andre bestemte fodevarebdrne zoonotiske
agenser (1), sarlig artikel 5, stk. 6,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Réddets forordning
(EF) nr. 852/2004 af 29. april 2004 om fedevarehygiejne (),
seerlig artikel 4, stk. 4, og

ud fra folgende betragtninger:

(1)  Forordning (EF) nr. 2160/2003 har til formal at sikre, at
der treffes hensigtsmassige og effektive foranstaltninger
til pévisning og bekampelse af salmonella og andre
zoonotiske agenser pa alle relevante trin i produktionen,
forarbejdningen og distributionen med henblik pd at
mindske forekomsten heraf og de risici, de indebaerer
for folkesundheden. Forordningen omfatter blandt andet
vedtagelsen af mdl for mindskelse af forekomsten af
bestemte zoonoser i dyrepopulationer og vedtagelsen af
regler for handel i Unionen og import fra tredjelande af
bestemte dyr og produkter heraf.

(20 1 Kommissionens forordning (EF) nr. 646/2007 af
12. juni 2007 om gennemforelse af Europa-Parlamentets
og Radets forordning (EF) nr. 2160/2003 for sd vidt
angdr et EF-mal for mindskelse af forekomsten af Salmo-
nella enteritidis og Salmonella typhimurium i slagtekyl-
linger og om @ndring af forordning (EF) nr.
1091/2005 (*) er der fastsat et EU-mél for mindskelse
af disse to serotyper af salmonella i slagtekyllinger.
Ifolge navnte forordning er malet en mindskelse af
antallet af flokke af slagtekyllinger, der fortsat er positive
for Salmonella Enteritidis og Salmonella Typhimurium,
sdledes at de hejst udger 1% pr. 31. december 2011.

() EUT L 325 af 12.12.2003, s. 1.
() EUT L 139 af 30.4.2004, s. 1.
() EUT L 151 af 13.6.2007, s. 21.

(3) I Kommissionens forordning (EF) nr. 584/2008 af
20. juni 2008 om gennemferelse af Europa-Parlamentets
og Rédets forordning (EF) nr. 2160/2003 for s vidt
angdr et EF-mal for mindskelse af forekomsten af Salmo-
nella enteritidis og Salmonella typhimurium i kalkuner (*)
er der fastsat et EU-mal for mindskelse af disse to sero-
typer af salmonella i kalkunflokke. Ifelge nevnte forord-
ning er malet en mindskelse af antallet af flokke af slag-
tekalkuner, der fortsat er positive for Salmonella Enteri-
tidis og Salmonella Typhimurium, siledes at de hgjst
udger 1% pr. 31. december 2012.

(4) I bilag II til forordning (EF) nr. 2160/2003 er der fastsat
sarlige foranstaltninger, der skal treeffes til bekeempelse af
de zoonoser og zoonotiske agenser, der er opfert i bilag
I. Neermere bestemt hedder det i bilag 11, del E, punkt 1,
til forordning (EF) nr. 2160/2003, at fra den
12. december 2010 ma fersk fjerkraked fra dyr, der er
nevnt i bilag I, ikke markedsfores med henblik pé
konsum, medmindre det opfylder felgende kriterium:
»salmonella: ingen i 25 g« Forordningen indeholder
ogsd bestemmelser om fastsattelse af detaljerede regler
for dette kriterium, navnlig regler, der omhandler prove-
tagningsordninger og analysemetoder.

(5)  Med hensyn til fersk fjerkraeked ber det sikres, at de
detaljerede regler for salmonellakriteriet i fjerkraekod
giver rimelig sikkerhed for, at kedet er frit for den rele-
vante salmonella, og at en harmoniseret anvendelse forer
til fair konkurrence og ensartede betingelser for markeds-
foring.

(6) I Kommissionens forordning (EF) nr. 20732005 af
15. november 2005 om mikrobiologiske kriterier for
fodevarer (°) fastsattes de mikrobiologiske kriterier for
visse mikroorganismer og de gennemforelsesbestem-
melser, som fodevarevirksomhedslederne skal opfylde,
ndr de gennemforer de almindelige og sarlige hygiejne-
bestemmelser, der er omhandlet i artikel 4 i forordning
(EF) nr. 852/2004.

(7)  Af hensyn til sammenhzangen i EU-lovgivningen ber de
sarlige krav for fersk fjerkraeked, der er fastsat i del E i
bilag II til forordning (EF) nr. 2160/2003, andres, og der
ber indferes detaljerede regler for salmonellakriteriet i
bilag I til forordning (EF) nr. 2073/2005.

(4 EUT L 162 af 21.6.2008, s. 3.

() EUT L 338 af 22.12.2005, s. 1.



L 281/8 Den Europaiske Unions Tidende 28.10.2011
(8) I overensstemmelse med Kommissionens beslutning 2073/2005. De har vist sig at vere praktisk anvendelige
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2005/636/EF af 1. september 2005 om EF-tilskud til
en referenceundersogelse af forekomsten af Salmonella
spp. i flokke af slagtekyllinger af arten Gallus gallus,
som skal gennemfores i medlemsstaterne ('), Kommissio-
nens beslutning 2006/662EF af 29. september 2006 om
EF-tilskud til en referenceundersogelse af forekomsten af
salmonella i kalkunflokke, som skal gennemfores i
medlemsstaterne () og Kommissionens  beslutning
2007/516/EF af 19. juli 2007 om EF-tilskud til en under-
sogelse i medlemsstaterne af forekomsten af og antimi-
krobiel resistens hos Campylobacter spp. i flokke af slag-
tekyllinger og forekomsten af Campylobacter spp. og
Salmonella spp. i slagtekyllingekroppe () blev der
indsamlet oplysninger om forekomsten af salmonella i
henholdsvis flokke af slagtekyllinger, kalkunflokke og
slagtekyllingekroppe. Resultaterne af disse undersegelser
samt de forelgbige resultater af det forste ar af de natio-
nale programmer for bekempelse af salmonella i slagte-
kyllinger (2009) i overensstemmelse med artikel 5 i
forordning (EF) nr. 2160/2003 viser, at foreckomsten af
salmonella i flokke af slagtekyllinger og kalkuner fortsat
er hgj (*. Endvidere blev de nationale programmer for
bekaeempelse af salmonella i kalkuner i henhold til forord-
ning (EF) nr. 2160/2003 forst obligatoriske fra 2010.
Anvendelsen af kriteriet pa alle salmonellaserotyper, for
der er pdvist en markbar formindskelse i forekomsten af
salmonella i flokke af slagtekyllinger og kalkuner, kan fa
uforholdsmassige okonomiske konsekvenser for indu-
strien. Kapitel I i bilag I til forordning (EF) nr. 2073/2005
ber derfor @ndres.

Ifolge EU's sammenfattende rapport om tendenser i og
kilder til zoonoser, zoonotiske agenser og fodevarebarne
udbrud i Den Europziske Union i 2008 (°) fra Den Euro-
pexiske Fodevaresikkerhedsautoritet er Salmonella Enteri-
tidis og Salmonella Typhimurium skyld i ca. 80 % af
salmonellosetilfeeldene hos mennesker, hvilket svarer til
tallene for de foregdende ar. Fjerkraked er stadig en
vasentlig kilde til salmonellose hos mennesker.

Fastsxttelse af et kriterium for Salmonella Enteritidis og
Salmonella Typhimurium vil skabe den bedste balance
mellem reduktion af salmonellose hos mennesker, der
skyldes indtagelse af fjerkreked, og de ekonomiske
konsekvenser af anvendelsen af dette kriterium. Samtidig
vil det tilskynde fodevarevirksomhedslederne til at traffe
foranstaltninger i de foregdende led i fjerkreeproduk-
tionen, hvilket kan medvirke til mindskelse af alle salmo-
nellaserotyper af betydning for folkesundheden. Fokus pé
disse to serotyper vil ligeledes vere i overensstemmelse
med de EU-mdl, der er fastsat for primarproduktionen af
fjerkree.

Proveudtagningsplaner for andre fodevaresikkerhedskrite-
rier for salmonella er fastsat i forordning (EF) nr.

UT L 228 af 3.9.2005, s. 14.
UT L 272 af 3.10.2006, s. 22.
UT L 190 af 21.7.2007, s. 25.
4 www.efsa.europa.eu.
5) EFSA Journal (2010); 8(1): 1496.

(12)

(13)

(15)

for fedevarevirksomhedsledere og er derfor ogsa
hensigtsmassige til udtagning af prever af fersk fjer-
kraked.

Den internationale standard ENJ/ISO 6579 er den hori-
sontale metode til bestemmelse af Salmonella spp. i fede-
varer og foderstoffer. Endvidere fastsattes det i bilag I til
forordning (EF) nr. 2073/2005, at denne standard skal
anvendes som referencemetode for alle salmonellakrite-
rier. Den ber derfor ogsd anvendes som referencemetode
for kriteriet for fersk fjerkreeked, uden at dette bererer
bestemmelser om anvendelse af alternative metoder, som
er fastsat i navnte forordning. EU-referencelaboratoriet
for salmonella anbefaler, at White-Kaufmann-Le Minor-
skemaet anvendes som referencemetode for serotypning.

Monofasiske Salmonella Typhimurium-stammer er pa kort
tid blevet en af de hyppigst foreckommende salmonella-
serotyper hos en rakke dyrearter og i kliniske isolater fra
mennesker. Ifglge den videnskabelige udtalelse om over-
vigning og vurdering af risikoen for folkesundheden ved
Salmonella Typhimurium-lignende stammer (»Scientific
Opinion on monitoring and assessment of the public
health risk of »Salmonella Typhimurium-like strains«) (°)
betragtes monofasiske Salmonella Typhimurium-stammer
med antigenformlen 1,4,[5],12:i:- som varianter af Salmo-
nella Typhimurium, og den foreliggende dokumentation
viser, de udger en folkesundhedsmeassig risiko, der kan
sammenlignes med risikoen ved andre Salmonella Typhi-
murium-stammer. Det bor derfor praciseres, at bestem-
melserne om Salmonella Typhimurium ogsd gelder for
disse monofasiske stammer.

Ved forordning (EF) nr. 2073/2005 er der fastsat et
proceshygiejnekriterium for salmonella i slagtekroppe af
slagtekyllinger og kalkuner efter keling pd slagterier.
Proceshygiejnekriteriet har til formél at bekempe fakal
forurening af slagtekroppe, der stammer fra inficerede
flokke eller skyldes krydskontaminering pé slagteriet. I
henhold til artikel 10 i forordning (EF) nr. 20732005
revideres kriterierne og betingelserne for forekomst af
salmonella i slagtekroppe af fjerkree pd baggrund af
konstaterede ~ @ndringer i  salmonellapravalensen.
Eftersom de EU-mal, der er fastsat for flokke af slagte-
kyllinger i forordning (EF) nr. 646/2007 og kalkuner i
forordning (EF) nr. 5842008, skal nds inden udgangen
af henholdsvis 2011 og 2012, ber antallet af proveen-
heder, som ma overskride grensevardien, nedsattes.
Kapitel 2 i bilag I til forordning (EF) nr. 2073/2005
ber derfor &ndres i overensstemmelse hermed.

Forordning (EF) nr. 2160/2003 og (EF) nr. 2073/2005
ber derfor @ndres i overensstemmelse hermed.

(%) EFSA Journal (2010); 8(10):1826.
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(16)  Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstem- mikrobiologiske kriterier, der er fastsat i rakke 1.28 i
melse med udtalelse fra Den Stdende Komité for Fadeva- kapitel 1 i bilag I til Kommissionens forordning (EF) nr.
rekeden og Dyresundhed, og hverken Europa-Parla- 2073/2005 (¥).

mentet eller Radet har modsat sig foranstaltningerne —

() EUT L 338 af 22.12.2005, s. 1.«

VEDTAGET DENNE FORORDNING:

Artikel 2
, Bilag I til forordning (EF) nr. 2073/2005 @ndres som angivet i
Artikel 1 bilaget til narvarende forordning.
[ bilag II til forordning (EF) nr. 2160/2003 affattes del E, punkt
1, séledes: Artikel 3

Denne forordning traeder i kraft pd tyvendedagen efter offent-
liggorelsen i Den Europeiske Unions Tidende.

»1. Fra 1. december 2011 skal fersk fjerkraked fra dyrepo-
pulationer, der er navnt i bilag I, opfylde de relevante Den anvendes fra den 1. december 2011.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og gelder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 27. oktober 2011.

Pd Kommissionens vegne
José Manuel BARROSO
Formand
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BILAG

[ bilag I til forordning (EF) nr. 2073/2005 foretages folgende @ndringer:

1) 1 kapitel 1 indszwttes folgende som rakke 1.28 og de tilherende fodnoter 20 og 21:

»1.28 Fersk fjerkreeked () | Salmonella typhimurium () | 5 | 0 | Ingen i [ EN/ISO 6579 (til pavisning) | Markedsforte produkter i deres hold-
Salmonella enteritidis 25g White-Kaufmann-Le Minor- | barhedsperiode
skemaet (til serotypning)

(2%) Kriteriet gaelder for fersk ked fra avlsflokke af Gallus gallus, @gleggende hener, slagtekyllinger samt flokke af avlskalkuner og slagtekalkuner.
(?1) For sa vidt angdr monofasisk Salmonella typhimurium er kun inkluderet 1,4,[5],12:i:-.«

2) I kapitel 2 affattes rakke 2.1.5 sdledes, og den tilherende fodnote 10 indsattes:

»2.1.5. Slagtekroppe af | Salmonella | 50 () | 7 () Ingen i | ENJISO 6579 | Slagte- Forbedringer af slagtehygiejnen og
slagtekyllinger | spp. (1) Fra 1.1.2012 25¢g i en [ (til pavisning) | kroppe gennemgang af proceskontrollen,
og kalkuner ¢ =5 for slagtekyl- | samleprove efter koling | dyrenes oprindelse og biosikkerheds-

linger af halsskind foranstaltninger pd oprindelsesbedrif-
Fra 1.1.2013 terne
¢ = 5 for kalkuner

(*%) Hvis der konstateres Salmonella spp., serotypebestemmes isolaterne yderligere for Salmonella typhimurium og Salmonella enteritidis for at verificere overensstemmelse med
det mikrobiologiske kriterium i raeekke 1.28 i kapitel 1.«

3) I kapitel 3 affattes punkt 3.2 saledes:

»3.2 Udtagning af prover til bakteriologisk kontrol i slagterier og steder, hvor der fremstilles hakket ked, tilberedt kod, maskin-
separeret kod og fersk ked

Regler for udtagning af prover af slagtekroppe af kvaeg, svin, fdr, geder og heste

Den destruktive metode og den ikke-destruktive metode, valg af preveudtagningsstederne og reglerne for opbevaring
og transport af prever, der skal anvendes, beskrives i ISO-standard 17604.

Der skal i hver proveudtagningsrunde udtages tilfeeldige stikprover af fem slagtekroppe. Proveudtagningsstederne skal
valges under hensyntagen til de enkelte anlaegs slagteteknologi.

Nar der udtages prover til bestemmelse af enterobakterier og aerobe kim, udtages proverne fra fire steder pa hver
slagtekrop. Der udtages fire veevsprover, der reprasenterer i alt 20 cm?, ved den destruktive metode. Hvis den ikke-
destruktive metode anvendes i denne forbindelse, skal proveudtagningsarealet omfatte mindst 100 cm? (50 cm? for
slagtekroppe af sma drevtyggere) pr. proveudtagningssted.

Nar der udtages prover til bestemmelse af salmonella, anvendes en proveudtagningsmetode, hvor der benyttes en
svaber med ru overflade. De omrader, som med storst sandsynlighed er kontamineret, vealges. Det samlede proveud-
tagningsareal skal omfatte mindst 400 cm?.

Nér der udtages prover fra de forskellige proveudtagningssteder pd den pdgaldende slagtekrop, pooles de, inden
undersogelsen pdbegyndes.

Regler for udtagning af prever af fjerkreslagtekroppe og fersk fjerkrakod

Til salmonellaanalyser udtages der pd slagteriet prover fra hele fjerkraslagtekroppe med halsskind. Andre virksom-
heder, der forarbejder fersk fjerkraked, skal forst og fremmest udtage prover til salmonellaanalyser fra hele fjerkras-
lagtekroppe med nakkeskind, hvor det er muligt, men skal dog sikre, at ogsd kyllingedele med skind ogfeller
kyllingedele uden skind eller med kun lidt skind, er omfattet, og de sikrer, at dette valg er risikobaseret.

Slagteriernes preveudtagningsplaner skal omfatte fjerkraslagtekroppe fra flokke med ukendt salmonellastatus eller med
en status, der vides at vare positiv for Salmonella enteritidis eller Salmonella typhimurium.
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Til undersogelser ud fra proceshygiejnekriteriet, jf. reekke 2.1.5 i kapitel 2, for salmonella i fjerkraslagtekroppe pa
slagterier, udtages der tilfeldige stikprover fra mindst 15 fjerkraeslagtekroppe under hver preveudtagningsrunde, og
efter koling. Der udtages en prove pd ca. 10 g af halsskindet fra hver fjerkraslagtekrop. Inden hver undersogelse
samles prover af halsskind fra 3 fjerkraslagtekroppe, sd der til slut bliver 5 prover a 25 g. Disse prover anvendes 0gsd
til at verificere overensstemmelse med fodevaresikkerhedskriteriet i rakke 1.28 i kapitel 1.

Til salmonellaanalyser af andet fersk fjerkrakod end fjerkraeslagtekroppe, indsamles 5 prover pd mindst 25 g fra
samme parti. Prover, der udtages fra kyllingedele med skind, skal bestd af skind og en tynd skive overflademuskel,
hvis der ikke er tilstreekkeligt skind til en preveenhed. Prover, der udtages fra kyllingedele uden skind eller med kun
lidt skind, skal besta af en eller flere tynde skiver overflademuskel suppleret med eventuelt skind, siledes at man far en
tilstraekkeligt stor proveenhed. Kodskiverne skal udtages pd en siddan mdde, at mest muligt af kedets overflade er
inkluderet.

Retningslinjer for preveudtagning

De retningslinjer for god praksis, der er omhandlet i artikel 7 i forordning (EF) nr. 852/2004, kan omfatte nermere
retningslinjer for udtagning af prever af slagtekroppe, navnlig vedrerende proveudtagningssteder.

Proveudtagningsfrekvens for slagtekroppe, hakket kod, tilberedt kod, maskinsepa-
reret kod og fersk fjerkrakod

Fodevarevirksomhedsledere pa slagterier eller virksomheder, som fremstiller hakket kad, tilberedt ked, maskinsepareret
kod eller fersk fjerkreckod, skal mindst én gang om ugen udtage prover til mikrobiologisk analyse. De ugentlige prover
udtages pa forskellige ugedage for at sikre, at alle ugedagene bliver omfattet.

For udtagning af prover af hakket kod og tilberedt ked til bestemmelse af E. coli og acrobe kim og for udtagning af
prover af slagtekroppe til bestemmelse af enterobakterier og aerobe kim kan frekvensen nedsattes til provetagning
hver anden uge, hvis der opnds tilfredsstillende resultater i 6 pd hinanden felgende uger.

For udtagning af prever af hakket ked, tilberedt ked, slagtekroppe og fersk fjerkraekod med henblik pa salmonella-
analyser kan frekvensen nedsettes til provetagning hver anden uge, hvis der opnis tilfredsstillende resultater i 30 pa
hinanden folgende uger. Proveudtagningsfrekvensen for salmonellaanalyser kan endvidere reduceres, hvis der findes et
nationalt eller regionalt salmonellabekeempelsesprogram, og hvis dette program omfatter undersogelser, der treder i
stedet for den proveudtagning, der fastsattes i dette afsnit. Proveudtagningsfrekvensen kan yderligere reduceres, hvis
det ved det nationale eller regionale salmonellabekaeempelsesprogram dokumenteres, at salmonellapravalensen er lav
hos dyr, der kebes af slagteriet.

Hvis det kan begrundes ud fra en risikoanalyse, og det godkendes af den kompetente myndighed, kan sma slagterier
og virksomheder, der producerer hakket kad, tilberedt kad og fersk fjerkraeked i smd mangder, fa dispensation fra de
navnte proveudtagningsfrekvenser.«



