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KOMMISSIONENS AFGORELSE
af 5. november 2010

om EU-tilskud til gennemforelse i medlemsstaterne af et samordnet program for overvigning af
forekomsten af Listeria monocytogenes i visse spiseklare fedevarer

(meddelt under nummer K(2010) 7516)
(2010/678/EU)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —

under henvisning til traktaten om Den Europaiske Unions
funktionsmaéde,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Ridets forordning
(EF) nr. 882/2004 af 29. april 2004 om offentlig kontrol med
henblik pé verifikation af, at foderstof- og fedevarelovgivningen
samt dyresundheds- og dyrevelferdsbestemmelserne over-
holdes (1), sarlig artikel 66,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Radets direktiv
2003/99/EF af 17. november 2003 om overvigning af
zoonoser og zoonotiske agenser (%), serlig artikel 5, og

ud fra felgende betragtninger:

(1) Ved forordning (EF) nr. 882/2004 fastlegges der bla.
procedurer for stotte fra EU til finansiering af foranstalt-
ninger, der nedvendige for at sikre anvendelsen af forord-
ning (EF) nr. 882/2004.

2) I henhold til direktiv 2003/99/EF om overvdgning af
zoonoser og zoonotiske agenser kan der tilretteleegges
samordnede overvigningsprogrammer, iser ndr det fast-
slds, at der er et sarligt behov for at vurdere risici, eller
ndr der skal fastlegges basisverdier for zoonoser eller
zoonotiske agenser.

(3)  Den Europziske Fedevaresikkerhedsautoritet (EFSA) og
Det Europaziske Center for Forebyggelse af og Kontrol
med Sygdomme (ECDC) udsendte 1 2006 (°) og
2007 () rapporter om tendenserne i og kilderne til
zoonoser, zoonotiske agenser og antimikrobiel resistens
i EU (EFSA-ECDC-rapporter). Ifolge disse rapporter blev
der i 2006 konstateret i alt 1 588 tilfalde af listeriose
(Listeria monocytogenes) hos mennesker i 25 medlems-

1) EUT L 165 af 30.4.2004, s. 1.

() E

() EUT L 325 af 12.12.2003, s. 31.

(}) EFSA Journal (2007) 130 (foreligger ikke pa dansk).
(*) EFSA Journal (2009) 223 (foreligger ikke pa dansk).

stater. I 2007 blev der konstateret 1 558 tilfelde i 26
medlemsstater. Det fremgik desuden af rapporterne, at
der har veret en betydelig stigning i incidensen af tilfalde
af listeriose hos mennesker i perioden 2001-2006.
Sygdommen er ofte alvorlig, og dedeligheden stor.

(4)  Det forhold, at Listeria monocytogenes er i stand til at
formere sig i forskellige fodevarer ved temperaturer helt
ned til 2-4 °C, gor forekomsten af Listeria monocytogenes i
spiseklare fodevarer med en relativ lang holdbarheds-
periode til et serligt problem.

(55 I henhold til Kommissionens forordning (EF) nr.
2073/2005 af 15. november 2005 om mikrobiologiske
kriterier for fodevarer (°) skal fodevarevirksomhedslederne
overholde  fodevaresikkerhedskriterierne  vedrerende
Listeria monocytogenes for spiseklare fodevarer som led i
god hygiejnepraksis og HACCP-procedurer (risikoanalyse
af kritiske kontrolpunkter).

(6)  Ifelge EFSA-ECDC-rapporterne blev de fleste tilfelde af
manglende opfyldelse af kriterierne vedrerende Listeria
monocytogenes konstateret i spiseklare oste, fiskevarer og
varmebehandlede kedprodukter.

(7)  Menneskers eksponering for Listeria monocytogenes er
fortrinsvis fedevarebdren. Derfor ber forekomsten og
omfanget af Listeria monocytogenes i spiseklare fiskevarer,
oste og varmebehandlede kedprodukter opgeres skons-
massigt pd en ensartet og sammenlignelig made ved
hjelp af et samordnet overvdgningsprogram pé detailhan-
delsniveau i alle medlemsstater.

(8)  Vaksten af Listeria monocytogenes i et spiseklart produkt
pavirkes i hej grad af produktets pH-veerdi, vandaktivitet
og opbevaringstemperatur. Der kan anvendes en model
til beregning af vaksten af Listeria monocytogenes i et
spiseklart produkt under forskellige temperaturforhold.

() EUT L 338 af 22.12.2005, s. 1.
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Hvis der ikke er relevante definitioner i EU-lovgivningen,
ber definitionerne i Codex’ generelle norm for ost
(CODEX STAN 283-1978, @ndret i 2008) og i Codex’
gruppenorm for umodnet ost, herunder friskost (CODEX
STAN 221-2001, endret i 2008), udsendt af Codex
Alimentarius-Kommissionen anvendes til at sikre, at
spiseklare oste defineres pé en ensartet made.

I maj 2009 vedtog EFSA’s taskforce for indsamling af
data om zoonoser en rapport om forslag til tekniske
specifikationer for et samordnet program for overvigning
af Listeria monocytogenes i visse kategorier af spiseklare
fodevarer i detailhandelen i EU (1).

For yderligere at harmonisere preoveudtagningen bor
proverne udtages pa detailhandelsniveau, dvs. i forret-
ninger, supermarkeder og lignende salgssteder, som
selger direkte til den endelige forbruger.

Data, der indsamles som led i det samordnede overvag-
ningsprogram, ber ikke uden forudgdende samtykke fra
medlemsstaterne anvendes til andre formél end dette
program, sa det sikres, at de behandles fortroligt.

I betragtning af hvor vigtigt det er, at der indsamles
sammenlignelige data om forekomsten af Listeria monocy-
togenes i spiseklare fodevarer, bor der ydes EU-tilskud til
gennemforelsen af et sddant samordnet overvdgningspro-
gram.

For at gere det muligt at udtage prever og udfere
analyser pd en harmoniseret mide inden for rammerne
af det samordnede program, men under hensyntagen til,
at medlemsstaterne eventuelt har behov for forskellige
tidsrammer, ber der fastsettes et begyndelsestidspunkt
og en varighed for programmet.

Der ber ydes EU-tilskud, under forudsatning af at det
samordnede overvagningsprogram gennemferes i over-
ensstemmelse med denne afgarelse, og at de kompetente
myndigheder fremlegger alle nedvendige oplysninger
inden for de frister, der er fastsat heri.

Af hensyn til den administrative effektivitet skal alle
udgifter, der foreleegges med henblik pad EU-tilskud,
angives i euro. I overensstemmelse med Rédets forord-
ning (EF) nr. 1290/2005 af 21. juni 2005 om finansie-
ring af den falles landbrugspolitik (3) skal omregnings-
kursen for udgifter i en anden valuta end euro vere
den sidste vekselkurs, som Den Europaiske Centralbank
har fastsat inden den forste dag i den méned, i hvilken
anmodningen om godtgerelse indgives af den berorte
medlemsstat.

Nearvarende afgorelse er en finansieringsafgerelse som
omhandlet i artikel 75 i Radets forordning (EF, Euratom)

(") EFSA Journal (2009) 300, s. 1 (foreligger ikke p& dansk).
() EUT L 209 af 11.8.2005, s. 1.

nr. 1605/2002 af 25. juni 2002 om finansforordningen
vedrorende De Europaiske Fellesskabers almindelige
budget (finansforordningen) (), artikel 90 i gennemforel-
sesbestemmelserne til finansforordningen og artikel 15 i
de interne regler for gennemforelse af De Europeiske
Faellesskabers almindelige budget.

(18)  Foranstaltningerne i denne afgerelse er i overensstem-
melse med udtalelse fra Den Stdende Komité for Fadeva-
rekaeden og Dyresundhed —

VEDTAGET DENNE AFGORELSE:

Artikel 1
Genstand

Ved denne afgorelse etableres et samordnet program for over-
vagning af forekomsten af Listeria monocytogenes i visse katego-
rier af spiseklare fodevarer, jf. artikel 2, i detailhandelsleddet, og
der faststtes bestemmelser om EU-tilskud til medlemsstaterne
til finansiering af dets gennemforelse.

Artikel 2

Det samordnede overvigningsprograms
anvendelsesomrdde og varighed

1. Medlemsstaterne gennemfarer et samordnet overvignings-
program med henblik pd at vurdere forekomsten af Listeria
monocytogenes i folgende kategorier af spiseklare fodevarer i
prover udtaget tilfeeldigt i detailhandelsleddet:

a) emballerede (ikke frosne) varm- og koldregede samt gravad
fisk

b) blede og halvfaste oste, bortset fra friskoste
¢) emballerede varmebehandlede kedprodukter.

2. Proveudtagning, der foretages inden for rammerne af det
samordnede overvdgningsprogram, jf. stk. 1, indledes i 2010 og
skal vare i mindst 12 méneder.

Artikel 3
Definitioner

I denne afgorelse forstas ved:

1) »spiseklare fodevarer«: spiseklare fodevarer som defineret i
artikel 2, litra g), i forordning (EF) nr. 2073/2005

2) »holdbarhedsperiode«: holdbarhedsperiode som defineret i
artikel 2, litra f), i forordning (EF) nr. 2073/2005

() EFT L 248 af 16.9.2002, s. 1.
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3) »partic: parti som defineret i artikel 2, litra e), i forordning
(EF) nr. 2073/2005

4) »detailhandel«: detailhandel som defineret i artikel 3, stk. 7,
i Europa-Parlamentets og Rdadets forordning (EF) nr.
178/2002 af 28. januar 2002 om generelle principper og
krav i fedevarelovgivningen, om oprettelse af Den Europz-
iske Fodevaresikkerhedsautoritet og om procedurer vedro-
rende fodevaresikkerhed ('); dog omfatter detailhandel i
forbindelse med denne afgarelse kun forretninger, super-
markeder og lignende salgssteder, som swlger direkte til
den endelige forbruger; udtrykket omfatter ikke distribu-
tionsterminaler og -centre, cateringvirksomheder, virksom-
hedskantiner, restauranter og andre tilsvarende madservice-
ordninger og engrosforretninger

5) »forarbejdning« forarbejdning som defineret i artikel 2, stk.
1, litra m), i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF)
nr. 852/2004 af 29. april 2004 om fedevarehygiejne ()

6) »kedprodukter« kedprodukter som defineret i punkt 7.1 i
bilag I til Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF)
nr. 853/2004 af 29. april 2004 om serlige hygiejne-
bestemmelser for animalske fodevarer (%)

7) »produktionsland«: det land, der er anfert pd identifika-
tionsmerket, jf. afsnit I, del B, punkt 6, i bilag II til forord-
ning (EF) nr. 853/2004

8) »emballerede fodevarer«: fedevarer, hvis overflade er fuld-
steendig dakket til med permeabelt eller ikke-permeabelt
emballeringsmateriale for at undgd direkte kontakt
mellem dem og omgivelserne

9) »fedevarer pakket i modificeret atmosfeere« fodevarer, som
er emballeret og hermetisk lukket, efter at luften er blevet
fiernet fra emballagen og erstattet med en strengt kontrol-
leret gasformig blanding af kuldioxid og ilt ogfeller kvael-
stof

10) »vakuumpakkede fodevarer«: fodevarer, som er emballeret
og hermetisk lukket, efter at luften er blevet fjernet fra
emballagen

11) »regede fisk« fisk, der er konserveret ved regning

12) »gravad fiske fisk, der konserveret i salt og sukker uden
varmebehandling

13) »modnede oste«: oste, der ikke er spiseklare umiddelbart
efter fremstillingen, men som skal opbevares et stykke tid

() EFT L 31 af 1.2.2002, s. 1.
() EUT L 139 af 30.4.2004, s. 1.
() EUT L 139 af 30.4.2004, s. 55.

ved en sddan temperatur og under sddanne forhold, at der
opstir de nedvendige biokemiske og fysiske andringer,
som kendetegner de pdgaldende oste

14) »blade oste«: oste med et vandindhold i den fedtfrie masse
pa over 67 %

15) »halvfaste oste«: oste med en lidt fastere konsistens end
blade oste. Disse oste har et vandindhold i den fedtfrie
masse pd mellem 62 og 67 %. Halvfaste oste er kende-
tegnet ved at vaere bide faste og elastiske

16) »skimmelmodnede oste«: oste, hvis modning er opndet
fortrinsvis via udviklingen af den karakteristiske skimmel-
vaekst indeni ogleller pa overfladen af osten

17) »overflademodnede oste«: oste, hvis skorpe under eller efter
modningen behandles eller podes med de gnskede kulturer
af mikroorganismer, f.eks. Penicillium candidum eller Brev-
ibacterium linens. Det lag eller den overflade, der herved
fremkommer, er en del af skorpen

18) »oste modnet i saltlage« oste, som modnes og opbevares i
saltlage, indtil de szlges eller emballeres

19) »friskoste«: oste, der ikke undergdr nogen modning, f.eks.
hytteost, mozzarella, ricotta og kvark. Friskoste er ikke
omfattet af det samordnede overvdgningsprogram.

Artikel 4

Proveudtagning,  analyser  og

medlemsstaterne

dataregistrering i

1. Proveudtagningen foretages af den kompetente myndighed
eller under dennes tilsyn.

2. De nationale referencelaboratorier for Listeria monocyto-
genes udferer analyserne vedrerende Listeria monocytogenes, pH-
vardi og vandaktivitet.

3. Den kompetente myndighed kan udpege andre laborato-
rier, som er godkendst til og involveret i den offentlige kontrol af
Listeria monocytogenes, til at udfere analyserne vedrerende Listeria
monocytogenes, pH-vaerdi og vandaktivitet, end de nationale refe-
rencelaboratorier.

4.  Proveudtagningen og analyserne i henhold til stk. 1, 2 og
3 samt registreringen af alle relevante data foretages i overens-
stemmelse med de tekniske specifikationer i bilag I.

5. Det antal prover, der skal udtages for hver kategori af
spiseklare fodevarer i hver medlemsstat, er fastsat i bilag IL
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Artikel 5

Indsamling, vurdering, rapportering og anvendelse af data
pd EU-plan

1. Medlemsstaterne indsamler og vurderer resultaterne af
proveudtagningen og analyserne vedrerende Listeria monocyto-
genes, pH-veerdi og vandaktivitet i henhold til artikel 4, stk. 1,
2 og 3.

Disse resultater og vurderingen heraf skal sammen med alle
relevante data indgd i en endelig rapport om gennemforelsen
af det samordnede overvagningsprogram, der sendes il
Kommissionen inden den 31. maj 2012.

2. Kommissionen fastlagger senest den 30. november 2010
formatet af den dataordbog og de dataindsamlingsskemaer, som
de kompetente myndigheder skal anvende ved udarbejdelsen af
den i stk. 1 omhandlede rapport.

3. Kommissionen fremsender de i stk. 1 omhandlede ende-
lige rapporter til Den Europaiske Fodevaresikkerhedsautoritet
(EFSA), der gennemgdr dem, udvikler prognosemodeller for
opfyldelse af fodevaresikkerhedskriterierne vedrerende Listeria
monocytogenes og for mikrobiel vakst under forskellige opbeva-
ringsforhold og udsender en sammenfattende rapport inden for
hejst seks maneder.

4. Anvendelse af data fra medlemsstaterne til andre formal
end gennemforelsen af det samordnede overvdgningsprogram
skal forhandsgodkendes af medlemsstaterne.

5. Data og resultater gores offentligt tilgaengelige pd en
madde, der sikrer, at de individuelle resultater forbliver fortrolige.

Artikel 6
Betingelser for EU-tilskud

1. Der ydes EU-tilskud til medlemsstaterne over budgetpost
17 04 07 01 til finansiering af udgifterne til indsamling, vurde-
ring og rapportering i henhold til artikel 5, stk. 1, som vedrerer
de analyser, der er omhandlet i artikel 4, stk. 2, op til de
maksimale medfinansieringsbelob, der er fastsat i bilag III,
svarende til i alt 1 555 300 EUR.

2. EU-tilskuddet i henhold til stk. 1 udbetales til medlems-
staterne, under forudsatning af at det samordnede overvag-
ningsprogram gennemferes i overensstemmelse med de rele-
vante EU-retsforskrifter, herunder konkurrencereglerne og
bestemmelserne om indgdelse af offentlige kontrakter, og pa
folgende betingelser:

En endelig rapport om gennemferelsen af det samordnede over-
vagningsprogram, der foreleegges Kommissionen inden den
31. maj 2012, skal indeholde:

i) alle de oplysninger, der er fastsat i del D i bilag I

ii) dokumentation for medlemsstaternes udgifter til analyser
indeholdende mindst de oplysninger, der er fastsat i bilag IV.

3. Hvis den i stk. 2 omhandlede rapport indgives efter
fristen, nedsattes EU-tilskuddet med 25 % pr. 1. juli 2012,
50 % pr. 1. august 2012 og 100 % pr. 1. september 2012.

Atrtikel 7
Maksimalt refusionsbeleb

EU-tilskuddet til godtgerelse af medlemsstaternes udgifter til
indsamling, vurdering og rapportering i henhold til artikel 5,
stk. 1, kan maksimalt belgbe sig til:

a) 60 EUR til hver prove, der er indsamlet, vurderet og rappor-
teret i forbindelse med pévisning af Listeria monocytogenes

b) 60 EUR til hver prave, der er indsamlet, vurderet og rappor-
teret i forbindelse med kvantitativ bestemmelse af Listeria
monocytogenes

¢) 15 EUR til hver prove, der er indsamlet, vurderet og rappor-
teret i forbindelse med analysen for pH-veardi

d) 20 EUR til hver preve, der er indsamlet, vurderet og rappor-
teret i forbindelse med analyse af vandaktivitet (ay,).

Artikel 8
Omregningskurs for udgifter

Hvis en medlemsstats udgifter er i en anden valuta end euro,
skal den bererte medlemsstat omregne udgifterne til euro pé
basis af den sidste vekselkurs, som Den Europaiske Centralbank
har fastsat inden den ferste dag i den maned, i hvilken beta-
lingsanmodningen indgives af medlemsstaten.

Artikel 9
Adressater

Denne afgorelse er rettet til medlemsstaterne.

Udferdiget i Bruxelles, den 5. november 2010.

Pd Kommissionens vegne
John DALLI
Medlem af Kommissionen
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1.1.

1.2.

2.1.
2.1.1.

BILAG 1
(if. artikel 4, stk. 4)

DEL A
PROVEUDTAGNING
Produkter, der skal indgd i stikpreven

Der udtages prover af folgende kategorier af spiseklare fodevarer i detailhandelsleddet:

Emballerede (ikke frosne) varm- og koldregede samt gravad fisk

Produkter i denne kategori skal vere vakuumpakket eller pakket i modificeret atmosfere.

Fiskene kan veare udskaret cller ¢j. Emballagen kan indeholde en hel eller halv fisk eller en del af en fisk. Fiskene
kan vare flaet eller ej.

Blode og halvfaste oste, bortset fra friskoste
Denne kategori omfatter oste fremstillet af rd, termiseret eller pasteuriseret malk af alle dyrearter. Ostene kan vare

modnede, overflademodnede, skimmelmodnede eller modnet i saltlage.

Osten kan vare emballeret, bla. i musselin, eller uemballeret i detailhandelsleddet, men skal emballeres pa salgs-
stedet.

Emballerede varmebehandlede kodprodukter

. Produkter i denne kategori skal have undergdet varmebehandling og derefter vaere blevet hindteret og vakuum-

pakket eller pakket i modificeret atmosfzre.

. Produkter i denne kategori omfatter bade uindpakkede kedprodukter og kedprodukter i permeabel emballage, som

er skdret i skiver eller pd anden mdde hdndteret mellem varmebehandlingen og emballeringen. Produkterne kan
vare roget efter varmebehandlingen.

Denne kategori omfatter narmere bestemt:

a) kolde, tilberedte kedprodukter: kedprodukter, der typisk bestdr af hele eller store dele af anatomiske eller
gendannede strukturer (som f.eks. kogt skiveskdret skinke og stegt kyllingefilet)

b) polser

) postejer.

. Denne kategori omfatter ikke:

a) kedprodukter, der er torret efter varmebehandlingen, som f.eks. jerky-produkter

b) kedprodukter, som er varmebehandlet i upermeabel emballage og ikke hindteret efterfolgende

¢) fermenterede kedprodukter, herunder fermenterede polser.

Proveudtagning

Der anvendes proportionel stratificeret proveudtagning i forbindelse med det samordnede overvigningsprogram,

idet stikproverne tildeles de enkelte medlemsstater, sd de stir i forhold til storrelsen af medlemsstaternes befolk-
ninger.

Proveudtagningsplan

Hver medlemsstat skal have en proveudtagningsplan baseret pd multistage cluster-udvalgelse:

a) forste trin bestdr af de store byer, der skal indgd i stikproven
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2.2.

2.3.

2.4.

2.5.

b) andet trin bestdr af de detailforretninger, der skal indgd i stikpreven

¢) tredje trin bestér af de forskellige fodevarer i de tre kategorier af spiseklare fodevarer, der skal udtages prover af.

. Proveudtagningsplanen skal udarbejdes af den kompetente myndighed og skal omfatte folgende:

a) de byer, der er omfattet af det samordnede overvdgningsprogram

b) de typer detailforretninger, der er omfattet, og den procentdel af prover, der udtages i hver kategori

¢) tidsplanen for preveudtagningen over hele aret.

. Hvis der foreligger relevante markedsforingsdata skal preveudtagningsplanen ogsd omfatte:

a) de typer produkter, der skal udtages prover af, i hver af de tre kategorier af spiseklare fodevarer

b) det antal prover, der skal udtages af hver af de i litra a) omhandlede typer produkter.

. Medlemsstaterne udarbejder en proveudtagningsplan efter reglerne nedenfor og pé grundlag af de bedste disponible

markedsferingsdata. Disse markedsforingsdata kan ofte indhentes hos en national brancheforening, eller en sidan
kan vare behjelpelig med at finde frem til dataene. Hvis der ikke foreligger markedsforingsdata, anvendes det
bedste skon over markedsandele til stotte for proveudtagningsplanen péd centralt niveau. Hvis der ikke foreligger
palidelige markedsforingsoplysninger, kan de kompetente myndigheder se sig nedsaget til at overdrage udvzlgelsen
af den produkttype, der skal indgd i stikpreven for en bestemt kategori, til den lokale proveudtager.

Udvelgelse af kategorier af detailforretninger, der skal indgd i stikpreven

De kompetente myndigheder vealger de detailforretninger, i hvilke der skal udtages prover. De typer detailfor-
retninger, som omfattes af preveudtagningen, er supermarkeder, sma butikker, delikatesseforretninger og gademar-
keder (f.eks. landbomarkeder).

Hvis den storste kategori af salgssteder (f.eks. supermarkeder) tegner sig for mindst 80 % af markedet for en
kategori af spiseklare fedevarer, kan proverne udtages udelukkende pa disse salgssteder. Er det ikke tilfeldet, tilfajes
den naststorste kategori af salgssteder og sd fremdeles, indtil mindst 80 % af markedet er dakket.

Nér proveudtagningen foretages i henhold til en proveudtagningsplan, skal det antal prever, der udtages for hver
kategori af spiseklare fodevarer i hver type detailforretning, veere proportionel med markedsandelen for den
pagaldende type forretning i forhold til de omfattede typer salgssteder.

Udveelgelse af byer, der skal indgd i stikproven

Proveudtagningen skal foregd i store byer. Mindst to store byer i hver medlemsstat skal indgd i stikpreven.

De byer, hvor der udtages prover, skal tilsammen dakke mindst 30 % af befolkningen i den pagaldende medlems-
stat. Hvis de otte storste byer indgdr i preveudtagningsplanen, kan der dog vare tale om mindre end 30 % af
befolkningen.

Tidsplan for preveudtagningen

Kontamineringen af spiseklare fedevarer med Listeria monocytogenes kan variere i omfang i lebet af dret. For at sikre
nejagtige resultater af det samordnede overvigningsprogram fastsattes dets varighed til 12 perioder af en maned,
hvor der skal udtages det samme antal prover.

Udveelgelse af spiseklare fodevarer i de tre hovedkategorier, der skal indgd i stikproven

De spiseklare fodevarer i de tre kategorier af spiseklare fodevarer, der skal indga i stikproven, udvzalges pd grundlag
af markedsforingsdata og specificeres i proveudtagningsplanen.

De kompetente myndigheder kan beslutte at give proveudtagerne besked om at udveelge oste til proveudtagning —
i overensstemmelse med den nationale preveudtagningsplan — pa grundlag af et ansldet bidrag til markedsandelen.
De kompetente myndigheder ber ogsd give retningslinjer vedrerende omtrentlig markedsandel for vigtige typer
fodevarer i de forskellige kategorier for at opnd en stikprove, som er si reprasentativ som mulig, f.eks. for
markedet for oste fremstillet af rd/pasteuriseret mealk.
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DEL B
INDSAMLING OG TRANSPORT AF PROVER

Narmere oplysninger om prover og deres type

Proverne udtages tilfaeldigt blandt de produkter, der er frembudt til salg, og skal hver is@r veje mindst 100 g. Der
kan udtages mere end én prove i hver af de tre kategorier af spiseklare fodevarer under samme besog i detail-
forretningen. Der ber dog ikke udtages prover af mere end fem partier i hver kategori under samme besog.

Kun emballerede og intakte (forseglede) produkter, pakket af producenten, indsamles til preveudtagning. Hvad
angér oste og kedprodukter kan dog ogsd produkter, som er emballeret i detailforretningen, indsamles til preveud-
tagning.

De produkter, der indsamles til proveudtagning, skal vare market, s man kan registrere oplysninger om dem.
Merkningen skal omfatte folgende oplysninger:

a) fremstillingsland

b) partinummer

¢) sidste anvendelsesdato

d) i givet fald anvisninger om opbevaringstemperatur

e) andre oplysninger, som normalt findes pd mearkningen af emballerede spiseklare fodevarer.

Hvis ikke alle oplysningerne under litra a)-d) fremgar af mearkningen, skal preveudtageren anmode ejeren eller
lederen af detailforretningen om de manglende produkt- og merkningsoplysninger ogfeller finde dem pd engros-
emballagen.

Hvis maerkningen af den spiseklare fodevare er utydelig eller pd anden made beskadiget, indsamles det pagaldende
produkt ikke til preveudtagning. Der udtages to prover af hvert parti af rogede eller gravad fisk, der indgér i
stikproven. Det skal sikres ved hjalp af merkningsoplysningerne, f.eks. partinummer og sidste salgsdato, at de to
prover er fra samme parti. Den ene af de to prover skal analyseres den dag, hvor preven modtages pé laboratoriet,
og den anden ved holdbarhedsperiodens udlgb.

Hvad angdr blede og halvfaste oste og varmebehandlede kedprodukter tages der kun en enkelt prove fra et parti.
Denne prove skal analyseres ved holdbarhedsperiodens udlgb.

Proverne skal anbringes i en sarskilt proveudtagningspose og straks sendes til laboratoriet til analyse.

Der skal i alle faser traffes forholdsregler for at sikre, at det udstyr, der anvendes under preveudtagning, transport
og opbevaring, ikke er kontamineret med Listeria monocytogenes.

Oplysninger om prever

Alle relevante oplysninger om en prove anfores i et proveskema, som den kompetente myndighed udarbejder en
model til. Proveskemaet ledsager proven til enhver tid. For prover af oste, der er emballeret i detailforretningen,
kan det vare nedvendigt at anmode om de onskede produkt- og markningsoplysninger ogfeller finde disse
oplysninger pd engrosemballagen.

Overfladetemperaturen af de emballerede prover mdles pa indsamlingstidspunktet og anferes i proveskemaet.

Hver prove og det tilhorende proveskema maerkes med et entydigt nummer, som skal anvendes fra proveud-
tagning til analyse. Den kompetente myndighed anvender hertil et entydigt nummereringssystem.

Transport af prover
Proverne transporteres i kolebeholdere og opbevares under transporten ved 2 til 8 °C beskyttet mod kontaminering

udefra.

Alle prover af spiseklare fodevarer skal veere laboratoriet i hande senest 24 timer efter proveudtagningen.
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1.1.

1.2.

Transporttiden mé& kun undtagelsesvist overskride 24 timer. Den ma dog ikke vare over 48 timer og ma under
ingen omstaendigheder fore til, at analysen af det produkt, der indsamlet til proveudtagning, foretages efter sidste
salgsdato.

DEL C
PROVEFORBEREDELSE OG ANALYSEMETODER
Modtagelse af prover

Almindelige regler

Ved modtagelsen af preverne kontrollerer laboratorierne de oplysninger, proveudtageren har anfert i proveske-
maet, og udfylder de relevante rubrikker i skemaet. Alle modtagne prover undersoges for at sikre, at transport-
emballagen er intakt, inden de opbevares. Prgver, hvis temperatur ved modtagelsen er over 8 °C, kasseres,
medmindre temperaturen i detailleddet var over 8 °C.

Alle prover holdes nedkelet, indtil deres holdbarhedsperiode udleber, jf. dog punkt 1.2.

I tilfeelde, hvor preverne skal opbevares indtil holdbarhedsperiodens udlgb, holdes de nedkelet:

a) ved den opbevaringstemperatur, der er anfert pd emballagemeerkningen. Hvis der pd markningen er anfort et
temperaturinterval, skal proven opbevares ved hgjeste temperatur i intervallet

b) hvis der ikke er anfert nogen specifik opbevaringstemperatur pd emballagemzrkningen, skal preven opbevares
ved:

i) de maksimale nedkelingstemperaturer, der er fastsat i lovgivningen eller i de galdende retningslinjer i den
medlemsstat, hvor proven er indsamlet, med en tolerancemargen pa * 2 °C

ii) 8°C (* 2°C), hvis der ikke findes en sddan lovgivning eller retningslinjer.

Hvis holdbarhedsperioden for det produkt, der er udtaget prove af, udleber en weekend eller en officiel fridag, skal
proven analyseres den sidste arbejdsdag inden holdbarhedsperiodens udlgb.

Seerlige regler for ragede og gravad fisk

Den ene af de to prover analyseres senest 24 timer efter ankomsten til laboratoriet. Hvis proven ikke analyseres
straks efter ankomsten, skal den holdes nedkelet ved 3 °C (+ 2 °C) i laboratoriet, indtil den analyseres.

Den anden prove skal holdes nedkelet, indtil dens holdbarhedsperiode udlgber.

Proveforberedelse og forberedelse af initial suspension

Der skal i alle faser undgas kontaminering proverne imellem og fra omgivelserne. Si snart laboratorieanalyserne er
indledt, kasseres proverne. Hvis analysen standses, f.eks. pd grund af uacceptable afvigelser i analyseproceduren,
skal der indhentes nye prover.

Til forste fortynding anvendes hele produktet eller en reprasentativ analyseprove pd 100-150 g. Prover af fode-
varer udtages séledes, at de omfatter overflader i det omfang, de indtages (f.cks. 20 % skorpefoverflade og 80 %
masse). Nar et emballeret produkt er skiveskaret, udtages en reprasentativ prove fra mere end en enkelt skive af
produktet. Analyseproven skares i sma stykker og anbringes i en stomacherpose ved hjalp af et sterilt redskab og
under anvendelse af en aseptisk teknik. Af denne blanding udtages en analyseprove pd 10 g til kvantitativ
bestemmelse, og en analyseprove pd 25 g til pavisning.

Analyseproven (10 g) tilszettes 9 dele (90 ml) fortyndingsmiddel, hvorefter blandingen homogeniseres i en stoma-
cher eller pulsifier i 1-2 min.

Der kan i de fleste tilfeelde anvendes »buffered« peptonvand, jf. EN ISO 11290-2-standarden »Mikrobiologisk
undersogelse af fodevarer og foderstoffer — Horisontal metode til pavisning og kvantitativ bestemmelse af Listeria
monocytogenes — del 2: Metode til kvantitativ bestemmelse¢, som fortyndingsmiddel.
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2.1.

2.2.

3.2

Til fortynding af ost kan der i stedet for »buffered« peptonvand anvendes en natriumcitratoplesning, jf. EN ISO
6887-5-standarden »Mikrobiologisk undersogelse af fodevarer og foderstoffer — Forberedelse af provemateriale,
suspensioner og fortyndinger til mikrobiologisk undersegelse — del 5: Specifikke krav geldende for malk og
mealkeprodukter«.

Analyser med henblik pd pavisning og kvantitativ bestemmelse af Listeria monocytogenes foretages i overensstem-
melse med folgende:

a) prover af rogede og gravad fisk skal analyseres ad to gange:
i) straks efter indsamlingen af proverne i detailhandelsleddet
i) ved udlebet af holdbarhedsperioden

b) prover af blode og halvfaste oste og varmebehandlede kedprodukter skal kun analyseres ved holdbarheds-
periodens udlgb.

Pavisning af Listeria monocytogenes

Pavisning af Listeria monocytogenes skal ske efter den a@ndrede udgave af EN ISO 11290-1:1996-standarden
»Mikrobiologisk undersegelse af fodevarer og foderstoffer — Horisontal metode til pavisning og kvantitativ
bestemmelse af Listeria monocytogenes — del 1: Pavisningsmetodec.

Kvantitativ bestemmelse af Listeria monocytogenes

Kvantitativ bestemmelse af Listeria monocytogenes skal ske efter EN ISO 11290-2:1998-standarden »Mikrobiologisk
undersogelse af fedevarer og foderstoffer — Horisontal metode til pavisning og kvantitativ bestemmelse af Listeria
monocytogenes — del 2: Metode til kvantitativ bestemmelse« og tillegget hertil, EN ISO 11290-2:1998/Amd 1:2004
»Modifikation af dyrkningsmediet«.

Hvis preven viser sig at vere kontamineret, antages storsteparten af produkterne at udvise lave niveauer for
kontaminering med Listeria monocytogenes. For at muliggere en skonsmassig opgerelse over lave tal i proverne
(mellem 10 og 100 cfufg) dobbelttestes 1 ml af primerfortyndingen som anfert i EN ISO 11290-2:1998/Amd
1:2004:

a) ved spredning pa tre plader med en diameter pd 90 mm
b) ved spredning pa én plade med en diameter pd 140 mm.

Pa grund af muligheden for hejere niveauer for kontaminering med Listeria monocytogenes skal 0,1 ml af primer-
fortyndingen spredes pa én plade, sd der kan telles op til 1,5 x 10* cfu/g. Udpladningen skal udferes én gang som
anfort i ISO 7218:2007-standarden »Mikrobiologisk undersegelse af fadevarer og foderstoffer — Generelle krav og
vejledning for mikrobiologiske undersegelser«.

Analyser af i rogede og gravad fisks pH-vardi og vandaktivitet (a,,)
Bestemmelse af pH-veerdi

Provens pH-vaerdi bestemmes efter EN ISO 2917:1999-standarden »Ked og kedprodukter — Maling af pH-verdi
— Referencemetodex.

Analysen skal foretages p& den prove, der blev analyseret ved ankomsten til laboratoriet. Til méling af provens pH-
vardi anbefales den ikke-destruktive teknik, der er anfort i ISO-metoden.

Resultatet afrundes til nermeste pH-enhed, som er delelig med 0,05.
Bestemmelse af vandaktivitet (a,,)
Provens vandaktivitet (a,) bestemmes efter EN ISO 21807:2004-standarden »Mikrobiologisk undersogelse af

fodevarer og foderstoffer — Bestemmelse af vandaktivitet«.

Analysen skal foretages pa den preve, der blev analyseret ved ankomsten til laboratoriet. Metoden skal kunne
pavise vandaktivitet i intervallet 0,999 til 0,9000, og repeterbarhedsgransen skal svare til en standardafvigelse pa
0,002.

Den afrundede vardi skal indeholde mindst to betydende cifre.
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4. Opbevaring af isolater

Der opbevares én bekraftet Listeria monocytogenes-stamme pr. positiv prove med henblik pad eventuelle yderligere
typningsundersogelser. Hvis der udskilles Listeria monocytogenes-stammer fra bade pévisningsmetoden og metoden
til kvantitativ bestemmelse, skal kun isolaterne fra sidstnaevnte metode opbevares.

Isolaterne opbevares pd de nationale referencelaboratorier ved hjelp af passende stammesamlingsmetoder, under
forudseetning af at metoden sikrer, at stammerne forbliver levedygtige i mindst to dr, med henblik pd typning.

DEL D
RAPPORTERING
1. Almindelige bestemmelser
lI;/Iedlemsstateme skal indberette oplysninger, i det omfang de er til radighed og tilgaengelige, i to overordnede
ategorier:

a) en oversigt over det samordnede overvdgningsprogram og dettes resultater i form af en skriftlig redegerelse

b) individuelle detaljerede data for hver prove, der er analyseret som led i preveudtagningsplanen; disse oplys-
ninger skal foreleegges som radata ved hjalp af »dataordbogen« og de i artikel 5, stk. 2, omhandlede dataind-
samlingsskemaer.

2. Oplysninger, der skal indgd i oversigten over det samordnede overvigningsprogram og dettes resultater

a) Medlemsstat

b) Start- og slutdato for preveudtagning og analyser

¢) Antal prover af spiseklare fodevarer, der er indsamlet i detailforretninger og analyseret:
i) blede og halvfaste oste
ii) emballerede rogede og gravad fisk

i) emballerede varmebehandlede kedprodukter

&

Overordnede resultater:

samlet antal og andel af prover, der ligger over gransen pd 100 cfufg Listeria monocytogenes i blede og halvfaste
oste, rogede og gravad fisk samt varmebehandlede kedprodukter, der er omfattet af det samordnede over-
vagningsprogram

o
-~

Beskrivelse af medlemsstatens marked for blode og halvfaste oste, rogede og gravad fisk samt varmebehandlede

kedprodukter:
i) markedets samlede storrelse i absolutte tal (hvis denne oplysning foreligger)

ii) forskellige typer detailforretningers markedsandel, f.eks. supermarkeder, sma butikker, delikatesseforretninger
og gademarkeder (hvis denne oplysning foreligger)

i) markedsandel for importerede (fra andre medlemsstater og tredjelande) og indenlandske produkter (hvis
denne oplysning foreligger)

iv) de forskellige produkttypers markedsandel (hvis denne oplysning foreligger)
f) Detailforretninger, der indgar i stikproven:
kategorier af salgssteder: supermarkeder, smé butikker osv.

g) Geografisk fordeling af preveudtagningen — omfattede byer (% af befolkningen, der er omfattet)
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h) Beskrivelse af randomiseringsproceduren for proveudtagning i detailhandelen:
ménedsbaseret randomisering

i) Bemarkninger vedrerende preveudtagningsprogrammets generelle reprasentativitet

j) Forberedelse af analyseprove til méling af pH-veerdi

k) Analysemetode til bestemmelse af vandaktivitet (ay,).

3. Oplysninger, der skal indgé i de individuelle detaljerede data om hver prove

a) Provetype:
i) emballerede blede og halvfaste oste
ii) emballerede rogede og gravad fisk

iii) emballerede varmebehandlede kedprodukter

=

Prevens undertype:

i) oste fremstillet af rd/termiseret/pasteuriseret malk

ii) oste fremstillet af komaelk/gedemalk/faremaelk /boffelmalk/blandet maelk
iii) overflademodnede eller skimmelmodnede oste, oste modnet i saltlage eller oste modnet pd anden made.
iv) skiveskdrne eller ikke-skiveskdrne produkter

v) kold|varmrogede eller gravad fisk
vi) fiskeart

¢) Konserveringsmidler anvendt i regede eller gravad fisk (som anfort pd mearkningen)

d) Osteskorpe medtaget i analyseproven (ja/nej; hvis ja, angives andel i procent, hvis denne oplysning foreligger)
¢) Proveudtagningsdato

f) Sidste anvendelsesdato for det produkt, preven er udtaget af

g) Produktions/pakkedato (hvis denne oplysning foreligger)

h) Provens overfladetemperatur i detailforretningen

i) Opbevaringstemperatur i laboratoriet indtil holdbarhedsperiodens udleb

j) Analyse umiddelbart efter proveudtagningen (kun for regede og gravad fisk) eller holdbarhedsperiodens udleb
k) Startdato for laboratorieanalysen

1) Pavisning af Listeria monocytogenes:

kvalitative resultater (fraver/forekomst i 25 g)

m) Kvantitativ bestemmelse af Listeria monocytogenes:
kvantitative resultater (cfu/g)

n) pH-vaerdi (kun regede og gravad fisk)
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0) Vandaktivitet (a,) (kun regede og gravad fisk)
p) Bykode
q) Salgsstedskode
1) Type detailhandel:
i) supermarked
i) lille butik/uathengig detailhandler
iii) delikatesseforretning
iv) gademarked/landbomarked

s) Produktionsland:

som konstateret med henvisning til identifikationsmarket pd emballagen eller i handelsdokumenterne

t) Ferdigpakkede produkter:
i) pakket i modificeret atmosfare
i) vakuumpakket
iii) pakket i detailhandelen (kun for oste og kedprodukter)

u) Provens organoleptiske kvalitet.
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BILAG 1I

Antal prever, der skal udtages for hver kategori af spiseklare fodevarer i medlemsstaterne

(if. artikel 4, stk. 5)

Befz’c{ﬁ‘;“f‘fapgﬁrlo':{i?os Harmoniseret stratificeret stikprovestorrelse
Medlemsstat
ilioner % sty | Stkprover i a

Belgien — BE 10,7 2,1 60 240
Bulgarien — BG 7,6 1,5 60 240
Tjekkiet — CZ 10,4 2,1 60 240
Danmark — DK 5,576 1,1 60 240
Tyskland — DE 82,2 16,5 400 1600
Estland — EE 1,3 0,3 30 120
Irland — IE 4,4 0,9 30 120
Grakenland — EL 11,2 2,3 60 240
Spanien — ES 45,3 9,1 200 800
Frankrig — FR 63,8 12,8 400 1600
Italien — IT 59,6 12,0 400 1600
Cypern — CY 0,8 0,2 30 120
Letland — LV 2,3 0,5 30 120
Litauen — LT 3,4 0,7 30 120
Luxembourg — LU 0,5 0,1 30 120
Ungarn — HU 10,0 2,0 60 240
Malta — MT 0,4 0,1 30 120
Nederlandene — NL 16,4 3,3 60 240
Ostrig — AT 8,3 1,7 60 240
Polen — PL 38,1 7,7 200 800
Portugal — PT 10,6 2,1 60 240
Rumanien — RO 21,5 4,3 60 240
Slovenien — SI 2,0 0,4 30 120
Slovakiet — SK 5,4 1,1 60 240
Finland — FI 53 1,1 60 240
Sverige — SE 9,2 1,8 60 240
Det Forenede Kongerige — 61,2 12,3 400 1600
UK

EU i alt 497,5 100,0 3020 12 080

(*) For rogede og gravad fisk indsamles der to prover fra hvert parti. Den ene af disse prover analyseres den dag, hvor preven modtages pd
laboratoriet, og den anden ved holdbarhedsperiodens udleb (jf. punkt 1.2 i del C i bilag I).
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Maksimalt EU-tilskud til medlemsstaterne

BILAG 11

(EUR)
Maksimalt medfinansieringsbelob
Medlemsstat Péavisning Kvantitativ
af Listeria bestemmelse af pH Vandaktivitet [ alt
monocytogenes Listeria monocytogenes

Belgien — BE 14 400 14 400 900 1200 30 900
Bulgarien — BG 14 400 14 400 900 1200 30 900
Tjekkiet — CZ 14 400 14 400 900 1200 30900
Danmark — DK 14 400 14 400 900 1200 30 900
Tyskland — DE 96 000 96 000 6 000 8000 206 000
Estland — EE 7 200 7 200 450 600 15 450
Irland — IE 7 200 7 200 450 600 15450
Grakenland — EL 14 400 14 400 900 1200 30 900
Spanien — ES 48 000 48 000 3000 4000 103 000
Frankrig — FR 96 000 96 000 6 000 8000 206 000
Italien — IT 96 000 96 000 6 000 8 000 206 000
Cypern — CY 7 200 7 200 450 600 15450
Letland — LV 7 200 7 200 450 600 15450
Litauen — LT 7 200 7 200 450 600 15450
Luxembourg — LU 7 200 7 200 450 600 15 450
Ungarn — HU 14 400 14 400 900 1200 30 900
Malta — MT 7 200 7200 450 600 15 450
Nederlandene — NL 14 400 14 400 900 1200 30 900
Ostrig — AT 14 400 14 400 900 1200 30 900
Polen — PL 48 000 48 000 3000 4000 103 000
Portugal — PT 14 400 14 400 900 1200 30 900
Rumenien — RO 14 400 14 400 900 1200 30 900
Slovenien — SI 7 200 7 200 450 600 15450
Slovakiet — SK 14 400 14 400 900 1200 30 900
Finland — FI 14 400 14 400 900 1200 30 900
Sverige — SE 14 400 14 400 900 1200 30 900
Det Forenede Kongerige 96 000 96 000 6 000 8 000 206 000

— UK
EU i alt 724 800 724 800 45300 60 400 1555 300
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BILAG IV

Attesteret finansielt regnskab for gennemferelsen af et samordnet program for overvigning af Listeria
monocytogenes i udvalgte kategorier af spiseklare fodevarer

Rapport for perioden: Til

Erklering om EU-tilskudsberettigede udgifter afholdt til det samordnede overvigningsprogram

Nummeret pd Kommissionens afgorelse om bevilling af EU-tilskud:

Udgifter til analyser
Udgifter i forbindelse med Antal test i referenceperioden i alt
(national valuta)

Udgifter, der er berettiget
til EU-tilskud, i alt

Pavisning af Listeria monocytogenes

Kvantitativ bestemmelse af Listeria monocyto-
genes

Bestemmelse af pH-veerdi

Vandaktivitet (a,,)

Erkleering fra stottemodtageren

Undertegnede attesterer, at:

— ovenstdende udgifter reelt er atholdt i forbindelse med de i Kommissionens afgerelse 2010/678/EU fastsatte opgaver,
og at de har veeret nedvendige for en korrekt udferelse af disse opgaver

— alle bilag for udgifterne er til rddighed til revisionsformal

— der ikke er ansegt om andre EU-tilskud til dette samordnede overvdgningsprogram

— tilskuddet ikke har bevirket, at medlemsstaten har opndet en fortjeneste, jf. artikel 109, stk. 2, i finansforordningen
vedrerende De Europziske Fallesskabers almindelige budget (Rddets forordning (EF, Euratom) nr. 1605/2002).

Dato:

Den gkonomisk ansvarliges navn:

Underskrift:




