L 15746

Den Europaiske Unions Tidende

17.6.2008

KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 543/2008

af 16. juni 2008

om gennemforelsesbestemmelser til Ridets forordning (EF) nr. 1234/2007 for si vidt angér
handelsnormer for fjerkreked

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPAISKE FALLESSKABER HAR —

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det Europziske
Feellesskab,

under henvisning til Rddets forordning (EF) nr. 12342007 af
22. oktober 2007 om en falles markedsordning for landbrugs-
produkter og om serlige bestemmelser for visse landbrugspro-
dukter (fusionsmarkedsordningen) ('), serlig artikel 121, litra e),
sammenholdt med artikel 4, og

ud fra folgende betragtninger:

Forordning (EF) nr. 1234/2007 ophaver fra den 1. juli
2008 Rédets forordning (E@F) nr. 1906/90 af 26. juni
1990 om handelsnormer for fjerkra (2).

En rekke bestemmelser og forpligtelser i forordning
(E@F) nr. 1906/90 er ikke blevet overfort til forordning
(EF) nr. 1234/2007.

En rekke bestemmelser og forpligtelser ber derfor
vedtages i forbindelse med en forordning om gennem-
forelsesbestemmelser til forordning (EF) nr. 1234/2007,
s den falles markedsordning og navnlig handelsnor-
merne kan anvendes uden afbrydelse og pa korrekt vis.

Der blev ved forordning (EF) nr. 1234/2007 fastlagt en
reekke handelsnormer for fjerkreeked, og anvendelsen
heraf krever, at der vedtages bestemmelser om isar de
fjerkreekroppe, -stykker og -indmad, som forordningen
galder for, klassificering efter kropsbygning, udseende
og vagt, prasentationsformer, angivelse af betegnelser,
som produkterne skal salges under, eventuelt angivelse
af kelemetoder og produktionssystemer, lager- og trans-
portbetingelser for visse typer fjerkreekad samt tilsyn med
disse bestemmelser for at sikre, at de anvendes ensartet
overalt i Fellesskabet. Kommissionens forordning (EQF)
nr. 1538/91 (%), som fastlegger gennemforelsesbestem-
melser til forordning (E@F) nr. 1906/90, ber derfor
ophaves og erstattes af en ny forordning.

(") EUT L 299 af 16.11.2007, s. 1. Senest @ndret ved forordning (EF)

nr. 470/2008 (EUT L 140 af 30.5.2008, s. 1).

() EFT L 173 af 6.7.1990, s. 1. Senest andret ved forordning (EF) nr.

1029/2006 (EUT L 186 af 7.7.2006, s. 6).

(%) EFT L 143 af 7.6.1991, s. 11. Senest @ndret ved forordning (EF) nr.

1474/2007 (EUT L 329 af 14.12.2007, s. 14).

()

(10)

Med henblik pd, at fjerkreked kan markedsfores i
forskellige klasser alt efter kropsbygning og udseende,
er det nedvendigt at fastsatte definitioner vedrgrende
art, alder og prasentationsform for slagtekroppes
vedkommende og vedrerende kropsbygning og bestand-
dele for fjerkreeudskeeringers vedkommende. Med hensyn
til det produkt, der er kendt som »foie gras, gor dets
hgje vaerdi og deraf folgende risiko for svigagtig praksis
det nedvendigt at fastsette swrligt preecise minimums-
handelsnormer.

Sddanne normer behover ikke at galde for visse
produkter og prasentationsformer, der er af lokal eller
pd anden mdde begranset betydning. De betegnelser,
hvorunder sidanne produkter swlges, ber dog ikke
kunne vildlede forbrugeren, sd denne kommer til at
forveksle siddanne produkter med produkter, der er
underkastet disse bestemmelser. Derfor ber bestemmel-
serne ogsd galde for ekstra beskrivelser, der bruges for at
betegne sddanne produkter nermere.

Med henblik pd en ensartet anvendelse af denne forord-
ning ber der fastlegges definitioner af begreberne
»handel« og »parti« inden for sektoren fjerkracked.

Opbevarings- og handteringstemperaturer er af afgerende
betydning for opretholdelse af hgj kvalitetsstandard. Det
vil derfor vaere rigtigt at fastsette en minimumstempe-
ratur, som frosne fjerkraekedprodukter skal holdes pa.

Bestemmelserne i denne forordning og iser dem om
tilsyn og héindhevelse ber anvendes ensartet i hele
Fellesskabet. De narmere regler, der vedtages med
disse formal for gje, bor ogsd vare ensartede. Der bar
derfor fastsattes falles regler for proveudtagning og tole-
rancer.

For at give forbrugerne tilstrackkelige, entydige og objek-
tive oplysninger om de produkter, der udbydes til salg,
og for at sikre produkternes frie bevagelse i hele Felles-
skabet ber der drages omsorg for, at handelsnormerne
for fjerkrekead, i det omfang det er praktisk muligt, er i
overensstemmelse med Radets direktiv 76/211/EQF af
20. januar 1976 om indbyrdes tilnermelse af medlems-
staternes lovgivning om emballering af visse varer efter
vagt eller volumen i ferdigpakninger (¥).

(%) EFT L 46 af 21.2.1976, s. 1. Senest @ndret ved Europa-Parlamentets

og Rédets direktiv 2007/45[EF (EUT L 247 af 21.9.2007, s. 17).
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(11)  Blandt de angivelser, der eventuelt kan benyttes i merk- (18) Det bor forbydes, at der uden passende angivelse pa
ningen, er oplysninger om kelemetoder og srlige emballagen markedsfores frosne eller dybfrosne fjerkre,
produktionssystemer. [ sidstnavnte tilfelde ber der af der ikke opfylder kravene. Det er derfor nedvendigt at
hensyn til forbrugerbeskyttelsen gaelde ngje definerede faststte praktiske regler om de angivelser, der skal
kriterier vedrerende bade driftsforhold og meangde- anbringes pa enkeltpakninger og samlepakninger, athan-
grenser sasom slagtealder, opfedningsperiodens lengde gigt af destinationen, si kontrollen derved lettes, og

og indholdet af bestemte foderstoffer. omgdelser med hensyn til destinationen undgas.
19) Folgerne af, at det ved en kontrol konstateres, at en

(12)  Hvis kedet fra @nder og gras, der holdes il fremstilling " forsgendelse ikke er korrekt, bor fastlegges for de tilfalde,
af »f01.e grase, meerkes som ked fra frltgaendg ander 0g hvor varerne ikke opfylder kravene i denne forordning.
gas|frilandsender og -gees, bor det i markningen ogsd Der ber fastlegges en procedure for bileggelse af
oplyses, at dyorene holdes Fll fremstlllllng af »foie grase, sd konflikter, som matte opstd i forbindelse med forsen-
forbrugerne far fuldstendige oplysninger om produktet. delser inden for Fallesskabet.

(13) Kommissionen bor til stadighed overvige, om nationale (20) 1 tilfelde af tvistf;:r ber Kommissionen kunne skrid§ ind,
foranstaltninger, der er vedtaget i henhold til pagzeldende bl.a. ved bespg pa stedet og ved at traffe foranstaltninger,
bestemmelser, er forenelige med fallesskabsretten, der er afpasset efter forholdene.
herunder handelsnormerne. Der ber derfor tillige fast-
sxttes sarlige bestemmelser om registrering og regel-
massig inspektion af virksomheder, der er autoriseret (21)  Harmoniseringen af kravene vedrerende vandindhold
til at bruge udtryk vedrerende sarlige produktionssy- forudsaetter, at der udpeges et EF-referencelaboratorium
stemer. Sidanne virksomheder ber derfor vare forpligtet og nationale referencelaboratorier.
til at fore lobende detaljerede fortegnelser i dette gjemed.

(22)  Der ber ydes finansiel stotte fra Fallesskabet.

(14) T betragtning af sddanne inspektioners sarlige art kan
ansvaret herfor uddelegert'es af den P agaeldenc.le' medlems- (23)  Der ber indgds en kontrakt mellem Fallesskabet og EF-
stats kompetente myndigheder il velkvalificerede og ferencelaboratoriet om de narmere betingelser for stot-
beherigt autoriserede eksterne organer under forudseet- ie dbetali 8

: . ; eudbetalingen.
ning af passende tilsyn og garanti.
(24)  Det ber fastsattes, at medlemsstaterne vedtager de prak-

(15)  Erhvervsdrivende i tredjelande vil maske gnske at benytte tiske regler for kontrol med vandindholdet i frosne og
valgfri angivelser vedrorende kelemetoder og produkti- dybfrosne kyllinger. For at sikre en ensartet anvendelse af
onssystemer. Det ber fastsettes, at dette kan lade sig denne forordning ber det fastswittes, at de giver Kommis-
gore pa betingelse af, at det berorte tredjelands kompe- sionen og de evrige medlemsstater underretning herom.
tente myndigheder, som er opfert pad en af Kommissi-
onen opstillet liste, foretager attestering.

(25)  Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstem-
melse med udtalelse fra Forvaltningskomitéen for Den
Felles Markedsordning for Landbrugsprodukter —

(16)  Under hensyn til den gkonomiske og tekniske udvikling,
hvad angar sével tilvirkningen af fjerkrae som kontrol, og
det forhold, at vandindholdet er af serlig betydning ved )
handelen med frosne og dybfrosne fjerkra, ber der fast- UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:
sattes et maksimalt vandindhold i frosne og dybfrosne
fierkree, ligesom der ber fastlegges en ordning for ,
kontrol savel i slagterierne som i alle handelsled, uden Artikel 1
at princippet om frie varebevaegelser i et enhedsmarked De i artikel 121, litra e), nr. ii), i forordning (EF) nr. 1234/2007
derved krankes. omhandlede produkter defineres saledes:

(17)  Det er vigtigt at kontrollere vandoptagelsen i produkti- 1) Ferkraekroppe

onsvirksomheden og at opstille pélidelige metoder til
bestemmelse af det optagne vandindhold i forbindelse
med behandlingen af frosne og dybfrosne fjerkraekroppe
uden at skelne mellem det fysiologiske vandindhold og
det tilforte vand ved behandlingen af fjerkree, idet en
sadan skelnen ville give anledning til praktiske vanskelig-
heder.

a) HONS (Gallus domesticus)

— kyllinger, slagtekyllinger: hens med bled brystbens-
spids (ikke forbenet)



L 15748

Den Europaiske Unions Tidende

17.6.2008

— haner og hener, suppehens: hons med hard bryst-
bensspids (forbenet)

— kapuner: handyr, der er kastreret ved kirurgisk
indgreb, inden de har ndet kensmodenhed, og som
mindst er 140 dage gamle ved slagtning; kapunerne
skal efter kapunering gennemgéd en opfedning af
mindst 77 dages varighed

— poussin, coquelet: kyllinger med en slagtet vagt pa
under 650 g (uden spiselig indmad, hoved og fedder);
kyllinger pad 650-750 g kan kaldes »poussine, hvis
slagtealderen ikke er over 28 dage. Medlemsstaterne
kan anvende artikel 12 til kontrol af denne slagtealder

— unghane: handyr af aglaegningsrace med hard bryst-
bensspids (ikke fuldsteendigt forbenet), hvis slagtealder
er mindst 90 dage

b) KALKUNER (Meleagris gallopavo dom.)

— (mini) kalkun: kalkun med bled brystbensspids (ikke
forbenet)

— avlskalkun: kalkun med hérd brystbensspids (forbenet)

¢) ANDER (Anas platyrhynchos dom., Cairina muschata), mular-

dender (Cairina muschata x Anas platyrhynchos)

— (ung) and, (ung) berberiand, (ung) mulardand: and
med bled brystbensspids (ikke forbenet)

— avlsand, avlsberberiand, avlsmulardand: and med hird

brystbensspids (forbenet)

d) GAS (Anser anser dom.)

— (ung) gds: gds med blgd brystbensspids (ikke
forbenet). Fedtlaget over hele kroppen er tyndt til
moderat; fedtet kan have en farve, der viser en

serlig fodring

— avlsgds: gds med hard brystbensspids (forbenet); der
skal vere et moderat til tykt fedtlag over hele
kroppen

€) PERLEHONS (Numida meleagris domesticus)

— (ung) perlehgne: perlehone med bled brystbensspids
(ikke forbenet)

— avlsperlehene: perlehene med hard brystbensspids
(forbenet).

Ved anvendelsen af denne forordning betragtes varianter af
udtryk anvendt i litra a) til e), der gdr pa dyrenes ken, som
akvivalente udtryk.

Fjerkraeudskaeringer

a) halvt: halvdelen af kroppen fremkommet ved et leengde-
snit langs brystben og rygben

b) kvart: enkelt lar- eller bryststykke fremkommet ved
deling af en halv krop ved tvarsnit

¢) sammenhangende larstykker: begge lar forbundet med
en del af ryggen, med eller uden gump

d) bryst: brystben med ribbenene eller en del deraf fordelt
pa begge sider med omgivende muskulatur. Brystet kan
vare helt eller halvt

e) helt lar: larben, skinneben og legben med omgivende
muskulatur. De to snit skal foretages i leddene

f) kyllingelir med en del af ryggen: rygdelens vagt ma ikke
overstige 25 % af udskeeringens vaegt

g) overlar: lirben med omgivende muskulatur. De to snit
skal foretages i leddene

h) underlar: skinneben og laegben med omgivende musku-

latur. De to snit skal foretages i leddene

vinge: overarmsben, spoleben og albueben med omgi-
vende muskulatur. For kalkunvingers vedkommende
kan overarmsben eller spoleben/albueben med omgi-
vende muskulatur frembydes som serskilte udskaringer.
Vingespidsen, herunder hdndrodsbenene, kan eventuelt
vare fjernet. Snittene foretages i leddene

sammenhangende vinger: begge vinger forbundet med
en del af ryggen, men sidstnevnte ma ikke overskride
45 % af udskaringens totalvagt
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k) brystfilet: helt eller halvt udbenet bryst, dvs. uden
brystben og ribben. Néar det gaelder kalkunbryst, ma
fileten kun omfatte den dybe pectorale muskulatur

1) brystfilet med enskeben: brystfilet uden skind, kun med
nogleben og brystbenets bgjelige spids, hvis veegt ikke
md overskride 3 % af udskaringens totalvagt

m) magret, maigret: brystfilet af @nder og ges som
omhandlet under nr. 3) omfattende skind og underhuds-
fedt, som dakker brystmusklen, uden den dybe pectorale
muskulatur

n) udbenet kod af hele kalkunlar: udbenede kalkunoverlar
ogfeller -underldr, dvs. uden larben, skinneben og
leegben, hele, skédret i smastykker eller strimler.

For de produkter, der er anfort i litra €), g) og h), forstds ved
»snit skal foretages i leddene« snit lagt inden for de to linjer,
der afgreenser leddene som vist i figuren i bilag II

De under litra d) til k) anferte produkter kan udbydes med
eller uden skind. Det skal angives pd markningen i henhold
til artikel 1, stk. 3, litra a), i Europa-Parlamentets og Rédets
direktiv 2000/13/EF ('), om de under litra d) til j) anforte
produkter er uden skind, eller om de under litra k) anforte
produkter er med skind.

3) Foie gras

Lever af gas eller ander af arterne Cairina muschata eller
Cairina muschata x Anas platyrhynchos, der er fodret saledes,
at der som folge af fedtindlejring i levercellerne opstér hyper-
trofi.

Dyr, som sidanne levere udtages fra, skal vare helt afbladte.
Leverne skal vare af ensartet farve.

Leverne skal have folgende vagt:

— Andelevere skal veje mindst 300 g netto.

— Gaselevere skal veje mindst 400 g netto.

Artikel 2

[ denne forordning forstds ved:

a) sslagtekroppe« hele kroppen af et slagtedyr af de fjerkra-
arter, der er omhandlet i artikel 1, nr. 1), efter afbledning,

() EFT L 109 af 6.5.2000, s. 29.

fjerplukning og udtagelse af indmad; udtagelse af nyrer er
dog frivillig; en slagtekrop, hvor indmaden er udtaget, kan
udbydes til salg med eller uden indmad, dvs. hjerte, lever,
krdse og hals, indlagt i bughulen

b) »fjerkraestykker« fjerkreeked, der pd grund af sterrelsen og
muskelvaevets karakteristika kan identificeres som stam-
mende fra bestemte kropsdele

) »ferdigpakket fjerkraekod« fjerkrekeod, hvis praesentation
opfylder betingelserne i artikel 1, stk. 3, litra b), i direktiv
2000/13/EF

d) »ikke-feerdigpakket fjerkraekod«: fjerkraeked, der udbydes til
salg til den endelige forbruger i uemballeret stand, eller
som emballeres pa salgsstedet efter kebers anmodning

e) »handel« at opbevare eller udstille med salg for gje, tilbyde
til salg, sxlge, levere samt pd enhver anden mdde markeds-
fore

f) spartic fjerkreekeod, der er af samme art og type, samme
klasse og samme produktionsgang og fra samme slagteri
eller opskeringsvirksomhed, der befinder sig samme sted,
og som skal inspiceres. Med henblik pd artikel 9 og bilag
V og VI omfatter et parti kun ferdigpakninger af samme
nominelle vegtkategori.

Artikel 3

1.  For at kunne markedsfores efter bestemmelserne i denne
forordning skal fjerkraekroppe frembydes til salg i en af folgende
former:

— indmad delvis udtaget (veffiléc, »ropedq)

— med indmad

— uden indmad.

Ordene »indmad udtaget« kan tilfgjes.

2. Slagtekroppe, hvis indmad er delvis udtaget, er slagte-
kroppe, hvorfra hjerte, lever, lunger, krdse, kro og nyrer ikke
er udtaget.

3. Ved alle prasentationer af fjerkreekroppe kan luft- og
spiseror samt kro forblive i kroppen, hvis hovedet ikke er
fiernet.
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4. Indmad md kun omfatte folgende:

Hjerte, hals, krase og lever samt alle andre dele, der anses som
spiselige pa det marked, som produktet er beregnet for til ende-
ligt forbrug. Leveren skal vare uden galdeblare. Krasen skal
vare fri for hornlaget, og indholdet skal vare fjernet. Hjertet
kan vere med eller uden hjerteseek. Hvis halsen stadig er
forbundet med kroppen, betragtes den ikke som indmad.

Hvis et af disse fire organer sedvanligvis ikke indgdr i kroppen
ved salg, skal det angives i markningen, at det mangler.

5. Foruden de oplysninger, der kraves efter de nationale
bestemmelser, der er fastsat i henhold til direktiv 2000/13/EF,
skal der i de ledsagende forretningspapirer som omhandlet i
artikel 13, stk. 1, litra b), i samme direktiv endvidere anfores
folgende oplysninger:

a) kategorien i bilag XIV, del B, punkt IIT 1), i forordning (EF)
nr. 1234/2007

b) den tilstand, i hvilken fjerkrakodet markedsfores, jf. bilag
X1V, del B, punkt Il 2), i forordning (EF) nr. 12342007,
og den anbefalede oplagringstemperatur.

Attikel 4

1. Varebetegnelserne, jf. artikel 3, stk. 1, nr. 1), i direktiv
2000/13/EF, for de af nearvarende forordning omfattede
produkter skal vere de i artikel 1 i nearverende forordning
samt de tilsvarende udtryk pd de ovrige fallesskabssprog
angivet i bilag I til naervarende forordning tilfgjet en henvis-
ning:

— for hele kroppes vedkommende, til en af de i artikel 3, stk.
1, fastsatte prasentationsformer

— for fjerkreeudskeringers vedkommende, til dyrearten.

2. De i artikel 1, nr. 1) og 2), omhandlede betegnelser kan
suppleres med andre udtryk, ndr disse ikke i veesentlig grad
vildleder forbrugeren, og udtrykkene ma isar ikke kunne fore
til forveksling med de produkter, der er anfert i artikel 1, nr. 1)
og 2), eller de i artikel 11 omhandlede angivelser.

Artikel 5

1. Andre produkter end de i artikel 1 beskrevne md kun
markedsfores i Fellesskabet under betegnelser, der ikke vildleder
forbrugeren i veesentlig grad ved at give anledning til forveksling
med de produkter, der er anfert i artikel 1, eller med de i
artikel 11 omhandlede angivelser.

2. Mearkning af og prasentationsmdde og reklame for fjer-
kracked bestemt for den endelige forbruger skal, foruden at
overholde de nationale bestemmelser, som er fastsat i henhold
til direktiv 2000/13EF, opfylde de yderligere krav, der er fastsat
istk. 3 og 4 i denne artikel.

3. For fersk fjerkraked erstattes datoen for mindste hold-
barhed med sidste anvendelsesdato i overensstemmelse med
artikel 10 i direktiv 2000/13/EF.

4. For ferdigpakket fjerkraekod skal desuden anferes neden-
stdende oplysninger pé ferdigpakningen eller pd en dertil fast-
gjort etiket:

a) kategorien i bilag XIV, del B, punkt III 1), til forordning (EF)
nr. 1234/2007

b) for fersk fjerkraeked, den samlede pris og pris pr. vagtenhed
i detailsalgsleddet

¢) den tilstand, i hvilken fjerkreekodet markedsfores, jf. bilag
XIV, del B, punkt III 2), til forordning (EF) nr. 12342007,
og den anbefalede oplagringstemperatur

d) slagteriets eller opskaringsvirksomhedens autorisations-
nummer, jf. artikel 4 i Europa-Parlamentets og Rdadets
forordning (EF) nr. 853/2004 (1), bortset fra de tilfelde,
hvor udskering og udbening foregir péd salgsstedet, jf.
artikel 4, stk. 2, litra d), i navnte forordning

e) angivelse af oprindelseslandet for fjerkreekod, der importeres
fra tredjelande.

5. Ved salg af ikke-fardigpakket fjerkraekod, undtagen nér
opskearing og udbening foregdr pa salgsstedet, jf. artikel 4,
stk. 2, litra d), i forordning (EF) nr. 853/2004, og forudsat at
opskaring og udbening foretages efter forbrugerens anmodning
og i dennes narverelse, finder artikel 14 i direktiv 2000/13/EF
anvendelse pa de i stk. 4 navnte oplysninger.

6.  Uanset artikel 3, stk. 5, og denne artikels stk. 2 til 5, er
det ikke nedvendigt at klassificere fjerkraekod eller anfere de i
navnte artikler omhandlede yderligere oplysninger, hvis det
drejer sig om leveringer til opskearings- eller forarbejdningsvirk-
somheder.

Artikel 6

Folgende tillegsbestemmelser gelder for frosset fjerkraked som
defineret i bilag XIV, del B, punkt II 3), til forordning (EF) nr.
1234/2007:

() EUT L 139 af 30.4.2004, s. 55. Berigtiget i EUT L 226 af
25.6.2004, s. 22.
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Frosset fjerkraked, der omfattes af denne forordning, skal have
en stabil temperatur, der er konstant alle steder i produktet, pa -
12 °C eller derunder med eventuelle kortvarige temperaturstig-
ninger pd hgjst 3 °C. Disse tolerancer for produktets temperatur
tillades i overensstemmelse med god opbevarings- og distribu-
tionspraksis under lokal distribution og i udstillingsskabe i
detailhandelen.

Artikel 7

1. Fjerkraekroppe og fjerkreeudskaeringer, der er omfattet af
denne forordning, skal opfylde folgende minimumskrav for at
kunne klassificeres i klasse A og B:

a) hele under hensyntagen til prasentationsformen

b) rene, fri for synlige fremmedlegemer, snavs eller blod

¢) fri for fremmed lugt

d) fri for synlige blodpletter, undtagen sddanne, som er sméd og
ikke igjnefaldende

e) fri for fremstikkende knaekkede ben

f) fri for svaere blodudtraedninger.

Fersk fjerkreeked md ikke have spor af forudgdende frysning.

2. For at kunne klassificeres i klasse A skal fjerkrackroppe og
-udskeeringer desuden opfylde folgende kriterier:

a) De skal have god kropsbygning. Kedet skal veere fyldigt;
brystet skal vare veludviklet, bredt, langt og kedfuldt, og
larene skal vare kedfulde. Pa kyllinger, @nder og kalkuner
skal der vaere et tyndt, regelmassigt fedtlag pd bryst, ryg og
lar. P& haner, honer, avlsender og geas kan et tykkere fedtlag
tillades. P4 avlsges skal der vare et moderat til tykt fedtlag
overalt pd kroppen.

b) Der kan forekomme enkelte smé fjer, fierposer og dun (filo-
plumes) pé bryst, lar, gump, fodled og vingespidser. Nar det
drejer sig om suppehens, avlsender, aviskalkuner og avlsgzs,
kan enkelte sddanne rester ogsd forekomme péd andre dele.

¢) En vis beskadigelse, blodudtradning og misfarvning er tilladt,
hvis den er af mindre omfang og ikke er igjnefaldende og
ikke forekommer pd bryst eller lar. Vingespidsen kan
mangle. En vis redfarvning i vingespidser og follikler er
tilladt.

d) Nar der er tale om frosset eller dybfrosset fjerkracked, mé der
ikke forekomme spor af frostbrand ('), undtagen sddanne,
som er tilfeldige, smd og ikke igjnefaldende, og som ikke
forekommer pé bryst eller lar.

Attikel 8

1. Beslutninger pa grund af manglende overholdelse af
artikel 1, 3 og 7 kan kun treffes for hele det parti, der er
blevet kontrolleret i henhold til denne artikel.

2. En prove bestdende af nedenstdende antal enkeltprodukter
som defineret i artikel 1 udtages tilfeldigt fra hvert parti for
inspektion pa slagteriet, opskaringsvirksomheden, engroslageret
eller detaillageret eller i ethvert andet handelsled, herunder ogsa
transport, eller i tilfeelde af indfersel fra tredjelande pé tids-
punktet for toldbehandlingen.

Tilladt antal fejlemner
Partistorrelse Provestorrelse For artikel 1, nr. 1) (1)
[ alt og 3), og artikel 7,
stk. 1
1 2 3 4
100 til 500 30 5 2
501 til 3 200 50 7 3
> 3200 80 10 4

(") Tolerance inden for en art, ikke fra den ene art til den anden.

3. Ved kontrol af et parti fjerkrekod i klasse A er det
samlede antal fejlemner, som er anfert i kolonne 3 i tabellen
i stk. 2, tilladt. Fejlemnerne kan for brystfilets vedkommende
ogsd omfatte fileter med op til 2 vagtprocent brusk (bled bryst-
bensspids).

Antallet af fejlemner, der ikke opfylder bestemmelserne i
artikel 1, nr. 1) og 3), og artikel 7, stk. 1, md dog ikke overstige
tallene i kolonne 4 i tabellen i stk. 2.

Med hensyn til artikel 1, nr. 3), anses et fejlemne kun for tilladt,
hvis det vejer mindst 240 g for andelevers vedkommende og
mindst 385 g for géselevers vedkommende.

(") Frostbrand: (For si vidt angdr kvalitetsforringelse) er en lokal eller
stedvis irreversibel udterring af skindet ogfeller kedet, der kan vise
sig som forandringer:

— 1 den oprindelige farve (oftest blegere), eller
— i smag og lugt (uden smag eller harsk), eller
— 1 konsistens (ter, svampet).
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4. Ved kontrol af et parti fjerkraeked i klasse B fordobles det
tilladte antal fejlemner.

5. Hvis det kontrollerede parti bedemmes som mangelfuldt,
forbyder tilsynsorganet, at det markedsfores eller indferes, nér
partiet kommer fra et tredjeland, medmindre og indtil der fore-
ligger bevis pa, at det er bragt i overensstemmelse med artikel 1
og 7.

Artikel 9

1. Ferdigpakket frosset eller dybfrosset fjerkreeked, jf.
artikel 2 i direktiv 76/211/EQF, kan klassificeres i vaegtkatego-
rier i henhold til bilag XIV, del B, punkt III 3), til forordning (EF)
nr. 1234/2007. Fardigpakninger kan veere:

— fardigpakninger med en fjerkrakrop, eller

— feerdigpakninger med en eller flere fjerkraudskaeringer af
samme type og art som defineret i artikel 1.

2. Der skal pa alle ferdigpakninger i henhold til stk. 3 og 4
vare en angivelse af produktets vagt, dvs. den nominelle vagt,
som de skal indeholde.

3. Feerdigpakninger af frosset eller dybfrosset fjerkrakeod kan
klassificeres i kategorier nominel vagt som foelger:

a) kroppe:
— <1100 g: klasser pd 50 g (1 050 — 1 000 — 950 osv.)

— 1100 til < 2400 g: klasser pd 100 g (1 100 — 1 200
— 1 300 osv.)

— 2 2400 g: klasser pd 200 g (2 400 — 2 600 — 2 800
0sv.)

b) udskeringer:
— <1100 g: klasser pd 50 g (1050 — 1 000 — 950 osv.)

— > 1100 g: klasser pd 100 g (1 100 — 1200 — 1 300
OSV.).

4. De i stk. 1 omhandlede ferdigpakninger skal laves sidan,
at de opfylder folgende krav:

a) Det faktiske indhold md gennemsnitligt ikke veere under den
nominelle veagt.

b) Den del af ferdigpakningerne, der har en negativ afvigelse,
som er storre end den negative tolerance i stk. 9, skal veere
tilstraekkelig lille til, at ferdigpakningspartier opfylder

kravene i den i stk. 10 bestemte kontrol.

¢) Der mé ikke markedsfores feerdigpakninger med en negativ
afvigelse, der er mere end dobbelt sd stor som den i stk. 9
anforte negative tolerance.

Definitionen af nominel vagt, faktisk indhold og negativ tole-
rance i bilag I til direktiv 76/211/EQF finder anvendelse pd
denne forordning.

5. Med hensyn til det ansvar, der péhviler pakkerier og
importerer af frosset eller dybfrosset fjerkreekod, og den
kontrol, der skal udeves af de kompetente myndigheder,
anvendes punkt 4, 5 og 6 i bilag I til direktiv 76/211/EQF
tilsvarende.

6.  Kontrollen af feerdigpakningerne udferes ved proveudtag-
ning og omfatter to dele:

— en kontrol af det faktiske indhold af hver ferdigpakning i

proven

— en anden kontrol af det gennemsnitlige faktiske indhold af
feerdigpakningerne i proven.

Et parti ferdigpakninger betragtes som godkendt, hvis begge
resultater af den todelte kontrol opfylder godkendelseskriteri-
erne i stk. 10 og 11.

7. Et parti bestdr af alle de ferdigpakninger med samme
nominelle mangde, samme type og samme fabrikat, som
pakkes pd samme sted, og som skal kontrolleres.

Partiets faktiske storrelse begranses til nedennavnte omfang:

— Nar kontrollen af ferdigpakningerne foretages ved enden af
pakkelinjen, skal partiets faktiske storrelse svare til pakkelin-
jens maksimale kapacitet pr. time uden begrensning af
partiets faktiske storrelse.

— 1 andre tilfelde begraenses partiets faktiske storrelse til
maksimalt 10 000 stk. feerdigpakninger.

8. Der udtages en prove af folgende antal ferdigpakninger
tilfeeldigt fra hvert parti, der skal kontrolleres:

Partistorrelse Provestorrelse

100-500 30
501-3 200 50
> 3200 80

For partier pd under 100 fardigpakninger foretages den ikke-
destruktive kontrol, jf. bilag II til direktiv 76/211/EQF, hvis den
finder sted, af hele partiet.
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9. For ferdigpakket fjerkrecked tillades folgende negative
tolerancer:

(gram)
Maksimal negativ tolerance
Nominel vagt
Kroppe Udskeaeringer
under 1 100 25 25
1100 til < 2 400 50 50
2 400 og derover 100

10.  Til kontrol af det faktiske indhold i hver ferdigpakning i
proven findes det tilladte mindsteindhold som ferdigpakningens
nominelle vegt fratrukket den hertil svarende maksimale nega-
tive tolerance.

De faerdigpakninger fra partiet, der har et faktisk indhold, der er
mindre end det tilladte mindsteindhold, benavnes fejlemner.

Det kontrollerede parti ferdigpakninger anses for acceptabelt,
hvis antallet af fejlemner i proven er lig med eller mindre end
godkendelseskriteriet, jf. folgende tabel; partiet afvises, hvis
antallet af fejlemner er lig med eller storre end kassationskrite-
riet.

Antal fejlemner
Provestorrelse
Godkendelsestal Kassationstal
30 2 3
50 3 4
80 5 6

11.  Ved kontrol af det gennemsnitlige faktiske indhold
godkendes et parti ferdigpakninger, hvis det gennemsnitlige
faktiske indhold af de ferdigpakninger, som preven bestdr af,
er hojere end nedenstdende godkendelsestal:

Provestorrelse Godkendelsestal for gennemsnitligt faktisk indhold
30 v— =20Qn-0503s
50 x— 20Qn-20379s
80 x— 2Qn-20,295s

|
1

gennemsnitligt faktisk indhold af ferdigpakninger

feerdigpakningernes nominelle vagt

1

Qn

standardafvigelse i partiets faktiske indhold.

%)
1

Standardafvigelsen skennes som anfert i punkt 2.3.2.2 i bilag II
til direktiv 76/211/EQF.

12.  Sd lenge der i medfer af Radets direktiv 80/181/EQF (1)
kan anvendes supplerende angivelser, kan der ud over angi-
velsen af den nominelle vagt af de ferdigpakninger, som
denne artikel galder for, anferes en supplerende angivelse.

13. Med hensyn til fjerkreeked, der fores ind i Det Forenede
Kongerige fra andre medlemsstater, foretages der kontrol ved
hjalp af stikprover og ikke ved gransen.

Artikel 10

Benyttelse af en af nedenstdende og de tilsvarende udtryk pé de
gvrige fellesskabssprog i bilag III anforte kelemetoder kan
fremgd af merkningen, jf. artikel 1, stk. 3, litra a), i direktiv
2000]13EF:

— luftkeling: keling af fjerkraekroppe i kold luft

— luftspraykeling: keling af fjerkrakroppe i kold luft blandet
med vanddis eller fintforstevet vand (aerosol)

— neddypningskeling: keling af fjerkraekroppe i kar med vand
eller med is og vand i henhold til modstremsprocessen.

Artikel 11

1. Til angivelse af produktionssystem, bortset fra skologisk
produktion, ma der i meerkningen, jf. artikel 1, stk. 3, litra a), i
direktiv 2000/13/EF, ikke benyttes andre udtryk end neden-
stdende og de dertil svarende pd de gvrige EF-sprog som
anfort i bilag IV, og under alle omstendigheder mé disse
udtryk kun benyttes, hvis de tilherende betingelser som
beskrevet i bilag V til narverende forordning er opfyldt:

a) »Fodret med ... % ...«

b) »Ekstensivt staldopdraet«

¢) »Fritgdendec

d) »Frilands«

e) »Frilands — opdreattet i fuld frihed«.

Disse udtryk kan suppleres med angivelser for de forskellige

produktionssystemers serlige karakteristika.

() EFT L 39 af 15.2.1980, s. 40.
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Hvis ked fra ender og gas, der holdes til fremstilling af »foie
grasc, mearkes som keod fra fritgdende ander og gas eller
frilandsender og -gas (litra ¢), d) og e)), skal udtrykket »til

fremstilling af »foie gras« ogsd anferes i markningen.

2. Angivelse af slagtealder eller opfedningsperiodens lengde
er kun tilladt, hvis et af de i stk. 1 anferte udtryk benyttes, og
kun nér kyllingerne har mindst den i bilag V, litra b), ¢) eller d),
anforte alder. Denne bestemmelse galder dog ikke for de i
artikel 1, nr. 1), litra a), fjerde led, naevnte produkter.

3. Stk. 1 og 2 medforer ikke nogen indskreenkning af nati-
onale tekniske foranstaltninger, der er mere vidtgdende end
minimumskravene i bilag V, og som kun gelder for produ-
center i den pagaldende medlemsstat, safremt disse foranstalt-
ninger er forenelige med fallesskabsretten og i overensstem-
melse med de falles handelsnormer for fjerkrakod.

4. De i stk. 3 omhandlede nationale foranstaltninger
meddeles Kommissionen.

5. Medlemsstaterne skal til enhver tid efter anmodning fra
Kommissionen give alle de oplysninger, der er nedvendige for at
vurdere, om de i denne artikel omhandlede foranstaltninger er
forenelige med fellesskabsretten og i overensstemmelse med de
feelles handelsnormer for fjerkraked.

Artikel 12

1. Slagterier, der er autoriserede til at benytte de i artikel 11
omhandlede udtryk, registreres sarligt. De forer en sarskilt
fortegnelse pr. produktionssystem:

a) med navn og adresse pd producenter af sidanne dyr, der
registreres efter inspektion af medlemsstatens kompetente
myndighed

b) pd anmodning af denne myndighed over antallet af dyr, som
hver producent holder, pr. produktionshold

¢) over antallet af dyr, der er leveret og forarbejdet, og deres
samlede levende vagt eller slagtede vaegt

d) over salgsoplysninger, herunder keberens navn og adresse,
og opbevarer dem i mindst seks maneder efter afsendelsen.

2. Producenterne som navnt i stk. 1 skal derefter kontrol-
leres regelmaessigt. De skal i mindst seks maneder efter afsen-
delsen opbevare fortegnelser over antallet af dyr for hvert
produktionssystem med angivelse af antallet af solgte dyr og
kebernes navn og adresse, de leverede mangder foder og foder-
stofleverandgren.

Derudover skal producenter med produktion af fritgdende fjer-
krae/frilandsfjerkree 0ogsd fore en fortegnelse over, hvorndr
dyrene forste gang fik adgang til det fri.

3. Foderstofvirksomheder og -leveranderer opbevarer forteg-
nelser, der viser, at sammensatningen af det foder, der er leveret
til producenter med et produktionssystem som navnt i
artikel 11, stk. 1, litra a), svarer til de angivne fodringsoplys-
ninger, i mindst seks méneder, efter at det er afsendt.

4. Rugerier opbevarer fortegnelser over dyr af racer, der er
anerkendt som langsomtvoksende, og som er leveret til produ-
center med produktionssystemer som naevnt i artikel 11, stk. 1,
litra d) og €), i mindst seks maneder, efter at de er afsendt.

5. Der foretages regelmassig inspektion med hensyn til over-
holdelse af artikel 11 og denne artikels stk. 1 til 4:

a) pd bedrifter: mindst én gang pr. produktionshold

b) pd foderstofvirksomheder og hos foderstofleveranderer:
mindst én gang om dret

) pé slagterier: mindst fire gange om dret

d) pa rugerier: mindst én gang om dret for de i artikel 11, stk.
1, litra d) og e), omhandlede produktionssystemer.

6. Hver medlemsstat tilsender de gvrige medlemsstater og
Kommissionen en liste over autoriserede slagterier, der er regi-
streret i henhold til stk. 1, med navn, adresse og det tildelte
nummer for hvert slagteri. Eventuelle @ndringer af listen
meddeles til de gvrige medlemsstater og Kommissionen i begyn-
delsen af hvert kvartal i kalenderéret.

Artikel 13

Ved kontrol af angivelsen af opdratsform, jf. artikel 121, litra
e), nr. v), i forordning (EF) nr. 1234/2007, skal de af medlems-
staten udpegede organer opfylde kriterierne i europeisk stand-
ard ENJ45011 af 26. juni 1989 og skal som sddanne autoriseres
af den berorte medlemsstats kompetente myndigheder og vare
under deres tilsyn.

Artikel 14

Ferkreeked, der indferes fra tredjelande, kan forsynes med en
eller flere af de valgfri angivelser i artikel 10 og 11, hvis det
ledsages af et certifikat udstedt af oprindelseslandets kompetente
myndighed, der attesterer, at de pagaldende produkter er i over-
ensstemmelse med de relevante bestemmelser i denne forord-
ning.

P et tredjelands anmodning til Kommissionen opstiller denne
en liste over sidanne myndigheder.
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Attikel 15

1. Uden at dette berorer artikel 16, stk. 5, og artikel 17, stk.
3, md frosne og dybfrosne kyllinger, ndr de er genstand for
erhvervsvirksomhed eller handel, kun forhandles inden for EF,
hvis vandindholdet ikke overstiger de teknisk uundgdelige
vardier, der bestemmes efter analysemetoden i bilag VI (afdryp-
ningsmetode) eller bilag VII (kemisk metode).

2. De kompetente myndigheder, som er udpeget af hver
medlemsstat, péser, at slagterierne traeffer alle fornedne foran-
staltninger til at efterkomme stk. 1, og navnlig at:

— der udtages prover til kontrol af vandoptagelsen under
keling og vandindholdet i frosne og dybfrosne kyllinger

— kontrolresultaterne optegnes og opbevares i et ar

— hvert parti markes pd en sddan méde, at produktionsdatoen
kan bestemmes; dette partis marke skal fremgd af produk-
tionsprotokollen.

Artikel 16

1. Der foretages pé slagterierne regelmessig kontrol af vand-
optagelsen i henhold til bilag IX eller kontrol i henhold til bilag

VI mindst en gang for hver arbejdsperiode pé otte timer.

Nar den séledes konstaterede vandoptagelse overstiger den opta-
gelse, der — under hensyntagen til den vandoptagelse, der
finder sted under den del af behandlingen af fjerkraet, som
ikke er omfattet af kontrollen — er forenelig med det
samlede vandindhold, der er tilladt i henhold til denne forord-
ning, og under alle omstaendigheder, ndr vandoptagelsen over-
stiger de i bilag IX, punkt 10, eller i bilag VI, punkt 7, anferte
vaerdier, skal slagteriet straks foretage de nedvendige tekniske
@ndringer af det system, efter hvilket behandlingen finder sted.

2. Talle de tilfelde, der omhandles i stk. 1, andet afsnit, og i
hvert fald mindst en gang hver anden mdaned foretages
kontrollen af vandindholdet, jf. artikel 15, stk. 1, ved prove-
udtagning af frosne og dybfrosne kyllinger pa hvert slagteri i
henhold til bilag VI eller VII efter den kompetente myndigheds
valg. Kontrollen omfatter ikke fjerkrakroppe, for hvis vedkom-
mende det over for myndigheden godtgeres, at de udelukkende
er beregnet til udforsel.

3. Kontrollen i henhold til stk. 1 og 2 foretages af de kompe-
tente myndigheder eller pd deres ansvar. De kompetente
myndigheder kan i sarlige tilfeelde anvende bestemmelserne i
stk. 1 og navnlig i bilag IX, punkt 1 og 10, samt i denne artikels
stk. 2 strengere over for et givet slagteri, safremt dette madtte
vise sig nedvendigt for at sikre, at det samlede vandindhold,
som er tilladt efter denne forordning, overholdes.

Hvis et parti frosne eller dybfrosne kyllinger ikke anses at veere i
overensstemmelse med denne forordning, genoptager de forst
kontrollen med den minimumshyppighed, der er naevnt i stk. 2,
ndr tre pd hinanden folgende kontroller i overensstemmelse
med bilag VI eller VII, der gennemferes pd proveudtagninger
fra tre forskellige produktionsdage i labet af hejst fire uger, har
vist negative resultater. Omkostningerne ved denne kontrol
baeres af slagteriet.

4. Hvis resultaterne af den kontrol, der er navnt i stk. 1 og
2, i forbindelse med luftkeling viser, at kriterierne i bilag VI til
IX er overholdt i seks mdaneder, kan hyppigheden af den
kontrol, der er navnt i stk. 1, nedsettes til en gang om
méneden. Ved enhver overtradelse af kriterierne i disse bilag
genindfares kontrollen som nevnt i stk. 1.

5. Overskrider resultatet af den kontrol, som er navnt i stk.
2, de tilladte granser, anses det pigeldende parti for ikke at
vare i overensstemmelse med denne forordning. I s fald kan
det pdgzldende slagteri dog anmode om, at der pd medlems-
statens referencelaboratorium foretages en modanalyse efter en
metode, som velges af medlemsstatens myndighed. Omkostnin-
gerne ved modanalysen afholdes af den, der rdder over partiet.

6. Hvis det pagaldende parti i givet fald efter modanalyse
ikke anses for at overholde kravene i denne forordning,
sorger den kompetente myndighed for, at partiet i den forelig-
gende tilstand markedsfores i Fallesskabet pd den betingelse, at
bade enkelt- og samlepakninger af de pdgaldende kroppe af
slagteriet under den kompetente myndigheds kontrol forsynes
med en banderole eller en etiket, hvorpd mindst én af de i bilag
X anferte angivelser er anfert med rede blokbostaver.

Partiet i stk. 1 forbliver under den kompetente myndigheds
kontrol, indtil det kan blive behandlet efter bestemmelserne i
dette stykke, eller det afsattes pd anden vis. Hvis det over for
myndigheden godtgeres, at det i forste afsnit omhandlede parti
skal udferes, treffer myndigheden alle fornedne forholdsregler
til at forhindre, at det pagaldende parti forhandles i EF.
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Péskrifterne navnt i forste afsnit skal anbringes pd et igjnefal-
dende sted, s de er klart synlige, let leeselige og uudslettelige.
De méd pd ingen mdde skjules, tilslores eller brydes af andre
paskrifter, billeder eller tegninger. Bogstaverne skal veere
mindst 1 cm hgje pd enkeltpakninger og 2 cm heje pd samle-
pakninger.

Artikel 17

1. Bestemmelsesmedlemsstaten kan, hvis der er alvorlig
grund til at naere mistanke om uregelmassigheder, foretage stik-
provekontrol af frosne og dybfrosne kyllinger uden forskelsbe-
handling for at kontrollere, om en sending opfylder kravene i
artikel 15 og 16.

2. Kontrol efter stk. 1 foretages pd varernes bestemmelses-
sted eller et andet passende sted, forudsat at sidstnavnte sted
ikke er beliggende ved gransen, og at valget heraf i mindst
muligt omfang pavirker varernes transportrute, siledes at de
kan g& videre til bestemmelsesstedet pd normal made, ndr
proven er udtaget. De pdgaldende produkter md dog ikke
salges til den endelige forbruger, for resultatet af kontrollen
foreligger.

Kontrollen skal foretages hurtigst muligt, siledes at varernes
markedsforing ikke sinkes unedigt, og siledes at der ikke
opstar forsinkelser, der kan pévirke deres kvalitet.

Resultaterne af sddan kontrol og eventuelle senere beslutninger
samt drsagen til, at de er truffet, meddeles afsender, modtager
eller deres reprasentant senest to arbejdsdage efter proveudtag-
ningen. Beslutninger truffet af den kompetente myndighed i
bestemmelsesmedlemsstaten og arsagen til, at de er truffet,
meddeles den kompetente myndighed i afsendermedlemsstaten.

Hvis afsender eller dennes representant anmoder derom, skal
sddanne beslutninger og arsagerne hertil meddeles vedkom-
mende skriftligt tillige med narmere oplysninger om de rets-
midler, han efter geldende ret i bestemmelsesmedlemsstaten har
adgang til, herunder klageform og klagefrister.

3. Overskrider resultatet af den kontrol, der er navnt i stk. 1,
de tilladte graenser, kan den, der rader over partiet, anmode om,
at der pa et af referencelaboratorierne i bilag XI foretages en
modanalyse efter den samme metode som den oprindelige test.
Udgifterne til modanalysen bares af den, der rdder over partiet.
Referencelaboratoriernes arbejdsopgaver og befgjelser er fastlagt
nermere i bilag XII

4. Hvis det efter kontrol foretaget i henhold til stk. 1 og 2 og
i givet fald efter en modanalyse konstateres, at de frosne eller
dybfrosne kyllinger ikke er i overensstemmelse med artikel 15
og 16, anvender bestemmelsesmedlemsstatens kompetente

myndighed den fremgangsmaéde, der er fastsat i artikel 16, stk.
6.

5. Ideistk. 3 og 4 omhandlede tilfeelde setter den kompe-
tente myndighed i bestemmelsesmedlemsstaten sig straks i
forbindelse med den kompetente myndighed i afsendermed-
lemsstaten. Sidstnavnte myndighed traffer de nedvendige
foranstaltninger og meddeler myndigheden i forstnevnte
medlemsstat, hvilken kontrol der er udfert, og hvilke beslut-
ninger der er truffet samt arsagen til disse.

Hvis kontrol efter stk. 1 og 3 viser gentagne uregelmeassigheder,
eller hvis kontrol efter afsendermedlemsstatens opfattelse
udferes uden tilstreekkelig berettigelse, underretter de kompe-
tente myndigheder i de bererte bestemmelsesmedlemsstater
Kommissionen herom.

Kommissionen kan med henblik pd ensartet anvendelse af
denne forordning eller efter anmodning fra den kompetente
myndighed i bestemmelsesmedlemsstaten under hensyn til
arten af overtradelserne:

— sende et hold sagkyndige til den pdgaldende virksomhed og
sammen med de kompetente nationale myndigheder fore-
tage inspektion pé stedet, eller

— anmode afsendermedlemsstatens kompetente myndighed
om at pge antallet af prover af den pagaldende virksomheds
produktion og om nedvendigt pélagge sanktioner i henhold
til artikel 194 i forordning (EF) nr. 1234/2007.

Kommissionen underretter medlemsstaterne om de resultater,
den kommer til. Medlemsstater, pa hvis omrdde der foretages
inspektion, yder de sagkyndige al forneden bistand ved
udevelsen af deres hverv.

Indtil Kommissionens konklusioner foreligger, skal afsender-
medlemsstaten efter anmodning fra bestemmelsesmedlemsstaten
skarpe kontrollen med produkter fra den péageldende virk-
somhed.

Hvis der traffes foranstaltninger for at imedegd gentagne
uregelmaessigheder fra en virksomheds side, pdlaegger Kommis-
sionen den pageldende virksomhed at afholde udgifterne i
forbindelse med anvendelsen af bestemmelserne i leddene i
tredje afsnit.

Attikel 18

1. Medlemsstaternes kompetente myndigheder underretter
straks det respektive referencelaboratorium om resultaterne af
den i artikel 15, 16 og 17 navnte kontrol, der foretages af dem
eller pd deres ansvar.
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De nationale referencelaboratorier fremsender disse data til det
ekspertudvalg, der er omhandlet i artikel 19, til neermere evalu-
ering og droftelse med de nationale referencelaboratorier for
den 1. juli hvert dr. Resultaterne skal foreleegges forvaltnings-
komitéen til dreftelse i overensstemmelse med artikel 195 i
forordning (EF) nr. 1234/2007.

2. Medlemsstaterne vedtager de praktiske foranstaltninger
med henblik pd den kontrol, som omhandles i artikel 15, 16
og 17, i alle afsxtningsled, herunder kontrol af import fra
tredjelande ved fortoldningen i henhold til bilag VI og VII. De
giver de gvrige medlemsstater og Kommissionen meddelelse om
disse foranstaltninger. De ovrige medlemsstater og Kommissi-
onen underrettes straks om relevante andringer.

Attikel 19

Et udvalg af eksperter i overvdgning af vandindholdet i fjer-
kracked varetager koordineringen af de nationale referencelabo-
ratoriers kontrolaktiviteter. Udvalget sammensaettes af reprasen-
tanter for Kommissionen og de nationale referencelaboratorier.
De opgaver, som udvalget og de nationale referencelaboratorier
skal udfere, og udvalgets organisationsstruktur fastsattes i bilag
XIL

Den finansielle stotte udbetales til referencelaboratoriet efter
bestemmelserne i en kontrakt, der indgds mellem Kommissi-
onen, der handler pa Fellesskabets vegne, og laboratoriet.

Generaldirektoren for Generaldirektoratet for Landbrug og
Udvikling af Landdistrikter bemyndiges til at underskrive
kontrakten p& Kommissionens vegne.

Attikel 20

1. Folgende ferske, frosne og dybfrosne fjerkraeudskeringer
md, ndr de er genstand for erhvervsvirksomhed eller handel, kun
afsattes 1 EF, hvis vandindholdet ikke overstiger den teknisk
uundgdelige verdi, der bestemmes efter analysemetoden i
bilag VIII (kemisk metode):

a) kyllingebrystfilet, ogsd med enskeben, uden skind

b) kyllingebryst, med skind

¢) kyllingeoverldr, underlér, hele lar, lar med en del af ryggen,
bagkvarter, med skind

d) kalkunbrystfilet uden skind

e) kalkunbryst, med skind

f) kalkunoverldr, underldr, hele 1ar, med skind

g) udbenet kad af hele kalkunlar, uden skind.

2. De kompetente myndigheder, som hver medlemsstat
udpeger, paser, at slagterierne og opskaringsvirksomhederne,
som kan vere tilknyttet et slagteri, trffer alle fornedne foran-
staltninger til at efterkomme stk. 1, og navnlig at:

a) der pd slagterierne foretages regelmassig kontrol af vandop-
tagelsen i henhold til artikel 16, stk. 1, ogsd i kyllinge- og
kalkunkroppe til fremstilling af ferske, frosne eller dybfrosne
udskeeringer som navnt i narvarende artikels stk. 1. Denne
kontrol foretages mindst én gang i lobet af hver arbejdspe-
riode pé otte timer. Ved luftkeling af kalkunkroppe er det
dog ikke nedvendigt regelmaessigt at kontrollere vandopta-
gelsen. De granseverdier, der er fastsat i bilag IX, punkt 10,
gaelder ogsa for kalkunkroppe

=

kontrolresultaterne optegnes og opbevares i et ar

¢) hvert parti maerkes pa en sidan made, at produktionsdatoen
kan bestemmes; dette partimeerke skal fremgéd af produkti-
onsprotokollen.

Hvis resultaterne af den kontrol, der er navnt i litra a), og i stk.
3 i forbindelse med luftkeling af kyllinger viser, at kriterierne i
bilag VI til IX er overholdt i seks méneder, kan hyppigheden af
den kontrol, der er navnt i litra a), nedsettes til en gang om
méneden. Ved enhver overtraedelse af kriterierne i bilag VI til IX
genindferes kontrollen som navnt i litra a).

3. Mindst én gang hver tredje méned foretages der kontrol af
vandindholdet som navnt i stk. 1 ved stikprevekontrol af
frosne og dybfrosne fjerkraudskeringer fra hver opskearings-
virksomhed, der producerer sidanne udskeringer, i henhold til
bilag VIII. Ferkraeeudskaringer, for hvis vedkommende det over
for myndighederne godtgeres, at de udelukkende er beregnet til
eksport, skal ikke kontrolleres.
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Nar kriterierne i bilag VIII er blevet overholdt i et helt &r pa en
bestemt opskaringsvirksomhed, nedsattes kontrolhyppigheden
til en gang hver sjette maned. Ved enhver overtraedelse af krite-
rierne genindferes kontrollen som navnt i ferste afsnit.

4. Artikel 16, stk. 3 til 6, artikel 17 og artikel 18 finder
tilsvarende anvendelse pd fjerkreudskeringer som navnt i
narverende artikels stk. 1.

Artikel 21
Forordning (EQF) nr. 1538/91 ophaves fra den 1. juli 2008.

Henvisninger til den ophavede forordning og til forordning
(E@F) nr. 1906/90 betragtes som henvisninger til narverende
forordning og lases efter sammenligningstabellen i bilag XIIL

Attikel 22

Denne forordning treeder i kraft pd tyvendedagen efter offent-
liggorelsen i Den Europeeiske Unions Tidende.

Den anvendes fra den 1. juli 2008.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 16. juni 2008.

Pd Kommissionens vegne
Mariann FISCHER BOEL
Medlem af Kommissionen
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BILAG II

Snit, der adskiller lar/ben og ryg

— afgrensning af hofteleddet

"~

\/\ \
Snit, der adskiller 1ar og underlar

— afgrensning af knzleddet
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BILAG V

Betingelserne som omhandlet i artikel 11 er folgende:
a) Fodret med ... % ...
Der ma kun henvises til folgende serlige fodringsingredienser, hvis:

— der for korns vedkommende indgdr mindst 65 vagtprocent korn i den foderblanding, der gives i det meste af
opfedningsperioden, og som hgjst omfatter 15 % biprodukter af korn. Hvis der henvises til en serlig kornart, skal
denne indgd som mindst 35 % af foderblandingen og mindst 50 % for majs’ vedkommende

— der for balgplanters og grentsagers vedkommende indgar mindst 5 vagtprocent bzalgplanter eller gronsager i den
foderblanding, der gives i det meste af opfedningsperioden

— der for mejeriprodukters vedkommende indgdr mindst 5 vagtprocent mejeriprodukter i den foderblanding, der
gives ved slutfedning.

Udtrykket »havrefodret gds« kan dog benyttes, hvis gdsen under slutfedningen pd tre uger fodres med mindst 500 g
havre om dagen.

b) Ekstensivt staldopdreet

Dette udtryk mé kun benyttes, hvis:

i) belegningsgraden pr. m? gulvareal ikke er over:
— for kyllinger, unghaner og kapuner: 15 dyr, dog hejst 25 kg levendevagt
— for @nder, perlehens, kalkuner: 25 kg levendevagt
— for gas: 15 kg levendevagt

i) dyrene slagtes i en alder af:
— for kyllinger: 56 dage eller derover
— for kalkuner: 70 dage eller derover
— for gaes: 112 dage eller derover
— for pekingaender: 49 dage eller derover

— for berberieender: 70 dage eller derover for hundyrs vedkommende, 84 dage eller derover for handyrs vedkom-
mende

— for mulardender (hundyr): 65 dage eller derover
— for perlehens: 82 dage eller derover

— for unggeas: 60 dage eller derover

— for unghaner: 90 dage eller derover

— for kapuner: 140 dage eller derover.
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¢) Fritgdende
Dette udtryk md kun benyttes, hvis:

i) belagningsgraden og slagtealderen er som fastsat i litra b), undtagen for kyllinger, hvor beleegningsgraden kan
sattes op til 13, dog hejst 27,5 kg levendevagt pr. m?, og kapuner, hvor belaegningsgraden hejst md veere 7,5 pr.
m?, dog hejst 27,5 kg levendevagt pr. m?

ii) dyrene i mindst halvdelen af deres levetid dagen igennem har haft adgang til udenders lobegdrde omfattende et
hovedsagelig plantedakket areal pd mindst:

— 1 m? pr. kylling eller perlehane
— 2 m? pr. and eller kapun
— 4 m? pr. kalkun eller gs.

For perlehons kan udendors lobegdrde erstattes af en voliere med et gulvareal, der er mindst det samme som husets,
og som har en hejde pd mindst 2 m. Der forefindes pinde af en leengde pd mindst 10 cm pr. dyr, set samlet (hus og
voliere).

iii) foderblandingen, der gives ved slutfedning, indeholder mindst 70 % korn

iv) fierkrehuset har ind- og udgangshuller, der tilsammen er mindst 4 m lange pr. 100 m? husareal.

&

Frilands
Dette udtryk md kun benyttes, hvis:
i) belegningsgraden pr. m? gulvareal ikke er over:

— kyllinger: 12 dyr, dog hejst 25 kg levendevagt; i mobile huse, hvis gulvareal ikke overstiger 150 m? og som
ogsd er 4bne om natten, kan belagningsgraden dog foreges til 20, men hejst 40 kg levendevaegt pr. m?

— for kapuner: 6,25 dyr (indtil en alder pd 91 dage: 12 dyr), dog hejst 35 kg levendevaegt

— for berberieender og pekingzender: 8 handyr, dog hejst 35 kg levendevagt; 10 hundyr, dog hejst 25 kg
levendevagt

— for mulardender: 8 dyr, dog hejst 35 kg levendeveagt
— for perlehens: 13 dyr, dog hejst 25 kg levendevagt
— for kalkuner: 6,25 dyr (indtil en alder pa 7 uger: 10 dyr), dog hejst 35 kg levendevagt

— for gees: 5 dyr (indtil en alder pd 6 uger: 10 dyr), 3 dyr i de sidste 3 opfedningsuger, hvis de holdes i
indelukke, dog hejst 30 kg levendevagt

ii) det samlede nytteareal i fierkrehuse pd et enkelt produktionssted ikke er over 1 600 m?
iii) hvert fjerkraehus hejst rummer:
— 4800 kyllinger

— 5200 perlehons
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— 4000 berberieender (hundyr) eller pekingaender (hundyr) eller 3 200 berberiender (handyr) eller pekingsender
(handyr) eller 3 200 mulardender

— 2500 kapuner, ges og kalkuner
iv) fierkrehuset har ind- og udgangshuller, der tilsammen er mindst 4 m lange pr. 100 m? husareal
v) dyrene dagen igennem har haft adgang til udenders lobegédrde i det mindste fra en alder af henholdsvis:
— seks uger for kyllinger og kapuner
— otte uger for @nder, gas, perlehons og kalkuner
vi) de udendors lobegarde omfatter et hovedsagelig plantedackket areal pd mindst:
— 2 m? pr. kylling, berberiand eller pekingand eller perlehane
— 3 m? pr. mulardand
— 4 m? pr. kapun fra 92.dagen (2 m? indtil 91.dagen)
— 6 m? pr. kalkun
— 10 m? pr. gés.

For perlehons kan udenders lobegarde erstattes af en voliere med et gulvareal, der er mindst det dobbelte af
husets, og som har en hejde pd mindst 2 m. Der forefindes pinde af en lengde pd mindst 10 cm pr. dyr, set
samlet (hus og voliere).

vii) de opfedede dyr er af en race, der er anerkendt som langsomtvoksende
viii) den foderblanding, der bruges ved opfedningen, indeholder mindst 70 % korn
ix) dyrene slagtes i en mindstealder af:
— 81 dage for kyllinger
— 150 dage for kapuner
— 49 dage for pekingender
— 70 dage for berberizender (hundyr)
— 84 dage for berberizender (handyr)
— 92 dage for mulardeender
— 94 dage for perlehons
— 140 dage for hun- og hankalkuner og ges, der afsattes hele til stegning
— 98 dage for hunkalkuner til opskaering

— 126 dage for hankalkuner til opskaring
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— 95 dage for ges til fremstilling af »foie gras« og »magret«
— 60 dage for unggaes
x) slutfodringen i indelukke ikke overstiger:
— for kyllinger pd over 90 dage: 15 dage
— for kapuner: 4 uger
— for gaes og mulardaender til fremstilling af »foie gras« og »magret« pd over 70 dage: 4 uger.
e) Frilands ... opdrettet i fuld frihed

Dette udtryk ma kun benyttes, hvis kravene i litra d) er opfyldt, idet dyrene dog skal have adgang dagen igennem til
udendors lobegdrde pé et ubegranset areal.

[ tilfelde af restriktioner, herunder veterinarrestriktioner, der besluttes pd grundlag af fellesskabsretten for at beskytte
menneskers og dyrs sundhed, og som indskrenker fjerkracets adgang til udenders lobegirde, kan fjerkra, der
opdrattes efter produktionssystemerne i forste afsnit, litra c), d) og e¢), undtagen perlehons, der opdrattes i voliere,
fortsat markedsfores med en sarlig henvisning til produktionssystemet i den periode, restriktionerne varer, men i intet
tilfelde ud over tolv uger.
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4.2.

4.3.

4.4.

5.1.

5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

BILAG VI

BESTEMMELSE AF VANDTAB VED OPTONING
(afdrypningstest)

Formdl og anvendelse

Denne metode anvendes til bestemmelse af den mangde vand, der afgives af frosne eller dybfrosne kyllinger under
opteningen. Dersom dette afdrypningstab, udtrykt i procent af kroppens vagt, herunder al spiselig indmad, som
emballagen indeholder, overstiger den under punkt 7 fastsatte granseverdi, anses kroppen for at have optaget en
for stor vandmengde under behandlingen.

Definition

Afdrypningstabet som bestemt ved denne metode udtrykkes som en vagtprocent af den samlede vagt af den
frosne eller dybfrosne krop, herunder den spiselige indmad.

Princip

Den frosne eller dybfrosne krop, herunder den eventuelt tilstedevaerende spiselige indmad, optes under kontrol-
lerede forhold, som ger det muligt at beregne vagten af det afdryppede vand.

Apparatur

Vagt, som er i stand til at veje op til 5 kg med mindst 1 grams nejagtighed.

Plastposer, som er tilstraekkeligt store til at rumme kroppen, og som er udstyret med en anordning til forsvarlig
fastgorelse af poserne.

Termostatisk kontrolleret vandkar med udstyr, som kan rumme kroppe som beskrevet under punkt 5.5 og 5.6.
Vandkarret skal kunne rumme en vandmangde, der er lig med mindst otte gange rumfanget af det fjerkra, som
skal kontrolleres, og hvori vandtemperaturen kan holdes pd 42 °C £ 2 °C.

Filtrerpapir eller andet sugende papir.

Fremgangsmdde

20 kroppe udtages stikprovevis af det parti fjerkra, der skal kontrolleres. Indtil kroppene kan underseges som
beskrevet under punkt 5.2 til 5.11, opbevares de ved en temperatur pa hejst — 18 °C.

Emballagens yderside aftorres, siledes at vedhangende is og vand fjernes. Emballagen og dens indhold vejes, og
vagten afrundes til naermeste hele gram; denne veaegt betegnes M.

Kroppen og i givet fald spiselig indmad, der selges sammen med kroppen, tages ud af den ydre emballage.
Emballagen torres og vejes, idet dens vagt afrundes til nermeste hele gram; denne vagt betegnes M;.

Vagten af den frosne krop plus indmad beregnes ved at treekke M; fra M.

Med den dbne bughule nedad anbringes kroppen og den spiselige indmad i den nedre og lukkede del af en solid,
vandtaet plastpose. Posen skal vare lang nok til, at den kan fastgeres forsvarligt, nir den ligger i karret, men ma
ikke vaere unedigt bred, sd kroppen kan vende rundt fra den lodrette stilling.

Den del af posen, som indeholder kroppen og den spiselige indmad, nedsenkes fuldstendigt i et kar med vand og
skal vare dben, s mest mulig luft slipper ud. Den anbringes lodret og holdes i denne stilling, om nedvendigt ved
hjeelp af styrestaenger eller vaegtbelastning i posen, saledes at vandet fra karret ikke kan traenge ind. Poserne ma ikke
kunne bergre hinanden.
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5.7.

5.8.

5.9.

5.10.

Posen forbliver i vandkarret ved en stadig temperatur pa 42 + 2 °C, idet den skvulpes heri, eller vandet omrores
kontinuerligt, indtil kroppens centrumstemperatur (den dybeste del af brystmusklen tat ved brystbenet i kyllinger
uden indmad og midten af indmaden i kyllinger med indmad) er mindst + 4 °C malt i to tilfeldigt udvalgte kroppe.
Kroppene ber kun forblive i vandkarret, indtil de har en centrumstemperatur pd + 4 °C. Den kraevede ned-
seenkningsperiode for kroppe opbevaret ved — 18 °C er som folger:

Vejledende nedsaenkningstid i minutter
Vagtklasse (g) Vegt af krop + indmad (g)
Kyllinger uden indmad Kyllinger med indmad

< 800 < 825 77 92
850 825-874 82 97
900 875-924 85 100
950 925-974 88 103
1000 975-1 024 92 107
1050 1025-1074 95 110
1100 1075-1 149 98 113
1200 1150-1 249 105 120
1300 1250-1 349 111 126
1400 1350-1 449 118 133

Ud over 1 400 g foreges tiden med 7 minutter for hver yderligere pdbegyndte 100 g. Overskrides den foresldede
nedsenkningsperiode, uden at der er en temperatur pd + 4°C i de to kroppe, som kontrolleres, forleenges
opteningen, indtil deres centrumstemperatur er opndet.

Posen med indhold tages op af vandbadet; posens bund gennemhulles, siledes at opteningsvandet kan labe ud.
Posen og dens indhold drypper af i én time ved en omgivende temperatur pd mellem + 18 °C og + 25°C.

Den optoede krop tages ud af posen, og den eventuelle pakning med indmad tages ud af bughulen. Kroppen terres
af indvendig og udvendig med filtrerpapir eller andet sugende papir. Posen med indmad gennemhulles, og nar
vandet er lgbet ud, torres posen og den opteede indmad af sa omhyggeligt som muligt.

Den samlede vagt af den opteede krop, den opteede indmad og dens emballage bestemmes, afrundet til nermeste
hele gram; denne veegt betegnes M,.

. Veegten af den pakning, som indeholdt indmaden, bestemmes afrundet til narmeste hele gram; denne veegt

betegnes M.

Beregning af resultatet

Den ved optening angivne mengde vand i procent af vagten af den frosne eller dybfrosne krop (samt indmaden)
beregnes séledes:

(Mo = My = Mp)[(Mg — M; — M3)) x 100.

Vurdering af resultatet

Hvis det gennemsnitlige vandsvind ved optening af de 20 prevekroppe overstiger nedenstdende procentsatser,
betragtes den vandmangde, der er optaget under behandlingen, som over gransevardien.

Procentsatserne for de forskellige kolemetoder er som falger:
— luftkeling: 1,5 %
— luftspraykeling: 3,3 %

— neddypningskeling: 5,1 %.
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

5.1.

5.2.

BILAG VII

BESTEMMELSE AF DET SAMLEDE VANDINDHOLD I KYLLINGER
(kemisk test)

Formal og anvendelse

Denne metode anvendes til bestemmelse af det samlede vandindhold i frosne og dybfrosne kyllinger. Den omfatter
bestemmelse af vand- og proteinindholdet i prover fra de homogeniserede kroppe af dette fjerkrae. Det saledes
bestemte samlede vandindhold sammenholdes med den efter formlerne i punkt 6.4 beregnede granseverdi med
henblik pé at fastsla, hvorvidt der under behandlingen er optaget for meget vand. Hvis den, der foretager analysen,
narer mistanke om, at der er stoffer til stede, som kan eve indflydelse pd beregningen, skal vedkommende traffe de
nedvendige forholdsregler.

Definitioner

Krop: fijerkraekroppen med knogler, brusk og i givet fald spiselig indmad

Indmad: lever, hjerte, krase og hals.

Princip

Vand- og proteinindhold bestemmes ved anerkendte ISO-metoder (Den Internationale Standardiseringsorganisation)

eller ved andre analysemetoder godkendt af Radet.

Maksimumsgransen for kroppens samlede vandindhold afledes af kroppens proteinindhold, der kan szttes i relation
til det fysiologiske vandindhold.

Apparatur og reagenser

. Vaegt til vejning af kroppen og emballagen, med mindst 1 grams nejagtighed.

Kodokse eller sav til udskering af kroppen i stykker passende til kedhakkeren.

Kraftig kedhakker og blender, som kan homogenisere hele stykker af frossent eller dybfrossent fjerkra.

Bemerkning:

Der anbefales ikke nogen bestemt kadhakker. Den skal veere tilstraekkeligt kraftig til at kunne hakke ked og knogler i
frossen og dybfrossen tilstand, sd der fremkommer en homogen blanding svarende til den, der fis fra en hakker med
en skive med huller pd 4 mm.

Til bestemmelse af vandindhold anvendes det i ISO 1442 foreskrevne apparatur.

Til bestemmelse af proteinindhold anvendes det i ISO 937 foreskrevne apparatur.

Fremgangsmdde

Syv kroppe udtages stikprovevis af det parti fjerkra, som skal kontrolleres, og opbevares i frossen tilstand, indtil den
under punkt 5.2 til 5.6 navnte analyse pdbegyndes.

Der kan enten foretages en analyse af de syv kroppe enkeltvis eller af en blandingspreve af de syv kroppe.

Forbehandlingen foretages senest en time efter, at kroppene er taget ud af fryseren.
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5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

6.2.

6.3.

6.4.

a) Emballagens yderside aftorres, sdledes at vedhangende is og vand fjernes. Hver krop vejes og tages ud af
emballagen. Kroppen skares i smastykker, og indpakningsmaterialet om indmaden fjernes sd vidt muligt. Den
samlede vagt, inklusive indmaden og is fra kroppen, men eksklusive vagten af de fiernede indpakningsmaterialer,
bestemmes, idet der afrundes til nermeste hele gram; denne vagt betegnes P;.

A=x

Hvis analysen foretages pd en blandingspreve, bestemmes den samlede vagt af de syv kroppe forberedt som
beskrevet i punkt 5.3, litra a); denne vagt betegnes P,.

a) Hele kroppen, hvis vagt betegnes Py, hakkes i en kedhakker som specificeret i punkt 4.3 (og der blandes om
nedvendigt ved hjlp af en blender), sd der opnds et homogent materiale, hvorfra der udtages en prove, der er
reprasentativ for den enkelte krop.

A=x

Hvis analysen foretages pd en blandingsprove, hakkes samtlige syv kroppe, hvis samlede vagt betegnes P, i en
keodhakker som specificeret i punkt 4.3 (og der blandes om nedvendigt ved hjalp af en blender), s& der opnas et
homogent materiale, hvorfra der udtages to prever, der er reprasentative for de syv kroppe. De to prover
analyseres som beskrevet i punkt 5.5 og 5.6.

Der udtages en prove af det homogeniserede materiale, som straks anvendes til efter ISO 1442-metoden at
bestemme provens vandindhold (a %).

En anden prove udtages af det homogeniserede materiale, som straks anvendes til at bestemme kvalstofindholdet
efter ISO 937-metoden. Dette kvalstofindhold omregnes til rdproteinindhold (b %) ved at multiplicere det med
koefficienten 6,25.

Beregning af resultaterne

. a) Vagten af hver krops vandindhold (W) udtrykkes ved aP;/100 og vagten af proteinerne (RP) ved bP;/100 udtrykt

i gram. Summen af vandindholdet (W) og summen af proteinindholdet (RP;) i de syv analyserede kroppe
beregnes.

b) Hvis analysen foretages pd en blandingspreve, beregnes det gennemsnitlige vandindhold (a %) og proteinindhold
(b %) i de to analyserede prover. Vagten af vandindholdet (W) i de syv kroppe udtrykkes ved aP,/100 og vagten
af proteinindholdet (RP5) ved bP,/100, udtrykt i gram.

Gennemsnitsvagten af vand (W,) og protein (RP,) beregnes ved at dividere henholdsvis W, og RP; med 7.

Efter denne metode kan den teoretiske veerdi af det fysiologiske vandindhold i gram beregnes efter folgende formel:

— kyllinger: 3,53 x RP, + 23.

a) Luftkeling

Antages det, at den ved tilberedningen teknisk uundgaelige vandoptagelse er lig med 2 % (1), er den hgjeste
tilladte granse for det samlede vandindhold (W¢) i gram efter denne metode udtrykt ved felgende formel (inkl.
konfidensinterval):

— kyllinger: Wg = 3,65 x RP, + 42

(") Malt i forhold til kroppens vagt ekskl. optaget vand.
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b) Luftspraykeling

Antages det, at den ved tilberedningen teknisk uundgaelige vandoptagelse er lig med 4,5 % ('), er den hojeste
tilladte granse for det samlede vandindhold (W) i gram efter denne metode udtrykt ved folgende formel (inkl.
konfidensinterval):

— kyllinger: Wg = 3,79 x RP, + 42
¢) Neddypningskeling

Antages det, at den ved tilberedningen teknisk uundgéelige vandoptagelse er lig med 7 % (?), er den hgjeste
tilladte granse for det samlede vandindhold (W¢) i gram efter denne metode udtrykt ved folgende formel (inkl.
konfidensinterval):

— kyllinger: Wg = 3,93 x RPy + 42.

6.5. Hvis gennemsnittet af det efter punkt 6.2 beregnede vandindhold (W,) i de syv kroppe ikke overstiger den i punkt
6.4 angivne vardi (W), anses hele partiet for at opfylde kravene.

(") Malt i forhold til kroppens vagt ekskl. optaget vand.
(%) Malt i forhold til kroppens vagt ekskl. optaget vand.
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4.2.

4.3.

4.4.

4.5.

5.1.

BILAG VIII

BESTEMMELSE AF DET SAMLEDE VANDINDHOLD I HERKR AUDSK £ARINGER

(kemisk test)

Formal og anvendelse

Denne metode anvendes til at bestemme det samlede vandindhold i fjerkreeudskaringer. Den omfatter bestemmelse
af vand- og proteinindholdet i prover fra de homogeniserede fjerkreeudskeeringer. Det sdledes bestemte samlede
vandindhold sammenholdes med den efter formlerne i punkt 6.4 beregnede gransevardi med henblik pa at fastsl,
hvorvidt der under behandlingen er optaget for meget vand. Hvis den, der foretager analysen, narer mistanke om, at
der er stoffer til stede, som kan eve indflydelse pd beregningen, skal vedkommende traeffe de nedvendige forholds-
regler.

Definitioner og stikpreveprocedurer

Definitionerne i artikel 1, nr. 2), galder for de i artikel 20 neaevnte fjerkreeudskeeringer. Proverne skal mindst have
folgende storrelse:

— kyllingebryst: et halvt bryst

— kyllingebrystfilet: halvdelen af det udbenede bryst uden skind

— kalkunbryst, kalkunbrystfilet og udbenet kod fra hele lar: portioner pa ca. 100 g

— andre udskaringer: som defineret i artikel 1, nr. 2).

Nér det drejer sig om frosne eller dybfrosne bulkvarer (udskeeringer, der ikke er pakket enkeltvis), kan de store
pakninger, som der skal tages prover af, opbevares ved 0 °C, indtil der kan fjernes enkeltudskzringer.

Princip
Vand- og proteinindhold bestemmes ved anerkendte 1ISO-metoder (Den Internationale Standardiseringsorganisation)

eller ved andre analysemetoder godkendt af Radet.

Maksimumsgreansen for fjerkraudskaringernes samlede vandindhold afledes af udskeringernes proteinindhold, der
kan sattes i relation til det fysiologiske vandindhold.

Apparatur og reagenser

. Veegt til vejning af udskeringerne og emballagen, med mindst 1 grams nejagtighed.

Kodokse eller sav til udskaring af udskaringerne i stykker passende til kodhakkeren.

Kraftig kedhakker og blender, som kan homogenisere fjerkreudskaeringer og dele deraf.

Bemeerkning:

Der anbefales ikke nogen bestemt kadhakker. Den skal veere tilstraekkeligt kraftig til at kunne hakke ked og knogler i
frossen og dybfrossen tilstand, sd der fremkommer en homogen blanding svarende til den, der fas fra en hakker med
en skive med huller pd 4 mm.

Til bestemmelse af vandindhold anvendes det i ISO 1442 foreskrevne apparatur.

Til bestemmelse af proteinindhold anvendes det i ISO 937 foreskrevne apparatur.

Fremgangsmade

Fem udskeeringer udtages tilfeeldigt af det parti fjerkreeudskeeringer, som skal kontrolleres, og opbevares i frossen eller
kelet tilstand, indtil den under punkt 5.2 til 5.6 navnte analyse pabegyndes.
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5.2.

5.3.

5.4.

5.5.

5.6.

6.2.

6.3.

Prover af frosne eller dybfrosne bulkvarer som navnt i punkt 2 kan opbevares ved 0 °C, indtil analysen begynder.

Der kan enten foretages en analyse af de fem udskeringer enkeltvis eller af en blandingspreve af de fem udskaringer.

Forbehandlingen pabegyndes senest en time efter, at udskeeringerne er taget ud af fryseren eller koleskabet.

a) Emballagens yderside aftorres, sdledes at vedhangende is og vand fjernes. Hver udskeering vejes og tages ud af
emballagen. Udskaringen skares i smastykker, og den samlede veegt eksklusive indpakningsmaterialets vagt
bestemmes, idet den afrundes til neermeste hele gram; denne vagt betegnes P;.

b) Hvis analysen foretages pd en blandingsprove, bestemmes den samlede veegt af de fem udskeeringer, som er
forberedt som beskrevet i punkt 5.3, litra a); denne vaegt betegnes Ps.

a) Hele udskaringen, hvis vagt er P;, hakkes i en kedhakker som specificeret i punkt 4.3 (og der blandes om
nedvendigt ved hjelp af en blender), sd der opnds et homogent materiale, hvorfra der udtages en prove, der er
reprasentativ for hver udskering.

b) Hvis analysen foretages pa en blandingspreve, hakkes alle fem udskeeringer, hvis vegt er Ps, i en kadhakker, som
specificeret i punkt 4.3 (og der blandes om nedvendigt ved hjalp af en blender), s& der opnds et homogent
materiale, hvorfra der udtages to prover, der er reprasentative for de fem udskaeringer.

De to prover analyseres som beskrevet i punkt 5.5 og 5.6.

Der udtages en prove af det homogeniserede materiale, som straks anvendes til efter ISO 1442-metoden at
bestemme provens vandindhold (a %).

En anden prove udtages af det homogeniserede materiale, som straks anvendes til at bestemme kvelstofindholdet
efter ISO 937-metoden. Dette kvzlstofindhold omregnes til rdproteinindhold (b %) ved at multiplicere det med
koefficienten 6,25.

Beregning af resultaterne

. a) Vagten af hver udskerings vandindhold (W) udtrykkes ved aP;/100 og vagten af protein (RP) ved bP;/100 begge

i gram.

Summen af vandindholdet (Ws) og summen af proteinindholdet (RPs) i de fem analyserede udskaeringer beregnes.

b) Hvis analysen foretages pd en blandingspreve, beregnes det gennemsnitlige vandindhold (a %) og proteinindhold
(b %) i de to analyserede prover. Vagten af vandindholdet (W) i de fem udskeeringer udtrykkes ved aP5/100 og
veegten af proteinindholdet (RP5) ved bPs/100, begge i gram.

Gennemsnitsvagten af vand (W,) og protein (RP,) beregnes ved at dividere henholdsvis W5 og RPs med 5.

Efter denne metode er det gennemsnitlige fysiologiske W/RP-forhold som folger:

— kyllingebryst og kyllingebrystfilet: 3,19 + 0,12

— hele kyllingelar og bagkvarter: 3,78 + 0,19

— kalkunbryst og kalkunbrystfilet: 3,05 + 0,15

— kalkunlar: 3,58 = 0,15

— udbenet kod af kalkunlar: 3,65 + 0,17.
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6.4. Antages det, at den ved tilberedningen teknisk uundgaelige vandoptagelse er lig med 2 %, 4 % eller 6 % (') athangig
af produkttype og kelemetode, er det hejeste tilladte W/RP-forhold bestemt efter denne metode som folger:

Luftkeling Luftspraykeling Neddypningskeling
Kyllingebrystfilet, uden skind 3,40 3,40 3,40
Kyllingebryst, med skind 3,40 3,50 3,60
Kyllingeoverldr, underlar, hele lar, hele 4,05 4,15 4,30
lir med en del af ryggen, bagkvarter,
med skind
Kalkunbrystfilet, uden skind 3,40 3,40 3,40
Kalkunbryst, med skind 3,40 3,50 3,60
Kalkunoverldr, underldr, hele lar, med 3,80 3,90 4,05
skind
Udbenet kod af kalkunldr, uden skind 3,95 3,95 3,95

Hvis det gennemsnitlige W /RP,-forhold i de fem udskeeringer beregnet pa grundlag af vardierne i punkt 6.2 ikke
overstiger forholdet i punkt 6.4, anses det kontrollerede parti fjerkraeudskeeringer for at opfylde kravene.

(") Mélt i forhold til udskaringens vagt ekskl. optaget vand. For brystfilet uden skind og udbenet lar af kalkun er procentsatsen pa 2 % for

hver kelemetode.
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10.

BILAG IX

KONTROL MED VANDOPTAGELSEN I PRODUKTIONSVIRKSOMHEDEN

(produktionstest)

. Mindst én gang i lebet af hver arbejdsperiode pé otte timer udtages:

25 tilfeldige kroppe fra opskeringsbdndet umiddelbart efter udtagning af indmad og fjernelse af slagteaffald og fedt
og for den forste afskylning.

. Efter behov afskares halsen, idet halshuden lades tilbage pd kroppen.
. Hver krop markes individuelt. Hver krop vejes, og vagten registreres, afrundet til nermeste gram.

. De kroppe, som skal kontrolleres, anbringes igen pa opskeringsbandet med henblik pd at gennemgé sadvanlige

behandling med afskylning, keling, afdrypning osv.

. De markede kroppe aftages ved enden af afdrypningsbandet uden at underkastes afdrypning af leengere varighed end

den, der finder sted for fjerkrae i det parti, hvorfra stikpreven stammer.

. De 20 forst opsamlede kroppe udger stikproven. De vejes pd ny. Deres vagt, afrundet til neermeste gram, angives ud

for den veegt, der blev noteret ved forste vejning. Proven annulleres, hvis der indsamles under 20 mearkede kroppe.

. Markerne fjernes fra prevekroppene, og kroppene undergar de sadvanlige emballeringsprocesser.

. Procentsatsen for optagelse af vand bestemmes ved, at den samlede veegt af de 20 kontrolkroppe for afskylning

trekkes fra den samlede vaegt af disse kroppe efter afskylning, keling og afdrypning, idet man dividerer forskellen
med den oprindelige vaegt og multiplicerer med 100.

. I stedet for manuel vejning som beskrevet i punkt 1-8 kan der benyttes bdnd med automatisk vejning til bestemmelse

af procentsatsen for vandoptagelse i det samme antal kroppe efter de samme principper, sifremt den kompetente
myndighed forinden har godkendt bandet med automatisk vejning til dette formal.

Resultatet ma ikke overstige nedenstdende procenter af slagtekroppens oprindelige veegt eller ethvert andet tal, der
gor det muligt at overholde det samlede tilladte indhold af optaget vand:

— luftkeling: 0%
— luftspraykeling: 2%

— neddypningskeling: 4,5 %.
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— pd bulgarsk:
— pd spansk:
— pd tjekkisk:
— pd dansk:
— pa tysk:

— pa estisk:
— pd greesk:
— pd engelsk:
— pd fransk:
— pd italiensk:
— pa lettisk:
— pa litauisk:
— pd ungarsk:
— pd maltesisk:
— pd nederlandsk:
— pd polsk:
— pd portugisisk:
— pd rumensk:
— pa slovakisk:
— pa slovensk:
— pd finsk:

— pd svensk:

BILAG X

PASKRIFTER N/AEVNT I ARTIKEL 16, STK. 6

CpIrbpKaHueTo Ha BoHa Hpesuuiasa Hopmure Ha EO
Contenido en agua superior al limite CE

Obsah vody prekracuje limit ES

Vandindhold overstiger EF-Normen

Wassergehalt iiber dem EG-Hochstwert
Veesisaldus iiletab EU normi

TepiektikoTya o€ vepo avartepr tou opiou EK
Water content exceeds EC limit

Teneur en eau supérieure a la limite CE

Tenore d'acqua superiore al limite CE

Udens saturs parsniedz EK noteikto normu
Vandens kiekis virsija EB nustatyta riba
Viztartalom meghaladja az EK dltal el6irt hatdrértéket
Il-kontenut ta’ I-ilma superjuri ghal-limitu KE
Watergehalte hoger dan het EG-maximum
Zawarto$¢ wody przekracza norm¢ WE

Teor de dgua superior ao limite CE

Continutul de apd depaseste limita CE

Obsah vody presahuje limit ES

Vsebnost vode presega ES omejitev

Vesipitoisuus ylittdd EY-normin

Vattenhalten overstiger den halt som ir tilliten inom EG.
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BILAG XI

LISTE OVER NATIONALE REFERENCELABORATORIER

Belgien

Instituut voor Landbouw- en Visserijonderzoek (ILVO)
Eenheid Technologie en Voeding

Productkwaliteit en voedselveiligheid
Brusselsesteenweg 370

B-9090 Melle

Bulgarien

HarioHareH IMarHoCTHYeH Hay4qHO-U3CIETIOBATENICKI
BETePUHAPHO-MEMMLMHCKI MHCTUTYT

(National Diagnostic Research Veterinary Medicine
Institute)

Oyin. ,Ileruo Craserikos* 15

(15, Pencho Slaveikov str.)

Codus—1606

(Sofia-1606)

Tjekkiet

Stdtn{ veterindrni tstav Jihlava

Ndrodni referen¢ni laboratof pro mikrobiologické,
chemické a senzorické analyzy masa a masnych vyrobkt
Rantifovskd 93

CZ-586 05 Jihlava

Danmark

Fodevarestyrelsen
Fodevareregion @st
Afdeling for Fodevarekemi
Sendervang 4

DK-4100 Ringsted

Tyskland

Bundesforschungsanstalt fiir Erndhrung und Lebensmittel
Standort Kulmbach

E.C.-Baumann-Strafse 20

D-95326 Kulmbach

Estland

Veterinaar- ja Toidulaboratoorium
Kreutzwaldi 30
EE-51006 Tartu

Irland

National Food Centre
Teagasc

Dunsinea
Castleknock
[E-Dublin 15

Grakenland

Ministry of Rural Development & Food
Veterinary Laboratory of Larisa

7th km Larisa-Trikalon st.

GR-411 10 Larisa

Spanien

Laboratorio Arbitral Agroalimentario
Carretera de La Corufia, km 10,700
E-28023 Madrid

Frankrig

SCL Laboratoire de Lyon
10, avenue des Saules
BP 74

F-69922 Oullins

Italien

Ministero Politiche Agricole e Forestali

Ispettorato centrale per il controllo della qualita dei
prodotti agroalimentari

Laboratorio di Modena

Via Jacopo Cavedone n. 29

[-41100 Modena

Cypern

Agricultural Laboratory
Department of Agriculture
Loukis Akritas Ave; 14
CY-Lefcosia (Nicosia)

Letland

Partikas un veterinara dienesta
Nacionalais diagnostikas centrs
Lejupes iela 3,
Riga, LV-1076

Litauen

Nacionaliné veterinarijos laboratorija
J. Kairitkscio g. 10
LT-2021 Vilnius

Luxembourg

Laboratoire National de Santé
Rue du Laboratoire, 42
L-1911 Luxembourg

Ungarn

Orszdgos Elelmiszervizsgdlé Intézet
Budapest 94. Pf. 1740

Mester u. 81.

HU-1465

Malta

Malta National Laboratory

UB14, San Gwann Industrial Estate
San Gwann, SGN 09

Malta

Nederlandene

RIKILT — Instituut voor Voedselveiligheid
Bornsesteeg 45, gebouw 123

6708 AE Wageningen

Nederland

Ostrig

Osterreichische Agentur fiir Gesundheit und Erndhrungs-
sicherheit GmbH

Institut fiir Lebensmitteluntersuchung Wien

Abteilung 6 — Fleisch und Fleischwaren
Spargelfeldstrale 191

A-1226 Wien
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Polen

Centralne Laboratorium Gléwnego Inspektoratu Jakosci
Handlowej Artykuléw Rolno-Spozywczych

ul. Reymonta 11/13

60-791 Poznan

Polska

Portugal

Autoridade de Seguranga Alimentar e Econdémica —
ASAE

Laboratério Central da Qualidade Alimentar — LCQA
Av. Conde Valbom, 98

P-1050-070 Lisboa

Rumeenien

Institutul de Igiend si Sdndtate Publicd Veterinard
Str. Campul Mosilor, nr. 5, Sector 2
Bucuresti

Slovenien

Univerza v Ljubljani
Veterinarska fakulteta
Nacionalni veterinarski institut
Gerbiceva 60

SI-1115 Ljubljana

Slovakiet
Stitny veterinirny a potravinovy dstav
Botanickd 15

842 52 Bratislava
Slovenskd republika

Finland

Elintarviketurvallisuusvirasto Evira
Mustialankatu 3
FI-00710 Helsinki

Sverige

Livsmedelsverket
Box 622
$-75126 Uppsala

Det Forenede Kongerige

Laboratory of the Government Chemist
Queens Road

Teddington

TW11 OLY

United Kingdom
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BILAG XII

Ekspertudvalget til overvagning af vandindholdet i fjerkreeked — opgaver og organisationsstruktur

Det i artikel 19 omhandlede ekspertudvalg har felgende opgaver:

a) at informere de nationale referencelaboratorier om analysemetoder og sammenlignende undersogelser vedrerende

vandindholdet i fjerkreked

b) at koordinere de nationale referencelaboratoriers anvendelse af de i litra a) omhandlede metoder ved navnlig at
tilrettelegge sammenlignende undersogelser og prastationsprevninger

¢) at bistd de nationale referencelaboratorier i gennemforelsen af prastationsprevninger ved at yde videnskabelig rddgiv-
ning i forbindelse med evaluering og rapportering af statistiske data

d) at koordinere forskning i nye analysemetoder og oplyse de nationale referencelaboratorier om udviklingen pa dette
omrade

e) at yde teknisk og videnskabelig bistand til Kommissionen, navnlig i tilfelde af uenighed blandt medlemsstaterne om
analyseresultaterne.

Det i artikel 19 omhandlede ekspertudvalg har felgende organisationsstruktur:

Ekspertudvalget til overvdgning af vandindholdet i fjerkreekod sammenszttes af reprasentanter for Institut for Reference-
materialer og -malinger (IRMM) under Kommissionens Falles Forskningscenter, for Generaldirektoratet for Landbrug og
Udvikling af Landdistrikter og for tre nationale referencelaboratorier. IRMM's reprasentant fungerer som formand for
udvalget, og denne udpeger de nationale referencelaboratorier efter tur. De nationale myndigheder, der er ansvarlige for
det udvalgte nationale referencelaboratorium, udnaevner derefter de eksperter i overvdgning af vandindholdet i fodevarer,
der skal deltage i udvalget. Ved érlig rotation udskiftes de nationale referencelaboratorier, der deltager i udvalget, et ad
gangen, saledes at kontinuiteten i udvalgets arbejde sikres. Udgifter i forbindelse med de nationale eksperters ogfeller de
nationale referencelaboratoriers udforelse af de opgaver, der er omhandlet i denne afdeling af narvarende bilag, atholdes
af den respektive medlemsstat.

De nationale referencelaboratoriers opgaver

De nationale referencelaboratorier anfort i bilag XI har felgende opgaver:
a) at koordinere arbejdet pd de nationale laboratorier, der skal foretage analyser af vandindholdet i fjerkreckod
b) at bistd medlemsstatens kompetente myndighed med at tilretteleegge en kontrolordning for vandindhold i fjerkraeked

¢) at deltage i ssmmenlignende undersegelser (praestationsprevninger) mellem de forskellige nationale laboratorier, der er
navnt i litra a)

d) at sikre formidling af informationer fra ekspertudvalget til medlemsstatens kompetente myndighed og til de nationale
laboratorier, der er navnt i litra a)

e) at samarbejde med ekspertudvalget, og hvis de udpeges til at deltage i udvalget, skal de forberede de fornedne prover,
herunder homogenitetstest, og sorge for hensigtsmaessig fremsendelse af disse prover.
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BILAG XIII

Sammenligningstabel

Forordning (E@F) nr. 1906/90

Forordning (EQF) nr. 1538/91

Nervarende forordning

Artikel 2, nr. 2), 3) og 4)

Artikel 2, nr. 8)

Artikel 4

Artikel 5, stk. 1 til 4

Artikel 6

Artikel 1

Artikel 1a, indledende tekst

Artikel 1a, forste og andet led

Artikel 2

Artikel 3

Artikel 4

Artikel 5

Artikel 6,

Artikel 6,

Artikel 6,

Artikel 6,

Artikel 7,

Artikel 7,

Artikel 7,

Artikel 7,

Artikel 7,

Artikel 8,

Artikel 8,

Artikel 8,

Artikel 8,

Artikel 8,

Artikel 8, stk.

tekst

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

1, indledende tekst
1, forste til sjette led
2, indledende tekst

2, forste til fjerde led

3, indledende tekst
3, forste led
3, andet led

4, forste afsnit, indledende

Artikel 1

Artikel 2,

Artikel 2,

Artikel 2,

Artikel 2,

Artikel 3,

Artikel 3,

Artikel 4

Artikel 5,

Artikel 5,

Artikel 5,

Artikel 6

Artikel 7,

Artikel 7,

Artikel 7,

Artikel 7,

Artikel 8,

Artikel 8,

Artikel 8,

Artikel 8,

Artikel 8,

Artikel 9,

Artikel 9,

Artikel 9,

Artikel 9,

Artikel 9,

Artikel 9,
tekst

indledende tekst

litra a), b) og ¢)

litra d)

litra ¢€) og f)

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

stk.

1l 4

2t 5

1, indledende tekst
1, litra a) til f)
2, indledende tekst

2, litra a) til d)

3, indledende tekst
3, litra a)
3, litra b)

4, forste afsnit, indledende
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Forordning (E@F) nr. 1906/90

Forordning (EQF) nr. 1538/91

Nervarende forordning

Artikel 8, stk. 4, forste afsnit, forste til
tredje led

Artikel 8, stk. 4, andet afsnit

Artikel 8, stk. 5 til 12

Artikel 8, stk. 13, forste afsnit
Artikel 8, stk. 13, andet afsnit
Artikel 9

Artikel 10

Artikel 11, stk. 1, indledende tekst
Artikel 11, stk. 1, forste til fierde led
Artikel 11, stk. 2

Artikel 11, stk. 2a

Artikel 11, stk. 2b

Artikel 11, stk. 3, indledende tekst
Artikel 11, stk. 3, forste til fjerde led
Artikel 11, stk. 4

Artikel 12

Artikel 13

Artikel 14a, stk. 1 og 2

Artikel 14a, stk. 3 til 5

Artikel 14a, stk. 5a

Artikel 14a, stk. 6

Artikel 14a, stk. 7, forste afsnit, indle-
dende tekst

Artikel 14a, stk. 7, forste afsnit, alle led
Artikel 14a, stk. 7, andet og tredje afsnit
Artikel 14a, stk. 8 til 12

Artikel 14a, stk. 12a

Artikel 14a, stk. 13

Artikel 14a, stk. 14

Artikel 14b, stk. 1

Artikel 9, stk. 4 forste afsnit, litra a) til ¢)

Artikel 9, stk. 4, andet afsnit

Artikel 9, stk. 5 til 12

Artikel 9, stk. 13

Artikel 10
Artikel 11
Artikel 12,
Artikel 12,
Artikel 12,
Artikel 12,
Artikel 12,
Artikel 12,
Artikel 12,
Artikel 12,
Artikel 13
Artikel 14
Artikel 15
Artikel 16,
Artikel 16,
Artikel 16,

Artikel 16,

Bilag X

Artikel 16,
Artikel 17,
Artikel 18,
Artikel 18,
Artikel 19

Artikel 20,

stk. 1, indledende tekst
stk. 1, litra a) til d)
stk. 2

stk. 3

stk. 4

stk. 5, indledende tekst
stk. 5, litra a) til d)

stk. 6

stk. 1, 2 og 3
stk. 4
stk. 5

stk. 6, forste afsnit

stk. 6, andet og tredje afsnit
stk. 16l 5
stk. 1

stk. 2

stk. 1
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Forordning (EQF) nr. 1906/90

Forordning (E@F) nr. 1538/91

Nerverende forordning

Artikel 14b, stk. 2, forste afsnit, indle-
dende tekst

Artikel 14b, stk. 2, forste afsnit, forste til
tredje led

Artikel 14b, stk. 2, andet afsnit
Artikel 14b, stk. 3 og 4

Artikel 15

Bilag I
Bilag Ia
Bilag II
Bilag III
Bilag IV
Bilag V
Bilag VI
Bilag VIa
Bilag VII
Bilag VIII

Bilag IX

Artikel 20, stk. 2, forste afsnit, indledende
tekst

Artikel 20, stk. 2, forste afsnit, litra a) til

i
Artikel 20, stk. 2, andet afsnit

Artikel 20, stk. 3 og 4

Artikel 21
Artikel 22
Bilag I
Bilag II
Bilag III
Bilag IV
Bilag V
Bilag VI
Bilag VII
Bilag VIII
Bilag IX
Bilag XI
Bilag XII

Bilag XIII




