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KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 868/2007

af 23. juli 2007

om registrering af en betegnelse i registret over beskyttede oprindelsesbetegnelser og beskyttede
geografiske betegnelser (Miel de Galicia eller Mel de Galicia (BGB))

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPAISKE FALLESSKABER HAR —

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det Europaiske
Fallesskab,

under henvisning til Radets forordning (EF) nr. 510/2006 af 20.
marts 2006 om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprin-
delsesbetegnelser for landbrugsprodukter og fedevarer (1), serlig
artikel 7, stk. 5, tredje og fjerde afsnit, og

ud fra felgende betragtninger:

Spaniens anmodning om registrering af betegnelsen »Miel
de Galicia« eller »Mel de Galicia« blev i medfer af artikel
6, stk. 2, og i henhold til artikel 17, stk. 2, i forordning
(EF) nr. 510/2006 offentliggjort i Den Europeeiske Unions
Tidende (2).

Tyskland og Italien gjorde indsigelse mod registreringen i
medfer af artikel 7, stk. 1, i forordning (EF) nr.
510/2006. Tyskland og Italien gjorde i deres indsigelser
opmearksom pa, at betingelserne i artikel 2 i forordning
(EF) nr. 510/2006 ikke var opfyldt, og navnlig at der ikke
var fort tilstrekkelig juridisk bevis for tilknytningen
mellem produktet og det geografiske omrdde til at
kunne opfylde definitionen pd en geografisk betegnelse.
Ifelge Tyskland kunne visse oplysninger i varespecifika-
tionen ogsd vare i modstrid med Rddets direktiv
2001/110/EF af 20. december 2001 om honning (3),
navnlig med hensyn til muligheden for at tilsatte torret
frugt til honningen, hvad der ifelge Tyskland var i
modstrid med direktivets definition af »honning.

Ved brev af 16. november 2005 opfordrede Kommis-
sionen de pdgzldende medlemsstater til indbyrdes og
efter egne interne procedurer at indgd en aftale.

Da Spanien, Tyskland og Italien ikke kunne blive enige
om en aftale inden for de fastsatte frister, skal Kommis-
sionen traffe beslutning efter proceduren i artikel 15, stk.
2, i forordning (EF) nr. 510/2006.

(") EUT L 93 af 31.3.2006, s. 12. Andret ved forordning (EF) nr.

1791/2006 (EUT L 363 af 20.12.2006, s. 1).

() EUT C 30 af 5.2.2005, s. 16, og EUT C 139 af 14.6.2006, s. 21.
() EFT L 10 af 12.1.2002, s. 47.

©)

Efter hering af Spanien, Tyskland og Italien blev oplys-
ninger i varespecifikationen for den pagzldende beteg-
nelse praciseret. Hvad beskrivelsen af produktet angar,
blev honning, der indeholder torret frugt, fjernet fra vare-
specifikationen. Tilknytningen mellem produktet og det
afgrensede geografiske omride blev i evrigt fremhavet,
idet produktets gode ry blev understreget, og det geogra-
fiske omrddes naturlige kendetegn blev praciseret,
hvorved det pdgzldende produkt blev tildelt en specifik
karakter, der adskiller det fra honninger, som fremstilles i
andre geografiske omrader.

Efter Kommissionens opfattelse opfylder den nye udgave
af varespecifikationen fuldt ud kravene i forordning (EF)
nr. 510/2006.

Pd baggrund af disse oplysninger ber betegnelsen opfares
i registret over beskyttede oprindelsesbetegnelser og
beskyttede geografiske betegnelser.

Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstem-
melse med udtalelse fra Den Stdende Komité for Beskyt-
tede Geografiske Betegnelser og Beskyttede Oprindelses-
betegnelser —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

Betegnelsen i bilag I registreres.

Artikel 2

Det konsoliderede skema med de vigtigste oplysninger i vare-
specifikationen er anfert i bilag I

Artikel 3

Denne forordning traeder i kraft pd tyvendedagen efter offent-
liggarelsen i Den Europeiske Unions Tidende.
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Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udferdiget i Bruxelles, den 23. juli 2007.

Pd Kommissionens vegne
Mariann FISCHER BOEL
Medlem af Kommissionen

BILAG 1

Landbrugsprodukter bestemt til konsum og opfert i traktatens bilag I:
Klasse 1.4 Andre produkter af animalsk oprindelse: honning
SPANIEN

Miel de Galicia eller Mel de Galicia (BGB)
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BILAG I

SAMMENFATNING

Rédets forordning (EF) nr. 510/2006 om beskyttelse af geografiske betegnelser og oprindelsesbetegnelser for

landbrugsprodukter og fodevarer
»MIEL DE GALICIA« eller sMEL DE GALICIA«
EF-nr.: ES/PGI/005/0278/19.02.2003
BOB () BGB (X )

Denne sammenfatning indeholder de vigtigste oplysninger fra varespecifikationen og tjener til information.

4.1.

4.2.

Medlemsstatens ansvarlige myndighed

Navn: Subdirecciéon General de Denominaciones de Calidad, Direcciéon General de Alimentacién, Secre-
taria General de Alimentacién del Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién, Espafia

Adresse: Paseo Infanta Isabel 1, E-28071-Madrid

Telefon: (34) 913 475394

Telefax: (34) 913 475410

E-mail: sgcaproagro@mapya.es

Ansogende sammenslutninger

Navn: Mieles Anta, SL

Adresse: C[Ermita, 34 Poligono de A Grela-Bens. A Corufia
Telefon: —

Telefax: —

E-mail:

Navn: Sociedad Cooperativa »A Quirogac

Adresse: Avenida Doctor Sixto Mauriz, n® 43, Fene. A Corufia
Telefon: —

Telefax: —

E-mail: —

Sammensatning: Producenter/forarbejdere ( X ) andet ()

Produktets art

Kategori 1.4 Andre produkter af animalsk oprindelse: honning.

Varespecifikation

(sammenfatning af betingelserne i artikel 4, stk. 2, i forordning (EF) nr. 510/2006)

Navn

»Miel de Galicia« eller »Mel de Galiciac

Beskrivelse

Produktet med den beskyttede geografiske betegnelse (BGB) »Miel de Galicia« eller »Mel de Galicia« defineres som
honning, der har de egenskaber, som er angivet i denne varespecifikation, og under produktion, behandling og
aftapning har opfyldt alle kravene i specifikationen, kvalitetshdndbogen og geldende lovgivning. Denne honning
fremstilles i bistader med flytbare tavler ved dekantering eller slyngning. Den findes i flydende, krystalliseret eller
cremet tilstand. Den findes ogsa i tavler eller i sektioner.
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Honning fra Galicien klassificeres efter sin botaniske oprindelse i:
— mangeblomstret honning
— enkeltblomstret eucalyptushonning
— enkeltblomstret kastanjehonning
— enkeltblomstret brombzrhonning
— enkeltblomstret lynghonning.
BGB-honningen skal ud over de egenskaber, der er angivet i kvalitetsnormen for honning, have folgende egenskaber:
— Fysisk-kemiske:
— Vandindhold: hgjst 18,5 %.

— Diastatisk aktivitet: mindst 9 pd Schade-skalaen. Honning med lavt enzymindhold skal opnd mindst 4 pé
skalaen, forudsat at indholdet af hydroxymethylfurfural ikke overstiger 10 mg/kg.

— Indhold af hydroxymethylfurfural: hejst 28 mg/kg.
— Honning-palynologiske:
Generelt skal pollenspektret som helhed svare til det, der er karakteristisk for honning fra Galicien.

Pollenkombinationen Helianthus annus-Olea europaea-Cistus ladanifer méd aldrig overstige 5 % af det samlede
pollenspektrum.

Alt efter de forskellige honningers blomsteroprindelse skal pollenspektrene opfylde folgende krav:

— Mangeblomstret honning: De fleste pollen skal stamme fra: Castanea sativa, Eucalyptus sp., Ericaceae, Rubus sp.,
Rosaceae, Cytisus sp-Ulex sp., Trifolium sp., Lotus sp., Campanula, Centaurea, Quercus sp., Echium sp., Taraxacum
sp. og Brassica sp.

— Enkeltblomstret honning:
— »eucalyptushonning« Mindsteindholdet af eucalyptuspollen (Eucaliptus sp.) skal vare 70 %
— »kastanjehonning« Mindsteindholdet af kastanjepollen (Castanea sp.) skal vere 70 %
— »brombearhonning« Mindsteindholdet af brombarpollen (Rubus sp.) skal vare 45 %
— slynghonning« Mindsteindholdet af lyngpollen (Erica sp.) skal vare 45 %.
— Organoleptiske egenskaber:

Honningerne skal generelt have de organoleptiske egenskaber, der er kendetegnende for den pageldende blom-
steroprindelse, hvad angar farve, aroma og smag. Alt efter oprindelsen skal de mest fremtradende organoleptiske
egenskaber veare folgende:

— Mangeblomstret honning: Farven varierer mellem ravgul og merk ravgul. Blomster- eller plantearomaen har
skiftende intensitet og vedholdenhed. Honningen kan vere let syrlig og snerpende.

— Enkeltblomstret eucalyptushonning: Ravgul farve, blomstersmag og voksagtig aroma. Aromaens intensitet er
middel og vedholdenheden er lav. Mild og let syrlig smag.
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4.3.

4.4.

— Enkeltblomstret kastanjehonning: Merk ravgul farve, ofte med rede toner. Aromaens intensitet er helst
middel til lav, og vedholdenheden er lav. Disse honninger er let syrlige og bitre og ofte en smule prikkende.
De er ofte let snerpende.

— Enkeltblomstret brombaerhonning: Lys til merk ravgul farve. Det drejer sig om aromatiske honninger, der har
en vedholdende blomsteraroma. Meget sterk frugtsmag, udpreget sed og med middel til hej intensitet og
vedholdenhed.

— Enkeltblomstret lynghonning: Merk ravgul eller mork ravgul med rode toner, let bitter og vedholdende smag,
vedholdende blomsteraroma. Aromaens intensitet er generelt middel til lav, og vedholdenheden er lav.

Geografisk omrédde

Omradet for produktion, behandling og aftapning af honninger med den beskyttede geografiske betegnelse »Miel de
Galicia« omfatter hele den selvstyrende region Galicien.

Bevis for oprindelse

Kun honninger, der hidrerer fra virksomheder optaget i tilsynsradets registre, og som er fremstillet i henhold til
bestemmelserne i varespecifikationen og kvalitetshdndbogen og har de kravede egenskaber, kan omfattes af den
beskyttede geografiske betegnelse »Miel de Galiciac.

Tilsynsridet skal fore folgende registre:

— Register over bedrifter, hvor der registreres bedrifter beliggende i den selvstyrende region Galicien, som ensker at
fremstille honning, der er omfattet af den beskyttede geografiske betegnelse »Miel de Galiciac.

— Register over virksomheder, der beskeftiger sig med udvinding, oplagring og/eller aftapning, hvor der registreres
virksomheder beliggende i den selvstyrende region Galicien, som beskeftiger sig med behandling af honning, der
kan veere omfattet af den geografiske betegnelse.

Alle fysiske eller juridiske personer, som er indehavere af ejendom optaget i registrene, bedrifter, virksomheder og
produkter er underlagt tilsynsradets kontrol, som har til formdl at sikre, at produkter, der er omfattet af den
beskyttede geografiske betegnelse »Miel de Galicia, opfylder kravene i varespecifikationen og andre galdende speci-
fikke bestemmelser.

Tilsynsradet kontrollerer hvert produktionsir mangden af BGB-honning, som er blevet markedsfort af hver virk-
somhed, der er optaget i registret over virksomheder, som udvinder, oplagrer og/eller aftapper honning, for at sikre,
at der ikke er et misforhold mellem de mangder honning, der er fremstillet eller kabt af biavlere, som er optaget i
registret over bedrifter, og af andre registrerede virksomheder.

Kontrollen er baseret pa inspektion af bedrifter og installationer, gennemgang af dokumentation, analyse af ristoffet
og af det fardige produkt.

Som nzvnt skal bade produktionen og den efterfolgende udvinding, oplagring og aftapning finde sted i det
afgreensede geografiske omréade.

Det forhold, at aftapningen ogsd traditionelt finder sted i dette omrade, skyldes behovet for at bevare honningens
sarlige egenskaber og kvalitet. Derved bliver tilsynsrddets kontrol mere effektiv, og kvaliteten kan bevares gennem
hensigtsmaessig transport, oplagring og aftapning.

Der kan til aftapningen kun anvendes beholdere med de egenskaber, der er beskrevet i varespecifikationen, og den
skal finde sted i faciliteter, som udelukkende aftapper honning hidrerende fra produktionsenheder, der er opfort i
registre for den beskyttede geografiske betegnelse, og hvor der foretages markning og pésattes kontroletiketter
under tilsynsrddets kontrol. Alle de nzvnte forholdsregler har til formal at bevare produktets kvalitet og sikre
sporbarheden.

Certificeringsproceduren udferes for ensartede partier og bestar af analyser og en organoleptisk undersogelse, som
danner grundlag for godkendelse, afvisning eller indkaldelse af partiet af kontrolleret honning.
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4.5.

4.6.

Hvis der konstateres en a@ndring, som betyder, at kvaliteten forringes, eller at bestemmelserne for den geografiske
betegnelse og anden relevant galdende lovgivning ikke opfyldes ved produktion, behandling og aftapning, certificeres
honningen ikke af tilsynsradet, hvorved retten til at anvende den beskyttede geografiske betegnelse fortabes.

Fremstillingsmetode

Arbejdsmetoderne i bigdrden skal sikre, at BGB-honningen er af den bedst mulige kvalitet. Bistaderne mé aldrig
udsattes for kemisk behandling i den periode, hvor honningen indsamles, og i dette tidsrum ma bierne ikke fa
nogen form for foder.

Temning af tavler udferes med traditionelle metoder, fortrinsvis med udstremning af bier eller luft, uden at
rogpusteren misbruges, og aldrig ved hjelp af kemiske produkter, der fordriver bierne.

Honningen udvindes ved slyngning eller dekantering, men aldrig ved presning.

Der udvises stor omhu ved udvindingen af honningen. Den er hygiejnisk og finder sted i et lukket og rent lokale, der
er indrettet til formdlet og terret en uge i forvejen med luftaffugtere eller ventilation, indtil det har opndet en relativ
luftfugtighed pd under 60 %.

Teknikkerne til afskralning af tavlerne mé aldrig a@ndre honningens kvalitetsegenskaber. Skrelleknivene skal veere
helt rene og terre, og deres temperatur méd ikke overstige 40 °C.

Nér honningen er udvundet og filtreret gennem et dobbeltfilter, underkastes den en dekanteringsproces, hvorefter
den afskummes, for den oplagres og aftappes.

Afhentning og transport af honningen foregdr under hygiejniske forhold, hvor der anvendes beholdere af materiale
til fodevarebrug, der er godkendt i kvalitetshandbogen og den galdende lovgivning, og som sikrer produktets
kvalitet.

Aftapningen af honningen finder sted i faciliteter, der er opfert i det relevante register hos tilsynsrddet. Beholdere til
direkte konsum indeholder normalt 500 g eller 1 kg honning.

Beholdere skal lukkes hermetisk, s& de naturlige aromaer ikke kan forsvinde, og lugte og luftfugtighed m.m. ikke kan
pavirke produktet.

Tilknytning

Historisk tilknytning

Biavl i Galicien havde storst udbredelse, inden man begyndte at bruge sukker, hvor honning blev anset for at vere et
vigtigt levnedsmiddel p& grund af sin sedeevne og dokumenterede medicinske egenskaber. I Ensenada-matrikelbogen
for drene 1752-1753 star der, at Galicien havde 366 339 traditionelle bistader (ogsa kaldet »trobos« eller »cortizosc),
som fortsat er bevaret mange steder. Dette forhold, som tydeligt viser, at biavlen langt tilbage i tiden havde stor
betydning i Galicien, fremgar ogs i flere tilfelde af de lokale stednavne.

Cortin, albar, abellariza, albizaa eller albariza er en bygning pd landet uden tag, der er oval, cirkelformet eller i sjeldne
tilfelde firkantet og bestar af hoje mure, og som har til formal at beskytte bistaderne og forhindre dyr i at trenge ind
(navnlig bjerne). Der findes stadig bygninger fra den tid, og de anvendes af og til fortsat i mange bjergomréder, iser i
de ostlige bjergkaeder Ancares og Caurel, bjergkeden Suido og andre steder.

Det sandsynligvis forste vaerk om biavl, der blev udgivet i Galicien og var skrevet af Ramén Pimentel Méndez (1893),
hed Manual de Apicultura (hdndbog om biavl), og det var beregnet for galiciske biavlere.

I 1880 opstillede preesten i Argozon (Chantada, Lugo), Benigno Ledo, det forste bistade med bevagelig tavlebygning,
og nogle ar senere lavede han det forste bistade til formering ved deling, avl af dronninger osv., som han kaldte
colmena-vivero (bistade-udklaekningssted). For at dokumentere hans betydning ikke bare for den galiciske, men ogsd
den spanske biavl, er det tilstreekkeligt at nzvne, at der i bogen af Roma Fibrega om emnet stdr, at den forste
spanier med bistader med bevaegelig tavlebygning var galiceren og »biprasten« Benigno Ledo.
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Honning fra Galicien er beskrevet i den spanske fortegnelse over traditionelle produkter, som det spanske ministe-
rium for landbrug, fiskeri og fedevarer offentliggjorde i 1996 (side 174 og 175). Honning er et af de storste
salgsprodukter under efterdrsfesterne.

I 1988 gennemforte det spanske ministerium for landbrug og fiskeri en undersogelse af handelen med honning i
Spanien. Den viste, at i landets nordvestlige del (Galicien) er forbruget af honning sterre end i de ovrige spanske
regioner, og at prisen dér ogsd er hgjere. De galiciske forbrugere har siden oldtiden sat stor pris pd honning fra
Galicien, hvorfor denne honning har opndet en stor handelsvardi, hvad der ikke er tilfeeldet i naboregionerne.

Naturmeessig tilknytning

Galicien, der ligger i det nordvestlige hjorne af Den Iberiske Halve og udger et af de @ldste omréder i Spanien, har
bevaret sit navn nasten uandret siden det romerske herredemme (romerne kaldte denne region »Gallaecia«), og
regionens grenser har nasten ikke andret sig i mere end otte hundrede r. Regionens administrative greenser falder
sammen med de geografiske grenser, der fra nord til syd og fra est til vest traditionelt har holdt denne region
afskdret fra naboregionerne, hvorfor regionen ogsd har bevaret sit eget sprog.

Denne geografiske differens former klimaet i Galicien. Regionens flodmundinger og -dale, der sender havets pavirk-
ninger af vejret ind i landets indre fra sydvest mod nordest (et fenomen, som man ikke ser pa andre spanske kyster),
og bjergkaderne, som heemmer de forskellige fronters passage, bibringer klimaet i denne region sarlige egenskaber
med hensyn til temperatur og nedber.

Storstedelen af regionen Galicien er ogsd med hensyn til geomorfologi, litologi og pedologi forskellig fra andre
Middelhavsregioner med traditionel produktion af biavlsprodukter. Den sure jordbund er fremherskende og afge-
rende for den lokale vegetation og dermed ogsa for nektarproduktionen og honningens kendetegn.

Det drejer sig derfor om en naturlig region, der klart adskiller sig fra de @vrige regioner pd Den Iberiske Halve.
Forskellen skyldes geomorfologiske, klimatiske, biologiske og jordbundstekniske aspekter, der har skabt en flora, som
er tilpasset disse naturvilkar.

Galicien er ret homogent for sd vidt angdr de planter, hvis nektar anvendes til honningproduktionen. De vigtigste
forskelle pé de forskellige galiciske honninger hidrerer fra det store antal forskellige planter, man finder her. Fem
vigtige plantegrupper indgar i produktionen af de fleste honninger fra Galicien: Castanea sativa, Rubus, Cytisus, Erica og
Eucalyptus. Ved kysten er der mange eucalyptustraer. 1 de indre egne af Galicien er honningproduktionen baseret pa
tre arter: Castanea Sativa, Erica og Rubus.

Galiciens geografiske placering og serlige omstendigheder bidrager til en produktion af honninger med swrlige
egenskaber, som derfor adskiller sig fra honninger fra andre regioner.

Pollenanalyse er en af de bedst egnede analysemetoder til at fastsld honningers geografiske herkomst. En sidan
analyse af de sarlige egenskaber for galiciske honninger giver folgende resultater sammenlignet med honninger af
andre oprindelser:

— tilstedevaerelse af typiske og eksklusive pollenkombinationer, hvorved disse honninger adskiller sig fra honninger
fra naboregionerne (disse kombinationer er anfert i bilag 1)

— fraveer eller ringe tilstedevaerelse (mindre end 1 %) af pollen af de lebeblomstrede, men ogsd Lavandula, Rosma-
rinus, Thymus, Mentha etc.

— fraveer eller ringe tilstedevarelse (mindre end 0,1 %) af pollen af Helianthus annuus, Citrus eller Olea europaea

— fraveer eller ringe tilstedeverelse (mindre end 1 %) af pollen af Cistus ladanifer

— fravear af pollen af Hedysarum coronarium, Hypecoum procumbens og Diplotaxis erucoides.

Honning fra Galicien har sdledes flere sarlige egenskaber, der kan tilskrives det naturlige milje. En naermere
beskrivelse af disse egenskaber kan findes i de tilsvarende afsnit af varespecifikationen og tilhgrende bilag.
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4.7. Kontrolinstans

4.8.

Navn: Consejo regulador de la Indicacion Geografica Protegida »Miel de Galicia«
Adresse: Pazo de Quidn s/n, Sergude. 15881-Boqueixén. A Corufia

Telefon: 981. 511913

Telefax: 981. 511913

E-mail: info@mieldegalicia.org

Tilsynsradet opfylder betingelserne i normen EN 45011, jf. bestemmelserne i artikel 11 i forordning (EF) nr.
510/2006.

Markning

Honning, der markedsfores med den beskyttede geografiske betegnelse »Miel de Galicia¢, skal efter certificering
forsynes med en etiket med den enkelte aftappers merke, som udelukkende anvendes til beskyttede honninger,
og en kontroletiket med alfanumerisk kode med fortlebende nummerering, der er godkendt og udstedt af tilsyns-
radet, med det officielle logo for den geografiske betegnelse. P etiketter og kontroletiketter skal den beskyttede
geografiske betegnelse »Miel de Galicia« eller »Mel de Galicia« altid vaere angivet.



