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Den Europeaiske Unions Tidende

30.12.2006

KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 2035/2006
af 21. december 2006

om fastsettelse for fangstiret 2007 af prolongationsstetten og den faste stette for visse fiskerivarer

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPAISKE FALLESSKABER HAR —

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det Europaiske
Feellesskab,

under henvisning til Radets forordning (EF) nr. 104/2000 af 17.
december 1999 om den falles markedsordning for fiskerivarer
og akvakulturprodukter (1),

under henvisning til Kommissionens forordning (EF) nr.
2814/2000 af 21. december 2000 om gennemforelsesbestem-
melser til Radets forordning (EF) nr. 104/2000 for s vidt angér
prolongationsstette for visse fiskerivarer (%), sarlig artikel 5,

under henvisning til Kommissionens forordning (EF) nr.
939/2001 af 14. maj 2001 om gennemforelsesbestemmelser
til Rédets forordning (EF) nr. 104/2000 for s vidt angér
ydelse af en fast stotte for visse fiskerivarer (%), seerlig artikel
5, og

ud fra folgende betragtninger:

(1)  Efter Radets forordning (EF) nr. 104/2000 kan der ydes
stotte for visse ferske varer, der tages tilbage fra markedet
og forarbejdes med henblik pa stabilisering og oplagring
eller konservering.

(2)  Formadlet med stotten er at give producentorganisatio-
nerne tilstraekkelig tilskyndelse til at forarbejde eller

konservere varer, der er blevet taget tilbage fra markedet,
og sdledes undgd, at fisk destrueres.

(3)  Stettebelobet bor fastsattes siledes, at markedsligevagten
for de pageldende varer ikke forstyrres, og konkurrence-
vilkrene ikke fordrejes.

(4 Stetten md ikke overstige belgbet for de tekniske og
finansielle omkostninger i forbindelse med de uomgzn-
geligt nedvendige stabiliserings- og oplagringsforanstalt-
ninger.

(5)  De i denne forordning fastsatte foranstaltninger er i over-
ensstemmelse med udtalelse fra Forvaltningskomitéen for
Fiskerivarer —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Attikel 1
For fangstdret 2007 fastsattes prolongationsstetten, jf. artikel

23 i forordning (EF) nr. 104/2000, og den faste stotte, jf.
artikel 24, stk. 4, i samme forordning, som anfert i bilaget.

Artikel 2

Denne forordning traeder i kraft dagen efter offentliggerelsen i
Den Europeiske Unions Tidende.

Den anvendes fra den 1. januar 2007.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udferdiget i Bruxelles, den 21. december 2006.

() EFT L 17 af 21.1.2000, s. 22. Andret ved tiltreedelsesakten af 2003.
() EFT L 326 af 22.12.2000, s. 34.
(}) EFT L 132 af 15.5.2001, s. 10.
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Medlem af Kommissionen
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BILAG

1. Prolongationsstette for de varer, der er anfert i punkt A og B i bilag I til forordning (EF) nr. 104/2000, og for de

tungearter (Solea spp.), der er anfort i punkt C i bilag I til samme forordning

Forarbejdningsmetode, jf. artikel 23 i forordning (EF) nr. 104/2000 (Isiglt{t/i)
1 2
. Frysning og oplagring af hele varer, rensede og med hoved, eller opskarne
varer:
— sardiner af arten Sardina pilchardus 345
— andre arter 280
II. Filetering, frysning og oplagring 365
III. Saltning ogfeller torring og oplagring af hele varer, rensede og med hoved, 265
eller opskérne eller fileterede varer
IV. Marinering og oplagring 245

2. Prolongationsstette for de @vrige varer, der er anfert i punkt C i bilag I til forordning (EF) nr. 104/2000

Forarbejdnings- ogleller konserveringsmetode, jf. artikel 23 i forord- v Statte
ning (EF) nr. 104/2000 are (EUR/t)
1 2 3
I. Frysning og oplagring Jomfruhummer 305
Nephrops norvegicus
Jomfruhummerhaler 230
Nephrops norvegicus
II. Hovedskeering, frysning og oplagring Jomfruhummer 285
Nephrops norvegicus
III. Kogning, frysning og oplagring Jomfruhummer 305
Nephrops norvegicus
Taskekrabbe 230
Cancer pagurus
IV. Pasteurisering og oplagring Taskekrabbe 365
Cancer pagurus
V. Opbevaring i bassiner eller bure Taskekrabbe 210
Cancer pagurus
3. Fast stotte for de varer, der er anfert i bilag IV til forordning (EF) nr. 104/2000
Forarbejdningsmetode (Et&t{t /i)
I. Frysning og oplagring af hele varer, rensede og med hoved, eller opskérne 280
varer
II. Filetering, frysning og oplagring 365




