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(Retsakter, hvis offentliggorelse er obligatorisk)

KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 1662/2006

af 6. november 2006

om endring af Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EF) nr. 853/2004 om serlige
hygiejnebestemmelser for animalske fodevarer

(E@S-relevant tekst)

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPAISKE FALLESSKABER HAR —

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det Europaiske
Feellesskab,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Rédets forord-
ning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om sarlige
hygiejnebestemmelser for animalske fodevarer (1), sarlig arti-
kel 10, stk. 1, og

ud fra felgende betragtninger:

(1)

()

Nér bestemmelserne i bilag III til forordning (EF) nr. 853/
2004 finder anvendelse, skal lederen af en fodevarevirk-
somhed sikre, at produkter af animalsk oprindelse identi-
fikationsmaerkes i overensstemmelse med bestemmelserne i
afsnit 1 i bilag II til navnte forordning. Medmindre det er
udtrykkeligt angivet og der er tale om kontrolhensyn, bar
animalske produkter ikke vere forsynet med mere end ét
identifikationsmeerke.

I afsnit I i bilag III til forordning (EF) nr. 853/2004 er der
fastsat bestemmelser om fremstilling og markedsforing af
ked af tamhovdyr. Kapitel IV, punkt 8, i navnte afsnit
indeholder en undtagelse fra kravet om fuldsteendig
athudning af slagtekroppen og de gvrige dele af kroppen,
der er bestemt til konsum. Der ber fastsettes en
bestemmelse, der udvider undtagelsen til at omfatte muler
og leber fra voksne kreaturer, forudsat at de opfylder
samme betingelser som dem, der gelder for fire- og
gedehoveder.

Tonsillerne fungerer som et filter for alle skadelige agenser,
der kommer ind i dyrs mundhule, og de ber fjernes af
hygiejne- og sikkerhedsgrunde under slagtningen af
tamhovdyr. Da fjernelse af tonsiller utilsigtet ikke kom
med blandt kravene vedrerende tamsvin, ber kravet om
fiernelse af tonsiller fra svin atter indszttes.

EUT L 139 af 30.4.2004, s. 55. Berigtiget i EUT L 226 af 25.6.2004,

s. 22. Senest @ndret ved Kommissionens forordning (EF) nr. 2076/
2005 (EUT L 338 af 22.12.2005, s. 83).

)

)

[ afsnit VIII i bilag III til forordning (EF) nr. 853/2004 er der
fastsat krav vedrerende produktion og afsetning af fiske-
varer til konsum. Fiskeolie er omfattet af definitionen af
fiskevarer. Der ber derfor fastsettes serlige krav til
produktion og afsatning af fiskeolie til konsum. Der ber
desuden indferes overgangsordninger, sd virksomheder i
tredjelande har mulighed for at tilpasse sig til den nye
situation.

Colostrum betragtes som et animalsk produkt, men er ikke
omfattet af definitionen af rd melk i bilag I til forordning
(EF) nr. 853/2004. Colostrum produceres pd samme made
som rd maelk og kan anses for at indebaere samme risiko for
menneskers sundhed som rd mealk. Det er derfor nedven-
digt at indfere serlige hygiejnebestemmelser for produktion
af colostrum.

[ afsnit XV i bilag III til forordning (EF) nr. 853/2004 er der
fastsat krav vedrerende fremstilling af kollagen. Det er
sdledes fastsat, at kollagen skal fremstilles ved en proces, der
sikrer, at rdvarerne undergdr en behandling, der omfatter
vask, justering af pH med syre eller base efterfulgt af en eller
flere skylninger, filtrering og ekstrudering, eller ved en
ligestillet godkendt proces. En anden proces, der resulterer i
hydrolyseret kollagen, som ikke kan ekstruderes, er blevet
forelagt Den Europziske Fedevaresikkerhedsautoritet
(EFSA) til vurdering. EFSA vedtog den 26. januar 2005 en
udtalelse om sikkerheden ved kollagen og en forarbejd-
ningsmetode til fremstilling af kollagen. Det konkluderedes
i udtalelsen, at ovennavnte foresldede fremstillingsproces
sikrer ligestillet eller hojere sikkerhed vedrerende kollagen
til konsum i sammenligning med den sikkerhed, der opnés
ved anvendelse af normerne i afsnit XV. Betingelserne for
fremstilling af kollagen ber derfor @ndres.

Forordning (EF) nr. 853/2004 ber andres i overens-
stemmelse hermed.

Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstem-
melse med udtalelse fra Den Stdende Komité for Fedeva-
rekeeden og Dyresundhed —
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UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING: 2) Bilag II @ndres som anfert i bilag II til nervarende
. forordning.
Artikel 1
[ forordning (EF) nr. 853/2004 foretages folgende sendringer: Artikel 2
1) Bilag II endres som anfert i bilag I til narverende Denne forordning treder i kraft pd syvendedagen efter
forordning. offentliggarelsen i Den Europeeiske Unions Tidende.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 6. november 2006.

Pi Kommissionens vegne
Markos KYPRIANOU

Medlem af Kommissionen
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BILAG I

Afsnit I, del A, punkt 2, i bilag II til forordning (EF) nr. 853/2004 affattes sdledes:

»2.  Et produkt skal dog have et nyt maerke, hvis emballagen og/eller indpakningen fjernes, eller det videreforarbejdes pa en
anden virksomhed. I sa fald skal det nye maerke angive autorisationsnummeret pd den virksomhed, der udferer disse
processer.«
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BILAG II

[ bilag I1I til forordning (EF) nr. 853/2004 foretages folgende endringer:

1)

Afsnit I, kapitel IV, andres saledes:
a)  Punkt 8 affattes séledes:

»8.  Slagtekroppe og evrige dele af kroppen, der er bestemt til konsum, skal athudes fuldsteendigt, bortset fra
svin, hovedet af fér, geder og kalve, muler og laber af kvag samt fodderne af kvag, far og geder. Hoveder,
herunder muler og leber, og fodder skal hindteres pd en sddan made, at kontaminering undgés.«

b)  Punkt 16, litra a), affattes sdledes:
»a)  skal tonsillerne fra kvaeg, svin og dyr af hestefamilien fjernes hygiejnisk.«
I afsnit VIII, kapitel III, indsaettes folgende som del E:

»E. KRAV TIL FISKEOLIE TIL KONSUM

Lederen af en fodevarevirksomhed skal sikre, at ravarer, der anvendes til fremstilling af fiskeolie til konsum,
overholder folgende betingelser:

1. De skal stamme fra fiskevarer, der er blevet fundet egnet til konsum.
2. De skal komme fra virksomheder, herunder fartgjer, der er godkendt i henhold til denne forordning.
3. De skal transporteres og opbevares under passende hygiejneforhold indtil forarbejdningen.«

Afsnit IX affattes sdledes:

»AFSNIT IX: RA MALK, COLOSTRUM, MEJERIPRODUKTER OG COLOSTRUMBASEREDE PRODUKTER

I dette afsnit forstds ved:

1)  »colostrume veeske, der udskilles fra malkeproducerende dyrs maelkekirtler i 3-5 dage efter fodsel, og som har
et stort indhold af antistoffer og mineraler; colostrumproduktionen gér forud for produktionen af rd malk.

2)  »colostrumbaserede produkter«: forarbejdede produkter, der fremkommer ved forarbejdning af colostrum eller
ved en videre forarbejdning af sddanne forarbejdede produkter.

KAPITEL I: PRIMAERPRODUKTION AF RA MALK OG COLOSTRUM

Lederen af en fodevarevirksomhed, der producerer eller eventuelt indsamler rd melk og colostrum, skal sikre, at
kravene i dette kapitel opfyldes.

L. SUNDHEDSKRAV FOR PRODUKTION AF RA MALK OG COLOSTRUM
1. Rd melk og colostrum skal komme fra dyr:

a)  der ikke udviser symptomer pé infektiose sygdomme, som kan overferes til mennesker gennem
malk og colostrum

b)  der har en god almen sundhedstilstand, ikke udviser nogen tegn pa sygdom, som kan kontaminere
malk og colostrum, og navnlig ikke lider af sygdomme i konsorganerne med flad, enteritis med
diarré og feber eller synlig yverbetandelse

¢)  der ikke har sar pd yveret, som kan skade mlk og colostrum

d)  der ikke har fet indgivet ikke-tilladte stoffer eller produkter, eller som ikke har veret underkastet en
ulovlig behandling, jf. direktiv 96/23/EF
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e)  for hvilke den tilbageholdelsesperiode, der foreskrives ved indgift af tilladte produkter eller stoffer, er
blevet overholdt.

2. a)  Med hensyn til brucellose skal rd malk og colostrum komme fra:

i) koer eller bofler, der tilharer en besatning, som i henhold til direktiv 64/432/EQF (1) er fri for
eller officielt fri for brucellose

ii)  far eller geder, der tilhorer en bedrift, som er officielt fri for eller fri for brucellose i henhold til
direktiv 91/68/EQF (3), eller

ii)  hundyr af andre arter, der, hvis de er modtagelige for brucellose, tilhorer besatninger, som
regelmassigt kontrolleres for denne sygdom efter en kontrolplan, der er godkendt af den
kompetente myndighed.

b)  Med hensyn til tuberkulose skal rd malk og colostrum komme fra:

i) koer eller bofler, der tilhorer en besatning, som i henhold til direktiv 64/432/EQF er officielt
fri for tuberkulose, eller

ii)  hundyr af andre arter, der, hvis de er modtagelige for tuberkulose, tilhorer besatninger, som
regelmassigt kontrolleres for denne sygdom efter en kontrolplan, der er godkendt af den
kompetente myndighed.

¢)  Hvis der holdes geder sammen med keer, skal gederne undersoges og testes for tuberkulose.

3. Ré mealk fra dyr, der ikke opfylder kravene i punkt 2, kan dog anvendes med den kompetente myndigheds
tilladelse:

a)  ndr der er tale om koer eller bofler, som ikke har reageret positivt pd en tuberkulin- eller
brucelloseprove, eller har nogen symptomer pa disse sygdomme, efter at malken er varme-
behandlet, sd den giver en negativ alkalisk fosfataseprove

b)  ndr der er tale om far eller geder, som ikke har reageret positivt pa en brucelloseprove, eller som er
blevet vaccineret mod brucellose i forbindelse med et godkendt udryddelsesprogram, og som ikke
udviser nogen symptomer pa denne sygdom, enten:

i) il fremstilling af ost med en modningsperiode pd mindst to maneder, eller

ii)  efter at malken er blevet varmebehandlet, sd den giver et negativt resultat pa en alkalisk
fosfataseprove, og

¢ ndr der er tale om hundyr af andre arter, som ikke har reageret positivt pd en tuberkulin- eller
brucelloseprove, og som ikke har nogen symptomer pé disse sygdomme, men som tilherer en
besetning, hvor der er konstateret tuberkulose eller brucellose efter den kontrol, som er omhandlet i
punkt 2, litra a), nr. iii), eller punkt 2, litra b), nr. ii), hvis malken behandles, sd den er sikker.

4. Ra malk og colostrum fra dyr, som ikke opfylder de relevante krav i stk. 1, 2 og 3 — isar dyr, der
enkeltvis har reageret positivt pa en profylaktisk prove for tuberkulose eller brucellose som omhandlet i
direktiv 64/432/EQF og direktiv 91/68/EQF — m4d ikke bruges til konsum.

Radets direktiv 64/432/EQF af 26.6.1964 om veterinarpolitimassige problemer ved handel inden for Fallesskabet med kvag og svin

(EFT 121 af 29.7.1964, s. 1977/64). Senest andret ved forordning (EF) nr. 21/2004 (EUT L 5 af 9.1.2004, s. 8).
Rédets direktiv 91/68/EQF af 28. januar 1991 om dyresundhedsmeassige betingelser for samhandelen med far og geder inden for
Faellesskabet (EFT L 46 af 19.2.1991, s. 19). Senest @ndret ved Kommissionens beslutning 2005/932/EF (EUT L 340 af 23.12.2005, s. 68).
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5. Dyr, som er smittet med eller mistaenkes for at veere smittet med en af de sygdomme, der er navnt i punkt
1 eller 2, skal isoleres effektivt for at undgd, at de far uonskede virkninger pad andre dyrs mzlk og
colostrum.

II.  HYGIEJNE PA BEDRIFTER, DER PRODUCERER MALK OG COLOSTRUM

A.  Krav til lokaler og udstyr

1.

Malkeanleg og lokaler, hvor der opbevares, hindteres eller koles malk og colostrum, skal vare
placeret og indrettet pd en sddan mdade, at risikoen for kontaminering af malk og colostrum
begranses.

De lokaler, hvor der opbevares malk og colostrum, skal vare beskyttet mod skadedyr, have en
passende adskillelse fra de rum, hvor dyrene er opstaldet, og vere forsynet med et passende kole-
eller frostanleg, hvis dette er nedvendigt for at opfylde kravene i del B.

Overflader af udstyr, som kommer i kontakt med malk og colostrum (redskaber, beholdere, tanke
mv. til malkning, indsamling eller transport af malken/colostrummet), skal veere lette at rengere og
om nedvendigt desinficere og skal holdes i god stand. Dette kraever anvendelse af glatte, afvaskelige
og ikke-toksiske materialer.

Efter brugen skal sddanne overflader rengeres og om nedvendigt desinficeres. Efter hver transport
eller raekke af transporter, hvis der kun forleber meget kort tid mellem temningen og den naste
péfyldning, men under alle omstendigheder mindst én gang om dagen, skal beholdere og tanke, der
er blevet anvendt til transport af melk og colostrum, rengeres og desinficeres pé en passende made,
inden de anvendes pé ny.

B.  Hygiejne under malkning, indsamling og transport

1.

Malkningen skal foregd pa hygiejnisk méde, idet navnlig folgende sikres:

a)  Inden malkningen pabegyndes, skal patter, yver og de tilgrensende dele vere rene.

b)  Mzlk og colostrum fra de enkelte dyr kontrolleres for afvigende organoleptiske eller fysisk-
kemiske egenskaber enten af den malkende eller ved en metode med lignende resultater, og
malk og colostrum med sddanne egenskaber anvendes ikke til konsum.

)  Malk og colostrum fra dyr med Kliniske tegn pa yversygdom anvendes ikke til konsum,
medmindre det sker i overensstemmelse med en dyrleges instrukser.

d)  Dyr, der er i medicinsk behandling, s& der er sandsynlighed for, at medicinrester overferes til
mealk og colostrum, identificeres, og malk og colostrum taget fra sidanne dyr for udlebet af
den foreskrevne tilbageholdelsesperiode, ma ikke anvendes til konsum.

¢)  Pattedypnings- eller pattespraymidler anvendes kun, ndr de er godkendt eller registreret i
henhold til Europa-Parlamentets og Radets direktiv 98/8/EF af 16. februar 1998 om
markedsforing af biocidholdige produkter (*), og

f)  colostrum udmalkes separat og ma ikke blandes med rd melk.

Umiddelbart efter malkningen skal malk og colostrum anbringes pd et rent sted, der er indrettet og
udstyret, sd kontaminering undgds.

a)  Malk skal gjeblikkelig nedkeles til hajst 8 °C, hvis den afhentes dagligt, eller til hojst 6 °C,
hvis der ikke finder daglig afhentning sted.

b)  Colostrum skal opbevares separat og ojeblikkelig nedkeles til hojst 8 °C, hvis den afhentes
dagligt, eller til hejst 6 °C, hvis der ikke finder daglig athentning sted, eller nedfryses.

(') EFT L 123 af 24.4.1998, s. 1. Senest @ndret ved direktiv 2006/50/EF (EUT L 142 af 30.5.2006, s. 6).
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Under transporten méd kelekeeden ikke brydes, og ved ankomsten til bestemmelsesvirksomheden
mé malkens og colostrummets temperatur ikke overstige + 10 °C.

Ledere af fodevarevirksomheder behover ikke at opfylde temperaturkravene i punkt 2 og 3, hvis
malken opfylder kriterierne i del III, og hvis:

a)  malken forarbejdes senest 2 timer efter malkningen, eller

b)  en hgjere temperatur er nedvendig af teknologiske arsager i forbindelse med fremstilling af
bestemte mejeriprodukter, og den kompetente myndighed giver tilladelse hertil.

C.  Hygiejnebestemmelser for personalet

1.

2.

Personer, der malker og/eller handterer rd mealk og colostrum, skal vare ifert rent arbejdste;j.

Personer, der malker, skal iagttage en hoj grad af personlig renlighed. I nzerheden af malkestedet skal
der derfor vare de nedvendige faciliteter, sdledes at personer, der malker og hdndterer rd maelk og
colostrum, kan vaske hander og arme.

. KRITERIER FOR RA MALK OG COLOSTRUM

1. a)

Folgende kriterier for rd meelk geelder, indtil der er fastsat normer i mere specifikke retsforskrifter for
malks og mejeriprodukters kvalitet.

Der anvendes nationale kriterier for colostrum med hensyn til kimtal, somatisk celletal eller
restkoncentrationer af antibiotika, indtil der er fastsat sarlige feellesskabsbestemmelser.

2. Et reprasentativt antal stikprover af rd malk og colostrum indsamlet fra malkeproducerende bedrifter
skal kontrolleres for, om kravene i punkt 3 og 4 er opfyldt for sd vidt angdr rd malk, og om de
eksisterende nationale kriterier, jf. punkt 1, litra b), er opfyldt for s vidt angar colostrum. Kontrollen kan
udfores af eller pd vegne af:

a)

lederen af den fodevarevirksomhed, der producerer meelken

lederen af den fodevarevirksomhed, der indsamler eller forarbejder maelken

en gruppe af ledere af fodevarevirksomheder, eller

som led i en national eller regional kontrolordning.

Lederen af en fodevarevirksomhed skal traffe forholdsregler til at sikre, at rd malk opfylder folgende
kriterier:

i) rd komalk:

Kimtal ved 30 °C (pr. ml) 100 000 (*)
Somatisk celletal (pr. ml) < 400 000 (**)

IN

(*)  Glidende geometrisk gennemsnit i en periode pd to méneder med mindst to prover pr. maned.

(**) Glidende geometrisk gennemsnit i en periode pa tre méineder med mindst én prove pr. méned,
medmindre den kompetente myndighed anviser en anden metode til at tage hejde for
sesonsvingninger i produktionen.

i)  rd mealk fra andre arter:

Kimtal ved 30 °C (pr. ml) < 1500 000 (¥

(*)  Glidende geometrisk gennemsnit i en periode pd to maneder med mindst to prever pr. maned.
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b)  Hvis rd maelk fra andre arter end koer er beregnet til fremstilling af produkter, der fremstilles med ra
malk ved en proces, der ikke indebarer nogen varmebehandling, skal lederen af fedevarevirksom-
heden imidlertid tage skridt til at sikre, at den anvendte rd malk opfylder folgende kriterium:

Kimtal ved 30 °C (pr. ml) < 500 000 (¥

(*)  Glidende geometrisk gennemsnit i en periode pd to maneder med mindst to prever pr. maned.

4. Medmindre andet er fastsat i direktiv 96/23[EF, skal lederen af en fodevarevirksomhed traffe
forholdsregler til at sikre, at r& melk ikke markedsfores,

a)  hvis indholdet af restkoncentrationer af antibiotika overskrider de tilladte niveauer for ét af de
stoffer, der er omhandlet i bilag I og III til forordning (E@F) nr. 2377/90 (%), eller

b)  hvis det samlede indhold af restkoncentrationer af antibiotika overskrider en tilladt maksimalverdi.

5. Hvis den rd melk ikke er i overensstemmelse med punkt 3 og 4, skal lederen af fedevarevirksomheden
underrette den kompetente myndighed og treffe foranstaltninger til at athjelpe manglerne.

KAPITEL 1I: KRAV VEDR@RENDE MEJERIPRODUKTER OG COLOSTRUMBASEREDE PRODUKTER
L TEMPERATURKRAV

1. Lederen af en fodevarevirksomhed skal ved modtagelsen pa en forarbejdningsvirksomhed sikre, at:

a)  melk hurtigt nedkeles til en temperatur pa hejst 6 °C

b)  colostrum hurtigt nedkeles til en temperatur pa hejst 6 °C eller holdes nedfrosset

og opbevares ved denne temperatur indtil forarbejdningen.

2. Lederen af en fedevarevirksomhed kan dog opbevare malk og colostrum ved en hgjere temperatur:

a)  hvis forarbejdningen begynder umiddelbart efter malkningen, eller inden 4 timer efter at
melken/colostrummet er modtaget pa forarbejdningsvirksomheden, eller

b)  hvis den kompetente myndighed giver tilladelse til en hejere temperatur af teknologiske
arsager i forbindelse med fremstilling af bestemte mejeriprodukter eller colostrumbaserede
produkter.

II. ~ KRAV TIL VARMEBEHANDLING

1. Hvis rd melk, colostrum, mejeriprodukter eller colostrumbaserede produkter varmebehandles, skal
lederen af fodevarevirksomheden sikre, at behandlingen opfylder kravene i kapitel XI i bilag II til
forordning (EF) nr. 852/2004. Vedkommende skal ved anvendelsen af folgende processer navnlig
sikre, at de overholder de angivne specifikationer:

a)  Pasteurisering sker ved en behandling, der omfatter:

i) en hej temperatur i et kort tidsrum (mindst 72 °C i 15 sekunder)

ii)  en lav temperatur i et langt tidsrum (mindst 63 °C i 30 minutter) eller

(') Radets forordning (E@F) nr. 2377/90 af 26.6.1990 om en felles fremgangsmide for faststtelse af maksimalgreensevardier for

restkoncentrationer af veterinaerleegemidler i animalske levnedsmidler (EFT L 224 af 18.8.1990, s. 1). Senest andret ved Kommissionens
forordning (EF) nr. 1231/2006 (EUT L 225 af 17.8.2006, s. 3).
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ML

i)  andre kombinationer af tid og temperatur med henblik pd at opnd en tilsvarende effekt

sdledes at produkterne, hvis det er relevant, viser en negativ reaktion pé en alkalisk fosfataseprove
umiddelbart efter behandlingen.

b)  UHT-behandling sker ved en behandling:

i) der omfatter en kontinuerlig varmestrom med en hej temperatur i et kort tidsrum
(mindst 135°C i et passende tidsrum), sdledes at det behandlede produkt ikke
indeholder levedygtige mikroorganismer eller sporer, der kan vokse i produktet, ndr det
opbevares i en aseptisk beholder ved omgivelsestemperatur, og

ii)  som er tilstrekkelig til at sikre, at produktet fortsat er mikrobiologisk stabilt efter
inkubation i 15 dage ved 30 °C i lukkede beholdere eller i 7 dage ved 55 °C i lukkede
beholdere eller efter anvendelse af andre metoder, der dokumenterer, at produktet har
gennemgdet en korrekt varmebehandling.

2. Lederen af en fodevarevirksomhed, der overvejer, om rd maelk og colostrum skal varmebehandles,
skal:

a)  tage hensyn til de procedurer, der er udviklet i overensstemmelse med HACCP-principperne i
medfor af forordning (EF) nr. 852/2004, og

b)  opfylde ethvert krav, som den kompetente myndighed stiller i den forbindelse, ndr den
godkender virksomheder eller udferer kontrol i overensstemmelse med forordning (EF)
nr. 854/2004.

KRITERIER FOR RA KOM/LK

1. Lederen af en fodevarevirksomhed, der fremstiller mejeriprodukter, skal traffe forholdsregler til
umiddelbart inden forarbejdningen at sikre:

a)  at rd komalk anvendt til at fremstille mejeriprodukter har et kimtal ved 30 °C pé& under
300 000 pr. ml, og

b)  at forarbejdet komelk anvendt til at fremstille mejeriprodukter har et kimtal ved 30 °C pa
under 100 000 pr. ml

2. Hvis maelken ikke opfylder kriterierne i punkt 1, skal lederen af fodevarevirksomheden underrette
den kompetente myndighed og treeffe foranstaltninger til at afhjeelpe manglerne.

KAPITEL III: INDPAKNING OG EMBALLERING

Lukningen af salgspakninger skal foretages umiddelbart efter pifyldningen pa den virksomhed, hvor den sidste
varmebehandling af flydende mejeriprodukter og flydende colostrumbaserede produkter finder sted, ved hjelp af
lukkeanordninger, der forhindrer kontaminering. Lukkeanordningerne skal vare udformet sdledes, at det er tydeligt at
se og let kan kontrolleres, om de har varet dbnet.

KAPITEL IV: MAERKNING

1. Ud over kravene i direktiv 2000/13/EF skal folgende oplysninger bortset fra de tilfelde, der er omhandlet i
artikel 13, stk. 4 og 5, i nevnte direktiv, fremga tydeligt af markningen:

a)

b)

»rd mealk« anfores for rd malk til direkte konsum

»af rd malk« anfores for produkter fremstillet med rd melk, ndr fremstillingsprocessen ikke omfatter
varmebehandling eller anden fysisk eller kemisk behandling

»colostrume« anferes for colostrum

»af colostrume anfores for produkter fremstillet med colostrum.
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2. Kravene i punkt 1 glder for produkter bestemt til detailhandel. Begrebet »markning« omfatter enhver form for
emballage, meddelelse, opslag, etiket, bind eller kort, der er vedlagt eller vedrerer disse produkter.

KAPITEL V: IDENTIFIKATIONSM ARKNING

Uanset kravene i bilag II, afsnit I:

1.  kan identifikationsmeerket i stedet for en angivelse af virksomhedens autorisationsnummer indeholde en
henvisning til, hvor pd indpakningen eller emballagen virksomhedens autorisationsnummer er angivet

2. behover identifikationsmarket, ndr der er tale om genbrugsflasker, kun at angive afsenderlandets kendings-
bogstaver og virksomhedens autorisationsnummer.«

Afsnit XV, kapitel III, punkt 1, affattes saledes:

»1. Kollagen skal fremstilles ved en proces, der sikrer, at rdvarerne undergdr en behandling, der omfatter vask,
justering af pH med syre eller base efterfulgt af en eller flere skylninger, filtrering og ekstrudering, eller ved en
ligestillet godkendt proces. Ekstruderingsfasen kan udelades, hvis der er tale om lavmolekylert kollagen, der
fremstilles af révarer fra andre dyr end drevtyggere.«



