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KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 1293/2005
af 5. august 2005

om endring af forordning (EQF) nr. 2676/90 om fastsattelse af felles analysemetoder for vin

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPAISKE FALLESSKABER HAR —

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det Europeiske
Feellesskab,

under henvisning til Radets forordning (EF) nr. 1493/1999 af
17. maj 1999 om den felles markedsordning for vin ('), serlig
artikel 46, stk. 3, og

ud fra folgende betragtninger:

(1) Der er efter anerkendte internationale kriterier fastsat en
metode til maling af overtryk i perlevin og mousserende
vin. Den nye beskrivelse af metoden blev vedtaget af Det
Internationale Vinkontor (OIV) pd generalforsamlingen i
2003.

() Med metoden kan kontrollen af overtrykket i sddan vin
foretages lettere og mere pracist.

(3)  Beskrivelsen af den almindelige metode i kapitel 37 i
bilaget til Kommissionens forordning (EGF) nr.
2676/90 (%) er ikke leengere aktuel, og derfor ber punkt

3 i kapitel 37 udgd. Desuden ber der indsattes en ajour-
fort beskrivelse af metoden i et nyt kapitel i bilaget til
forordningen.

(4)  Forordning (EJF) nr. 267690 ber endres i overensstem-
melse hermed.

(5)  Foranstaltningerne i denne forordning er i overensstem-
melse med udtalelse fra Forvaltningskomitéen for Vin —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Atrtikel 1
Bilaget til forordning (EQF) nr. 2676/90 andres som angivet i
bilaget til nervarende forordning.

Artikel 2

Denne forordning treeder i kraft pd syvendedagen efter offent-
liggorelsen i Den Europeeiske Unions Tidende.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udferdiget i Bruxelles, den 5. august 2005.

(") EFT L 179 af 14.7.1999, s. 1. Senest @ndret ved forordning (EF) nr.
1188/2005 (EUT L 193 af 23.7.2005, s. 24).

() EFT L 272 af 3.10.1990, s. 1. Senest @ndret ved forordning (EF) nr.
355/2005 (EUT L 56 af 2.3.2005, s. 3).

P4 Kommissionens vegne
Mariann FISCHER BOEL
Medlem af Kommissionen
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[ bilag

BILAG

et til forordning (E@F) nr. 2676/90 foretages folgende @ndringer:

1) I kapitel 37 »CARBONDIOXID« foretages folgende sendringer:

a)

b)

9

[ afsnit 1 foretages folgende endringer:

i) Overskriften affattes sdledes: »1. METODENS PRINCIP«.

ii) Punkt 1.2 udgér.

[ afsnit 2 affattes overskriften til punkt 2.3 sdledes: »Beregning af det teoretiske overtryke.

Afsnit 3 og 4 udgar.

2) Efter kapitel 37 indsattes et nyt kapitel 37a med folgende tekst:

2.1.

2.2.

»37a. Méling af overtryk i mousserende vin og perlevin
METODENS PRINCIP

Trykket males med et afrometer (trykmaler) efter temperaturstabilisering og omrystning af flasken. Det angives i
pascal (Pa) (metode af type I). Metoden finder ogsd anvendelse pd mousserende vin tilsat kulsyre og perlevin tilsat
kulsyre.

APPARATUR

Det apparat, som overtrykket i flasker med mousserende vin og perlevin kan méles med, betegnes afrometer. Det
kan vare udformet forskelligt alt efter, hvordan flasken er lukket (skuekapsel, crown cork, korkprop eller

plastprop).

Flasker med metalkapsel

Afrometeret bestdr af tre dele (se fig. 1):

— En ovre del (skrue med hulndl), som bestdr af manometer, handskruegreb, gevindstykke, som passer ind i
midterdelen, og hulndl til gennemboring af kapslen. Hulndlen er forsynet med et hul i siden, som stér i
forbindelse med manometeret. En pakning serger for, at forbindelsen til kapslen pd flasken er tet.

— En midterdel til centrering af den evre del. Nar den skrues ned i den nedre del, holdes begge dele fast pa
flasken.

— En nedre del (bojle) med en klemanordning, der kan skydes ind under flaskekraven, s bejlen holdes fast. Med
adaptere kan den tilpasses til forskellige flasketyper.

Flasker med prop

Afrometeret bestdr af to dele (se fig. 2):

— En ovre del magen til det foregdende apparats, dog med en laengere hulnil. Hulndlen er et langt tyndt rer,
som der kan sattes en spids pd enden af, sd nélen lettere kan treenge igennem proppen. Spidsen sidder lost og
falder ned i vinen, ndr proppen er gennemboret.
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3.1.

3.2.

— En nedre del bestdende af en centreringsdel og en bundsektion, der hviler pa proppen. I bundsektionen er der
fire skruer, der holder det hele fast pa proppen.

ey
\\.\\\\\\\\w

Figur 2: Afrometer til propper Figur 1: Afrometer til metalkapsler

Bemarkninger vedrerende manometrene pd de to apparattyper:

— De kan vare mekaniske af bourdonrerstypen eller digitale med piezoelektrisk tryktransducer. I forstnavnte
tilfeelde skal bourdonreret vaere af rustfrit stal.

— Skalaen skal vere i pascal (forkortet Pa). For mousserende vin er det mest praktisk at anvende 10° pascal
(10° Pa) eller kilopascal (kPa) som maéleenhed.

— De kan vere af forskellig klasse. Ved et manometers klasse forstés afleesningens nejagtighed i forhold til hele
skalaen, udtrykt i procent (for eksempel manometer 1 000 kPa klasse 1 betyder, at apparatet har et hejeste
anvendelsestryk pd 1 000 kPa og en aflaesningsnejagtighed pd + 10 kPa). Det anbefales at anvende apparater
af klasse 1 til nojagtige malinger.

FREMGANGSMADE

Milingen foretages pa flasker, som forud er temperaturstabiliseret i mindst 24 timer. Nér kapsel eller prop (kork-
eller plast-) er gennemboret, skal flasken straks omrystes kraftigt, indtil der er opndet konstant tryk, hvorefter
afleesningen kan foretages.

Flasker med kapsel

Bojlens klemanordning skydes ind under flaskekraven. Midterdelen skrues i, s det hele sidder fast pa flasken.
Derefter skrues den gvre del ned i metrikken. For at undgé gastab skal gennemboringen af kapslen ske séledes, at
pakningen sd hurtigt som muligt bliver trykket tat mod kapslen. Endelig omrystes flasken kraftigt, indtil der er
opndet konstant tryk, hvorefter afleesningen kan foretages.

Flasker med prop

Der anbringes en spids pd enden af hulndlen. Det samlede apparat anbringes pa proppen. De fire skruer strammes
om proppen. Den gvre del skrues i (hvorved ndlen presses igennem proppen). Spidsen skal falde ned i flasken,
forend trykket kan forplante sig til manometeret. Afleesningen kan foretages, nr der er opndet konstant tryk.
Efter afleesningen samles spidsen op igen.

ANGIVELSE AF RESULTATER

Overtrykket ved 20 °C (Paph,,) angives i pascal (Pa) eller i kilopascal (kPa). Angivelsen skal svare til manome-
terets nojagtighed (f.eks. 6,3 10° Pa eller 630 kPa og ikke 6,33 10° Pa eller 633 kPa for et manometer klasse 1
med fuldskala 1 000 kPa).
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Nér maletemperaturen er forskellig fra 20 °C, korrigeres resultatet ved at multiplicere det malte tryk med den
pagaldende koefficient (se tabel 1).

Tabel 1

Forholdet mellem overtrykket Paph,, i perlevin eller mousserende vin ved 20 °C og overtrykket Paph,
ved temperaturen t

°C

0 1,85
1 1,80
2 1,74
3 1,68
4 1,64
5 1,59
6 1,54
7 1,50
8 1,45
9 1,40
10 1,36
11 1,32
12 1,28
13 1,24
14 1,20
15 1,16
16 1,13
17 1,09
18 1,06
19 1,03
20 1,00
21 0,97
22 0,95
23 0,93
24 0,91
25 0,88

5. KONTROL AF RESULTATERNE
Metode til direkte bestemmelse af fysiske parametre (metode af type I).
Kontrol af afrometre
Afrometre skal kontrolleres regelmessigt (mindst en gang arligt).
Kontrollen udferes pd provebank. P4 denne made kan det pdgaldende manometer sammenlignes med et parallelt
monteret referencemanometer af hgjere klasse, som har en kendt relation til nationale standarder. Kontrollen
benyttes til at sammenholde de to apparaters visning ved forst stigende og derefter faldende tryk. Hvis der

optraeder en forskel, kan apparatet justeres ved hjalp af en stilleskrue.

Alle autoriserede laboratorier og bemyndigede organer har en sddan prevebank, som ligeledes kan fis hos
manometerproducenter.«



