13.11.2003

Den Europaiske Unions Tidende

L 295/57

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPAISKE FALLESSKABER HAR — (5)

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det Europaiske

om andring af forordning (EQF) nr. 2568/91 om kendetegnene for olivenolie og olie af olivenpres-

Fallesskab,

under henvisning til Radets forordning nr. 136/66/EQF af 22.

KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 1989/2003
af 6. november 2003

serester og de i den forbindelse anvendte metoder

For at give tid til tilpasningen til de nye normer og

indforelsen af de nedvendige midler til anvendelse af

dem og for ikke at skabe forstyrrelser i samhandelen ber
de endringer, der er fastsat i denne forordning, forst

anvendes fra den 1. november 2003. Af samme grunde
ber der indfares bestemmelser om, at olivenolie og olie

af olivenpresserester, som aftappes inden navnte dato,

september 1966 om oprettelse af en falles markedsordning for
fedtstoffer (!), senest @ndret ved forordning (EF) nr. 1513/
2001 (3, serlig artikel 35a, og

ud fra folgende betragtninger:
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Ved Kommissionens forordning (EQF) nr. 2568/91 (),
senest andret ved forordning (EF) nr. 796/2002 (%), blev
de fysiske, kemiske og organoleptiske kendetegn for
olivenolie og olie af olivenpresserester og metoderne til
vurdering af disse kendetegn fastlagt. Kendetegnene for
de pagaldende olier skal justeres for at tage hejde for de
nye betegnelser og definitioner pd olivenolie og olie af
olivenpresserester, som skal anvendes fra den 1.
november 2003 som folge af en endring af bilaget til
forordning nr. 136/66/EQF, hvorved bla. kategorien
almindelig jomfruolie indlemmes i kategorien bomolie
og indholdet af frie fedtsyrer nedsettes for alle katego-
rier.

For at kunne fortsette harmoniseringen med de interna-
tionale normer, som Det Internationale Olivenolierdd og
Codex Alimentarius har fastlagt, er det nedvendigt at
revidere visse grenseverdier for kendetegnene for
olivenolie og olie af olivenpresserester, som er fastsat i
forordning (EQF) nr. 2568/91.

For at reducere det antal analyser, som er ngdvendigt til
klassificering af prover af de pdgaldende olivenolier, er
det onskeligt, at kontrollaboratorierne udferer analyser
af oliernes kvalitet og renhed efter et beslutningsskema,
som fastlegges til kontrol af, om en olivenolieprave
svarer til den anmeldte kategori. Ved samme lejlighed
ber analysemetoderne i bilag VIII og XIII til forordning
(EQF) nr. 256891 afskaffes, da de er blevet erstattet af
andre mere pélidelige analyser, som allerede indgar i
navnte forordning.

Udtagning af prover af partier af olivenolie eller olie af
olivenpresserester i smd emballager, jf. bilag Ia til forord-
ning (EJF) nr. 2568/91, medforer visse praktiske
problemer for kontrollaboratorierne. For at lose disse
problemer og s vidt muligt reducere prevernes omfang
ber bestemmelserne om, hvad en basispreve skal inde-
holde, sendres.

FT 172 af 30. 9. 1966, s. 3025/1966.

FT L 201 af 26.7.2001, s. 4.
FT L 248 af 5.9.1991, s. 1.
FT L 128 af 15.5.2002, s. 8.

kan salges, indtil lagrene er opbrugt.

(6)  De i denne forordning fastsatte foranstaltninger er i over-
ensstemmelse med udtalelse fra Forvaltningskomitéen for
Fedtstoffer —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

I forordning (EQF) nr. 256891 foretages folgende andringer:
1) Artikel 1 affattes sdledes:
»Artikel 1

1. Som jomfruolie efter punkt 1, litra a) og b), i bilaget
til forordning nr. 136/66EQF betragtes olie, hvis respektive
kendetegn er i overensstemmelse med kendetegnene i punkt
1 og 2 i bilag I til naervarende forordning.

2. Som bomolie efter punkt 1, litra c), i bilaget til forord-
ning nr. 136/66/EQF betragtes olie, hvis kendetegn er i
overensstemmelse med kendetegnene i punkt 3 i bilag I til
naervaerende forordning.

3. Som raffineret olivenolie efter punkt 2 i bilaget til
forordning nr. 136/66/EQF betragtes olie, hvis kendetegn er
i overensstemmelse med kendetegnene i punkt 4 i bilag I til
narverende forordning.

4. Som olivenolie bestdende af raffineret olivenolie og
jomfruolier efter punkt 3 i bilaget til forordning nr. 136/66/
EQF betragtes olie, hvis kendetegn er i overensstemmelse
med kendetegnene i punkt 5 i bilag I til naerverende forord-
ning.

5. Som rd olie af olivenpresserester efter punkt 4 i bilaget
til forordning nr. 136/66/EQF betragtes olie, hvis kendetegn
er i overensstemmelse med kendetegnene i punkt 6 i bilag 1
til naervaerende forordning.
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6.  Som raffineret olie af olivenpresserester efter punkt 5 i
bilaget til forordning nr. 136/66/EQF betragtes olie, hvis
kendetegn er i overensstemmelse med kendetegnene i punkt
7 i bilag I til nervaerende forordning.

7. Som olie af olivenpresserester efter punkt 6 i bilaget
til forordning nr. 136/66/EQF betragtes olie, hvis kendetegn
er i overensstemmelse med kendetegnene i punkt 8 i bilag I
til naervaerende forordning.«

[ artikel 2, stk. 1, udgdr syvende og tolvte led.

Artikel 2, stk. 4, forste afsnit, affattes sdledes:

»Med hensyn til kontrollen i stk. 3 foretages analyserne i
bilag II, III, IX, X og XII samt eventuelle kontrolanalyser, der
er fastsat ved national lov, inden datoen for mindste hold-
barhed. Udtages proverne mere end fire méaneder for sidste
holdbarhedsdato, foretages analyserne senest fire maneder
efter preveudtagningen. Der galder ingen frister for de
gvrige analyser, som er fastsat ved forordningen.«

Som artikel 2a indsattes:
»Artikel 2a

De nationale myndigheders eller deres reprasentanters
kontrol af, om en preve af olivenolie og olie af olivenpresse-
rester svarer til den anmeldte kategori, kan enten foregd
ved:

a) at analyserne i bilag I udferes i vilkérlig rackkefolge, eller

5)

=)
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b) at analyserne udferes i den rekkefolge, der er angivet i
beslutningsskemaet i bilag Ib, indtil en af beslutningerne
i samme skema traeffes.«

Artikel 7 affattes sdledes:
»Artikel 7

EF-bestemmelserne om forekomst af forurenende stoffer
finder anvendelse.

Hvad indholdet af halogenerede oplesningsmidler angir,

galder folgende gransevardier for alle kategorier af oliven-

olie:

— Maksimalt indhold af hvert pévist halogeneret oples-
ningsmiddel: 0,1 mg/kg

— Maksimalt samlet indhold af péviste halogenerede oplas-
ningsmidler: 0,2 mg/kg.«

Bilagene @ndres i overensstemmelse med bilaget til naerve-

rende forordning.

Artikel 2

Denne forordning treeder i kraft pd syvendedagen efter offent-
liggorelsen i Den Europeiske Unions Tidende.

Denne forordning anvendes fra den 1. november 2003.

Dog kan produkter, der er legalt fremstillet og maerket i EF eller
legalt indfert i EF og overgdet til frit forbrug inden den 1.
november 2003, afsattes, indtil lagrene er opbrugt.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver

medlemsstat.

Udferdiget i Bruxelles, den 6. november 2003.

Pd Kommissionens vegne
Franz FISCHLER

Medlem af Kommissionen
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BILAG

I bilagene til forordning (EJF) nr. 2568/91 foretages folgende andringer:

1) I resuméet foretages folgende andringer:
a) Efter linjen vedrerende bilag la indsaettes folgende linje:

»Bilag Ib: Beslutningsskemac.
b) Linjerne vedrerende bilag VIII og XIII udgar.

2) Bilag I affattes som angivet i folgende tabeller og tekst:



»BILAG 1

KENDETEGN FOR OLIVENOLIE

Mzttede Forskel ?rﬁanolgp— Organoleptisk
Surhedsgrad Peroxidtal Vok K syrer i 2- St radi mellem HPLC 18k vurde- vurdering
Kategori (%) mEq 0,/kg 0 S(*I:;g/ 8 position i 1gmaks a(I;en og ECN42, K, (%) Delta-K (*) M ;ng f Median for
*) *) triglyceridet mgfkg teoretisk ¢ ian (I\(/)Ifi) lugt og smag
(%) beregnet mang (5; (Mf) (%)
1. Ekstra jomfruolie <0,8 <20 <250 <1,5 <0,15 <0,2 <0,22 < 0,01 Md=0 Mf>0
2. Jomfruolie <20 <20 <250 <15 <0,15 <0,2 <0,25 <0,01 Md < 2,5 Mf >0
3. Bomolie >2,0 — <300 () <15 < 0,50 <0,3 — — Md >2,5() —
4. Raffineret olivenolie <0,3 <5 <350 <1,8 — <0,3 <1,10 <0,16 — —
5. Olivenolie bestdende af raffinerede oliven- <1,0 <15 <350 <1,8 — <0,3 <0,90 <0,15 — —
olier og jomfruolier
. Ré olie af olivenpresserester — — > 350 (4 <22 — <0,6 — — — —
. Raffineret olie af olivenpresserester <0,3 <5 > 350 <272 — <0,5 < 2,00 <0,20 — —
8. Olie af olivenpresserester <1,0 <15 > 350 <272 — <0,5 <1,70 <0,18 — —

Summen af isomerer, der eventuelt kan adskilles pa kapillarsojle.
Eller hvis medianen for mangler er 2,5 eller derunder, og medianen for lugt og smag er 0.
Olier med et voksindhold pd mellem 300 mg/kg og 350 mg/kg betragtes som bomolie, hvis det samlede indhold af alifatisk alkohol er pd 350 mg/kg eller derunder, eller hvis indholdet af erytrodiol og uvaol er pa 3,5 % eller derunder.

Olier med et voksindhold pa mellem 300 mg/kg og 350 mg/kg betragtes som réd olie af olivenpresserester, hvis det samlede indhold af alifatisk alkohol er pd over 350 mg/kg, og hvis indholdet af erytrodiol og uvaol er pa over 3,5 %.
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Fedtsyreindhold () Summen Sterolsammensaetning
Summen . af
f isomerer
@ af transli- Steroler i | Erytrodio
Kategori Ligno- isomerer nolsyre Brassica- Campe- Stigma- Betasito- Delta-7- alt og uvaol
8 Myristin Linolen Arachin Eicosan Behen 8n af trans- ¢ Y Kolesterol 1 pl 8 1 1 stigma- Ik %/ K
%) %) %) %) %) ceorln oliesyrer 0g trans- %) stc:.’ro st%ro stiro sotero stenol (mgfkg) (%) (**)
(%) %) linolen- (%) (%) (%) (%) (%) %)
syre
(%)
1. Ekstra jomfruolie < 0,05 <1,0 <0,6 <04 <0,2 <0,2 < 0,05 < 0,05 <0,5 <0,1 <40 <Camp. | 2930 <0,5 >1000 <45
2. Jomfruolie < 0,05 <1,0 <0,6 <04 <0,2 <0,2 < 0,05 < 0,05 <0,5 <0,1 <40 <Camp. | 293,0 <0,5 >1000 <45
3. Bomolie <0,05 <1,0 <0,6 <0,4 <0,2 <0,2 < 0,10 < 0,10 <0,5 <0,1 < 4,0 — > 93,0 <0,5 >1000 | <4,5()
4. Raffineret olivenolie < 0,05 <1,0 <0,6 <0,4 <0,2 <0,2 <0,20 <0,30 <0,5 <0,1 <40 <Camp. | 2 93,0 <0,5 >1000 <45
5. Olivenolie bestdende af | < 0,05 <1,0 <0,6 <04 <0,2 <0,2 <0,20 <0,30 <0,5 <0,1 <40 <Camp. | 2930 <0,5 >1000 <45
raffinerede olivenolier og
jomfruolier
6. Ra olie af olivenpresse- | < 0,05 <1,0 <0,6 <04 <0,3 <0,2 <0,20 <0,10 <0,5 <0,2 <40 — >93,0 <0,5 >2500 [ >4,5(
rester
7. Raffineret olie af oliven- | < 0,05 <1,0 <0,6 <04 <0,3 <0,2 < 0,40 <0,35 <0,5 <0,2 <40 <Camp. | 2930 <0,5 >1 800 > 4,5
presserester
8. Olie af olivenpresserester | < 0,05 <1,0 <0,6 <04 <0,3 <0,2 < 0,40 <0,35 <0,5 <0,2 <40 <Camp. | 2930 <0,5 >1 600 > 4,5

S

e

Indhold af andre fedtsyrer (%): palmitinsyre: 7,5-20,0; palmitolsyre: 0,3-3,5; heptadecansyre: < ; heptadecensyre: < 0,3; stearinsyre: 0,5-5,0; oliesyre: 55,0-83,0; linolsyre: 3,5-21,0
Summen af: delta-5-23-stigmastadienol + klerosterol + beta-sitosterol + sitostanol + delta-5-avenasterol + delta-5-24-stigmastadienol.

Olier med et voksindhold pd mellem 300 mg/kg og 350 mg/kg betragtes som bomolie, hvis det samlede indhold af alifatisk alkohol er pd 350 mg/kg eller derunder, eller hvis indholdet af erytrodiol og uvaol er pa 3,5 % eller derunder.
Olie med et voksindhold pd mellem 300 mg/kg og 350 mg/kg betragtes som rd olie af olivenpresserester, hvis det samlede indhold af alifatisk alkohol er pa over 350 mg/kg, og hvis indholdet af erytrodiol og uvaol er pa over 3,5 %.

Bemerkninger:

a) Analyseresultaterne skal anfores med lige s& mange decimaler som dem, der er angivet for hvert kendetegn. Sidste ciffer skal forhgjes med en enhed, hvis det folgende ciffer er storre end 4.

b) Hvis de fastsatte greenseveerdier overskrides for blot ét kendetegn, klassificeres olien i en anden kategori eller erklaeres for ikke at opfylde renhedskravene.

¢) Hvis et kvalitetskendetegn er mearket med en asterisk (*), betyder det:
— for bomolie, at de pdgaeldende graensevardier ikke alle skal vare opfyldt samtidig
— for jomfruolie, at olien skal klassificeres i en anden kategori, hvis blot én af disse greensevardier ikke er opfyldt, men at den fortsat skal klassificeres i en af kategorierne for jomfruolie.

d) Hyvis et kvalitetskendetegn er market med to asterisker (**), betyder det, at for alle de pagaeldende olier af olivenpresserester behover alle gransevaerdier ikke vare opfyldt samtidig.«
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3) Bilag Ia affattes saledes:

»BILAG Ia

Udtagning af prever af partier af olivenolie eller olie af olivenpresserester leveret i umiddelbare emballager
pa hejst 100 liter

Denne proveudtagningsmetode anvendes for partier af olivenolie eller olie af olivenpresserester pd hejst 125 000
liter, aftappet i umiddelbare emballager pé hejst 100 liter.

Hvis leverancen er pd over 125 000 liter, opdeles den i partier pd 125 000 liter eller derunder. Hvis leverancen er pd
under 125 000 liter, udger den ét parti. Metoden anvendes da for hvert parti.

Ud fra partiets storrelse fastsettes det mindste antal basisprover, der skal udtages, jf. tabellen i punkt 1.

Basisprovens storrelse bestemmes ud fra de umiddelbare emballagers indhold, jf. tabellen i punkt 2.1.

Leverancer, basisprover og laboratorieprover svarer til definitionerne i EN ISO 5555.

Ved »parti« forstds de salgsenheder, der produceres, fremstilles og aftappes under sddanne forhold, at olien i alle disse
salgsenheder anses for homogen med hensyn til alle analysekendetegn.

1.  ANTAL BASISPR@OVER

Det mindste antal basisprover, der skal udtages, fastsattes pd grundlag af partiets storrelse som vist i neden-
stdende tabel:

Parti (liter) pd under Mindste antal basisprever
7 500 2
25000 3
75000 4
125000 5

Til basispreven udvzlges umiddelbare emballager, som stdr ved siden af hinanden i partiet.

[ tvivlstilfelde kan medlemsstaterne forege det antal basisprover, der skal udtages.

2. BASISPROVENS INDHOLD

2.1 En basispreve omfatter folgende:

Hvis de umiddelbare emballager indeholder: tages basisproven af olien i:
a) 5 liter eller derover a) 3 umiddelbare emballager
b) 3 liter eller derover, men under 5 liter b) 3 umiddelbare emballager
¢) 2 liter eller derover, men under 3 liter ¢) 3 umiddelbare emballager
d) 1 liter eller derover, men under 2 liter d) 6 umiddelbare emballager
e) 0,75 liter eller derover, men under 1 liter ¢) 6 umiddelbare emballager
f) under 0,75 liter f) 3 gange olien i det mindste antal emballager, hvis
samlede indhold overstiger 1,5 liter
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2.2 Basispreverne skal opbevares i de umiddelbare emballager indtil det tidspunkt, hvor analyserne fore-
tages. Olien i basisproverne opdeles derpd i givet fald i tre laboratorieprover med henblik pd at fore-
tage:

a) analyserne i bilag II, III, IX og X
b) analysen i bilag XII

¢) de ovrige analyser.

2.3 Emballager, der udger en basispreve, opdeles efter de kontrolprocedurer, der er fastsat i de nationale
lovgivninger.

3. ANALYSER OG RESULTATER

a) Hver basispreve som omhandlet i punkt 1 opdeles i laboratoriepraver, jf. punkt 2.5 i standard EN ISO 5555,
med henblik pé at blive underkastet folgende analyser:

— bestemmelse af indholdet af frie fedtsyrer, jf. artikel 2, stk. 1, forste led
— bestemmelse af peroxidtallet, jf. artikel 2, stk. 1, andet led

— spektrofotometrisk undersogelse, jf. artikel 2, stk. 1, ottende led

— fedtsyrernes sammensatning, jf. artikel 2, stk. 1, niende led.

=

Hvis alle analyseresultaterne, jf. litra a), for mindst en af basisproverne fra samme parti ikke svarer til kende-
tegnene for den anmeldte olickategori, anses hele det pagaeldende parti for ikke at opfylde kravene.

Hvis analyseresultaterne, jf. litra a), for hver af basispreverne fra samme parti ikke alle er homogene under
hensyntagen til repeterbarheden af de pigeldende metoder, anses hele partiet for at vare uhomogent, og
hver basisprove skal underkastes de ovrige foreskrevne analyser. I modsat fald skal kun en af basispreverne
fra dette parti underkastes de foreskrevne analyser.

o

Hvis et af analyseresultaterne, jf. litra b), andet afsnit, ikke svarer til kendetegnene for den anmeldte oliekate-
gori, anses hele det pagaldende parti for ikke at opfylde kravene.

Hvis alle analyseresultaterne, jf. litra b), andet afsnit, svarer til kendetegnene for den anmeldte oliekategori,
anses hele det pagaldende parti for at opfylde kravene.«

4) Efter bilag Ia indszttes folgende som bilag Ib:

»BILAG Ib

BESLUTNINGSSKEMA TIL KONTROL AF, OM EN OLIVENOLIEPROVE SVARER TIL DEN ANMELDTE
KATEGORI

Analyse af, om en olivenolie eller olie af olivenpresserester svarer til den anmeldte kategori, kan foretages:

a) enten ved i vilkdrlig raekkefolge at udfere de analyser, der er fastsat til kontrol af, at de i bilag I fastsatte kendetegn
er overholdt

b) eller ved i den i beslutningsskemaet fastsatte rakkefolge at udfere de deri fastsatte analyser, indtil man nér frem til
en af de i skemaet navnte beslutninger.

De analyser vedrerende forurenende stoffer, der er nedvendige for at fastsld, om et produkt overholder EF's normer,
udfores sarskilt.

Beslutningsskemaet skal anvendes for alle kategorier af olivenolie og olie af olivenpresserester. Det bestar af tabeller
med numrene 1 til 11, der skal anvendes som foreskrevet og i den i oversigtstabellen angivne rakkefelge athengigt
af, hvilken kategori olie der er anmeldt.

Oversigtstabellen og tabel 1 til 11 laeses som folger:

— En dobbelt linje (=) angiver den vej, der skal folges i tilfelde af overensstemmelse (positivt svar) med betingelserne
i den foregdende rubrik; en stiplet linje (...) angiver omvendt, hvilken vej der skal folges i tilfeelde af manglende
overensstemmelse.

— Overskrifterne i rubrikkerne i tabel 1 til 11 vedrerer de i denne forordning fastsatte analyser pd grundlag af de
sammenligninger, der er navnt i tilleg 1 til dette bilag.

— Referencebogstaverne i cirklerne for negativ beslutning i tabel 1 til 11 svarer til de vejledende oplysninger, der er
naevnt i tilleg 2 til dette bilag. De indebaerer ikke i sig selv nogen forpligtelse til at fortsatte analyserne eller
sikkerhed for de nzvnte formodninger.
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Oversigtstabel

Olivenolie anmeldt som:
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Tabel 1 izl = Tabel 5 Tabel 6 Tabel 9 Tabel 10
Kvalitets- Kvalitets- Kvalitets- Kvalitets- Kvalitets- Kvalitets-
kriterier kriterier Tabel 4 kriterier kriterier Tabel 8 kriterier kriterier
1l ] 1l | Kvalitets- og 1
* Kvalitets- og * renheds- ¢
renheds- kriterier
Tabel 3 kriterier Tabel 7 Tabel 11
Renheds- Renheds- Renheds-
kriterier kriterier kriterier
\ 4 A 4 A 4 A 4 A 4
v

Olietypen svarer til den anmeldte kategori
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Tabel 1

Ekstra jomfruolie
(kvalitetskriterier)

.....
---------

Surhedsgrad % )

.
»
o

; Olien
: svarer ikke til den
<0,8 >0,8 anmeldte kategori

s
s
H
:
= 0
= »
p :
: (@ ;
" K
.
s
. s
s ‘
' .
. .
. .
S

'.

Peroxidtal mEq O,/kg e
<20 >20
UV-spektrometri | ¢+
Kazo < 0,22 Karo > 0,22

.. .
.’ 0‘
2% .
: *,
K .
K .
K Y
K .
: )
.
: )
: "

UV-spektrometri
e ‘ :- Olien ‘E
AK < 0,01 AK > 0,01 >t svarer ikke til den :
- ' ' anmeldte kategori
UV-spektrometri
Kasz < 2,50 Kasz > 2,50 T

v

Organoleptisk vurdering

median lugt
median lugt og og smag =0
smag >0
og median lugt
median mangler = 0 og smag > 0 og
median mangler > 0

Olietype som anmeldt
mht. kvalitetskriterier

Ga til tabel 3 (renhedskriterier)
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Tabel 2
Jomfruolie
(kvalitetskriterier)
Surhedsgrad %
<2,0 >20
Peroxidtal mEq O./kg
<20 > 20
UV-spektrometri e
K270 < 0,25 Koz > 0,25 B 4 "“‘
L : Olien
N : svarer ikke til den
UV-spektrometri > anmeldte kategori
3 (@) :
AK < 0,01 AK > 0,01 Y B
UV-spektrometri e o
Koz < 2,60 Kasz > 2,60
Organoleptisk vurdering
median lugt og smag > 0 median Iuget”c;? smag =0
. 09 median lugt og smag > 0 og
median mangler < 2,5 median mangler > 2,5 >
Opfylder vaerdierne af ovennavnte parametre kvalitetskriterierne
for jomfruolie ekstra? 3
(tabel 1) Olien H
svarer ikke til :
NEJ JA den anmeldte
_ kategori
'-.‘ (b)

Olietype som anmeldt mht. kvalitetskriterier

Ga til tabel 3 (renhedskriterier)

.
"~ .
---------
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Tabel 3
Jomfruolie og ekstra jomfruolier
(renhedskriterier)
Kvalitetskriterier (tabel 1 og 2) .
: Olien 5
____________________________ : svarer ikke til den
JA NEJ > anmeldte kategori
3,5 — stigmastadiener mg/kg
<0,15 >0,15
& g Olien
""""""" >' svarer ikke til den anmeldte H
Transisomerer af fedtsyrer % ‘.‘ kategori
-“ (a) ...
tC18:1 <0,05 tC18:1 > 0,05
t(C18:2 + C18:3) < 0,05 t(C18:2 + C18:3) > 0,05
Fedtsyreindhold
JA NEJ "“‘ .................. ]
AECN42 Olien ]
<02 >0,2 :

svarer ikke til den
. anmeldte kategori
Sterolsammensatning og steroler i alt

JA

.
.
»
o
o
o
o
K
o, o
. K
3
.

Erytrodiol + uvaol %

K
L

<20 20<E+U<45 >45
* Olien :
>i svarer ikke til
Voks mg/kg H den anmeldte :
. kategori :
<250 > 250 5 (b)

Olietypen svarer til den anmeldte kategori
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Tabel 4
Bomolie
Surhedsgrad % (kvalitets- og renhedskriterier)
>20 <2,0
Kvalitetskriterier | e T
(tabel1og2) | et
Olien "
H svarer ikke til den anmeldte H
NEJ JA > kategori 5
l @
v R -
3,6 — Stigmastadienermgtlkg | TTmmmmmmeeeem
<0,50 >0,50 D>
u ; Olien
Transisomerer af fedtsyrer % svarer ikke til den_ anmeldte
B kategori H
b
tC18:1<0,10 tC18:1 > 0,10 ®
t(C18:2 + C18:3) < 0,10 tc1g2+C183)>010 |~ e
Fedtsyreindhold
JA NEJ e,
AECN42 Olien
> svarer ikke til den anmeldte
<0,3 >0,3 s kategori
Sterolsammensztning og sterolerialt | s
JA NEJ
-~
Erytrodiol + uvaol %
<15 15<E+U<45 >45 Olien
ﬁ svarer ikke til den
anmeldte kategori
Voks mg/kg % (c)
| =300 300 < voks < 350 > 350 o
r .
0,
tC18:1 < 0,05 % E+U<35%elleralkohol <350 mglkg | R
t(C18.2 + C18.3) <« =z
<0,05% JA NEJ .
JA NEJ .
g Maettede fedtsyrer i 2-position % N .
: Olien Y
e T P— > svarer ikke til den :
<15 >15 : anmeldte kategori ;
s (d)

Olietypen svarer til den anmeldte kategori
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Tabel 5
Raffineret olivenolie
(kvalitetskriterier)
Surhedsgrad %
<03 >0,3

Peroxidtal mEq O,/kg

>5

UV-spektrometri

Ko7 < 1,10

Ka70 > 1,10

UV-spektrometri

AK<0,16

AK> 0,16

Olietype som anmeldt mht.
kvalitetskriterier

Ga til tabel 7 (renhedskriterier)

...............
......
..........
.......
e

svarer ikke til den anmeldte

Olien

kategori

.
. .
. .
----------
----------------
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Tabel 6

Olivenolie

bestaende af raffinerede olivenolier og jomfruolier

(kvalitetskriterier)

Surhedsgrad %

<10

>1,0

Peroxidtal mEq O,/kg

<15

>15

UV-spektrometri

K270 < 0,90

Ka70 > 0,90

'

UV-spektrometri

AK<0,15

AK> 0,15

Olietype som anmeldt mht. kvalitetskriterier

Ga til tabel 7 (renhedskriterier)

----------
..........
. .
. .,
0

Olien
svarer ikke til den
anmeldte kategori

‘.
.
A
.
.......
-------------
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Tabel 7

Olivenolie bestaende af raffinerede olivenolier og jomfruolier
og raffineret olivenolie

(renhedskriterier)
Kvalitetskriterier (tabe/l50g) | ...
JA NEJ T
* Olien
Transisomerer af fedtsyrer % | > svarer ikke til den_ H
) anmeldte kategori :
tC18:1<0,20 tC18:1 > 0,20
t(C18:2 + C18:3) < 0,30 t(C18:2 + C18:3) > 0,30 e
Fedtsyreindhold
A NEJ >
* ______________ > Olien
AECN42 : svarer ikke til den ;
Y anmeldte kategori B
<03 >0,3
Sterolsammensaetning og steroler i alt
JA NEJ
Erytrodiol + uvaol % .
<45 >45
* Olien
....................... svarer ikke til den ;
Voks mg/kg > H anmeldte kategori :
5 (@
<350 > 350
L <8%:tC18:1<0,10 % t(C18:2 + C18:3) < 0,10 %
L > 8 %: tC18:1 < 0,10 % t(C18:2 + C18:3) < 0,15 %
JA NEJ
Maettede fedtsyrer i 2-position %
g Olien 5
<18 >18 e >i svarer ikke til den i
5 anmeldte kategori i
v v

. .
..........
...............

Olietypen svarer til den anmeldte kategori
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Tabel 8
Ra olie af olivenpresserester
(renhedskriterier)
Transisomerer af fedtsyrer %
tC18:1 < 0,20 tC18:1 > 0,20 B Olien
t(C18:2 + C18:3) < 0,10 t(C18:2 + C18:3) > 0,10 ] svarer ikke til den_
H anmeldte kategori E
* (@ B
Fedtsyreindhold e
m NS s e
AECN42 ST
<06 >0,6 i
Olien Y
* : svarer ikke til den H
"""""""""" >‘ anmeldte kategori H
Sterolsammensaetning og steroler i alt
JA NEJ T o
Erytrodiol + uvaol %
> 4,5 1,6<E+V<45 <15
Voks mg/kg i Olien
svarer ikke til
> 350 300 < voks < 350 <350 ‘ den anmeldte
5 kategori
* ............................. > N (b)
Alkohol > 350 mg/kg og E + U > 3,5 % e -
JA NEJ
tC18:1<0,10% [ e
t(C18:2 + C18:3) < 0,05 %
Maettede fedtsyrer
JA NEJ =’ i 2-position % S Olien “
.: svarer ikke til
<22 522 e > den anmeldte
H kategori
(©
Olietypen svarer til den
anmeldte kategori o
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Raffineret olie af olivenpresserester
(kvalitetskriterier)

Surhedsgrad %

>0,3

<03

Peroxidtal mEq O,/kg

>5

<5

UV-spektrometri

Ko7 > 2,00

Ks70 < 2,00

UV-spektrometri

AK > 0,20

AK<0,20

Olietypen svarer til den
anmeldte kategori

Ga til tabel 11 (renhedskriterier)

...............
. -

Olien
svarer ikke til den
anmeldte kategori

.
.
«
L

o’
. .
,,,,,
------
---------
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Tabel 10
Olie af olivenpresserester
(kvalitetskriterier)
Surhedsgrad %
<1,0 >1,0
Peroxidtal mEq O./kg
<15 >15 :" B
: Olien
svarer ikke til den :
L ................... > anmeldte kategori
UV-spektrometri 5 B
Kero < 1,70 Koro > 1,70 T e
UV-spektrometri
AK<0,18 AK>0,18

Olietype som anmeldt mht. kvalitetskriterier

Ga til tabel 11 (renhedskriterier)
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Tabel 11

Raffineret olie af olivenpresserester og olie af olivenpresserester
(renhedskriterier)

Kvalitetskriterier (tabel 9 og 10)

................
-----
. .
K
.

JA NEJ
* ,-" Olien
. : svarer ikke til den
Transisomerer af fedtsyrer % anmeldte kategori ;
{C18:1 < 0,40 {C181>040 | >
#(C18:2 + C18:3) < 0,35 t(C18:2 + C18:3) > 0,35
Fedtsyreindhold
JA NEJ
* i Olien
AECN42 : svarer ikke til den
""""""" > anmeldte kategori i
<05 >05
Sterolsammensatning og steroler i alt
JA NEJ -------------

v

Erytrodiol + uvaol %

> 4’5 S 4,5 ------
Voks mg/kg Olien
: svarer ikke til den
> 350 <350 : anmeldte kategori
L <8 %: tC18:1<0,20 % t(C18:2 + C18:3) < 0,10 % et .
L > 8 %: tC18:1 < 0,20 % #(C18:2 + C18:3) < 0,15 % Maetede fedtsyrer
i 2-position % *
JA NEJ =’ H Olien
<22 >22 i : svarer ikke til
: den anmeldte

kategori i
(@ 3

Olietypen svarer til den anmeldte kategori




L 29576 Den Europaiske Unions Tidende 13.11.2003

Tilleg 1

Overensstemmelse mellem bilagene til denne forordning og de i beslutningsskemaet navnte analyser

— Syreindhold Bilag II Bestemmelse af indhold af frie fedtsyrer

— Peroxidtal Bilag III Bestemmelse af peroxidtal

— Spektrofotometri ved ultraviolet lys Bilag 1X Spektrofotometrisk analyse

— Organoleptisk vurdering Bilag XII Organoleptisk vurdering af jomfruolie

— Stigmasta-3,5-dien Bilag XVII Metode til bestemmelse af indhold af stigmasta-

diener i vegetabilske olier
— Transisomerer i fedtsyrer Bilag X aog  Gaskromatografianalyse af fedtsyremethylestere
Bilag X b Forberedelse af fedtsyremethylestere
— Sammensatning af fedtsyrer Bilag X a og  Gaskromatografianalyse af fedtsyremethylestere

Bilag X b Forberedelse af fedtsyremethylestere

— AECN42 Bilag XVIII Bestemmelse af sammensetning af triglycerider
i ECN42 (forskel mellem faktisk og teoretisk
sammensatning)

— Sammensetning af steroler og steroler i alt Bilag V Bestemmelse af sammensatning og indhold af
steroler ved gaskromatografi pa kapillarsejle

— Erytrodiol og uvaol Bilag VI Bestemmelse af indhold af erytrodiol og uvaol

— Voks Bilag IV Bestemmelse af voksindhold ved gaskromato-
grafi pd kapillarsojle

— Alifatiske alkoholer Bilag XIX Bestemmelse af indhold af alifatiske alkoholer

ved gaskromatografi pa kapillarsejle

— Meettede fedtsyrer i 2-position Bilag VII Bestemmelse af indhold af meattede fedtsyrer i
2-position af triglycerider
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Tilleg 2

Tabel 1

a) Se jomfruolie eller bomolie (tabel 2: kvalitetskriterier eller tabel 4: kvalitets- og renhedskriterier)

b) Se bomolie (tabel 4: kvalitets- og renhedskriterier)

Tabel 2

a) Se bomolie (tabel 4: kvalitets- og renhedskriterier)

b) Se jomfruolie ekstra (tabel 1: kvalitetskriterier)

Tabel 3

a) Tilstedeveerelse af raffineret olie (oliven- eller anden olie)

b) Tilstedevaerelse af olivenolie af presserester

Tabel 4

a) Se jomfruolie ekstra og jomfruolie (tabel 1 og 2: kvalitetskriterier)

¢) Tilstedevaerelse af olivenolie af presserester

d

)

b) Tilstedeverelse af raffineret olie (oliven- eller anden olie)
)
)

Tilstedevarelse af forestrede olier

Tabel 7

a) Tilstedevaerelse af olivenolie af presserester

b) Tilstedeveerelse af forestrede olier

Tabel 8

a) Tilstedevaerelse af raffineret olie (oliven- eller anden olie)
b) Se bomolie (tabel 4: kvalitets- og renhedskriterier)

c) Tilstedeverelse af forestrede olier

Tabel 11

a) Tilstedeverelse af forestrede olier«.

5) Bilag VIII udgar.
6) Bilag XIII udgir.



