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KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 982/2002
af 7. juni 2002
om handelsnormer for champignoner

KOMMISSIONEN FOR DE EUROPAISKE FALLESSKABER HAR —

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det Europaiske
Feellesskab,

under henvisning til Radets forordning (EF) nr. 2200/96 af 28.
oktober 1996 om den falles markedsordning for frugt og
grontsager ('), senest andret ved forordning (EF) nr. 545/
2002 (3, serlig artikel 2, stk. 2, og

ud fra folgende betragtninger:

(1) Champignoner er anfert i bilag I til forordning (EF) nr.
2200/96 blandt de produkter, som der skal vedtages
normer for. For at opnd gennemsigtighed pd verdens-
markedet ber der tages hensyn til de normer for cham-
pignoner, som er anbefalet af arbejdsgruppen vedrerende
normer for letfordervelige produkter og kvalitetsfor-
bedring under De Forenede Nationers @konomiske
Kommission for Europa (FN/ECE).

(2)  Vedtagelsen af disse normer skal fjerne produkter af util-
fredsstillende kvalitet fra markedet, tilpasse produktionen
til forbrugernes krav og lette handelsforbindelserne pa
grundlag af en loyal konkurrence for siledes at forbedre
produktionens rentabilitet.

(3)  Normerne gelder for alle handelsled. Transport over en
stor afstand, oplagring af en vis varighed eller forskellige
handteringer, som produkterne udsattes for, kan
medfore visse @ndringer pd grund af produkternes biolo-
giske udvikling eller mere eller mindre udtalte letfordeer-
velige karakter. Der ber tages hensyn til disse endringer
ved anvendelsen af normerne i afsetningsleddene efter
forsendelsesleddet.

Denne forordning er bindende i alle
medlemsstat.

Udferdiget i Bruxelles, den 7. juni 2002.

() EFT L 297 af 21.11.1996, s. 1.
() EFT L 84 af 28.3.2002, s. 1.

(4)  Da produkterne i klasse »Ekstrac skal underkastes en
serlig omhyggelig sortering og emballering, ber der for
denne klasses vedkommende kun tages hensyn til forrin-
gelse af friskhedstilstand og fasthed.

(5)  De i denne forordning fastsatte foranstaltninger er i over-
ensstemmelse med udtalelse fra Forvaltningskomitéen for
Friske Frugter og Grentsager —

UDSTEDT FOLGENDE FORORDNING:

Artikel 1

Handelsnormerne for champignoner af arten Agaricus henhg-
rende under KN-kode 0709 51 00 er anfort i bilaget.

Normerne gelder for alle handelsled pé de i forordning (EF) nr.
2200/96 fastsatte betingelser.

Dog kan produkterne i handelsleddene efter forsendelsen have
folgende fejl i forhold til de i normerne indeholdte krav: udvise
en mindre kvalitetsforringelse med hensyn til friskhed og
fasthed; for produkter, der er klassificeret i andre kvalitetsklasser
end klassen »Ekstra¢, udvise sma endringer som folge af deres
udvikling og letfordeervelige karakter.

Artikel 2

Denne forordning trader i kraft pa tyvendedagen efter offentlig-
gorelsen i De Europeeiske Feellesskabers Tidende.

Den anvendes fra den 1. januar 2003.

enkeltheder og galder umiddelbart i hver

Pd Kommissionens vegne
Franz FISCHLER

Medlem af Kommissionen
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BILAG

NORMER FOR CHAMPIGNONER (Agaricus)

1. DEFINITION AF PRODUKTET

Normerne galder for frugtlegemer (formeringsorganer) af sorter af arten Agaricus (syn. Psalliota), der er bestemt til

levering i frisk tilstand til forbrugerne, undtagen champignoner til industriel forarbejdning.

Champignoner inddeles i handelstyper og inddeles forst og fremmest i to grupper:

— champignoner med rod, hvor den nedre del af stokken ikke er skéret af

— champignoner uden rod, hvor den nedre del af stokken er skéret af. Snittet skal vaere rent og nasten vinkelret pd
leengdeaksen.

I disse to grupper skelnes der mellem folgende udviklingsstadier:

— champignoner, der er helt lukkede

— champignoner med intakt lamelsveb, dvs. champignoner, hvis hat og stok er forbundet med et sveb

— 4abne champignoner, dvs. champignoner, hvis hat er ben (udposet eller flad, hatteranden skal vare lettere bojet
nedad)

— flade champignoner, dvs. champignoner, hvis hat er helt dben (men hatteranden hverken for meget bgjet nedad
eller opad).

Desuden inddeles champignoner i to typer farve:
— »hvid«

— »brunc eller »kastanjebrunc.

2. BESTEMMELSER OM KVALITET

Ved normerne fastsettes de kvalitetskrav, som champignoner skal opfylde efter klargering og emballering.

A. Mindstekrav

Generelt for klasserne galder under hensyn til tolerancer og sarlige bestemmelser for de enkelte klasser, at
champignoner skal vere:

— hele; champignoner uden rod, der er afskdret efter definitionen, anses for hele

— sunde; produkter, der er angrebet af rad, med starkt brunlig stok eller forringet i en sddan grad, at de er uegnet
til konsum, udelukkes

— rene, praktisk taget fri for andre synlige fremmedlegemer end dakjord

— friske af udseende; der skal tages hensyn til lamellernes farve, der er karakteristisk for sorten ogfeller
handelstypen

— praktisk taget fri for skadegorere
— praktisk taget fri for angreb af skadegorere
— fri for unormal ydre fugtighed

— fri for fremmed lugt ogleller smag.

Champignonernes udvikling og tilstand skal vare sddan, at de kan:
— tale transport og handtering, og

— ankomme til bestemmelsesstedet i tilfredsstillende stand.

B. Klasseinddeling
Champignoner inddeles i folgende tre klasser:

i) Klasse »Ekstra«

Champignoner i denne klasse skal vare af fineste kvalitet. De skal fremvise handelstypens karakteristiske form,
udseende, udvikling og farve. De skal vare velformede.

De md ikke udvise fejl, bortset fra meget sma overfladefejl, som ikke forringer helhedsindtrykket, kvaliteten,
holdbarheden og prasentationen i emballagen.

Champignoner skal praktisk talt vare fri for daeekjord. Champignoner med rod kan dog have spor af dekjord
pé stokken.
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i) Klasse I

iii

=

Champignoner i denne klasse skal vare af god kvalitet. De skal fremvise handelstypens karakteristiske form,
udseende, udvikling og farve.

Folgende sma fejl tillades dog, hvis de ikke forringer helhedsindtrykket, kvaliteten, holdbarheden eller prasen-
tationen i emballagen:

— lettere formfejl

— lettere fejlfarvning

— lettere overfladefejl, hvis de ikke udvikler sig

— lette overfladiske stodpletter

— lette spor af dakjord; champignoner med rod kan dog have lidt dakjord pa stokken.

Klasse 11

Denne klasse omfatter champignoner, som ikke kan placeres i de hejere klasser, men som opfylder oven-
navnte mindstekrav.

Folgende fejl kan accepteres, hvis champignonerne bibeholder deres vasentlige kendetegn med hensyn til
kvalitet, holdbarhed og preasentation:

— fejl ved formen

— farvefejl

— mindre pletter

— sma stepdpletter

— hule stokke

— spor af dekjord; champignoner med rod kan dog have lidt dakjord pa stokken.

3. BESTEMMELSER OM STORRELSESSORTERING

Storrelsen fastlaegges ud fra hattens diameter og stokkens lengde efter folgende specifikationer.

Mindstestorrelse

Hattens maksimale diameter skal mindst veere 15 mm for lukkede og abne champignoner og champignoner med
sveb og 20 mm for flade champignoner.

Stokkens lengde

Stokkens leengde males

— for dbne og flade champignoners vedkommende, fra lamellerne under hatten

— for lukkede champignoners vedkommende, fra svebet.

Storrelsessortering er obligatorisk for champignoner af klassen »Ekstra« efter folgende tabel, og champignoner af klasse
I og II skal overholde den specificerede storrelsesskala, hvis oplysningerne »smd«, »middel« eller »store« er angivet:

Champignoner, lukkede, med sveb og dbne

Hattens diameter Stokkens maksimale leengde
Storrelse Maksimalt interval for champignoner uden rod for champignoner med rod
Sma 15-45 mm
Middel 30-65 mm 1/2 af hattens diameter 2/3 af hattens diameter
Store 50 mm og derover
Flade champignoner
Hattens diameter Stokkens maksimale leengde
Storrelse Maksimalt interval for champignoner uden rod for champignoner med rod
Sma 20-55 mm
2/3 af hattens diameter
Store 50 mm og derover
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4. BESTEMMELSER OM TOLERANCER

Folgende tolerancer for kvalitet og sterrelse er tilladt i hver pakning af champignoner, der ikke opfylder kravene til
den angivne klasse.

A. Kvalitetstolerancer

i) Klasse »Ekstra«

5 % efter antal eller vaegt af champignoner, der ikke opfylder kravene til klassen, men som opfylder kravene til
klasse I eller undtagelsesvis falder inden for tolerancerne for denne klasse.

Klasse 1

=
=
=

10 % efter antal eller vaegt af champignoner, der ikke opfylder kravene til klassen, men som opfylder kravene
til klasse II eller undtagelsesvis falder inden for tolerancerne for denne klasse.

iii) Klasse II

=

10 % efter antal eller vaegt af champignoner uden stok og 10 % efter antal eller vaegt af champignoner, der af
andre arsager hverken opfylder kravene til klassen eller mindstekravene, bortset fra produkter, der er angrebet
af rdd eller udviser andre forringelser, som gor dem uegnet til konsum.

B. Serlige tolerancer for udviklingsstadet

i) Klasse »Ekstra«

Tilsammen 5 % efter antal eller vagt af champignoner pa det foregdende og det efterfolgende udviklingsstade
er tilladt.

ii) Klasse I

Tilsammen 10 % efter antal eller vagt af champignoner pa det foregdende og det efterfolgende udviklingsstade
er tilladt.

iii

=

Kategori II

Champignoner pa forskellige udviklingsstader kan sammenblandes i samme pakning. Hvis udviklingsstadet er
angivet, tillades tilsammen hgjst 25 % champignoner efter antal eller vagt pa det foregdende og det efterfol-
gende udviklingsstade.

C. Storrelsestolerancer

For alle klasser: 10 % champignoner, der ikke svarer til de angivne storrelser, i antal eller veegt.

5. BESTEMMELSER OM PRASENTATION

A. Ensartethed

Indholdet af hver pakning skal vaere ensartet og mé kun bestd af champignoner af samme oprindelse, handelstype,
udviklingsstade (if. dog bestemmelserne i punkt 4.B), kvalitet og sterrelse (i tilfelde af storrelsessortering).

Pakninger med en nettovagt pd 1 kg og derunder kan indeholde blandinger af champignoner med forskellig
farve, hvis de er ensartede med hensyn til kvalitet, udviklingsstade og sterrelse (i tilfelde af storrelsessortering) og
oprindelse for hver enkelt farves vedkommende.

Den synlige del af pakningens indhold skal vare reprasentativ for hele indholdet.

B. Emballering

Champignoner skal emballeres, sdledes at produktet sikres passende beskyttelse.

Materialerne, der anvendes indvendigt i pakningen, skal veere nye, rene og af en kvalitet, der ikke kan fremkalde
ydre eller indre forringelser af produkterne. Anvendelse af materialer, herunder papir eller stempler med handels-
massige oplysninger, er tilladt, hvis pétrykningen eller merkningen foretages med sverte eller lim, der er giftfri.

Pakningerne skal veere fri for fremmedlegemer, herunder for megen dakjord.



8.6.2002

De Europeiske Fallesskabers Tidende

L 150/49

6. BESTEMMELSER OM MZARKNING

Hver pakning skal vaere forsynet med folgende oplysninger anbragt pa samme side og anfert med bogstaver, som er
let leeselige, ikke kan udviskes og er synlige udefra:

A.

Identifikation

Pakker ogfeller afsender: navn og adresse eller et merke, der er udstedt eller anerkendt af en officiel myndighed.
Hvis en kode (eller et maerke) anvendes, skal udtrykket »pakker ogfeller afsender« (eller en tilsvarende forkortelse)
dog anferes i nzrheden af koden (eller market).

Produktets art
— Hvis indholdet ikke er synligt udefra:
— »Champignoner«
— »Uden rode« eller »Med rod«
— >Farve« i tilfelde af anden farve end hvid.
— Udviklingsstade (valgfrit).
— 1 tilfelde af pakninger med en blanding af champignoner med forskellig farve skal navnene pé de forskellige
farver angives.

Produktets oprindelse
— Oprindelsesland og eventuelt produktionsomrdde eller national, regional eller lokal betegnelse.

— 1 tilfaelde af pakninger med en blanding af champignoner med forskellig farve og oprindelse skal de enkelte
oprindelseslande angives ved siden af navnet pd de pagaldende farver.

Handelsmeessige oplysninger
— Klasse.

— Starrelse (hvis storrelsessorteret) udtrykt ved hattens mindste og sterste diameter eller oplysningen: »smé,
»middel« eller »store.

— Nettovagt

Officielt kontrolmaerke (valgfrit)



