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RADET

RADETS DIREKTIV 92/116/EQF

af 17. december 1992

om xndring og ajourfering af direktiv 71/118/EQF om sundhedsmassige problemer i
forbindelse med handel med fersk fjerkraked

RADET FOR DE EUROPAISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til Traktaten om Oprettelse af Det Euro-
pziske @konomiske Fallesskab, serlig artikel 43.

under henvisning til forslag fra Kommissionen (*),
under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamentet (2),

under henvisning til udtalelse fra De Qkonomiske og
Sociale Udvalg (?), og

ud fra felgende betragtninger:

Fjerkraxked er opfort pi listen over produkter i Traktatens
bilag II; produktion af og handel med disse produkter er
en vigtig indkomstkilde for landbrugsbefolkningen;

for at sikre en rationel udvikling af denne sektor og ege
produktiviteten er det vasentligt, at der pa fallesskabsplan
vedtages sundhedsbestemmelser for produktion og afszt-
ning heraf;

direktiv 71/118/EQF (*) fastsztter de sundhedsmassige

betingelser, der skal opfyldes for handel med. fjerkrzeked;

(!) EFT nr. C 36 af 14. 2. 1992, s. 9, EFT nr. C 84 af 2. 4.
1990, s. 71, EFT nr. C 276 af 23. 10. 1991, s. 10, og EFT
nr. C 262 af 14. 10. 1981, s. 3.

(2) EFT nr. C 183 af 15. 7. 1991, s. 56, og EFT nr. C 129 af
20. 5. 1991, s. 166.

(3) EFT nr. C 332 af 31. 12. 1990, s. 56.

(%) EFT nr. L 55 af 8. 3. 1971, s. 230; senest a&ndret ved direktiv
90/654/EQF (EFT nr. L 353 af 17. 12. 1990, s. 48).

Fallesskabet skal vedtage foranstaltningerne til gradvis
gennemforelse af det indre marked uden indre granser i
lobet af den periode, der udleber den 31. decmber 1992;

direktiv 89/662/EQF (%) fastsztter bestemmelserne for
den kontrol, der skal udferes med henblik p& det indre
marked,- og navnlig ophavelsen af veterinzrkontrol ved
grenserne mellem medlemsstaterne; disse bestemmelser
skal finde anvendelse pa fersk fjerkrzked;

med henblik herpd ber bestemmelserne i direktiv 71/
118/EQF ®ndres for at bringe dette p3 linje med de nye
principper i-Fallesskabet;

i denne forbindelse ber ansvaret for overholdelsen af
kravene i dette direktiv i forste reekke pihvile producen-
terne, og pligten til at overvige gennemferelsen af princip-
pet om egenkontrol ber pahvile myndighederne;

denne tilpasning skal iszr have til formil at gere de
sundhedsmassige betingelser, der gzlder for produktion,
oplagring og transport af fjerkreked, ensartede;

det viser sig nedvendigt at fastsztte bestemmelser om, at
visse former for direkte salg ikke omfattes af dette direk-
tiv; - i

dette direktiv ber ikke gzlde for visse produkter, som
producenterne afsaztter -direkte til forbrugerne;

() EFT nr. L 395 af 30. 12. 1989, s. 13; andret ved direktiv
91/496/EQF (EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991, s. 56).
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pi grund af serlige forhold kan det forekomme, at en
rxkke virksomheder, der er sat i drift inden den 1. januar
1992, ikke vil kunne overholde alle bestemmelserne i dette
direktiv;

det har vist sig formalstjenligt at fastsztte en fremgangs-
mide for autorisation af de virksomheder, der opfylder de
sundhedsmassige betingelser, som er fastsat ved dette

direktiv, samt en fremgangsmade for EF-inspektion for at

kontrollere, at betingelserne for autorisation overholdes;

mindre virksomheder ber autoriseres efter forenklede kon-
struktions- og indretningskriterier under overholdelse af de
i nerverende direktiv fastsatte hygiejneregler;

sundhedsmzrkning af fjerkrzkod anses for at vare den
made, hvorpd man bedst kan give myndighederne pi
bestemmelsesstedet garanti for, at en forsendelse opfylder
betingelserne i dette direktiv; hygiejnecertifikatet ber dog
bibeholdes af hensyn til kontrollen med visse former for
fijerkrekeds bestemmelsessted, idet hygiejnecertifikatet
bibeholdes af hensyn til de dyresundhedsmzssige aspek-
ter;

produkter fra tredjelande, der afszttes pd fellesskabsmar-
kedet, skal vare omfattet af samme beskyttelse for s3 vidt
angér folkesundheden; for disse produkter ber der derfor
kreves tilsvarende garantier som for fallesskabsproduk-
terne, og disse garantier bar vere underlagt de regler og
principper for kontrol, der er fastsat i Ridets direktiv
90/675/EQF af 10. december 1990 om fastszttelse af
principperne for tilretteleeggelse af veterinzrkontrollen for
tredjelandsprodukter, der feres ind i Fellesskabet (*);

af hensyn til den tid, det tager at ivarksztte den EF-in-
spektion, der skal sikre, at tredjelandene yder de garantier,
der er fastsat i dette direktiv, ber de nationale bestemmel-
ser for kontrol med disse lande midlertidigt opretholdes;

det bor overlades til Kommissionen at trzffe visse gennem-
forelsesforanstaltninger til dette direktiv; i dette ejemed
ber der indferes procedurer, der sikrer et snzvert og
effektivt samarbejde mellem Kommissionen og medlems-
staterne i Den Stdende Veterinzrkomité;

som folge af Den Hellenske Republiks serlige forsynings-
vanskeligheder, som skyldes dette lands geografiske belig-
genhed, bor der fastszttes specifikke undtagelser for denne
medlemsstat; af samme rsag bor der fastszttes en supple-
rende frist for fjerntliggende omrader til at opfylde kravene
i dette direktiv;

vedtagelsen af szrlige bestemmelser for de produkter, der
er omfattet af dette direktiv, berorer ikke vedtagelsen af
bestemmelser om hygiejne og levnedsmiddelsikkerhed i

(1) EFT nr. L 373 af 31. 12. 1990, s. 1, senest zndret ved
direktiv 91/496/EQF (EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991,
" s. 56).

almindelighed, for hvilke Kommissionen har forelagt et
forslag til rammedirektiv;

" det er vigtigt, at fristen for gennemforelse af dette direktiv

ikke far indvirkning pa ophavelsen af veterinzrkontrollen
ved granserne fra den 1. januar 1993;

af hensyn til klarheden ber der foretages en ajourfering af
direktiv 71/118/EQF —

' UDSTEDT FOLGENDE DIREKTIV:

Artikel 1

Titlen pd samt alle artikler i og bilagene til direktiv
71/118/EQF zndres til den tekst, der er indeholdt i
bilag B til nzrverende direktiv.

Artikel 2

1. I Radets direktiv 77/99/EQF af 21. december 1976
om sundhedsmessige problemer i forbindelse med handel
med kedprodukter inden for Fezllesskabet (3) @ndres arti-
kel 3, litra A), nr. 2, siledes:

a) Forste afsnit‘affa_\ttes siledes:

»2) er tilberedt af fersk ked, som defineret i artikel 2,
litra d), idet ked, der indferes fra et tredjeland,
skal overholde minimumskravene i kapitel III i
direktiv 71/118/EQF og vzre kontrolleret i over-
ensstemmelse med direktiv 90/675/EQF«

b) i indledningen til andet afsnit, tilfojes folgende set-
ningsled efter »i direktiv 64/433/EQF«:

»i artikel 4, stk. 1, tredje afsnit, og i kapitel IX i
bilag I til direktiv 71/118/EQF, samt generelt alt ked,
der er erklzret uegnet til menneskefade ifelge falles-
skabsforskrifterne. «

2. Kommissionens direktiv 80/879/EQF af 3. septem-

ber 1980 om surndhedsmerkning af fersk fjerkrzked i

store emballager (°) ophaves.

3. I Radets direktiv 92/45/EQF af 16. juni 1992 om
sundhedsmassige og dyresundhedsmassige problemer i
forbindelse med nedlzgning af vildtlevende vildt og afszt-

(2) EFT nr. L 26 af 31. 1. 1977, 5. 85. Direktivet er ajourfert ved
direktiv 92/5/E@F (EFT nr. L 57 af 2. 3. 1992, s. 1) og
senest zndret ved direktiv 92/45/EQF (EFT nr. L 268 af
14. 9, 1992, s. 35).

(3) EFT nr. L 251 af 24. 9. 1980, s. 10. Direktivet er zndret ved
beslutning 92/189/E@F (EFT nr. L 87 af 2. 4. 1992,
5. 25).
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ning af ked heraf () affattes artikel 3, stk. 4, nr. i), andet
-afsnit, sdledes:

»Bestemmelserne i kapitel XII, nr. 68, i direktiv 71/
118/EQF om sundhedsmarkning af fersk fijerkrzeked i
store emballager finder anvendelse pid ked af vildt-
levende smivildt.«

4. I Radets direktiv 91/494/EQF af 26. juni 1991 om
dyresundhedsmassige betingelser for handel inden for Fzl-
lesskabet med fersk fijerkreked og for indfersel heraf (?)
fra tredjelande foretages felgende zndringer:

a) artikel 3, litra A, nr. 6), affattes siledes:

»6) ledsages, hvis det er bestemt for en medlemsstat
eller et omrade i en medlemsstat, som er erklaret

fri for Newcastle disease, eller er bestemt for en

medlemsstat efter at have passeret et tredjeland,
af det i bilaget gengivne sundhedscertifikat«

b) teksten i bilaget zndres til den tekst, der er gengivet i

bilag A til dette direktiv.

5. I Réadets direktiv 91/495/E@QF af 27. november
1991 om sundhedsmzssige og dyresundhedsmessige pro-
blemer i forbindelse med produktion og afsztning af
kaninked og ked af opdrettet vildt (*) =ndres henvis-
_ningen i artikel 2, stk. 2, nr. 3, »i artikel 1 i direktiv
71/118/EQF« til »i artikel 2 i direktiv 71/118/EQF«,

Artikel 3

1. Medlemsstaterne sztter de nedvendige love og admi-
nistrative bestemmelser i kraft for at efterkomme dette
direktiv inden den 1. januar 1994 undtagen for si vidt
angir virksomheder, som er beliggende:

— i fjerntliggende omrider, som anerkendt i artikel 17 i
direktiv 90/675/EOF (*), herunder — for si vidt angir

(1) EFT nr. L 268 af 14. 9. 1992, s. 35.

(3) EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991, s. 35.

() EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991, s. 41.

(*) Radets direktiv af 10. december 1990 om fastszttelse af
principperne for tilretteleggelse af veterinzrkontrollen for
tredjelandsprodukter, der feres ind i Fallesskabet (EFT nr.
L 373 af 31. 12. 1990, s. 1). Direktivet er &ndret ved direktiv
91/496/EQF (EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991, s. 56).

Kongeriget Spanien — De Kanariske @er, samt i arti-
kel 13 i direktiv 91/496/EQF (%)

— i de af Forbundsrepublikken Tysklands nye delstater,
som er omfattet af omstruktureringsplaner

for hvilke de skal efterkomme bestemmelserne i dette
direktiv senest den 1. januar 1995, idet de produkter, der
hidrarer fra sddanne virksomheder, skal markedsferes i de
pagzldende omrader. '

De underretter straks Kommissionen om de foranstalt-
ninger, der traffes for at efterkomme disse bestemmelser.

Nir medlemsstaterne vedtager disse love og administrative
bestemmelser, skal de indeholde en henvisning til dette
direktiv, eller de skal ved offentliggorelsen ledsages af en
sidan henvisning. De nzrmere regler for denne henvisning
fastszettes af medlemsstaterne. ’

2. Medlemsstaterne meddeler Kommissionen teksten til
de vasentlige nationale retsforskrifter, som de vedtager p4
det omrade, der er omfattet af dette direktiv.

3.  Fastszttelsen af gennemforelsesdatoen til den 1. ja-
nuar 1994 berorer ikke afskaffelsen af veterinzrkontrollen
ved grenserne, som fastsat i direktiv 89/662/EQF.

' Artikel 4

Dette direktiv er rettet til medlemsstaterne.

Udfazrdiget i Bruxelles, den 17. december 1992.

P4 Rddets vegne
J. GUMMER

Formand

(*) Rédets direktiv af 15. juli 1991 om fastsattelse af princip-
perne for tilretteleggelse af veterinzrkontrollen for dyr, der
fores ind i Fazllesskabet fra tredjelande, og om @ndring af
direktiv 89/662/EQF, 90/425/EDF og 90/675/EQF (EFT
nr. L 268 af 24. 9. 1991, s. 56). Direktivet er zndret ved
direktiv 91/628/EQF (EFT nr. L 340 af 11. 12. 1991,
s. 17).
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BILAG A

»BILAG

MODEL
SUNDHEDSCERTIFIKAT

for fersk fjerkraeked ()

ALSENAElSESSted: ... . i e
MInIStErIUME .. oottt e e e ae et e raaenans ettt eeeteearieererearaeas

Myndighed: ............. P PP UTPURPRTNUN

1. Kedets identifikation

(dyreart)
SEYKKEINES ATT: ..o teiet ettt e e e e
\Emballagens art: ......... e
Antal stykker eller kolliz ..............ccoooiiiiill e e
Indfrysningsmaned(er) O -Ar: ........ooiiiiiiiiiii e

.

INELEOVREL: . e e e e

II. Kedets oprindelse

Det(de) autoriserede slagteri(er)s adresse og veterinzre autorisatiQNSNUMMEr: ............cccevieuveenninneenn.

II1. Koedets bestemmelsessted

Kodet afsendes fras ........o.iiiiuiiii it e et e e e
(afsendelsessted)

.med felgende transportmiddel (3): ...

Afsenders navn og adresse: .

(') Fersk fjerkrzkod er: Fersk ked af hens, kalkuner, perlehens, &nder, ges, vagtler, duer, fasaner og agerhens, der holdes
som husdyr, og som ikke har varet underkastet nogen behandling, der forlenger holdbarheden. Kuldebehandlet ked
betragtes dog som fersk ked.

(?) Kan udelades. . :

(%) For jernbanevogne og lastbiler anferes registreringsnummer, for fly rutenummeret og for skibe navnet samt om fornedent
containernummer. )
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IV. Erklering:

Undertegnede embedsdyrlege erklerer, at ovennzvnte fjerkreked opfylder kravene i Ridets direktiv
91/494/EQF af 26. juni 1991 om dyresundhedsmzssige betingelser for handel inden for Fzllesskabet
med fersk fjerkrzked og for indfersel heraf fra tredjelande samt kravene i artikel 3, litra A, nr. 1, andet
afsnit, i nevnte direktiv, sifremt kedet er bestemt til en medlemsstat eller et omride i en medlemsstat,
der er erklzret fri for Newcastle Disease.«

Udfeerdiget i ....oooevvnvriniiiiiiiiiiiniinn e , oden

(Embedsdyrlagens underskrift)
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BILAG B

Radets direktiv 71/118/EQF om sundhedsmassige problemer i forbindelse med
produktion og afsztning af fersk fjerkreked

KAPITEL I

Generelle forskrifter

Artikel 1

I dette direktiv fastszttes de sundhedsmassige betingelser
for produktion og afsztning af fersk fjerkrzked.

Dette direktiv gzlder ikke for opskzring og oplagring af
fersk fjerkrekod hos detailhandlere eller i lokaler i umid-
delbar tilknytning til salgssteder, hvor opskaring og oplag-
ring finder sted udelukkende med henblik pd direkte salg
til forbrugeren, idet dette arbejde fortsat er underlagt den
sundhedskontrol, der er foreskrevet i de nationale bestem-
-melser vedrerende detailhandelen.

Artikel 2

Med henblik p& anvendelsen af dette direktiv finder defini-
tionerne i artikel 2, litra 1) til n) og litra q) til s), 1 direktiv
77/99/E@F (') anvendelse.

Desuden forstds ved

1) fierkreekad: alle spiselige dele af husdyr af felgende
arter: hens og kyllinger, kalkuner, perlehons, @nder
og gxs

2) fersk fjerkrakad: fijerkrzked, herunder ked, der er
vakuumpakket eller pakket i kontrolleret atmosfzre,
og som med undtagelse af kuldebehandling ikke har
veret underkastet nogen behandling, der forlenger
holdbarheden

‘ 3) slagtekrop: hel fjerkrzkrop, jf. nr. 1), efter afbled-

ning, fjerplukning og udtagning af organer; dog er
udtagning af hjerte, lever, lunger, krase, kro og nyrer
samt afskaring af fedder i haseled, af hoved og af
spise- og luftrer ikke obligatorisk

4) del af slagtekrop: del af fjerkrzkrop, jf. nr. 3)

5) slagteaffald: fersk fjerkreeked, for s& vidt det ikke
horer til slagtekroppen, jf. nr. 3), ogsd selv om det

- stadig er i naturlig forbindelse med denne, samt
hoved og fadder, nir de er adskilt fra slagtekroppen

(*) EFT nr, L 26 af 31. 1. 1977, s. 85. Direktivet er ajourfort ved
direktiv 92/5/EQF (EFT nr. L 57 af 2. 3. 1992, 5. 1) og
senest zndret ved direktiv 92/45/EQF (EFT nr. L 268 af
14. 9. 1992, s. 35).

6) organer: slagteaffald fra bryst-, bug- og bzkkenhule,
inklusive i givet fald luft- og spiserer samt kro

7) embedsdyriege: dyrlege, der er udpeget af medlems-
statens centralmyndigheder

8) medbj@lper: person, som i henhold til artikel 8,
stk. 2, officielt er udpeget af myndighederne til at
bistd embedsdyrlegen

9) wundersogelse for slagtning (levende syn): undersegelse
af levende fjerkre i overensstemmelse med bilag I,
kapitel VI

10) wundersegelse efter slagtning (kedkontrol): underse-
gelse af slagtet fijerkre pd slagteriet i overensstem-
melse med bilag I, kapitel VIII

11) transportmidler: de dele af motorkeretojer, jernbane-
vogne og luftfartejer, der er beregnet til gods, samt
lastrum i skibe og containere til land-, se- eller
lufttransport :

12) virksombed: autoriseret slagteri eller autoriseret
opskaringsvirksomhed, eller autoriseret kele- eller
fryselager eller autoriseret pakkecenter eller samlet
anleg omfattende flere af sidanne virksomheder.

KAPITEL II

Forskrifter for fzllesskabsproduktion

Artikel 3
I. Fersk fierkrzkad skal opfylde folgende betingelser:

A. Slagtekroppe og slagteaffald skal:

a) stamme fra fierkrz, der har varet underkas-
tet levende syn i overensstemmelse med
bilag I, kapitel VI, og herved er fundet egnet
til slagtning med henblik pd afsztning af
fersk fjerkraked

b) hidrere fra et autoriseret slagteri, der har
vaeret underkastet egenkontrol i overensstem-
melse med artikel 6, stk. 2, og som er blevet
kontrolleret af myndighederne i overensstem-
melse med artikel 8
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e)

vere behandlet under tilfredsstillende hygiej-
niske forhold i overensstemmelse med bilag I,

kapitel VII

efter slagtningen vere underkastet kedkon-
trol i overensstemmelse med bilag I, kapi-
tel VIII, og ikke vere fundet uegnet til men-
neskefade i henhold til bilag I, kapitel IX

vare forsynet med et sundhedsmarke i over-
ensstemmelse med bilag I, kapitel XII, idet
dog et sddant marke ikke er nedvendigt for
slagtekroppe, der skal opskares i samme
virksomhed

efter kedkontrollen hindteres i overensstem-
melse med bilag I, kapitel VII, punkt 46, og
oplagres i overensstemmelse med bilag I,
kapitel XIII, under tilfredsstillende hygiej-
niske forhold

emballeres hensigtsmassigt i overensstem-
melse med bilag I, kapitel XIV; anvendes
beskyttelsesindpakning, skal denne opfylde
forskrifterne i samme kapitel.

Det kan, efter fremgangsmaden i artikel 21, i
givet fald vedtages at supplere bestemmel-
serne i nzrvarende kapitel for iszr at tage

hensyn til de forskellige handelsmassige pre- -

sentationsformer, sifremt disse er i overens-
stemmelse med hygiejnebestemmelserne

transporteres i overensstemmelse med bilag I,
kapitel XV

under transporten ledsages
— enten af et handelsdokument, som:

— ud over de oplysninger, der er
omhandlet i bilag I, kapitel XII,
punkt 66, skal vere péfort et kode-
nummer, der gor det muligt at identi-
ficere de myndigheder, som er ansvar-
lige for kontrollen p& oprindelsesvirk-
somheden, samt den embedsdyrlage,
dér er ansvarlig for kedkontrollen pa
den dag, da kedet er fremstillet

— skal opbevares af adressaten i mindst
‘et &r med henblik p3 forevisning for
myndighederne pi disses anmodning

— eller af det sundhedscertifikat, der er
gengivet i bilag VI, hvis det drejer sig om
det i artikel 2 navnte ferske fjerkreked
tilvirket pd et slagteri, der er beliggende
i et omride eller en zone med
dyresundhedsmassige restriktioner, eller
om fersk fjerkraeked, der er bestemt til en
anden medlemsstat efter transit gennem et
tredjeland i et plomberet transportmid-
del.

2)

Gennemforelsesbestemmelserne  til  dette
punkt, navnlig vedrerende tildelingen af
kodenumrene og opstillingen af en eller flere
lister, der gor det muligt at identificere myn-
dighederne, vedtages efter fremgangsmAden i
artikel 21,

Dele af slagtekroppe eller udbenet kod skal

a) vare opskdret og/eller udbenet i en
opskaringsvirksomhed, der er autoriseret
og kontrolleret i overensstemmelse med
artikel 6

b) vere opskdret og fremstillet i overens-
stemmelse med bilag I, kapitel VII, og
stamme

— fra fjerkre, der er slagtet inden for
Fellesskabet, idet kedet skal opfylde
de i litra A ovenfor anforte betingel-
ser, eller

— fra fjerkrzkroppe indfert fra tredje-
lande i overensstemmelse med kapi-
tel III og kontrolleret i overensstem-
melse med direktiv 90/675/EQF (')

¢) have varet underkastet den kontrol, der
er omhandlet i artikel 8, stk. 1, litra b),
nr. ii)

d) opfylde betingelserne i litra A ovenfor,
underlitra c), h) og i)

e) vazre indpakket, emballeret og etiketteret
i overensstemmelse med litra A ovenfor,
underlitra e) og g), enten pa stedet eller i
et af de pakkecentre, der af myndighe-
derne har fet szrlig autorisation hertil

f) vare oplagret under tilfredsstillende hygi-
ejneforhold og under overholdelse af
bestemmelserne i bilag I, kapitel XIII.

Hvis der i opskzringsvirksomhederne udska-
res andet fersk ked end fjerkraked, skal
dette opfylde de relevante normer i direktiv
64/433/EQF (?), 91/495/EQF (3) og 92/
45/EQF (*).

C. Fersk ked, som i overensstemmelse med nervae-
rende direktiv er blevet oplagret pd et af en
medlemsstat autoriseret kole- eller fryselager, og

(") EFT nr. L 373 af 31. 12. 1990. Direktivét er andret ved

direktiv
s. 56).
(2) EFT nr.
direktiv
5. 69).

91/496/EQF (EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991,

121 af 29. 7. 1964. Direktivet er senest ndret ved
91/497/EQF (EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991,

(*) EFT nr. L 268 af 24, 9. 1991, s. 41.

(¥) EFT nr.

L 268 af 14. 9. 1992, 5. 35.
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som ikke siden har undergdet nogen yderligere
behandling undtagen i forbindelse med oplagring,
skal opfylde betingelserne i litra A ovenfor,
underlitra c), e), g) og h) samt litra B ovenfor,
eller vare fersk fjerkrzked, der er indfert fra
tredjelande i overensstemmelse med kapitel III og
vare kontrolleret i overensstemmelse*med direk-
tiv 90/675/EQF.

II. Medlemsstaterne kan fravige kravene i litra A for si
vidt angir fersk fjerkreked, der i sm3 mzngder
szlges af en landbruger, som p4 sin bedrift har en
irsproduktion pid under 10 000 stykker fijerkrz af
den i artikel 2, andet afsnit, nr. 1, omhandlede art

— enten direkte til den endelige forbruger, pa bedrif-
ten eller pd de ugentlige markeder, der ligger
narmest bedriften

— eller til en detailhandler med henblik pd direkte

salg til den endelige forbruger, hvis detailhandle-

ren udever sin virksomhed pd samme sted som
producenten eller pi et nerliggende sted.

Medlemsstaterne kan fastsztte, i hvilket omfang disse
regler som en undtagelse fra litra B ogsi skal gzlde
for opskaringer.

Udelukket fra en sidan undtagelse er salg uden fast
forretningssted, postordresalg samt for si vidt angir
detailhandlerens salg pa et marked.

Disse transaktioner er fortsat underlagt den sundhed-
skontrol, der er foreskrevet i de nationale detailhan-
delsbestemmelser.

HI. Med forbehold af Fallesskabets dyresundhedsmaes-
sige bestemmelser gxlder stk. I heller ikke for hver-
ken: .

a) fersk fjerkreked til andre formal end konsum

b) fersk fjerkrxzked, der er bestemt til udstillinger,
serlige undersogelser eller analyser, for si vidt
det ved officiel kontrol kan sikre, at sidant ked
ikke anvendes til konsum, men destrueres, nar
udstillingerne er afsluttet, eller nir de searlige
underspgelser eller analyser er udfert, med undta-

- . gelse af ked, der er anvendt ved analysen

c) fersk fjerkreked, som udelukkende er bestemt til
forsyning af internationale organisationer.
Artikel 4

1.  Ud over kravene i artikel 3, afsnit I, litra A, og med
forbehold af fzllesskabsbestemmelserne om undersegelse

af dyr og fersk ked for restkoncentrationer piser medlems- -
staterne, at fersk fijerkreked og fjerkre underkastes:

a)} en undersogelse for restkoncentrationer, hvis embeds-
dyrlzgen pa grundlag af resultaterne af det levende syn
eller andre oplysninger har formodning om, at rest-
koncentrationer forekommer

b) de i afsnit 1 i bilag IV til direktiv 92/117/EQF (!)

ombhandlede preveudtagninger.

Den i litra a) nzvnte undersogelse skal foretages med
henblik p3 konstatering af restkoncentrationer af stoffer
med farmakologisk virkning og af deres omdannelsespro-
dukter, af overholdelsen af tilbageholdelsesperioderne,
samt af andre stoffer, som kan overfores til fjerkrekad, og
som eventuelt kan gore konsum af fersk fjerkreked sund-
hedsfarligt.

Kontrollen skal foretages efter videnskabeligt anerkendte
og i praksis gennemprevede metoder, navnlig sddanne
metoder som er fastsat pé fzllesskabsplan eller internatio-
nalt plan.

Undersogelsesresultaterne skal kunne vurderes efter refe-
rencemetoder, der fastlzgges efter fremgangsmiden i
stk. 3.

Er resultatet positivt, treffer embedsdyrlegen passende
foranstaltninger under hensyn til risikoens art, og navnlig

— skarpes kontrollen med fjerkrz, som er opdrezttet, og
med den mangde ked, som er fremstillet pd teknisk
tilsvarende betingelser, og som vil kunne frembyde
samme risiko

'— skarpes kontrollen med de andre flokke pi oprindel-

sesbedriften, og der trzffes i tilfzlde af gentagelse
passende foranstaltninger i oprindelsesbedriften

— traeffes der i tilfzlde af kontamination fra omngelserne
foranstaltninger i produktionskaden.

2. Tolerancerne for de stoffer, der er omhandlet i
stk. 1, bortset fra dem, der er omhandlet i direktiv
86/366/EQF (?), fastsxttes efter fremgangsmaden i for-
ordning (EQF) nr. 2377/90 (3).

(!) Radets direktiv 92/117/EQF af 17. december 1992 om foran-
staltninger til forebyggelse af specifikke zoonoser og specifikke
zoonotiske agenser hos dyr og i animalske produkter for at
forhindre levnedsmiddelbirne infektioner og forgiftninger (se
side 38 i denne Tidende).

EFT nr. L 221 af 7. 8. 1986, s. 43.

Ridets forordning (EQF) nr. 2377/90 af 26. juni 1990 om en
falles fremgangsmade for fastsattelse af maksimalgransevar-
“dier for restkoncentrationer af veterinzrlegemidler i animal-
ske levnedsmidler (EFT nr. L 224 af 18. 8. 1990, s. 1).
Forordningen er senest. &ndret ved Kommissionens forordning
(EQF) nr. 675/92 (EFT nr. L 73 af 19. 3. 1992, s. 8).

—_—~
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3.  Referencemetoderne fastsattes efter fremgangsmaden
i artikel 21.

Det kan efter samme fremgangsmade bestluttes, at under-
sogelserne ogsd skal omfatte andre stoffer end de i stk. 1
omhandlede.

4.  Indtil gennemforelsesbestemmelserne til denne artikel
treder i kraft, gelder de nationale bestemmelser, for sd
vidt de er i overensstemmelse med Traktatens almindelige
bestemmelser.

- Artikel 5

1. Med forbehold af direktiv 91/494/EQF (1), 81/
602/EQF (?) og 88/146/EQF (°) og de restriktioner, der
er palagt ved direktiv. 92/117/EQF, md fjerkrzkod ikke
afszttes til brug som menneskefade, hvis

a) det stammer fra fierkrz, der er angrebet af de i
direktiv 91/494/EQF omhandlede sygdomme

b) det udviser spor af restkoncentrationer, der overstiger
de tolerancer, der skal fastszttes i overensstemmelse
med artikel 4, stk. 2, eller er behandlet med antibio-
tika, kedmernere eller konserveringsmidler, med-
mindre sidanne midler er godkendt i fzllesskabslov-
givningen, jf. dog forbuddet mod umiddelbar anven-
delse af midler til vandbinding; det samme gzlder den
mengde fijerkreked, som er fremstillet pad teknisk
tilsvarende betingelser, og som derfor vil kunne frem-
byde samme risiko

c) det stammer fra fijerkre, som udviser en af de i bilag I,
kapitel IX, punkt 53, litra a), anferte fejl

d) det er erklzret uegnet til menneskefede i henhold til
bilag I, kapitel IX, punkt 53, litra b) og punkt 54.

2. Indtil eventuelle fzllesskabsbestemmelser trader i
kraft, berorer dette direktiv ikke medlemsstaternes bestem-
melser vedrerende behandling af fersk fjerkreked med
ioniserende eller ultraviolette striler. Med henblik herpa

mi den oprindelsesmedlemsstat, der anvender en sidan -

behandling, ikke sende produkter, der er behandlet efter
en sidan fremgangsmade, til en medlemsstat, hvis lovgiv-
ning forbyder en sidan behandling pa sit omride, og som i
Den Stiende Veterinzrkomité har underrettet Kommissio-
nen og de gvrige medlemsstater om, at et sidant forbud
foreligger. '

(!) EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991, s. 35.

(2) EFT nr. L 222 af 7. 8. 1981, s. 32. Direktivet er &ndret med
direktiv 85/358/EQF (EFT nr. L 191 af 23. 7. 1985,s. 46).

(3) EFT nr. L 70 af 16. 3. 1988, s. 16.

Artikel 6

1.  Hver medlemsstat opstiller en liste over autoriserede
virksomheder, bortset fra dem der er omhandlet i arti-
kel 7, idet hver enkelt tildeles et veterinzrt autorisations-
nummer. Denne liste tilsendes de avrige medlemsstater og
Kommissionen. ’

Der kan tildeles ét autorisationsnummer til en virksomhed,
der behandler eller genindpakker produkter, som er frem-
stillet af eller ved hjzlp af rdvarer, der er omfattet af et af
de direktiver, der er omhandlet i artikel 2, litra d), i
direktiv 77/99/EQF.

Myndighederne meddeler kun en virksomhed autorisation,
hvis de har sikret sig, at den overholder bestemmelserne i
dette direktiv.

Hvis der konstaters manglende hygiejne, og de foranstalt-
ninger, der er foreskrevet i bilag I, kapitel VIII, punkt 51,
andet afsnit, har vist sig utilstrekkelige til at ride bod
herpd, suspenderer de nationale myndigheder midlertidigt
autorisationen.

Hvis virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant
ikke rdder bod p3 de konstaterede mangler inden for den
af de nationale myndigheder fastsatte frist, tilbagekalder
disse autorisationen.

Er der foretagt kontrol i overensstemmelse med artikel 10,
tager den pigzldende medlemsstat hensyn til resultaterne
af denne. Eventuel tilbagekaldelse af autorisation meddeles
de ovrige medlemsstater og Kommissionen.

2.  Virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant
skal foretage regelmassig kontrol af den almindelige pro-
duktionshygiejne pi virksomheden, bl.a. ved mikrobiolo-
giske undersogelser. ’

Denne kontrol-skal omfatte redskaber, inventar og maski-
ner i samtlige produktiorisled og om nedvendigt produk-
terne.

Virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant skal
efter anmodning fra myndighederne kunne give embeds-
dyrlzgen eller Kommissionens veterinzrsagkyndige med-
delelse om arten, hyppigheden og resultatet af de underse-
gelser, der er foretaget, samt om nedvendigt navnet pi
undersogelseslaboratoriet.

Arten af disse undersegelser, deres hyppighed samt meto-
derne til preveudtagning og bakteriologisk undersagelse
fastsettes efter fremgangsmaden i artikel 21.

3.  Virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant
skal ivaerksztte et uddannelsesprogram for personalet med
henblik pd at sikre, at personalet overholder de krav til
produktionshygiejne, der svarer til virksomhedens produk-
tionsstruktur.
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Den embedsdyrlege, der er ansvarlig for virksomheden,
skal medvirke ved udarbejdelsen og gennemforelsen af
programmet.

4. En opskzringsvirksomheds eller et pakkecenters
leder, ejer ellers ejers repraesentant skal fere en fortegnelse
over ind- og udgdende fersk fierkreked med angivelse af
arten. af det modtagne ked.

5. Inspektion af og kontrol med de autoriserede virk-
somheder sker under embedsdyrlagens ansvar; embedsdyr-
lzgen kan, i overensstemmelse med artikel 8, stk. 2, lade
sig bistd af hjzlpepersonale med henblik p4 rent praktiske
opgaver. For at sikre overholdelsen af dette direktivs
bestemmelser skal embedsdyrlegen til enhver tid have fri
adgang overalt p4 virksomheden.

Embedsdyrlzgen foretager regelmassige analyser af resul-
tatet af de i stk. 2 omhandlede undersegelser. Han kan p4
baggrund af sidanne analyser lade foretage supplerende
mikrobiologiske undersegelser i samtlige produktionsled
eller af produkterne.

P4 grundlag af resultatet af sddanne analyser udarbejdes en
rapport, hvis konklusioner og henstillinger meddeles virk-
somhedens leder, ejer eller ejers reprazsentant, som péser,

at de konstaterede mangler afhjzlpes med henblik pd at

forbedre hygiejnen.

Artikel 7

A. Medlemsstaterne kan i overensstemmelse med bilag II
undtage slagterier, som behandler hojst 150 000 styk-
ker fjerkrz pr. 4r, fra struktur- og infrastrukturkra-
vene i bilag I, hvis de opfylder folgende krav:

1) De pigzldende virksomheder skal opferes i et
szrligt veterinarregister og have et sarligt autori-
sationsnummer, som er knyttet til den lokale kon-
trolinstans.

For at kunne autoriseres af de nationale myndig-

heder

a) skal virksomheden opfylde autorisationsbe-
tingelserne i bilag II

b) skal slagteriets leder, ejer eller ejers reprasen-
tant fore et register, som gor det muligt at
kontrollere:

— hvilket fjerkrz, der tilfores virksomheden,
og hvilke slagterivarer, der forlader den

— hvilke undersogelser, der er foretaget
— resultaterne af sidanne undersegelser.

Sidanne oplysninger skal meddeles myndighe-
derne pé disses forlangende

c) skal slagteriet oplyse veterinzrtjenesten om
“slagtetidspunktet, antallet af fjerkrz og hvor
fra det stammer, samt sende den en kopi af
den sundhedserklering, der er gengivet i
bilag IV

d) -skal embedsdyrlzgen eller en medhjzlper vare
til stede under udtagelsen af organer for at
sikre sig, at hygiejneforskrifterne i bilag I,
kapitel VII og VIII overholdes:

Kan embedsdyrizgen eller medhjzlperen ikke
vere til stede ved slagtningen, m4 kedet forst
forlade virksomheden, nir kedkontrollen pa
‘'slagtedagen er foretaget i henhold til artikel 8,
stk. 2, medmindre det drejer sig om ked som
omhandlet i bilag I, kapitel VIII, punkt 49

L3

e) skal myndighederne overvage distributionske-
den for ked fra virksomheden samt merk-
ningen af produkter, der er erkleret uegnet til
konsum, og kontrollere deres senere bestem-
melse og anvendelse.

Medlemsstaten udarbejder en fortegnelse over
virksomheder, der er indremmet disse undta-
gelser, og meddeler Kommissionen denne for-
tegnelse samt senere @ndringer hertil

f) skal myndighederne pase, at fersk ked fra de i
litra e) omhandlede virksomheder mzrkes med
stempler eller etiketter, der er godkendt til
dette formal efter fremgangsmaden i arti-
kel 21, og som angiver, under hvilket lokalt
sundhedskontroldistrikt virksomheden herer.

For s& vidt angér en opskaeringsvirksbmhed, der

_ikke ligger inden for en autoriseret virksomhed,

men som er autoriseret i henhold til artikel 4,
stk. 2, i direktiv 64/433/EQF, kan myndighe-
derne ligeledes meddele undtagelser i overensstem-
melse med bilag II, hvis opskaringsvirksomheden
ikke behandler mere end tre tons fjerkrz om ugen,
og den i bilag I, kapitel VIII, nr. 49, anferte
temperatur overholdes.

Bestemmelserne i bilag I, kapitel VIII og X og XI,

" nr. 64, finder hverken anvendelse pid oplagring

eller opskaring i de i forste afsnit omhandlede
virksomheder.

Ked, som konstateres at vare i overensstemmelse
med hygiejne- og sundhedskontrolforskrifterne i
dette direktiv, skal forsynes med et stempel, der
angiver, hvilket lokalt sundhedskontroldistrikt
oprindelsesvirksomheden tilherer. Modellen til
disse stempler fastlzegges efter fremgangsmaden i
artikel 21. :
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4) Kod

i) mi kun szlges pa det lokale marked i direkte
detailsalg eller til den endelige forbruger,
enten fersk eller efter forarbejdning, hvis det
ikke er ferdigpakket eller indpakket pa for-
hind

ii) skal transporteres fra virksomheden til modta-
geren under tilfredsstillende hygiejniske for-
hold. :

B. Kommissionens veterinzrsagkyndige kan i samarbejde
med de nationale myndigheder i det omfang, det er
nedvendigt for en ensartet anvendelse af kravene i
denne artikel, foretage kontrol p3 stedet af et repra-
sentativt antal virksomheder, der er omfattet af
betingelserne i denne artikel.

C. Medlemsstaterne kan indremme undtagelser fra struk-
turkravene i bilag I, kapitel I, for mindre kele- eller
" fryselagre, hvor der kun oplagres emballeret kad.

D. Gennemforelsesbestemmelserne til denne artikel vedta-
ges efter fremgangsmaden i artikel 21.

E. P& grundlag af en rapport fra Kommissionen tager
Ridet bestemmelserne i denne artikel op til fornyet
overvejelse inden den 1. januar 1998.

Artikel 8

1. Medlemsstaterne drager omsorg for

a) at alt opdret, hvorfra der til slagterierne leveres fjer-
krz som omhandlet i artikel.2, andet afsnit, nr. 1,
underkastes veterinzrkontrol

b) at

i) der pa et slagteri, der er autoriseret i henhold til
artikel 6, er mindst én embedsdyrlaege til stede i
hele det tidsrum, hvor dyrene undersoges efter
slagtningen

ii) der p4 en opskaringsvirksomhed, der er autorise-
ret i henhold til artikel 6, mindst én gang om
dagen er et medlem af det i stk. 2, tredje afsnit,
omhandlede inspektionshold til stede, mens der
arbejdes med kedet, for at fere kontrol med
virksomhedens almindelige hygiejne og dens regis-
ter over ind- og udgiende fersk ked

ii1) ét medlem af det i stk. 2, tredje afsnit, (;mhand-
lede inspektionshold regelmassigt aflegger besog
pa kele- og fryselagre. ’

2. Embedsdyrlegen kan lade sig bistd af medhjlpere,
der arbejder under hans tilsyn og pd hans ansvar

a) hvis en medhjzlper opfylder betingelserne i bilag III,
punket 3, litra a), ved indsamlingen af de oplysninger,
der er nedvendige for den vurdering af oprindelsesflok-
kens sundhedstilstand, som embedsdyrlegen skal
bruge til sin diagnosticering, jf. bilag I, kapitel VI

b) hvis en medhjzlper opfylder betingelserne i bilag IlI,
punkt 3, litra b), ved:

i) kontrollen af, om de i bilag I, kapitel I, V, VII og

’ X og i bilag II fastsatte hygiejnebetingelser samt

de i bilag I, punkt 47, fastsatte betingelser over-
holdes

ii) konstateringen af, at de-i bilag I, kapitel IX,
punkt 53, omhandlede tilstande ikke pavises ved
kedkontrollen

iii) undersogelsen som navnt i bilag I, kapitel VIII,
punkt 47, litra a) og b), andet afsnit, og navnlig
den kvalitative vurdering af dyrekroppene samt
den videre behandling, for s3 vidt som embedsdyr-
legen er i stand til pd stedet at fore en effektiv
kontrol med medhjzlpernes arbejde

iv) det i bilag I, kapitel XII, punkt 67, fastsatte tilsyn
med sundhedsmzarkningen

v) den sundhedsmassige kontrol af opskidret og
‘oplagret kad

vi) kontrolleﬁ af de i bilag I, kapitel XV, omhandlede
transportmidler og indladningsbetingelser.

Som embedsdyrlegens medhjzlpere ma kun ansattes per-
soner, der opfylder betingelserne i bilag III, og som har
bestiet en preve tilrettelagt af de centrale myndigheder i
medlemsstaten eller af de myndigheder, som er udpeget af
disse centrale myndigheder. ‘

For at kunne yde ovennzvnte bistand ber medhjlperne
indg4 i et inspektionshold, der arbejder under embedsdyr-
leegens kontrol og pAi hans ansvar. De skal vare uaf-
hangige af den pigzldende virksomhed. Myndighederne i
den pigzldende medlemsstat sammensztter inspektions-
holdet for hver enkelt virksomhed for at sikre, at embeds-
dyrlzegen kan fore tilsyn med gennemforelsen af oven-
navnte foranstaltninger.

-

De nzrmere bestemmelser for den i denne artikel omhand-
lede bistand fastleegges i givet fald efter fremgangsmaden i
artikel 21.

3.  Myndighederne kan give tilladelse til, at en virksom-
heds personale, som af embedsdyrlegen har fiet en sarlig
oplzring, for hvilken de generelle kriterier inden den
1. oktober 1993 skal fastsattes efter fremgangsmaden i
artikel 21, foretager de i bilag I, kapitel VIII, punkt 47,
andet afsnit, litra a) og b), nzvnte undersegelser under
embedsdyrlegens direkte kontrol.

Artikel 9

Medlemsstaterne lader en central tjeneste eller et centralt
organ indsamle og udnytte resultaterne af de undersogel-
ser, som embedsdyrlegen foretager for og efter slagt-
ningen, og som vedrerer pavisning af sygdomme, der kan
overferes til mennesker. . ‘
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Ved pavisning af en sidan sygdom anmeldes resultaterne i
hvert enkelt tilfzlde sd hurtigt som muligt til de veterinaer-
myndigheder, der ferer kontrol med oprindelsesflokken.

Medlemsstaterne forelegger Kommissionen oplysninger
om visse sygdomme, iszr hvis der pivises sygdomme, der
kan overfores til mennesker.

Kommissionen vedtager efter fremgangsmaden i artikel 21
gennemforelsesbestemmelser til denne artikel, herunder
bestemmelser om

— hvor hyppigt oplysningerne skal forelegges Kommis-
sionen

— oplysningernes art

— hvilke sygdomme indsamlingen af oplysninger skal ved-
rere

— fremgangsmiden ved indsamling og ulnyttelse af
oplysninger. ‘

Artikel 10

1.  Veterinzrsagkyndige fra Kommissionen kan, for si
vidt det er nedvendigt med henblik pa en ensartet gennem-
forelse af dette direktiv, og i samarbejde med de nationale
myndigheder, foretage kontrol pi stedet. De kan med
henblik herpi ved kontrol af en reprasentativ procentdel
af virksomheder undersege, om myndighederne forer tilsyn
med de autoriserede virksomheders overholdelse af
bestemmelserne i direktivet. Kommissionen underretter
medlemsstaterne om resultatet af den foretagne kontrol.

Den medlemsstat, pd hvis omride der foretages kontrol,
yder de sagkyndige al nedvendig stotte ved udferelsen af
deres arbejde.

De almindelige gennemforelsesbestemmelser til denne arti-
kel vedtages efter fremgangsmaden i artikel 21.

Kommissionen udarbejder efter at have indhentet udtalelse
fra medlemsstaterne i Den Stiende Veterinzrkomité en
henstilling vedrerende de regeler, der skal folges ved den i
dette stykke omhandlede kontrol.

2. Rédet foretager inden den 1. januar 1995 en fornyet
behandling af denne artikel p3 grundlag af en rapport fra
Kommissionen ledsaget af eventuelle forslag.

Artikel 11

Medlemsstaterne kan uanset kravene i artikel 3, nr. I,
litra A, underlitra a), give tilladelse til, at fjerkre, der er
bestemt til fremstilling af foie gras (lever med hejt fedtind-
hold) bedeves, afblaedes og plukkes pd opfedningsbedrif-
ten, hvis dette sker i et sarskilt lokale, der opfylder

betingelserne i bilag I, kapitel II, punkt 14, litra b), og
slagtekroppene med organer straks i overensstemmelse
med bilag I, kapitel XV, transporteres til en opskerings-
virksomhed, der er autoriseret og udstyret med det sarlige
lokale, der er omhandlet i bilag I, kapitel HI, punkt 15,
litra b), andet led nr. ii), og hvor slagtekroppenes organer
skal udtages inden 24 timer under tilsyn af en embedsdyr-
lzge. :

Artikel 12

1. Medlemsstaterne kan fortsat anvende den frem-
gangsmade, ved hvilken fersk fierkrzked afkeles i vand-
bad, hvis det sker p4 de betingelser, der er fastsat i bilag I,

- kapitel VII, punkt 42 og 43. Ked, der afkeles ved denne

fremgangsmade, kan markedsfores kelet, dybfrosset eller
frosset.

2.  De medlemsstater, hvor denne fremgangsmade stadig
anvendes, underretter snarest og under aller omstendighe-
der inden den 1. januar 1994 Kommissionen og de gvrige
medlemsstater herom.

3.  Medlemsstaterne mi ikke modsztte sig, at der pd
deres omrade indferes fersk fjerkrazked, der er afkelet pa
betingelserne i bilag I, kapitel VII, punkt 42 og 43, hvis
anvendelsen af denne afkelingsmetode er angivet i det
ledsagedokument, der er nzvnt i artikel 3, afsnit I, litra A,
underlitra i), og

a) fjerkrzkedet er frosset eller dybfrosset hurtigst muligt
efter afkoling, eller

b) der pA deres eget omride og under samme forhold
fremstilles kolet fjerkreked. '

Artikel 13

Reglerne i direktiv 89/662/EQF (') finder iszr anvendelse
med hensyn til kontrollen p4 oprindelsesstedet, tilrettelzg-
gelsen af den kontrol, som bestemmelsesmedlemsstaten
skal foretage, og opfelgningen af disse kontrolforanstalt-
ninger samt med hensyn til de beskyttelsesforanstaltninger,
der skal ivaerkszttes.

KAPITEL III

Bestemmelser for indfersel til Fzllesskabet

Artikel 14

A. Betingelserne for afsaetnihg af fersk fjerkrzked, der
indferes fra tredjelande, skal efter fremgangsmaden i
artikel 21 anses for mindst at svare til dem, der er

(1) EFT nr. L 395 af 30. 12. 1989, s. 13. Direktivet er senest
&ndret ved direktiv 90/654/EQF (EFT nr. L 353 af 17. 12.
1990, s. 48).
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fastsat for afsztningen af fersk fjerkreked produceret
i overensstemmelse med de i artikel 3 til 6 og artikel 8
til 13.

B. Med henblik pd en ensartet gennemforelse af litra A
finder folgende bestemmelser anvendelse:

1) I Fzllesskabet ma fersk fjerkrzked kun indferes,
hvis det .

a) stammer fra tredjelande eller dele af tredje-
lande, der er opfert pa den liste, der er udar-
bejdet i henhold til artikel 9, stk. 1 og 2, i
direktiv 91/494/EQF, og som opfylder naer-
varende direktivs krav

b) hidrerer fra virksomheder, for hvilke tredje-

) landets kompetente myndighed har givet Kom-

missionen garantier for, at de opfylder nzrva-
rende direktivs krav

c) er ledsaget af det i artikel 12 i direktiv 91/
494/EQF omhandlede sundhedscertifikat sup-
pleret med en attest, hvorefter kadet opfylder
kravene i kapitel II eller eventuelle andre
betingelser eller tilsvarende garantier, jf.
litra B, nr. 2, litra b). Om nedvendigt fastsat-
tes indholdet af attesten efter proceduren i
artikel 21. :

2) Efter fremgangsmdiden i artikel 21

a) opstilles der en fzllesskabsliste over virksom-
heder, der opfylder kravene i litra b). Indtil
denne liste er opstillet, kan medlemsstaterne
opretholde den kontrol, der er fastsat i arti-
kel 11, stk. 2, i direktiv 90/675/EQF, og det
nationale sundhedscertifikat, der kraves for
virksomheder, der er autoriseret pd nationalt
plan

b) fastsattes dels de specifikke betingelser, dels

de tilsvarende garantier, for si vidt angdr

* kravene i dette direktiv, ud over dem, der ger
det muligt at udelukke ked fra brug som
menneskefode i overensstemmelse med arti-
kel 3, afsnit I, stk. 2, litra d), og dem, der er
fastsat i bilag I, kapitel VI, kapitel VII,
punkt 42 og 43, og kapitel VIII. Disse beting-
elser og garantier ma ikke vare mindre strenge
end dem, der er fastsat i artikel 3 til 6 og
artikel 8 til 13.

3) Eksperter fra Kommissionen og medlemsstaterne
efterprover ved kontrol pd stedet:

a) om de garantier, tredjelandet har givet vedre-
rende betingelserne for produktion og afsat-
ning, kan betragtes som svarende til dem, der
gzlder i Fallesskabet

b) om betingelserne i stk. 1 og 2 er opfyldt.

Medlemsstaternes ckspertef, der skal foretage
denne kontrol, udpeges af Kommissionen p4 for-
slag af medlemisstaterne.

Kontrollen foretages p4 Fallesskabets vegne og for
dettes regning. Hyppigheden af og de nzrmere
regler for kontrollen fastszttes efter fremgangsma-
den i artikel 21.

4) Indtil den kontrol, som er omhandlet i stk. 3, er
tilrettelagt, finder de nationale bestemmelser ved-
rerende kontrol i tredjelande fortsat anvendelse,
idet manglende overholdelse af hygiejneforskrif-
terne, der konstateres under den pigzldende kon-
trol, meddeles Den Stiende Veterinzrkomité.

Artikel 15

P4 de i artikel 14, litra B, nr. 2, omhandlede lister m4 der
kun optages tredjelande eller dele af tredjelande

a) fra hvilke indfersel ikke er forbudt i henhold til arti-
kel 9 til 12 i direktiv 91/494/EQOF

b) som under hensyn til lovgivningen og deres veterinzr-
og kontroltjenestes struktur, dennes befgjelser og det
tilsyn, den er undergivet, anses for at vere i stand til i
overensstemmelse med artikel 3, stk. 2, i direktiv 72/
462/EQF (*) eller med artikel 9, stk. 2, i direktiv 91/
494/EQF, at garantere gennemferelsen af den gel-
dende lovgivning, eller

c) hvis veterinazrtjeneste er i stand til at garantere over-
holdelsen af sundhedskrav, der mindst svarer til dem,
der er fastsat i kaptiel II.

Artikel 16

1.  Medlemsstaterne péser, at fersk fjerkraked kun ind-
fores i Fzllesskabet, hvis det

— er ledsaget af det certifikat, der er omhandlet i arti-
kel 14, litra B, nr. 1, litra c) ‘

— har gennemgdet den i direktiv 90/675/EQF omhand-
lede kontrol med et positivt resultat.

2.  Indtil gennemforelsesbestemmelserne til dette kapitel
er fastsat:

— finder de nationale regler for indfersel fra tredjelande,
for hvilke sddanne fzllesskabsbestemmelser ikke er

(") EFT nr. L 302 af 31. 12. 1972, s. 28. Direktivet er senest
@ndret ved direktiv 91/688/EQF (EFT nr. L 377 af 31, 12.
1991, s. 18). )
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vedtaget, fortsat anvendelse, for s3 vidt de ikke er mere
fordelagtige end dem, der er fastsat i artikel 14, litra B,
nr. 2, underlitra b)

— skal indfersel finde sted p3 de i artikel 11, stk. 2, i
direktiv 90/675/EQF fastsatte betingelser.

Artikel 17

Principperne og reglerne i direktiv 90/675/EQF finder
anvendelse, navnlig for si vidt angir tilretteleggelsen af
den kontrol, der skal udferes af medlemsstaterne, og
opfelgningen heraf, samt de beskyttelsesforanstaltninger,
der skal ivaerksattes.

Indtil de beslutninger, der er navnt i artikel 8, nr. 3), i

direktiv 90/675/EQF, er gennemfort, skal indfersel ske i -

overensstemmelse med artikel 11, stk. 2, i naevnte direk-
tiv.

KAPITEL IV

Afsluttende bestemmelser

Artikel 18

1.  Bestemmelserne i bilagene finder ikke anvendelse pd
virksomhederne pi visse eer i Den Hellenske Republik, i
det omfang disse virksomheders produktion udelukkende
er til lokalt forbrug.

2.  Gennemferelsesbestemmelserne til stk. 1 vedtages
efter fremgangsmaden i artikel 21. Efter samme frem-
gangsmide kan der trzffes afgorelse om at @ndre bestem-
melserne i stk. 1 med henblik p gradvis at udvide Falles-
skabets normer til at omfatte alle virksomheder p3 oven-
nzvnte ger.

Artikel 19
Bilagene =ndres af Ridet, som med kvalificeret flertal
treffer afgorelse pd forslag af Kommissionen, navnlig for
at bringe dem i overensstemmelse med de teknologiske og
videnskabelige fremskridt.

Artikel 20

Der kan efter fremgangsmaden i artikel 21 fastszttes

— szrlige betingelser for virksomheder, der er beliggende
i engrosmarkeder

— regler for markning af produkter, der hidrerer fra et
pakkecenter, samt de narmere kontrolbestemmelser,
der gor det muligt at identificere den virksomhed,
hvorfra rivarerne stammer.

Artikel 21

1.  Niér der henvises til fremgangsmaden i denne artikel,
indbringer formanden straks sagen for Den Stiende Veteri-
nzrkomité, der er nedsat ved afgerelse 68/361/EQF (), i
det folgende benzvnt »komitéen«, enten pa eget initiativ
€ller p4 anmodning af en medlemsstat.

2.  Kommissionens reprasentant forelzgger komitéen et
udkast til de foranstaltninger, der skal trzffes. Komitéen
afgiver udtalelse om dette udkast inden for en frist, som
formanden kan fastsztte under hensyntagen til, hvor
meget spergsmilet haster. Den udtaler sig med det flertal,
som er fastsat i Traktatens artikel 148, stk. 2, for vedta-
gelse af de afgorelser, som Radet skal treffe pd forslag af
Kommissionen. Under afstemningen i komitéen tildeles de
stemmer, der afgives af representanterne for medlemssta-
terne, den vagt, som er fastlagt i nzvnte artikel. Forman-
den deltager ikke i afstemningen.

3. a) Kommissionen vedtager de patznkte foranstalt-
ninger og bringer dem straks i anvendelse, hvis de
er i overensstemmelse med komitéens udtalelse.

LS
‘b) Er de patenkte foranstaltninger ikke i overensstem-
melse med komitéens udtalelse, eller er der. ikke
afgivet nogen udtalelse, forelegger Kommissionen
straks Radet et forslag til de foranstaltninger, der
skal trzffes. Radet traffer afgorelse med kvalifice-

ret flertal.

Har Radet ikke truffet afgorelse inden tre maneder efter
forslagets forelzggelse, vedtager Kommissionen de fore-
sldede foranstaltninger, medmindre ‘Ridet med simpelt
flertal har udtalt sig imod dem.

Artikel 22

Dette direktiv er rettet til medlemsstaterne.

(*) EFT nr. L 255 af 18. 10. 1968, s. 23.
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BILAG I

KAPITEL I

GENERELLE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF VIRKSOMHEDER

Virksomhederne skal som mindstekrav have felgende indretning:

1. T lokaler, hvor ked fremstilles, behandles og opbevares, samt i de omrider og gange, hvor der
transporteres fersk ked: '

a)

b)

f)

g)

b)

gulv af vandtzt materiale, der let kan rengeres og desinficeres, og som ikke kan ridne, indrettet
siledes, at vand har afleb uden vanskelighed; vandet skal bortledes gennem afleb med vandlis og rist
for at forhindre lugt. Dog

— ‘er bortledning af vandet gennem aflab med vandlis og rist ikke pikravet i de i kapitel II,
punke 14, litra e), kapitel III, punkt 15, litra a), og kapitel IV, punkt 16, litra a), omhandlede
lokaler, og det er tilstreekkeligt, at de i punkt 16, litra a), omhandlede lokaler er indrettet siledes,
at afledning af vandet sker uhindret

— er det tilstrekkeligt, at gulvet i de i kapitel IV, punkt 17, litra a), omhandlede lokaler, hvori der
kun m& oplagres emballeret og indpakket ked, og i de omrider og gange, hvor der transporteres
fersk ked, er af vandtat materiale, der ikke kan ridne

glatte, bestandige og vandtatte vagge, der i mindst 2 m hejde og i kelerum og lagre s heijt, som de
oplagrede produkter nir op, skal vere dakket med lys bekledning, som kan afvaskes. Kanter og
hjerner skal vare afrundede til gulv eller tilsvarende udformet, undtagen for si vidt angir de i
kapitel IV, punkt 17, litra a), omhandlede lokaler

anvendelse af trevagge i de i kapitel IV, punkt 17, omhandlede lokaler, der er opfort for 1. januar
1994, er dog ikke grundlag for tilbagekaldelse af autorisationen

dore og vinduesrammer af slidstzrkt materiale: dere og vinduesrammer af trz skal pa alle flader
vere bekladt, s& de er glatte og vandtatte;

lugtfri isoleringsmaterialer, der ikke kan ridne
tilstrekkelig ventilation og god udsugning af em
tilstrekkelig naturlig eller kunstig belysning, der ikke @ndrer farverne

rent loft, der let kan rengeres; hvis der ikke er noget loft, skal undersiden af tagbeklzdningen opfylde
disse betingelser.

N

Tilstreekkelige anordninger med varmt vand til rensning og desinfektion af hznder og til rensning af
varktaj si tat ved arbejdsstedet som muligt. Hanerne ma hverken vare hind- eller armbetjente.

Handvaskene skal have rindende varmt og koldt vand eller forblandet vand af en passende
temperatur, og der skal vare rense- og desinfektionsmidler samt hygiejniske anordninger til at terre
hander med.

Anordning til desinfektion af varktej;, hvor vandet skal have en temperatur p4 mindst 82 °C.

3. Passende anordninger til beskyttelse mod skadedyr, sisom insekter, rotter eller mus.

4, a)

b)

Inventar og varktej, sisom automatiseret udstyr til behandling af ked, opskaringsborde, udskiftelige
skareplader, beholdere, transportbind og save, af korrosionsbestandigt materiale, der ikke pavirker
kedet, og som let kan renses og desinficeres. Flader, der kommer eller kan komme i berering med
ked, herunder svejsninger og sammenfajninger, skal vzre glatte. Anvendelse af trz er forbudt
undtagen i lokaler, hvor der udelukkende findes fersk fierkrzked, som er hygiejnisk emballeret.

Fittings og udstyr af korrosionsbestandigt materiale, der opfylder de hygiejniske krav vedrerende:

— handtering af kod og

— oplagring af beholdere med ked, si hverken kad eller beholdere kommer i direkte berering med
gulv eller vagge.
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10.

11.

12.

13.

14.

¢) Anordninger til hygiejnisk hindtering og beskyttelse af kedet under ind- og udladning; herunder
hensigtsmaessigt indrettede og udstyrede modtagelses- og fordelingsomrader.

d) Specielle vandtztte og korrosionsbestandige beholdere, forsynet med lig og lukkeanordning, som
hindrer uvedkommende i at fjerne indholdet, til opbevaring af ked, der ikke er beregnet til brug som
menneskefede, eller et afliseligt lokale til opbevaring af dette ked, hvis det forekommer i starre
mengder eller hverken kan fjernes eller tilintetgores ved arbejdsdagens afslutning; fjernes ked og
slagteaffald gennem kanaler, skal disse vare sdledes udfert og installeret, et enhver risiko for
forurening af fersk fjerkrzked er udelukket. .

e) Et lokale til hygiejnisk opbevarmg af materialer til indpakning og emballermg, nir dette arbejde
udferes i virksomheden.

Koleanlzg som sikrer, at de i dette direktiv fastsatte indre temperaturer i kadet overholdes. Disse anleg
skal vare udstyret med et aflobssystem, der gor det muligt at udlede kondensvand uden nogen risiko for
at forurene det ferske fjerkrazked.

Et anleg til forsyning med drikkevand, i henhold til direktiv 80/778/EQF (!), under tryk og i
tilstraekkelige mangder. Ledninger til vand, der ikke er drikkevand, skal vare let kendelige fra
drikkevandsledninger.

Tilstrzkkelig forsyning med varmt vand af drikkevandskvalitet, i henhold til direktiv 80/778/EQF.
Systemer, der opfylder hygiejnekravene, til bortskaffelse af flydende og fast affald.

Et tilstrekkeligt udstyret, afliseligt lokale, der udelukkende er til ridighed for dyrlegetjenesten, eller de
nedvendige faciliteter i de i kapitel IV, punkt 17, omhandlede lagre, og pakkecentre.

Faciliteter, som p4 ethvert tidspunkt muligger en effektiv dyrlzgekontrol som foreskrevet i dette

direktiv.

Tilstrekkeligt mange omkladningsrum med glartte, ‘vandta:tte, afvaskelige vegge og gulve, vaske og
styrtebade samt vandklosetter, der er indrettet siledes, at der ikke kan ske forurening af produktionslo-

kalerne.

Der m4 ikke vaere direkte adgang til arbejdslokalerne fra toiletterne. Det er ikke nodvendigt at indrette
styrtebade i forbindelse med kale- og fryselagre, hvor der kun opbevares hygiejnisk emballeret fersk ked.
Handvaskene skal have rindende varmt og koldt vand eller forblandet vand af en passende temperatur,
og der skal vare rense- og desinfektionsmidler til handerne samt hygiejniske midler til at torre hander
med. Hanerne mi hverken vare hind- eller armbetjente. Handvaskene skal forefindes i tilstrekkeligt
stort antal i nerheden af toiletterne.

Et omrade, der er udstyret med de nedvendige faciliteter til rengering og desinfektion af transportmidler
til ked, undtagen for kele- og fryselagre, der udelukkende modtager og afsender hygiejnisk emballeret
fersk ked. Slagterier skal have et s®rskilt omride og serlige faciliteter til rengering og desinfektion af
‘transportmidler, -kasser og -bure, som anvendes til slagtefjerkrz. Et sddant omrade og sidanne faciliteter
er dog ikke pikrzvet, sifremt der er fastsat bestemmelser, som ger rengering og desinfektion af
transportmidler eller bure i et officielt godkendt anlag obligatorisk. .

Et lokale eller et aflukke til opbevaring af rengerings- og desinfektionsmidler og lignende produkter.

KAPITEL I

SZARLIGE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF FJERKR/ASLAGTERIER

Ud over at opfylde de generelle betingelser skal slagterier som mindstekrav have folgende:

a) et lokale, eller en overdzkket afdeling, der er tilstreekkeligt stort og let at rengere og desinficere, med
henblik pi de i kapitel VI, punkt 28, andet afsnit, omhandlede levende syn og pi modtagelse af
dyrene som omhandlet i artikel 2, andet afsnit, nr. 1, i dette direktiv

() EFT nr. L 229 af 30. 8. 1980, s. 11; Direktivet er senest ndret ved direktiv 91/692/EQF (EFT nr. L 377 af 31. 12.

1991, s. 48).
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b) et slagtelokale af en sidan sterrelse, at sivel bedevelse og afbledning som plukning og eventuelt
skoldning kan foretages pa hver sin szrlige arbejdsplads. Enhver forbindelse mellem slagtelokalet og
det lokale eller den afdeling, der er omtalt i litra a), skal med undtagelse af en lille 3bning, der
udelukkende er beregnet for slagtefjerkrzet, vare forsynet med en selvlukkende der

c) et lokale til udtagning af organer og den videre behandling, af en sidan sterrelse, at udtagningen af
organer kan foretages pi et sted, der er tilstrzkkeligt langt fra de andre arbejdssteder eller adskilt fra
disse med en vzg for at forhindre forurening. Enhver forbindelse mellem det lokale, hvori

udtagningen af organer og den videre behandling finder sted, og slagtelokalet med undtagelse af en
lille 4bning, der udelukkende er beregnet for slagtede dyr, skal vare forsynet med en selvlukkende

der
d) om fornedent et ekspeditionslokale

e) et eller flere kelerum, der er tilstrzkkeligt store, med afliselige faciliteter til beslaglagt fersk
fierkreked

f) et lokale eller indretninger til opsamling af fjer, medmindre disse behahdles som affald

g) sarskilte hindvaske og toiletter for det personale, som hindterer levende fjerkrz.

KAPITEL 1T

SARLIGE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF OPSKARINGSVIRKSOMHEDER

15. Ud over at opfylde de generelle betingelser skal opskaringsvirksomheder som mindstekrav have
folgende: .

a) kelerum, der er tilstrékkelig rummelige til opbevaring af ked
b) — et lokale til opskzring, udbening og indpakning

— hvis dette arbejde udferes i opskaringsvirksomheder

i) et lokale til udtagning af organer af ges og ander, der er opdrettet med henblik pi
produktion af foie gras, og som er bedevet, afbledt og plukket pd opfedningsbedriften

ii) et lokale til udtagning af organer af fjerkrz, som omhandlet i kapitel VIII, nr. 49

c) et lokale til emballering, hvis dette arbejde udferes i opskzringsvirksomheden, medmindre de i
kapitel XIV, nr. 74, omhandlede betingelser er opfyldt.

KAPITEL IV

SZERLIGE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF KOLE- OG FRYSELAGRE

16. Uanset de generelle betingelser skal lagre, hvor der oplagres fersk ked i overensstemmelse med
. kapitel XIII, nr. 69, forste led, som mindstekrav have folgende: :

a) kelerum, der er tilstrzkkelig rummelige og let kan rengeres, og hvor fersk ked kan oplagres‘ved den
i nr. 69, ferste led, fastsatte temperatur

b) en termograf eller fierntermograf i eller for hvert enkelt lagerrum.

17. Uanset de generelle betingelser skal lagie, hvor der oplagres fersk ked i overensstemmelse med
kapitel XIH, nr. 69, andet led, som mindstekrav have folgende:

a) kelerum, der er tilstrekkelig rummelige og let kan rengeres, og hvor fersk fjerkrzked kan oplagres
ved de i nzvnte nr. 69, andet led, fastsatte temperatur

b) en termograf eller fierntermograf i eller for hvert enkelt lagerrum.
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18.

19.

20.

21.

22.

23.

24.

KAPITEL V

HYGIEJNEFORSKRIFTER FOR PERSONALE, LOKALER, INVENTAR OG VARKT@] PA
VIRKSOMHEDERNE

Der krzves den storst mulige renlighed af personalet sdvel som for lokaler, inventar og varktej.

a) Personale, der hindterer uindpakket eller indpakket fersk ked eller arbejder i lokaler, hvor sidant
ked hindteres, emballeres eller transporteres, skal bl.a. vare ifert ren og let vaskbar hovedbekled-
ning, fodtej og lyst arbejdstej eller anden beskyttelsespikladning. Personale, der er beskzftiget ved
arbejde med eller hindtering af fersk ked, skal vazre ifert rent arbejdstej ved begyndelsen af hver
arbejdsdag og skal skifte toj i dagens leb, hvis det er nedvendigt, og vaske og desinficere henderne
flere gange i lobet af arbejdsdagen, samt hver gang arbejdet genoptages. Personer, der har varet i
berering med sygt fijerkrz eller med inficeret ked, skal straks vaske hznder og arme omhyggeligt i
varmt vand og dernast desinficere dem. Det er forbudt at ryge i arbejds- og oplagringslokaler og i
anidre omrdder og gange, hvor der transporteres fersk ked

b} dyr m4 ikke have adgang til virksomhederne, undtagen for slagteriernes vedkommende dyr, der er
bestemt til slagtning. Rotter, mus, insekter og andre skadedyr skal bekempes systematisk

c) udstyr og varktej, der anvendes ved hindteringen af levende fierkrz og ved forarbejdningen af fersk
‘fjerkrekod, skal holdes i updklagelig proper stand. De skal omhyggeligt renses og desinficeres flere
gange i lobet af arbejdsdagen samt ved arbejdsdagens afslutning, og for de anvendes p3 ny, hvis de
har vearet forurenet

d) bure til levering af fjerkrz skal vare af korrosionsfast materiale, der er let at rengere og desinficere.
De skal rengeres og desinficeres hver gang, de er temt.

Lokaler, vaerktej og inventar mi ikke anvendes til andre formal end bearbejdning af fersk fierkrzked,

fersk kod eller ked af vildt i henhold til direktiv 91/495/EQF og direktiv 92/45/EQF eller af tilberedt .

ked eller kedprodukter, medmindre det rengores og desinficeres, for det anvendes p ny.

Denne begrznsning finder ikke anvendelse p4 transportmateriel, som anvendes i de i punkt 17, litra a),
omhandlede lokaler, hvis kadet er emballeret.

Ked og beholdere til ked m3 ikke komme i direkte berering med gulvet.

[

Der skal anvendes vand af drikkevandskvalitet til alle form3l; undtagelsesvis er anvendelse af andet vand
dog tilladt til fremstilling af damp, brandslukning, afkeling af keleanlzg og bortskaffelse af fijer fra
slagteriet, medmindre de ledninger, der er installeret med henblik herp4, gor det muligt at anvende dette
vand til andre formil og siledes rummer fare for forurening af fersk ked. Ledningerne til vand, der ikke
er af drikkevandskvalitet, skal vare let kendelige fra drikkevandsledningerne.

— Fjer og biprodukter fra slagtningen, som er uegnede til menneskefede, skal straks fjernes.

— Det er forbudt at stre savsmuld eller lignende pa gulvet i arbejdslokaler og lagerrum til fersk
fierkrzked. .

Rengerings- og desinfektionsmidler samt lignende produkter skal anvendes siledes, at udstyr, arbejdsred-
skaber og fersk ked ikke angribes. Anvendelsen skal efterfolges af en grundig afskylning med drikkevand
af udstyret og arbejdsredskaberne.

Det er forbudt personer, der vil kunne kontaminere kedet, at arbejde med eller handtere dette.

Enhver person, der arbejder med og hindterer fersk ked, skal ved ansazttelsen forelzgge en lageattest, .

der bevidner, at der fra et lageligt synspunkt intet er til hinder for denne ansattelse. Lagetilsynet med
disse personer felger den gzldende nationale lovgivning i vedkommende medlemsstat.
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KAPITEL VI

UNDERSOGELSE FOR SLAGTNINGEN (LEVENDE SYN)

25. 'a) Embedsdyrlegen pi slagteriet m3 kun tillade slagtning af et fjerkraparti fra en bedrift, jf. dog det

26.

27.

b)

c)

d)

certifikat, der er model nr. 5 i bilag IV til direktiv 90/539/EQF
i) hvis fjerkrzet til slagtning er ledsaget af den sundhedsattest, der er nzvnt i bilag IV, eller

ii) hvis han 72 timer for fjerkraets ankomst til slagteriet er i besiddelse af et dokument, som
myndighederne fastsztter, og som indeholder

— relevante ajourferte oplysninger om den flok, som fjerkrzet hidrorer-fra, navnlig oplysning-
erne vedraerende fjerkrztypen fra det bedriftsregister, der er navnt i punkt 27, litra a)

— bevis for, at oprindelsesbedriften er under kontrol af en embedsdyrlzge.

Embedsyrlzgen skal vurdere disse oplysninger, inden han tager stilling til, hvilke foranstaltninger
der skal treffes vedrerende fjerkrz fra den pigzldende bedrift, herunder szrlig om undersogel-
sen for slagtning.

Hvis betingelserne i litra b) ikke er opfyldt, kan embedsdyrlzgen pd slagteriet enten udsatte
slagtningen eller — sifremt velfzrdsreglerne taler derfor — tillade slagtning efter at have foretaget de
undersegelser, der er omhandlet i- punkt 27, litra b), og skal lade en embedsdyrlzge inspicere
oprindelsesbedriften for at indhente de nzvnte oplysninger. Alle udgifter i forbindelse med anvendel-
sen af disse bestemmelser skal afholdes af opdrzatteren i henhold til de nzrmere vilkir, som fastszttes
af myndighederne.

For opdrettere, hvis irlige produktion ikke overstiger 20 000 kyllinger, 15 000 nder, 10 000
kalkuner, 10 000 gas eller tilsvarende mangder af de andre fjerkraarter, der er navnt i artikel 2,
andet afsnit, nr. 1, kan den inspektion fer slagtning, der er navnt i nr. 27, litra b), dog foretages pa
slagteriet. I tilfzlde heraf skal opdretteren fremlxgge en erklering om, at hans rlige produktion
ikke overstiger de anferte mangder.

Opdretteren skal opbevare det i nr. 27, litra a), nzvnte register i mindst to ar til forevisning for den
kompetente myndighed pi dennes anmodning. )

Virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant har pligt til at lette undersegelsen af det levende syn af
fierkrzet og navnlig til at bistd embedsdyrizegen med alle praktiske tiltag, der skennes nedvendige.

Embedsdyrlagen skal foretage det levende syn efter de gxldende regler og ved tilstrzkkelig belysning.

Det i nr. 25 omhandlede levende syn p3 oprindelsesbedriften omfatter:

a)

afhzngig af fjerkrztypen en gennemgang af opdrztterens registre som mindst ber indeholde felgende
oplysninger:

— dato for fjerkraets ankomst

— fjerkrzets oprindelse

— antal fjerkra -

— faktisk udbytte af arten (f.eks. vagtforegelse)

— dedelighed

— foderleveranderer

— type af tilsztningsstoffer, an;'endelsesperiode og tilbageholdelsesperiode
— indtagelse af foder og vand ’

— undersogelse og diagnosticering foretaget af den behandlende dyrlege, eventuelt ledsaget af
resultaterne af laboratorieanalyser

— lzgemiddeltype, som eventuelt er indgivet fjerkreet; forste og sidste dato for indgiften
— dato for eventuelle vaccinationer og vaccinationernes art

— vagtforegelse i opfedningsperioden
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28.

29.

30.

31.

32.

— resultater af alle tidligere undersegelser af fjerkrz fra samme flok
— antal fijerkrz, som er bestemt til slagtning

— forventet slagtedato

b) de supplerende undersogelser, der er nedvendige for at stille en diagnose, nir fjerkrzet:

i) ér ramt af en sygdom, som kan overfores til mennesker eller dyr, eller det individuelt eller
kollektivt udviser en adfzrd, som giver anledning til frygt for udbrud af en sidan sygdom

-

i

=

i) udviser generelle adfzrdsproblemer eller sygdomstegn, som kan gore kadet uegnet til konsum

.c) regelmassig proveudtagning fra fjerkrzets vand og foder med henblik p4 at kontrollere overholdelsen

af tilbageholdelsesperioderne

d) resultaterne af en undersegelse for zoonotiske agenser, som skal foretages i overensstemmelse med
kravene i direktiv 92/117/EQF.

P4 slagteriet foretager embedsdyrlzgen identifikation af fjerkraet, kontrollerer overholdelsen af kravene i
’l_capitel Il i direktiv 91/628/EQF (!) og underseger navnlig, om fjerkrzet har lidt skade under
transporten. , .

Desuden skal embedsdyrlegen, hvis der er tvivl om identiteten af et fjerkrparti, og nir det levende syn
af fjerkrzzet skal foretages pa slagteriet i henhold til nr. 25, litra ¢), bur for bur undersege, om fjerkrzet
udviser de i nr. 27, litra b), omhandlede symptomer.

Hyvis fijerkrazet ikke er blevet slagtet inden tre dage efter, at det er blevet undersegt, og efter, at den i
nummer 25, litra a), nr. i), omhandlede sundhedserklering er blevet udstedt:

— skal der, hvis fjerkrzet ikke har forladt oprindelsesbedriften, udstedes en ny sundhedserklering,
eller .

— skal embedsdyrlegen efter at have vurderet Arsagerne til forsinkelsen og eventuelt efter at have
undersegt fjerkrzet pd ny tillade slagtningen, hvis sundhedsmassige hensyn ikke er til hinder

herfor.

Slagtning til brug som menneskefede skal forbydes, hvis de kliniske symptomer p3 folgende sygdomme er
konstateret, jf. dog kravene i direktiv 91/494/EQF:

‘a) ornithose

b) salmonelloser.

Embedsdyrlzgen kan efter anmodning fra ejeren af fjerkrzet eller fra dennes reprasentant tillade

- slagtning som sidste led i den almindelige slagtning, hvis der traffes foranstaltninger til i videst muligt

omfang at nedbringe faren for spredning af smitte og at desinficere anlzgget efter sidan slagtning, idet
ked hidrerende fra sidan slagtning skal hindteres pA samme maide som ked, der er erkleret uegnet til
menneskefede.

Embedsdyrlegen:

a) skal forbyde slagtning af fjerkra, hvis det pa grundlag af foreliggende oplysninger kan konstateres, at
ked af det pAgzldende fjerkrz vil vaere uegnet til menneskefade

b) skal udsatte slagtningen, hvis tilbageholdelsesperioden for reststoffer ikke er overholdt

c) skal, ndr der er tale om klinisk sundt fjerkra, som hidrerer fra en flok, der obligatorisk skal slagtes
som led i et program til kontrol af smitsomme sygdomme, sorge for, at slagtningen sker sidst p
dagen eller under sidanne betingelser, at enhver kontamination af andet fjerkr undgas. Medlems-
staterne kan efter nationale regler trzffe bestemmelse om, hvorledes der skal forholdes- med sidant
ked. .

Embedsdyrlzgen giver straks myndighederne underretning om slagteforbuddet med en begrundelse
herfor og anbringer midlertidigt det fijerkrz, der ikke m4 slagtes, pd et sikkert sted.

(1) EFT nr. L 340 af 11. 12. 1991, s, 17.
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KAPITEL VII

HYGIEJNEFORSKRIFTER FOR SLAGTNING AF DY!{ SAMT OPSKARING OG HANDTERING AF

33.
34.

35.

36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

FERSK K@D :

Kun levende fierkrz mi fores ind i slagtelokalerne. S3 snart det er fort derind, skal det bedeves og
derefter. straks slagtes, medmindre der er tale om slagtning efter en religios forskrift.

Slagtet fierkra skal afblede fuldstendigt; det skal herved iagttages, at blodet ikke er Arsag til forurening
uden for slagtestedet.

Slagtet fijerkra skal straks plukkes fuldstendigt.

Udtagningen af organer skal ved fuldstendig udtagning finde sted straks og ved delvis eller senere
udtagning inden for fristerne i kapitel VIII, nummer 49. Det slagtede fjerkrz skal ibnes pd en sidan
mdide, at krophulen og alle relevante organer kan underseges. Med henblik herp4 kan de organer, der
skal underseges, enten adskilles fra eller forblive forbundet med kroppen ved deres naturlige forbindelse.
Hvis de adskilles fra kroppen, skal deres tilhersforhold til denne kunne identificeres. :

Med hensyn til gzs og ®nder, der er opdrettet og slagtet med henblik pa produktion af foie gras, kan
udtagning af organer dog ske inden for 24 timer, s&fremt kroppene med organer hurtigst muligt bibringes
den i kapitel XIII, nr. 69, forste led, fastsatte temperatur og derefter opbevares ved denne, og sifremt de
transporteres efter hygiejneforskrifterne.

Efter undersogelsen skal de udtagne organer straks adskilles fra kroppen, og de dele, der er uegnede til
menneskefade, skal ojeblikkeligt fjernes.

De organér eller dele af organer, som er forblevet inde i kroppen, skal med undtagelse af nyrerne under,

tilfredsstillende hygiejniske forhold straks fjerries om muligt fuldtstndigt.

Rengoring af fjerkrekedet ved hjzlp af klude ligesom fyldning af kroppen er forbudt med undtagelse af
fyldning med spiseligt slagteaffald eller halse, der hidrerer fra slagtning pa det pigzldende slagteri.

Det er forbudt at foretage partering af kroppen 6g at fierne eller behandle noget af fjerkrzkedet, for
undersegelsen har fundet sted. Embedsdyrlegen kan pibyde enhver anden forholdsregel, sifremt
undersogelsen kraver dette. '

Forelabigt beslaglagt fierkrzkod og fierkrzked, der er fundet uegnet til menneskefede i henhold til
kapitel IX, nr. 53 eller er udelukket fra anvendelse til menneskefade i henhold til kapitel IX, nr. 54, samt
fier og affald skal si hurtigt som muligt transporteres til de i kapitel I, nr. 4, litra d), og i kapitel II,
nr. 14, litra e) og f), pibudte lokaler, faciliteter eller beholdere og hindteres siledes, at kontamination
begrznses mest muligt. :

Efter afslutningen af undersogelsen og fiernelsen af organerne skal det ferske fjerkreked straks rengores
og nedkeles i overensstemmelse med hygiejnebestemmelserne, siledes at den i kapitel XIII fastsatte
temperatur opnis hurtigst muligt.

Fjerkrzekad, der skal afkeles i vandbad i henhold til metoden i nr. 43, skal, umiddelbart efter udtagning
af indvoldene, afskylles grundigt ved overbrusning og derefter straks anbringes i vandbad. Overbrus-
ningen skal foregd i et anleg, der sikrer en effektiv afskylning af fjerkrzkroppene indvendigt og
udvendigt.

Til slagtekroppe, hvis vagt:

— ikke overstiger 2,5 kg, skal anvendes mindst 1,5 liter vand pr. slagtekrop

— ligger mellem 2,5 kg og 5 kg, skal anvendes mindst 2,5 liter vand pr. slagtekrop

— er 5 kg eller derover, skal anvendes mindst 3,5 liter vand pr. slagtekrop

Metoden med afkeling i vandbad skal opfylde felgende krav:

a) slagtekroppene fores gennem et eller flere kar med vand eller med is og vand, som fornyes
kontinuerligt. I den forbindelse tillades kun det system, hvorved slagtekroppene kontinuerligt
mekanisk feres igennem modstremmende vand

[
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45.

44,

b)

c)

d)

f)

h)

vandtemperaturen i karret eller karrene, milt p3 det sted, hvor slagtekroppene fores ind og ud, mi
ikke overstige henholdsvis + 16 °C og + 4 °C

afkelingen skal gennemfores siledes, at den i kapitel XIII, nr. 69, ferste led, fastsatte temperatur
opnds hurtigst muligt

ved hele den under litra a) nzvnte afkelingsmetode skal vandstremmen vare mindst:
— 2,5 liter pr. slagtekrop pd 2,5 kg eller derunder

— 4 liter pr. slagtekrop pa mellem 2,5 kg og 5 kg

— 6 liter pr. slagtekrop p4 5 kg eller derover.

Safremt der anvendes fler kar, skal tilstremningen af frisk vand og udstremningen af det brugte vand
i hvert kar reguleres siledes, at vandmangden aftager i den retning, slagtekroppene fores, og at det
friske vand fordeles, mellem karrene, siledes at stremmen gennem det sidste kar ikke er mindre
end:

— 1 liter pr. slagtekrop'pé 2,5 kg eller derunder

- 1,5 liter pr. slagtekrop p4 mellem 2,5 kg og 5 kg

— 2 liter pr. slagtekrop pa 5 kg eller derover.

Det vand, der anvendes til den forste opfyldning af karrene, ma ikke medregnes i disse mangder

_slagtekroppene md hverken henligge i anleggets forste del eller i det forste kar i mere end en halv
time og heller ikke forblive i de avrige dele af anlzgget eller i det eller de andre kar lzngere end heijst

nedvendigt.

Der trzffes alle nedvendige foranstaltninger til, at den i forste afsnit fastsatte tid kan overholdes,
navnlig i tilfzlde af arbejdsstandsning.

Efter hver standsning af anlzgget skal embedsdyrlegen, inden dette igen szttes i gang, sikre sig, at
slagtekroppene stadig opfylder kravene i dette direktiv og er egnede til menneskefede, éller i modsat
fald serge for, at de hurtigst muligt overfores til de i kapitel I, nr. 4, litra d), nevnte lokaler

hvert apparat skal temmes fuldstzndigt, renses og desinficeres hver gang det er nedvendigt, ved
arbejdstidens opher og mindst én gang om dagen

justerede kontrolapparater skal muliggere hensigtsmassig og lebende kontrol med miling og
registrering af:

— vandforbruget under overbrusningen forud for vandbadet
— vandtemperaturen i karret eller karrene pa de steder, hvor slagtekroppene fores ind og ud
— vandforbruget under vandbadet

— antallet af slagtekroppe i hver af de i litra d) og i nr. 42 anferte vagtgrupper

resultatet af de forskellige kontrolforanstaltninger, som gennemfores af producenten, skal opbevares
med henblik pi fremleggelse pa forlangende af embedsdyrlagen

keleanlzggets korrekte drift og dets indflydelse p4 det hygiejniske niveau vurderes, indtil der efter
fremgangsmdden i artikel 21 i dette direktiv vedtages mikrobiologiske metoder pd fallesskabsplan,
efter videnskabelige, mikrobiologiske metoder, anerkendt af medlemsstaterne, ved sammenligning af
kontaminationen af fjerkraekroppene for si vidt angir samlede antal kim og enterobacteriacez for og
efter vandbadet. Denne sammenligning skal udferes ved forste igangstning af anlzgget og derefter
regelmassigt, og under alle omstzndigheder hver gang anlegget har undergiet forandringer. Driften
af de forskellige apparater skal reguleres, sdledes at der sikres en tilfredsstillende hygiejnestandard.

Indtil undersogelsen er afsluttet, m4 slagtekroppe og slagteaffald, der ikke er blevet undersegt, ikke
kunne komme i kontakt med de slagtekroppe og det slagteaffald, der allerede er blevet undersogt, og det
er forbudt at fjerne, opskare eller foretage yderligere behandling af slagtekroppen.

Ked, der er beslagtlagt eller erklzret uegnet til konsum, og biprodukter, der ikke kan benyttes som
fodevarer, mi ikke kunne komme i kontakt med kod, der er erklzret egnet til menneskefede, og skal
snarest muligt anbringes i specielle lokaler eller beholdere, der er placeret og indrettet siledes, at enhver
forurening af andet fersk ked undgis.
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46. Afpudsning, hindtering, yderligere behandling og transport af ked, herunder slagteaffald, skal foretages
under overholdelse af alle hygiejnekravene. Hvis ked emballeres, skal bestemmelserne i kapitel II, nr. 14,
litra d), og i kapitel XIV overholdes. Emballeret eller indpakket kad skal oplagres i et andet lokale end
det, der benyttes til uindpakket fersk ked.

KAPITEL VIII

UNDERS@GELSE EFTER SLAGTNINGEN (KOGDKONTROL)

47. Fjerkrzet skal underseges umiddelbart efter slagtningen Qed tilstrekkelig belysning.

Ved undersogelsen

a) skal felgende dele:

i) slagtekroppens overflade uden hoved og fodder, medmindre hoved og/eller fodder er bestemt til
menneskefade

ii) organerne og
iii) krophulen

underseges visuelt og om nedvendigt ved palpering og indsnit

b) skal man vare opmarksom pi:
i) om slagtekroppene udviser afvigelse i konsistens, farve og lugt
ii) om der forekommer storre abnormiteter som felge af slagtningen

_iii) om slagteanlegget fungerer korrekt.
Embedsdylegen skal under alle omstendigheder

a) underkaste fjerkr, som ikke godkendes ved den i kapitel IX, nr. 53, omhandlede undersogelse efter
slagtningen, og hvis ked er erklzret for uegnet til menneskefede, en grundig stikprevekontrol

b) med henblik p4 undersegelse af organer og krophule undersege en preve pi 300 stykker f]erkr:x af
hele det parti, der har veret underkastet kedkontrol

c) foretage en szrlig kontrol af fierkrzkadet, hvis andre forhold indicerer, at ked fra det pigzldende
fierkrz kan vare uegnet til menneskefade.

Ejeren eller en person, der kan disponere over fjerkraet, skal i nedvendigt omfang deltage i kedkontrol-
len. Han skal serge for, at fjerkreet og fjerkrekedet er klart til undersegelsen. Han skal pi
kontrollantens anmodning yde enhver anden hjzlp, der mitte vare nedvendig. Hvis han ikke samarbej-
der, som han har pligt til, skal undersegelsen afbrydes, indtil han samarbejder i det omfang, der er
nedvendigt, for at undersogelsen kan foretages.

48. 1 forbindelse med udtarmet fjerkra, hvor organerne straks fiernes (effilée), skal organer og krophule fra
mindst 5% af det slagtede fjerkrz i hvert parti undersoges efter udtagningen af organerne. Hvis der ved
denne undersogelse konstateres abnormiteter ved flere stykker fjerkrz, skal alt fjerkre i partiet
underseges i overensstemmelse med punkt 47.

49. [ forbindelse med New York dressed fjerkre:

a) foretages den i nr. 47 omhandlede kedkontrol senest 15 dage efter slagtningen, idet fjerkret i denne
periode skal vare oplagret ved én temperatur pd hejst + 4 °C

b) skal organerne senest ved udlebet af denne frist udtages i det slagteri, hvor det er slagtet, eller i en
godkendt opskzringsvirksomhed, der opfylder kravene i kapitel III, nr. 185, litra b), andet led, nr. ii),
og de skal i sidstnzvnte tilfzlde ledsages af den i bilag V gengivne sundhedserklering

c) m3 ked fra sddant fjerkrz ikke forsynes med det i kapitel XII omhandlede sundhedsmarke, for den i
litra b) omhandlede udtagning af organer har fundet sted.

50. Der skal udtages prover til undersogelse for restkoncentrationer og under alle omstzndigheder udtages
praver i tilflde af begrundet mistanke om restkoncentrationer. Proverne skal navnlig undersages for de
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51.

52,

53.

54.

"

restkoncentrationer, der er omhandlet i litra A, gruppe III, samt i litra B gruppe I, underlitra a) og c), og
i gruppe II, litra a), i bilag I til direktiv 86/469/EQF (}).

Forpligtelsen til at foretage undersegelse for restkoncentrationer af stoffer med farmakologisk virkning
som omhandlet i artikel 4, stk. 1, andet afsnit i dette direktiv, gzlder ikke for fjerkre fra bedrifter, der
star under en embedsdyrlzges kontrol, hvis undersegelsen for disse restkoncentrationer finder sted pa
bedriften.

Hvis undersagelserne for eller efter slagtningen vaekker formodning om en sygdom, kan embedsdyrlzgen,
hvis han anser det for pikravet for at stille en diagnose eller for at afslore restkoncentrationer af stoffer
med farmakologisk virkning, der kan formodes at forekomme i den konstaterede patologiske tilstand,
anmode om, at der foretages de nedvendige laboratorieundersegelser.

I tvivistilfelde kan embedsdyrlegen foretage de snit i og undersegelser af relevante dele af fierkrzet, som
er nedvendige for, at der kan stilles en endelig diagnose.

Hvis embedsdyrlzgen konstaterer alvorlig overtrzdelse af de i dette direktiv indeholdte hygiejneforskrif-
ter, eller hvis der lzegges hindringer i vejen for en passende sundhedskontrol, skal han vare befojet til at
gribe ind over for anvendelsen af udstyr eller lokaler og til at trzffe foranstaltninger, som endog vil
kunne indebare midlertidig indstilling af produktionen.

Resultaterne af undersegelserne for og efter slagtningen skal registreres af embedsdyrlegen og, hvis der
pavises en sygdom, der kan overfores, anmeldes det til de veterinermyndigheder, der forer kontrol med
den bedrift, som fjerkraet stammer fra, samt til ejeren af oprindelsesbedriften eller dennes reprasentant,
som har pligt til at tage hensyn hertil og til at opbevare disse oplysninger og forelegge dem for den
embedsdyrlzge, der foretager undersogelsen for slagtningen i den naste produktionsperiode.

KAPITEL IX

INSTRUKS FOR EMBEDSDYRLAGER VED KODKONTROL

a) Fjerkreked skal erklzres for uegnet til menneskefede, hvis der ved kedkontrollen findes falgende:
— systemiske infektionssygdomme og kroniske lokalisationer af humanpatogene mikroorganismer

— systemiske mykoser samt lokale lzsioner i organer, som m4 formodes at indeholde humanpato-
gent smitstof eller toksiner

— udbredt forekomst af parasitter under huden eller i musklerne samt systemiske parasittoser
- forgiftning

— kakeksi

— abnormfarve, lugt, smag

— ondartede eller multiple svulster

— almen tilsmudsning eller infektion

— betydelige lzsioner og blodudtrzdninger

— udtalte maskinelle lzsioner — herunder forskoldninger

— mangelfuld abfledning

— restkoncentrationer, der overstiger de for stoffer tilladte tolerancer, samt restkoncentrationer af
forbudte stoffer

— ascites

b) Dele af slagtet fierkrz som, udviser lokaliserede beskadigelser eller infektioner, der ikke pévnrker
resten af kedet, skal erklares for uegnet til menneskefede

Felgende er uegnet til menneskefode: hovedet, nir det er adskilt fra kroppen, med undtagelse af tunge,
kam, hagelap og kedudvakster, samt luftrer, lunger, der er adskilt fra slagtekroppen i overensstemmelse
med bestemmelserne i kapitel VII, nr. 37, og spiserer, kro, tarm og galdeblare.

EFT nr. L 275 af 26. 9. 1986, s. 36. Direktivet er zndret ved direktiv 89/187/EQF (EFT nr. L 66 af 10. 3. 1989,

s. 37)..
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KAPITEL X

BESTEMMELSER VEDRORENDE K@D TIL OPSKARING

55. Opskzring af slagtekroppen i dele eller udbening foretages kun i autoriserede opskzringsvirksombhe-
der. :

56. Virksomhedens leder, ejer eller ejers repraesentant skal lette gennemforelsen af kontrollen af virksomhe-
den og iszr trzffe de forholdsregler, der anses for hensigtsmassige, samt stille det nedvendige udstyr til
kontroltjenestens disposition. I szrdeleshed skal han pi forlangende vzre i stand til at give den
embedsdyrlaege, der har fiet overdraget kontrollen, oplysning om, hvor det ked, der er indbragt pa
virksomheden, stammer fra, herunder de slagtede dyrs oprindelse. '

57. Med forbehold af kapitel V, nr. 19, andet afsnit, m3 ked, der ikke opfylder betingelserne i artikel 3,
afsnit I, litra b), nr. 19, i dette direktiv, kun forefindes p3 autoriserede opskeringsvirksomheder, sifremt
det opbevares i szrlige afdelinger; det skal opskzres pa andre steder eller pd andre tidspunkter end ked,
der opfylder nzvnte krav. Embedsdyrlegen skal til enhver tid have uhindret adgang til alle opbevarings-
og arbejdslokaler for at sikre, at ovennzvnte bestemmelser overholdes strengt.

58. Fersk ked til opskzring skal fra indbringelsen i opskzringsvirksomheden og indtil opskaringen
anbringes i det i kapitel I, nr. 15, litra a), omhandlede lokale.

Uanset kapitel VII, nr. 41, kan ked dog transporteres direkte fra slagtelokalet til opskzringslokalet. _

Hvis dette er tilfeldet, skal slagtelokalet og opskzﬁngslokalet vere beliggende i samme bygningskom-
pleks og i passende indbyrdes nzrhed, idet det ked, der skal opskares, uden omlasning skal feres fra det
ene lokale til det andet ved hj=lp af en forlengelse af slagtelokalets mekaniske transportsystem, og

opskazringen skal straks foretages. Nir opskzringen og indpakningen er foretaget, skal kedet transpor-
teres til det i kapitel III, nr. 15, litra a), omhandlede kelerum.

59. Kodet skal fores ind i de i kapitel Ill, nr. 13, litra b), nevnte lokaler efter behov. Nir opskering og i
givet fald emballering er foretaget, skal kedet straks transporteres til det i kapitel II, nr. 15, litra a),
omhandlede kelerum.

60. Opskzringen, bortset fra varmeopskering, m3 kun finde sted, sifremt kedet har en indre temperatur pd
+4°C eller derunder. :

61. Det er forbudt at rense fersk ked ved hjzlp af klude.

62. Opskzringen skal udferes, si forurening af kedet undgas. Bensplinter og koaguleret blod skal fjernes.
Ked, der hidrerer fra opskzring, og som ikke er beregnet til menneskefede, anbringes efterhdnden i de
beholdere eller lokaler, der er omhandelt i kapitel I, nr. 4, litra d).

KAPITEL XI

SUNDHEDSKONTROL MED OPSKARET OG OPLAGRET K@D

63. Autoriserede opskzringsvirksomheder samt autoriserede pakkecentre og kele- og fryselagre skal under-
kastes kontrol af et medlem af den kontrolgruppe, der er omhandlet i artikel 8, stk. 2, litra b), tredje
afsnit, i dette direktiv. -

64. Den kontrol, der er omhandlet i nr. 63, omfatter folgende opgaver:
— kontrol med ind- og udgiende fersk ked
— sundhedskontrol med det férske ked, som forefindes i virksomheden

— kontrol med renligheden for s3 vidt angr lokaler, anlzg og verktej i henhold til kapitel V samt med
personalets hygiejne, herunder beklzdningen

— enhver anden kontrol, som en;lbcdsdyrlzgcn skenner nedvendig for overholdelsen af dette direktivs
bestemmelser.
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KAPITEL XHII
SUNDHEDSM ZARKNING
65. Sundhedsmzrkningen foretages under embedsdyrlagens tilsyn. Denne kontrollerer:
. a) sundhedsmarkningen af kedet
b) de etiketter og det indpakningsmateriale, der er forsynet med det i dette kapitel‘ foreskrevne
stempel.
66. Sundhedsmarket omfatter:
a) for ked i enkeltpakninger og for sm4 pakninger
— i den everste del afsenderlandets identifikationsbogstaver med versaler, dvs. en af felgende
angivelser: )
BDKDELEF'IRLILNLPUK
— i midten vnrksomhedens eller i givet fald opskaermgsvnrksomhedens eller pakkecentrets veterinzre
autorisationsnummer
— i den nederste del en af felgende forkortelser: CEE, EQF, EWG, EOK, EEC eller EEG.
Bade bogstaver og tal skal vere 0,2 cm heje
b) for store pakmngcr et ovalt marke, der er mindst 6,5 cm bredt og 4,5 cm ha]t, og som indeholder
oplysningerne i litra a).
Bogstaverne skal vare mindst 0,8 cm og tallene mindst 1 cm hoje. Sundhedsmarket kan endvidere
indeholde en oplysning, som ger det muligt at identificere den dyrlege, som har foretaget
sundhedskontrol med kedet.
Markningsmateriellet skal opfylde alle hygLe]nekrav, og alle de i litra a) navnte oplysninger skal
fremtraede fuldsteendigt leséligt.
67. a) Den i nr. 66, litra a), omhandlede sundhedsmarkning skal foretages:
— for de slagtekroppe, der er enkeltvis emballeret, p4 eller under indpakningen eller den svrige .
emballage, siledes at mearkningen er let leselig
— for de slagtekroppe, der ikke er pakket enkeltvis, ved anbringelse af en plombe eller en plade,
som kun m4 bruges én gang
— for dele af slagtekroppe eller slagteaffald, som er pakket i smd mangder, pd eller under
indpakningen eller den ovrige emballage, siledes at markningen er let leselig
b) den i nr. 66, litra b), nevnte sundhedsmarkning skal foretages pA samleemballagen indeholdende
slagtekroppe, dele af slagtekroppe eller slagteaffald maerket i henhold dl litra a)
c) nir en sundhedsmarkning foretages pd en indpakning eller en emballage:
— skal sundhedsmarket anbringes siledes, at det odelzgges ved abning af indpakningen eller
emballagen, eller
— indpakningen eller emballagen skal forsegles siledes, at den ikke kan anvendes igen efter
abningen.
68. Sundhedsmarkning af slagtekroppe, dele af slagtekroppe og slagteaffald som omhandlet i nr. 67, litra a),

er ikke nedvendig pi felgende betingelser:

1) Partier bestiende af slagtekroppe, herunder sidanne, hvorﬁa dele er fjernet i overensstemmelse med
kapitel IX, nr. 53, litra b), skal afsendes fra et autoriseret slagteri til en autoriseret opskaringsvirk-
somhed til opskaring pa felgende betingelser: .

a) store emballager med fersk fjerkrzzkod forsynes pA den udvendige overflade med sundhedsmar-
ket i henhold til nr. 67, litra a), tredje led, og nummer 67, litra c)

b) afsendervirksomheden forer en fortegnelse over mangden og arten af samt bestemmelsesstedet
for partier, som er afsendt i henhold til dette direktiv

¢) den modtagende opskaringsvirksomhed forer en fortegnelse over mangden, arten og oprindelsen
af partier, som er modtaget i henhold til dette direkeiv

d) sundhedsmzrket pi store emballager skal ved &bningen brydes i en opsk#ringsvirksomhed, som
er under tilsyn af embedsdyrlagen

e) den udvendige overflade af store emballager skal tydeligt merkes med partiets bestemmelsessted
og den pitznkte anvendelse, jf. bestemmelserne i dette nummer samt i bilag VII.
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2) Partier bestiende af slagtekroppe, herunder sidanne hvorfra dele er fjernet i overensstemmelse med
kapitel IX, nr. 53, litra b), dele af slagtekroppe og felgende affald: hjerte, lever og krise, skal
afsendes fra et autoriseret slagteri, en autoriseret opskzringsvirksomhed eller et autoriseret pakkecen-
ter til en kad- eller kedproduktvirksomhed til behandling pa felgende betingelser:

3)

a)

b)

<)

d)

€)

store emballager med fersk fjerkrzked skal pd den udvendige overflade forsynes med sundheds-
merket i henhold til nr. 67, litra a), tredje led, og nr. 67, litra c)

afsendervirksomheden ferer en fortegnelse over mangden og arten af samt bestemmelsesstedet
for partier, som er afsendt i henhold til dette direktiv

den modtagende kedproduktvirksomhed forer en sezrlig fortegnelse over mangden, arten og.

oprindelsen af partier, som er modtaget i henhold til dette direktiv

nir fersk fjerkreked pitenkes anvendt i et k-dprodukt i intern handel, skal sundhedsmzrket pi
den store emballage ved ibningen brydes i en virksomhed, der er under tilsyn af myndlghe-
derne

den udvendige overflade af den store emballage skal tydeligt mzarkes med partiets bestemmelses-
sted og den patznkte anvendelse, jf. bestemmelserne i dette nummer samt i bilag VII.

Partier af slagtekroppe, herunder sidanne hvorfra dele er fjernet i overensstemmelse med kapitel IX,
nr. 53, litra b), bestemt til den endelige bruger efter varmebehandling, skal afsendes fra et autoriseret
slagteri, fra et pakkecenter eller fra en autoriseret opskringsvirksomhed til restauranter, kantiner og
institutioner pa felgende betingelser:

a)

b)

<)

d)

embillagen med fersk fierkrekad skal p& den udvendige overflade forsynes med sundhedsmzrket
i henhold til nr. 67, litra a), tredje led, og nr. 67, litra c)

afsendervirksomheden forer en fortegnelse over mangden og arten af samt bestemmelsesstedet
for partier, som er afsendt i henhold til dette direktiv

modtageren ferer en fortegnelse over mangden, arten og oprindelsen af partier, som er modtaget
i henhold til dette direktiv

modtagerne er undergivet kontrol af myndigheder, der skal have adgang til de forte fortegnel-
ser

den udvendige overflade af den store emballage skal tydeligt markes med partiets bestemmelses-
sted og den pitznkte anvendelse i overensstemmelse med dette punkt og bilag VII.

KAPITEL XIII

OPLAGERING

69. — Fersk fijerkrekod skal efter nedkeling som omhandlet i kapitel VII, nr. 41, til stadlghed holdes p4 en

temperatur p§ hejst +4 °C.

— Frosset fjerkrzked skal til enhver tid holdes pd en temperatur, der ikke er hojere end ~12 °C,

— Emballeret fersk fierkrzked mi ikke oplagres i samme lokaler som ikke-emballeret fersk ked.

KAPITEL XIV

INDPAKNING OG EMBALLERING AF FERSK K@D

70. a) Emballagen (f.eks. kasser, kartoner) skal opfylde alle hygiejnekrav; specielt m3 den:

— ikke kunne ndre kedets organoleptiske egenskaber

— ikke kunne overfare stoffer, der er skadelige for den menneskelige sundhed, til kedet

— vare tilstrekkelig solid til at yde en effektiv beskyttelse af kedet under transport og handtering

b) emballage mi ikke genanvendes til emballering af ked, medmindre den er af korrosionsbestandigt
materiale, der er let at rengere, og forud er rengjort og desinficeret.
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77.

71.

72.

73.

74.

75.

76.

78.

Safremt opskiret fersk ked eller slagteaffald indpakkes, skal det ske straks efter opskaringen i

overensstemmelse med hygiejnekravene.

Pakninger skal vzre gennemsigtige og skal enten vare farvelese eller, hvis de er gennemsigtige, men
farvede, vare udformet pi en sidan mide, at det indpakkede kod eller slagteaffald er delvis synligt. De
skal desuden opfylde bestemmelserne i litra a), forste og andet led; de mi . ikke genanvendes til
indpakning af ked. .

Dele af fjerkrz eller slagteaffald, som er adskilt fra slagtekroppen, skal altid indpakkes i en tetlukket
beskyttelsesindpakning, der opfylder disse kriterier.

Indpakket kod skal emballeres.

Hvis indpakningen yder samme beskyttelse som emballagen, behever den dog ikke at vzre gennemsigtig
og farveles, og det er ikke nedvendigt at anbringe den i en ydre emballage, hvis bestemmelserne i nr. 70
er opfyldt. .

Opskaring, udbening, indpakning og emballering kan foretages i samme lokale, hvis emballagen
opfylder de i nr. 70, litra b), fastsatte betingelser for genbrug, eller hvis felgende betingelser er

opfyldt:

a) lokalet skal vare tilstreekkeligt stort og siledes indrettet, at hygiejnekravene opfyldes

b) emballager og indpakningsmaterialer skal straks efter fremstillingen anbringes i en lukket beskyttel-
sesindpakning og sikres mod beskadigelser under transport til virksomheden, hvor de skal opbevares
hygiejnisk i et fra virksomheden adskilt . lokale

c) emballagelagrene skal vare stovtztte og sikret mod skadedyr og mi ikke have luftforbindelse med

lokaler, der mdeholdcr stoffer, som kan forurene fersk ked. Emballage mi ikke opbevares pi
gulvet

d) emballagen skal samles hygiejnisk, inden den bringes ind i lokalet

e) emballagen skal bringes ind i lokalet p4 hygiejnisk vis og anvendes med det samme Emballagen ma
ikke handteres af personer, der hindterer fersk ked

f) kedet skal umiddelbart efter indpakningen anbringes i de hertil beregnede lagerrum.

Den emballage, der er omhandlet i dette kapitel, m4 kun indeholde opskaret fersk fjerkreked.

KAPITEL XV

TRANSPORT

Fersk ked skal transporteres i transportmidler, der er forsynet med en hermetisk lukkemekamsme eller

— for s vidt angir fersk ked, der er indfert i overensstemmelse med direktiv 90/675/E@F, eller fersk
ked i transit gennem et tredjelands omrdde — transportmidler, som er plomberet, udformet og udstyret
sdledes, at de i kapitel XHI fastsatte temperaturer holdes under hele transporten.

Transportmidler, der er bestemt til transport af fersk ked, skal opfylde felgende betingelser:
a) de indvendige vaegge skal vare glatte og lette at rengere og desinficere

b) de skal vare forsynet med effektive anordninger til beskyitelse af kodet mod insekter og stev, og de
skal vare s tette, at vasker ikke kan lebe ud.

De til ked bestemte transportmidler m4 under ingen omstzndigheder anvendes til transport af levende
dyr eller produkter, der kan indvirke p4 eller forurene ked.
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79

80.

81.

Produkter, der eventuelt kan indvirke pa fjerkrzkedets hygiejne eller forurene det, mé ikke transporteres
i samme transportmiddel samtidig med kedet. .

Emballeret og uemballeret ked skal transporteres hver for sig, medmindre der i samme transportmiddel
findes en tilstrzkkelig adskillelse, siledes at uemballeret ked ikke kommer i berering med emballeret.

Fersk fjerkrzkad m4 ikke transporteres i et transportmiddel, der ikke er rent og desinficeret.

Virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant skal pise, at transportmidlerne og indladningsforhol-

dene gor det muligt at overholde de i dette kapitel fastsatte hygiejnekrav. Et medlem af det inspektions- -

hold, der er omhandlet i artikel 8, stk. 2, tredje afsnit, i dette direktiv skal fere kontrol med, at kravene
overholdes.
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BILAG I

KAPITEL 1

AUTORISATIONSBETINGELSER FOR MINDRE VIRKSOMHEDER

Mindre virksomheder skal mindst have folgende indretning:

1.

i lokaler, hvor fersk ked fremstilles og behandles:

a) gulv af vandtet materiale, der let kan rengeres og desinﬁcer'es, og som ikke kan ridne, indrettet
siledes, at vand har afleb uden vanskelighed; for at forhindre lugt skal vandet bortledes gennem
afleb med vandlas og rist

b) glatte, bestandige og vandtztte vagge, der i mindst to meters hojde skal vere dekket med lys,
vaskbar beklzdning.
Anvendelse af trevagge i de i bilag I, kapitel IV, nr. 16, omhandlede lokaler, der er opfert for
1. januar 1994, er dog ikke grundlag for tilbagekaldelse af autorisationen

c) dere af lugtfrit materiale, der ikke kan ridne, og som er lette at rengere.
Safremt der oplagres kod i den pigaldende virksomhed, skal denne have et oplagringslokale, der
opfylder ovennzvnte krav

d) lugtfri isoleringsmaterialer, der ikke kan rddne

e) tilstrakkelig ventilation og om nedvendigt god emudsugning

f) tilstrzkkelig naturlig eller kunstig belysning, der ikke ®ndrer farverne

a) tilstrekkelige anordninger med varmt vand til rensning og desinfektion af h&nder og til rensning af
varktoj sd tet ved arbejdsstedet som muligt. Hindvaskene skal have rindende varmt og koldt vand
eller forblandet vand af en passende temperatur, og der skal vare rense- og desinfektionsmidler til
radighed samt hygiejniske anordninger til at torre hander med

b) pa stedet eller i et tilstedende lokale en anordning til desinficering af varktej, hvor vandet skal have
en temperatur pd mindst 82 °C

passende anordninger til beskyttelse mod skadedyr, sisom insekter, rotter og mus

a) inventar og varktej, sisom opskaringsborde, udskiftelige skareplader, beholdere, transportbind og
save, af korrosionsbestandigt materiale, der ikke pavirker kedet, og som let kan renses og
desinficeres. Anvendelse af tra er forbudt

b) fittings og udstyr af korrosionsbestandigt materiale, der opfylder de hygiejniske krav vedrerende:
— handtering af ked og

— oplagring af beholdere med ked, s& hverken ked eller beholdere kommer i direkte berering med
gulv eller vaegge

c) specielle vandtztte korrosionsbestandige beholdere, foréynet med lig og lukkeanordning, som
hindrer uvedkommende i at fijerne indholdet, til opbevaring af ked, der ikke er beregnet til
menneskefade, og som skal fjernes eller destrueres ved arbejdsdagens afslutning

keleanleg som sikrer, at de i dette direktiv fastsatte indre temperaturer i kedet overholdes. Disses afleb
skal vare forbundet med spildevandsledningerne, og ma ikke kunne forurene kedet

et anlag til tilstrekkelig forsyning med drikkevand, jf. direktiv 80/778/EQF, under tryk. Undtagelsesvis
er forsyning med vand, der ikke er drikkevand, dog tilladt til fremstilling af damp, brandslukning og
keling af kelemaskiner, sifremt de hertil installerede ledninger udelukker anvendelsen af dette vand til
andre formal, og der ikke er risiko for forurening af fersk ked. Ledninger til vand, der ikke er
drikkevand, skal vare let kendelige fra drikkevandsledninger

et anlag til tilstrekkelig forsyning med varmt vand af drikkevandskvalitet, i henhold til direktiv
80/778/EQF

15.3.93
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10.

11.

12.

et aflobssystem, der giver mulighed for hygiejnisk udledning af spildevand

mindst en vask samt vandklosetter. Der m4 ikke vare direkte adgang til arbejdslokalerne fra toiletterne.
Hiandvasken skal have rindende varmt og koldt vand eller forblandet vand af en passende temperatur, og
der skal vare hygiejnisk udstyr til at rense og desinficere henderne med samt hygiejniske anordninger til
at torre hender med. Hindvasken skal forefindes i nzrheden af toiletterne

KAPITEL 11

SARLIGE AUTORISATIONSBETINGELSER FOR MINDRE SLAGTERIER

Ud over at opfylde de generelle betingelser skal mindre slagterier mindst have falgende indretning:

a) et slagtelokale af en sidan sterrelse, at sivel bedevelse og afbledning som plukning og eventuelt
skoldning kan foretages p4 adskilte steder

b) mure i slagtelokalet, som kan vaskes indtil mindst to meters hejde eller op til loftet

c) et lokale til udtagning af organer og tilvirkning af en sidan sterrelse, at udtagningen af organer kan
foretages i en tilstreekkelig lang afstand fra andre arbejdssteder eller adskilles fra disse med en
skillevag for at forhindre enhver forurening

d) et kelerum med en kapacitet svarende til slagtningens omfang og art, men under alle omstzndigheder
med mindst et afliseligt sted, der er forbeholdt observation af slagtekroppe, pa hvilke der foretages
analyse.

Myndighederne kan i de enkelte tilfxlde indremme undtagelser fra dette krav, hvis kedet umiddel-
bart sendes fra disse slagterier til opskzringsvirksomheder eller slagterforretninger, der er beliggende
i umiddelbar nzrhed af slagteriet, for si vidt transporten ikke varer over en time.

Fjerkra, der fores ind i slagtelokalet, skal slagtes straks efter at vzre blevet bedavet, medmindre
slagtningen sker efter et religiest ritual.

Sygt fierkrz eller fijerkr, der formodes at vare sygt, m3 ikke slagtes pd virksomheden, medmindre
myndighederne har givet tilladelse hertil som en undtagelse. i

I tilfzlde af undtagelse skal slagtningen foretages under myndighedernes opsyn, og der trzffes

foranstaltninger til at undgd kontaminering; lokalerne rengeres og desinficeres specielt under offentligt
tilsyn, inden de p4 ny benyttes til slagtning af fjerkra.
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BILAG 1II 3
HJZALPEPERSONALETS FAGLIGE KVALIFIKATIONER
1. Kun kandidater, der kan dokumentere, at de:
a) har fulgt et kursus i teori, godkendt af medlemsstaternes kompetente myndigheder i de emner, der
omhandles i nr. 3, litra a) )
b) har varet i praktik under tilsyn af en embedsdyrlzge
kan g4 op til den i artikel 8, stk. 2, andet afsnit, i dette direktiv omhandlede prove. Praktikperioden
tilbringes p4 slagterier, i opskaringsvirksomheder, pa fryselagre og pa kontrolposter for fersk ked eller
for s3 vidt angir levende syn pi en bedrift.
2. Medhjzlpere, der opfylder kravene i bilag III til direktiv 64/433/EQF, kan dog faelge et kursus, hvor den
teoretiske del kun varer fire uger.
3. Den i artikel 8, stk. 2, andet afsnit, i dette direktiv omhandlede prave bestir af en teoretisk del og en

praktisk del og omfatter folgende emner:

a) vedrerende besog p4 bedrifterne:

i) teoretisk uddannelse:

almindeligt kendskab til fierkrzavl og dennes organisation, ekonomiske betydning, produk-
tionsmetoder samt international handel, etc.

fierkraanatomi og -patologi
grundlzggende kendskab til sygdomme (virus, bakterier, parasitter osv.)

sygdomskontrol samt anvendelse af lzgemidler/vacciner og undersegelse for restkoncentratio-

ner

hygiejne- og sundhedskontrol

fierkraes velbefindende pd bedriften, under transport og pa slagteriet
miljekontrol i bygninger, pA bedrifterne og i almindelighed
nationale og internationale forskrifter

forbrugerholdning og kvalitetskontrol

ii) praktisk uddannelse:

besog bedrifter med forskellige fjerkrzarter og forskellige avlsmetoder
beseg pd produktionsanlzg

p3- og aflesning af transportmidler

laboratoriebesog

veterinazrkontrol

dokumentation

praktisk erfaring

b) vedrerende undersegelse pa slagteriet
i) den teoretiske del:

grundlzggende kendskab til slagtet fjerkrzes anatomi og fysiologi

grundlazggende kendskab til slagtet fierkres patologi

grundlzggende kendskab til slagtet fjerkraes patologiske anatomi

grundlzggende kendskab til virksomhedshygiejne, slagte-, opskerings- og oplagringshygiejne
samt arbejdshygiejne

kendskab til metoder til og fremgangsmade ved slagtning, kontrol, tilvirkning, indpakning,
emballering og transport af fersk ked

kendskab til de med udevelsen af deres arbejde forbundne love og administrative bestemmel-
ser

proveudtagningsmetoder

it) den praktiske del:

undersogelse og vurdering af slagtet fjerkra
bestemmelse af fijerkrzeart efter undersegelse af typiske dele af et fjerkrz

bestemmelse af et vist antal dele af slagtet fjerkrz, der har undergiet forandringer, og
kommentarer hertil '

undersogelse efter slagtningen (kedkontrol) pi et slagteri
hygiejnekontrol
proveudtagning.
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BILAG IV

MODEL
SUNDHEDSERKLAERING (')

for fijerkrae, der transporteres fra bedriften til slagteriet
Myndighed: ...ttt s nr (3

I. Identifikation af fjerkraet -
FJEIKIBATt: ...ooooiit i e S,
Antal flerkrae: ........oooiiii e ettt '

IdentifiKatioNSIMEIKE: ... .. .cieiiit i e e

II. Fjerkrxzets oprindelse

Oprindelsesbedriftens adresse: ..................covviiieeriiiiiieevnriiiiieerrneeiieeanns e e

HI. Fjerkraets bestemmelsessted

Fjerkrzet transporteres til folgende slagteri: ..............ccooiiiiiiiiiiii i

med folgende transportmidler: ............ccoooiiiiii e

IV. Erklzring

Undertegnede embedsdyrlege erklerer, at ovennzvnte fierkre har varet underkaster undersegelse for

slagtningen (levende syn) p4 ovennavnte bedrift den ................coeeeiiiiinnnil, kL ... og er fundet
sunde.
Udstedt 1 .....ooviviiiiiii e ,oden o
r'd

(Embedsdyrlegens underskrift)

(!) Certifikatets gyldighedsperiode: 72 timer.
(3) Kan udelades.
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‘BILAG V

MODEL
SUNDHEDSERKLZARING

for kroppe af »New York«-dressed fijerkre og kroppe af gas og znder, der er opdrattet med henblik pd
produktion af foie gras, og som er bedovet, afblodt og plukket pd produktionsstedet og transporteres direkte
til.en opskzringsvirksomhed med sarskilt lokale til udtagning af organer

Myndighed: ... ar (1 e,

" I. Identifikation af slagtekroppene med organer
Fjerkraeart: ......cooovviinviiinniniiiiiii s et et e n e e et et etean e et e a s s e e a s aes

Antal slagtekroppe med Organer: ...

II. Oplysninger om, hvor slagtekroppene med organer kommer fra

Produktionsstedets adresse: ..............oooiviriiiiiieiiiiiiiie e UTTTTUUTTSUT TR )

IlI. Bestemmelsessted for slagtekroppene med organer

Slagtekroppene med organer transporteres til folgende opskeringsvirksomhed: .............c...ccceoeiienoee

IV. Erklzring

Undertegnede embedsdyrlage erklerer, at ovennzvnte slagtekroppe med organer hidrerer fra fierkra,
som har varet underkastet undersogelse for slagtningen (levende syn) pd ovennavnte produktionssted
den .o | PR og er fundet sunde.

Udstedt 1 ..o (. soden Lo

(Embedsdyrlagens underskrift)

(") Kan udelades.
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BILAG VI

MODEL
HYGIEJNECERTIFIKAT

for fersk fijerkrxked (')

Afsendelsessted: ...t

MIDESTEITUITIY .ottt e et e et e e e

Myndighed: ................. PO P PP PP O PPPUURTPPN

L

L

II.

Q]

Q]
¢)

(dyrets art)
Stykkernes art: ...........c.coeeuiiiiiiiiiiii e e
Emballagens art: ......c..c.ooiiiiiiiiii i e e e aas
Antal stykker eller Kolli: ...........ccoiiuiiririiiiriiiecie st
Indfrysningsmaned(er) OF -8r: ........oioiiiiiiiiiiiii e e

N € 7 -« S U OO

Kedets oprindelse

Det (de) autoriserede slagteri(er)s adresse og veterinzre autorisationSNUMIMEL: ............oevivvinrineensnrens

Kodets bestemmelsessted

Kedet afsendes fra: ..............ccooooiviiiioiniiieiiieieie e ST SO PUURII
(afsendelsessted)

med folgende transportmiddel (3): ........oiiiiiiiiii s

Afsenders navn 0g adresse: ..............c.ciiiiiiiiiiiii e

Fersk fjerkrzked er i henhold til det direktiv, der er nzvnt under punkt IV i dette certifikat: enhver til konsum egnet del af

husdyr af felgende arter: hens, kalkuner, perlehens, znder, gzs, vagtler, duer, fasaner og agerhens, som ikke har varet
underkastet nogen behandling, der forlenger holdbarheden; dog betragtes kuldebehandlet ked som fersk ked.

Kan udelades.
For jernbanevogne og lastbiler anferes registreringsnummer, for fly rutenummeret og for skibe navnet samt om fornedent

containernummer.
b
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IV. Erklzring

Undertegnede embedsdyrlzge erklaerer:

a)

b)

at ovennzvnte 'fjc_rkrazkad opfylder kravene i Radets direktiv 91/494/EQF af 26. juni 1991 om

dyresundsmassige betingelser for handel inden for Fzllesskabet med fersk fjerkrzked og for indforsel
heraf fra tredjelande samt kravene i artikel 3, litra A, nr. 1, andet afsnit, i nevnte direktiv, sifremt
kodet er bestemt til en medlemsstat eller et omrade i en medlemsstat, der er erklaret fri for Newcastle

disease

— at ovennzvnte fjerkrzked og

— den emballage, som det ovennzvnte fjerkrzked er indpakket i

er forsynet med et marke, af hvilket det fremgar
— af fjerkrzkedet stammer fra fjerkrz, der er slagtet pd godkendte slagterier

— at kodet er opskdret i en godkendt opskzringsvirksomhed

at fjerkrzkedet er blevet erklaret for egnet til menneskefode efter en dyrlzgeundersegelse, der er
foretaget i overensstemmelse med direktiv 71/118/EQF af 15. februar 1971 om sundhedsmassige
problemer i forbindelse med handel med fersk fjerkreked eller med direktiv 91/495/EQF om
sundhedsmzssige og dyresundhedsmessige problemer i forbindelse med produktion og afsztning af
kaninked og ked af opdrattet vildt

at transportmidlerne og indladningsforholdene er i overensstemmelse me de i direktiv 71/118/EQF
fastsatte hygiejniske krav.

(embedsdyrlzgens navn og underskrift)
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BILAG VII

MZARKESEDDEL TIL ANVENDELSE PA STORE EMBALLAGER

Patznkt anvendelse: udskaring/varmebehandling (')

MOALAGErENS AAIESSE: .vviviiivirecrrirrrericen ittt b bt ne b st s e bbb s b s aec bbb s a e bR R SR SR bbb R R bt S st b s s sa s

(1) Det ikke relevante overstreges.




