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RADETS DIREKTIV
af 10. juli 1975

om @ndring af direktiv 71/118/EQF om sundhedsmaessige problemer i forbindelse med
handel med fersk fjerkraked

(75/431/EQF)

RADET FOR DE EUROPAISKE
FALLESSKABER HAR —

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det
europziske skonomiske Fallesskab, serlig artikel 43
og 100,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,

under henvisning til udtalelse fra Europa-Parlamen-
tet (1),

under henvisning til udtalelse fra Det skonomiske og
sociale Udvalg (2), og

ud fra felgende betragtninger:

Iverksettelsen af den fzlles markedsordning for
fijerkreked vil ikke fi den forventede virkning, si
leenge samhandelen hemmes af de nuvarende forskel-
le i medlemsstaternes sundhedsmaessige bestemmelser
pi dette omrade; disse forskelle er ikke blevet
fuldsteendig fjernet ved Radets direktiv 71/118/EQF
af 15. februar 1971 om sundhedsmaessige problemer i
forbindelse med handel med fersk fjerkreked (3),
senest @ndret ved direktiv 74/387/EQF (4), som
ikke indeholder nogen bestemmelser vedrerende
udskeringsvirksomhederne; det er nedvendigt, at de
hygiejne- og tilsynsbestemmelser, der ber anvendes
for disse udskeringsvirksomheder, gores ensartede;

det er formalstjenligt, som det allerede er tilfzldet for
sa vidt angar slagterierne, at overlade til medlemssta-
terne selv at godkende udskzringsvirksomhederne
samt at overvdge, at disse godkendelsesbetingelser
overholdes;

i betragtning af den nuverende situation for sa vidt
angar retningslinjerne for produktionen af visse for-
mer for fjerkrekod og for at gere det muligt for be-
stiende virksomheder at tilpasse sig direktivets for-
skrifter er det nedvendigt at bemyndige medlemssta-
terne til at give yderligere frister, inden for hvilke dis-
se retningslinjer, i serdeleshed de, der vedrerer ud-
tagning af indvolde, kan opretholdes og de pigel-

(1) EFT nr. C 127 af 18. 10. 1974, s. 29.
(®) EFT nr. C 116 af 30. 10. 1974, s. 31.
(*) EFT nr. L 55 af 8. 3. 1971, s. 23.

(*) EFT nr. L 202 af 24. 7. 1974, s. 1.

dende tilpasninger foretages; da anvendelsen af visse
bestemmelser desuden medferer vigtige strukturelle
og administrative tilpasninger, ber medlemsstaterne
have mulighed for at treffe undtagelsesbestemmelser;

ivaerkszttelsen af de regler, der folger af direktiv 71/
118/EQF har vist nedvendigheden af at andre visse
bestemmelser i naevnte direktiv, i henhold til indvun-
den erfaring;

for at muliggere gennemforelsen af yderligere under-
sogelser for si vidt angir fremgangsmaderne for ke-
ling af fjerkraked, skal den dato udsattes, fra hvil-
ken anvendelsen af den sikaldte spinchillerkeling er

forbudt;

det er hensigtsmassigt at benytte en hurtig og effek-
tiv fremgangsmade, for at bibringe visse bestemmel-
ser tekniske tilpasninger eller for at udarbejde gen-
nemforelsesnormer;

der bor indferes fzllesskabskontrol, ved hvilken det
pases, at de foreskrevne bestemmelser gennemfores
pd ensartet made 1 alle medlemsstaterne; det ber
fastsattes, at retningslinjerne for denne kontrol i hen-

hold til en fellesskabsprocedure skal fastlegges i Den
stdende veterinzere Komité —

UDSTEDT FOLGENDE DIREKTIV:

Artikel 1

Artikel 1 i direktiv 71/118/EQF er @ndret i overens-
stemmelse med de folgende artikler.

Artikel 2

Artikel 2 affattes siledes:
»Artikel 2
[ dette direktiv forstas ved:

a) Dyrekrop: hele kroppen af et slagtedyr efter
afbledning, fjerplukning og udtagelse af ind-
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k)

)

voldene; dog er udtagelse af nyrer samt afskee-
ring af fodderne i tarsalleddet og af hovedet
frivillig;

dele af dyrekrop: dele af dyrekroppe som de-

fineret under litra a);

slagteaffald: fersk ked, der ikke herer til dy-
rekroppen, som defineret under litra a), ogsa
nar det er i naturlig forbindelse med denne,

~samt hoved og fedder, nir de er adskilt fra

kroppen;

indvolde: de i krophulen beliggende organer,
heri indbefattet luft- og spiserer og i givet
fald kroen;

levende syn: undersogelse af levende slagte-

fierkrz i overensstemmelse med bilag I, kapitel
IV;

undersogelse efter slagtningen: undersegelse af
slagtet fjerkree pa slagteriet straks efter slagt-
ningen i overensstemmelse med bilag I, kapi-
tel VI;

embedsdyrlege: en af medlemsstatens kompe-
tente centrale myndighed udpeget dyrlege;

medhjzlper: en af medlemsstatens kompeten-
te centrale myndighed til bistand for embeds-
dyrlegen udpeget medhjzlp;

afsenderland: den medlemsstat, hvorfra det
ferske fjerkraekad afsendes til en anden med-
lemsstat;

bestemmelsesland: den medlemsstat, hvortil
fersk fjerkrzked sendes fra en anden med-
lemsstat;

parti: kvantum ked, der omfattes af det sam-
me certifikat;

virksomhed: slagteri eller opskeringsvirksom-

hed, der er godkendt i overensstemmelse med
artikel 5.«

Artikel 3

Artikel 3 affattes siledes:

»Artikel 3

1.

Hver enkelt medlemsstat drager omsorg for,

at der kun bringes fersk fjerkreeked i handelen,

som med forbehold af artikel 11, 15, 15a og 16,
opfylder folgende betingelser:

A. Dyrekroppe eller slagteaffald skal

a) hidrere fra et godkendt og kontrolleret
slagteri i medfer af artikel 5, stk. 1;

b) stamme fra et dyr, der har varet underka-
stet levende syn af en embedsdyrlege eller
af medhjelpere i overensstemmelse med
artikel 4 og herved fundet egnet til slagt-
ning med henblik pid handel med fersk
fierkrekad;

c) vezre behandlet pa tilfredsstillende hygiej-
nisk made i medfor af bilag I, kapitel V;

d) efter slagtningen have vaeret underkastet
en undersogelse af en embedsdyrlege eller
af medhjzlpere i overensstemmelse med
artikel 4 og vare fundet egnet til menne-
skefade i henhold til bilag I, kapitel VII;

e) vere forsynet med sundhedsmerkning i
overensstemmelse med bilag I, kapitel X;
det kan eventuelt i overensstemmelse med
den i artikel 12a fastsatte fremgangsmade,
vedtages at andre eller supplere bestem-
melserne i dette kapitel for serlig at tage
hensyn til de forskellige handelsmassige
prasentationsformer, sifremt de er i over-
ensstemmelse med hygiejnebestemmelser-
ne; uanset kapitel X fastszttes ifolge den-
ne fremgangsmide — og for forste gang
inden den 1. juli 1976 — specielt betingel-
serne for tilladelse til forhandling i store
emballager af dyrekroppe, dele af dyre-
kroppe eller slagteaffald, der ikke er
merket i overensstemmelse med kapitel X,
nr. 44.3, litra a);

f) i overensstemmelse med bilag I, kapitel
XII, efter undersogelsen efter slagtningen,
have varet oplagret pa hygiejnisk tilfreds-
stillende mide i kelehuse eller keleanlzg,
som omhandlet i artikel 5b;

g) vare hensigtsmassigt emballeret i medfer
af bilag 1, kapitel XIII; nir der anvendes
en beskyttelsesindpakning, skal denne op-
fylde forskrifterne i samme kapitel.
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Det kan eventuelt, i overensstemmelse med
den i artikel 12a fastsatte fremgangsmade,
vedtages at andre eller supplere bestem-
melserne i dette kapitel for szrlig at tage
hensyn til de forskellige handelsmassige
prasentationsformer, sifremt de er i over-
ensstemmelse med hygiejnebestemmelser-
ne; dog kan bestemmelserne om beskyttel-
sesindpakningens  gennemsigtighed og
farvning, der er vedtaget som led i denne
fremgangsmide, ikke hindre, at etiketter
eller skriftlige oplysninger, der kraves eller
er tilladt efter fzllesskabsbestemmelserne,
pasazttes denne indpakning;

h) vere transporteret i overensstemmelse med
bilag I, kapitel XIV.

" B. Dele af dyrekroppe eller udbenet kad, skal

a) vere opskiret i en opskaringsvirksomhed,
der er godkendt og kontrolleret i overens-
stemmelse med artikel 5, stk. 1;

b) veare opskidret og fremstillet under over-
holdelse af forskrifterne i bilag I, kapitel
VIII, og hidrere

— fra fersk ked af dyr, som er slagtet i en
medlemsstat og opfylder bestemmelser-
ne i dette direktiv;

— fra fersk kod, der kommer fra en an-
den medlemsstat og opfylder bestem-
melserne i dette direktiv;

— fra fersk ked indfert fra tredjelande i
overensstemmelse med fellesskabsbe-
stemmelserne for indforsel af fersk
fjerkreeked fra tredjelande;

c) vare oplagret under forhold, der opfylder
bestemmelserne i bilag I, kapitel XII;

d) have varet underkastet en embedsdyrleges
kontrol i overensstemmelse med bestem-
melserne i bilag I, kapitel IX;

e¢) opfylde betingelserne i punkt A, litra c),
e), g) og h).

2. | Nar der i opskaringsvirksomhederne udska-
res andet fersk ked end fijerkreked, skal dette op-
fylde fzllesskabsnormerne herfor.

3. Fra handelsomsztningen skal udelukkes

a) fersk fjerkrzked, der er behandlet med brint-
overilte eller med andre affarvede stoffer el-
ler er farvet med naturlige eller kunstige far-
vestoffer;

b) fersk fjerkreked, der er behandlet med anti-
biotika, konserverende stoffer eller kedmeor-
nere.

4. Hvis bestemmelsesmedlemsstaten imidlertid
giver tilladelse hertil, er de i stk. 1, punkt A og B
navnte betingelser ikke obligatoriske for ked,
som ikke er bestemt til menneskefode; i si fald
treeffer bestemmelsesmedlemsstaten alle nedvendi-
ge forholdsregler for at undga, at kedet anvendes
til andre formal end dem, hvortil det er bestemt.

5. Bestemmelserne i stk. 1, punkt A, finder
ikke anvendelse pa fjerkreked, som i enkelte
tilfelde szlges af producenten direkte til den en-
delige forbruger med henblik pi dennes eget for-
brug, med udeladelse af omfersel, postordresalg
eller markedshandel.

Medlemsstaterne kan dog, uanset foregiende af-
snit, indtil 15. august 1981 tillade at fersk fjerkree-
kod i sma mengder szlges af landbrugere med
ringe fjerkraeproduktion,

— enten direkte til de endelige forbrugere pa de
ugentlige markeder, der ligger nzarmest ved
deres landbrugsbedrifter;

— eller til en detailhandler med henblik pa di-
rekte salg til den endelige forbruger, sifremt
denne detailhandler udever virksomhed inden
for samme lokale enhed som producenten el-
ler i en tilgreensende lokal enhed.

Omfersel, postordresalg og, for sa vidt angir de-
tailhandleren, markedshandel er udelukket fra en
sadan fravigelse. Medlemsstaterne treffer de ned-
vendige foranstaltninger for at sikre den sund-
hedsmzssige kontrol med denne virksomhed.

6. De i stk. 1, punkt A, litra f) og punkt B,
litra c) fastsatte krav vedrerende oplagringen fin-
der ikke anvendelse pa oplagring i de lokaler el-
ler deres tilbygninger, hvor dyrekroppe og opska-
ret eller udbenet fjerkreked overgir direkte til
den endelige forbruger.

De i stk. 1, punkt A, litra g) fastsatte krav ved-
rorende emballage finder ikke anvendelse pa
dyrekroppe, der ikke er enkeltvis emballeret, og
som fores ind i de lokaler eller deres tilbygninger,
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der er nevnt ovenfor, nir der dér udferes embal-
lering med henblik pa varens direkte overgang til
den endelige forbruger.

7. Bestemmelserne i stk. 1, punkt B, finder
ikke anvendelse pi fersk fjerkrzked, emballeret
eller uemballeret, nar opskeringen eller udbenin-
gen gennemfores i salgs- eller brugslokaler eller i
et tilstodende lokale med henblik pa varens di-
rekte overgang til den endelige forbruger, med
udelukkelse af omforsel, postordresalg eller mar-

kedshandel.«

Artikel 4

Artikel 4 affattes siledes:

»Artikel 4

1. Embedsdyrlegen kan ved det levende syn,
ved undersogelser efter slagtningen, ved den i bi-
lag 1, kapitel IX omhandlede sundhedsmessige
kontrol af opskaret ked, og ved kontrollen af de
hygiejniske betingelser, som virksomhederne skal
opfylde i medfer af bilag I, kapitel Il og V, bi-
stis af medhjelpere, der arbejder under hans til-
syn og ansvar.

2.  Kun medhjzlpere, som opfylder de betingel-
ser, der er fastsat i bilag II, ma antages. P3 for-
slag af Kommissionen, fastseetter Radet mere detal-
jerede normer for det uddannelsesniveau, der
kraeves for medhjzlpere i henhold til bilag II, nr.
1, litra b) og d), og nr. 4.

3. Medhjzlperne ma kun bista embedsdyrlegen
med folgende arbejder:

— Kontrol med anvendelsen af de i bilag I, ka-
pitlerne III og V omhandlede hygiejniske be-
stemmelser;

— ved det levende syn konstatering af, at de
tilfelde, der er nevnt i bilag I, kapitel IV, nr.
16, ikke forefindes;

— ved undersogelsen efter slagtningen konstate-
ring af, at de tilfzlde, der er navnt i bilag I,
kapitel VII, nr. 32, ikke forefindes;

— den i bilag I, kapitel IX omhandlede sund-
hedsmassige kontrol af opskiret kod;

— den i kapitel XIV, nr. 53 omhandlede kontrol
af transportmidler og indladningsbetingelser. «

Artikel 5

Artikel § affattes saledes:

»Artikel 5

1.  Alle godkendte slagterier eller opskerings-
virksomheder opferes pa sarskilte lister, hvorved
hvert enkelt slagteri og hver enkelt opskzrings-
virksomhed tildeles et veterinzrt kontrolnummer.
Hver enkelt medlemsstat videregiver listerne over
godkendte virksomheder til de evrige medlems-
stater og Kommissionen.

Kommissionen sorger for offentliggorelsen af dis-
se lister i De Europeiske Feellesskabers Tidende.

En virksomhed kan kun godkendes af en med-
lemsstat, nir overholdelsen af bestemmelserne i
dette direktiv er sikret i hvert enkelt tilfelde og
seerlig for s vidt angar:

a) Slagterierne, bilag I, kapitel I og III;

b) opskzringsvirksomhederne, bilag I, kapitel II
og IIL.

Medlemsstaten treekker godkendelsen tilbage, sa-
fremt de i tredje stykke omhandlede betingelser
ikke er opfyldt. Hvis der er gennemfort kontrol i
overensstemmelse med artikel 5a, tager medlems-
staten hensyn til resultatet deraf. Tilbagetraknin-
gen af godkendelsen meddeles de gvrige med-
lemsstater og Kommissionen.

2.  Kontrollen med virksomhederne gennemfo-
res under en embedsdyrlaeges ansvar; denne kan
ved udferelsen af rent tekniske opgaver lade sig
bistd af medhjelpere, der er specielt uddannede
hertil.

De nzrmere bestemmelser for denne bistand
fastseettes i henhold til fremgangsmaden i artikel
12a.

3.  Séifremt en medlemsstat finder, at godken-
delsesbetingelserne for en virksomhed i en anden
medlemsstat ikke eller ikke laengere opfyldes, un-
derretter den Kommissionen og den pigaldende
medlemsstats kompetente centrale myndighed.

4.  Kommissionen indleder straks den i artikel
5a omhandlede fremgangsmide. Safremt resulta-
tet af en sagkyndig undersogelse berettiger dertil,
kan medlemsstaterne i overensstemmelse med den
i artikel 12 fastsatte fremgangsmide bemyndiges
til at neegte, at produkter fra denne virksomhed
indferes pa deres omrade.
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I medfer af den i artikel 12 fastsatte fremgangs-
mide kan denne bemyndigelse trakkes tilbage,
safremt resultatet af en ny sagkyndig undersagel-
se, gennemfoert under de i artikel 5a fastsatte be-
tingelser, berettiger dertil.«

Artikel 6

folgende artikler indszttes:

»Artikel Sa

Veterinzre sagkyndige fra medlemsstaterne og fra
Kommissionen kontrollerer regelmaessigt pa ste-
det, om de godkendte virksomheder faktisk over-
holder narvarende direktivs bestemmelser, isar
bestemmelserne i bilag I, kapitel I, II og III. De
tilsender Kommissionen en rapport om resultater-
ne af denne kontrol.

Den medlemsstat, pd hvis omride der gennemfo-
res kontrol, yder de sagkyndige al nedvendig
stotte ved udferelsen af deres arbejde.

Kommissionen udpeger pi forslag fra medlems-
staterne de sagkyndige i medlemsstaterne, der
skal gennemfere disse undersogelser; de skal vaere
statsborgere i en anden medlemsstat end den,
hvor kontrollen gennemfores, og i de i artikel §,
stk. 3 og 4 nzvnte tilfzlde i en anden medlems-
stat end de i sagen indblandede medlemsstater.

Kontrollen gennemferes pi Fallesskabets vegne,
og dette atholder de dermed forbundne udgifter.

De almindelige gennemforelsesbestemmelser for
denne artikel, serlig for si vidt angir hyppighe-
den og de nzrmere bestemmelser for gennemfo-
relsen af den i forste stykke omhandlede kontrol,
gennemforelsesbestemmelserne for si vidt angir
udpegelsen af de veterinzre sagkyndige samt den
fremgangsmade, som disse skal folge ved udarbe;j-
delsen af deres rapport, fastlegges efter frem-
gangsmaden i artikel 12a.

Artikel 5b

De keolehuse, der er beliggende uden for et slagte-
ri eller en opskezringsvirksomhed, er, for sa vidt
angar oplagring af fersk fjerkrzked, ligeledes un-
dergivet en embedsdyrleeges kontrol.

Den kompetente centrale myndighed i den med-
lemsstat, pa hvis omrade kelehuset er beliggende,
er ansvarlig for godkendelsen af dette kolehus til
oplagring af fersk fjerkreked samt for tilbagekal-
delsen af denne godkendelse.«

Artikel 7

Artikel 6 affattes siledes:

»Artikel 6

Med forbehold af artikel 3, stk. 3, og indtil even-
tuelle fallesskabsbestemmelser traeder i kraft, be-
rorer dette direktiv ikke medlemsstaternes be-
stemmelser vedrerende:

a) Betingelserne for godkendelse af de i artikel
5b omhandlede kelehuse samt for en eventuel
tilbagekaldelse af denne godkendelse;

b) behandlingen af slagtedyrene med stoffer, der
eventuelt kan gore indtagelsen af fersk
fijerkrzkod farlig eller skadelig for den men-
neskelige sundhed, samt fjerkres optagelse af
folgende stoffer: antibiotika, estrogener og
thyreostatiske stoffer, kedmernere, pesticider,
herbicider eller arsenik- eller antimonprepara-
ters

¢) tilsetning til fersk fjerkreked af fremmede

stoffer samt behandling af kedet med ionise-
rende eller ultraviolette striler.«

Artikel 8

[ artikel 8 erstattes »kapitel VIII« med »kapitel Xl«.

Artikel 9

I artikel 9 erstattes ordene »artikel 5, stk. 3, andet
afsnit, andet punktum« med ordene »artikel 3, stk. 4«.

Artikel 10

Folgende artikel indszttes:

»Artikel 12a

1. Nar der henvises til den fremgangsmade, der
er fastsat i denne artikel, indbringer formanden
straks sagen for Den stiende Veterinerkomité,
der er nedsat ved Ridets afgorelse af 15. oktober
1968, i det felgende benzvnt »komiteen« enten
pa eget initiativ eller pd begzring af en medlems-
stat.

2. I denne komité tildeles der medlemsstater-
nes stemmer vagt i henhold til traktatens artikel
148, stk. 2. Formanden deltager ikke i afstemnin-
gen.
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3. Kommissionens repraesentant forelegger et
udkast til de foranstaltninger, der skal traffes.
Komiteen afgiver en udtalelse om disse forholds-
regler i lebet af en frist, som formanden kan
fastseette alt efter sagens ptesserende karakter.
‘Udtalelsen vedtages med et flertal pa 41 stemmer.

4. Kommissionen vedtager foranstaltningerne
og iverksatter omgiende disse, nir de er i over-
ensstemmelse med komiteens udtalelse. Safremt
de ikke er i overensstemmelse med komiteens ud-
talelse, eller sifremt der ikke foreligger nogen ud-
talelse, forelegger Kommissionen straks Radet et
forslag til de foranstaltninger, der ber traffes. Ra-
det vedtager foranstaltningerne med kvalificeret
flertal.

Safremt Radet ikke, efter tre maneder efter sagens
foreleggelse, har vedtaget nogen foranstaltninger,
vedtager Kommissionen de foresliede foranstalt-
ninger og ivarksatter omgaende disse, medmindre
Rédet med simpelt flertal har udtalt sig imod dis-
se foranstaltninger.«

Artikel 11

Artikel 14 affattes saledes:

»Artikel 14

1.  Medlemsstaterne forbyder anvendelsen af
den sakaldte spinchillerkeling af fjerkrae, der for

ojeblikket anvendes. Dette forbud gelder forst at-

ten dage efter foreleggelse af den i stk. 2 om-

handlede rapport og senest fra den 1. januar
1978.

2.  Efter hering af medlemsstaterne i Den
stdende Veterinerkomité forelegger Kommissio-
nen inden 1. juli 1976 Radet en rapport vedro-
rende de kelefremgangsmader, der ikke omfattes
af det i stk. 1 omhandlede forbud.«

Artikel 12

Artikel 15 affattes saledes:

»Artikel 15

Indtil iverkszttelsen af fellesskabsbestemmelserne
om indfersel af fersk fjerkreked fra tredjelande
anvender medlemsstaterne for denne indforsel be-
stemmelser, der i det mindste svarer til de be-
stemmelser, der falger af dette direktiv.

Importeret fersk fjerkreked kan gores til gen-
stand for handel inden for den importerende
medlemsstat. Det kan i intet tilfzelde forsynes med

den i bilag I, kapitel X, nzevnte sundhedsmaerk-
ning, og sifremt det er opskiret eller udbenet,
skal det behandles i overensstemmelse med be-
stemmelserne i punkt B, artikel 3, stk. 1.

De nationale bestemmelser i hver enkelt med-

lemsstat geelder for si vidt angdr handelen her-
med inden for Fellesskabet.«

Artikel 13

Folgende artikler indsaettes:

»Artikel 15a

Radet fastsetter enstemmigt efter forslag fra
Kommissionen inden den 31. december 1976 be-
stemmelserne for hakket, formalet eller pa lignen-
de made senderdelt fersk ked; med henblik herpa
foreleegger Kommissionen det et forslag inden den
31. juli 1976. Indtil de af Ridet siledes vedtagne
bestemmelser traeder i kraft, er det i denne artikel
omhandlede ked fortsat undergivet national lov-
givning.

Artikel 15b

Radet fastsetter enstemmigt efter forslag fra
Kommissionen inden den 1. januar 1978 de tem-
peraturer, der skal overholdes under arbejdet
med opskaring, udbening og indpakning, som
sidstnaevnte er foreskrevet i bilag I, kapitel XIII,
nr. 47 og 48, og med forbehold af bestemmelser-
ne i bilag I, kapitel VIII, nr. 37, andet og tredje
afsnit.«

Artikel 14

Artikel 16 2ndres siledes:

a) Ordene »og artikel 16a« indszttes efter ordene:

»med forbehold af artikel 14«;

b) i litra b) erstattes ordene »inden for en frist pa

hejst 5 &r fra dette direktivs meddelelse« med or-
dene »den 1. januar 1977 «.

Artikel 15

Folgende artikel indsattes:

- »Artikel 16a

Dog, for si vidt angir fersk fjerkreked, der er
produceret og bragt i handelen inden for eget
omrade, og uanset artikel 16, litra b),
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a) kan medlemsstaterne inden udlebet af den i
artikel 16, litra b) nzvnte frist indremme de

slagterier eller opskeringsvirksomheder, der er

beliggende pa deres omrade, som har udevet

om enhver @ndring i disse slagteriers og
opskaringsvirksomheders retslige status.

b) — Er den arlige legeundersegelse, som er

denne virksomhed for den 15. februar 1975,
og som udtrykkeligt anmoder derom,

— en yderligere frist indtil senest 15. august
1977 for at efterkomme de i bilag I, kapi-
tel I og II indeholdte bestemmelser;

— en yderligere frist indtil senest 15. august
1979 for at efterkomme de i dette direktiv
indeholdte bestemmelser om kontrol med
vitksomhederne samt om levende syn og

omhandlet i bilag I, kapitel III, nr. 12,
farst obligatorisk fra en dato, som Radet
pa forslag fra Kommissionen enstemmigt
fastsztter inden den 15. februar 1980;

— er den i dette direktiv omhandlede kontrol

udfert af en embedsdyrlege for si vidt an-
gar opskaringsvirksomheder og lagerhuse
forst obligatorisk fra en dato, som Ridet
fastseetter enstemmigt pa forslag fra Kom-
missionen.

undersogelse efter slagtningen;

— en yderligere frist indtil senest 15. august
1981 for at efterkomme de i bilag I, kapi-

Safremt en af de undtagelser, der er nevnt i dette

tel V indeholdte bestemmelser om slagt- ning ikke.«
ning og udtagelse af organer.

Medlemsstaterne tilstiller ojeblikkeligt Kom-

missionen listen over de slagterier og opska- Artikel 16
ringgvirksomheder, for hvilke denne undtagel-
se gelder, samt giver gjeblikkeligt meddelelse Bilag I affattes saledes:
»BILAG 1
KAPITEL I

HYGIEJNEBESTEMMELSER FOR SLAGTERIER

1. Slagterier skal rade over folgende:

a)

Et lokale eller en overdzkket afdeling, der er tilstrekkeligt stort og let at rengere og
desinficere, til levende syn af fjerkrae;

et specielt lokale eller en speciel overdekket afdeling, der er let at rengere og des-
inficere, til syge slagtedyr eller slagtedyr, der er mistzenkt for at vare smittefarlige;

et slagtelokale af en siadan sterrelse, at sivel bedovelse og afbledning som plukning
og eventuelt skoldning kan foretages pd hver sin szrlige arbejdsplads. Enhver for-
bindelse mellem slagtelokalet og det lokale eller den afdeling, der er omtalt under a)
skal med undtagelse af en lille 4bning, der udelukkende er beregnet for slagtedyrene,
veere forsynet med en selvlukkende dor;

et lokale til udtagning af organer og den videre behandling af en sidan storrelse, at
udtagningen af organer kan finde sted pa et sted, der er tilstreekkeligt langt fra de andre
arbejdssteder eller adskilt fra disse med en vag for at forhindre forurening. Enhver
forbindelse mellem det lokale, hvori udtagningen af organer og den videre behandling

. finder sted, og slagtelokalet med undtagelse af en lille dbning, der udelukkende er

beregnet for slagtede dyr, skal vare forsynet med en selvlukkende der;

om fornadent et ekspeditionslokale;

stykke, tages i anvendelse, tillades anvendelse af
den i bilag I, kapitel X, nzvnte sundhedsmaerk-
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f) et eller flere kolerum, der er tilstrzkkeligt store;

g) et lokale eller indretninger til opsamling af fjer, med mindre disse behandles som
affald;

h) specielle, aflaselige lokaler beregnet til henholdsvis oplagring af forelebig beslaglagt
fjerkreeked og af fjerkraked, der er sundhedsfarligt og fundet uegnet til menneskefode
samt af affald for sd vidt dette ked og affald ikke dagligt fjernes fra slagteriet;

i) et specielt lokale beregnet til teknisk behandling eller destruktion af fjerkrazked, der er
fundet uegnet til menneskefode i henhold til nr. 32, og af fjerkreked, som er udelukket
som menneskefede i henhold til nr. 33, samt af affald og biprodukter fra slagtningen
til industrielt brug, nir denne tekniske behandling eller destruktion foretages pa
slagteriet;

j) garderober, vaske- og bruseanordninger samt toiletkabiner med vandklosetter, til hvilke
der ikke er direkte adgang fra arbejdslokalerne; vaskeanordningerne skal vare forsynet
med rindende varmt og koldt vand, rensemiddel og handdesinfektionsmidler, samt
engangshandkleder; der ma forefindes vaskeanordninger i nzrheden af toiletkabinerne.
Fra den 15. februar 1980 skal disse vare forsynet med vandhaner, som ikke kan
betjenes med hinden;

k) en afdeling, der er specielt indrettet til gedning, for si vidt dette ikke fjernes med det
samme pa hygiejnisk made;

) plads og tilstrekkelige anordninger til rengering og desinfektion af bure og vogne;

m) et tilstrekkeligt udstyret, afldseligt lokale, der udelukkende stir til ridighed for den
veterinzre tjeneste;

n) tilstreekkelige anordninger i arbejdslokalerne til rengering og desinfektion af hender og
verktej; disse anordninger skal befinde sig s& ner ved arbejdsstederne som muligt;
vandhanerne ma ikke kunne betjenes med hznderne; disse installationer skal vzre
forsynet med rindende varmt og koldt vand, med szbe og desinfektionsmidler samt
med engangshindkleder; til rengoring af varktsj skal vandet have en temperatur p
mindst + 829 C;

o) faciliteter, der gor det muligt pa et hvilket som helst tidspunkt at foretage de veterinzere
undersogelser, som er fastsat i dette direktiv, pa effektiv made;

p) en tilstrekkelig indhegning af slagteriet;

q) med forbehold af litra a), b), ¢) og d), en tilstrekkelig adskillelse mellem slagteriets
rene og den urene afdeling;

r) 1ide under litra a) til j) naevnte lokaler:

— Gulve af vandtzt materiale, der er let at rengere og desinficere, og som ikke kan
rddne samt er siledes beskaffet, at der er fald til afleb;

— glatte mure, der indtil en heojde af mindst 2 meter er forsynet med en vaskbar og
lys beklaedning eller maling, og som har afrundede hjerner og kroge;

s) tilstrekkelig ventilation og om nedvendigt god emfjernelse;

t) en tilstrekkelig, naturlig eller kunstig ikke farvezendrende belysning i de lokaler, der er
bestemt for det levende eller slagtede fjerkre;

u) et vandforsyningsanleg, som udelukkende leverer drikkevand under tryk og i til-
streekkelige maengder; til fremstilling af damp, brandbekempelse, afkaling af kelema-
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skiner, samt til hydraulisk fjernelse af fjer, og dersom der er truffet passende foran-
staltninger med henblik pa at undgd infektion, kan installationer med ikke drikkeligt
vand dog undtagelsesvis tillades, nir de- hertil installerede rerledninger ikke gor det
muligt at anvende dette vand til andre formal.

Ledninger med ikke drikkeligt vand skal vare forskellige fra de ledninger, der anvendes
til drikkevand, og ma ikke passere gennem lokaler, hvor der findes keod.

I slagterier, der drev virksomhed for 15. februar 1975 kan det dog undtagelsesvis og
indtil 15. februar 1980 tillades, at ledninger med ikke drikkeligt vand passerer gennem
lokaler, hvor der findes ked, nar der ikke findes nogen form for haner eller vandudtag
pa de dele af ledningerne, der passerer gennem de nzvnte lokaler;

et anleg, der leverer tilstrekkelige mangder varmt drikkevand under tryk;
et anleg til fjernelse af spildevand, som opfylder de hygiejniske krav;
egnede beskyttelsesforanstaltninger mod skadedyr, sisom insekter og gnavere;

verktej og arbejdsredskaber samt inventar, der kommer i kontakt med fjerkrzet under
opbevaringen af korrosionsfast materiale, som er let at rengere og desinficere; det er i
serdeleshed forbudt at anvende tra;

specielle vandtztte, korrosionsfaste beholdere til opsamling af ked, der er uegnet til
menneskefade i henhold til nr. 32.

KAPITEL II

HYGIEJNEBESTEMMELSER FOR OPSKARINGSVIRKSOMHEDER

2. Opskaringsvirksomhederne skal mindst rade over felgende:

a)

b)

Et kelerum i tilstreekkelig starrelse til opbevaring af kﬂd;
et lokale til opskzring og udbening, samt til de i nr. 48 nazvnte former for emballering;
et lokale til de i nr. 47 navnte former for emballering og til forsendelse af kedet;

et tilstrekkeligt udstyret, aflaseligt lokale, der udelukkende stir til ridighed for den
veterinare tjeneste;

garderober, vaske- og bruseanordninger samt toiletkabiner med vandklosetter, til hvilke
der ikke er direkte adgang fra arbejdslokalerne; vaskeanordningerne skal vare forsynet
med rindende varmt og koldt vand, rensemiddel og handdesinfektionsmidler, samt
engangshindkleder; der mi forefindes vaskeanordninger i narheden af toiletkabinerne.
Fra den 15. februar 1980 skal vaskeanordmngerne vere forsynet med vandhaner, som
ikke kan betjenes med hinden;

specielle vandtette beholdere af korrosionsfast materiale, forsynet med et lig eller en
lukkeanordning, som forhindrer, at uvedkommende personer udtager noget derfra, til
ked eller kodaffald fra udskaringen, der ikke er beregnet til menneskefade, eller et
aflaseligt lokale til opbevaring af ked og affald, sifremt mangden nedvendigger
dette, eller safremt det ved slutningen af hver arbejdsdag ikke fjernes eller destrueres;
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g) ide under litra a) nzvnte lokaler

— gulve af vandtzt materiale, der er lette at rengere og desinficere, som ikke kan radne
og er lagt siledes, at der er fald til aflob for vand,

— glatte mure, der i indtil en hojde af mindst 2 meter er forsynet med vaskbar og lys
bekleedning eller maling, og som har afrundede hjerner og kroge;

i de under litra b) nzvnte lokaler

— gulve af vandtet materiale, der er lette at rengere og desinficere, som ikke kan rddne
og er lagt saledes, at der er fald til afleb for vand; bortledningen af dette vand til
~ hovedaflebsrarene, der skal vare forsynet md en rist, ma ske i afdekkede render,

— glatte mure, der indtil oplagringshejden og en hejde af mindst 2 meter er forsynet
med vaskbar og lys bekledning eller maling, og som har afrundede hjerner og kroge;

en koleanordning, der gor det muligt i de under litra a) naevnte lokaler til stadighed at
holde en indre temperatur i kedet pA + 4° C eller derunder;

et termometer eller et fjerntermometer til méling i opskaringslokalet;

faciliteter, der gor det muligt pid et hvilket som helst tidspunkt pad effektiv mide at
foretage de veterinzre underspgelser og den veterinzere kontrol, som er fastsat i dette
direktiv;

faciliteter, der sorger for en tilstraekkelig ventilation i de lokaler, hvor kedet bearbejdes;

m) en naturlig eller kunstig ikke farveendrende belysning i de lokaler, hvor kedet

n)

bearbejdes;

et vandforsyningsanleg, som udelukkende leverer drikkevand under tryk og i tilstrak-
kelige mangder; til fremstilling af damp, brandbekempelse samt til afkeling af kele-
maskiner kan installationer med ikke drikkeligt vand dog undtagelsesvis tillades, nar de
hertil installerede rorledninger ikke gor det muligt at anvende dette vand til andre
formal. :

Ledninger med ikke drikkeligt vand skal vare forskellige fra de ledninger, der anvendes
til drikkevand og m4i ikke passere gennem arbejdslokaler eller lokaler til oplagring
af ked.

I opskeringsvirksomheder, der drev virksomhed for 15. februar 1975, kan det dog
undtagelsesvis og indtil 15. februar 1980 tillades, at ledninger med ikke drikkeligt vand
passerer gennem lokaler, hvor der findes ked, nir der ikke findes nogen form for
haner eller vandudtag pad de dele af ledningerne, der passerer gennem de navnte
lokaler;

et anleg, der leverer tilstrekkelige mengder varmt drikkevand under tryk;
et anleg, som opfylder de hygiejniske krav, med henblik pa fjernelse af spildevand;

i de lokaler, hvor kedet bearbejdes, tilstekkelige anordninger til renggring og desinfi-
cering af hender og verktej, som skal befinde sig si nar ved arbejdsstederne som
muligt. Vandhanerne mé ikke kunne betjenes med handen. Disse installationer skal
vere forsynet med rindende varmt og koldt vand, med rengerings- og desinfektions-
midler samt med engangshindkleder, Til rengering af verktej skal vandet have en
temperatur pa mindst 82° C;
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t)

udstyr til opbevaring af kedet, der opfylder de hygiejniske krav, og til anbringelse af
de beholdere, der anvendes til kodet, siledes at hverken kedet eller beholderne
kommer i direkte bergring med gulvet;

egnede beskyttelsesforanstaltninger mod skadedyr, som f. eks. insekter og gnavere;

anordninger og verktsj som f.eks. udskzreborde, udskiftelige udskereplader, be-
holdere, transportbdnd og save af korrosionsfast materiale, som forholder sig neutralt
over for kedet, og som er let at rengere og desinficere; det er f.eks. forbudt at
anvende tre.

KAPITEL Il

HYGIEJNEBESTEMMELSER FOR PERSONALE, LOKALER, INVENTAR OG VZARKTQJ]

I VIRKSOMHEDERNE

3. Personalet skal strengt overholde almindelige principper for renlighed; lokaler, inventar
og vaerktaj skal holdes omhyggeligt rene.

a)

Personalet skal i szrdeleshed vare ifert rent, lyst arbejdstaj og hovedbekledning, der er
let at vaske. Det personale, der slagter dyr og behandler kadet, skal flere gange i
lobet af en arbejdsdag og altid for genoptagelse af arbejdet vaske og desinficere
handerne. Personer, som har varet i kontakt med syge dyr eller inficeret fjerkreked,
skal omgdende vaske hznder og arme omhyggeligt med varmt vand og derefter
desinficere disse. Der ma ikke ryges i arbejds- og lagerlokalerne; '

intet dyr ma befinde sig i virksomhederne. For si vidt angar slagterierne gelder dette
forbud ikke for traekdyr, for det fjerkree, der er bestemt til slagtning, for kaniner og
andre end de i artikel 1, stk. 1 omhandlede fugle, som er bestemt til ojeblikkelig
slagtning, for si vidt de ikke huses, slagtes, tilberedes eller oplagres samtidigt med
fijerkrzet og i de samme lokaler.

I de medlemsstater, som foreskriver, at fugle skal slagtes i overensstemmelse med
bestemmelserne i dette direktiv, kan fersk ked fra disse fugle dog oplagres i samme
lokale som fersk ked fra husdyr, henherende under de arter, der er omhandlet
i artikel 1, stk. 1.

Gnavere, insekter og andre skadedyr skal systematisk bekampes;

de i nr. 1, litra a), b), ), d) og i nr. 2, litra b) og c) nzvnte lokaler skal rengeres og
desinficeres efter behov, dog altid ved arbejdsdagens opher;

bure til levering af fjerkra skal vare af korrosionsfast materiale, der er let at rengore
og desinficere. De skal rengores og desinficeres hver gang, de er temt;

inventar og varktej, der anvendes til slagtning, be- og forarbejdning og opbevaring af
kedet, skal holdes i upaklagelig og proper stand. Materiel og varktej skal vaskes
omhyggeligt og desinficeres flere gange i lobet af en arbejdsdag samt ved arbejds-
dagens opher og ved forurening — iser med smitsomt materiale — for det anvendes
igen;

beholdere til fjerkreked, der er uanvendeligt og uegnet til menneskefede, samt affald
skal temmes efter brugen samt rengeres og desinficeres efter hver temning,.

4. Lokaler, varktej, inventar, installationer og udstyr til slagtning, be- og forarbejdning samt
til opbevaring af kedet ma kun anvendes til disse formal,
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10.

11.

12

13.

14.

Fjerkrekedet samt de beholdere, hvori kedet ligger, ma ikke komme i direkte bersring
med gulvet.

Fjerene skal fjernes straks efter plukningen.

Anvendelsen af rengeringsmidler, desinfektionsmidler til bekempelse af skadedyr, ma ikke
pavirke kadets egnethed til menneskefade.

Der skal anvendes drikkevand til alle formal.

Med forbehold af de i nr. 1, litra u) og nr. 2, litra n) navnte bestemmelser er det dog
tilladt' at anvende ikke drikkeligt vand til fremstilling af damp, brandbekempelse og af-
keling af kelemaskiner, samt til fjernelse af fjer.

Det forbudt at stre savsmuld eller ethvert andet lignende materiale pa gulvet i arbejds-
lokalerne og i de lokaler, hvor kedet opbevares.

Udskaringen skal foretages saledes, at kadet ikke forurenes. Knoglesplinter og blodsam-
linger fjernes. Det ked fra udskaeringen, der ikke er beregnet til menneskefede, samles
efterhanden i de i kapitel II, nr. 2, litra f) nzvnte beholdere.

Personer, som kan inficere fjerkrakadet ma ikke medvirke ved slagtningen og den yder-
ligere behandling af fjerkraekedet; dette gelder iser personer, der

a) lider af typhus abdominalis, paratyphus A og B, smitsom enteritis (salmonellose),
dysenteri, hepatitis infectiosa, skarlagensfeber eller er mistenkt herfor, eller som er
smittebarere af disse sygdomme;

b) lider af smittefarlig tuberkulose eller er mistankt herfor;
c) lider af smittefarlig hudlidelse eller er mistenkt herfor;
d) samtidigt udever en virksomhed, hvorved smitte kan overfores til kod;

e) berer forbinding pd henderne, med undtagelse af en vandtat forbinding til beskyttelse
af et ikke inficeret sar. '

For alle personer, der kommer i berering med fjerkreeked, skal det ved en legeerklering
godtgares, at der intet er til hinder for denne beskeftigelse; laegeerkleringen skal fornys
hvert ar, samt hver gang embedsdyrlegen forlanger det; den skal holdes til radighed for
embedsdyrlaegen. '

KAPITEL IV
SLAGTEDYRSUNDERSOGELSE

Slagtedyrene skal undersoges inden 24 timer efter deres ankomst til slagteriet. Denne
undersogelse skal gentages umiddelbart for slagtningen, hvis der er giet mere end 24 timer
siden det levende syn.

Det levende syn kan begrznses til konstatering af skader, der er opstiet under fransporten,
safremt fjerkraet er blevet undersegt i oprindelsesbesztningen inden for de sidste 24 timer
og er fundet sunde. Deres identitet skal godtgeres ved ankomsten til slagteriet,
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Safremt det levende syn i oprindelsesbesztning og pi slagtevirksomheder ikke foretages
af den samme embedsdyrlege, skal dyrene vzre ledsaget af et sundhedscertifikat, der
indeholder de i bilag III anferte oplysninger.

15. Det levende syn skal finde sted ved tilstrakkelig belysning.

16. Undersogelsen skal gere det muligt at konstatere:

a) Om slagtedyrene lider af en sygdom, der kan overfores til mennesker eller dyr, eller
om enkeltsymptomer eller slagtedyrenes almentilstand giver anledning til frygt for ud-
brud af en sidan sygdom;

b) om de udviser symptomer pa en sygdom eller forstyrrelse af almentilstanden, hvorved
kedet kan blive uegnet til menneskefade.

17. Dyr, der er angrebet af fjerkrepest, New Castledisease, rabies, salmonellose, cholera eller
ornithose, kasseres som uegnet til menneskefade.

18. Dyr, for hvilke det konstateres:

— P4 grund af den kendsgerning, at der samtidig med dem har befundet sig sygt fjerkrz
i slagteriet;

— pa grund af sundhedsmassige oplysninger om deres oprindelse, at de har veret i kontakt
med andre dyr, som lider af fjerkrapest, af New Castledisease, rabies, salmonellose,
cholera eller ornithose, pd en siadan méde at disse sygdomme kan vzre overfort til dem
— ma ikke slagtes med henblik pa anvendelse af det ferske kad til menneskefade.

19. De i nr. 16, 17 og 18 navnte slagtedyr skal slagtes til sidst og separat.

KAPITEL V
HYGIEJNEBESTEMMELSER FOR SLAGTNINGEN

20. Det fjerkre, der fores ind i slagtelokalerne, skal bedeves og straks slagtes.

Bedovelsen kan dog undlades, nir den er forbudt ved en religios forskrift.

21. Slagtedyrene skal afblade fuldstendigt; det skal herved iagttages, at blodet ikke er arsag
til forurening uden for slagtepladsen.

22. De slagtede dyr skal straks plukkes fuldstendigt.

23. Udtagelsen af organer skal finde sted straks. Kroppen skal abnes pa en sidan made, at
kropshulen og alle organerne kan underseges. Med henblik herpd skal fordejelseskanal,
lever og milt udtages af kroppen pid en sidan mdde, at denne ikke forurenes, og at disse
organers naturlige forbindelse bevares indtil undersogelsen.

24. Efter undersogelsen skal de udtagne organer straks adskilles fra kroppen, og de dele, der

er uegnede til menneskefade skal ojeblikkeligt fjernes.

De organer eller dele af organer, som er forblevet inde i kroppen, skal med undtagelse af
nyrerne straks fjernes om muligt fuldstendigt under tilfredsstillende hygiejniske forhold.
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25. Oppustning af fjerkrekedet og rengaring af dette ved hjzlp af klude ligesom fyldning af
kroppen er forbudt — med undtagelse af fyldning med spiseligt slagteaffald, der hidrerer
fra slagtning pa det pagzldende slagteri. '

26. Det er forbudt at foretage partering af kroppen, at fjerne eller behandle noget af fjerkra-
kedet, for undersegelsen har fundet sted. Embedsdyrlegen kan pibyde enhver anden
forholdsregel, sifremt undersogelsen kraever dette.

27. Forelobigt beslaglagt fierkreked og fjerkreeked, der er fundet uegnet til menneskefede i
henhold til nr. 32 eller er udelukket til menneskefade i henhold til nr. 33, samt fjer og
affald skal sd hurtigt som muligt transporteres til de i nr. 1, litra g), h) og i), pabudte
lokaler, indretninger eller beholdere og behandles siledes, at smitteoverforsel begranses
mest muligt.

28. Efter afslutningen af undersogelsen og fjernelsen af organerne skal det ferske fjerkraeked
straks rengeres og nedkeles i overensstemmelse med hygiejnebestemmelserne.

KAPITEL VI

KODUNDERSAGELSE

29. Alle dele af dyret skal underseges umiddelbart efter slagtningen.

30. Kedundersogelsen skal foret;ges ved tilstreekkelig belysning.

31. Kedundersogelsen omfatter:
a) Visuel undersogelse af det slagtede dyr;
b) for sa vidt det er nadvendigt, palpering og indsnit i det slagtede dyr;
c) undersogelse for afvigelse i konsistens, farve, lugt og eventuelt smag;

d) om nedvendigt laboratorieundersegelse.

KAPITEL‘ vl
EMBEDSDYRLEGENS BEDOMMELSE VED KODUNDERSOGELSEN
32. 1. Alle dele af det slagtede fjerkra skal erkleres for uegnet til menneskefade, sifremt
folgende konstateres ved kedundersegelsen:
— Daed, indtradt som felge af anden arsag end slagtning,
— almen tilsmudsning,
— betydelige lzesioner og blodudtradninger, -
— unormal farve, lugt og smag,
— begyndende forradnelse,

— afvigende konsistens,

— kakeksi,
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33.

34.

36.

37.

— hydraemi,

— ascites,

— gulsot,

— infektionssygdomme,

— aspergillosis,

— toksoplasmose,

— udbredt forekomst af parasitter under huden eller i musklerne,
— ondartede eller multiple svulster,

— leukose,

— forgiftning.

2. De dele af et slagtet dyr, der udviser lokale lesioner eller lokal infektion, som ikke
bergrer det gvrige kods sundhedstilstand, skal erkleres for uegnede til menneskefede.

Folgende er uegnet til menneskefode: hovedet, nar det er adskilt fra kroppen, med und-
tagelse af tungen, luftrer, lunger, der er adskilt fra dyrekroppen i overensstemmelse med
bestemmelserne i nr. 24, spiseror, kro, tarm og galdebleere.

KAPITEL VIl

BESTEMMELSER VEDRORENDE KOD TIL OPSKZRING

Opskzring af dyrekroppen i dele eller udbening foretages kun i opskaringsvirksomheder.

. Virksomhedens leder eller dennes representant skal lette gennemfarelsen af kontrollen af

virksomheden og iser traeffe de forholdsregler, der anses for hensigtsmassige, samt stille
det nodvendige udstyr til kontroltjenestens disposition; i serdeleshed skal han pa forlan-
gende vaere i stand til at give den embedsdyrlege, der har faet overdraget kontrollen,
oplysninger om, hvorfra det ked kommer, der er indbragt pa virksomheden.

Kod, der ikke opfylder betingelserne i artikel 3, stk. 1, punkt B, litra b), ma kun befinde
sig i godkendte opskeringsvirksomheder, sifremt det oplagres i szrlige rum; det ma ikke
opskzres pA samme steder eller pA samme tid som ked, der opfylder de omtalte betingelser.
For at sikre streng overholdelse af ovennzvnte bestemmelser skal embedsdyrizgen til
enhver tid have fri adgang til kelehuse og til alle arbejdslokaler.

Fersk kod til opskaring skal fra indbringelsen i opskeringsvirksomheden og indtil be-
arbejdningen anbringes i det i nr. 2, litra a), omhandlede lokale; i dette lokale skal det
vaere muligt til stadighed at holde en indre temperatur i kedet eller i stykkerne deraf
pd + 4°C eller derunder.

Uanset nr. 28 kan ked dog transporteres direkte fra slagtelokalet til opskaringslokalet.

Hvis dette er tilfeldet skal slagtelokalet og opskaringslokalet vaere beliggende i samme
bygningskompleks og i passende indbyrdes nerhed, idet det kead, der skal opskeres, uden
omlesning skal feres fra det ene lokale til det andet ved hjzlp af en forleengelse af slagte-
lokalets mekaniske transportsystem, og opskaringen skal straks foretages. Nir opskaringen
og den forudsete indpakning er foretaget skal kedet transporteres til det i punkt 2, litra a)
omhandlede kelerum,
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38. Kadet skal fores ind i de i nr. 2, litra b), nevnte lokaler efter behov. Nair opskaringen
og den forudsete emballering er foretaget, skal kadet transporteres til det i punkt 2, litra
a), omhandlede kelerum.

39. Opskeringen ma, undtagen i tilflde af varmeopskaring, kun finde sted, sifremt kadet har
en indre temperatur pd + 4° C eller derunder.

40. Det er forbudt at rense fersk ked ved hjzlp af klude.

KAPITEL IX

SUNDHEDSMASSIG KONTROL AF OPSKARET KOD

41. Opskaringsvirksomhederne er undergivet en embedsdyrleges kontrol.
42. Embedsdyrlegens kontrol omfatter falgende:
a) Kontrol af listen over indbragt fersk ked og udgéet opskaret kad;
b) sundhedsmassig undersogelse af det ferske kod, der forefindes i udskaringslokalet;

c) kontrol af lokalernes, installationernes og arbejdsredskabernes renhed og af personalets
hygiejne;

d) foretagelse af enhver preveudtagning, der er ngdvendig for de laboratorieundersogelser,
der skal pavise tilstedevaerelsen af for eksempel sygdomskim, tilsztninger eller andre
ikke tilladte kemiske stoffer. Resultatet af disse undersogelser registreres;

e) enhver anden kontrol, han finder hensigtsmassig for overholdelsen af direktivets
bestemmelser. '

KAPITEL X

SUNDHEDSM AZRKNING

43. Sundhedsmerkningen skal foretages under embedsdyriegens ansvar; til dette formal har
han i sin besiddelse og forvarer:

a) De til kedets maerkning bestemte instrumenter, som han ferst ma udlevere til hjzlpe-
personalet pd det tidspunkt, hvor markningen skal finde sted, og kun i den hertil
negdvendige tid; ‘

b) etiketter og indpakningsmaterialer for sa vidt de i forvejen er forsynet med en af de i
nr. 44 nevnte merker, samt de i nr. 44 omhandlede plomber. Sidanne etiketter, ind-
pakningsmaterialer og plomber udleveres til halpepersonalet i det nedvendige antal
pa det tidspunkt, pa hvilket de skal anvendes.

44, 1. Sundhedsmarket skal omfatte:

a) — P4 den gverste del de to ferste bogstaver (med versaler) af afsendelseslandets
navn;

— i midten slagteriets eller i givet fald opskeringsvirksomhedens veterinzre kontrol-
nummer;

— pa den nederste del én af folgende forkortelser: CEE, EEG, EWG, EQF eller
EEC. '

Savel bogstaver som tal skal vaere mindst 0,2 cm haje;
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45.

b) en 6,5 X 4,5 oval, hvori de i litra a) anferte oplysninger er anbragt, idet bogstaverne
skal vere 0,8 cm og tallene 1,1 cm hgije.

. Markningsmateriellet skal opfylde alle hygiejnekrav, og alle de i stk. 1, nevnte oplys-

ninger skal fremtrede fuldstendigt leseligt.

. a) Denistk. 1, litra a), nevnte sundhedsmarkning skal foretages

— for de dyrekroppe, der er enkeltvis emballeret, pa eller under indpakningen eller
den ovrige emballage, séledes at markningen er let leselig,

— for de dyrekroppe, der ikke er enkeltvis emballeret, ved anbringelse af en plombe
eller ethvert andet marke, som er godkendt i henhold til fremgangsmaden i
artikel 12a,

— for dele af dyrekroppe eller slagteaffald, som er pakket i sm& meangder, pa eller
under indpakningen eller den evrige emballage, siledes at mearkningen er let
leeselig.

b) Den i stk. 1, litra b), nevnte sundhedsmzrkning skal foretages pa samleemballégen
indeholdende dyrekroppe, dele af dyrekroppe eller slagteaffald market i henhold
til litra a). .

. Nir en sundhedsmarkning foretages pa en indpakning eller en emballage er i overens-

stemmelse med stk. 3,

— skal sundhedsmarket anbringes saledes, at det odelegges ved abning af indpak-
ningen eller emballagen,

eller

-— indpakningen eller emballagen skal forsegles siledes, at den ikke kan anvendes igen
efter dbningen.

KAPITEL XI

SUNDHEDSCERTIFIKAT

Det originale eksemplar af sundhedscertifikatet, som skal ledsage det ferske fjerkreked
under transporten til modtagerlandet, skal udstedes af en embedsdyrlege ved afsendelsen.
Sundhedscertifikatet skal i form og indhold svare til modellen i bilag IV; den skal mindst
vare affattet pd modtagerlandets sprog og indeholde de oplysninger, der er anfert i den i
bilag IV gengivne model.

KAPITEL XII

OPLAGRING

46. Fersk fjerkraeked skal efter den nedkeling, der er fastsat i nr. 28, til stadighed holdes pa

47. a) Emballagen (f. eks. kasser og kartoner) skal oplylde alle hygiejnebestemmelser, navnlig -

en indre temperatur pa hegjst + 4° C.

KAPITEL XIII

INDPAKNING

— m4i den ikke kunne influere pa kedets organoleptiske egenskaber,

— mad den ikke til kedet kunne overfere mennesker sundhedsfarlige stoffer,

L]



24.7.75 De Europziske Fzllesskabers Tidende Nr. L 192/23

— mi den vere tilstrekkelig solid til at yde en effektiv beskyttelse af kedet under
transport og videre behandling;

b) emballagen ma ikke genanvendes til indpakning af ked, med mindre den er af et
korrosionsfast materiale, der er let at rengere, og for genanvendelsen er rengjort og
desinficeret.

48. Nair fersk fjerkreked indpakkes i en beskyttelsesfolie (f.eks. plastfolie), der er i direkte
berering med kedet, skal dette ske i overensstemmelse med hygiejnebestemmelserne.

Disse folier skal vare gennemsigtige og farvelose samt opfylde de i nr. 47, litra a), anforte
krav; denne emballage ma ikke anvendes igen til indpakning af ked.

Dele af fjerkra eller slagteaffald, som er adskilt fra dyrekroppen, skal altid indpakkes i en
tetlukket, beskyttende folie, der opfylder disse kriterier.

KAPITEL XIV

TRANSPORT

49. Fersk fjerkrazked skal transporteres i transportmidler, der er bygget og udstyret pi en
sddan made, at den i kapitel XII anforte temperatur ikke overskrides under transporten.

50. De til transport af fersk fjerkraked bestemte transportmidler, ma ikke anvendes til
transport af levende dyr eller af varer, der kan ove indflydelse pa eller smitte fjerkreekedet,
med mindre de efter aflesning af ovennzvnte produkter er blevet effektivt rengjort,
desinficeret og eventuelt deodoriseret.

- 51. Fersk fjerkreeked ma ikke transporteres sammen med varer, der kan ove indflydelse pa
det eller overfere nogen lugt til det, med mindre der er truffet forholdsregler til afvargelse

heraf.
52. Fersk fjerkreeked ma kun transporteres i rengjorte og desinficerede transportmidler.
53. Embedsdyrlzgen skal inden afsendelsen sikre sig, at transportmidlerne samt indladnings-

betingelserne er i overensstemmelse med de hygiejnekrav, der er fastsat i dette kapitel.«

Artikel 17
Bilag II affattes siledes:

»BILAG II
KRAV TIL HJALPEPERSONALET
1. Der ma kun beskazftiges medhjzlpere, der
a) kan fremlaagge‘en af en kompetent myndighed udstedt attest for god vandel.

Dersom en sidan attestering ikke udstedes i en medlemsstat, kan den erstattes af en
erklering under ed eller en hejtidelig forsikring afgivet af en pageldende person over
for en retslig eller administrativ myndighed, en notar eller en kompetent erhvervsorga-
nisation i denne medlemsstat;
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b) har en tilstrxi<kelig grunduddannelse;
c) er fysisk egnede til en sddan beskaftigelse; >

d) ved en duelighedsprove godtger, at de er i besiddelse af tilstrekkelig faglig viden.

Med forbehold af bestemmelserne i bilag I, kapitel III, nr. 11 og 12, mi som medhjzlpere
ikke beskzftiges personer, som ‘

a) udever en virksomhed, som kan medfere smittefare for det ferske fjerkreked;

b) er slagtere eller driver et fjerkraslagteri eller er beskeftiget pa et fjerkraslagteri i en
anden egenskab, driver handel med fjerkre eller fjerkrefoder, er radgiver i spergsmal
vedrerende fjerkraefodring, driver erhvervsmessig fjerkraavl eller er beskaftigede pa en
landbrugsejendom og er knyttet hertil gennem snavre familie- eller interesseforhold,
som kunne pavirke uvildigheden i deres vurdering.

Den i nr. 1. litra d), nevnte duelighedsprove afholdes af medlemsstaternes kompetente
centrale myndighed eller af en af denne udpeget myndighed. Til denne preve optages
kun kandidater, som godtger, at de har gennemgiet et 3 maneders praktisk forberedelses-
kursus under ledelse af en embedsdyrlaege.

Den i nr. 3 nzvnte eksamen omfatter en teoretisk del og en praktisk del og omfatter
folgende emner:

a) Teoretisk del:

— Grundlzggende kendskab til fjerkrazets anatomi og fysiologi;
— grundlzeggende kendskab til fjerkraeets patologi;

— grundleggende kendskab til fjerkraeets patologiske anatomi;

— grundleggende kendskab til hygiejne is@r virksomhedshygiejne;

— fjerkraeslagtemetoder og fremgangsmaden ved fjerkraslagtning, tilberedning, pakning
og tranport af fjerkreked;

— kendskab til de for udevelsen af deres arbejde nedvendige love og administrative
bestemmelser.

b) Praktisk del:

— Undersogelse og bedemmelse af slagtedyr;

— undersagelse og bedemmelse af slagtede dyr;

— bestemmelse af dyreart efter undersogelse af typiske dele af et dyr;

— bestemmelse af og kommentarer til flere forandrede dele af slagtede dyr;

— kedundersogelse ved transportband.«

Artikel 18

Bilag IV affattes siledes:
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»BILAG 1V
MODEL
SUNDHEDSCERTIFICAT
for fersk fjerkraked (') bestemt for en medlemsstat i EQF
Afsenderland ... s NI () s
MUINESTEIIIIIL oottt eserses e one st st ettt 1412t e sttt e ene e e
Kompetent MYNAIREd ...t e oot s e
R, (2] oo e
I. Identifikation af kedet
KO QF oot sevesss s esss bbb e e st
{dyreart)

SEYKKEIIIES @I oeeeoreecerrrsceoreceesesisssssscsessessesessesee o 118588188

EMDAIAZENS AIE oottt s R

ANEAL KOIL oot ettt

INEEEOVIEGE oot eeeeeeeeessmisss et s 20 e
II. Kedets oprindelse

De(t) godkendte slagteris(-ers) adresse(-r) og veterinzre kontrolnummer(-re) (4)

De(t) godkendte opskaringsvirksomheds(-ers) adresse(-r) og veterinzere kontrolnum-

IEL(LE) (2) oot et e s

III. Kodets bestemmelsessted:
KOO AFSENAES £IA oo e e s s eees oot ee oo ee et

E1L et re et e e ee et ettt r e es oo res et e ettt 1 et e ettt

med folgende transportmiddel (%)
Afsenderens Navn 0 adreSSE ..........cccovvvr oo e s s

MOdtagerens NAVI O AAIESSE .......orirerrenroosiisseosossress s smssssssssesssses s sssss s sssss s st

......................................... T

IV. Attestation
Undertegnede embedsdyrlege attesterer falgende:

a) — at ovennavnte fjerkrakad (%)
— at den emballage, som det ovennavnte fjerkraeked er indpakket i (4)
er forsynet med et merke, af hvilket det fremgér,
— at fjerkrekedet stammer fra slagtedyr, der er slagtet pA godkendte slagterier (*);
— kodet er opskéret i en godkendt opseringévirksomhed OF

b) at fjerkreekedet er blevet erkleret for egnet til menneskefede efter en dyrlegeunder-
sogelse, der er foretaget i overensstemmelse med Ridets direktiv af 15. februar 1971
om sundhedsmassige problemer i forbindelse med handel med fersk fjerkraeked;

c) at transportmidlerne og indladningsforholdene er i overensstemmelse med de i
ovennavnte direktiv fastsatte hygiejniske krav.

L8 L1 e L O , den

(Embedsdyrlegens underskrift)

(1) Fersk fjerkreked: Fersk ked af hons, kalkuner, perlehens, #nder og gws, der holdes som husdyr, og som ikke

har veret underkastet nogen behandling med henblik pa at sikre dets holdbarhed; kuldebehandlet kod anses
dog som fersk ked. :

(%) Fakultativt,

{*) Ved forsendelse med jernbanevogne og lastvogn anferes kedmarker eller indregistreringsnummer; ved forsendelse

med fly anfores nummeret pa flyvningen, og ved forsendelse med skib, skibets navn.
() Det ikke geldende overstreges.«
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Artikel 19

Medlemsstaterne sztter den 1. januar 1977 de nedvendige administrativt og ved lov
fastsatte bestemmelser i kraft for at efterkomme dette direktiv.

Artikel 20

Dette direktiv er rettet til medlemsstaterne.

Udferdiget i Bruxelles, den 10. juli 1975.

P4 Rddets vegne
E. COLOMBO

Formand



