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KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 543/2008
af 16. juni 2008

om gennemforelsesbestemmelser til Réadets forordning (EF)
nr. 1234/2007 for s& vidt angar handelsnormer for fjerkraeked

Artikel 1

De i artikel 121, litra e), nr. ii), i forordning (EF) nr. 1234/2007
omhandlede produkter defineres séledes:

1) Fjerkraekroppe

a) HONS (Gallus domesticus)

— kyllinger, slagtekyllinger: hens med bled brystbensspids (ikke
forbenet)

— haner og hener, suppehons: hens med hérd brystbensspids
(forbenet)

— kapuner: handyr, der er kastreret ved kirurgisk indgreb, inden
de har néet kensmodenhed, og som mindst er 140 dage gamle
ved slagtning; kapunerne skal efter kapunering gennemgé en
opfedning af mindst 77 dages varighed

— poussin, coquelet: kyllinger med en slagtet vaegt pa under 650
g (uden spiselig indmad, hoved og fedder); kyllinger pad 650-
750 g kan kaldes »poussing, hvis slagtealderen ikke er over
28 dage. Medlemsstaterne kan anvende artikel 12 til kontrol
af denne slagtealder

— unghane: handyr af aeglaegningsrace med hard brystbensspids
(ikke fuldsteendigt forbenet), hvis slagtealder er mindst 90
dage

b) KALKUNER (Meleagris gallopavo dom.)

— (mini) kalkun: kalkun med bled brystbensspids (ikke
forbenet)

— avlskalkun: kalkun med hérd brystbensspids (forbenet)

¢) ANDER (4nas platyrhynchos dom., Cairina muschata), mulard-
@nder (Cairina muschata x Anas platyrhynchos)

— (ung) and, (ung) berberiand, (ung) mulardand: and med bled
brystbensspids (ikke forbenet)

— avlsand, avlsberberiand, avlsmulardand: and med hard bryst-
bensspids (forbenet)
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d)

e)

GEAS (Anser anser dom.)

— (ung) gas: gas med blad brystbensspids (ikke forbenet). Fedt-
laget over hele kroppen er tyndt til moderat; fedtet kan have
en farve, der viser en sarlig fodring

— avlsgas: gas med héard brystbensspids (forbenet); der skal
vaere et moderat til tykt fedtlag over hele kroppen

PERLEHONS (Numida meleagris domesticus)

— (ung) perlehone: perlehone med bled brystbensspids (ikke
forbenet)

— avlsperlehene: perlehene med hard brystbensspids (forbenet).

Ved anvendelsen af denne forordning betragtes varianter af udtryk
anvendt i litra a) til e), der gar pa dyrenes keon, som &kvivalente
udtryk.

2) Fjerkraeudskaeringer

a)

b)

d)

e)

g)

h)

)

halvt: halvdelen af kroppen fremkommet ved et leengdesnit langs
brystben og rygben

kvart: enkelt lar- eller bryststykke fremkommet ved deling af en
halv krop ved tveersnit

sammenhangende larstykker: begge lar forbundet med en del af
ryggen, med eller uden gump

bryst: brystben med ribbenene eller en del deraf fordelt pa begge
sider med omgivende muskulatur. Brystet kan vare helt eller
halvt

helt lar: larben, skinneben og laegben med omgivende muskula-
tur. De to snit skal foretages i leddene

kyllingelar med en del af ryggen: rygdelens vaegt ma ikke over-
stige 25 % af udskaringens vagt

overlar: larben med omgivende muskulatur. De to snit skal fore-
tages i leddene

underlar: skinneben og leegben med omgivende muskulatur. De
to snit skal foretages i leddene

vinge: overarmsben, spoleben og albueben med omgivende
muskulatur. For kalkunvingers vedkommende kan overarmsben
eller spoleben/albueben med omgivende muskulatur frembydes
som sarskilte udskaringer. Vingespidsen, herunder handrods-
benene, kan eventuelt veere fjernet. Snittene foretages i leddene
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3)

j) sammenh@ngende vinger: begge vinger forbundet med en del af
ryggen, men sidstnevnte ma ikke overskride 45 % af udskerin-
gens totalvaegt

k) P C2 brystfilet: helt eller halvt udbenet bryst, dvs. uden
brystben og ribben. Er der tale om kalkun, kan brystfilet besta
af den dybe pectorale muskulatur alene <

1) brystfilet med onskeben: brystfilet uden skind, kun med
negleben og brystbenets bgjelige spids, hvis vaegt ikke mé over-
skride 3 % af udskaringens totalvaegt

m) magret, maigret: brystfilet af eender og gas som omhandlet under
nr. 3) omfattende skind og underhudsfedt, som dekker bryst-
musklen, uden den dybe pectorale muskulatur

n) udbenet kod af hele kalkunlér: udbenede kalkunoverlar og/eller
-underlér, dvs. uden larben, skinneben og leegben, hele, skaret i
smastykker eller strimler.

For de produkter, der er anfert i litra e), g) og h), forstds ved »snit
skal foretages i leddene« snit lagt inden for de to linjer, der
afgrenser leddene som vist i figuren i bilag II.

De under litra d) til k) anferte produkter kan udbydes med eller uden
skind. Det skal angives pa maerkningen i henhold til artikel 1, stk. 3,
litra a), i Europa-Parlamentets og Radets direktiv 2000/13/EF ('), om
de under litra d) til j) anferte produkter er uden skind, eller om de
under litra k) anferte produkter er med skind.

Foie gras

Lever af gas eller @nder af arterne Cairina muschata eller Cairina
muschata x Anas platyrhynchos, der er fodret saledes, at der som
folge af fedtindlejring i levercellerne opstar hypertrofi.

Dyr, som sédanne levere udtages fra, skal vare helt afbladte.
Leverne skal veare af ensartet farve.

Leverne skal have felgende veegt:

— Andelevere skal veje mindst 300 g netto.

— Gaéselevere skal veje mindst 400 g netto.

() EFT L 109 af 6.5.2000, s. 29.
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Artikel 2

I denne forordning forstas ved:

a) »slagtekroppe«: hele kroppen af et slagtedyr af de fjerkraearter, der er
omhandlet i artikel 1, nr. 1), efter afbledning, fjerplukning og
udtagelse af indmad; udtagelse af nyrer er dog frivillig; en slagte-
krop, hvor indmaden er udtaget, kan udbydes til salg med eller uden
indmad, dvs. hjerte, lever, krase og hals, indlagt i bughulen

b) »fjerkreestykker«: fijerkreeked, der pa grund af sterrelsen og muskel-
vaevets karakteristika kan identificeres som stammende fra bestemte
kropsdele

c) »ferdigpakket fjerkreeked«: fjerkraeked, hvis prasentation opfylder
betingelserne i artikel 1, stk. 3, litra b), i direktiv 2000/13/EF

d) »ikke-ferdigpakket fjerkrekod«: fjerkreeked, der udbydes til salg til
den endelige forbruger i uemballeret stand, eller som emballeres pa
salgsstedet efter kebers anmodning

e) »handel«: at opbevare eller udstille med salg for gje, tilbyde til salg,
selge, levere samt pd enhver anden méade markedsfore

f) w»parti«: fjerkreked, der er af samme art og type, samme klasse og
samme produktionsgang og fra samme slagteri eller opskaringsvirk-
somhed, der befinder sig samme sted, og som skal inspiceres. Med
henblik pé artikel 9 og bilag V og VI omfatter et parti kun faerdig-
pakninger af samme nominelle vagtkategori.

Artikel 3

1.  For at kunne markedsfores efter bestemmelserne i denne forord-

ning skal fjerkraekroppe frembydes til salg i en af felgende former:

— indmad delvis udtaget (»effilé«, »roped«)

— med indmad

— uden indmad.

Ordene »indmad udtaget« kan tilfojes.

2. Slagtekroppe, hvis indmad er delvis udtaget, er slagtekroppe,
hvorfra hjerte, lever, lunger, krase, kro og nyrer ikke er udtaget.

3. Ved alle presentationer af fjerkraekroppe kan luft- og spiserer
samt kro forblive i kroppen, hvis hovedet ikke er fjernet.
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4. Indmad ma kun omfatte folgende:

Hjerte, hals, krdse og lever samt alle andre dele, der anses som spiselige
pa det marked, som produktet er beregnet for til endeligt forbrug.
Leveren skal vare uden galdeblare. Krdsen skal vare fri for hornlaget,
og indholdet skal vere fjernet. Hjertet kan veere med eller uden hjerte-
sek. Hvis halsen stadig er forbundet med kroppen, betragtes den ikke
som indmad.

Hvis et af disse fire organer sedvanligvis ikke indgar i kroppen ved
salg, skal det angives i markningen, at det mangler.

5. Foruden de oplysninger, der kraeves efter de nationale bestemmel-
ser, der er fastsat 1 henhold til direktiv 2000/13/EF, skal der i de ledsa-
gende forretningspapirer som omhandlet i artikel 13, stk. 1, litra b), i
samme direktiv endvidere anferes folgende oplysninger:

a) kategorien i bilag XIV, del B, punkt III 1), i forordning (EF)
nr. 1234/2007

b) den tilstand, i hvilken fjerkreekedet markedsferes, jf. bilag XIV, del
B, punkt IIT 2), i forordning (EF) nr. 1234/2007, og den anbefalede
oplagringstemperatur.

Artikel 4

1.  Varebetegnelserne, jf. artikel 3, stk. 1, nr. 1), i1 direktiv
2000/13/EF, for de af narvaerende forordning omfattede produkter
skal veaere de i artikel 1 i nerverende forordning samt de tilsvarende
udtryk pa de ovrige fellesskabssprog angivet i bilag I til naervaerende
forordning tilfejet en henvisning:

— for hele kroppes vedkommende, til en af de i artikel 3, stk. 1,
fastsatte prasentationsformer

— for fjerkraeudskeringers vedkommende, til dyrearten.

2. De i artikel 1, nr. 1) og 2), omhandlede betegnelser kan suppleres
med andre udtryk, nér disse ikke i vasentlig grad vildleder forbrugeren,
og udtrykkene ma is@r ikke kunne fore til forveksling med de produk-
ter, der er anfort i artikel 1, nr. 1) og 2), eller de i artikel 11 omhandlede
angivelser.

Artikel 5

1. Andre produkter end de i artikel 1 beskrevne ma kun markedsfores
i Feallesskabet under betegnelser, der ikke vildleder forbrugeren i
veasentlig grad ved at give anledning til forveksling med de produkter,
der er anfort i artikel 1, eller med de i artikel 11 omhandlede angivelser.

2. Mearkning af og prasentationsmade og reklame for fjerkraeked
bestemt for den endelige forbruger skal, foruden at overholde de natio-
nale bestemmelser, som er fastsat i henhold til direktiv 2000/13/EF,
opfylde de yderligere krav, der er fastsat i stk. 3 og 4 i denne artikel.
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3. For fersk fjerkreeked erstattes datoen for mindste holdbarhed med
sidste anvendelsesdato i overensstemmelse med artikel 10 i direktiv
2000/13/EF.

4.  For ferdigpakket fjerkreeked skal desuden anferes nedenstiende
oplysninger pa faerdigpakningen eller pa en dertil fastgjort etiket:

a) kategorien i bilag XIV, del B, punkt III 1), til forordning (EF)
nr. 1234/2007

b) for fersk fjerkraeked, den samlede pris og pris pr. vaegtenhed i detail-
salgsleddet

¢) den tilstand, i hvilken fjerkrekedet markedsfores, jf. bilag XIV, del
B, punkt III 2), til forordning (EF) nr. 1234/2007, og den anbefalede
oplagringstemperatur

d) slagteriets eller opskaringsvirksomhedens autorisationsnummer, jf.
artikel 4 1 Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF)
nr. 853/2004 (1), bortset fra de tilfeelde, hvor udskaring og udbening
foregar pa salgsstedet, jf. artikel 4, stk. 2, litra d), i naevnte forord-
ning

e) angivelse af oprindelseslandet for fjerkraeked, der importeres fra
tredjelande.

5. Ved salg af ikke-feerdigpakket fjerkraeked, undtagen nar opskering
og udbening foregér pa salgsstedet, jf. artikel 4, stk. 2, litra d), i forord-
ning (EF) nr. 853/2004, og forudsat at opskaring og udbening foretages
efter forbrugerens anmodning og i dennes nerverelse, finder artikel 14 i
direktiv 2000/13/EF anvendelse pd de i stk. 4 navnte oplysninger.

6.  Uanset artikel 3, stk. 5, og denne artikels stk. 2 til 5, er det ikke
nedvendigt at klassificere fjerkraeked eller anfore de i navnte artikler
omhandlede yderligere oplysninger, hvis det drejer sig om leveringer til
opskarings- eller forarbejdningsvirksomheder.

Artikel 6

Folgende tillegsbestemmelser gaelder for frosset fjerkreked som defi-
neret i bilag XTIV, del B, punkt II 3), til forordning (EF) nr. 1234/2007:

Frosset fjerkreekad, der omfattes af denne forordning, skal have en stabil
temperatur, der er konstant alle steder i produktet, pd - 12 °C eller
derunder med eventuelle kortvarige temperaturstigninger pa hejst
3 °C. Disse tolerancer for produktets temperatur tillades i overensstem-
melse med god opbevarings- og distributionspraksis under lokal distri-
bution og i udstillingsskabe i detailhandelen.

(") EUT L 139 af 30.4.2004, s. 55. Berigtiget i EUT L 226 af 25.6.2004, s. 22.
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Artikel 7

1. Fjerkrzkroppe og fjerkreudskaringer, der er omfattet af denne
forordning, skal opfylde folgende minimumskrav for at kunne klassifi-
ceres i klasse A og B:

a) hele under hensyntagen til prasentationsformen

b) rene, fri for synlige fremmedlegemer, snavs eller blod

¢) fri for fremmed lugt

d) fri for synlige blodpletter, undtagen sddanne, som er sma og ikke
igjnefaldende

e) fri for fremstikkende knakkede ben

f) fri for svere blodudtredninger.

Fersk fjerkreekeod mé ikke have spor af forudgéende frysning.

2. For at kunne klassificeres i klasse A skal fjerkrakroppe og
-udskaeringer desuden opfylde felgende kriterier:

a) De skal have god kropsbygning. Kedet skal veere fyldigt; brystet skal
vaere veludviklet, bredt, langt og kedfuldt, og larene skal vere
kodfulde. P& kyllinger, @nder og kalkuner skal der vare et tyndt,
regelmassigt fedtlag pa bryst, ryg og lar. P4 haner, hener, avlsender
og gaes kan et tykkere fedtlag tillades. P4 avlsges skal der vare et
moderat til tykt fedtlag overalt pa kroppen.

b) Der kan forekomme enkelte sma fjer, fjerposer og dun (filoplumes)
pa bryst, lar, gump, fodled og vingespidser. Nar det drejer sig om
suppeheans, avlsander, aviskalkuner og avlsgaes, kan enkelte sddanne

rester ogsd forekomme pa andre dele.

~

¢) En vis beskadigelse, blodudtraedning og misfarvning er tilladt, hvis
den er af mindre omfang og ikke er iejnefaldende og ikke fore-
kommer pa bryst eller 1ar. Vingespidsen kan mangle. En vis redfarv-
ning i vingespidser og follikler er tilladt.

d) Nar der er tale om frosset eller dybfrosset fjerkreeked, mé der ikke
forekomme spor af frostbrand ('), undtagen sadanne, som er tilfel-
dige, smé og ikke igjnefaldende, og som ikke forekommer pé bryst
eller lar.

(") Frostbrand: (For sd vidt angar kvalitetsforringelse) er en lokal eller stedvis
irreversibel udterring af skindet og/eller kedet, der kan vise sig som
forandringer:

— 1 den oprindelige farve (oftest blegere), eller
— i smag og lugt (uden smag eller harsk), eller
— 1 konsistens (ter, svampet).

~
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Artikel 8

1. Beslutninger pd grund af manglende overholdelse af artikel 1, 3 og
7 kan kun traeffes for hele det parti, der er blevet kontrolleret i henhold
til denne artikel.

2. En prove bestdende af nedenstdende antal enkeltprodukter som
defineret i artikel 1 udtages tilfeeldigt fra hvert parti for inspektion pa
slagteriet, opskaringsvirksomheden, engroslageret eller detaillageret
eller i ethvert andet handelsled, herunder ogsa transport, eller i tilfaelde
af indfersel fra tredjelande pa tidspunktet for toldbehandlingen.

Tilladt antal fejlemner
. Provestor-
Partistorrelse .
relse I alt For artikel 1, nr. 1) () og
a 3), og artikel 7, stk. 1

1 2 3 4
100 til 500 30 5 2
501 til 3 200 50 7 3
> 3200 80 10 4

(") Tolerance inden for en art, ikke fra den ene art til den anden.

3. Ved kontrol af et parti fjerkreeked i klasse A er det samlede antal
fejlemner, som er anfort i kolonne 3 i tabellen i stk. 2, tilladt. Fejlem-
nerne kan for brystfilets vedkommende ogsa omfatte fileter med op til 2
vaegtprocent brusk (bled brystbensspids).

Antallet af fejlemner, der ikke opfylder bestemmelserne i artikel 1,
nr. 1) og 3), og artikel 7, stk. 1, m& dog ikke overstige tallene i
kolonne 4 i tabellen i stk. 2.

Med hensyn til artikel 1, nr. 3), anses et fejlemne kun for tilladt, hvis
det vejer mindst 240 g for andelevers vedkommende og mindst 385 g
for gaselevers vedkommende.

4. Ved kontrol af et parti fjerkreeked i klasse B fordobles det tilladte
antal fejlemner.

5. Huvis det kontrollerede parti bedemmes som mangelfuldt, forbyder
tilsynsorganet, at det markedsferes eller indferes, nar partiet kommer fra
et tredjeland, medmindre og indtil der foreligger bevis pa, at det er bragt
i overensstemmelse med artikel 1 og 7.
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Artikel 9

1. Ferdigpakket frosset eller dybfrosset fjerkraeked, jf. artikel 2 i
direktiv 76/211/E@F, kan klassificeres i vegtkategorier i henhold til
bilag XIV, del B, punkt III 3), til forordning (EF) nr. 1234/2007.
Ferdigpakninger kan vere:

— faerdigpakninger med en fjerkrekrop, eller

— faerdigpakninger med en eller flere fjerkreeudskaeringer af samme
type og art som defineret i artikel 1.

2. Der skal pa alle faerdigpakninger i henhold til stk. 3 og 4 vere en
angivelse af produktets vaegt, dvs. den nominelle vegt, som de skal
indeholde.

3. Ferdigpakninger af frosset eller dybfrosset fjerkreked kan klas-
sificeres i kategorier nominel vaegt som folger:

a) kroppe:

— < 1100 g: klasser pa 50 g (1 050 — 1000 — 950 osv.)

— 1100 til < 2400 g: klasser pa 100 g (1 100 — 1200 — 1300
0sVv.)

— > 2400 g: klasser pa 200 g (2400 — 2 600 — 2 800 osv.)

b) udskeringer:

— < 1100 g: klasser pa 50 g (1 050 — 1 000 — 950 osv.)

— > 1100 g: klasser p4 100 g (1 100 — 1200 — 1300 osv.).

4.  De i stk. 1 omhandlede ferdigpakninger skal laves sddan, at de
opfylder folgende krav:

a) Det faktiske indhold ma gennemsnitligt ikke veere under den nomi-
nelle vaegt.

b) Den del af feerdigpakningerne, der har en negativ afvigelse, som er
storre end den negative tolerance i stk. 9, skal veare tilstraekkelig lille
til, at feerdigpakningspartier opfylder kravene i den i stk. 10 bestemte
kontrol.

¢) Der ma ikke markedsfores ferdigpakninger med en negativ afvi-
gelse, der er mere end dobbelt sd stor som den i stk. 9 anforte
negative tolerance.

Definitionen af nominel vagt, faktisk indhold og negativ tolerance i
bilag I til direktiv 76/211/EQF finder anvendelse pa denne forordning.

5. Med hensyn til det ansvar, der pahviler pakkerier og importerer af
frosset eller dybfrosset fjerkraeked, og den kontrol, der skal udeves af de
kompetente myndigheder, anvendes punkt 4, 5 og 6 i bilag I til direktiv
76/211/EQF tilsvarende.



02008R0543 — DA — 01.07.2013 — 006.004 — 11

6. Kontrollen af fardigpakningerne udferes ved preveudtagning og
omfatter to dele:

— en kontrol af det faktiske indhold af hver ferdigpakning i preven

— en anden kontrol af det gennemsnitlige faktiske indhold af ferdig-
pakningerne i preven.

Et parti feerdigpakninger betragtes som godkendt, hvis begge resultater
af den todelte kontrol opfylder godkendelseskriterierne i stk. 10 og 11.

7.  Et parti bestar af alle de ferdigpakninger med samme nominelle
mengde, samme type og samme fabrikat, som pakkes pd samme sted,
og som skal kontrolleres.

Partiets faktiske storrelse begraenses til nedennavnte omfang:

— Nar kontrollen af ferdigpakningerne foretages ved enden af pakke-
linjen, skal partiets faktiske storrelse svare til pakkelinjens maksi-
male kapacitet pr. time uden begrensning af partiets faktiske stor-
relse.

— I andre tilfelde begranses partiets faktiske sterrelse til maksimalt
10 000 stk. ferdigpakninger.

8. Der udtages en prove af folgende antal feerdigpakninger tilfeldigt
fra hvert parti, der skal kontrolleres:

Partistorrelse Provestorrelse
100-500 30
501-3 200 50
> 3200 80

For partier pd under 100 ferdigpakninger foretages den ikke-destruktive
kontrol, jf. bilag II til direktiv 76/211/EQF, hvis den finder sted, af hele
partiet.

9.  For ferdigpakket fjerkracked tillades folgende negative tolerancer:

(gram)
Maksimal negativ tolerance
Nominel vagt
Kroppe Udskaringer
under 1 100 25 25
1 100 til < 2400 50 50
2400 og derover 100 50

10.  Til kontrol af det faktiske indhold i hver ferdigpakning i preven
findes det tilladte mindsteindhold som faerdigpakningens nominelle vaegt
fratrukket den hertil svarende maksimale negative tolerance.
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De feerdigpakninger fra partiet, der har et faktisk indhold, der er mindre
end det tilladte mindsteindhold, benavnes fejlemner.

Det kontrollerede parti ferdigpakninger anses for acceptabelt, hvis
antallet af fejlemner i proven er lig med eller mindre end godkendel-
seskriteriet, jf. folgende tabel; partiet afvises, hvis antallet af fejlemner
er lig med eller storre end kassationskriteriet.

Antal fejlemner

Provestorrelse

Godkendelsestal

Kassationstal

30 2 3
50 3 4
80 5 6

11.  Ved kontrol af det gennemsnitlige faktiske indhold godkendes et
parti ferdigpakninger, hvis det gennemsnitlige faktiske indhold af de
feerdigpakninger, som preven bestar af, er hejere end nedenstdende
godkendelsestal:

Provestorrelse Godkendelsestal for gennemsnitligt faktisk indhold
30 x— =>Qn - 0,503 s
50 x— =>0n—-0379 s
80 x—=>0n—-0,295 s
«— = gennemsnitligt faktisk indhold af ferdigpakninger

Qn = fardigpakningernes nominelle veegt

= standardafvigelse i partiets faktiske indhold.

©n
|

Standardafvigelsen skennes som anfert i punkt 2.3.2.2 i bilag II til
direktiv 76/211/EQF.

12.  Sé lenge der i medfer af Radets direktiv 80/181/EQF (') kan
anvendes supplerende angivelser, kan der ud over angivelsen af den
nominelle veegt af de feerdigpakninger, som denne artikel gaelder for,
anfores en supplerende angivelse.

13. Med hensyn til fjerkraeked, der fores ind i Det Forenede Konge-
rige fra andre medlemsstater, foretages der kontrol ved hjelp af stik-
prever og ikke ved graensen.

Artikel 10

Benyttelse af en af nedenstdende og de tilsvarende udtryk péa de ovrige
feellesskabssprog i bilag III anferte kelemetoder kan fremga af meerk-
ningen, jf. artikel 1, stk. 3, litra a), i direktiv 2000/13/EF:

— luftkeling: keling af fjerkreekroppe i kold luft

— luftspraykeling: keling af fjerkrekroppe i kold luft blandet med
vanddis eller fintforstovet vand (aerosol)

(") EFT L 39 af 15.2.1980, s. 40.
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— neddypningskeling: keling af fjerkraekroppe i kar med vand eller
med is og vand i henhold til modstremsprocessen.

Artikel 11

1. Til angivelse af produktionssystem, bortset fra gkologisk produk-
tion, md der i markningen, jf. artikel 1, stk. 3, litra a), i direktiv
2000/13/EF, ikke benyttes andre udtryk end nedenstdende og de dertil
svarende pa de ovrige EF-sprog som anfert i bilag IV, og under alle
omstendigheder ma disse udtryk kun benyttes, hvis de tilherende betin-
gelser som beskrevet i bilag V til nerverende forordning er opfyldt:

a) »Fodret med ... % ...«

b) »Ekstensivt staldopdraet«

¢) »Fritgadende«

d) »Frilands«

e) »Frilands — opdrattet i fuld frihed«.

Disse udtryk kan suppleres med angivelser for de forskellige produk-
tionssystemers serlige karakteristika.

Hvis ked fra @nder og gas, der holdes til fremstilling af »foie gras«,
merkes som ked fra fritgdende @nder og gaes eller frilandsender og
-gees (litra c), d) og e)), skal udtrykket »til fremstilling af »foie gras««
ogsd anferes i merkningen.

2. Angivelse af slagtealder eller opfedningsperiodens lengde er kun
tilladt, hvis et af de i stk. 1 anforte udtryk benyttes, og kun néar kyllin-
gerne har mindst den i bilag V, litra b), c) eller d), anferte alder. Denne
bestemmelse gaelder dog ikke for de i artikel 1, nr. 1), litra a), fjerde led,
navnte produkter.

3. Stk. 1 og 2 medforer ikke nogen indskrenkning af nationale
tekniske foranstaltninger, der er mere vidtgdende end minimumskravene
i bilag V, og som kun gelder for producenter i den péageldende
medlemsstat, safremt disse foranstaltninger er forenelige med falles-
skabsretten og i overensstemmelse med de fzlles handelsnormer for
fjerkreekad.

4. De i stk. 3 omhandlede nationale foranstaltninger meddeles
Kommissionen.

5. Medlemsstaterne skal til enhver tid efter anmodning fra Kommis-
sionen give alle de oplysninger, der er nedvendige for at vurdere, om de
i denne artikel omhandlede foranstaltninger er forenelige med fzlles-
skabsretten og i overensstemmelse med de fzlles handelsnormer for
fjerkreeked.

Artikel 12

1. Slagterier, der er autoriserede til at benytte de i artikel 11 omhand-
lede udtryk, registreres serligt. De forer en serskilt fortegnelse pr.
produktionssystem:

a) med navn og adresse pa producenter af sadanne dyr, der registreres
efter inspektion af medlemsstatens kompetente myndighed
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b) pa anmodning af denne myndighed over antallet af dyr, som hver
producent holder, pr. produktionshold

c) over antallet af dyr, der er leveret og forarbejdet, og deres samlede
levende vagt eller slagtede veaegt

d) over salgsoplysninger, herunder keberens navn og adresse, og opbe-
varer dem i mindst seks maneder efter afsendelsen.

2. Producenterne som navnt i stk. 1 skal derefter kontrolleres regel-
messigt. De skal 1 mindst seks méneder efter afsendelsen opbevare
fortegnelser over antallet af dyr for hvert produktionssystem med angi-
velse af antallet af solgte dyr og kebernes navn og adresse, de leverede
mengder foder og foderstofleveranderen.

Derudover skal producenter med produktion af fritgdende fjerkrae/fri-
landsfjerkrae ogsa fore en fortegnelse over, hvornar dyrene forste gang
fik adgang til det fri.

3. Foderstofvirksomheder og -leveranderer opbevarer fortegnelser,
der viser, at sammensatningen af det foder, der er leveret til producenter
med et produktionssystem som navnt i artikel 11, stk. 1, litra a), svarer
til de angivne fodringsoplysninger, i mindst seks maneder, efter at det er
afsendt.

4. Rugerier opbevarer fortegnelser over dyr af racer, der er anerkendt
som langsomtvoksende, og som er leveret til producenter med produk-
tionssystemer som nevnt i artikel 11, stk. 1, litra d) og e), i mindst seks
maneder, efter at de er afsendt.

5. Der foretages regelmaessig inspektion med hensyn til overholdelse
af artikel 11 og denne artikels stk. 1 til 4:

a) pa bedrifter: mindst én gang pr. produktionshold

b) pa foderstofvirksomheder og hos foderstofleveranderer: mindst én
gang om aret

¢) pa slagterier: mindst fire gange om aret

d) pa rugerier: mindst én gang om aret for de i artikel 11, stk. 1, litra d)
og e), omhandlede produktionssystemer.

6.  Hver medlemsstat giver pa passende vis de gvrige medlemsstater
og Kommissionen adgang til den ajourforte liste over autoriserede slag-
terier, der er registreret i henhold til stk. 1, med navn, adresse og det
nummer, hvert slagteri har faet tildelt, herunder ved at den offentlig-
gores pé internettet.

Artikel 13

Ved kontrol af angivelsen af opdratsform, jf. artikel 121, litra e), nr. v),
i forordning (EF) nr. 1234/2007, skal de af medlemsstaten udpegede
organer opfylde kriterierne i europaisk standard EN/45011 af 26. juni
1989 og skal som sddanne autoriseres af den bererte medlemsstats
kompetente myndigheder og vere under deres tilsyn.
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Artikel 14

Fjerkreeked, der indferes fra tredjelande, kan forsynes med en eller flere
af de valgfri angivelser i artikel 10 og 11, hvis det ledsages af et
certifikat udstedt af oprindelseslandets kompetente myndighed, der atte-
sterer, at de pageldende produkter er i overensstemmelse med de rele-
vante bestemmelser i denne forordning.

Pa et tredjelands anmodning til Kommissionen opstiller denne en liste
over sddanne myndigheder.

Artikel 15

1. Uden at dette berorer artikel 16, stk. 5, og artikel 17, stk. 3, ma
frosne og dybfrosne kyllinger, nidr de er genstand for erhvervsvirk-
somhed eller handel, kun forhandles inden for EF, hvis vandindholdet
ikke overstiger de teknisk uundgéelige veaerdier, der bestemmes efter
analysemetoden 1 bilag VI (afdrypningsmetode) eller bilag VII
(kemisk metode).

2. De kompetente myndigheder, som er udpeget af hver medlemsstat,
péser, at slagterierne treffer alle fornedne foranstaltninger til at efter-
komme stk. 1, og navnlig at:

— der udtages prover til kontrol af vandoptagelsen under keling og
vandindholdet i frosne og dybfrosne kyllinger

— kontrolresultaterne optegnes og opbevares i et ar

— hvert parti markes pd en sddan made, at produktionsdatoen kan
bestemmes; dette partis marke skal fremgé af produktionsprotokol-
len.

Artikel 16

1. Der foretages pé slagterierne regelmassig kontrol af vandop-
tagelsen i henhold til bilag IX eller kontrol i henhold til bilag VI
mindst en gang for hver arbejdsperiode pa otte timer.

Nér den saledes konstaterede vandoptagelse overstiger den optagelse,
der — under hensyntagen til den vandoptagelse, der finder sted under den
del af behandlingen af fjerkraeet, som ikke er omfattet af kontrollen — er
forenelig med det samlede vandindhold, der er tilladt i henhold til denne
forordning, og under alle omstendigheder, nér vandoptagelsen overstiger de
i bilag IX, punkt 10, eller i bilag VI, punkt 7, anferte veerdier, skal slagteriet
straks foretage de nedvendige tekniske andringer af det system, efter hvilket
behandlingen finder sted.

2. 1 alle de tilfelde, der omhandles i stk. 1, andet afsnit, og i hvert
fald mindst en gang hver anden maned foretages kontrollen af vand-
indholdet, jf. artikel 15, stk. 1, ved preveudtagning af frosne og
dybfrosne kyllinger pa hvert slagteri i henhold til bilag VI eller VII
efter den kompetente myndigheds valg. Kontrollen omfatter ikke fjer-
kraekroppe, for hvis vedkommende det over for myndigheden godtgeres,
at de udelukkende er beregnet til udfersel.
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3. Kontrollen i henhold til stk. 1 og 2 foretages af de kompetente
myndigheder eller pa deres ansvar. De kompetente myndigheder kan i
serlige tilfeelde anvende bestemmelserne i stk. 1 og navnlig i bilag IX,
punkt 1 og 10, samt i denne artikels stk. 2 strengere over for et givet
slagteri, sifremt dette métte vise sig nedvendigt for at sikre, at det
samlede vandindhold, som er tilladt efter denne forordning, overholdes.

Hvis et parti frosne eller dybfrosne kyllinger ikke anses at vaere i over-
ensstemmelse med denne forordning, genoptager de forst kontrollen
med den minimumshyppighed, der er naevnt i stk. 2, nér tre pa hinanden
folgende kontroller i overensstemmelse med bilag VI eller VII, der
gennemfores pd proveudtagninger fra tre forskellige produktionsdage i
lobet af hgjst fire uger, har vist negative resultater. Omkostningerne ved
denne kontrol bares af slagteriet.

4. Hvis resultaterne af den kontrol, der er navnt i stk. 1 og 2, i
forbindelse med luftkeling viser, at kriterierne i bilag VI til IX er over-
holdt i seks méneder, kan hyppigheden af den kontrol, der er navnt i
stk. 1, nedsettes til en gang om méneden. Ved enhver overtreedelse af
kriterierne 1 disse bilag genindferes kontrollen som nzvnt i stk. 1.

5. Overskrider resultatet af den kontrol, som er navnt i stk. 2, de
tilladte graenser, anses det pageldende parti for ikke at veere i over-
ensstemmelse med denne forordning. I sid fald kan det pagaeldende
slagteri dog anmode om, at der pd medlemsstatens referencelaborato-
rium foretages en modanalyse efter en metode, som valges af medlems-
statens myndighed. Omkostningerne ved modanalysen atholdes af den,
der rader over partiet.

6.  Hvis det pigeldende parti i givet fald efter modanalyse ikke anses
for at overholde kravene i denne forordning, serger den kompetente
myndighed for, at partiet i den foreliggende tilstand markedsferes i
Fellesskabet pa den betingelse, at bdde enkelt- og samlepakninger af
de pageldende kroppe af slagteriet under den kompetente myndigheds
kontrol forsynes med en banderole eller en etiket, hvorpd mindst én af
de i bilag X anferte angivelser er anfort med rede blokbostaver.

Partiet i stk. 1 forbliver under den kompetente myndigheds kontrol,
indtil det kan blive behandlet efter bestemmelserne i dette stykke,
eller det afsettes pa anden vis. Hvis det over for myndigheden godtge-
res, at det i forste afsnit omhandlede parti skal udferes, treffer myndig-
heden alle fornedne forholdsregler til at forhindre, at det pageldende
parti forhandles i EF.

Paskrifterne navnt i forste afsnit skal anbringes pé et igjnefaldende sted,
sd de er klart synlige, let laeselige og uudslettelige. De ma pa ingen
méde skjules, tilslores eller brydes af andre paskrifter, billeder eller
tegninger. Bogstaverne skal vere mindst 1 cm heje pa enkeltpakninger
og 2 cm hgje pd samlepakninger.
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Artikel 17

1.  Bestemmelsesmedlemsstaten kan, hvis der er alvorlig grund til at
nere mistanke om uregelmassigheder, foretage stikprevekontrol af
frosne og dybfrosne kyllinger uden forskelsbehandling for at kontrollere,
om en sending opfylder kravene i artikel 15 og 16.

2. Kontrol efter stk. 1 foretages pa varernes bestemmelsessted eller et
andet passende sted, forudsat at sidstnaevnte sted ikke er beliggende ved
graensen, og at valget heraf i mindst muligt omfang pévirker varernes
transportrute, séledes at de kan gé videre til bestemmelsesstedet pa
normal méde, nir preven er udtaget. De pagzldende produkter ma
dog ikke salges til den endelige forbruger, for resultatet af kontrollen
foreligger.

Kontrollen skal foretages hurtigst muligt, sdledes at varernes markeds-
foring ikke sinkes unedigt, og sdledes at der ikke opstar forsinkelser, der
kan péavirke deres kvalitet.

Resultaterne af saddan kontrol og eventuelle senere beslutninger samt
arsagen til, at de er truffet, meddeles afsender, modtager eller deres
repraesentant senest to arbejdsdage efter preveudtagningen. Beslutninger
truffet af den kompetente myndighed i bestemmelsesmedlemsstaten og
arsagen til, at de er truffet, meddeles den kompetente myndighed i
afsendermedlemsstaten.

Hvis afsender eller dennes repraesentant anmoder derom, skal sédanne
beslutninger og arsagerne hertil meddeles vedkommende skriftligt tillige
med narmere oplysninger om de retsmidler, han efter geldende ret i
bestemmelsesmedlemsstaten har adgang til, herunder klageform og
klagefrister.

3. Overskrider resultatet af den kontrol, der er nevnt i stk. 1, de
tilladte greenser, kan den, der rdder over partiet, anmode om, at der
pa et af referencelaboratorierne i bilag XI foretages en modanalyse
efter den samme metode som den oprindelige test. Udgifterne til
modanalysen beares af den, der rader over partiet. Referencelaboratori-
ernes arbejdsopgaver og befojelser er fastlagt naermere i bilag XII.

4. Huvis det efter kontrol foretaget i henhold til stk. 1 og 2 og i givet
fald efter en modanalyse konstateres, at de frosne eller dybfrosne
kyllinger ikke er i overensstemmelse med artikel 15 og 16, anvender
bestemmelsesmedlemsstatens kompetente myndighed den fremgangs-
made, der er fastsat i artikel 16, stk. 6.

5. T de i stk. 3 og 4 omhandlede tilfeelde satter den kompetente
myndighed i bestemmelsesmedlemsstaten sig straks i forbindelse med
den kompetente myndighed i afsendermedlemsstaten. Sidstnevnte
myndighed treffer de nedvendige foranstaltninger og meddeler myndig-
heden i forstneevnte medlemsstat, hvilken kontrol der er udfert, og
hvilke beslutninger der er truffet samt arsagen til disse.

Hvis kontrol efter stk. 1 og 3 viser gentagne uregelmassigheder, eller
hvis kontrol efter afsendermedlemsstatens opfattelse udferes uden
tilstreekkelig berettigelse, underretter de kompetente myndigheder i de
berorte bestemmelsesmedlemsstater Kommissionen herom.
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Kommissionen kan med henblik pa ensartet anvendelse af denne forord-
ning eller efter anmodning fra den kompetente myndighed i bestemmel-
sesmedlemsstaten under hensyn til arten af overtredelserne:

— sende et hold sagkyndige til den pageldende virksomhed og
sammen med de kompetente nationale myndigheder foretage inspek-
tion pa stedet, eller

— anmode afsendermedlemsstatens kompetente myndighed om at oge
antallet af prever af den pagaeldende virksomheds produktion og om
nedvendigt palegge sanktioner i henhold til artikel 194 i forord-
ning (EF) nr. 1234/2007.

Kommissionen underretter medlemsstaterne om de resultater, den
kommer til. Medlemsstater, pad hvis omrade der foretages inspektion,
yder de sagkyndige al forneden bistand ved udevelsen af deres hverv.

Indtil Kommissionens konklusioner foreligger, skal afsendermedlems-
staten efter anmodning fra bestemmelsesmedlemsstaten skarpe
kontrollen med produkter fra den pageldende virksomhed.

Hvis der treeffes foranstaltninger for at imedegd gentagne uregelmees-
sigheder fra en virksomheds side, palagger Kommissionen den pagel-
dende virksomhed at atholde udgifterne i forbindelse med anvendelsen
af bestemmelserne i leddene i tredje afsnit.

Artikel 18

1.  Medlemsstaternes kompetente myndigheder underretter straks det
respektive referencelaboratorium om resultaterne af den i artikel 15, 16
og 17 navnte kontrol, der foretages af dem eller pa deres ansvar.

Senest den 30. juni hvert ar sender de nationale referencelaboratorier
Kommissionen resultaterne af den kontrol, der er nevnt i forste afsnit.
Resultaterne forelaegges til dreftelse i den forvaltningskomité, der er
navnt i artikel 195, stk. 1, i forordning (EF) nr. 1234/2007.

2. Medlemsstaterne vedtager de praktiske foranstaltninger med
henblik pé den kontrol, som omhandles i artikel 15, 16 og 17, i alle
afsaetningsled, herunder kontrol af import fra tredjelande ved fortold-
ningen i henhold til bilag VI og VII. De giver de ogvrige medlemsstater
og Kommissionen meddelelse om disse foranstaltninger. De gvrige
medlemsstater og Kommissionen underrettes straks om relevante
e@ndringer.

Artikel 19

Et udvalg af eksperter i overvagning af vandindholdet i fjerkraeked
varetager koordineringen af de nationale referencelaboratoriers kontrol-
aktiviteter. Udvalget sammensettes af reprasentanter for Kommissionen
og de nationale referencelaboratorier. De opgaver, som udvalget og de
nationale referencelaboratorier skal udfere, og udvalgets organisations-
struktur fastsettes i bilag XII.

Den finansielle stotte udbetales til referencelaboratoriet efter bestemmel-
serne i en kontrakt, der indgds mellem Kommissionen, der handler pa
Fellesskabets vegne, og laboratoriet.
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Generaldirektoren for Generaldirektoratet for Landbrug og Udvikling af
Landdistrikter bemyndiges til at underskrive kontrakten pd Kommissio-
nens vegne.

Artikel 20

1.  Folgende ferske, frosne og dybfrosne fjerkreeudskaeringer ma, nér
de er genstand for erhvervsvirksomhed eller handel, kun afsettes i EF,
hvis vandindholdet ikke overstiger den teknisk uundgaelige veerdi, der
bestemmes efter analysemetoden i bilag VIII (kemisk metode):

a) kyllingebrystfilet, ogsd med enskeben, uden skind
b) kyllingebryst, med skind

¢) kyllingeoverlar, underlar, hele lar, lar med en del af ryggen, bagkvar-
ter, med skind

d) kalkunbrystfilet uden skind

e) kalkunbryst, med skind

f) kalkunoverlar, underlér, hele lar, med skind
g) udbenet ked af hele kalkunlar, uden skind.

2.  De kompetente myndigheder, som hver medlemsstat udpeger,
paser, at slagterierne og opskeringsvirksomhederne, som kan vare
tilknyttet et slagteri, traeffer alle fornedne foranstaltninger til at efter-
komme stk. 1, og navnlig at:

a) der pé slagterierne foretages regelmassig kontrol af vandoptagelsen i
henhold til artikel 16, stk. 1, ogsé i kyllinge- og kalkunkroppe til
fremstilling af ferske, frosne eller dybfrosne udskeringer som neaevnt
i nzerverende artikels stk. 1. Denne kontrol foretages mindst én gang
i lobet af hver arbejdsperiode pé otte timer. Ved luftkeling af kalkun-
kroppe er det dog ikke nedvendigt regelmassigt at kontrollere
vandoptagelsen. De granseveardier, der er fastsat i bilag IX, punkt
10, gelder ogsa for kalkunkroppe

b) kontrolresultaterne optegnes og opbevares i et ar

¢) hvert parti markes pd en sddan made, at produktionsdatoen kan
bestemmes; dette partimerke skal fremgé af produktionsprotokollen.

Hvis resultaterne af den kontrol, der er navnt i litra a), og i stk. 3 i
forbindelse med luftkeling af kyllinger viser, at kriterierne i bilag VI til
IX er overholdt i seks maneder, kan hyppigheden af den kontrol, der er
navnt i litra a), nedsattes til en gang om méaneden. Ved enhver over-
tredelse af kriterierne i bilag VI til IX genindferes kontrollen som
navnt i litra a).

3. Mindst én gang hver tredje méned foretages der kontrol af vand-
indholdet som navnt i stk. 1 ved stikprevekontrol af frosne og
dybfrosne fjerkreeudskaeringer fra hver opskeringsvirksomhed, der
producerer sddanne udskeringer, i henhold til bilag VIII. Fjerkraeud-
skaeringer, for hvis vedkommende det over for myndighederne godtge-
res, at de udelukkende er beregnet til eksport, skal ikke kontrolleres.
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Nér kriterierne i bilag VIII er blevet overholdt i et helt ar pa en bestemt
opskaringsvirksomhed, nedsattes kontrolhyppigheden til en gang hver
sjette méned. Ved enhver overtredelse af kriterierne genindferes
kontrollen som navnt i forste afsnit.

4.  Artikel 16, stk. 3 til 6, artikel 17 og artikel 18 finder tilsvarende
anvendelse pd fjerkreeudskeringer som naevnt i nervaerende artikels stk. 1.

Artikel 20a

De meddelelser, der er navnt i artikel 11, stk. 4, artikel 11, stk. 5,
artikel 17, stk. 5, og artikel 18, stk. 1 og 2, sendes til Kommissionen
i overensstemmelse med Kommissionens forordning  (EF)
nr. 792/2009 (V).

Artikel 21

Forordning (EQF) nr. 1538/91 ophaves fra den 1. juli 2008.

Henvisninger til den ophavede forordning og til forordning (EQF)
nr. 1906/90 betragtes som henvisninger til nervarende forordning og
leeses efter sammenligningstabellen i bilag XIII.

Artikel 22
Denne forordning treeder i kraft pd tyvendedagen efter offentliggerelsen
i Den Europceiske Unions Tidende.
Den anvendes fra den 1. juli 2008.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og geelder umiddelbart i
hver medlemsstat.

() EUT L 228 af 1.9.2009, s. 3.



BILAG 1
Artikel 1, nr. 1) — Definition af fjerkreekroppe
bg es cs da de et el en fr »>M7 hr <4 it I\%
Iune, Pollo (de | Kute, brojler Kylling, slag- | Hiahnchen Tibud, broiler | Kotémovio Chicken, Poulet (de | »M7 Tovljeno Pollo, ‘Broi- | Calis, broilers
Opoiinep carne) tekylling Masthuhn Hetervol  xa broiler chair) pile, brojler « ler
K0teg  (Kpeato-
rapayoyic)
Iletemn, Gallo, gallina | Kohout, Hane, hene, | Suppenhuhn Kuked, kanad, | Iletewoi  wou | Cock, hen, | Coq, poule | »>M7 Pijetao, Gallo, gallina | Gailis, vista
KOKOIIIKa slepice, drubez | suppehone hautamiseks KOTEG (yw | casserole, or | (a bouillir) kokos, kokos za (sautsanai
‘o ~ . . o L Pollame da s
na pecenti, voi  keetmiseks | Bpdorpo) boiling fowl pecenje ili brod vai variSanai)
nebo vafeni mdeldud kodu- kuhanje « rodo
linnud
Tleten (yroen, | Capén Kapoun Kapun Kapaun Kohikukk Kamdvia Capon Chapon » M7 Kopun « | Cappone Kapauns
CKOIIEH)
Spka, netriie Polluelo Kufatko, Poussin, Stubenkiiken Kana- ja kuke- | Neooooc, Poussin, Poussin, Pw Mlado pile | Galletto Calitis
kohoutek Coquelet pojad TMETEWVEAPL Coquelet coquelet i mladi pijetao «
Muan meren Gallo joven Mlady kohout | Unghane Junger Hahn | Noor kukk [etewapt Young cock | Jeune coq » M7 Mladi Giovane gallo | Jauns gailis
pijetao «
(Mnana) Pavo (joven) [ (Mlad4) krata | (Mini) kalkun | (Junge) Pute, [ (Noor) kalkun | (Neapoi) ydrot | (Young) Dindonneau, | »M7 (Mladi) (Giovane) (Jauns) titars
nyika (Junger) Trut- Kot yolomovreg | turkey (jeune) puran <« tacchino
hahn dinde
Ilyiixa Pavo Krita Avlskalkun Pute, Trut- | Kalkun T'arot kot | Turkey Dinde (@ | »M7 Puran « Tacchino/a Titars
hahn yolomoOAeg bouillir)
(Mnapna) Pato (joven o | (Mlada) (Ung) and | Frithmastente, | (Noor) part, | (Neopég) (Young) (Jeune) » M7 (Mlada) (Giovane) (Jauna) pile,
naruna, mnare | anadino), pato | kachna, (Ung) berbe- | Jungente, pardipoeg. Tmhmieg M | duck, duck- | canard, patka, (mlada) anatra  (Gio- | piléns,
(mmama) de  Barbaria | kachng, riand (Junge) (noor) muskus- | momdxwe, (vea- | ling, caneton, mosusna patka, vane) Anatra | (jauna)
MYCKyCHa (joven), pato | (mladd) U | Barbarieente part, (noor) | péc) names | (Young) (jeune) (mlada) patka muta  (Gio- | muskuspile,
NaTuIa, cruzado Pizmova Ei n(%) mufar- (Junge Mular- | mullard BapBapiag, Muscovy canard  de | mulard « vane) Anatra | (jauna)
(mnax) mronap | (joven) kachna, an dente) (veapég) momieg | duck Barbarie, ‘mulard’ Mulard pile
(mladd) kachna mulard (Young) (jeune)
Mulard Mulard duck | canard
mulard
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bg es cs da de et el en fr »>M7 hr < it v
Tlatuua, Pato, pato de | Kachna, Avlsand Avls- | Ente, Barba- | Part, muskus- | [Tdtieg, mdtieg | Duck, Canard, » M7 Patka, Anatra Anatra | Pile,
MYCKYCHa Barbaria, pato | Pizmova berberiand rieente Mular- | part, mullard BopBapiag Muscovy canard  de | moSusna patka, muta Anatra | muskuspile,
naTua, cruzado kachna, kachna | Avlsmular- dente métieg mulard duck, Barbarie (a | patka mulard <« ‘mulard’ Mulard pile
MIoJIap Mulard dand Mulard duck | bouillir),

canard
mulard (a
bouillir)
(Mnana) Oca (joven), | Mlada  husa, | (Ung) gés Frithmastgans, | (Noor) hani, | (Neapéc) ynves | (Young) (Jeune) oie [ »M7 (Mlada) (Giovane) oca | (Jauna) zoss,
TbCKa, T'bCe ansaron house (Junge) Gans, | hanepoeg N ymvaKo goose, ou oison guska < zosléns
Jungmastgans gosling
I'scka Oca Husa Avlsgas Gans Hani Xnveg Goose Oie » M7 Guska « Oca Zoss
(Mnana) Pintada Mlada perlicka | (Ung) perle- | (Junges) Perl- | (Noor) parlkana | (Neapéq) (Young) (Jeune) »M7 (Mlada) (Giovane) (Jauna) pérlu
TOKa4Ka (joven) hene huhn PPOYKOKOTEG guinea fowl | pintade biserka < faraona vistina
Pintadeau
Toxauka Pintada Perlicka Avlsperlehone | Perlhuhn Pérlkana DpaykdKoTeg Guinea fowl | Pintade » M7 Biserka « | Faraona Pérlu vistina
It >C3 hu « mt nl pl pt ro sk sl fi sV
Visc¢iukas, »C3 Csirke, | Fellus, brojler Kuiken, braad- | Kurcze, broiler | Frango Pui de carne, | Kurca, brojler Pitovni Broileri Kyckling, slakt-
vi§€iukas  broi- | brojlercsirke <« kuiken broiler piScanec - kyckling  (broi-
leris brojler ler)
Gaidys,  vista, | »C3 Kakas, | Serduk, tigiega | Haan, hen soep- | Kura rosolowa | Galo, galinha Cocos,  gidina | Kohut, sliepka | Petelin, kokos, | Kukko, kana Tupp, hona,
gaidys (arba | tyuk, siitésre of stoofkip sau carne de perutnina  za gryt-, eller
oy s . (tal-brodu) < ‘o - e
viSta)  troSkinti | vagy fozésre pasare  pentru pecenje ali kokhdna
arba virti szant szar- fiert kuhanje
nyas 4
Kapliinas » C3 Kappan <« | Hasi Kapoen Kapton Capao Clapon Kaptin Kopun Chapon (syot- | Kapun
tokukko)
Visciukas tabaka | »C3 Csibe € | Ghattuqa, Piepkuiken Kurczatko Franguitos Pui tineri Kurciatko Mlad piscanec, | Kananpoika, Poussin,
(arba  poussin coquelet mlad petelin kukonpoika Coquelet
(coquelet)  tipo
vis¢iukas) (kokelet)
Gaidziukas »C3 Fiatal | Serduk zghir | Jonge haan Mtody kogut Galo jovem Cocos tandr Mlady kohut Mlad petelin Nuori kukko Ung tupp
kakas <« fl-eta
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1t >C3 hu « mt nl pl pt ro sk sl fi sV

Kalakuciukas »C3  (Fiatal) | Dundjan (zghir | (Jonge) kalkoen | (Mlody) indyk | Peru Curcan (tanar) | Mlad4d morka (Mlada) pura (Nuori)  kalk- | (Ung) kalkon

pulyka <« fl-eta) kuna
Kalakutas » C3 Pulyka € | Dundjan Kalkoen Indyk Peru adulto Curcan Morka Pura Kalkkuna Kalkon
Anciukas, »C3 Fiatal | Papra (zghira | (Jonge)  eend, | (Mloda) kaczka | Pato, Pato | Ratd  (tanard), | (Mlada kacica), | (Mlada) raca, | (Nuori) ankka, | (Ung) anka,
muskusinis kacsa,  (fiatal) | fl-eta), papra | (Jonge) Barba- | tuczona, Barbary, Pato | ratd (tdnard) | kaca, (Mlada) | racka, (mlada) | (Nuori) myski- | ankunge (ung)
anciukas, mular- | pézsmakacsa, zghira (fellus ta’ | rijse eend | (Mloda) kaczka | Mulard din specia | pizmova muskatna raca, | ankka mulardand (ung)
dinis anciukas (fiatal) papra) muskovy | (Jonge) pizmova, Cairina kacica, (Mlady) | (mlada) mulard myskand

Mulard-kacsa « | (zghira fl-eta), | ,,Mulard’-eend | (Mtoda) kaczka moschata, ratd | mulard raca

papra mulard mulard (tdnara) Mulard
Antis, »C3 Kacsa, | Papra, papra | Eend Barbarijse | Kaczka, Pato adulto, | Rata, ratda din | Kacica, Raca, muskatna | Ankka, myski- | Anka, mular-
muskusiné antis, | pézsmakacsa, muscovy, papra | eend ,,Mulard”- | Kaczka pato adulto | specia Cairina | Pyzmova raca, mulard | ankka dand, myskand
mulardiné antis | Mulard-kacsa € | mulard eend pizmowa, Barbary, pato | moschata, ratd | kacica, Mulard | raca
Kaczka mulard | adulto Mulard | Mulard

Zasiukas »C3 (Fiatal) | Wizza  (zghira | (Jonge) gans Mtoda ge$ Ganso Gasca (tanara) | (Mladd)  hus, | Mlada)  gos, | (Nuori) hanhi (Ung) gés,

liba 4 fl-eta), fellusa husa goska gdsunge

ta’ wizza

7Zasis »C3 Liba « Wizza Gans Ge$ Ganso adulto Gasca Hus Gos Hanhi Gas
Perlinis »C3  (Fiatal) | Farghuna (Jonge)  parel- | (Mloda) Pintada Bibilica adulta | (Mlada) (Mlada) (Nuori) helmi- | (Ung) parlhona
vis¢iukas gyongytyuk < (zghira fl-eta) hoen perliczka perlicka pegatka kana
Perliné vista »C3 Gyongy- | Farghuna Parelhoen Perlica Pintada adulta | Bibilica Perlicka Pegatka Helmikana Parlhona

tyuk <
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Artikel 1, nr.

2) — Definition af fjerkreeudskzeringer

bg es cs da de et el en fr »>M7 hr <4 it Iv
(a) | IlomoBuHka Medio Pulka Halvt Halfte  oder | Pool Micd Half Demi ou | »M7 Polovica « Meta Puse
Halbes moitié
(b) | YerBbptuHka | Charto Ctvrtka Kvart (Vorder-, Veerand Tetapmudpro Quarter Quart »M7 Cetvrt <« Quarto Ceturtdala
Hinter-)
Viertel
(c) | Hepaznenenu | Cuartos Neoddélena Sammenhen- | Hinterviertel | Lahtildikamata | Adwydpiota Unseparated | Quarts » M7 Neodvojene Cosciotto Nesadalitas
YETBBPTHHKH | traseros zadni Ctvrtka gende am Stiick koivad TETOPTNULOPLOL leg quarters | postérieurs straznje Cetvrti kaju  ceturt-
¢ Oyruerara unidos larstykker oSOV non séparés dalas
(d) | I'bpmm, Osuto | Pechuga Prsa Bryst Brust, halbe | Rind >100g Breast Poitrine, » M7 Prsa < Petto con | Kriitina
Meco WU Brust, halbi- blanc ou 0SS0
¢une ¢ KocT erte Brust filet sur os
(e) | Byrue Muslo y | Stehno Helt lar Schenkel, Koib 166 Leg Cuisse » M7 Batak sa Coscia Kaja
contramuslo Keule zabatkom <
(f) | Byrue c wacr | Charto trasero | Stehno kufete | Kyllingelar Héhnchens- Koib koos | 1661 omd xot6- | Chicken leg | Cuisse  de | M7 Pileci batak sa | Coscetta Cala kaja ar
oT repba, | de pollo s Casti zad med en del af | chenkel mit | seljaosaga movdo pe éva | with a | poulet avec | zabatkom s dijelom muguras dalu
MIPUKPETICH ryggen Riickenstiick, KOpPATL g | portion  of | une portion | leda «
KBbM HETO Hithnerkeule paYMGS the back du dos
mit Riicken-
stiick
(g) | bempo Contramuslo Horni stehno Overlar Oberschen- Kints Mnpdg (umovtt) | Thigh Haut de | »M7 Zabatak < Sovracco- | ciska jeb
kel, Ober- cuisse scia skinkis
keule
(h) [ Hombenpuua | Muslo Dolni  stehno | Underlar Unterschen- poolkoib Kviun Drumstick Pilon » M7 Batak « Fuso Stilbs
(Palicka) kel,  Unter-
keule
(1) | Kpumo Ala Kiidlo Vinge Fliigel Tiib D1epovya Wing Aile » M7 Kirilo « Ala Sparns
(j) | Hepazgenenu | Alas unidas Neoddélena Sammenhen- | Beide Fligel, | Lahtildikamata | Adwydpioteg Unseparated | Ailes non | »M7 Neodvojena Ali non | Nesadaliti
Kpuia ktidla gende vinger | ungetrennt tiivad PTeEPODYES wings séparées krila < separate sparni
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bg es cs da de et el en fr »>M7 hr < it Iv
(k) | Dune or | Filete de | Prsni fizek Brystfilet Brustfilet, Rinnafilee duéto ombovg | Breast fillet | Filet de | »M7 File od prsa « | Filetto, Kratinas
I'bPJHTE, pechuga Filet aus der poitrine, fesa (tac- | fileja
05110 Meco Brust, Filet blanc, filet, chino)
noix
1) | Oune ot | Filete de | Filety z prsou | Brystfilet med | Brustfilet mit | Rinnafilee koos | ®léto otfovg | Breast fillet | Filet de | »M7 File od prsa s | Petto (con | Kriitipas
TBpIUTE ¢ | pechuga con [ (Kli¢ni kost s | enskeben Schliisselbein | harkluuga pe KAewo- | with  wish- | poitrine prsnom kosti < 2orcella), fileja ar
«sIIenay clavicula chrupavkou KOKOAO bone avec clavi- fesa (con | atslégas
prsni kosti cule forcella) kaulu
véetné  svalo-
viny v pfiro-
zené  souvis-
losti, kli¢. kost
a  chrupavka
max. 3% z
cel. hmotnosti)
(m) | Hermsero Magret, Magret, maigret | Magret, Magret, Rinnaliha Maigret, magret | Magret, Magret, » M7 Magret « Magret, Magret,
buie maigret (Filety z prsou | maigret Maigret («magret»  vOi maigret maigret maigret maigret
kachen a hus s «maigret»)
kazi a pod-
koznim tukem
pokryvajicim
prsni sval, bez
hlubokého
svalu prsniho)
(n) | OGeskocten Carne de | U vykosténych | Udbenet keod | Entbeintes Kalkuni kondi- | Kpéog modw00 | Deboned Cuisse » M7 Meso pure¢ih | Carne di | Atkaulota
MmyemKkn oyt muslo y | kratich stehen | af hele | Fleisch von | tustatud koiva- | yolomodrog turkey  leg | désossée de | bataka i zabataka bez | coscia di | titara  kaju
contramuslo kalkunlar Putenschen- liha YOpig KOKOAO meat dinde kosti « tacchino gala
de pavo keln disossata
deshuesada
It >C3 hu « mt nl pl pt ro sk sl fi sV
(a) | Pusé »C3 F¢l « Nofs Helft Potowka Metade Jumatati Polena hydina | Polovica Puolikas Halva
(b) | Ketvirtis P C3 Negyed « | Kwart Kwart Cwiartka Quarto Sterturi Stvrtka hydiny | Cetrt Neljannes Kvart
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It >C3 hu « mt nl pl pt o sk sl fi sV
(c) | Neatskirti ketvi- | »C3 Ossze- | Tl-kwarti ta’ | Niet-gescheiden | Cwiartka tylna | Quartos da | Sferturi poste- | Neoddelené Nelocene cetrti | Takaneljannes Bakdelspart
r¢iai su Slaune- | fliggé combne- | wara tas-saqajn, | achterkwarten w catosci coxa ndo sepa- | rioare nesepa- | hydinové nog
lémis gyedek <« mhux separati rados rate stehnd
(d) | Kritinélé »C3 Mell « Sidra Borst Piers, potowka | Peito Piept Prsia Prsi Rinta Brost
piersi
(e) | Kulsele »C3 Comb €4 | Koxxa Hele poot, hele | Noga Perna inteira Pulpa Hydinové Bedro Koipireisi Klubba
dij stehno
(f) | Visciuko kulSele [ »C3  Csirke- | Koxxa Poot/dij met [ Noga kurczeca | Perna inteira de | Pulpa de pui cu | Kuracie stehno | Pi§¢ancja bedra | Koipireisi, Kycklingklubba
su nugarélés | comb a hat egy | tat-tigiega rugdeel (bout) z czescig | frango com | o portiune din | s panvou z delom hrbta | jossa selkdosa | med del av
dalimi részével « b’porzjon grzbietu uma porgdo do | spate atasatd ryggben
tad-dahar dorso
(g) | Slaunele »C3 Felso- | Il-bicca ta’ fuq | Bovenpoot, Udo Coxa Pulpa supe- | Horné hydi- | Stegno Reisi Lér
comb « tal-koxxa bovendij rioard nové stehno
(h) | Blauzdele »C3 Also- | Il-bicca  t’isfel | Onderpoot, Podudzie Perna Pulpa inferioara | Dolné hydinové | Kraca Koipi Ben
comb « tal-koxxa (drum- | onderdij (Drum- stehno
stick) stick)
(1) | Sparnelis »C3 Szarny < Gewnah Vleugel Skrzydto Asa Aripi Hydinové Peruti Siipi Vinge
kridelko
() | Neatskirti spar- | »C3 Ossze- | Gwienah mhux | Niet-gescheiden | Skrzydta w | Asas ndo sepa- | Aripi nesepa- | Neoddelené Nelocene peruti | Siivet kiinni | Sammanhéan-
neliai fiiggd széar- | separate vleugels catosci radas rate hydinové kridla toisissaan gande vingar
nyak <
(k) | Kratinélés filé » C3 Mellfil¢ « | Flett tas-sidra Borstfilet Filet z piersi Carne de peito | Piept dezosat Hydinovy rezen | Prsni file Rintafilee Brostfilé
(I) | Kratin¢les  file | »C3  Mellfilé | Flett  tas-sidra | Borstfilet ~met | Filet z piersi z | Carne de peito | Piept  dezosat | Hydinovy rezefi | Prsni  file s [ Rintafilee solis- | Brostfilé med
su raktikauliu villacsonttal < bil-wishbone vorkbeen obojczykiem com furcula cu osul iades s kostou prsno kostjo luineen nyckelben
(m) | Magret, maigret | »C3 Boros | Magret, maigret | Magret Magret Magret, Tacam de | Magret Magret Magret, maigret | Magret, maigret
tipo anties (arba | kacsamellfilé maigret pasare, Spindri
Z3sies) krati- | vagy béros liba- de pasare
nélés filé mellfilé (magret,

maigret) <«
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It >C3 hu « mt nl pl pt o sk sl fi sV
(n) | Kalakuto » C3 Kicsonto- | Laham Vlees van hele | Pozbawione Carne  desos- | Pulpa dezosatd | Vykostené Puranje  bedro | Kalkkunan Urbenat kalkon-
kulSeliy mésa zott pulyka- | tas-saqajn poten/hele dijen | kosci migso z [ sada da perna | de curcan morcacie brez kosti luuton kott av klubba
comb « tad-dundjan van kalkoenen, | nogi indyka inteira de peru stehno koipi-reisiliha
dissussat zonder been

€10T°L0'T0 — VA — £¥S0d800C0

7007900

LT



02008R0543 — DA — 01.07.2013 — 006.004 — 28

BILAG 11
Snit, der adskiller lar/ben og ryg
— afgraensning af hofteleddet
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Snit, der adskiller lar og underlar

— afgrensning af knaeleddet
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BILAG Il

Artikel 10 — Kolemetoder

bg es cs da de et el en fr »M7 hr < it Iv
Bw3ayuHo Refrigeracion | Vzduchem Luftkeling Luftkiihlung Ohkjahutus Yo&n pe aépa | Air chilling | Refroidisse- | » M7 Hladenje stru- Raffredda- Dzesesana ar
oXJIaxiaHe por aire (Chlazeni ment a l'air | janjem zraka <« mento ad aria | gaisu

vzduchem)
Bw3nymno- | Refrigeracion | Vychlazenym | Luftsprayke- | Luft- Ohkpiserdus- | Poén pe | Air  spray | Refroidisse- | M7 Hladenje ras- Raffredda- Dzesg$ana ar
JIYILIOBO por aspersion | proudem ling Spriihkiihlung | jahutus WEKOOHO chilling ment par | prSivanjem zraka < mento per | gaisu un
oxjaxaaHe | ventilada vzduchu s aspersion aspersione e | smidzinaSanu
postiikem ventilée ventilazione
Oxnaxngane | Refrigeracion | Ve vodni lazni | Neddyp- Gegenstrom- Sukeljahutus | Woén pe | Immersion | Refroidisse- | »M?7 Hladenje uran- Raffredda- Dzesesana
4pe3 por immer- | ponofenim ningskeling | Tauchkiihlung Bobion chilling ment par | janjem u vodu <« mento per | iegremdgjot
HOTarsHe sion immersion immersione
It hu mt nl pl pt ro sk sl fi sV
AtSaldymas oru | Levegés hiités Tkessih bl-arja | Luchtkoeling Owiewowa Refrigeragdo Refrigerare in | Chladené vzdu- | Zra¢no hlajenje | Ilmajadhdytys Luftkylning
por ventilagdo | aer chom
AtSaldymas Permetezéses Tkessih b'air | Lucht-sproei- Owiewowo- Refrigeragdo Refrigerare prin | Chladené spre- | Hlajenje s | Ilmasprayjddh- | Evaporativ
drégnu oru hiités spray koeling natryskowa por aspersao e | dusare cu aer jovanim prienjem dytys kylning
ventilagdo
AtSaldymas Bemeritéses Tkessih ~ b’im- [ Dompelkoeling | Zanurzeniowa Refrigeracdo Refrigerare prin [ Chladené  vo | Hlajenje s | Vesijddhdytys Vattenkylning
panardinant hiités mersjoni por imersdo imersiune vode potapljanjem
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BILAG IV

Artikel 11, stk. 1 — Produktionssystemer

bg es cs da de et el en fr »M7 hr < it v
a) | Xpanen ¢ | Alimentado Krmena z | Fodret med | Gefiittert mit | S66detud ..., | 'Exet  1pogei | Fed  with | Alimenté » M7 Hranjeno s ... % ... | Alimentato Baroti ar
. % ... con ... % de % (¢im) | ... % ... % mis sisaldab | pe ... % ... ...%of ... | avec ... % | Guska hranjena zobi « con il ... % . % ...
r'bCKa, Havrefodret | Hafermast- % Xnva mov | Oats  fed | de ... di ... ar auzam
XpaHeHa c| Oca engor- | Husa krmena | gés gans Kaeraga moyaiveTal pe | goose Oie nourrie Oca ingras- | barotas zosis
oBec dada con | ovsem toidetud hani | Bpodun a l'avoine sata con
avena avena

b) | EkcrensuBHo | Sistema Extenzivni v | Ekstensivt Extensive Ekstensiivne Extatikng Extensive | Elevé a l'in- » M7 Ekstenzivan uzgoj u | Estensivo al | TuréSana
3aKpPHUTO extensivo en | hale staldopdret | Bodenhaltung | seespidamine | extpogng indoor térieur: zatvorenim objektima < coperto galvenokart
(otrnenan Ha | gallinero (skrabe ...) (lindlas pida- (barnrea- systéme telpas
3aKPHUTO) mine) red) extensif (»Audzeti

kiiti«)

c) | Coboaen Gallinero con | Volny vybéh | Fritgdende Freilandhal- Vabapidamine | EAe00epng Free range | Sortant a [ M7 Slobodan uzgoj « All'aperto Briva  turé-
HAYUH Ha | salida libre tung Bookng l'extérieur Sana
OTITIXK/IaHe

d) | Tpamuumonen | Granja al aire | Tradi¢ni Frilands ... | Béuerliche Traditsiooni- | ITopadoot- Traditional | Fermier- » M7 Tradicionalni slobodan | Rurale Tradicionala
cBoOOIEeH libre volny vyb&h Freilandhal- line vabapida- | akng  €Akevd- | free range | élevé en | uzgoj « all'aperto briva  turé-
HAYUH Ha tung mine epng Pookng plein air Sana
OTIVIK/IaHEe

e) | Ceobonen Granja de cria | Volny vybéh | Frilands Béuerliche Taieliku Amepopiotng | Free-range | Fermier- »M?7 Slobodan uzgoj — | Rurale in | Briva  turé-
Ha4uH Ha | en libertad - uplna | opdrettet i | Freilandhal- litkkumisvaba- | ekedBepng — total | élevé en | neograniceni ispust « liberta Sana -
OTIVIK/IaHEe volnost fuld frihed tung dusega tradit- | Bookng freedom liberté pilniga
- TbIIHA Unbegrenzter | siooniline briviba
cBoboza Auslauf vabapidamine

It hu mt nl pl pt o sk sl fi sV

a) | Lesinta ... % ... | ... %-ban | Mitmugha bi | Gevoed met | Zywione z | Alimentado Furajate cu | Kfmené % | Krmljeno z | Ruokittu Utfodrad  med
Avizomis ...-val/vel etetve | ... % ta’ ... % udzialem ... % [ com ... % de | ... % de ... % rehulla, joka | ... % ...
penétos Zasys Zabbal  etetett [ Wizza Met haver | ... Gaste furajate | husi kimené | gos, krmljena z | sisdltdd ... % Havreutfodrad

liba mitmugha vetgemeste gans | tucz  owsiany | Ganso  engor- | cu ovaz ovsom ovsom Kauralla gés
bilhafur (gesi) dado com aveia ruokittu hanhi
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It hu mt nl pl pt o sk sl fi sV

b) [ Ekstensyvus Istalloban kiilter- | Imrobbija Scharrel Ekstensywny Produg@o Crescute in | Chované na | Ekstenzivna Laajaperdinen Extensivt
pauksciy  augi- | jesen tartott gewwa: sistema | binnengehouden | chow extensiva  em | spatii inchise — | hlbokej podsti- | zaprta reja sisdkasvatus uppfodd
nimas patalpose estensiva Sciotkowy interior sistem extensiv | elke (chov v inomhus
(tvartuose) hale)

c) | Laisvai augi- | Szabadtartas Trobbija Scharrel ... met | Chow  wybie- | Producdo  em | Crestere libera | Vybehovy chov | Prosta reja Vapaa laidun Tillgang till
nami pauksciai fil-berah uitloop gowy semiliberdade (chov v exte- utomhusvistelse

(free range) riéri)

d) | Tradiciskai Hagyomanyos Trobbija Boerenscharrel Tradycyjny Produg@o ao ar | Crestere libera | Chované Tradicionalna Vapaa laidun — | Traditionell
laisvai auginami | szabadtartas fil-berah tradizz- . met uitloop | chow  wybie- | livre traditionald navol'no prosta reja perinteinen utomhusvistelse
pauksciai jonali Hoeve met | gowy kasvatustapa

uitloop

e) | Visiskoje lais- | Teljes szabad- | Trobbija Boerenscharrel Chéw  wybie- | Produgdio  em | Crestere liberd | Uplne  vol'ny | Prosta reja — | Vapaa laidun — | Uppfodd 1 full
véje  auginami | tartas fil-berah —| ... met vrije| gowy bez ogra- | liberdade totala chov neomejen taydellinen liik- | frihet
pauksciai liberta totali uitloop niczen izpust kumavapaus

Hoeve met

vrije uitloop
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BILAG V

Betingelserne som omhandlet i artikel 11 er folgende:

a) Fodret med ... % ...

b

~

Der ma kun henvises til folgende sarlige fodringsingredienser, hvis:

— der for korns vedkommende indgar mindst 65 vagtprocent korn i den
foderblanding, der gives i det meste af opfed