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RADETS DIREKTIV
af 15. februar 1971

»M19 om sundhedsmassige problemer i forbindelse med produk-
tion og afsxtning af fersk fjerkraeked <«

(71/118/EQF)

RADET FOR DE EUROPAISKE FALLESSKABER HAR

under henvisning til traktaten om oprettelse af Det europaiske ekono-
miske Fellesskab, serlig artiklerne 43 og 100,

under henvisning til forslag fra Kommissionen,
under henvisning til udtalelse fra Det europaiske Parlament ('),

under henvisning til udtalelse fra Det gkonomiske og sociale Udvalg,
0g
ud fra folgende betragtninger:

Ved Radets forordning nr. 123/67/EQF af 13. juni 1967 om den falles
markedsordning for fjerkreeked er der oprettet et enhedsmarked inden
for denne sektor;

anvendelsen af nevnte forordning vil dog ikke fi4 den forventede virk-
ning, sd lenge samhandelen ha&mmes af de nuvarende forskelle i
medlemslandenes sundhedsmessige bestemmelser for fjerkraeked;

for at fjerne disse forskelle er det nedvendigt at foretage en tilpasning
af medlemsstaternes sundhedsbestemmelser;

det synes formélstjenligt pa dette omrdde at udarbejde fallesskabsbe-
stemmelser, som efter en overgangsperiode, i hvilken de kun galder
for samhandelen inden for Fellesskabet, ogsa far gyldighed for fjer-
kraeked, der bringes i omsetning inden for de enkelte medlemsstater;
fra dette direktivs anvendelsesomrdde undtages dog fjerkraked, som
under visse betingelser leveres direkte fra producent til forbruger;

ved den patankte tilpasning skal iser hygiejnebestemmelserne for fjer-
kreeked péd slagterier, for oplagring og transport geres ensartede; det
skal overlades til medlemsstaternes kompetente myndigheder at
godkende de slagterier, der opfylder de i dette direktiv fastsatte sund-
hedsmassige betingelser, og at serge for overholdelsen af
godkendelsesbetingelserne; der ber ligeledes traeffes bestemmelse om
medlemsstaternes godkendelse af kelehuse;

for at sikre en tilfredsstillende keodkontrol under hensyntagen til de
serlige betingelser, under hvilke denne foregar, er det nedvendigt at
overlade visse hverv til kvalificerede medhjaelpere under embedsdyrlee-
gens ansvar og tilsyn;

der ber for samtlige medlemsstater fastsattes feelles minimumskrav for
disse medhjalperes teoretiske og praktiske uddannelse samt andre
betingelser, der er nedvendige for at sikre disse medhjlperes
egnethed, headerlighed og upartiskhed, uden at udelukke muligheden
for stadig sterre ensartethed med hensyn til uddannelsesnormer og
-program;

for sd vidt angér samhandelen mellem medlemslandene er et sundheds-
certifikat, der er udstedt af en embedsdyrlaege i afsenderlandet, blevet
anset som det bedste middel til at give bestemmelseslandets kompe-
tente myndigheder sikkerhed for, at en sending fjerkreeked opfylder
dette direktivs bestemmelser; dette certifikat skal ledsage sendingen af
fjerkraeked til bestemmelsesstedet;

medlemsstaterne skal have mulighed for at forbyde indfersel i deres
omrade af fjerkreeked, der kommer fra en anden medlemsstat, og som
maétte vise sig uegnet til menneskefode, eller som ikke matte opfylde
faellesskabsbestemmelserne pd det sundhedsmeessige omrade;

(") EFT nr. 109 af 9.7.1964, s. 1721/64.
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i sa fald skal der pad anmodning gives afsenderen eller dennes reprasen-
tant mulighed for at sende fjerkraekodet tilbage, safremt
sundhedsmassige grunde ikke er til hinder herfor;

for at gore det muligt for de interesserede parter at bedemme arsagerne
til et forbud eller en restriktion, skal grundene hertil meddeles afsen-
deren eller dennes reprasentant, samt i visse tilfelde afsenderlandets
kompetente myndigheder;

i tilfelde af en tvist mellem afsenderen og bestemmelseslandets
myndigheder om et forbuds eller restriktions berettigelse, skal der gives
afsenderen mulighed for at indhente en udtalelse fra en veteriner
sagkyndig, som valges pa grundlag af en af Kommissionen udarbejdet
liste;

eventuelle uoverensstemmelser mellem medlemsstaterne om, hvorvidt
godkendelsen af et slagteri er berettiget, skal behandles som en
hastesag inden for rammerne af Den stdende Veterinaerkomité, der er
nedsat af Radet den 15. oktober 1968;

pa visse omrader, hvor der findes specielle problemer, kan tilpasningen
af medlemsstaternes bestemmelser kun gennemfores efter en tilbunds-
géende undersogelse;

de veterinzre tilsynsbestemmelser for handel med levende fjerkre og
fjerkraeked vil blive fastsat ved andre fellesskabsdirektiver; det har
dog allerede nu vist sig nedvendigt at foretage en forste tilnermelse
af de nationale bestemmelser pd dette omrade ved at fastlegge
bestemte betingelser, pa hvilke medlemsstaterne kan forbyde eller
begrense indforsel af fjerkreeked péd deres omrade af sundhedsmaessige
grunde, i1 hvilken forbindelse der ber fastlegges en fallesskabs-haste-
procedure inden for rammerne af ovennzvnte stdende veterinere
Komité, i henhold til hvilken en medlemsstats foranstaltninger kan
tages op til undersogelse og i givet fald @ndres eller ophaves i snavert
samarbejde mellem medlemsstaterne og Kommissionen,

UDSTEDT FOLGENDE DIREKTIV:
VYM19
KAPITEL I

Generelle forskrifter

Artikel 1

I dette direktiv fastsettes de sundhedsmassige betingelser for produk-
tion og afsetning af fersk fjerkreeked.

Dette direktiv geelder ikke for opskaering og oplagring af fersk fjer-
kreeked hos detailhandlere eller i lokaler i umiddelbar tilknytning til
salgssteder, hvor opskering og oplagring finder sted udelukkende med
henblik pé direkte salg til forbrugeren, idet dette arbejde fortsat er
underlagt den sundhedskontrol, der er foreskrevet i de nationale
bestemmelser vedrerende detailhandelen.

Artikel 2

Med henblik pad anvendelsen af dette direktiv finder definitionerne i
artikel 2, litra 1) til n) og litra q) til s), 1 direktiv 77/99/EQF (') anven-
delse.

Desuden forstas ved
1) fjerkreekod: alle spiselige dele af husdyr af folgende arter: hens og
kyllinger, kalkuner, perlehons, @ender og gaes

2) fersk fjerkreekod: fjerkraeked, herunder ked, der er vakuumpakket
eller pakket i kontrolleret atmosfare, og som med undtagelse af kulde-

(') EFT nr. L 26 af 31. 1. 1977, s. 85. Direktivet er ajourfort ved direktiv 92/5/
EQF (EFT nr. L 57 af 2. 3. 1992, s. 1) og senest @ndret ved direktiv 92/45/
EQF (EFT nr. L 268 af 14. 9. 1992, s. 35).
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behandling ikke har veret underkastet nogen behandling, der forlenger
holdbarheden

3) slagtekrop: hel fjerkrekrop, jf. nr. 1), efter afbledning, fjerpluk-
ning og udtagning af organer; dog er udtagning af hjerte, lever,
lunger, krése, kro og nyrer samt afskering af fedder i haseled, af hoved
og af spise- og luftrer ikke obligatorisk

4) del af slagtekrop: del af fjerkraekrop, jf. nr. 3)

5) slagteaffald: fersk fjerkreeked, for sa vidt det ikke herer til slagt-
ekroppen, jf. nr. 3), ogsa selv om det stadig er i naturlig forbindelse
med denne, samt hoved og fedder, nir de er adskilt fra slagtekroppen

6) organer: slagteaffald fra bryst-, bug- og bakkenhule, inklusive i
givet fald luft- og spiserer samt kro

7) embedsdyriege: dyrlege, der er udpeget af medlemsstatens
centralmyndigheder

8) medhjcelper: person, som i henhold til artikel 8, stk. 2, officielt er
udpeget af myndighederne til at bistd embedsdyrleegen

9) undersogelse for slagtning (levende syn): undersggelse af levende
fjerkree 1 overensstemmelse med bilag I, kapitel VI

10) undersogelse efter slagtning (kadkontrol): undersogelse af slagtet
fjerkree pa slagteriet i overensstemmelse med bilag I, kapitel VIII

11) transportmidler: de dele af motorkeretojer, jernbanevogne og
luftfartejer, der er beregnet til gods, samt lastrum i skibe og containere
til land-, sg- eller lufttransport

12) virksomhed: autoriseret slagteri eller autoriseret opskaringsvirk-
somhed, eller autoriseret kole- eller fryselager eller autoriseret
pakkecenter eller samlet anleeg omfattende flere af sddanne virksom-
heder.

KAPITEL I

Forskrifter for fzllesskabsproduktion

Artikel 3
I. Fersk fjerkreekad skal opfylde felgende betingelser:
A. Slagtekroppe og slagteaffald skal:

a) stamme fra fjerkree, der har vaeret underkastet levende syn i
overensstemmelse med bilag I, kapitel VI, og herved er
fundet egnet til slagtning med henblik pé afsatning af fersk
flerkraeked

b) hidrere fra et autoriseret slagteri, der har vaeret underkastet
egenkontrol i overensstemmelse med artikel 6, stk. 2, og
som er blevet kontrolleret af myndighederne i overensstem-
melse med artikel 8

c) vaere behandlet under tilfredsstillende hygiejniske forhold i
overensstemmelse med bilag I, kapitel VII

d) efter slagtningen vaere underkastet kadkontrol i overensstem-
melse med bilag I, kapitel VIII, og ikke vere fundet uegnet
til menneskefede i henhold til bilag I, kapitel IX

e) vaere forsynet med et sundhedsmearke i overensstemmelse
med bilag I, kapitel XII, idet dog et sddant merke ikke er
nedvendigt for slagtekroppe, der skal opskares i samme
virksomhed

f) efter kadkontrollen handteres i overensstemmelse med bilag
I, kapitel VII, punkt 46, og oplagres i overensstemmelse
med bilag I, kapitel XIII, under tilfredsstillende hygiejniske
forhold

g) emballeres hensigtsmassigt i overensstemmelse med bilag I,
kapitel XIV; anvendes beskyttelsesindpakning, skal denne
opfylde forskrifterne i samme kapitel.
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Det kan, efter fremgangsmaden i artikel 21, i givet fald
vedtages at supplere bestemmelserne i nervarende kapitel
for is@r at tage hensyn til de forskellige handelsmeassige
prasentationsformer, safremt disse er i overensstemmelse
med hygiejnebestemmelserne

h) transporteres i overensstemmelse med bilag I, kapitel XV
i) under transporten ledsages
— enten af et handelsdokument, som:

— ud over de oplysninger, der er omhandlet i bilag I,
kapitel XII, punkt 66, skal vere péfert et kode-
nummer, der gor det muligt at identificere de
myndigheder, som er ansvarlige for kontrollen pa op-
rindelsesvirksomheden, samt den embedsdyrlege, der
er ansvarlig for kedkontrollen pa den dag, da kedet er
fremstillet

— skal opbevares af adressaten i mindst et & med
henblik pa forevisning for myndighederne pa disses
anmodning

— for ked bestemt til Finland og Sverige skal vere
forsynet med en af de betegnelser, der er anfort i
bilag VI, del 1V, litra e)
YM19

— eller af det sundhedscertifikat, der er gengivet i bilag VI,
hvis det drejer sig om det i artikel 2 navnte ferske fjer-
kreeked tilvirket pd et slagteri, der er beliggende i et
omrade eller en zone med dyresundhedsmessige restrik-
tioner, eller om fersk fjerkraeked, der er bestemt til en
anden medlemsstat efter transit gennem et tredjeland i
et plomberet transportmiddel.

Gennemforelsesbestemmelserne til dette punkt, navnlig
vedrerende tildelingen af kodenumrene og opstillingen af
en eller flere lister, der gor det muligt at identificere
myndighederne, vedtages efter fremgangsméaden i artikel 21.

B. 1) Dele af slagtekroppe eller udbenet kad skal

a) vaere opskiret og/eller udbenet i en opskaringsvirk-
somhed, der er autoriseret og kontrolleret i
overensstemmelse med artikel 6

b) veere opskiret og fremstillet i overensstemmelse med
bilag I, kapitel VII, og stamme

— fra fjerkree, der er slagtet inden for Fallesskabet, idet
kadet skal opfylde de i litra A ovenfor anferte betin-
gelser, eller

— fra fjerkrekroppe indfert fra tredjelande i overens-
stemmelse med kapitel III og kontrolleret i
overensstemmelse med direktiv 90/675/EQF (')

¢) have varet underkastet den kontrol, der er omhandlet i
artikel 8, stk. 1, litra b), nr. ii)

d) opfylde betingelserne i litra A ovenfor, underlitra c), h)
og i)

e) vaere indpakket, emballeret og etiketteret i overensstem-
melse med litra A ovenfor, underlitra e) og g), enten pa

stedet eller i1 et af de pakkecentre, der af myndighederne
har faet saerlig autorisation hertil

f) vaere oplagret under tilfredsstillende hygiejneforhold og
under overholdelse af bestemmelserne i bilag I, kapitel
XII1.

(") EFT nr. L 373 af 31. 12. 1990. Direktivet er endret ved direktiv 91/496/
EQF (EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991, s. 56).
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2) Hvis der i opskeringsvirksomhederne udskares andet fersk

keod end fjerkreeked, skal dette opfylde de relevante normer
i direktiv 64/433/EQF ('), 91/495/EQF (*) og 92/45/EQF (3).

C. Fersk kod, som i overensstemmelse med narvaerende direktiv er
blevet oplagret pa et af en medlemsstat autoriseret kale- eller
fryselager, og som ikke siden har undergéet nogen yderligere
behandling undtagen i forbindelse med oplagring, skal opfylde
betingelserne i litra A ovenfor, underlitra c), e), g) og h) samt
litra B ovenfor, eller vaere fersk fjerkreked, der er indfert fra
tredjelande i overensstemmelse med kapitel III og vaere kontrol-
leret i overensstemmelse med direktiv 90/675/EQF.

II. Medlemsstaterne kan fravige kravene i litra A for sd vidt angér
fersk fjerkreeked, der i sm& mengder sxlges af en landbruger,
som pa sin bedrift har en arsproduktion pd under 10 000 stykker
fjerkree af den i artikel 2, andet afsnit, nr. 1, omhandlede art

— enten direkte til den endelige forbruger, pa bedriften eller pa de
ugentlige markeder, der ligger nermest bedriften

— eller til en detailhandler med henblik pa direkte salg til den
endelige forbruger, hvis detailhandleren udever sin virksomhed
pa samme sted som producenten eller pa et narliggende sted.

Medlemsstaterne kan fastsatte, i hvilket omfang disse regler som
en undtagelse fra litra B ogsa skal galde for opskaeringer.

Udelukket fra en sddan undtagelse er salg uden fast forretningssted,
postordresalg samt for s& vidt angér detailhandlerens salg pa et
marked.

Disse transaktioner er fortsat underlagt den sundhedskontrol, der er
foreskrevet i de nationale detailhandelsbestemmelser.

III. Med forbehold af Fellesskabets dyresundhedsmaessige bestem-
melser gaelder stk. I heller ikke for hverken:

a) fersk fjerkraeked til andre formél end konsum

b) fersk fjerkreekead, der er bestemt til udstillinger, seerlige underse-
gelser eller analyser, for sd vidt det ved officiel kontrol kan
sikre, at saddant ked ikke anvendes til konsum, men destrueres,
ndr udstillingerne er afsluttet, eller nar de sarlige undersogelser
eller analyser er udfert, med undtagelse af ked, der er anvendt
ved analysen

c) fersk fjerkreeked, som udelukkende er bestemt til forsyning af
internationale organisationer.

Artikel 4

1. Ud over kravene i artikel 3, afsnit I, litra A, og med forbehold af
feellesskabsbestemmelserne om undersogelse af dyr og fersk ked for
restkoncentrationer paser medlemsstaterne, at fersk fjerkreked og
fjerkree underkastes:

a) en undersggelse for restkoncentrationer, hvis embedsdyrlegen pé
grundlag af resultaterne af det levende syn eller andre oplysninger
har formodning om, at restkoncentrationer forekommer

b) de i afsnit T i bilag IV til direktiv 92/117/EQF (*) omhandlede
proveudtagninger.

Den i litra a) nevnte undersogelse skal foretages med henblik pa
konstatering af restkoncentrationer af stoffer med farmakologisk virk-
ning og af deres omdannelsesprodukter, af overholdelsen af
tilbageholdelsesperioderne, samt af andre stoffer, som kan overfores til

(") EFT nr. 121 af 29. 7. 1964. Direktivet er senest a@ndret ved direktiv 91/497/
EQF (EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991, s. 69).

(® EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991, s. 41.

(®) EFT nr. L 268 af 14. 9. 1992, s. 35.

(*) Radets direktiv 92/117/EQF af 17. december 1992 om foranstaltninger til
forebyggelse af specifikke zoonoser og specifikke zoonotiske agenser hos
dyr og i animalske produkter for at forhindre levnedsmiddelbarne infektioner
og forgiftninger (se side 38 i denne Tidende).
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fierkreekod, og som eventuelt kan gere konsum af fersk fjerkreked
sundhedsfarligt.

Kontrollen skal foretages efter videnskabeligt anerkendte og i praksis
gennemprovede metoder, navnlig sddanne metoder som er fastsat pa
feellesskabsplan eller internationalt plan.

Underseggelsesresultaterne skal kunne vurderes efter referencemetoder,
der fastleegges efter fremgangsmaden i stk. 3.

Er resultatet positivt, treeffer embedsdyrlegen passende foranstaltninger
under hensyn til risikoens art, og navnlig

— skaerpes kontrollen med fjerkrae, som er opdrattet, og med den
mengde ked, som er fremstillet pad teknisk tilsvarende betingelser,
og som vil kunne frembyde samme risiko

— skerpes kontrollen med de andre flokke pé oprindelsesbedriften, og
der treeffes i tilfelde af gentagelse passende foranstaltninger i op-
rindelsesbedriften

— treeffes der i tilfeelde af kontamination fra omgivelserne foranstalt-
ninger i produktionskaden.

2. Tolerancerne for de stoffer, der er omhandlet i stk. 1, bortset fra
dem, der er omhandlet i direktiv 86/366/EQF (), fastsattes efter frem-
gangsmaden i forordning (EQF) nr. 2377/90 ().

4. Indtil gennemforelsesbestemmelserne til denne artikel traeder i
kraft, geelder de nationale bestemmelser, for sa vidt de er i overens-
stemmelse med Traktatens almindelige bestemmelser.

Artikel 5

1. Med forbehold af direktiv 91/494/EQF (°), 81/602/EQF (*) og 88/
146/EQF (°) og de restriktioner, der er palagt ved direktiv 92/117/EQF,
ma fjerkraeked ikke afszttes til brug som menneskefade, hvis

a) det stammer fra fjerkree, der er angrebet af de i direktiv 91/494/EQF
omhandlede sygdomme

b) det udviser spor af restkoncentrationer, der overstiger de tolerancer,
der skal fastsattes i overensstemmelse med artikel 4, stk. 2, eller er
behandlet med antibiotika, kedmernere eller konserveringsmidler,
medmindre sddanne midler er godkendt i fzllesskabslovgivningen,
jf. dog forbuddet mod umiddelbar anvendelse af midler til vandbin-
ding; det samme gzlder den mangde fijerkreeked, som er fremstillet
pa teknisk tilsvarende betingelser, og som derfor vil kunne frem-
byde samme risiko

c) det stammer fra fjerkree, som udviser en af de i bilag I, kapitel IX,
punkt 53, litra a), anforte fejl

d) det er erklaeret uegnet til menneskefede i henhold til bilag I, kapitel
IX, punkt 53, litra b) og punkt 54.

2. Indtil eventuelle fallesskabsbestemmelser traeder i kraft, bererer
dette direktiv ikke medlemsstaternes bestemmelser vedrerende behand-
ling af fersk fjerkraeked med ioniserende eller ultraviolette straler. Med
henblik herpd ma den oprindelsesmedlemsstat, der anvender en sédan
behandling, ikke sende produkter, der er behandlet efter en sddan frem-

() EFT nr. L 221 af 7. 8. 1986, s. 43.

(*) Radets forordning (EQF) nr. 2377/90 af 26. juni 1990 om en felles frem-
gangsmade for fastsattelse af  maksimalgranseverdier for
restkoncentrationer af veterinerleegemidler i animalske levnedsmidler (EFT
nr. L 224 af 18. 8. 1990, s. 1). Forordningen er senest @ndret ved Kommis-
sionens forordning (EQF) nr. 675/92 (EFT nr. L 73 af 19. 3. 1992, s. 8).

(®) EFT nr. L 268 af 24. 9. 1991, s. 35.

(*) EFT nr. L 222 af 7. 8. 1981, s. 32. Direktivet er @ndret med direktiv 85/358/
EQF (EFT nr. L 191 af 23. 7. 1985,s. 46).

(°) EFT nr. L 70 af 16. 3. 1988, s. 16.
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gangsmade, til en medlemsstat, hvis lovgivning forbyder en sadan
behandling pé sit omrade, og som i Den Stidende Veterinerkomité har
underrettet Kommissionen og de ovrige medlemsstater om, at et sddant
forbud foreligger.

VA3
3. Indtil der vedtages fellesskabsbestemmelser, gelder folgende
regler for ked bestemt til Finland og Sverige, for sd vidt angér salmo-
nella:

a) kedforsendelserne har vearet underkastet en bakteriologisk stikpre-
veundersggelse pad oprindelsesvirksomheden efter regler, der
fastsattes af Radet, som treffer afgerelse pa forslag af Kommission-
en inden tiltraedelsestraktatens ikrafttraedelsesdato;

b) den i litra a) omhandlede undersogelse foretages ikke for sd vidt
angar ked, der stammer fra en virksomhed omfattet af et program,
som efter fremgangsmaden i artikel 16 er anerkendt som svarende
til det i stk. 4 omhandlede program.

4.  De garantier, der er omhandlet i stk. 3, gelder forst, ndr Kommis-
sionen har godkendt et bekaempelsesprogram forelagt af Finland og
Sverige. Kommissionens beslutninger skal vaere truffet inden tiltreedel-
sestraktatens ikrafttreedelsesdato, saledes at bekaempelsesprogrammerne
og de i stk. 3 omhandlede garantier kan gelde straks fra tiltreedelses-
traktatens ikrafttreedelsesdato.

VY M20
»C2 5. Medlemsstaterne < serger for, at maskinsepareret kad kun
kan indgd i samhandelen, hvis det forinden er varmebehandlet i
henhold til direktiv 77/99/EQF i den forste virksomhed eller en anden
virksomhed, som den kompetente myndighed har udpeget.

VYM19
Artikel 6

1.  Hver medlemsstat opstiller en liste over autoriserede virksom-
heder, bortset fra dem der er omhandlet i1 artikel 7, idet hver enkelt
tildeles et veterinaert autorisationsnummer. Denne liste tilsendes de
ovrige medlemsstater og Kommissionen.

Der kan tildeles ét autorisationsnummer til en virksomhed, der
behandler eller genindpakker produkter, som er fremstillet af eller ved
hjeelp af ravarer, der er omfattet af et af de direktiver, der er omhandlet
i artikel 2, litra d), i direktiv 77/99/EQF.

Myndighederne meddeler kun en virksomhed autorisation, hvis de har
sikret sig, at den overholder bestemmelserne i dette direktiv.

Hvis der konstaters manglende hygiejne, og de foranstaltninger, der er
foreskrevet i bilag I, kapitel VIII, punkt 51, andet afsnit, har vist sig
utilstraekkelige til at rdde bod herpd, suspenderer de nationale myndig-
heder midlertidigt autorisationen.

Hvis virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant ikke rader bod
pé de konstaterede mangler inden for den af de nationale myndigheder
fastsatte frist, tilbagekalder disse autorisationen.

Er der foretagt kontrol i overensstemmelse med artikel 10, tager den
pageldende medlemsstat hensyn til resultaterne af denne. Eventuel
tilbagekaldelse af autorisation meddeles de ovrige medlemsstater og
Kommissionen.

2. Virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant skal foretage
regelmaessig kontrol af den almindelige produktionshygiejne péd virk-
somheden, bl.a. ved mikrobiologiske undersegelser.

Denne kontrol skal omfatte redskaber, inventar og maskiner i samtlige
produktionsled og om nedvendigt produkterne.

Virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant skal efter anmodning
fra myndighederne kunne give embedsdyrlegen eller Kommissionens
veterinersagkyndige meddelelse om arten, hyppigheden og resultatet
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af de undersogelser, der er foretaget, samt om nedvendigt navnet pa
undersoggelseslaboratoriet.

Arten af disse undersegelser, deres hyppighed samt metoderne til
proveudtagning og bakteriologisk undersggelse fastsettes efter frem-
gangsmaden 1 artikel 21.

3. Virksomhedens leder, ejer eller ejers repraesentant skal ivaerksette
et uddannelsesprogram for personalet med henblik pa at sikre, at perso-
nalet overholder de krav til produktionshygiejne, der svarer til
virksomhedens produktionsstruktur.

Den embedsdyrlege, der er ansvarlig for virksomheden, skal medvirke
ved udarbejdelsen og gennemforelsen af programmet.

4.  En opskaringsvirksomheds eller et pakkecenters leder, ejer ellers
ejers repreesentant skal fore en fortegnelse over ind- og udgaende fersk
fjerkreekod med angivelse af arten af det modtagne ked.

5. Inspektion af og kontrol med de autoriserede virksomheder sker
under embedsdyrlaegens ansvar; embedsdyrleegen kan, i overensstem-
melse med artikel 8, stk. 2, lade sig bistd af hjelpepersonale med
henblik pé rent praktiske opgaver. For at sikre overholdelsen af dette
direktivs bestemmelser skal embedsdyrleegen til enhver tid have fri
adgang overalt pa virksomheden.

Embedsdyrleegen foretager regelmassige analyser af resultatet af de i
stk. 2 omhandlede undersogelser. Han kan pa baggrund af sidanne
analyser lade foretage supplerende mikrobiologiske undersegelser i
samtlige produktionsled eller af produkterne.

P4 grundlag af resultatet af sadanne analyser udarbejdes en rapport,
hvis konklusioner og henstillinger meddeles virksomhedens leder, ejer
eller ejers reprasentant, som péser, at de konstaterede mangler
afthjelpes med henblik pé at forbedre hygiejnen.

Artikel 7

A. Medlemsstaterne kan i1 overensstemmelse med bilag II undtage
slagterier, som behandler hejst 150 000 stykker fjerkrae pr. ar, fra
struktur- og infrastrukturkravene i bilag I, hvis de opfylder folgende
krav:

1) De pageldende virksomheder skal opferes i et serligt veteringer-
register og have et serligt autorisationsnummer, som er knyttet
til den lokale kontrolinstans.

For at kunne autoriseres af de nationale myndigheder

a) skal virksomheden opfylde autorisationsbetingelserne i bilag
I

b) skal slagteriets leder, ejer eller ejers repraesentant fore et regi-
ster, som gor det muligt at kontrollere:

— hvilket fjerkree, der tilferes virksomheden, og hvilke slagt-
erivarer, der forlader den

— hvilke undersagelser, der er foretaget
— resultaterne af sddanne undersogelser.

Sadanne oplysninger skal meddeles myndighederne péa disses
forlangende

c) skal slagteriet oplyse veterin@rtjenesten om slagtetidspunktet,
antallet af fjerkree og hvor fra det stammer, samt sende den
en kopi af den sundhedserklering, der er gengivet i bilag IV

d) skal embedsdyrlegen eller en medhjelper vare til stede
under udtagelsen af organer for at sikre sig, at hygiejneforsk-
rifterne i bilag I, kapitel VII og VIII overholdes.

Kan embedsdyrlegen eller medhjaelperen ikke vere til stede
ved slagtningen, mi kedet forst forlade virksomheden, nar
kedkontrollen pa slagtedagen er foretaget i henhold til artikel
8, stk. 2, medmindre det drejer sig om ked som omhandlet i
bilag I, kapitel VIII, punkt 49
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e) skal myndighederne overvage distributionskaden for ked fra
virksomheden samt markningen af produkter, der er erkleret
uegnet til konsum, og kontrollere deres senere bestemmelse
og anvendelse.

Medlemsstaten udarbejder en fortegnelse over virksomheder,
der er indremmet disse undtagelser, og meddeler Kommis-
sionen denne fortegnelse samt senere @ndringer hertil

f) skal myndighederne pase, at fersk ked fra de i litra e)
omhandlede virksomheder markes med stempler eller
etiketter, der er godkendt til dette formal efter frem-
gangsmaden i artikel 21, og som angiver, under hvilket
lokalt sundhedskontroldistrikt virksomheden herer.

2) For sd vidt angdr en opsk®ringsvirksomhed, der ikke ligger
inden for en autoriseret virksomhed, men som er autoriseret i
henhold til artikel 4, stk. 2, i direktiv 64/433/EQF, kan myndig-
hederne ligeledes meddele undtagelser i overensstemmelse med
bilag II, hvis opskaringsvirksomheden ikke behandler mere end
tre tons fjerkre om ugen, og den i bilag I, kapitel VIII, nr. 49,
anferte temperatur overholdes.

Bestemmelserne i bilag I, kapitel VIII og X og XI, nr. 64, finder
hverken anvendelse pa oplagring eller opskering i de i forste
afsnit omhandlede virksomheder.

3) Kad, som konstateres at vaere i overensstemmelse med hygiejne-
og sundhedskontrolforskrifterne i dette direktiv, skal forsynes
med et stempel, der angiver, hvilket lokalt sundhedskontroldi-
strikt oprindelsesvirksomheden tilherer. Modellen til disse
stempler fastlegges efter fremgangsmaden 1 artikel 21.

4) Ked

i) ma kun szlges pa det lokale marked i direkte detailsalg eller
til den endelige forbruger, enten fersk eller efter forarbejd-
ning, hvis det ikke er feerdigpakket eller indpakket pa forhédnd

ii) skal transporteres fra virksomheden til modtageren under
tilfredsstillende hygiejniske forhold.

B. Kommissionens veterinersagkyndige kan i samarbejde med de nati-
onale myndigheder i det omfang, det er nedvendigt for en ensartet
anvendelse af kravene i denne artikel, foretage kontrol pé stedet af
et repreesentativt antal virksomheder, der er omfattet af betingel-
serne i denne artikel.

C. Medlemsstaterne kan indremme undtagelser fra strukturkravene i
bilag I, kapitel I, for mindre kele- eller fryselagre, hvor der kun
oplagres emballeret ked.

D. Gennemforelsesbestemmelserne til denne artikel vedtages efter
fremgangsmaden i artikel 21.

E. P4 grundlag af en rapport fra Kommissionen tager Rédet bestem-
melserne 1 denne artikel op til fornyet overvejelse inden den 1.
januar 1998.

Artikel 8
1.  Medlemsstaterne drager omsorg for

a) at alt opdret, hvorfra der til slagterierne leveres fjerkre som
omhandlet i artikel 2, andet afsnit, nr. 1, underkastes veterinarkon-
trol

b) at

i) der pa et slagteri, der er autoriseret i henhold til artikel 6, er
mindst én embedsdyrlege til stede i hele det tidsrum, hvor
dyrene undersegges efter slagtningen

ii) der pa en opskeringsvirksomhed, der er autoriseret i henhold til
artikel 6, mindst én gang om dagen er et medlem af det i stk. 2,
tredje afsnit, omhandlede inspektionshold til stede, mens der
arbejdes med kedet, for at fore kontrol med virksomhedens
almindelige hygiejne og dens register over ind- og udgdende
fersk kad
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iii) et medlem af det i stk. 2, tredje afsnit, omhandlede inspektions-
hold regelmaessigt aflegger besag pa kele- og fryselagre.

2.  Embedsdyrlaegen kan lade sig bistd af medhjlpere, der arbejder
under hans tilsyn og pa hans ansvar

a) hvis en medhjzlper opfylder betingelserne i bilag III, punkt 3, litra
a), ved indsamlingen af de oplysninger, der er nedvendige for den
vurdering af oprindelsesflokkens sundhedstilstand, som embedsdyr-
leegen skal bruge til sin diagnosticering, jf. bilag I, kapitel VI

b) hvis en medhjalper opfylder betingelserne i bilag III, punkt 3, litra
b), ved:

i) kontrollen af, om de i bilag I, kapitel I, V, VII og X og i bilag II
fastsatte hygiejnebetingelser samt de i bilag I, punkt 47, fastsatte
betingelser overholdes

ii) konstateringen af, at de i bilag I, kapitel IX, punkt 53, omhand-
lede tilstande ikke pavises ved kedkontrollen

iii) underse@gelsen som navnt i bilag I, kapitel VIII, punkt 47, litra
a) og b), andet afsnit, og navnlig den kvalitative vurdering af
dyrekroppene samt den videre behandling, for si vidt som
embedsdyrleegen er i stand til pd stedet at fore en effektiv
kontrol med medhjalpernes arbejde

iv) det i bilag I, kapitel XII, punkt 67, fastsatte tilsyn med sund-
hedsmerkningen

v) den sundhedsmaessige kontrol af opskaret og oplagret ked

vi) kontrollen af de i bilag I, kapitel XV, omhandlede transport-
midler og indladningsbetingelser.

Som embedsdyrleegens medhjelpere ma kun ansattes personer, der
opfylder betingelserne i bilag III, og som har bestéet en prove tilrette-
lagt af de centrale myndigheder i medlemsstaten eller af de
myndigheder, som er udpeget af disse centrale myndigheder.

For at kunne yde ovennavnte bistand ber medhjelperne indgd i et
inspektionshold, der arbejder under embedsdyrlaegens kontrol og pa
hans ansvar. De skal veere uafhengige af den pagaldende virksomhed.
Myndighederne i den pageldende medlemsstat sammensatter inspekti-
onsholdet for hver enkelt virksomhed for at sikre, at embedsdyrleegen
kan fore tilsyn med gennemforelsen af ovennevnte foranstaltninger.

De naxrmere bestemmelser for den i denne artikel omhandlede bistand
fastleegges i givet fald efter fremgangsmaden 1 artikel 21.

3. Myndighederne kan give tilladelse til, at en virksomheds perso-
nale, som af embedsdyrlaegen har fiet en sarlig opleering, for hvilken
de generelle kriterier inden den 1. oktober 1993 skal fastsattes efter
fremgangsmaden i artikel 21, foretager de i bilag I, kapitel VIII, punkt
47, andet afsnit, litra a) og b), neevnte undersegelser under embedsdyr-
leegens direkte kontrol.

Artikel 9

Medlemsstaterne lader en central tjeneste eller et centralt organ
indsamle og udnytte resultaterne af de undersegelser, som embedsdyr-
leegen foretager for og efter slagtningen, og som vedrerer pavisning af
sygdomme, der kan overferes til mennesker.

Ved pavisning af en sddan sygdom anmeldes resultaterne i hvert enkelt
tilfeelde s& hurtigt som muligt til de veterineermyndigheder, der forer
kontrol med oprindelsesflokken.

Medlemsstaterne forelegger Kommissionen oplysninger om visse
sygdomme, iser hvis der péavises sygdomme, der kan overferes til
mennesker.

Kommissionen vedtager efter fremgangsmaden i artikel 21 gennem-
forelsesbestemmelser til denne artikel, herunder bestemmelser om

— hvor hyppigt oplysningerne skal foreleegges Kommissionen

— oplysningernes art

— hvilke sygdomme indsamlingen af oplysninger skal vedrere
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— fremgangsmaden ved indsamling og udnyttelse af oplysninger.

Artikel 10

1.  Veterinersagkyndige fra Kommissionen kan, for s vidt det er
nedvendigt med henblik pé en ensartet gennemforelse af dette direktiv,
og 1 samarbejde med de nationale myndigheder, foretage kontrol pa
stedet. De kan med henblik herpd ved kontrol af en reprasentativ
procentdel af virksomheder undersege, om myndighederne forer tilsyn
med de autoriserede virksomheders overholdelse af bestemmelserne i
direktivet. Kommissionen underretter medlemsstaterne om resultatet af
den foretagne kontrol.

Den medlemsstat, pd hvis omridde der foretages kontrol, yder de
sagkyndige al nedvendig stette ved udferelsen af deres arbejde.

De almindelige gennemforelsesbestemmelser til denne artikel vedtages
efter fremgangsmaden i artikel 21.

Kommissionen udarbejder efter at have indhentet udtalelse fra
medlemsstaterne i Den Stdende Veterinerkomité en henstilling vedre-
rende de regeler, der skal folges ved den i dette stykke omhandlede
kontrol.

2. Radet foretager inden den 1. januar 1995 en fornyet behandling af
denne artikel pa grundlag af en rapport fra Kommissionen ledsaget af
eventuelle forslag.

Artikel 11

Medlemsstaterne kan uanset kravene 1 artikel 3, nr. I, litra A, underlitra
a), give tilladelse til, at fjerkree, der er bestemt til fremstilling af foie
gras (lever med hejt fedtindhold) bedeves, afbledes og plukkes pa
opfedningsbedriften, hvis dette sker i et sarskilt lokale, der opfylder
betingelserne i bilag I, kapitel II, punkt 14, litra b), og slagtekroppene
med organer straks i overensstemmelse med bilag I, kapitel XV, trans-
porteres til en opskeringsvirksomhed, der er autoriseret og udstyret
med det sarlige lokale, der er omhandlet i bilag I, kapitel III, punkt
15, litra b), andet led nr. ii), og hvor slagtekroppenes organer skal
udtages inden 24 timer under tilsyn af en embedsdyrlage.

Artikel 12

1. Medlemsstaterne kan fortsat anvende den fremgangsmade, ved
hvilken fersk fjerkraeked afkeles i vandbad, hvis det sker pd de betin-
gelser, der er fastsat i bilag I, kapitel VII, punkt 42 og 43. Ked, der
afkeles ved denne fremgangsméde, kan markedsfores kelet, dybfrosset
eller frosset.

2.  De medlemsstater, hvor denne fremgangsmade stadig anvendes,
underretter snarest og under aller omstendigheder inden den 1. januar
1994 Kommissionen og de ovrige medlemsstater herom.

3. Medlemsstaterne méa ikke modsette sig, at der pa deres omrade
indferes fersk fjerkraeked, der er afkelet pa betingelserne i bilag I,
kapitel VII, punkt 42 og 43, hvis anvendelsen af denne afkelingsme-
tode er angivet i det ledsagedokument, der er nevnt i artikel 3, afsnit
I, litra A, underlitra i), og

a) fjerkraekedet er frosset eller dybfrosset hurtigst muligt efter afke-
ling, eller

b) der pa deres eget omradde og under samme forhold fremstilles kolet
fjerkreeked.

Artikel 13

Reglerne i direktiv 89/662/EQF (') finder iser anvendelse med hensyn
til kontrollen pa oprindelsesstedet, tilretteleeggelsen af den kontrol, som

(") EFT nr. L 395 af 30. 12. 1989, s. 13. Direktivet er senest @ndret ved
direktiv 90/654/EQF (EFT nr. L 353 af 17. 12. 1990, s. 43).



1971L0118 — DA — 05.06.2003 — 006.001 — 14

YM19
bestemmelsesmedlemsstaten skal foretage, og opfelgningen af disse
kontrolforanstaltninger samt med hensyn til de beskyttelsesforanstalt-
ninger, der skal iverkseattes.

KAPITEL III

Bestemmelser for indfersel til Feellesskabet

Artikel 14

A. Betingelserne for afsatning af fersk fjerkreeked, der indferes fra
tredjelande, skal efter fremgangsmaden i artikel 21 anses for mindst
at svare til dem, der er fastsat for afsetningen af fersk fjerkraeked
produceret i overensstemmelse med de i artikel 3 til 6 og artikel 8
til 13.

B. Med henblik pé en ensartet gennemforelse af litra A finder folgende
bestemmelser anvendelse:

1) I Feellesskabet ma fersk fjerkraeked kun indferes, hvis det

a) stammer fra tredjelande eller dele af tredjelande, der er opfort
pa den liste, der er udarbejdet i henhold til artikel 9, stk. 1 og
2, 1 direktiv 91/494/EQF, og som opfylder nervarende direk-
tivs krav

b) hidrerer fra virksomheder, for hvilke tredjelandets kompe-
tente myndighed har givet Kommissionen garantier for, at de
opfylder nerverende direktivs krav

c) er ledsaget af det i artikel 12 i direktiv 91/494/EQF omhand-
lede sundhedscertifikat suppleret med en attest, hvorefter
kedet opfylder kravene i kapitel II eller eventuelle andre
betingelser eller tilsvarende garantier, jf. litra B, nr. 2, litra
b). Om nedvendigt fastsaettes indholdet af attesten efter
proceduren i artikel 21.

2

~

Efter fremgangsmaden i artikel 21

a) opstilles der en fellesskabsliste over virksomheder, der
opfylder kravene i litra b). Indtil denne liste er opstillet, kan
medlemsstaterne opretholde den kontrol, der er fastsat i
artikel 11, stk. 2, i direktiv 90/675/E@QF, og det nationale
sundhedscertifikat, der kraves for virksomheder, der er auto-
riseret pa nationalt plan

b) fastsattes dels de specifikke betingelser, dels de tilsvarende
garantier, for sd vidt angér kravene i dette direktiv, ud over
dem, der gor det muligt at udelukke ked fra brug som menne-
skefode i overensstemmelse med artikel 3, afsnit I, stk. 2,
litra d), og dem, der er fastsat i bilag I, kapitel VI, kapitel
VII, punkt 42 og 43, og kapitel VIIL. Disse betingelser og
garantier mé ikke vere mindre strenge end dem, der er fastsat
i artikel 3 til 6 og artikel 8 til 13.

3

~

Eksperter fra Kommissionen og medlemsstaterne efterprover ved
kontrol pé stedet:

a) om de garantier, tredjelandet har givet vedrerende betingel-
serne for produktion og afsetning, kan betragtes som
svarende til dem, der gelder i Fellesskabet

b) om betingelserne i stk. 1 og 2 er opfyldt.

Medlemsstaternes eksperter, der skal foretage denne kontrol,
udpeges af Kommissionen pa forslag af medlemsstaterne.

Kontrollen foretages pa Fellesskabets vegne og for dettes
regning. Hyppigheden af og de nzrmere regler for kontrollen
fastseettes efter fremgangsmaden i artikel 21.

4

~

Indtil den kontrol, som er omhandlet i stk. 3, er tilrettelagt,
finder de nationale bestemmelser vedrerende kontrol i tredje-
lande fortsat anvendelse, idet manglende overholdelse af
hygiejneforskrifterne, der konstateres under den pageldende
kontrol, meddeles Den Staende Veterinarkomité.
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Artikel 15

Pé de i artikel 14, litra B, nr. 2, omhandlede lister ma der kun optages
tredjelande eller dele af tredjelande

a) fra hvilke indfersel ikke er forbudt i henhold til artikel 9 til 12 i
direktiv 91/494/EQF

b) som under hensyn til lovgivningen og deres veterinar- og kontrol-
tjenestes struktur, dennes befojelser og det tilsyn, den er
undergivet, anses for at vaere i stand til i overensstemmelse med
artikel 3, stk. 2, i direktiv 72/462/EQF (') eller med artikel 9, stk.
2, 1 direktiv 91/494/EQF, at garantere gennemforelsen af den
geldende lovgivning, eller

c¢) hvis veterinertjeneste er i stand til at garantere overholdelsen af
sundhedskrav, der mindst svarer til dem, der er fastsat i kaptiel II.

Artikel 16

1.  Medlemsstaterne paser, at fersk fjerkraeked kun indfores i Felles-
skabet, hvis det

— er ledsaget af det certifikat, der er omhandlet i artikel 14, litra B,
nr. 1, litra ¢)

— har gennemgaet den i direktiv 90/675/EQF omhandlede kontrol med
et positivt resultat.

2. Indtil gennemforelsesbestemmelserne til dette kapitel er fastsat:

— finder de nationale regler for indfersel fra tredjelande, for hvilke
sddanne fzllesskabsbestemmelser ikke er vedtaget, fortsat anven-
delse, for s& vidt de ikke er mere fordelagtige end dem, der er
fastsat i artikel 14, litra B, nr. 2, underlitra b)

— skal indfersel finde sted pa de i artikel 11, stk. 2, i direktiv 90/675/
EQF fastsatte betingelser.

Artikel 17

Principperne og reglerne i direktiv 90/675/EQF finder anvendelse,
navnlig for s& vidt angér tilretteleggelsen af den kontrol, der skal
udferes af medlemsstaterne, og opfelgningen heraf, samt de beskyttel-
sesforanstaltninger, der skal ivaerksettes.

VY M22

YM19
KAPITEL IV

Afsluttende bestemmelser

Artikel 18

1.  Bestemmelserne i bilagene finder ikke anvendelse pa virksomhe-
derne pé visse ger i Den Hellenske Republik, i det omfang disse
virksomheders produktion udelukkende er til lokalt forbrug.

2. Gennemforelsesbestemmelserne til stk. 1 vedtages efter frem-
gangsmaden i artikel 21. Efter samme fremgangsmade kan der traeffes
afgerelse om at @endre bestemmelserne i stk. 1 med henblik pa gradvis
at udvide Feallesskabets normer til at omfatte alle virksomheder pé
ovenn&vnte ger.

Artikel 19

Bilagene @ndres af Rddet, som med kvalificeret flertal treeffer afgorelse
pa forslag af Kommissionen, navnlig for at bringe dem i overensstem-
melse med de teknologiske og videnskabelige fremskridt.

(") EFT nr. L 302 af 31. 12. 1972, s. 28. Direktivet er senest @ndret ved
direktiv 91/688/EQF (EFT nr. L 377 af 31. 12. 1991, s. 18).
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Artikel 20
Der kan efter fremgangsmaden i artikel 21 fastsattes

— serlige betingelser for virksomheder, der er beliggende i engros-
markeder

— regler for merkning af produkter, der hidrerer fra et pakkecenter,
samt de nermere kontrolbestemmelser, der gor det muligt at identi-
ficere den virksomhed, hvorfra ravarerne stammer.

VYM23
Artikel 21

1. Kommissionen bistds af Den Staende Komité for Fedevarekeden
og Dyresundhed, nedsat ved artikel 58 i forordning (EF) nr. 178/
2002 (M.

2. Nar der henvises til denne artikel, anvendes artikel 5 og 7 i afge-
relse 1999/468/EF (*).

Perioden i artikel 5, stk. 6, i afgerelse 1999/468/EF fastsattes til tre
maneder.

3.  Komitéen vedtager selv sin forretningsorden.
YM19
Artikel 22

Dette direktiv er rettet til medlemsstaterne.

() EFT L 31 af 1.2.2002, s. 1.
() EFT L 184 af 17.7.1999, s. 23.
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BILAG 1

KAPITEL I

GENERELLE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF VIRKSOM-
HEDER

Virksomhederne skal som mindstekrav have felgende indretning:

1. I lokaler, hvor ked fremstilles, behandles og opbevares, samt i de omrader
og gange, hvor der transporteres fersk ked:

a) gulv af vandtaet materiale, der let kan rengeres og desinficeres, og som
ikke kan radne, indrettet saledes, at vand har afleb uden vanskelighed,;
vandet skal bortledes gennem afleb med vandlds og rist for at forhindre
lugt. Dog

— er bortledning af vandet gennem aflob med vandlas og rist ikke
pakraevet i de i kapitel II, punkt 14, litra e), kapitel III, punkt 15, litra
a), og kapitel IV, punkt 16, litra a), omhandlede lokaler, og det er
tilstreekkeligt, at de i punkt 16, litra a), omhandlede lokaler er
indrettet saledes, at afledning af vandet sker uhindret

— er det tilstreekkeligt, at gulvet i de i kapitel IV, punkt 17, litra a),
omhandlede lokaler, hvori der kun ma oplagres emballeret og
indpakket kod, og i de omrader og gange, hvor der transporteres
fersk kad, er af vandtet materiale, der ikke kan radne

b) glatte, bestandige og vandtatte vagge, der i mindst 2 m hejde og i
kelerum og lagre sa hejt, som de oplagrede produkter nar op, skal veare
daekket med lys beklaedning, som kan afvaskes. Kanter og hjerner skal
vaere afrundede til gulv eller tilsvarende udformet, undtagen for sa vidt
angar de i kapitel IV, punkt 17, litra a), omhandlede lokaler

anvendelse af traeveegge i de i kapitel IV, punkt 17, omhandlede lokaler,
der er opfert for 1. januar 1994, er dog ikke grundlag for tilbagekaldelse
af autorisationen

dere og vinduesrammer af slidsteerkt materiale: dere og vinduesrammer
af trae skal pa alle flader vaere beklaedt, sd de er glatte og vandteatte;

C

~

d) lugtfri isoleringsmaterialer, der ikke kan radne
e) tilstrekkelig ventilation og god udsugning af em
f) tilstreekkelig naturlig eller kunstig belysning, der ikke @ndrer farverne

g) rent loft, der let kan rengeres; hvis der ikke er noget loft, skal undersiden
af tagbekledningen opfylde disse betingelser.

2. a) Tilstreekkelige anordninger med varmt vand til rensning og desinfektion
af hender og til rensning af varktej sa taet ved arbejdsstedet som muligt.
Hanerne mé hverken vere hand- eller armbetjente.

Handvaskene skal have rindende varmt og koldt vand eller forblandet
vand af en passende temperatur, og der skal vare rense- og desinfekti-
onsmidler samt hygiejniske anordninger til at terre hender med.

b) Anordning til desinfektion af veerktej, hvor vandet skal have en tempe-
ratur pa mindst 82 °C.

3. Passende anordninger til beskyttelse mod skadedyr, sasom insekter, rotter
eller mus.

4. a) Inventar og verktej, sdsom automatiseret udstyr til behandling af ked,
opskeringsborde, udskiftelige skereplader, beholdere, transportband og
save, af korrosionsbestandigt materiale, der ikke pavirker kedet, og som
let kan renses og desinficeres. Flader, der kommer eller kan komme i
beroring med ked, herunder svejsninger og sammenfojninger, skal veere
glatte. Anvendelse af trae er forbudt undtagen i lokaler, hvor der udeluk-
kende findes fersk fjerkraekead, som er hygiejnisk emballeret.

b

~

Fittings og udstyr af korrosionsbestandigt materiale, der opfylder de
hygiejniske krav vedrerende:

— héndtering af ked og

— oplagring af beholdere med ked, sd hverken ked eller beholdere
kommer i direkte berering med gulv eller vagge.

C

~

Anordninger til hygiejnisk handtering og beskyttelse af kedet under ind-
og udladning; herunder hensigtsmeessigt indrettede og udstyrede modta-
gelses- og fordelingsomréder.

d) Specielle vandtatte og korrosionsbestandige beholdere, forsynet med lag
og lukkeanordning, som hindrer uvedkommende i at fjerne indholdet, til
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opbevaring af ked, der ikke er beregnet til brug som menneskefode, eller
et afldseligt lokale til opbevaring af dette keod, hvis det forekommer i
storre mangder eller hverken kan fjernes eller tilintetgores ved arbejds-
dagens afslutning; fjernes ked og slagteaffald gennem kanaler, skal disse
vare siledes udfort og installeret, et enhver risiko for forurening af fersk
fjerkreeked er udelukket.

Et lokale til hygiejnisk opbevaring af materialer til indpakning og embal-
lering, nar dette arbejde udferes i virksomheden.

(S

~

5. Koleanleg som sikrer, at de i dette direktiv fastsatte indre temperaturer i
kedet overholdes. Disse anleg skal vere udstyret med et aflebssystem, der
gor det muligt at udlede kondensvand uden nogen risiko for at forurene det
ferske fjerkraeked.

6. Et anleg til forsyning med drikkevand, i henhold til direktiv 80/778/
EQF ('), under tryk og i tilstraekkelige maengder. Ledninger til vand, der
ikke er drikkevand, skal vere let kendelige fra drikkevandsledninger.

7. Tilstreekkelig forsyning med varmt vand af drikkevandskvalitet, i henhold til
direktiv 80/778/EQF.

8. Systemer, der opfylder hygiejnekravene, til bortskaffelse af flydende og fast
affald.

9. Et tilstreekkeligt udstyret, aflaseligt lokale, der udelukkende er til radighed
for dyrlegetjenesten, eller de nedvendige faciliteter i de i kapitel IV, punkt
17, omhandlede lagre, og pakkecentre.

10. Faciliteter, som péa ethvert tidspunkt muligger en effektiv dyrleegekontrol
som foreskrevet i dette direktiv.

11. Tilstreekkeligt mange omkledningsrum med glatte, vandtatte, afvaskelige
vaegge og gulve, vaske og styrtebade samt vandklosetter, der er indrettet
saledes, at der ikke kan ske forurening af produktionslokalerne.

Der ma ikke veaere direkte adgang til arbejdslokalerne fra toiletterne. Det er
ikke nedvendigt at indrette styrtebade i forbindelse med kele- og fryselagre,
hvor der kun opbevares hygiejnisk emballeret fersk ked. Handvaskene skal
have rindende varmt og koldt vand eller forblandet vand af en passende
temperatur, og der skal vere rense- og desinfektionsmidler til henderne
samt hygiejniske midler til at terre hander med. Hanerne ma hverken vere
hand- eller armbetjente. Handvaskene skal forefindes i tilstraekkeligt stort
antal i nerheden af toiletterne.

12. Et omrade, der er udstyret med de nedvendige faciliteter til rengering og
desinfektion af transportmidler til ked, undtagen for kele- og fryselagre,
der udelukkende modtager og afsender hygiejnisk emballeret fersk ked.
Slagterier skal have et s@rskilt omrade og swrlige faciliteter til rengering
og desinfektion af transportmidler, -kasser og -bure, som anvendes til slagt-
efjerkree. Et sddant omrdde og sddanne faciliteter er dog ikke pékraevet,
safremt der er fastsat bestemmelser, som gor rengering og desinfektion af
transportmidler eller bure i et officielt godkendt anleg obligatorisk.

13. Et lokale eller et aflukke til opbevaring af rengerings- og desinfektions-
midler og lignende produkter.

KAPITEL II

SARLIGE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF FJERKRASLAG-
TERIER

14. Ud over at opfylde de generelle betingelser skal slagterier som mindstekrav
have folgende:

a) et lokale, eller en overdekket afdeling, der er tilstraekkeligt stort og let at
rengere og desinficere, med henblik pa de i kapitel VI, punkt 28, andet
afsnit, omhandlede levende syn og pd modtagelse af dyrene som
omhandlet i artikel 2, andet afsnit, nr. 1, i dette direktiv

b

~

et slagtelokale af en sddan sterrelse, at sdvel bedovelse og afbladning
som plukning og eventuelt skoldning kan foretages pa hver sin serlige
arbejdsplads. Enhver forbindelse mellem slagtelokalet og det lokale eller
den afdeling, der er omtalt i litra a), skal med undtagelse af en lille
abning, der udelukkende er beregnet for slagtefjerkraet, vaere forsynet
med en selvlukkende der

C

~

et lokale til udtagning af organer og den videre behandling, af en sadan
storrelse, at udtagningen af organer kan foretages pd et sted, der er

(") EFT nr. L 229 af 30. 8. 1980, s. 11; Direktivet er senest @ndret ved direktiv 91/692/
EQF (EFT nr. L 377 af 31. 12. 1991, s. 48).
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tilstreekkeligt langt fra de andre arbejdssteder eller adskilt fra disse med
en veg for at forhindre forurening. Enhver forbindelse mellem det
lokale, hvori udtagningen af organer og den videre behandling finder
sted, og slagtelokalet med undtagelse af en lille abning, der udelukkende
er beregnet for slagtede dyr, skal vare forsynet med en selvlukkende der

d) om fornedent et ekspeditionslokale

e) et eller flere kelerum, der er tilstreekkeligt store, med aflaselige facili-
teter til beslaglagt fersk fjerkreked

f) et lokale eller indretninger til opsamling af fjer, medmindre disse
behandles som affald

g) sarskilte handvaske og toiletter for det personale, som handterer levende
fjerkree.

KAPITEL III

SZARLIGE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF OPSKARINGS-
VIRKSOMHEDER

15. Ud over at opfylde de generelle betingelser skal opskeringsvirksomheder
som mindstekrav have folgende:

a) kelerum, der er tilstreekkelig rummelige til opbevaring af ked
b) — et lokale til opskearing, udbening og indpakning
— hvis dette arbejde udferes i opskaringsvirksomheder

i) et lokale til udtagning af organer af ges og @nder, der er
opdrettet med henblik pa produktion af foie gras, og som er
bedovet, afbledt og plukket pa opfedningsbedriften

ii) et lokale til udtagning af organer af fjerkree, som omhandlet i
kapitel VIII, nr. 49

c) et lokale til emballering, hvis dette arbejde udferes i opskaringsvirksom-
heden, medmindre de i kapitel XIV, nr. 74, omhandlede betingelser er
opfyldt.

KAPITEL IV

SARLIGE BETINGELSER FOR AUTORISATION AF KOLE- OG
FRYSELAGRE

16. Uanset de generelle betingelser skal lagre, hvor der oplagres fersk ked i
overensstemmelse med kapitel XIII, nr. 69, forste led, som mindstekrav
have folgende:

a) kelerum, der er tilstreekkelig rummelige og let kan rengeres, og hvor
fersk keod kan oplagres ved den i nr. 69, forste led, fastsatte temperatur

b) en termograf eller fjerntermograf i eller for hvert enkelt lagerrum.

17. Uanset de generelle betingelser skal lagre, hvor der oplagres fersk ked i
overensstemmelse med kapitel XIII, nr. 69, andet led, som mindstekrav
have folgende:

a) kelerum, der er tilstreekkelig rummelige og let kan rengeres, og hvor
fersk fjerkreeked kan oplagres ved de i neevnte nr. 69, andet led, fastsatte
temperatur

b) en termograf eller fjerntermograf i eller for hvert enkelt lagerrum.

KAPITEL V

HYGIEJNEFORSKRIFTER FOR PERSONALE, LOKALER, INVENTAR
OG VARKT@J PA VIRKSOMHEDERNE

18. Der kraeves den sterst mulige renlighed af personalet savel som for lokaler,
inventar og verktej.

a) Personale, der héandterer uindpakket eller indpakket fersk ked eller
arbejder i lokaler, hvor sddant ked handteres, emballeres eller transpor-
teres, skal bl.a. vaere ifert ren og let vaskbar hovedbekledning, fodtej og
lyst arbejdstej eller anden beskyttelsespakledning. Personale, der er
beskaftiget ved arbejde med eller handtering af fersk ked, skal vare
ifort rent arbejdstej ved begyndelsen af hver arbejdsdag og skal skifte
tgj 1 dagens leb, hvis det er nedvendigt, og vaske og desinficere
handerne flere gange i lobet af arbejdsdagen, samt hver gang arbejdet
genoptages. Personer, der har veret i berering med sygt fjerkrae eller
med inficeret ked, skal straks vaske hander og arme omhyggeligt i
varmt vand og dernest desinficere dem. Det er forbudt at ryge i arbejds-
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og oplagringslokaler og i andre omrader og gange, hvor der transporteres
fersk kod

b) dyr ma ikke have adgang til virksomhederne, undtagen for slagteriernes
vedkommende dyr, der er bestemt til slagtning. Rotter, mus, insekter og
andre skadedyr skal bekempes systematisk

C

~

udstyr og vaerktej, der anvendes ved héandteringen af levende fjerkra og
ved forarbejdningen af fersk fjerkraeked, skal holdes i upaklagelig proper
stand. De skal omhyggeligt renses og desinficeres flere gange i lobet af
arbejdsdagen samt ved arbejdsdagens afslutning, og for de anvendes pa
ny, hvis de har varet forurenet

d) bure til levering af fjerkrae skal vaere af korrosionsfast materiale, der er
let at rengore og desinficere. De skal rengeres og desinficeres hver gang,
de er tomt.

19. Lokaler, verktej og inventar méd ikke anvendes til andre formal end bear-
bejdning af fersk fjerkreeked, fersk ked eller ked af vildt i henhold til
direktiv 91/495/EQF og direktiv 92/45/EQF eller af tilberedt ked eller
kedprodukter, medmindre det rengeres og desinficeres, for det anvendes pa

ny.

Denne begrensning finder ikke anvendelse pa transportmateriel, som
anvendes i de i punkt 17, litra a), omhandlede lokaler, hvis kedet er embal-
leret.

20. Ked og beholdere til ked ma ikke komme i direkte berering med gulvet.

21. Der skal anvendes vand af drikkevandskvalitet til alle formal; undtagel-
sesvis er anvendelse af andet vand dog tilladt til fremstilling af damp,
brandslukning, afkeling af keleanleg og bortskaffelse af fjer fra slagteriet,
medmindre de ledninger, der er installeret med henblik herpa, ger det
muligt at anvende dette vand til andre formél og sdledes rummer fare for
forurening af fersk keod. Ledningerne til vand, der ikke er af drikkevands-
kvalitet, skal veere let kendelige fra drikkevandsledningerne.

22. — Fjer og biprodukter fra slagtningen, som er uegnede til menneskefode,
skal straks fjernes.

— Det er forbudt at stre savsmuld eller lignende pa gulvet i arbejdslokaler
og lagerrum til fersk fjerkreked.

23. Rengerings- og desinfektionsmidler samt lignende produkter skal anvendes
sledes, at udstyr, arbejdsredskaber og fersk ked ikke angribes. Anvendelsen
skal efterfolges af en grundig afskylning med drikkevand af udstyret og
arbejdsredskaberne.

24. Det er forbudt personer, der vil kunne kontaminere kedet, at arbejde med
eller handtere dette.

Enhver person, der arbejder med og héndterer fersk ked, skal ved anset-
telsen foreleegge en lageattest, der bevidner, at der fra et lageligt
synspunkt intet er til hinder for denne ansettelse. Lagetilsynet med disse
personer folger den gzldende nationale lovgivning i vedkommende
medlemsstat.

KAPITEL VI
UNDERSOGELSE FOR SLAGTNINGEN (LEVENDE SYN)

25. a) Embedsdyrlegen pa slagteriet ma kun tillade slagtning af et fjerkraeparti
fra en bedrift, jf. dog det certifikat, der er model nr. 5 i bilag IV til
direktiv 90/539/EQF

i) hvis fjerkraeet til slagtning er ledsaget af den sundhedsattest, der er
navnt i bilag IV, eller

ii) hvis han 72 timer for fjerkracets ankomst til slagteriet er i besiddelse
af et dokument, som myndighederne fastsatter, og som indeholder

— relevante ajourforte oplysninger om den flok, som fjerkraeet
hidrerer fra, navnlig oplysningerne vedrerende fjerkretypen fra
det bedriftsregister, der er naevnt i punkt 27, litra a)

— bevis for, at oprindelsesbedriften er under kontrol af en embeds-
dyrlege.

Embedsyrleegen skal vurdere disse oplysninger, inden han tager stil-

ling til, hvilke foranstaltninger der skal traeffes vedrerende fjerkre fra

den pageldende bedrift, herunder sarlig om undersogelsen for slagt-

ning.

b) Hvis betingelserne i litra b) ikke er opfyldt, kan embedsdyrleegen pa
slagteriet enten udsette slagtningen eller — séfremt velfaerdsreglerne
taler derfor — tillade slagtning efter at have foretaget de undersogelser,
der er omhandlet i punkt 27, litra b), og skal lade en embedsdyrlege
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inspicere oprindelsesbedriften for at indhente de neavnte oplysninger.
Alle udgifter i forbindelse med anvendelsen af disse bestemmelser skal
atholdes af opdreatteren i henhold til de nermere vilkar, som fastsettes
af myndighederne.

C
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For opdraettere, hvis arlige produktion ikke overstiger 20 000 kyllinger,
15000 @nder, 10 000 kalkuner, 10 000 ges eller tilsvarende mangder
af de andre fjerkreearter, der er nevnt i artikel 2, andet afsnit, nr. 1, kan
den inspektion for slagtning, der er nevnt i nr. 27, litra b), dog foretages
pé slagteriet. 1 tilfeelde heraf skal opdretteren fremlegge en erklering
om, at hans arlige produktion ikke overstiger de anferte mangder.

d) Opdretteren skal opbevare det i nr. 27, litra a), nevnte register i mindst
to ar til forevisning for den kompetente myndighed pa dennes anmod-
ning.

26. Virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant har pligt til at lette under-
sogelsen af det levende syn af fjerkreeet og navnlig til at bistd
embedsdyrlaegen med alle praktiske tiltag, der skennes nedvendige.

Embedsdyrlagen skal foretage det levende syn efter de galdende regler og
ved tilstreekkelig belysning.

27. Det i nr. 25 omhandlede levende syn pd oprindelsesbedriften omfatter:

a) athangig af fjerkreetypen en gennemgang af opdratterens registre som
mindst ber indeholde folgende oplysninger:
— dato for fjerkraeets ankomst
— fjerkraeets oprindelse
— antal fjerkrae
— faktisk udbytte af arten (f.eks. vegtforagelse)
— dodelighed
— foderleveranderer

— type af tilsetningsstoffer, anvendelsesperiode og tilbageholdelsespe-
riode

— indtagelse af foder og vand

— undersogelse og diagnosticering foretaget af den behandlende
dyrlege, eventuelt ledsaget af resultaterne af laboratorieanalyser

— laegemiddeltype, som eventuelt er indgivet fjerkraeet; forste og sidste
dato for indgiften

— dato for eventuelle vaccinationer og vaccinationernes art

— vaegtforegelse i opfedningsperioden

— resultater af alle tidligere undersegelser af fjerkree fra samme flok
— antal fjerkrae, som er bestemt til slagtning

— forventet slagtedato

b) de supplerende undersegelser, der er nedvendige for at stille en diag-
nose, nar fjerkraeet:

i) er ramt af en sygdom, som kan overfores til mennesker eller dyr,
eller det individuelt eller kollektivt udviser en adferd, som giver
anledning til frygt for udbrud af en sddan sygdom

i) udviser generelle adferdsproblemer eller sygdomstegn, som kan gore
kedet uegnet til konsum

c) regelmassig proveudtagning fra fjerkraeets vand og foder med henblik pa
at kontrollere overholdelsen af tilbageholdelsesperioderne

d) resultaterne af en undersegelse for zoonotiske agenser, som skal fore-
tages i overensstemmelse med kravene i direktiv 92/117/EQF.

28. Pa slagteriet foretager embedsdyrlegen identifikation af fjerkraeet, kontrol-
lerer overholdelsen af kravene i kapitel II i direktiv 91/628/EQF (') og
undersoger navnlig, om fjerkraeet har lidt skade under transporten.

Desuden skal embedsdyrlaegen, hvis der er tvivl om identiteten af et fjer-
kraeparti, og nar det levende syn af fjerkraet skal foretages pa slagteriet i
henhold til nr. 25, litra c), bur for bur undersoge, om fjerkraeet udviser de i
nr. 27, litra b), omhandlede symptomer.

29. Hvis fjerkraeet ikke er blevet slagtet inden tre dage efter, at det er blevet
undersogt, og efter, at den i nummer 25, litra a), nr. i), omhandlede sund-
hedserklaring er blevet udstedt:

— skal der, hvis fjerkreeet ikke har forladt oprindelsesbedriften, udstedes en
ny sundhedserklering, eller

(') EFT nr. L 340 af 11. 12. 1991, s. 17.
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— skal embedsdyrlaegen efter at have vurderet drsagerne til forsinkelsen og
eventuelt efter at have undersogt fjerkraeet pa ny tillade slagtningen, hvis
sundhedsmessige hensyn ikke er til hinder herfor.

30. Slagtning til brug som menneskefode skal forbydes, hvis de kliniske symp-
tomer pa folgende sygdomme er konstateret, jf. dog kravene i direktiv 91/
494/EQF:

a) ornithose

b) salmonelloser.

Embedsdyrleegen kan efter anmodning fra ejeren af fjerkraeet eller fra
dennes repraesentant tillade slagtning som sidste led i den almindelige slagt-
ning, hvis der treffes foranstaltninger til i videst muligt omfang at
nedbringe faren for spredning af smitte og at desinficere anlegget efter
sadan slagtning, idet ked hidrerende fra sddan slagtning skal handteres pa
samme made som ked, der er erkleret uegnet til menneskefode.

31. Embedsdyrlegen:

a) skal forbyde slagtning af fjerkree, hvis det pd grundlag af foreliggende
oplysninger kan konstateres, at kod af det pageldende fjerkre vil vaere
uegnet til menneskefode

b) skal udsette slagtningen, hvis tilbageholdelsesperioden for reststoffer
ikke er overholdt

c) skal, néar der er tale om klinisk sundt fjerkree, som hidrerer fra en flok,
der obligatorisk skal slagtes som led i et program til kontrol af smit-
somme sygdomme, sorge for, at slagtningen sker sidst pa dagen eller
under sddanne betingelser, at enhver kontamination af andet fjerkrae
undgéds. Medlemsstaterne kan efter nationale regler traeffe bestemmelse
om, hvorledes der skal forholdes med sadant ked.

32. Embedsdyrleegen giver straks myndighederne underretning om slagtefor-
buddet med en begrundelse herfor og anbringer midlertidigt det fjerkree,
der ikke ma slagtes, pa et sikkert sted.

KAPITEL VII

HYGIEJNEFORSKRIFTER FOR SLAGTNING AF DYR SAMT OPSKA&-
RING OG HANDTERING AF FERSK K@D

33. Kun levende fjerkree méd fores ind i slagtelokalerne. S& snart det er fort
derind, skal det bedeves og derefter straks slagtes, medmindre der er tale
om slagtning efter en religios forskrift.

34. Slagtet fjerkree skal afblede fuldsteendigt; det skal herved iagttages, at blodet
ikke er arsag til forurening uden for slagtestedet.

35. Slagtet fjerkree skal straks plukkes fuldstendigt.

36. Udtagningen af organer skal ved fuldsteendig udtagning finde sted straks og
ved delvis eller senere udtagning inden for fristerne i kapitel VIII, nummer
49. Det slagtede fjerkra skal abnes pa en sddan made, at krophulen og alle
relevante organer kan underseges. Med henblik herpd kan de organer, der
skal undersoges, enten adskilles fra eller forblive forbundet med kroppen
ved deres naturlige forbindelse. Hvis de adskilles fra kroppen, skal deres
tilhersforhold til denne kunne identificeres.

Med hensyn til ges og ender, der er opdrattet og slagtet med henblik pa
produktion af foie gras, kan udtagning af organer dog ske inden for 24
timer, safremt kroppene med organer hurtigst muligt bibringes den i kapitel
XI, nr. 69, forste led, fastsatte temperatur og derefter opbevares ved
denne, og safremt de transporteres efter hygiejneforskrifterne.

37. Efter undersogelsen skal de udtagne organer straks adskilles fra kroppen, og
de dele, der er uegnede til menneskefode, skal gjeblikkeligt fjernes.

De organer eller dele af organer, som er forblevet inde i kroppen, skal med
undtagelse af nyrerne under tilfredsstillende hygiejniske forhold straks
fjernes om muligt fuldtsteendigt.

38. Rengering af fjerkrackodet ved hjeelp af klude ligesom fyldning af kroppen
er forbudt med undtagelse af fyldning med spiseligt slagteaffald eller halse,
der hidrerer fra slagtning pa det pageldende slagteri.

39. Det er forbudt at foretage partering af kroppen og at fjerne eller behandle
noget af fjerkraekedet, for undersegelsen har fundet sted. Embedsdyrlaegen
kan pébyde enhver anden forholdsregel, safremt undersegelsen krever dette.

40. Forelobigt beslaglagt fjerkreekod og fjerkraeked, der er fundet uegnet til
menneskefede i henhold til kapitel IX, nr. 53 eller er udelukket fra anven-
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delse til menneskefode i henhold til kapitel IX, nr. 54, samt fjer og affald
skal s& hurtigt som muligt transporteres til de i kapitel I, nr. 4, litra d), og
i kapitel II, nr. 14, litra e) og f), pabudte lokaler, faciliteter eller beholdere
og handteres siledes, at kontamination begrenses mest muligt.

41. Efter afslutningen af undersegelsen og fjernelsen af organerne skal det
ferske fjerkraekeod straks rengeres og nedkeles i overensstemmelse med
hygiejnebestemmelserne, saledes at den i kapitel XIII fastsatte temperatur
opnds hurtigst muligt.

42. Fjerkraeked, der skal afkeles i vandbad i henhold til metoden i nr. 43, skal,
umiddelbart efter udtagning af indvoldene, afskylles grundigt ved overbrus-
ning og derefter straks anbringes i vandbad. Overbrusningen skal forega i et
anleg, der sikrer en effektiv afskylning af fjerkreekroppene indvendigt og
udvendigt.

Til slagtekroppe, hvis vaegt:

— ikke overstiger 2,5 kg, skal anvendes mindst 1,5 liter vand pr. slagtekrop

— ligger mellem 2,5 kg og 5 kg, skal anvendes mindst 2,5 liter vand pr.
slagtekrop

— er 5 kg eller derover, skal anvendes mindst 3,5 liter vand pr. slagtekrop
43. Metoden med afkeling i vandbad skal opfylde folgende krav:

a) slagtekroppene fores gennem et eller flere kar med vand eller med is og
vand, som fornyes kontinuerligt. I den forbindelse tillades kun det
system, hvorved slagtekroppene kontinuerligt mekanisk fores igennem
modstremmende vand

b

~

vandtemperaturen i karret eller karrene, malt pd det sted, hvor slagt-
ekroppene fores ind og ud, méd ikke overstige henholdsvis + 16 °C og
+4°C

c) afkelingen skal gennemfores saledes, at den i kapitel XIII, nr. 69, forste
led, fastsatte temperatur opnds hurtigst muligt

d) ved hele den under litra a) nevnte afkelingsmetode skal vandstremmen
vere mindst:
— 2,5 liter pr. slagtekrop pé 2,5 kg eller derunder
— 4 liter pr. slagtekrop pa mellem 2,5 kg og 5 kg
— 6 liter pr. slagtekrop pa 5 kg eller derover.
Séfremt der anvendes fler kar, skal tilstromningen af frisk vand og
udstremningen af det brugte vand i hvert kar reguleres séledes, at vand-
mengden aftager i den retning, slagtekroppene fores, og at det friske
vand fordeles, mellem karrene, séledes at strommen gennem det sidste
kar ikke er mindre end:
— 1 liter pr. slagtekrop pa 2,5 kg eller derunder
— 1,5 liter pr. slagtekrop pa mellem 2,5 kg og 5 kg
— 2 liter pr. slagtekrop pa 5 kg eller derover.

Det vand, der anvendes til den ferste opfyldning af karrene, méd ikke
medregnes i disse mangder

(S

~

slagtekroppene mé hverken henligge i anlaeggets forste del eller i det
forste kar i mere end en halv time og heller ikke forblive i de evrige
dele af anlegget eller i det eller de andre kar leengere end hejst nedven-
digt.

Der treeffes alle nedvendige foranstaltninger til, at den i forste afsnit fast-
satte tid kan overholdes, navnlig i tilfeelde af arbejdsstandsning.

Efter hver standsning af anleegget skal embedsdyrlagen, inden dette igen
settes 1 gang, sikre sig, at slagtekroppene stadig opfylder kravene i dette
direktiv og er egnede til menneskefode, eller i modsat fald serge for, at
de hurtigst muligt overfores til de i kapitel I, nr. 4, litra d), nevnte
lokaler

f) hvert apparat skal temmes fuldsteendigt, renses og desinficeres hver gang
det er nedvendigt, ved arbejdstidens opher og mindst én gang om dagen

g) justerede kontrolapparater skal muliggere hensigtsmassig og lebende
kontrol med maling og registrering af:
— vandforbruget under overbrusningen forud for vandbadet

— vandtemperaturen i karret eller karrene pa de steder, hvor slagtekrop-
pene fores ind og ud

— vandforbruget under vandbadet

— antallet af slagtekroppe i hver af de i litra d) og i nr. 42 anforte vegt-
grupper
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h) resultatet af de forskellige kontrolforanstaltninger, som gennemferes af

producenten, skal opbevares med henblik pa fremleggelse pa forlan-
gende af embedsdyrlegen

—
=

koleanlaeggets korrekte drift og dets indflydelse pa det hygiejniske
niveau vurderes, indtil der efter fremgangsmaden i artikel 21 i dette
direktiv vedtages mikrobiologiske metoder pa fallesskabsplan, efter
videnskabelige, mikrobiologiske metoder, anerkendt af medlemsstaterne,
ved sammenligning af kontaminationen af fjerkreekroppene for sa vidt
angdr samlede antal kim og enterobacteriacez for og efter vandbadet.
Denne sammenligning skal udferes ved forste igangsatning af anlegget
og derefter regelmassigt, og under alle omstendigheder hver gang
anlegget har undergéet forandringer. Driften af de forskellige apparater
skal reguleres, saledes at der sikres en tilfredsstillende hygiejnestandard.

44. Indtil undersogelsen er afsluttet, mé slagtekroppe og slagteaffald, der ikke er
blevet undersogt, ikke kunne komme i kontakt med de slagtekroppe og det
slagteaffald, der allerede er blevet undersegt, og det er forbudt at fjerne,
opskeare eller foretage yderligere behandling af slagtekroppen.

45. Keod, der er beslagtlagt eller erklaeret uegnet til konsum, og biprodukter, der
ikke kan benyttes som fodevarer, mé ikke kunne komme i kontakt med ked,
der er erkleret egnet til menneskefode, og skal snarest muligt anbringes i
specielle lokaler eller beholdere, der er placeret og indrettet saledes, at
enhver forurening af andet fersk ked undgas.

46. Afpudsning, handtering, yderligere behandling og transport af ked, herunder
slagteaffald, skal foretages under overholdelse af alle hygiejnekravene. Hvis
ked emballeres, skal bestemmelserne i kapitel II, nr. 14, litra d), og i kapitel
XIV overholdes. Emballeret eller indpakket ked skal oplagres i et andet
lokale end det, der benyttes til uindpakket fersk ked.

KAPITEL VIII
UNDERSOGELSE EFTER SLAGTNINGEN (KODKONTROL)

47. Fjerkraeet skal undersoges umiddelbart efter slagtningen ved tilstreekkelig
belysning.

Ved undersagelsen

a) skal folgende dele:

i) slagtekroppens overflade uden hoved og fedder, medmindre hoved
og/eller fodder er bestemt til menneskefode

il) organerne og
iii) krophulen

undersoges visuelt og om nedvendigt ved palpering og indsnit
b) skal man vare opmarksom pa:

i) om slagtekroppene udviser afvigelse i konsistens, farve og lugt
il) om der forekommer storre abnormiteter som folge af slagtningen
iii) om slagteanleegget fungerer korrekt.

Embedsdylaegen skal under alle omstendigheder

a) underkaste fjerkre, som ikke godkendes ved den i kapitel IX, nr. 53,
omhandlede undersogelse efter slagtningen, og hvis ked er erkleret for
uegnet til menneskefode, en grundig stikprevekontrol

b) med henblik pa undersogelse af organer og krophule undersege en prove
pa 300 stykker fjerkree af hele det parti, der har veret underkastet
kedkontrol

c) foretage en sarlig kontrol af fjerkraekedet, hvis andre forhold indicerer,
at kad fra det pageldende fjerkrae kan vere uegnet til menneskefode.

Ejeren eller en person, der kan disponere over fjerkreeet, skal i nedvendigt
omfang deltage i kadkontrollen. Han skal serge for, at fjerkreet og fjerkree-
kadet er klart til undersegelsen. Han skal pa kontrollantens anmodning yde
enhver anden hjlp, der matte vere nedvendig. Hvis han ikke samarbejder,
som han har pligt til, skal undersegelsen afbrydes, indtil han samarbejder i
det omfang, der er nedvendigt, for at undersegelsen kan foretages.

48. 1 forbindelse med udtarmet fjerkrae, hvor organerne straks fjernes (effilée),
skal organer og krophule fra mindst 5 % af det slagtede fjerkree i hvert parti
undersoges efter udtagningen af organerne. Hvis der ved denne underse-
gelse konstateres abnormiteter ved flere stykker fjerkre, skal alt fjerkree i
partiet underseges i overensstemmelse med punkt 47.
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49. 1 forbindelse med New York dressed fjerkree:
a) foretages den i nr. 47 omhandlede kedkontrol senest 15 dage efter slagt-

ningen, idet fjerkreeet i denne periode skal vare oplagret ved en
temperatur pd hgjst + 4 °C

b

~

skal organerne senest ved udlebet af denne frist udtages i det slagteri,
hvor det er slagtet, eller i en godkendt opskeringsvirksomhed, der
opfylder kravene i kapitel III, nr. 15, litra b), andet led, nr. ii), og de
skal i sidstnaevnte tilfelde ledsages af den i bilag V gengivne sundheds-
erklering

c) ma ked fra sddant fjerkree ikke forsynes med det i kapitel XII omhand-
lede sundhedsmerke, for den i litra b) omhandlede udtagning af organer
har fundet sted.

50. Der skal udtages prover til undersogelse for restkoncentrationer og under
alle omstandigheder udtages prover i tilfelde af begrundet mistanke om
restkoncentrationer. Proverne skal navnlig underseges for de restkoncentra-
tioner, der er omhandlet i litra A, gruppe III, samt i litra B, gruppe I,
underlitra a) og c), og i gruppe II, litra a), i bilag I til direktiv 86/469/
EQF (V).

Forpligtelsen til at foretage undersogelse for restkoncentrationer af stoffer
med farmakologisk virkning som omhandlet i artikel 4, stk. 1, andet afsnit
i dette direktiv, gelder ikke for fjerkree fra bedrifter, der stir under en
embedsdyrleges kontrol, hvis underseggelsen for disse restkoncentrationer
finder sted pa bedriften.

51. Hvis undersogelserne for eller efter slagtningen vaekker formodning om en
sygdom, kan embedsdyrlagen, hvis han anser det for pakravet for at stille
en diagnose eller for at afslere restkoncentrationer af stoffer med farmako-
logisk virkning, der kan formodes at forekomme i den konstaterede
patologiske tilstand, anmode om, at der foretages de nedvendige laborato-
rieundersogelser.

I tvivistilfelde kan embedsdyrleegen foretage de snit i og undersogelser af
relevante dele af fjerkreeet, som er nedvendige for, at der kan stilles en
endelig diagnose.

Hvis embedsdyrlagen konstaterer alvorlig overtreedelse af de i dette direktiv
indeholdte hygiejneforskrifter, eller hvis der laegges hindringer i vejen for
en passende sundhedskontrol, skal han vare befojet til at gribe ind over
for anvendelsen af udstyr eller lokaler og til at treeffe foranstaltninger, som
endog vil kunne indebzre midlertidig indstilling af produktionen.

52. Resultaterne af undersogelserne for og efter slagtningen skal registreres af
embedsdyrlegen og, hvis der pavises en sygdom, der kan overfores,
anmeldes det til de veterineermyndigheder, der forer kontrol med den
bedrift, som fjerkraet stammer fra, samt til ejeren af oprindelsesbedriften
eller dennes repreesentant, som har pligt til at tage hensyn hertil og til at
opbevare disse oplysninger og foreleegge dem for den embedsdyrlege, der
foretager undersogelsen for slagtningen i den naste produktionsperiode.

KAPITEL IX
INSTRUKS FOR EMBEDSDYRLAGER VED KODKONTROL

53. a) Fjerkreked skal erkleres for uegnet til menneskefode, hvis der ved
kedkontrollen findes folgende:

— systemiske infektionssygdomme og kroniske lokalisationer af human-
patogene mikroorganismer

— systemiske mykoser samt lokale lesioner i organer, som ma
formodes at indeholde humanpatogent smitstof eller toksiner

— udbredt forekomst af parasitter under huden eller i musklerne samt
systemiske parasittoser

— forgiftning

— kakeksi

— abnormfarve, lugt, smag

— ondartede eller multiple svulster

— almen tilsmudsning eller infektion

— betydelige laesioner og blodudtredninger

— udtalte maskinelle leesioner — herunder forskoldninger
— mangelfuld abfledning

(") EFT nr. L 275 af 26. 9. 1986, s. 36. Direktivet er @ndret ved direktiv 89/187/EQF (EFT
nr. L 66 af 10. 3. 1989, s. 37).
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— restkoncentrationer, der overstiger de for stoffer tilladte tolerancer,
samt restkoncentrationer af forbudte stoffer

— ascites

b) Dele af slagtet fjerkree som, udviser lokaliserede beskadigelser eller
infektioner, der ikke pavirker resten af kedet, skal erkleres for uegnet
til menneskefode

54. Folgende er uegnet til menneskefede: hovedet, nar det er adskilt fra
kroppen, med undtagelse af tunge, kam, hagelap og kedudvakster, samt
luftrer, lunger, der er adskilt fra slagtekroppen i overensstemmelse med
bestemmelserne i kapitel VIL, nr. 37, og spiserer, kro, tarm og galdeblare.

KAPITEL X
BESTEMMELSER VEDRORENDE K@D TIL OPSKARING

55. Opskering af slagtekroppen i dele eller udbening foretages kun i autorise-
rede opskearingsvirksomheder.

56. Virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant skal lette gennemforelsen
af kontrollen af virksomheden og iser treeffe de forholdsregler, der anses for
hensigtsmeassige, samt stille det nedvendige udstyr til kontroltjenestens
disposition. I sardeleshed skal han pé forlangende vare i stand til at give
den embedsdyrlage, der har faet overdraget kontrollen, oplysning om, hvor
det kad, der er indbragt pa virksomheden, stammer fra, herunder de slagtede
dyrs oprindelse.

57. Med forbehold af kapitel V, nr. 19, andet afsnit, ma ked, der ikke opfylder
betingelserne i artikel 3, afsnit I, litra b), nr. 19, i dette direktiv, kun fore-
findes pa autoriserede opskeringsvirksomheder, séfremt det opbevares i
serlige afdelinger; det skal opskares pa andre steder eller pd andre tids-
punkter end ked, der opfylder navnte krav. Embedsdyrleegen skal til
enhver tid have uhindret adgang til alle opbevarings- og arbejdslokaler for
at sikre, at ovenn®vnte bestemmelser overholdes strengt.

58. Fersk ked til opskearing skal fra indbringelsen i opskaringsvirksomheden og
indtil opskaringen anbringes i det i kapitel III, nr. 15, litra a), omhandlede
lokale.

Uanset kapitel VII, nr. 41, kan ked dog transporteres direkte fra slagtelo-
kalet til opskaringslokalet.

Hvis dette er tilfeldet, skal slagtelokalet og opskaringslokalet vere belig-
gende i samme bygningskompleks og i passende indbyrdes nerhed, idet
det ked, der skal opskares, uden omlasning skal feres fra det ene lokale
til det andet ved hjelp af en forlengelse af slagtelokalets mekaniske trans-
portsystem, og opskaringen skal straks foretages. Nar opskaringen og
indpakningen er foretaget, skal kedet transporteres til det i kapitel III, nr.
15, litra a), omhandlede kelerum.

59. Keadet skal fores ind i de i kapitel III, nr. 15, litra b), naevnte lokaler efter
behov. Nér opskaring og i givet fald emballering er foretaget, skal kedet
straks transporteres til det i kapitel II, nr. 15, litra a), omhandlede kelerum.

60. Opskeringen, bortset fra varmeopskering, ma kun finde sted, sdfremt kodet
har en indre temperatur pa + 4 °C eller derunder.

61. Det er forbudt at rense fersk ked ved hjelp af klude.

62. Opskeringen skal udferes, sd forurening af kedet undgéds. Bensplinter og
koaguleret blod skal fjernes. Kad, der hidrerer fra opskering, og som ikke
er beregnet til menneskefode, anbringes efterhanden i de beholdere eller
lokaler, der er omhandelt i kapitel I, nr. 4, litra d).

KAPITEL XI
SUNDHEDSKONTROL MED OPSKARET OG OPLAGRET K@D

63. Autoriserede opskearingsvirksomheder samt autoriserede pakkecentre og
kole- og fryselagre skal underkastes kontrol af et medlem af den kontrol-
gruppe, der er omhandlet i artikel 8, stk. 2, litra b), tredje afsnit, i dette
direktiv.

64. Den kontrol, der er omhandlet i nr. 63, omfatter folgende opgaver:

— kontrol med ind- og udgaende fersk ked
— sundhedskontrol med det ferske ked, som forefindes i virksomheden

— kontrol med renligheden for sa vidt angar lokaler, anleg og varktej i
henhold til kapitel V samt med personalets hygiejne, herunder beklaed-
ningen
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— enhver anden kontrol, som embedsdyrlegen skenner nedvendig for
overholdelsen af dette direktivs bestemmelser.

KAPITEL XII
SUNDHEDSMARKNING

65. Sundhedsmerkningen foretages under embedsdyrlegens tilsyn. Denne
kontrollerer:

a) sundhedsmearkningen af kedet
b) de etiketter og det indpakningsmateriale, der er forsynet med det i dette
kapitel foreskrevne stempel.

66. Sundhedsmerket omfatter:

a) for ked i enkeltpakninger og for sma pakninger
— 1 den overste del afsenderlandets identifikationsbogstaver med
versaler, dvs. en af folgende angivelser:
»A3 AT, 4 B,DK,D,EL, E, F, »A3 FI, < IRL, I, L, NL, P,
» A3 SE, 4« UK

— 1 midten virksomhedens eller i givet fald opskeringsvirksomhedens
eller pakkecentrets veterinere autorisationsnummer

— 1 den nederste del en af folgende forkortelser: CEE, EQF, EWG,
EOK, EEC, EEG > A3 cller ETY <«.

Bade bogstaver og tal skal vere 0,2 cm hgje
b

~

for store pakninger et ovalt maerke, der er mindst 6,5 cm bredt og 4,5 cm
hejt, og som indeholder oplysningerne i litra a).

Bogstaverne skal vare mindst 0,8 cm og tallene mindst 1 cm hgje. Sund-
hedsmerket kan endvidere indeholde en oplysning, som ger det muligt
at identificere den dyrlaege, som har foretaget sundhedskontrol med
kodet.

Merkningsmateriellet skal opfylde alle hygiejnekrav, og alle de i litra a)
nevnte oplysninger skal fremtreede fuldsteendigt leseligt.

67. a) Den i nr. 66, litra a), omhandlede sundhedsmarkning skal foretages:

— for de slagtekroppe, der er enkeltvis emballeret, pd eller under
indpakningen eller den evrige emballage, sdledes at markningen er
let laeselig

— for de slagtekroppe, der ikke er pakket enkeltvis, ved anbringelse af
en plombe eller en plade, som kun mé bruges én gang

— for dele af slagtekroppe eller slagteaffald, som er pakket i sma
mengder, pa eller under indpakningen eller den evrige emballage,
saledes at merkningen er let laeselig

b) den i nr. 66, litra b), nevnte sundhedsmerkning skal foretages pa
samleemballagen indeholdende slagtekroppe, dele af slagtekroppe eller
slagteaffald meerket i henhold til litra a)

C

~

ndr en sundhedsmerkning foretages pa en indpakning eller en embal-
lage:

— skal sundhedsmerket anbringes saledes, at det edeleegges ved dbning
af indpakningen eller emballagen, eller

— indpakningen eller emballagen skal forsegles séledes, at den ikke kan
anvendes igen efter abningen.

68. Sundhedsmerkning af slagtekroppe, dele af slagtekroppe og slagteaffald
som omhandlet i nr. 67, litra a), er ikke nedvendig pa folgende betingelser:

1) Partier bestdende af slagtekroppe, herunder sddanne, hvorfra dele er
fjernet i overensstemmelse med kapitel IX, nr. 53, litra b), skal afsendes
fra et autoriseret slagteri til en autoriseret opskeringsvirksomhed til
opskering pa felgende betingelser:

a) store emballager med fersk fjerkreeked forsynes pa den udvendige
overflade med sundhedsmeerket i henhold til nr. 67, litra a), tredje
led, og nummer 67, litra c)

b) afsendervirksomheden forer en fortegnelse over mangden og arten af
samt bestemmelsesstedet for partier, som er afsendt i henhold til dette
direktiv

¢) den modtagende opskeringsvirksomhed forer en fortegnelse over
mangden, arten og oprindelsen af partier, som er modtaget i henhold
til dette direktiv

d) sundhedsmarket pd store emballager skal ved abningen brydes i en
opskaringsvirksomhed, som er under tilsyn af embedsdyrlegen
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69.

70.

71.

e) den udvendige overflade af store emballager skal tydeligt markes
med partiets bestemmelsessted og den pataenkte anvendelse, jf.
bestemmelserne i dette nummer samt i bilag VII.

2

~

Partier bestdende af slagtekroppe, herunder siddanne hvorfra dele er
fjernet i overensstemmelse med kapitel IX, nr. 53, litra b), dele af slagt-
ekroppe og folgende affald: hjerte, lever og kréase, skal afsendes fra et
autoriseret slagteri, en autoriseret opskaringsvirksomhed eller et autori-
seret pakkecenter til en ked- eller kedproduktvirksomhed til behandling
pa felgende betingelser:

a) store emballager med fersk fjerkreeked skal pa den udvendige over-
flade forsynes med sundhedsmerket i henhold til nr. 67, litra a),
tredje led, og nr. 67, litra c)

b) afsendervirksomheden forer en fortegnelse over mangden og arten af
samt bestemmelsesstedet for partier, som er afsendt i henhold til dette
direktiv

¢) den modtagende kedproduktvirksomhed forer en serlig fortegnelse
over mangden, arten og oprindelsen af partier, som er modtaget i
henhold til dette direktiv

d) nar fersk fjerkreked patenkes anvendt i et kedprodukt i intern
handel, skal sundhedsmarket pa den store emballage ved abningen
brydes i en virksomhed, der er under tilsyn af myndighederne

e) den udvendige overflade af den store emballage skal tydeligt markes
med partiets bestemmelsessted og den pataenkte anvendelse, jf.
bestemmelserne i dette nummer samt i bilag VII.

3

~

Partier af slagtekroppe, herunder sddanne hvorfra dele er fjernet i over-
ensstemmelse med kapitel IX, nr. 53, litra b), bestemt til den endelige
bruger efter varmebehandling, skal afsendes fra et autoriseret slagteri,
fra et pakkecenter eller fra en autoriseret opskeringsvirksomhed til
restauranter, kantiner og institutioner pa folgende betingelser:

a) emballagen med fersk fjerkraeked skal pa den udvendige overflade
forsynes med sundhedsmerket i henhold til nr. 67, litra a), tredje
led, og nr. 67, litra c)

b) afsendervirksomheden forer en fortegnelse over mengden og arten af
samt bestemmelsesstedet for partier, som er afsendt i henhold til dette
direktiv

c) modtageren forer en fortegnelse over mengden, arten og oprindelsen
af partier, som er modtaget i henhold til dette direktiv

d) modtagerne er undergivet kontrol af myndigheder, der skal have
adgang til de forte fortegnelser

e) den udvendige overflade af den store emballage skal tydeligt maerkes
med partiets bestemmelsessted og den pataenkte anvendelse i overens-
stemmelse med dette punkt og bilag VII.

KAPITEL XIII

OPLAGERING
— Fersk fjerkreekod skal efter nedkeling som omhandlet i kapitel VII, nr.
41, til stadighed holdes pa en temperatur pa hejst + 4 °C.
— Frosset fjerkreeked skal til enhver tid holdes pa en temperatur, der ikke
er hejere end — 12 °C.
— Emballeret fersk fjerkreeked ma ikke oplagres i samme lokaler som
ikke-emballeret fersk ked.
KAPITEL XIV
INDPAKNING OG EMBALLERING AF FERSK KOD
a) Emballagen (f.eks. kasser, kartoner) skal opfylde alle hygiejnekrav;

specielt ma den:

— ikke kunne andre kedets organoleptiske egenskaber
— ikke kunne overfere stoffer, der er skadelige for den menneskelige
sundhed, til kadet

— vere tilstreekkelig solid til at yde en effektiv beskyttelse af kedet
under transport og héndtering

b) emballage ma ikke genanvendes til emballering af ked, medmindre den
er af korrosionsbestandigt materiale, der er let at rengere, og forud er
rengjort og desinficeret.

Séfremt opskaret fersk keod eller slagteaffald indpakkes, skal det ske straks
efter opskeringen i overensstemmelse med hygiejnekravene.
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Pakninger skal vaere gennemsigtige og skal enten vere farvelese eller, hvis
de er gennemsigtige, men farvede, vare udformet pa en sddan made, at det
indpakkede ked eller slagteaffald er delvis synligt. De skal desuden opfylde
bestemmelserne i litra a), forste og andet led; de ma ikke genanvendes til
indpakning af ked.

Dele af fjerkree eller slagteaffald, som er adskilt fra slagtekroppen, skal altid
indpakkes i en tetlukket beskyttelsesindpakning, der opfylder disse kriterier.

72. Indpakket kod skal emballeres.

73. Hvis indpakningen yder samme beskyttelse som emballagen, behover den
dog ikke at veere gennemsigtig og farveles, og det er ikke nedvendigt at
anbringe den i en ydre emballage, hvis bestemmelserne i nr. 70 er opfyldt.

74. Opskering, udbening, indpakning og emballering kan foretages i samme
lokale, hvis emballagen opfylder de i nr. 70, litra b), fastsatte betingelser
for genbrug, eller hvis folgende betingelser er opfyldt:

a) lokalet skal vere tilstreekkeligt stort og séledes indrettet, at hygiejnekra-
vene opfyldes

b) emballager og indpakningsmaterialer skal straks efter fremstillingen
anbringes i en lukket beskyttelsesindpakning og sikres mod beskadi-
gelser under transport til virksomheden, hvor de skal opbevares
hygiejnisk i et fra virksomheden adskilt lokale

¢) emballagelagrene skal vaere stovtette og sikret mod skadedyr og ma ikke
have luftforbindelse med lokaler, der indeholder stoffer, som kan
forurene fersk ked. Emballage mé ikke opbevares pa gulvet

d) emballagen skal samles hygiejnisk, inden den bringes ind i lokalet

e) emballagen skal bringes ind i lokalet pd hygiejnisk vis og anvendes med
det samme. Emballagen mé ikke handteres af personer, der héandterer
fersk ked

f) kedet skal umiddelbart efter indpakningen anbringes i de hertil bereg-
nede lagerrum.

75. Den emballage, der er omhandlet i dette kapitel, ma kun indeholde opskaret
fersk fjerkreeked.

KAPITEL XV
TRANSPORT

76. Fersk ked skal transporteres i transportmidler, der er forsynet med en
hermetisk lukkemekanisme, eller — for sd vidt angdr fersk ked, der er
indfert i overensstemmelse med direktiv 90/675/EQF, eller fersk ked i
transit gennem et tredjelands omrédde — transportmidler, som er plomberet,
udformet og udstyret saledes, at de i kapitel XIII fastsatte temperaturer
holdes under hele transporten.

77. Transportmidler, der er bestemt til transport af fersk ked, skal opfylde
folgende betingelser:

a) de indvendige veegge skal vere glatte og lette at rengere og desinficere

b) de skal vere forsynet med effektive anordninger til beskyttelse af kedet
mod insekter og stov, og de skal vere sa tette, at vasker ikke kan lobe
ud.

78. De til ked bestemte transportmidler ma under ingen omstandigheder
anvendes til transport af levende dyr eller produkter, der kan indvirke pa
eller forurene kod.

79. Produkter, der eventuelt kan indvirke pa fjerkraekedets hygiejne eller
forurene det, ma ikke transporteres i samme transportmiddel samtidig med
kodet.

Emballeret og uemballeret kod skal transporteres hver for sig, medmindre
der i samme transportmiddel findes en tilstraekkelig adskillelse, saledes at
uemballeret ked ikke kommer i berering med emballeret.

80. Fersk fjerkraeked ma ikke transporteres i et transportmiddel, der ikke er rent
og desinficeret.

81. Virksomhedens leder, ejer eller ejers reprasentant skal pése, at transport-
midlerne og indladningsforholdene gor det muligt at overholde de i dette
kapitel fastsatte hygiejnekrav. Et medlem af det inspektionshold, der er
omhandlet i artikel 8, stk. 2, tredje afsnit, i dette direktiv skal fore kontrol
med, at kravene overholdes.
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BILAG Il

KAPITEL I
AUTORISATIONSBETINGELSER FOR MINDRE VIRKSOMHEDER
Mindre virksomheder skal mindst have folgende indretning:
1. i lokaler, hvor fersk ked fremstilles og behandles:

a) gulv af vandtet materiale, der let kan rengeres og desinficeres, og som
ikke kan radne, indrettet siledes, at vand har afleb uden vanskelighed,
for at forhindre lugt skal vandet bortledes gennem afleb med vandlas og

rist

b) glatte, bestandige og vandtatte veegge, der i mindst to meters hojde skal
vare dekket med lys, vaskbar bekledning.
Anvendelse af trevaegge i de i bilag I, kapitel IV, nr. 16, omhandlede
lokaler, der er opfert for 1. januar 1994, er dog ikke grundlag for tilbage-
kaldelse af autorisationen

c) dere af lugtfrit materiale, der ikke kan radne, og som er lette at rengere.

Séafremt der oplagres ked i den pageldende virksomhed, skal denne have
et oplagringslokale, der opfylder ovennavnte krav

d) lugtfri isoleringsmaterialer, der ikke kan radne
e) tilstrekkelig ventilation og om nedvendigt god emudsugning

f) tilstreekkelig naturlig eller kunstig belysning, der ikke @ndrer farverne

2. a) tilstreekkelige anordninger med varmt vand til rensning og desinfektion af
hander og til rensning af verktej si tet ved arbejdsstedet som muligt.
Handvaskene skal have rindende varmt og koldt vand eller forblandet
vand af en passende temperatur, og der skal vere rense- og desinfektions-
midler til rddighed samt hygiejniske anordninger til at terre haeender med

b) pa stedet eller i et tilstedende lokale en anordning til desinficering af
veerktej, hvor vandet skal have en temperatur pa mindst 82 °C

3. passende anordninger til beskyttelse mod skadedyr, sdésom insekter, rotter og
mus

4. a) inventar og verktej, sasom opskaringsborde, udskiftelige skereplader,
beholdere, transportband og save, af korrosionsbestandigt materiale, der
ikke pavirker kedet, og som let kan renses og desinficeres. Anvendelse
af tree er forbudt

b

~

fittings og udstyr af korrosionsbestandigt materiale, der opfylder de hygi-
ejniske krav vedrerende:

— handtering af ked og

— oplagring af beholdere med ked, sa hverken ked eller beholdere
kommer i direkte berering med gulv eller vaegge

C

~

specielle vandtztte korrosionsbestandige beholdere, forsynet med ldg og
lukkeanordning, som hindrer uvedkommende i at fjerne indholdet, til
opbevaring af ked, der ikke er beregnet til menneskefede, og som skal
fjernes eller destrueres ved arbejdsdagens afslutning

5. koleanl®g som sikrer, at de i dette direktiv fastsatte indre temperaturer i
kedet overholdes. Disses aflob skal vare forbundet med spildevandslednin-
gerne, og ma ikke kunne forurene kedet

6. et anlaeg til tilstreekkelig forsyning med drikkevand, jf. direktiv 80/778/EQF,
under tryk. Undtagelsesvis er forsyning med vand, der ikke er drikkevand,
dog tilladt til fremstilling af damp, brandslukning og keling af kelemaskiner,
safremt de hertil installerede ledninger udelukker anvendelsen af dette vand
til andre formél, og der ikke er risiko for forurening af fersk ked. Ledninger
til vand, der ikke er drikkevand, skal vere let kendelige fra drikkevandsled-
ninger

7. et anlaeg til tilstreekkelig forsyning med varmt vand af drikkevandskvalitet, 1
henhold til direktiv 80/778/EQF

8. et aflobssystem, der giver mulighed for hygiejnisk udledning af spildevand

9. mindst en vask samt vandklosetter. Der ma ikke vere direkte adgang til
arbejdslokalerne fra toiletterne. Héndvasken skal have rindende varmt og
koldt vand eller forblandet vand af en passende temperatur, og der skal
vaere hygiejnisk udstyr til at rense og desinficere heenderne med samt hygiej-
niske anordninger til at terre hender med. Héndvasken skal forefindes i
nerheden af toiletterne
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KAPITEL II

SARLIGE AUTORISATIONSBETINGELSER FOR MINDRE SLAGT-
ERIER

10. Ud over at opfylde de generelle betingelser skal mindre slagterier mindst
have folgende indretning:

a) et slagtelokale af en sddan sterrelse, at sivel bedevelse og afbledning
som plukning og eventuelt skoldning kan foretages pa adskilte steder

b) mure i slagtelokalet, som kan vaskes indtil mindst to meters hgjde eller
op til loftet

c) et lokale til udtagning af organer og tilvirkning af en sddan sterrelse, at
udtagningen af organer kan foretages i en tilstreekkelig lang afstand fra
andre arbejdssteder eller adskilles fra disse med en skilleveeg for at
forhindre enhver forurening

d) et kelerum med en kapacitet svarende til slagtningens omfang og art,
men under alle omstendigheder med mindst et aflaseligt sted, der er
forbeholdt observation af slagtekroppe, pa hvilke der foretages analyse.

Myndighederne kan i de enkelte tilfelde indremme undtagelser fra dette
krav, hvis kedet umiddelbart sendes fra disse slagterier til opskarings-
virksomheder eller slagterforretninger, der er beliggende i umiddelbar
nerhed af slagteriet, for sd vidt transporten ikke varer over en time.

11. Fjerkrae, der fores ind i slagtelokalet, skal slagtes straks efter at vare blevet
bedevet, medmindre slagtningen sker efter et religiost ritual.

12. Sygt fjerkree eller fjerkree, der formodes at vare sygt, ma ikke slagtes pa
virksomheden, medmindre myndighederne har givet tilladelse hertil som en
undtagelse.

I tilfelde af undtagelse skal slagtningen foretages under myndighedernes
opsyn, og der treeffes foranstaltninger til at undga kontaminering; lokalerne
rengeres og desinficeres specielt under offentligt tilsyn, inden de pd ny
benyttes til slagtning af fjerkre.
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BILAG 11

HJZALPEPERSONALETS FAGLIGE KVALIFIKATIONER
1. Kun kandidater, der kan dokumentere, at de:

a) har fulgt et kursus i teori, godkendt af medlemsstaternes kompetente
myndigheder i de emner, der omhandles i nr. 3, litra a)

b) har veret i praktik under tilsyn af en embedsdyrlage

kan gé op til den i artikel 8, stk. 2, andet afsnit, i dette direktiv omhand-
lede prove. Praktikperioden tilbringes pa slagterier, i
opskeringsvirksomheder, pa fryselagre og pé kontrolposter for fersk ked
eller for sa vidt angér levende syn pa en bedrift.

2. Medhjelpere, der opfylder kravene i bilag III til direktiv 64/433/EQF, kan
dog folge et kursus, hvor den teoretiske del kun varer fire uger.

3. Den i artikel 8, stk. 2, andet afsnit, i dette direktiv omhandlede preove bestar
af en teoretisk del og en praktisk del og omfatter folgende emner:

a) vedrerende besgg pé bedrifterne:
i) teoretisk uddannelse:

— almindeligt kendskab til fjerkraavl og dennes organisation, skono-
miske betydning, produktionsmetoder samt international handel,
etc.

— fjerkreeanatomi og -patologi

— grundleggende kendskab til sygdomme (virus, bakterier, parasitter
osVv.)

— sygdomskontrol samt anvendelse af lagemidler/vacciner og under-
sogelse for restkoncentrationer

— hygiejne- og sundhedskontrol

— fjerkrees velbefindende pé bedriften, under transport og péa slagt-
eriet

— miljekontrol i bygninger, pd bedrifterne og i almindelighed
— nationale og internationale forskrifter
— forbrugerholdning og kvalitetskontrol
ii) praktisk uddannelse:
— besog bedrifter med forskellige fjerkraearter og forskellige avlsme-
toder
— besog pé produktionsanlaeg
— pa- og aflaesning af transportmidler
— laboratoriebesog
— veterinarkontrol
— dokumentation
— praktisk erfaring

b) vedrerende undersegelse pa slagteriet
i) den teoretiske del:

— grundleeggende kendskab til slagtet fjerkraes anatomi og fysiologi

— grundleeggende kendskab til slagtet fjerkrees patologi

— grundleeggende kendskab til slagtet fjerkrees patologiske anatomi

— grundleggende kendskab til virksomhedshygiejne, slagte-, opskaer-
ings- og oplagringshygiejne samt arbejdshygiejne

— kendskab til metoder til og fremgangsmade ved slagtning, kontrol,
tilvirkning, indpakning, emballering og transport af fersk ked

— kendskab til de med udevelsen af deres arbejde forbundne love og
administrative bestemmelser

— proeveudtagningsmetoder
ii) den praktiske del:

— undersegelse og vurdering af slagtet fjerkre

— bestemmelse af fjerkreart efter undersogelse af typiske dele af et
fjerkrae

— bestemmelse af et vist antal dele af slagtet fjerkree, der har
undergdet forandringer, og kommentarer hertil

— undersogelse efter slagtningen (kedkontrol) pa et slagteri
— hygiejnekontrol
— preveudtagning.
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BILAG IV
MODEL
SUNDHEDSERKLARING (')
for fjerkrae, der transporteres fra bedriften til slagteriet
Myndighed: .....oooiiiiiii e nr (%)

I. Identifikation af fjerkrzet -
FJerkramart: ....oooiiiii i e
Antal flerkrae: ....ooooiiii s F PR PRSP

IdentifikationSmaEIKe: .......coooviiniiniiiiiiiiiiie e U PR PO

1. Fjerkrzets oprindelse

Oprindelsesbedriftens adIESSE: ....c..eviierreieireiiriiiiiiiirrirerereteerteeetesssesenesnnaeeeesaeaeaenaranenanaseessns

M. Fjerkrazets bestemmelsessted

Fjerkrzet transporteres til folgende slagteri: ............coooiiiiiiiiiniiii

med folgende transportmidler: ...........ooiiiiiiiiiiii

IV. Erkleering

Undertegnede embedsdyrlege erklerer, at ovennavnte fjerkra har varer underkastet undersagelse for

slagtningen (levende syn) pd ovennavnte bedrift den ..............o.ooon klo .ol og er fundet
sunde.
Udstedt 1 .oooeviniiiccie i s oden i,
e

(Embedsdyrlegens underskrift)

(*) Certifikatets gyldighedsperiode: 72 timer.
{?) Kan udelades.
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BILAG V
MODEL
SUNDHEDSERKLARING

for kroppe af »New Yorke«-dressed fietkra og kroppe af gas og xnder, der er opdrxttet med henblik pd
produktion af foie gras, og som er bedevet, afbledt og plukket pa produktionsstedet og transporteres direkte
til.en opskzringsvirksomhed med szrskilt lokale til udtagning af organer

Myndighed: ......coooviiitii e e A () e

" 1. Identifikation af slagtekroppene med organer
FJEIKRIBATE: ..ottt e ettt e e et e e e e e e e e

Antal slagtekroppe med OFZaner: ............ooociiiiiniiiiiiiii e

II. Oplysninger om, hvor slagtekroppene med organer kommer fra

Produktionsstedets adresse: ..........coouovuiiiiiierinieiiiaee e e ———————

I1I. Bestemmelsessted for slagtekroppene med organer

Slagtekroppene med organer transporteres til felgende opskaringsvirksomhed: ...................

IV. Erklering

Undertegnede embedsdyrlege erklzrer, at ovennavnte slagtekroppe med organer hidrerer fra fierkrz,
som har varet underkaster undersogelse for slagtningen (levende syn) pd ovennzvnte produktionssted
den .ooiiiiii kL oo og er fundet sunde.

Udstedt i ........... et ,oden Lo

(Embedsdyrlagens underskrift)

() Kan udelades.
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BILAG VI

MODEL

HYGIEJNECERTIFIKAT

for fersk fjerkreked (')

ALSENAEISESSTEA: ... iiiiiii it et
Ministerium: ... ISURRTUUROR PP PP
Myndighed: ................. JOPRT T TSR P P UPPUOR
Ref. (3): ..ooeonneee B NP SO SO ST U U RUU PO RUPPURTOPRPP

1. Kadets identifikation

{dyrets art)
StykKernes art: ........ocoeiiviiiiiiiiii e e
Emballagens art: .........occoiiiiiiiiiiiiii et e e aab e e raaees
Antal stykker eller KOS oottt
Indfrysningsmaned(er) 0g -8r: .....oooieiiiiiiiiiii e, e )

NELTOVIGL: 1ovutiiniei et ettt e e e et e e e e et e e e e s e e ernnenaas TP

-~ II. Kedets oprindelse

Det (de) autoriserede slagteri(er)s adresse og veterinzre autorisationSnUMMEr: ....................ccc.vv.....

III. Keodets bestemmelsessted

Kodet afsendes fra: .........ccccoiviniirniiiniiinreiciiee e eisee e SUURUUURUSR
(afsendelsessted)
1 ST TP PPN
(bestemmelsesland og -sted)
med folgende transportmiddel (3): ...
Afsenders navn 08 adresse: ................oiiiiiiiiiiii e e
Modtagers Navi 0F AdIESSEI ........iiiuiiiiiiiiiiiiii it ee e ettt ea e e

(') Fersk fijerkreked er i henhold til det direktiv, der er nzvnt under punkt IV i dette certifikat: enhver til konsum egnet del af
husdyr af folgende arter: hons, kalkuner, perlehons, &nder, gxs, vagtler, duer, fasaner og agerhens, som ikke har varet
underkastet nogen behandling, der forlznger holdbarheden; dog betragtes kuldebehandlet ked som fersk ked.

(?) Kan udelades. .

(3) For jernbanevogne og lastbiler anfores registreringsnummer, for fly rutenummeret og for skibe navnet samt om fornedent
containernummer.
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IV. Erklzring

Undertegnede embedsdyrlage erklerer:

a) at ovennzvnte fierkreked opfylder kravene i Ridets direktiv 91/494/EQ@F af 26. juni 1991 om
dyresundsmassige betingelser for handel inden for Fallesskabet med fersk fierkrekad og for indfersel
heraf fra tredjelande samt kravene i artikel 3, litra A, nr. 1, andet afsnit, i nzvnte direktiv, sdfremt
kedet er bestemt til en medlemsstat eller et omride i en medlemsstat, der er crklaeret fri for Newcastle
disease .

b) — at ovennzvnte fierkrzkad og

~— den emballage, som det ovennzvnte fjerkrekad er indpakket i

er forsynet med et mezrke, af hvilket ‘det fremgir
— af fjerkrzkodet stammer fra fierkree, der er slagtet p& godkendte slagterier

— at kedet er opskiret i en godkendt opskzringsvirksomhed

c) at fierkraekﬂ'det er blever erklazret for egnet til menneskefode efter en dyrlegeundersogelse, der er
foretaget i overensstemmelse med direktiv 71/118/EQF af 15. februar 1971 om sundhedsmessige
‘problemer i forbindelse med handel med fersk fierkrekod eller med direktiv 91/495/EQF om
sundhedsmassige og dyresundhedsmassige problemer i forbindelse med produktion og afsztning af
kaninked og ked af opdrattet vilde

d) at transportmidlerne og mdladmngsforholdcne er i overensstemmelse me de i direktiv 71/118/EQF
fastsatte hygiejniske krav

> e} hvis kedet er bestemt til Finland eller Sverige (1)

i) den undersegelse, der er omhandlet i artikel 5, stk. 3, litra a), er blevet foretaget ()

ii) kedet stammer fra en virksomhed omfattet af et program som det, der er omhandlet i artikel 5, stk. 3,
litra b) (3). «

UdStedt © vvvivnirrreeireriearriesiecnenrencnessronsenaes o oden s

....................................................................................................

(embcdsdyrlaegens navn og underskrift)

(!) Kan udelades.

bm (?) Det ikke-relevante overstreges. €
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