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KOMMISSIONENS DELEGEREDE FORORDNING (EU) 2022/2258
af 9. september 2022

om @ndring og berigtigelse af bilag III til Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF)

nr. 853/2004 om serlige hygiejnekrav vedrorende animalske fodevarer for s vidt angdr fiskevarer,

&g og visse hejt forarbejdede produkter og om andring af Kommissionens delegerede forordning
(EU) 2019/624 for si vidt angar visse toskallede bleddyr

(E@S-relevant tekst)

EUROPA-KOMMISSIONEN HAR —
under henvisning til traktaten om Den Europziske Unions funktionsmdde,

under henvisning til Europa-Parlamentets og Ridets forordning (EF) nr. 853/2004 af 29. april 2004 om sarlige hygiejnebe-
stemmelser for animalske fodevarer (), serlig artikel 10, stk. 1, andet afsnit, litra d), e) og g),

under henvisning til Europa-Parlamentets og Rddets forordning (EU) 2017625 af 15. marts 2017 om offentlig kontrol og
andre officielle aktiviteter med henblik pd at sikre anvendelsen af fedevare- og foderlovgivningen og reglerne for
dyresundhed og dyrevelferd, plantesundhed og plantebeskyttelsesmidler, om @ndring af Europa-Parlamentets og Radets
forordning (EF) nr. 999/2001, (EF) nr. 396/2005, (EF) nr. 1069/2009, (EF) nr. 1107/2009, (EU) nr. 11512012, (EU)
nr. 652/2014, (EU) 2016/429 og (EU) 2016/2031, Rédets forordning (EF) nr. 1/2005 og (EF) nr. 1099/2009 samt Radets
direktiv 98/58EF, 1999/74/EF, 2007/43EF, 2008/119/EF og 2008/120/EF og om ophavelse af Europa-Parlamentets og
Rédets forordning (EF) nr. 854/2004 og (EF) nr. 882/2004, Radets direktiv 89/608/EQF, 89/662[EQDF, 90/425/EQF,
91/496/EQF, 96/23[EF, 96/93EF og 97/78/EF og Radets afgorelse 92/438/EQF (forordningen om offentlig kontrol) (3,
sarlig artikel 18, stk. 7, litra g), og

ud fra felgende betragtninger:

(1) Ved forordning (EF) nr. 853/2004 er der fastsat serlige hygiejnebestemmelser for animalske fedevarer geeldende for
ledere af fadevarevirksomheder.

(2)  Forordning (EF) nr. 8532004 tillader slagtning pé bedriften af fjerkrae, der er underlagt visse krav, herunder kravet
om, at de slagtede dyr skal ledsages af et certifikat i overensstemmelse med modellen i Kommissionens gennemfarel-
sesforordning (EU) 2020/2235 (). I bilag I til forordning (EF) nr. 853/2004 henvises der imidlertid til det forkerte
certifikat, og denne henvisning ber derfor berigtiges.

(3)  Forordning (EU) 2017/625, som a@ndret ved forordning (EU) 20211756 (*), udvider muligheden for at fravige
kravet om klassificering af produktions- og genudlaegningsomréder til alle pighuder, der ikke er filtrerende dyr, og
ikke kun sepelser. Afsnit VII, kapitel IX og X, i bilag III til forordning (EF) nr. 853/2004 ber derfor endres for at
tage hensyn til denne mulighed.

(") EUTL 139 af 30.4.2004, s. 55.

() EUTL95af7.4.2017,s. 1.

() Kommissionens gennemforelsesforordning (EU) 2020/2235 af 16. december 2020 om regler for anvendelsen af Europa-Parlamentets
og Rédets forordning (EU) 2016/429 og (EU) 2017/625 for sd vidt angér standarddyresundhedscertifikater, officielle standardcer-
tifikater og kombinerede standarddyresundhedscertifikater/officielle standardcertifikater til brug ved indfersel til Unionen og flytning
inden for Unionen af sendinger af visse kategorier af dyr og varer samt officiel certificering vedrerende sdanne certifikater og om
ophavelse af forordning (EF) nr. 599/2004, gennemforelsesforordning (EU) nr. 636/2014 og (EU) 2019/628, direktiv 98/68/EF samt
beslutning 2000/572[EF, 2003/779/EF og 2007 /240/EF (EUT L 442 af 30.12.2020, 5. 1).

(*) Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) 2021/1756 af 6. oktober 2021 om @ndring af forordning (EU) 2017/625, for sa vidt
angdr offentlig kontrol af dyr og animalske produkter, der eksporteres fra tredjelande til Unionen, med henblik pé at sikre overholdelse
af forbuddet mod visse anvendelser af antimikrobielle stoffer, og af forordning (EF) nr. 853/2004, for s& vidt angdr direkte levering af
ked fra fjerkrae og lagomorfer (EUT L 357 af 8.10.2021, s. 27).



L 299/6

Den Europaiske Unions Tidende 18.11.2022

Desuden er der i bilag II til forordning (EF) nr. 853/2004 fastsat temperaturkrav og transportbetingelser for
fiskevarer. Det fastsattes bl.a., at fiskevarer skal transporteres ved temperaturen for smeltende is, hvis den er
nedkelet, eller ved —18 °C, hvis de er frosset. Der findes nu nye transportteknikker som superkeling, der indebzrer,
at fiskens temperatur senkes til mellem fiskenes oprindelige frysepunkt og ca. 1-2 °C lavere, og at det bliver muligt
at transportere den i kasser uden is. Disse nye teknikker ber fastsettes i forordning (EF) nr. 853/2004, og
anvendelsen heraf ber tillades under hensyntagen til den videnskabelige udtalelse fra Den Europziske Fodevaresik-
kerhedsautoritet (EFSA) af 28. januar 2021 om anvendelsen af den sékaldte superkelingsteknik til transport af
ferske fiskevarer (°).

I henhold til afsnit VIII, kapitel III, del A, i bilag III til forordning (EF) nr. 853/2004 skal ferske fiskevarer opbevares i
is under passende forhold, hvor der tilfares is sd ofte, det er nedvendigt. Desuden kan hele og rensede ferske
fiskevarer transporteres og opbevares i koldt vand, indtil de ankommer til den forste virksomhed pd land, der
udgver anden virksomhed end transportvirksomhed eller sortering.

Ledere af fodevarevirksomheder, der har aktiviteter i fiskevaresektoren, anmodede om, at bilag III til forordning (EF)
nr. 853/2004 andres for at tillade transport af hele og rensede ferske fiskevarer i koldt vand, efter at de er ankommet
til den forste virksomhed pé land. Denne transport ber foregd i »baljer«, dvs. kasser med trelags polyethylen fyldt
med vand og is.

Den 19. marts 2020 vedtog EFSA en videnskabelig udtalelse om anvendelse af baljer til transport og opbevaring af
ferske fiskevarer (). I udtalelsen konkluderede EFSA, at der for sd vidt angdr folkesundheden ikke er vasentlige
forskelle mellem opbevaring og transport af ferske fiskevarer i overensstemmelse med kravene i afsnit VIII, kapitel
11, del A, i bilag III til forordning (EF) nr. 853/2004 og anvendelsen af baljer, og fremsatte nogle anbefalinger
vedrerende anvendelsen af dem. Bilag 111 til forordning (EF) nr. 853/2004 ber derfor sndres for at tillade anvendelse
af baljer til transport af hele og rensede ferske fiskevarer i vand og is efter ankomsten til den forste virksomhed pé
land, der udever anden virksomhed end transportvirksomhed eller sortering.

Lafsnit VIII, kapitel VIIL, i bilag III til forordning (EF) nr. 853/2004 er der fastsat neermere bestemmelser om transport
af fiskevarer. Ferske fiskevarer skal under transporten opbevares ved en temperatur, der narmer sig temperaturen for
smeltning af is, og frosne fiskevarer skal opbevares under transporten ved en temperatur pa hejst —18 °C i alle dele af
varen, eventuelt med kortvarige stigninger pa hejst 3 °C.

Den 10. december 2020 vedtog EFSA en videnskabelig udtalelse om anvendelsen af den sdkaldte superkelingsteknik
til transport af ferske fiskevarer (). I udtalelsen foretog EFSA en sammenligning mellem temperaturen af superkelede
ferske fiskevarer i kasser uden is og varer, der er omfattet af den nuvarende godkendte praksis, i kasser med is. EFSA
konkluderede, at der under passende forhold ikke er nogen forskelle ud fra et folkesundhedsmaessigt synspunkt
mellem de traditionelle transporttemperaturer og superkelingsteknikkerne. For s vidt angdr analysemetoder, der
kan pévise, om en tidligere frosset fisk markedsferes som superkelet, identificerede EFSA fem metoder, der kunne
anses for egnede til formaélet. Det ber derfor pé visse betingelser vere tilladt at anvende superkeleteknik til transport
af ferske fiskevarer som omhandlet i afsnit VIII, kapitel VIII, punkt 1, i bilag III til forordning (EF) nr. 853/2004.

() EFSA Journal 2021;19(1):6378.
(°) EFSA Journal 2020;18(4):6091.
() EFSA Journal 2021;19(1):6378.
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(10) Iafsnit X, kapitel I, i bilag III til forordning (EF) nr. 853/2004 er der fastsat hygiejnebestemmelser om produktion af
ag. Det vigtigste patogen, der udger en stor risiko for agbarne sygdomme i Unionen, er Salmonella Enteritidis, og
dets vakst i ®g pavirkes positivt af temperaturen under opbevaring og transport af @g. Da der i mange
medlemsstater ikke er nogen krav vedrerende tid og temperaturforhold under opbevaring og transport af &g, er det
vigtigt, at der i forordning (EF) nr. 853/2004 fastsaettes en »dato for mindste holdbarhed« som defineret i artikel 2,
stk. 2, litra 1), i Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1169/2011 () for &g for at skabe et ensartet
grundlag for, at de endelige forbrugere kan traffe informerede valg og anvende deres fodevarer pa sikreste vis.
EFSA’s udtalelse af 10. juli 2014 om de folkesundhedsmzssige risici ved konsumaeg som felge af forringelse og
udvikling af patogener (°) konkluderes det, at datoen for mindste holdbarhed for &g produceret af hener af arten
Gallus gallus ber fastsaettes til hojst 28 dage, da enhver forlaengelse af disse ags holdbarhed over 28 dage medferer
en stigning i den relative risiko for sygdom. Det nuvarende krav i afsnit X, kapitel I, i bilag III til forordning (EF)
nr. 853/2004 om, at @g skal leveres til forbrugeren senest 21 dage efter laegningen, er en handelsnorm med kun
begranset indflydelse pd sikkerheden ved aggene, samtidig med at det bidrager til madspild i detailleddet. En
forleengelse af denne periode fra 21 dage til 28 dage ville reducere dette madspild betydeligt, navnlig for @g

produceret af hener af arten Gallus gallus, da disse g ville blive fjernet fra salg, ndr deres dato for mindste
holdbarhed ville udlgbe.

(11) I afsnit XVI i bilag I til forordning (EF) nr. 853/2004 er der fastsat serlige krav til fremstilling af visse hejt
forarbejdede produkter til konsum, ndr en behandling af rdvaren fjerner enhver risiko for folke- eller
dyresundheden. Visse fedtderivater, som f.eks. kolesterol og vitamin D3 fremstillet af lanolin, er ogsd genstand for
sarlige behandlinger, der fjerner sddanne risici, og ber derfor betragtes som hejt forarbejdede produkter.

(12) Der anvendes aromaer i fedevarer i overensstemmelse med Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF)
nr. 1334/2008 (). Deres fremstillingsproces omfatter en kompleks fysisk, enzymatisk eller mikrobiologisk proces,
der pd grundlag af den foreliggende videnskabelige dokumentation fjerner enhver risiko for folke- eller
dyresundheden. Aromaer, der er fremstillet af animalske produkter, ber derfor betragtes som hejt forarbejdede
produkter.

(13) Bilag III til forordning (EF) nr. 853/2004 ber derfor andres.

(14) Ved Kommissionens delegerede forordning (EU) 2019/624 (') er der fastsat serlige regler for gennemforelse af
offentlig kontrol som omhandlet i artikel 18, stk. 1, i forordning (EU) 2017/625. Neermere bestemt vedrerer
artikel 1, litra a), nr. v), og artikel 11 i naevnte delegerede forordning regler om undtagelser fra artikel 18, stk. 6, i
forordning (EU) 2017/625 vedrerende klassificering af produktions- og genudlagningsomréider for si vidt angar
kammuslinger, havsnegle og sepolser. Artikel 18 i forordning (EU) 2017/625, som @ndret ved forordning (EU)
2021/1756, udvider muligheden for at fravige kravet om klassificering af produktions- og genudlagningsomrader
til alle ikke-filtrerende pighuder og ikke kun sgpelser. Delegeret forordning (EU) 2019/624 ber derfor @ndres,
sdledes at klassificeringen af produktions- og genudleegningsomrader ikke er pdkravet i forbindelse med hest af
ikke-filtrerende pighuder.

() Europa-Parlamentets og Radets forordning (EU) nr. 1169/2011 af 25. oktober 2011 om fedevareinformation til forbrugerne, om
andring af Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1924/2006 og (EF) nr. 1925/2006 og om ophavelse af Kommissionens
direktiv 87/250/EQF, Rédets direktiv 90/496/EQF, Kommissionens direktiv 1999/10/EF, Europa-Parlamentets og Rédets direktiv
2000/13/EF, Kommissionens direktiv 2002/67/EF og 2008/5/EF og Kommissionens forordning (EF) nr. 608/2004 (EUT L 304 af
22.11.2011, s. 18).

(’) EFSA Journal 2014;12(7):3782.

(*) Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF) nr. 1334/2008 af 16. december 2008 om aromaer og visse fodevareingredienser med
aromagivende egenskaber til anvendelse i og pd fedevarer og om @ndring af Rddets forordning (EJF) nr. 1601/91, forordning (EF)
nr. 2232/96, forordning (EF) nr. 110/2008 og direktiv 2000/13EF (EUT L 354 af 31.12.2008, s. 34).

(") Kommissionens delegerede forordning (EU) 2019/624 af 8. februar 2019 om serlige regler for gennemferelse af offentlig kontrol af
kodproduktion og for produktions- og genudlagningsomrader for levende toskallede bleddyr, jf. Europa-Parlamentets og Rédets
forordning (EU) 2017/625 (EUTL 131 af 17.5.2019, s. 1).
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(15) Forordning (EF) nr. 853/2004 og delegeret forordning (EU) 2019/624 ber andres ved en enkelt delegeret
forordning, da en raekke af @ndringerne af dem er knyttet til de nylige &ndringer af forordning (EU) 2017/625 ved
forordning (EU) 2021/1756. Desuden er den @ndring, der skal foretages af delegeret forordning (EU) 2019/624
vedrerende pighuder, af accessorisk karakter, da den blot er en tilpasning til en @ndring af forordning (EU)
2017/625 ved forordning (EU) 2021/1756. Desuden ber de @ndringer, der skal foretages af forordning (EF)
nr. 853/2004 og delegeret forordning (EU) 2019/624, af hensyn til sammenhangen i EU-bestemmelserne traede i
kraft pd samme dato.

(16) Forordning (EF) nr. 853/2004 og delegeret forordning (EU) 2019/624 ber derfor &endres —

VEDTAGET DENNE FORORDNING:

Artikel 1

ZAndringer og berigtigelser af forordning (EF) nr. 853/2004

Bilag I1I il forordning (EF) nr. 853/2004 @ndres og berigtiges som angivet i bilaget til naervaerende forordning.

Artikel 2

Zndringer af delegeret forordning (EU) 2019/624

I delegeret forordning (EU) 2019/624 foretages folgende @ndringer:
1) Artikel 1, litra a), nr. v), affattes sdledes:

») undtagelser fra artikel 18, stk. 6, i forordning (EU) 2017/625 med hensyn til klassificering af produktions- og
genudleegningsomrdder for sd vidt angar kammuslinger, havsnegle og pighuder«.

2) Artikel 11 affattes sédledes:
»Artikel 11

Offentlig kontrol af kammuslinger samt ikke-filtrerende havsnegle og pighuder hestet i produktionsomrader,
som ikke er klassificeret i overensstemmelse med artikel 18, stk. 6, i forordning (EU) 2017/625

Uanset artikel 18, stk. 6, i forordning (EU) 2017/625 er klassificering af produktions- og genudlagningsomrader ikke
pakreevet for sd vidt angdr hest af kammuslinger samt ikke-filtrerende havsnegle og pighuder, ndr de kompetente
myndigheder foretager offentlig kontrol af sddanne dyr pd fiskeauktioner, ekspeditionscentre og forarbejdningsvirk-
sombheder.

Denne offentlige kontrol skal verificere overholdelsen af:
a) sundhedsnormerne for levende toskallede dyr i afsnit VII, kapitel V, i bilag III til forordning (EF) nr. 853/2004

b) de i nvnte afsnit, kapitel IX, fastsatte sarlige krav til kammuslinger samt ikke-filtrerende havsnegle og pighuder
hestet uden for de klassificerede produktionsomrader.«

Artikel 3

Denne forordning traeder i kraft pa tyvendedagen efter offentliggarelsen i Den Europeiske Unions Tidende.
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Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og galder umiddelbart i hver medlemsstat.

Udfeerdiget i Bruxelles, den 9. september 2022.

Pd Kommissionens veghe
Ursula VON DER LEYEN
Formand
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BILAG

Bilag I1I til forordning (EF) nr. 853/2004 @ndres og berigtiges siledes:
1) Afsnit II, kapitel VI, punkt 7, affattes sdledes:

»7. Ud over de oplysninger om fodevarekaden, som skal fremlagges i overensstemmelse med denne forordnings bilag
11, afsnit III, skal dyresundhedscertifikatet i kapitel 2 i bilag IV til gennemferelsesforordning (EU) 2020/2235 ledsage
de aflivede dyr til slagteriet eller opskaeringsvirksomheden eller sendes pd forhdnd i et hvilket som helst format.«

2) Tafsnit VII foretages folgende sendringer:

a) Kapitel IX affattes sdledes:

»KAPITEL IX: SARLIGE BESTEMMELSER FOR KAMMUSLINGER OG IKKE-FILTRERENDE HAVSNEGLE OG
PIGHUDER, DER ER HASTET UDEN FOR KLASSIFICEREDE PRODUKTIONSOMRADER

Ledere af fedevarevirksomheder, der haster kammuslinger og ikke-filtrerende havsnegle og pighuder uden for de
klassificerede produktionsomrdder eller hdndterer sddanne kammuslinger og/eller sddanne havsnegle og/eller
pighuder, skal opfylde folgende krav:

1. Kammuslinger og ikke-filtrerende havsnegle og pighuder ma ikke markedsferes, medmindre de er hostet og
behandlet i overensstemmelse med kapitel II, del B, og opfylder normerne i kapitel V som dokumenteret ved et
system til egenkontrol hos de fedevarevirksomhedsledere, der driver en fiskeauktion, et ekspeditionscenter eller
en forarbejdningsvirksomhed.

2. Hvis oplysninger fra offentlige overvigningsprogrammer setter myndighederne i stand til at klassificere
hestomriderne, eventuelt i samarbejde med fedevarevirksomheder, finder bestemmelserne i kapitel II, del A,
som supplement til punkt 1 tilsvarende anvendelse pa kammuslinger.

3. Kammuslinger og ikke-filtrerende havsnegle og pighuder md kun markedsfores til konsum gennem en
fiskeauktion, et ekspeditionscenter eller en forarbejdningsvirksomhed. Nér fodevarevirksomheder hindterer
kammuslinger og/eller sddanne havsnegle og/eller pighuder, skal de underrette den kompetente myndighed
herom, og ekspeditionscentre skal opfylde de relevante krav i kapitel III og IV.

4. Ledere af fodevarevirksomheder, der hdndterer kammuslinger og ikke-filtrerende havsnegle og pighuder, skal
opfylde folgende krav:

a) dokumentationskravene i kapitel I, punkt 3-7, hvor dette er relevant. I sd fald skal det i registreringsdo-
kumentet klart anferes, i hvilket omrdde, med angivelse af det system, der er anvendt til beskrivelse af
koordinaterne, kammuslingerne og/eller de levende havsnegle og/eller de levende pighuder er blevet hestet,
eller

b) kravene i kapitel VI, punkt 2, om lukning af alle pakninger af levende kammuslinger, levende havsnegle og
levende pighuder, som afsendes til detailsalg, og i kapitel VII om identifikationsmerkning og etikettering.«

b) Ikapitel X i modellen til registreringsdokument for levende toskallede bleddyr, levende pighuder, levende seekdyr og
levende havsnegle foretages folgende andringer i de forklarende noter:

i) Oplysningerne vedrerende rubrik 1.3 affattes sdledes:

»Leverander

Angiv navn og adresse (gade, by og region/provins/stat, som det er relevant), land og ISO-landekode pé
oprindelsesvirksomheden. For produktionsomrader angives det omréde, som er godkendt af de kompetente
myndigheder. For levende kammuslinger, havsnegle eller pighuder angives hastomradets beliggenhed.
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Angiv i pdkommende tilfelde virksomhedens registrerings- eller autorisationsnummer. Angiv aktiviteten
bleddyrshester, renseanleg, ekspeditionscenter, auktionshal eller formidlingsaktiviteter).

Hvis partiet af levende toskallede bladdyr afsendes fra et renseanleg/ekspeditionscenter, eller hvis kammuslinger
og ikke-filtrerede havsnegle og pighuder, der er hestet uden for klassificerede produktionsomrader, afsendes fra
en fiskeauktion, angives renseanleggets/ekspeditionscentrets eller fiskeauktionens autorisationsnummer og
adresse.«

ii) Oplysningerne vedrerende rubrik 1.7 affattes sledes:

»Fra renseanleeg/ekspeditionscenter eller fiskeauktion

Hvis partiet af levende toskallede bleddyr afsendes fra et renseanlag/ekspeditionscenter, eller hvis kammuslinger
og ikke-filtrerede havsnegle og pighuder, der er hastet uden for klassificerede produktionsomrader, afsendes fra
en auktionshal, angives renseanlaeggets/ekspeditionscentrets eller auktionshallens autorisationsnummer og
adresse.

Hvis partiet afsendes fra et renseanlag, angives rensningens varighed og dato for ankomst og afsendelse fra
renseanlagget. Det ikke relevante overstreges/slettes.

3) Iafsnit VIII foretages folgende ndringer:
a) Indledningen, punkt 1, affattes sdledes:

»1. Dette afsnit gaelder ikke for toskallede bleddyr, pighuder, sekdyr og havsnegle, der afswttes levende. Med
undtagelse af kapitel I og II gaelder det for disse dyr, ndr de ikke afsattes levende, og de skal da vaere erhvervet i
overensstemmelse med afsnit VIL

[ dette afsnit forstds ved »superkoling« en proces, hvorved ferske fiskevarers temperatur senkes til mellem
fiskenes oprindelige frysepunkt og ca. 1-2 °C lavere.

Dette afsnit gzlder for opteede uforarbejdede fiskevarer og ferske fiskevarer, der er tilsat fodevaretilsat-
ningsstoffer i overensstemmelse med den relevante EU-lovgivning.«

b) Kapitel I1I, del A, affattes sdledes:
»A. BESTEMMELSER FOR FERSKE FISKEVARER

1. Hele eller rensede ferske fiskevarer kan transporteres og opbevares i koldt vand om bord pé fartgjer. De kan
ogsd transporteres i koldt vand efter landingen og transporteres fra akvakulturvirksomheder, indtil de
ankommer til den virksomhed pé land, der udever anden virksomhed end transportvirksomhed og
sortering. Hvis der anvendes beholdere af trelags polyethylen fyldt med vand og is, kan hele de rensede
ferske fiskevarer transporteres efter ankomsten til virksomheden pd land, der udever anden virksomhed
end transportvirksomhed, forudsat at kravene i kapitel VIII, punkt 1, litra a), er opfyldt.

2. Nedkelede, uemballerede varer, der ikke skal distribueres, afsendes, tilberedes eller forarbejdes straks efter
ankomsten til en virksomhed pé land, skal opbevares i is under passende forhold eller, hvis der er tale om
hele eller rensede ferske fiskevarer, i beholdere af trelags polyethylen af isolerende materiale fyldt med is og
vand.

3. Der tilfores is, sd ofte det er nedvendigt. Hvis der anvendes beholdere af trelags polyethylen fyldt med vand
og is, skal de vare rene og ubeskadigede. Vandet skal have en temperatur sd tet pd 0 °C som muligt og
dakke alle fiskene. Is skal deekke hele vandoverfladen i beholderne og sikre, at alle fisk befinder sig under
islaget.

4. Emballerede ferske fiskevarer skal nedkeles til en temperatur, der neermer sig temperaturen for smeltende is.
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5. Arbejde sdsom hovedskaring og rensning skal foretages under hygiejniske forhold. Rensning skal, hvis der
teknisk og kommercielt er mulighed herfor, finde sted hurtigst muligt, efter at varerne er fanget eller landet.
Varerne skal vaskes omhyggeligt straks derefter.

6. Arbejde sdsom filetering og opskaering skal udferes pad en sddan méde, at forurening eller tilsmudsning af
fileterne og skiverne undgas. Fileterne og skiverne md kun ligge pa arbejdsbordet i den tid, det tager at
tilberede dem. Fileter og skiver skal indpakkes og om nedvendigt emballeres, og de skal nedkeles hurtigst
muligt efter tilberedningen.

7. Beholdere til forsendelse eller opbevaring af uemballerede tilberedte ferske fiskevarer, der opbevares i is, skal
sikre, at smeltevandet bortledes og ikke forbliver i kontakt med fiskevarerne.«

¢) Kapitel VIII, punkt 1, affattes siledes:
»1. Fiskevarer skal under transport opbevares ved den kravede temperatur. Det gaelder isar folgende:

a) ferske fiskevarer, opteede uforarbejdede fiskevarer samt kogte og kelede varer af krebsdyr og bleddyr skal
opbevares ved en temperatur, der neermer sig temperaturen for smeltende is. Hvis der anvendes beholdere af
trelags polyethylen fyldt med vand og is til transport af hele og rensede ferske fiskevarer, skal der vaere is til
stede under hele opbevaringen/transporten, som skal foregd ved kontrolleret temperatur. Transport og
opbevaring af hele og rensede ferske fiskevarer i beholdere af trelags polyethylen fyldt med vand og is mé
ikke vare i mere end 3 dage

b) frosne fiskevarer, med undtagelse af hel fisk til konservesfremstilling, som forst er blevet frosset i saltlage,
skal under transport opbevares ved en permanent temperatur pd —18 °C eller derunder i alle dele af varen,
eventuelt med kortvarige stigninger pa hejst 3 °C

¢) hvis superkolingsprocessen anvendes til transport af ferske fiskevarer, er transport i kasser uden is tilladt,
forudsat at det tydeligt fremgér af disse kasser, at de indeholder superkelede fiskevarer. Under transporten
skal superkelede fiskevarer overholde temperaturkrav i et interval pd mellem -0,5 og -2 °C i produktets
kerne. Transport og opbevaring af superkelede fiskevarer ma ikke vare i mere end 5 dage.«

4) Tafsnit X foretages folgende &ndringer:
a) Kapitel I, punkt 3, affattes saledes:
»3. Zggene skal leveres til forbrugeren senest 28 dage efter leegningen.«
b) Ikapitel I tilfojes folgende som punkt 4:
»4. For ag produceret af hener af arten Gallus gallus fastsattes »datoen for mindste holdbarhed« som defineret i
artikel 2, stk. 2, litra 1), i forordning (EU) nr. 1169/2011 til hejst 28 dage efter leegningen. Hvis aglagnings-

perioden er angivet, fastsattes denne dato til den forste dag i denne periode.«

5) Afsnit XVI affattes sdledes:

»AFSNIT XVI: HOJT FORARBEJDEDE PRODUKTER

Lpdere af fodevarevirksomheder, der fremstiller folgende hejt forarbejdede animalske produkter, skal sikre, at
behandlingen af de anvendte révarer fjerner enhver risiko for dyre- eller folkesundheden:

a) chondroitinsulfat

b) hyaluronsyre

¢) andre hydrolyserede bruskprodukter
d) chitosan

e) glucosamin

f) ostelabe
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g) husblas

h) aminosyrer, der er godkendt som fodevaretilsaetningsstoffer, jf. Europa-Parlamentets og Réadets forordning (EF)
ar. 1333/2008 ()

i) fodevarearomaer, der er godkendt i overensstemmelse med Europa-Parlamentets og Radets forordning (EF)
nr. 1334/2008 (+*)

j) fedtderivater.

Rivarerne anvendt til fremstillingen af de hejt forarbejdede produkter naevnt i punkt 1 skal komme fra:

a) dyr, herunder fjer deraf, der er blevet slagtet pé et slagteri, og hvis ked er blevet fundet egnet til konsum efter
inspektionen for og efter slagtning, eller

b) fiskevarer, der opfylder kravene i afsnit VIII, eller

¢) afsmeltet fedt og grever, der opfylder kravene i afsnit XII, eller uld, hvis disse produkter er blevet underkastet
en af folgende processer:

1) omestring eller hydrolyse ved en temperatur pd mindst 200 °C under tilsvarende passende tryk i mindst
20 minutter (glycerol, fedtsyrer og estere)

2) forsabning med NaOH 12M:

— 1en batchproces ved 95 °C i tre timer eller

— ien kontinuerlig proces ved 140 °C ved 2 bar (2 000 hPa) i otte minutter eller
3) hydrogenering ved 160 °C ved 12 bar (12 000 hPa) i 20 minutter.

Menneskehar ma ikke anvendes som en kilde til fremstilling af aminosyrer.

(*) Europa-Parlamentets og Rddets forordning (EF) nr. 1333/2008 af 16. december 2008 om fedevaretilsat-
ningsstoffer (EUT L 354 af 31.12.2008, s. 16).

(**) Europa-Parlamentets og Rédets forordning (EF) nr. 1334/2008 af 16. december 2008 om aromaer og visse
fedevareingredienser med aromagivende egenskaber til anvendelse i og pa fedevarer (EUT L 354 af 31.12.2008,
S. 34).«
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