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KOMMISSIONENS FORORDNING (EF) Nr. 643/2009
af 22. juli 2009

om gennemforelse af Europa-Parlamentets og Radets direktiv
2005/32/EF for sa vidt angir Kkrav til miljevenligt design af
kele/fryseapparater til husholdningsbrug

(EOQS-relevant tekst)

Artikel 1

Genstand og anvendelsesomride

1.  Denne forordning fastsetter krav til miljevenligt design for
markedsforing af kele/fryseapparater til husholdningsbrug med almin-
delig elnettilslutning og et nettorumfang pa hejst 1 500 liter.

2. Denne forordning geelder for kele/fryseapparater til husholdnings-
brug med almindelig elnettilslutning, herunder apparater, som slges til
anden brug end husholdningsbrug, eller til koling af andet end fodeva-
rer.

Den gelder ogséd for kele/fryseapparater til husholdningsbrug med
almindelig elnettilslutning, som kan drives af batterier.

3.  Denne forordning finder ikke anvendelse pé:

a) kele/fryseapparater, som benytter andre energikilder end elektricitet,
f.eks. LPG (flaskegas), petroleum eller biobraeendstoffer

b) batteridrevne kole/fryseapparater, som kan tilsluttes elnettet ved
hjelp af en ac/dc-omformer, som indkebes separat

c) kole/fryseapparater fremstillet efter serlige specifikationer, som kun
findes i1 ét eksemplar og ikke svarer til nogen anden model keole/
fryseapparat

d) kele/fryseapparater til servicesektoren, som automatisk registrerer, at
der udtages kelede fodevarer, og hvor oplysningerne herom via en
netforbindelse kan sendes til et fjernkontrolsystem med henblik pa
lagerbogholderi

e) apparater, hvis hovedfunktion ikke er lagring af fodevarer ved hjelp
af keoling, f.eks. ismaskiner eller drikkevareautomater til kolde
drikke.

Artikel 2

Definitioner

I denne forordning geelder definitionerne i direktiv 2005/32/EF, og
derudover forstis ved:

1) »fedevarer«: madvarer, ingredienser, drikkevarer, herunder vin, og
andet, som hovedsagelig er beregnet til fortering, og som kraver
afkeling til bestemte temperaturer
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2) »kole/fryseapparat til husholdningsbrug«: isoleret skab (kumme)
med et eller flere rum, som er beregnet til afkeling eller indfrysning
af fedevarer eller til opbevaring af kelede eller frosne fodevarer til
ikke-erhvervsmeessige formél, og som keles ved hjelp af en eller
flere energiforbrugende processer; apparater, der selges i moduler
til montering af slutbrugeren, er ogsa omfattet

3) »keleskab«: et kole/fryseapparat beregnet til opbevaring af fede-
varer og med mindst et rum, der er egnet til opbevaring af ferske
madvarer og/eller drikkevarer, herunder vin

4) »kompressionskelet kele/fryseapparat«: et kele/fryseapparat, hvor
kelingen sker ved hjelp af en motordrevet kompressor

5) »absorptionskelet kole/fryseapparat«: et keole/fryseapparat, hvor
kelingen sker ved hjelp af en absorptionsproces med varme som
energikilde

6) »koleskab med frostboks«: et kele/fryseapparat med mindst et rum
til opbevaring af ferske madvarer og mindst et rum til indfrysning
af ferske madvarer og opbevaring af frosne fodevarer under 3-
stjerneforhold (frostboksen)

7) »frostskab«: et kole/fryseapparat med et eller flere rum, som er
egnet til opbevaring af frosne fodevarer

8) »fryser«: et kole/fryseapparat med et eller flere rum, som er egnet
til indfrysning af fedevarer med temperaturer fra omgivelsestempe-
ratur til — 18 °C og til opbevaring af frosne fedevarer under 3-
stjerneforhold; en fryser kan ogsd have 2-stjerneafdelinger og/eller
-rum inden for samme rum eller skab (kumme)

9) »vinkeleskab«: et keole/fryseapparat, som ikke har andre rum end et
eller flere opbevaringsrum til vin

10) »multianvendeligt koleskab«: et kele/fryseapparat, som kun har et
eller flere multianvendelige rum

11) »eekvivalent kele/fryseapparat«: en model, som bringes i omseet-
ning med samme brutto- og nettorumfang, samme tekniske egen-
skaber og effektivitets- og ydeevnekarakteristika og samme
rumtyper som en anden model kele/fryseapparat, der bringes i
omsatning af den samme producent under en anden handelskode.

Andre definitioner, der galder i forbindelse med bilag II til VI, er
fastlagt i bilag I.
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Artikel 3

Krav til miljevenligt design

De generiske krav til miljevenligt design af kele/fryseapparater til
husholdningsbrug, som er omfattet af denne forordning, er anfert i
bilag II, punkt 1. De specifikke krav til miljovenligt design af kele/
fryseapparater til husholdningsbrug er anfert i bilag II, punkt 2.

Artikel 4

Overensstemmelsesvurdering

1. Proceduren for overensstemmelsesvurdering i artikel 8 i direktiv
2005/32/EF er den interne designkontrol, der er fastlagt i samme direk-
tivs bilag IV, eller det forvaltningssystem, der er fastlagt i samme
direktivs bilag V.

2. 1 forbindelse med overensstemmelsesvurdering i henhold til
artikel 8 i direktiv 2005/32/EF skal den tekniske dokumentation
omfatte en kopi af den produktinformation, der stilles til radighed i
henhold til bilag III, punkt 2, og resultaterne af de i bilag IV til
denne forordning anforte beregninger.

Hvis de oplysninger, der indgér i den tekniske dokumentation for en
bestemt model kele/fryseapparat til husholdningsbrug, er fremkommet
ved beregninger pa grundlag af design eller ekstrapolering ud fra andre
xkvivalente keole/fryseapparater til husholdningsbrug eller begge dele,
skal dokumentationen neje beskrive sddanne beregninger og ekstrapole-
ringer og prevninger, som producenten har udfert for at bekrafte
ngjagtigheden af beregningsresultaterne. I sidanne tilfelde skal den
tekniske dokumentation ogsd omfatte en fortegnelse over alle andre
xkvivalente keole/fryseapparater til husholdningsbrug, hvor oplysnin-
gerne i den tekniske dokumentation er fremkommet pad samme grundlag.

Artikel 5
Verifikationsprocedure i forbindelse med markedstilsyn
Medlemsstaternes myndigheder skal, nar de udferer markedstilsyn i
henhold til artikel 3, stk. 2, i direktiv 2005/32/EF, anvende verifika-

tionsproceduren i denne forordnings bilag V for de i denne forordnings
bilag II anferte krav.

Artikel 6
Referencevaerdier
Vejledende referenceverdier for de miljomassigt bedste kele/fryseappa-

rater til husholdningsbrug, som findes pd markedet pa tidspunktet for
denne forordnings ikrafttreeden, er anfort i bilag VI
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Artikel 7

Revision
Kommissionen revurderer denne forordning i lyset af den teknologiske
udvikling senest fem ér efter dens ikrafttreeden og forelaegger konsulta-
tionsforummet for miljevenligt design resultaterne af revisionen. Ved

revisionen vurderes navnlig maletolerancerne og mulighederne for at
fierne eller nedsatte korrektionsfaktorerne i bilag IV.

Kommissionen vurderer behovet for at vedtage specifikke krav til miljo-
venligt design for vinkeleskabe senest to &r efter denne forordnings
ikrafttreeden.

Artikel 8
Ophaevelse

Direktiv 96/57/EF ophaves fra den 1. juli 2010.

Artikel 9
Ikrafttraeden
1. Denne forordning traeder i kraft pd tyvendedagen efter offentlig-
gorelsen i Den Europceeiske Unions Tidende.

2. De generiske krav til miljevenligt design i bilag II, punkt 1, 1),
gelder fra den 1. juli 2010.

De generiske krav til miljevenligt design i bilag II, punkt 1, 2), gelder
fra den 1. juli 2013.

De specifikke krav til miljovenligt design for energieffektivitetsindekset
i bilag II, punkt 2, gelder i overensstemmelse med tidsplanen i tabel 1
og 2 i bilag II.

Denne forordning er bindende i alle enkeltheder og geelder umiddelbart i
hver medlemsstat.
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BILAG 1

Definitioner, der gelder for bilag II-VI
I bilag II-VI forstés ved:

a) »andre typer kele/fryseapparater«: kele/fryseapparater, hvor kelingen sker
ved hjelp af enhver anden teknologi eller proces end kompressions- og
absorptionskeling

b) »no frost-system«: et automatisk system, som forhindrer permanent rimdan-
nelse, idet kelingen sker ved konvektion, fordamperne afrimes af et auto-
matisk afrimningssystem, og afrimningsvandet bortledes automatisk

c) »no frost-rum«: ethvert rum, som afrimes af et no frost-system

d) w»apparat til indbygning«: et fast kole/fryseapparat beregnet pa indbygning i
et skab, en veegniche eller lignende, og som kraver montering af afsluttende
beklaedning

J
~

»kele/svaleskab«: et kele/fryseapparat, som mindst har et rum til opbevaring
af ferske madvarer og et svalerum, men ingen frostboks, isboks eller
friskkelrum

f) »svaleskab«: et kele/fryseapparat, som kun har et eller flere svalerum

g) »koleskab med friskkel«: et kele/fryseapparat, som mindst har et rum til
opbevaring af ferske madvarer og et friskkelrum, men ingen frostboks

h) »rum«: alle rum i litra i)-p)

=
=

»rum til opbevaring af ferske madvarer«: et rum beregnet til opbevaring af
ikke-frosne fodevarer, som kan vere yderligere opdelt i andre rum

j) »svalerum«: et rum beregnet til opbevaring af bestemte fodevarer eller drik-
kevarer ved en hgjere temperatur end i rummet til opbevaring af ferske
madvarer

k) »friskkelrum«: et rum specielt beregnet til opbevaring af letfordeervelige
fodevarer

1) »isboks«: et rum med lav temperatur specielt beregnet til produktion og
opbevaring af is(terninger)

m) »rum til opbevaring af frosne madvarer«: et rum med lav temperatur specielt
beregnet til opbevaring af frosne madvarer og klassificeret efter temperatur
saledes:

i) »l-stjernerum«: et rum til opbevaring af frosne madvarer med en tempe-
ratur pa hejst — 6 °C

i) »2-stjernerum«: et rum til opbevaring af frosne madvarer med en tempe-
ratur pa hejst — 12 °C

iif) »3-stjernerum«: et rum til opbevaring af frosne madvarer med en tempe-
ratur pa hejst — 18 °C

iv) »indfrysningsrum« (eller »4-stjernerum«): et rum, som har en indfrys-
ningskapacitet pd mindst 4,5 kg fedevarer pr. 100 | nettorumfang, og i
alle tilfeelde mindst 2 kg, fra omgivelsestemperatur til — 18 °C i lebet af
24 timer, og som ogsa er egnet til opbevaring af frosne madvarer under
3-stjerneforhold; det kan omfatte en eller flere 2-stjerneafdelinger
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0)

p)

Q)

s)

t)

u)

v) »rum uden stjernemerkning«: et rum til opbevaring af frosne madvarer,
hvor temperaturen er < 0 °C, og som ogsa kan bruges til produktion og
opbevaring af is(terninger), men som ikke er beregnet til opbevaring af
letfordeervelige fodevarer

»rum til vinkeling«: et rum udelukkende udformet til enten hurtig afkeling
af vin til den rette drikketemperatur eller til langtidsopbevaring af vin med
henblik pa modning, med folgende egenskaber:

i) permanent opbevaringstemperatur pad mellem + 5 °C og + 20 °C, som er
forudindstillet eller indstilles manuelt efter producentens anvisninger

ii) opbevaringstemperatur(er) med en tidsmessig afvigelse pd mindre end
0,5 K ved hver angivet omgivelsestemperatur i klimaklassen for kele/fry-
seapparater til husholdningsbrug

iii) aktiv eller passiv styring af luftfugtigheden i intervallet fra 50 % til 80 %

iv) konstrueret med henblik pd at mindske overforslen af vibrationer til
rummet, uanset om de kommer fra kele/fryseskabets kompressor eller
udefra

»multianvendeligt rum«: et rum, som er beregnet til brug ved to eller flere af
temperaturerne for de forskellige rumtyper, og som slutbrugeren kan indstille
til permanent at ligge i driftstemperaturintervallet for den pageldende
rumtype ifelge producentens anvisninger. Hvis der er mulighed for at
@ndre temperaturen i rummet til en anden driftstemperatur udelukkende i
en kort periode (f.eks. en indstilling til hurtig indfrysning), er rummet dog
ikke et »multianvendeligt rum« som defineret i denne forordning

»andet rum«: et rum, bortset fra rum til vinkeling, som er beregnet til
opbevaring af bestemte fodevarer ved en temperatur pa mere end + 14 °C

»2-stjerneafdeling«: en del af en frostboks, et indfrysningsrum, et 3-stjer-
nerum eller et 3-stjernefrostskab, som ikke har egen individuel der eller
lag, og hvor temperaturen ikke er hgjere end — 12 °C

»kummefryser«: en fryser, som kan have rum af bade kummetype og skabs-
type, men hvor bruttorumfanget af rum af kummetype udger mindst 75 % af
apparatets samlede bruttovolumen

»kummetype«: et kele/fryseapparat, hvor rummet eller rummene er tilgenge-
lige fra apparatets overside

»skabstype«: et kole/fryseapparat, hvor rummet eller rummene er tilgenge-
lige fra apparatets forside

»hurtig indfrysning«: en reversibel indstilling, som slutbrugeren kan aktivere
i henhold til producentens anvisninger, og som s&nker opbevaringstempera-
turen i fryseren eller indfrysningsrummet, sa der sker en hurtigere indfrys-
ning af fedevarer.
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BILAG 1I

Krav til miljoevenligt design af kele/fryseapparater til husholdningsbrug
1. GENERISKE KRAV TIL MILIQVENLIGT DESIGN

1) Fra den 1. juli 2010:

a) For vinkeleskabe skal der i producentens brugsvejledning anferes
folgende oplysning: »Apparatet er udelukkende beregnet til opbevaring
af vin.

b) For kele/fryseapparater til husholdningsbrug skal der i producentens
brugsvejledning anferes oplysninger om:

— hvilken kombination af skuffer, kurve og hylder der giver den mest
energieffektive udnyttelse af apparatet, og

— hvordan husholdningskele/fryseapparatets elforbrug i brugsfasen
kan begranses mest muligt.

2) Fra den 1. juli 2013:

a) Hurtig indfrysning eller lignende funktioner, som aktiveres ved at
@ndre termostatindstillingen for fryseren eller dens rum, skal — nér
de er aktiveret af slutbrugeren i henhold til producentens anvisninger
— automatisk stille om til den forudgdende normale opbevaringstem-
peratur efter hejst 72 timer. Kravet galder ikke for keleskabe med
frostboks med en termostat og en kompressor, som er udstyret med
et elektromekanisk kontrolpanel.

b

~

Koleskabe med frostboks med en termostat og en kompressor, som er
udstyret med et P C1 elektronisk <« kontrolpanel og kan anvendes ved
omgivelsestemperaturer pa under + 16 °C i henhold til producentens
anvisninger, skal vare indrettet saledes, at en eventuel indstilling til
vinterdrift eller en lignende funktion, som sikrer en korrekt opbevarings-
temperatur for frosne madvarer, automatisk aktiveres afhengigt af omgi-
velsestemperaturen, hvor apparatet er placeret.

¢) Tomme kole/fryseapparater til husholdningsbrug, som har et nettorum-
fang pa mindre end 10 liter, skal senest efter en time automatisk stille
om til drift med et elforbrug pa 0,00 watt. Hvis der kun findes en
teend/slukknap, anses dette ikke for tilstrackkeligt til at opfylde kravet.

2. SPECIFIKKE KRAV TIL MILJOVENLIGT DESIGN
Kole/fryseapparater til husholdningsbrug, som er omfattet af denne forordning

og har et nettorumfang pa mindst 10 liter, skal overholde granseverdierne for
energieffektivitetsindeks, der er anfort i tabel 1 og 2.

De specifikke krav til miljevenligt design i tabel 1 og 2 gelder ikke for:

— vinkeleskabe, og

— absorptionskelede kele/fryseapparater og andre typer kele/fryseapparater i
kategori 4-9, jf. bilag IV, punkt 1.

Energieffektivitetsindeks (EEI) for kele/fryseapparater til husholdningsbrug
beregnes i overensstemmelse med proceduren i bilag IV.
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Tabel 1

Kompressorkelede kele/fryseapparater

Anvendelse Energieffektivitetsindeks (EEI)
1. juli 2010 EEI < 55
1. juli 2012 EEI < 44
1. juli 2014 EEI < 42
Tabel 2

Absorptionskelede kele/fryseapparater og andre typer kele/fryseapparater

Anvendelse Energieffektivitetsindeks (EEI)
1. juli 2010 EEI < 150
1. juli 2012 EEI < 125
1. juli 2015 EEI < 110
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BILAG 111

Malinger

I forbindelse med overholdelse af kravene i denne forordning anvendes palide-
lige, nejagtige og reproducerbare malemetoder, som anvender alment anerkendte
maleteknikker, herunder metoder, der er fastlagt i dokumenter, for hvilke refe-
rencenumrene er offentliggjort i Den Europeiske Unions Tidende.

1. GENERELLE PROVNINGSBETINGELSER

Der gazlder folgende generelle provningsbetingelser:

1) Hvis der findes varmelegemer, som skal forhindre, at der dannes kondens-
vand, og som kan tendes og slukkes af slutbrugeren, skal de vare taendt

og — hvis de kan indstilles — vere indstillet til sterst mulig
varmeafgivelse.
2) Hvis der findes »dermonterede anordninger« (f.eks. dispensere til is eller

kolde drikke/koldt vand), som slutbrugeren kan taende eller slukke for, skal
de vare tendt, men ikke i brug, under malingen af elforbruget.

3) For multianvendelige apparater og rum skal opbevaringstemperaturen
under mélingen af elforbruget vaere den af producenten angivne nominelle
temperatur for den koldeste type rum under kontinuerlig normal drift.

4) Et kele/fryseapparats elforbrug bestemmes for den koldeste konfiguration i
henhold til producentens oplysninger om kontinuerlig normal drift for
ethvert »andet rume, jf. definitionen i bilag IV, tabel 5.

2. FOLGENDE PARAMETRE FASTLAGGES:

a) »udvendige dimensioner«, der bestemmes til n&rmeste hele millimeter
b) »samlet pladsbehov ved drift«, der bestemmes til naermeste hele millimeter

c) »samlet bruttorumfang«, der bestemmes til n@rmeste hele kubikdecimeter
eller liter

d) »nettorumfang og samlet nettorumfang«, der bestemmes til nermeste hele
kubikdecimeter eller liter

e) »afrimningssystem«
f) »opbevaringstemperatur«

g) »elforbrug«, der angives i kilowatttimer pr. 24 timer (kWh/24h) med tre
decimaler

h) »temperaturstigningstid«
i) »indfrysningskapacitet«
j) »effektforbrug«, der angives i watt afrundet til to decimaler, og

k) »luftfugtighed i rum til vinkeling«, der angives i procent afrundet til
nermeste hele tal.
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BILAG IV

Metode til beregning af energieffektivitetsindeks

1. KLASSIFICERING AF KOLE/FRYSEAPPARATER TIL HUSHOLD-

NINGSBRUG

Kole/fryseapparater til husholdningsbrug inddeles i kategorier som anfert i
tabel 1. Hver kategori defineres af den specifikke kombination af rum, der
er anfort i tabel 2, og er uafhangig af antallet af dere og/eller skuffer.

Tabel 1

Kategorier af kele/fryseapparater til husholdningsbrug

Kategori

Betegnelse

1

10

Koleskabe med et eller flere rum til opbevaring af ferske madvarer
Kole/svaleskabe, svaleskabe og vinkeleskabe

Koleskabe med friskkel og keleskabe med et rum uden stjernemerkning
Koleskabe med 1-stjernerum

Koleskabe med 2-stjernerum

Koleskabe med 3-stjernerum

Koleskabe med frostboks

Skabsfrysere

Kummefrysere

Multianvendelige og andre kele/fryseapparater

Kole/fryseapparater til husholdningsbrug, som ikke kan placeres i kategori 1
til 9 pa grund af deres rumtemperatur, placeres i kategori 10.

Tabel 2

Klassificering af kele/fryseapparater til husholdningsbrug og relevant kombination af rum

Desig-
Nominel temperatur (for EEI) (°C) | ntem- | + 12 | + 12 +5 0 0 -6 |- 12— 18- 18
peratur
Kate-
Opbe- gori
varing Ingen num-
Op ‘pe— af | Friskk- | stjer- .1 2 3 4 mer
Rumtype Andet | varing | Svale fersk | / stjer- | stjer- | stjer- | stjer-
af vin erske 9 er ne ner ner ner
madva- isboks
rer
Kategori Kombination af rum
KOLESKABE MED ET ELLER N N N J N N N N N N 1
FLERE RUM TIL OPBEVA-
RING FERSKE
MADVARER
KOLE/SVALESKABE, SVALE- U U U J N N N N N N 2
SKABE og VINKOLESKABE
U U J N N N N N N N
N J N N N N N N N N
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Desig-
Nominel temperatur (for EEI) (°C) | ntem- | + 12 | + 12 +5 0 0 -6 |- 12— 18- 18
peratur
Kate-
Opbe- gori
g varing Ingen num-
Rumtype Andet \C/)arl)r?: Svale af Friskle- | - stjer- st‘ler— st'zer— stir— stir— mer
P 8 ferske ol ner/ J J J J
af vin . ne ner ner ner
madva- isboks
rer
Kategori Kombination af rum
KOLESKABE MED  FRIS- U U U J J U N N N N 3
KKOL og KOLESKABE MED
ET RUM UDEN STJERNE-
MZAERKNING U U U J U J N N N N
KOLESKABE MED 1-STJER- U U U J U U J N N N 4
NERUM
KOLESKABE MED 2-STJER- U U U J U U U J N N 5
NERUM
KOLESKABE MED 3-STJER- U U U J U U U 18} J N 6
NERUM
KOLESKABE MED FROST- U U U J U U U U U J 7
BOKS
SKABSFRYSERE N N N N N N N U J(® J 8
KUMMEFRYSERE N N N N N N N U N J 9
MULTIANVENDELIGE oG U U U U U U U U U U 10
ANDRE APPARATER

Bemcerkninger:

J = rummet findes

N = rummet findes ikke

U = rummet findes undertiden.

() Omfatter ogsa frostskabe med 3 stjerner.

Kole/fryseapparater til husholdningsbrug inddeles i en eller flere klimaklasser
som anfort i tabel 3.

Tabel 3
Klimaklasser
Klasse Symbol Omgivelsistemperatur
°0)
Udvidet tempereret SN + 10 til + 32
Tempereret N + 16 til + 32
Subtropisk ST + 16 til + 38
Tropisk T + 16 til + 43
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Kole/fryseapparatet skal vere i stand til at bibeholde de kraevede opbevarings-
temperaturer for de forskellige rum samtidigt og inden for de tilladte tempe-
raturudsving (under afrimning), der er anfort i tabel 4 for de forskellige typer
kole/fryseapparater til husholdningsbrug og de relevante klimaklasser.

Multianvendelige apparater og/eller rum skal vare i stand til at bibeholde de
kreevede opbevaringstemperaturer for de forskellige rum, hvis disse tempera-
turer kan indstilles af slutbrugeren i henhold til producentens anvisninger.

Tabel 4

Opbevaringstemperatur

Opbevaringstemperatur (°C)

Rum til Rum til opbeva- 2-stjernerum/ Fryser og
Andet rum . . Svalerum ring af ferske Friskkelrum | 1-stjernerum Jernc 3-stjernerum/
vinkeling afdeling
madvarer frostskab
tom twma tem tims ms B3ms tma tee t* [ (S
>+ 14 +5 +8<twm | 0<tim tom, | —2 <te <-6 <-12(» <—18(®)
< twma <+ 14 | tam <+ s tma <+3
<+ 20 <+4
Bemcerkninger:
tom: opbevaringstemperatur for andet rum
twma: opbevaringstemperatur for rum til vinkeling med udsving pa 0,5 K
tem: opbevaringstemperatur for svalerum
tims t2ms t3m: opbevaringstemperatur for rum til ferske madvarer
tma: gennemsnitlig opbevaringstemperatur for rum til ferske madvarer
tee! gjebliksopbevaringstemperatur for friskkelrum

t* t** t***:

hejst tilladte temperaturer for rum til opbevaring af frosne madvarer

opbevaringstemperaturen for isboksen og rum uden stjernemerkning er under 0 °C.
(®) For husholdningskele/fryseapparater med »no frost« tillades under en afrimningscyklus et temperaturudsving pa
hejst 3 K i en periode pa 4 timer eller 20 % af afrimningscyklussens varighed; den korteste af disse to perioder

anvendes.

. BEREGNING AF £KVIVALENT RUMFANG

Det @kvivalente rumfang for et kele/fryseapparat til husholdningsbrug er lig
med summen af alle rums &kvivalente rumfang. Det angives i liter og
afrundes til nermeste hele tal og beregnes saledes:

x CC x BI

c=n (25 _ T()
Vg = ;chTxFFC

hvor:

— n er antallet af rum

— V., er rummets/rummenes rumfang

— T, er rummets/rummenes nominelle temperatur, jf. tabel 2

— % er den termodynamiske faktor, jf. tabel 5

— FF,, CC and BI are volume correction factors as set out in Table 6.

(25270T‘) er forholdet mellem forskellen

Den termodynamiske korrektionsfaktor

mellem et rums nominelle temperatur (7,) (fastlagt i tabel 2) og omgivel-
sestemperaturen under normale prevningsbetingelser (+ 25 °C) og forskellen
mellem samme omgivelsestemperatur og temperaturen i et rum til ferske
madvarer (+ 5 °C).

De termodynamiske faktorer for de rum, der er beskrevet i bilag I, litra i)-p),
er vist i tabel 5.



02009R0643 — DA — 09.01.2017 — 001.002 — 14

Tabel 5

Termodynamiske faktorer for kele/fryseapparaters rum

Rum Nominel temperatur (25 - T.)20
(25-7.)
Andet rum Designtemperatur 20
Svalerum/rum til vinkeling + 12 °C 0,65
Rum til opbevaring af ferske madvarer +5°C 1,00
Friskkelrum 0 °C 1,25
Isboks og rum uden stjernemarkning 0 °C 1,25
1-stjernerum -6 °C 1,55
2-stjernerum - 12 °C 1,85
3-stjernerum - 18 °C 2,15
Indfrysningsrum (4-stjernerum) - 18 °C 2,15

Bemcerkninger:

i) For multianvendelige rum bestemmes den termodynamiske faktor af den
nominelle temperatur, jf. tabel 2, for den koldeste rumtype, som kan
indstilles af slutbrugeren i henhold til producentens anvisninger og bibe-
holdes kontinuerligt.

ii) For alle 2-stjerneafdelinger (i en fryser) fastsattes den termodynamiske
faktor til 7, = — 12 °C.

iii) For andre rum bestemmes den termodynamiske faktor af den laveste
designtemperatur, som kan indstilles af slutbrugeren i henhold til
producentens anvisninger og bibeholdes kontinuerligt.

Tabel 6

Korrektionsfaktorveerdier

Korrektionsfaktor Veerdi Betingelser

FF (no frost) 1,2 No frost-rum til opbevaring af frosne madvarer
1 Dvrige

CC (klimaklasse) 1,2 Apparater i klimaklasse T (tropiske)
1,1 Apparater i klimaklasse ST (subtropiske)
1 Ovrige

BI (indbygget) 1,2 Apparater til indbygning mindre end 58 cm brede
1 Dvrige

Bemcerkninger:

i) FF er rumfangkorrektionsfaktoren for no frost-rum.
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ii) CC er rumfangkorrektionsfaktoren for en given klimaklasse. Hvis et kole/

fryseapparatet er placeret i mere end én klimaklasse, anvendes klima-
klassen med den sterste korrektionsfaktor ved beregningen af akvivalent
rumfang.

iii) BI er rumfangkorrektionsfaktoren for apparater til indbygning.

. BEREGNING AF ENERGIEFFEKTIVITETSINDEKS

Ved beregningen af energieffektivitetsindekset (EEI) for en model kele/fryse-
apparat til husholdningsbrug sammenlignes det pagaldende kele/fryseapparats
arlige elforbrug med dets érlige standardelforbrug.

1) Energieffektivitetsindeks (EEI) (afrundet til 1 decimal) beregnes séledes:

2

3

~

~

EEI = AE x 100

SAE,
hvor:
— AE. = arligt elforbrug for husholdningskele/fryseapparatet
— SAEc = éarligt standardelforbrug for husholdningskele/fryseapparatet.

Det érlige elforbrug (4E ) (afrundet til to decimaler) bestemmes i kWh/ar
séledes:

AE,. = E,y, x 365
hvor:

— E,y, er husholdningskele/fryseapparatets elforbrug i kWh/24h afrundet
til tre decimaler.

Det éarlige standardelforbrug (SAE¢c) (afrundet til to decimaler) bestemmes
i kWh/ar séledes:

SAE.= V., x M+ N+ CH
hvor:
— Veq er husholdningskele/fryseapparatets akvivalente rumfang

— CH er lig med 50 kWh/ar for husholdningskele/fryseapparater med et
friskkelrum med et nettorumfang pa mindst 15 liter

— vaerdierne for M og N er anfort i tabel 7 for hver kategori kele/fryse-
apparat til husholdningsbrug.

Tabel 7

Vardier for M og N efter kategori kele/fryseapparat til husholdningsbrug

Kategori M N
1 0,233 245
2 0,233 245
3 0,233 245
4 0,643 191
5 0,450 245
6 0,777 303
7 0,777 303
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vB
Kategori M N

8 0,539 315

9 0,472 286

10 *) *)

Bemcerkning:

(*) For kele/fryseapparater i kategori 10 afhenger verdierne af M og N af temperaturen og stjernemerkningen af rummet med den
laveste opbevaringstemperatur, som kan indstilles af slutbrugeren i henhold til producentens anvisninger og bibeholdes kontinuerligt.
Hvis der kun findes et »andet rum, jf. tabel 2 og bilag I, litra p), anvendes M- og N-vardierne for kategori 1. Apparater med
3-stjernerum eller indfrysningsrum (4-stjernerum) regnes for at vare keleskabe med frostboks.
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BILAG V

Markedstilsynsmyndighedernes verifikation af produktets opfyldelse af
kravene

De i dette bilag anferte maletolerancer gelder kun for medlemsstaternes myndig-
heders verifikation af de malte parametre; producenten eller importeren ma ikke
benytte dem som en tilladt tolerance, néar veerdierne i den tekniske dokumentation
fastsettes, eller til at fortolke disse veerdier med henblik pa at opnd overens-
stemmelse eller pa nogen made formidle en bedre prestation.

Nar det skal kontrolleres, at en produktmodel opfylder kravene i denne forord-
ning i henhold til artikel 3, stk. 2, i direktiv 2009/125/EF, skal medlemsstaternes
myndigheder med hensyn til kravene i dette bilag anvende folgende procedure:

1) Medlemsstaternes myndigheder kontrollerer én enhed af modellen.

2) Modellen anses for at opfylde de relevante krav, hvis:

a) verdierne i den tekniske dokumentation i henhold til punkt 2 i bilag IV til
direktiv 2009/125/EF (oplyste verdier) og, hvor det er relevant, de
vaerdier, der anvendes til at beregne disse vardier, ikke er mere favorable
for producenten eller importeren end resultaterne af de tilsvarende malin-
ger, som udferes i henhold til samme punkts litra g), og

b) de oplyste veerdier opfylder alle krav, der er fastsat i denne forordning, og
alle kreevede produktoplysninger, som offentliggeres af producenten eller
importeren, ikke indeholder vardier, som er mere favorable for
producenten eller importeren end de oplyste vardier, og

c) de fundne verdier (vaerdierne for de relevante parametre som malt under
provning og de verdier, som beregnes ud fra disse malinger), nar
medlemsstaternes myndigheder tester én enhed af modellen, overholder
de respektive maletolerancer, der er anfert i tabel 1.

3) Hvis de resultater, der nevnes i punkt 2, litra a) eller b), ikke opnas, anses
modellen og alle de modeller, som er anfert som akvivalente modeller af
kole/fryseapparater til husholdningsbrug i producentens eller importerens
tekniske dokumentation, for ikke at opfylde kravene i denne forordning.

4) Hvis det resultat, der nevnes i punkt 2, litra c), ikke opnas, skal medlems-
staternes myndigheder teste yderligere tre enheder af samme model. Alterna-
tivt kan de yderligere tre udvalgte enheder vare af en eller flere andre
modeller, som producenten eller importeren har med i fortegnelsen over
&kvivalente modeller i sin tekniske dokumentation.

5) Modellen anses for at opfylde de gaeldende krav, hvis den aritmetiske middel-
veerdi af de fundne verdier for disse tre enheder overholder de respektive
maletolerancer i tabel 1.

6) Hvis det resultat, der naevnes i punkt 5, ikke nds, anses modellen og alle de
modeller, som er anfort som @kvivalente modeller af kele/fryseapparater til
husholdningsbrug i producentens eller importerens tekniske dokumentation,
for ikke at opfylde kravene i denne forordning.

7) Medlemsstaternes myndigheder fremsender straks alle relevante oplysninger
til myndighederne i de andre medlemsstater og til Kommissionen, nar der
traeffes beslutning om, at modellen ikke opfylder kravene i punkt 3 og 6.

Medlemsstaternes myndigheder benytter male- og beregningsmetoderne i bilag I1I
og IV.
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Medlemsstaternes myndigheder anvender kun de maletolerancer, som fremgar af
tabel 1, og anvender kun proceduren i punkt 1-7 i forbindelse med de krav, der
er omhandlet i naerverende bilag. Der anvendes ingen andre tolerancer sdsom
tolerancer i harmoniserede standarder eller i enhver anden malemetode.

Tabel 1

Maletolerancer

Parametre

Miletolerancer

Bruttorumfang

I forhold til den oplyste veerdi mé den fundne veerdi hejst
veere 3 % eller 1 liter mindre; den sterste af de to verdier
anvendes.

Nettorumfang

I forhold til den oplyste veerdi mé den fundne veerdi hejst
vaere 3 % eller 1 liter mindre; den sterste af de to verdier
anvendes. Hvis brugeren kan justere rumfanget af svale-
rummet og rummet til ferske madvarer i forhold til
hinanden, méles rumfanget med svalerummet sat til det
mindst mulige rumfang.

Indfrysningskapacitet

Den fundne vaerdi ma ikke vare mere end 10 % mindre
end den oplyste veerdi.

Elforbrug

Den fundne verdi ma ikke overstige den oplyste veerdi
(E54,) med mere end 10 %.

Effektforbrug for husholdningskele-/fryseapparater med
mindre end 10 liter nettorumfang

Den fundne verdi ma ikke overstige den oplyste veardi
med mere end 0,10 W.

Luftfugtighed i vinkeleskabe

Den fundne verdi for relativ luftfugtighed mé ikke over-
skride det oplyste interval med mere end 10 % i nogen
retning.
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BILAG VI

Vejledende referenceverdier for kele/fryseapparater til husholdningsbrug

Pé tidspunktet for denne forordnings ikrafttraeden blev nedenstaende udpeget som
den bedste tilgeengelige teknologi pa markedet for kele/fryseapparater til hushold-
ningsbrug for s vidt angér energieffektivitetsindeks og staj.

Koleskabe, kompressionskelet:

— EEI = 29,7 og et arligt elforbrug pad 115 kWh/dr for et samlet nettovolumen
pé 300 liter i et rum til ferske madvarer plus et friskkelrum pa 25 liter og
klimaklasse T (tropisk)

— Stej = 33 dB(A).
Koleskabe, absorptionskelet:

— EEI = 97,2 og et arligt elforbrug pa 245 kWh/ar for et samlet nettovolumen
péa 28 liter i et rum til ferske madvarer og klimaklasse N (tempereret)

— Stej = 0 dB(A).
Koleskabe med frostboks, kompressionskelet:

— EEI = 28,0 og et arligt elforbrug pa 157 kWh/ar for et samlet nettovolumen
pa 255 liter, heraf rum pa 236 liter til ferske madvarer og frostboks pa 19
liter (fire stjerner) og klimaklasse T (tropisk)

— Staj = 33 dB(A).
Skabsfryser, kompressionskeolet:

— EEI = 29,3 og et arligt elforbrug pa 172 kWh/ar for et samlet nettovolumen
pa 195 liter i et 4-stjernerum og klimaklasse T (tropisk)

— Stej = 35 dB(A).
Kummefryser, kompressionskeolet:

— EEI = 274 og et arligt elforbrug pa 153 kWh/ar for et samlet nettovolumen
pé 223 liter i et 4-stjernerum og klimaklasse T (tropisk)

— Stej = 37 dB(A).



