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Zvefejnéni schvilené standardni zmény specifikace produktu s chrinénym oznacenim piivodu nebo
chrénénym zemépisnym oznaenim v odvétvich zemédélskych a potravindfskych produkti podle
¢l 6b odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) &. 664/2014

(C/2024/4492)

Toto oznamen se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 6b odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) ¢. 6642014 (!).

SDELEN{ O SCHVALEN] STANDARDN{ ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU S CHRANENYM OZNACENIM PUVODU NEBO
CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM, KTERY POCHAZI Z CLENSKEHO STATU

(Nafizeni (EU) €. 1151/2012)
,,Sel de Salies-de-Béarn*
EU ¢.: PGI-FR-01311-AMO1 - 26.4.2024

CHOP () CHZO (X)

1. Nézev produktu

,Sel de Salies-de-Béarn®

2. Clensky stit, ke kterému zemé&pisn4 oblast patii

Francie

3. Orgidn ¢lenského stitu sdélujici standardni zménu

Ministerstvo zemédélstvi a potravinové sobéstacnosti

4. Popis schvilené zmény (schvilenych zmén)

Vysvétleni, ze dand zména (dané zmény) spadd (spadaji) pod definici standardni zmény stanovenou v ¢l. 53 odst. 2
natizeni v pfenesené pravomoci (EU) ¢. 1151/2012:

Z4dost o zménu CHZO ,Sel de Salies-de-Béarn“ se netykd zadného ze tif piipadt, resp. zmény na trovni Unie, a sice:
a) nezahrnuje zménu ndzvu chrdnéného oznaceni pavodu;

b) nemize zptisobit naruseni souvislosti se zemépisnou oblasti;

¢) neznamend dal$i omezeni pro uvddéni daného produktu na trh.

Francouzské orgdny se proto domnivaji, Ze zddost lze kvalifikovat jako ,standardni“ zménu.

1. POPIS PRODUKTU
Popisy, které barvu popisovaly jako ,mlé¢nou, s pfirozenymi Zlutymi a riZovymi tony*“ se zrusuji.
Pfid4va se hodnota hustoty u hrubozrnné soli: nejméné 0,800 kg/1.

Pavodné byla stanovena cilové velikost ¢astic u hrubozrnné soli i u jemné mleté soli 0,5 mm, velikost se zvySuje na
1 mm.

Obsah nerozpustnych latek tvofil méné nez 1 %, nyni se sniZuje na 0,5 %.

Uvedend zména mé dopad na jednotny dokument.

() U vést.L179,19.6.2014,s.17.
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3.1.

3.2.

3.3.

2. POPIS METODY PRODUKCE PRODUKTU

Dopliiuje se sezénnost sbéru soli: ,Obdobi sbéru soli trvd pouze od 1. dubna do 30. listopadu kazdého roku.

Ustanoveni{ o tom, Ze vyrobce soli podle atmosférickych podminek posoudi, zda nastal vhodny ¢as pro baleni, se
zrusuje, nebot kontrola vlhkosti a dotykové zkouska jsou postacujici.

Vypousti se piivlastek ,technologicky* tykajici se piisad. Pouzivani jakékoli dopliikové latky je zakdzdno.

Uvedend zména nemd dopad na jednotny dokument.

3. SOUVISLOST SE ZEMEPISNOU OBLASTI

Tento oddil je pfepsan tak, aby byl v souladu s pozadavky Evropské komise (zkrdceny oddil o historii, pfepracovéani
nékterych &asti v zdjmu vétsi soudrznosti).

Uvedend zména mé dopad na jednotny dokument.

4, VNITROSTATNI POZADAVKY

Dopliuje se kontrola hustoty a vlhkosti prostfednictvim analyz.
Za Gcelem souladu sladéni s metodou produkce je pouzivani technologickych p¥isad zakazano.

Uvedend zména nemd dopad na jednotny dokument.
]EDNOTNY’ DOKUMENT
,,Sel de Salies-de-Béarn*
EU ¢.: PGI-FR-01311-AMO1 - 26.4.2024
CHOP () CHZO (X)

Nazev (ndzvy) [(CHOP ¢i CHZO)]

,Sel de Salies-de-Béarn®

Clensky stit nebo tieti zemé

Francie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny

Druh produktu [podle piilohy XI]

Ttida 2.6 Sul

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Produkt ,Sel de Salies-de-Béarn“ se vyrabi z piirodniho ndlevu: sland pramenitd voda se odebira z triasovych solnych
lozisek v oblasti Salies-de-Béarn. Sland pramenitd voda vznikd pfirozenym rozpusténim soli podzemni vodou.

Sul ,Sel de Salies-de-Béarn” se vyrdbi prastarou metodou — roztok slané pramenité vody se pod $irym nebem zahfivd
v odpafovacich kotlich a pfi odpafovani dochazi k jeho krystalizaci.

Sul ,Sel de Salies-de-Béarn* je jedld stl. Po sbéru se nerafinuje ani neomyva a vyrabi se bez piisad.

Produkt ,Sel de Salies-de-Béarn“ existuje ve formé hrubozrnné nebo jemné mleté soli.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)
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3.4. Specifické kroky p¥i produkci, které museji byt provddény ve vymezené zemépisné oblasti

3.5.

3.6.

Ve vymezené zemépisné oblasti se provadgji tyto ¢innosti:
— vrtan{

— Cerpani vody ze slaného pramene,

— produkee soli

— suSen{ — (drceni) — (prosivani)

— baleni

Zyldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Mistni solivary prokazuji jedine¢né znalosti a dovednosti. ProtoZe vyrobci produktu skute¢né rozuméji a védi, jak moc
je kiehky a drobivy, vénuji zvlastni péci jeho skladovani a baleni. Jakmile stl ,Sel de Salies-de-Béarn“ dosdhne
pozadované vlhkosti uvedené v této specifikaci, odhadne zaméstnanec solivaru pohmatem, zda nastal spravny
okamzik, aby stil ,Sel de Salies-de-Béarn“ mohla byt zabalena. Stl se totiZ nesmi lepit na prsty.

Vyrobci soli dbaji na to, aby stil nebyla v baleni namackand a aby se s ni co nejméné manipulovalo. Cilem je zachovat
bilou barvu, zabrénit shlukovani krystalti soli a drceni zrn, protoZe jinak by se zni¢ily kapalné inkluze.

Diky tomu, Ze se ,Sel de Salies-de-Béarn“ bali v zemépisné oblasti, zlepsuje se nejen vysledovatelnost produktu, ale
i zaruka, Ze do soli nebyly pfimichdny jiné soli.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Oznaceni produktu zahrnuje:

1. oznaceni CHZO: ,Sel de Salies-de-Béarn*
2. ndzev, pod nimz je vyrobek prodévan:

3. Sel gros (hrubozrnnd stil),

4. Sel fin (jemné mletd sal).

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti
Zemépisna oblast zahrnuje 13 obci regionu Nouvelle Aquitaine:
— Departement Landes: Saint-Cricq-du-Gave a Sorde-I'Abbaye,

— Departement Pyrénées-Atlantiques: Auterrive, Came, Carresse-Cassaber, Castagneéde, Escos, Labastide-Villefranche,
Léren, Oraas, Saint-Dos, Saint-Pé-de-Léren a Salies-de-Béarn.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Vlastnosti produktu ,Sel de Salies-de-Béarn®, jako je jeho bélost, minerdlni sloZeni nebo jeho povést, jsou vysledkem
kombinace ptirodnich faktorti, zejména klimatickych podminek, a know-how pouzivaného od 19. stoleti.

Na zacdtku obdobi druhohor, béhem triasu, zptsobilo odpafovani moiské vody v priibéhu dvou navazujicich period
vypatovani v suchém podnebi, Ze se v zemépisné oblasti ,Sel de Salies-de-Béarn“ vytvofily zdsoby soli. Jednalo se
o evapority sddrovec (siran vdpenaty) a halit (chlorid sodny), jez tvoii vrstvy az 900 metrii hluboké, 600 metrii pfitom
tvof{ stl. Na konci obdobi kiidy byl triasovy masiv Salies-de-Béarn vystaven silnym tektonickym tlakiim, které

VX

zapfi¢inil vznik Pyreneji.

Vrstvy soli, jez lezi hluboko v zemépisné oblasti, jsou méné husté nez horniny, které je piekryvaji. Protoze maji pruzny
charakter, mohou prordZet na povrch a vytvaiet domy nebo 3$picaté diapiry (pné). Ve vymezené zemépisné oblasti
jeden takovy diapir v triasovém masivu téméf vystupuje na povrch.
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Vody, které prosakuji do hlubokych vrstev, se mineralizuji zejména pfi kontaktu se soli z obdobf triasu. Voda je bud
piimo v loZisku nebo je s nim v kontaktu, omyva sl — a tak se obohacuje o chlorid sodny. Kdyz voda protéka
dolomitovymi trhlinami, jeZ se ve vrstvich z obdobi triasu nachdzeji, obohacuje se nejen o minerdlni soli, ale
i o stopové prvky.

Voda protékd kandly, které se vytvofily rozpousténim hornin z obdobi triasu (stl, vdpence a dolomity).
Kdyz se zméni vyska hladiny vody, vystupuje voda na zemsky povrch a vznikaji p¥irodni sland viidla.

Co se lidského faktoru tyce, svédéi o tom, Ze se v triasovém masivu Salies-de-Béarn stl tézila jiz od doby bronzové,
fada Glomkd keramiky a zbytky peci. V dobé bronzové (2 200 az 800 let pt.n.l) a béhem starovéku (600 az 400 let
pi.n.l) byla sland viidelni voda zahfivdna a odpafovana v keramickych nddobdch. Aby se z nadob sil dostala, musely
se nddoby rozbit.

Stiedovék (5. az 15. stoleti) zavedl ve zptsobu vyroby soli dilezitou zménu: zacal se pouzivat odpafovaci kotel. Pod
nim se rozdélalo dfivi, ohenl vodu v kotli zahiival a stil usazend na dné kotle se sbirala.

Obyvatelé obce Salies-de-Béarn se v 16. stoleti rozhodli, Ze se v souvislosti s timto p¥{rodnim bohatstvim spoji, a
— zalozili zdjmovou skupinu Corporation des Part-Prenants,

— avydali nafizeni o prameni slané vody Reéglement de la Fontaine Salée.
Tato zdjmova skupina pfetrvala po celych pét set let aZ do dne$nich dnd.

Sil ,Sel de Salies-de-Béarn“ se i dnes vyrabi ze slané pramenité vody vyvérajici ve vymezené oblasti. Vznika krystalizaci
pfi odpafovani slané pramenité vody, a to prastarou metodou, kdy se pod $irym nebem zahfivé roztok v odpatovacich
kotlich.

Sul ,Sel de Salies-de-Béarn“ ma specifické fyzikdlni vlastnosti:

— sloZeni; hrubozrnnd stl md formu zrn. Sl vznikd jako shluk krystalt, ktery se akreaci usazuje na dné
odpatovaciho kotle. Vzhledem ke zptisobu produkce se shluky krystalt vyznacuji velkymi morfologickymi
rozdily: jednd se o celé, vice ¢i méné zlomené jehlany. To vede k tomu, Ze jednotliva zrna ,Sel de Salies-de-Béarn*
maji velmi nepravidelny tvar. Krystaly ,Sel de Salies-de-Béarn“ maji velmi rozdilnou velikost.

— piitomnost fluidnich inkluzi: ProtoZe se krystaly ,Sel de Salies-de-Béarn“ vytvéieji a spojuji nepravidelné, vznikaji
v nich mikroskopické dutinky. Tyto dutinky se napliiuji solnym nalevem, ktery v krystalech produktu ,Sel de
Salies-de-Béarn“ ztstdvd. Nazyvaji se fluidni inkluze.

— barva: Stil ,Sel de Salies-de-Béarn“ se vyznacuje bilou barvou, a to bez Gpravy nebo ptidavani ptisad.

Vzhledem ke svym fyzikdlnim vlastnostem, které souviseji se zpisobem vyroby, je stil ,Sel de Salies-de-Béarn* produkt
kiehky a drobivy.

Solivarnik sleduje podminky skladovéni, manipulace a baleni, aby se zabranilo:

— oxidaci zrn na povrchu, protoZze by se tak mohla zménit barva,

— opakované a neopatrné manipulaci, kterd by mohla zhorsit kvalitu zrn ,Sel de Salies-de-Béarn“ a znicit fluidni
inkluze v krystalech.

D. Cussey-Geisler a M.H. Grimaldi vypracovali srovndvaci studii o vlastnostech soli pouzivané pfi vyrobé Sunky
z Bayonne (Caractérisation du sel utilisé pour la salaison du Jambon de Bayonne, UPPA, Cervenec 1989). Pii srovnani
nékolika druhd soli rizného pivodu dosli k zavéru, Ze z geochemického hlediska se v soli ,Sel de Salies-de-Béarn®
vyskytuje velké mnoZstvi stopovych prvkd, zejména vapniku, drasliku, hof¢iku a rtznych sulfatd, coZ jsou typické
evapority z obdobi triasu. Tyto stopové prvky se vyskytuji v pramenité vodé, kterd se pfi styku s geologickymi
vrstvami vyrazné mineralizovala. Obsahuji je i fluidni inkluze krystalt soli ,Sel de Salies-de-Béarn“.
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Evapority triasu tvoii v dané zemépisné oblasti diapirickou vrasu, takze v triasovém masivu Salies-de-Béarn vystupuji
na povrch. Hladina spodni vody, kterd témito vrstvami prochdzi, se mineralizuje, obohati o stopové prvky a vyvie na
povrch jako slany pramen. Mistni obyvatelé jiz v dobé bronzové zjistili, jaké bohatstvi tyto slané prameny skytaji:
pouhym ohfatim se voda odpai{ a vzniknou krystaly soli. V prabéhu staleti se proces ohfivani vyvijel, ale princip
zlistal nezménén — solny nélev se nevaif a chemicky se neupravuje. Znalosti staré celd tisicileti vychazeji ze zdkladnich
vlastnosti pramenité vody. Krystalizace je vyvolana pouze ohfevem vody, jinak probihd bez jakéhokoli lidského zdsahu
a umoziuje zachovat v soli vechny ddlezité latky. Krystaly jsou diky svému zvlastnimu slozeni bohaté na fluidni
inkluze. Sill ,Sel de Salies-de-Béarn“ obsahuje minerdlni soli a stopové prvky, které se ve slané pramenité vodé
vyskytuji a ndsledné se v téchto fluidnich inkluzich uchovaji. O tom, Ze je pramenitd voda a sil ,Sel de Salies-de-
Béarn“ bohatd na minerdly a o jejich spojent, se jiz od 19. stolet{ psalo v fadé lékatskych pojedndni, resp. studif o jejich
piinosech, které provedli zejména 1ékafi R. Petit, B. de Larroque, . Marsoo, C. Nogaret. Mésto Salies-de-Béarn bylo
vystavéno kolem vyroby soli, kterd se ziskdvala z triasového masivu. Jiz v 16. stolet{ byla dokonce zalozena zdjmové
sdruzeni, jehoZ cilem bylo chranit mistni pfirodni bohatstvi. SdruZeni existuje dodnes a uplatiiuje se i jeho nafizeni
o prameni slané vody Réglement de la Fontaine Salée.

Soli ,Sel de Salies-de-Béarn“ se pfezdiva bilé zlato regionu — od nepaméti se s ni obchodovalo, tésila se dobré reputaci
a zaujimala hospodéisky vyznamné postaveni. Véhlas produktu ,Sel de Salies-de-Béarn“ dokldda fada historickych
spisti, napiiklad pojedndni Mélanges historiques critiques de physique, de littérature et de poésie z roku 1768, v némz
markyz d’Orbessan popisuje, jak se v obci Salies-de-Béarn stl vyrabi. Svij spisek uzavird poznamkou: ,Vsichni védi, ze
obycejnou sul je tieba bélit, aby se zbavila nepifjemné chuti a bylo mozné ji v pfiméfeném stavu servirovat. Stl ze
Salies se ale takto upravovat nemusi.“ Vlastnosti produktu ,Sel de Salies-de-Béarn“ rovnéZz uznavaji profesiondlové,
a to jak solivarnici, tak restauratéfi. Ve svém velkém univerzalnim slovniku z 19. stoleti (1866-1877) Pierre Larousse
uvadi, Ze ,snad nejlepsimi Sunkami jsou Sunky z Bayonne, naklddané soli ze Salies.“ Obecnéji Louis Figuier ve své
knize Les merveilles de l'industrie (1873-1877) uvadi, Ze ,doba, po niz se stil v obchodech nabizi, zavisi na sezéné. Ve
méstech Villefranque a Salies se v zimé, tj. v dobé nasolovéni, téméf Zadnd stil v obchodech nevyskytuje. Dokonce se
stavd, 7e se do obchodii doddva stl, kterou zrovna vytdhli pfimo z kotld. Sil ,Sel de Salies-de-Béarn“ se totiz
odjakziva pouziva k vyrobé renomovanych produktd, napiiklad Sunky s CHZO ,Jambon de Bayonne®, ov¢iho syra
s CHOP ,Ossau-Iraty“ a husich jiter a naloZenych mas s CHZO ,Canard a foie gras du Sud-Ouest (Chalosse,
Gascogne, Gers, Landes, Périgord, Quercy).

Rada kuchafti na svém menu uvéddi, Zze pokrmy soli prvé soli ,Sel de Salies-de-Béarn*, piicemz néktefi z nich se
proslavili pravé svymi specialitami se solnou krustou. Piikladem muzZe byt Yves Larrouture z restaurace Auberge du
Relais v Bérenxu a jeho magret de canard en croiite de sel nebo Christophe Canati z Hotel du Parc Beaumont v Pau a jeho
poularde en croiite de sel.

Sal ,Sel de Salies-de-Béarn“ inspiruje i nékteré cukrafe a vyrobce Cokolddy. Jiz téméf tficet let je zdsadni piisadou
v origindlnich pamlscich, jakymi jsou tfeba karamely ,Lou Saleys” nebo zmrzliny Francka Lavignasse.

Dnes se vsichni profesiondlové hrdé hlasi k soli, kterou pouzZivaji, a jeji piivod uvadéji na etiketdch, internetovych
strankdch i reklamach.

Rada nédrodnich a mezindrodnich novinovych ¢lénki (Paris Match, Cheese Connoisseur — Spojené staty, Quotidien Le
Devoir — Kanada atd.), jakoZ i televizni reportdze (Journal de 13h, Télématin, potad ,Sciences” atd.) svéd¢i o povésti
a renomé soli ,Sel de Salies-de-Béarn“. Jeji jedine¢nost vychdzi z geologickych vlastnosti zemépisné oblasti, v niz sland
voda prameni. Stl se zde produkuje od nepaméti a nepfetrzité, nékdejsi znalosti a dovednosti tak mohly zistat
zachoviny.

Mistn{ udrzuji tisicileti pretrvavajici tradici a i kulturni prvky, které s produkci soli souviseji, pfeddvaji z generace na
generaci.
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I dnes patii této soli vysadni misto ve spolecenském a kulturnim Zivoté mésta Salies-de-Béarn. Zviditeliiuji ji zejména
sdruzeni, uméleckd dila ¢i kulturni ¢innost. Napfiklad sdruzeni Jurade du sel jiz vice neZ tricet let kazdoro¢né poradd
znamé slavnosti soli Hesta de la sau, jez kazdoro¢né piilakaji vice nez 10 000 navstévnikd.

Turisté také celoro¢né prichdzeji na prohlidku tzv. solného méstecka.
Odkaz na zvefejnéni specifikace

https:/[/info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-d9b9c8e5-b2cf-454e-91ed-434ba57297a2
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