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I\%
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
7. kvétna 2021
(2021/C 178/01)
1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

UsSD americky dolar 1,2059 CAD  kanadsky dolar 1,4689
JPY japonsky jen 131,76 HKD  hongkongsky dolar 9,3661
DKK dénsks koruna 74361 NZD  novozélandsky dolar 1,6730
GBP brltska’ hbra 0,86810 SGD Singapursk)} dolar 1,6061
SEK §védska koruna 10,1263 KRW jihokorejsky won 1350,52
CHF Svycarsky frank 1.0963 ZAR  jihoafricky rand 17,1863

CNY cinsky j 7,7809
ISK islandskd koruna 150,50 cinsky Juan

HRK  chorvatskd kuna 7,5345
NOK norskd koruna 10,0125

IDR indonéska rupie 17 208,37
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 4,9587
CZK Ceska koruna 25,682 o

PHP filipinské peso 57,747
HUF madarsky forint 358,01 RUB  rusky rubl 89.4671
PLN polsky zloty 45754 | THB  thajsky baht 37,588
RON rumunsky lei 4,9265 BRL brazilsky real 6,3801
TRY tureckd lira 10,0019 MXN  mexické peso 24,2006
AUD australsky dolar 1,5523 INR indickd rupie 88,6375

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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v

(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢€l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2021/C 178/02)

Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMEN] O STANDARDNI ZMENE, KTERA JE SPOJENA SE ZMENOU JEDNOTNEHO DOKUMENTU
,,Conca de Barberd“
PDO-ES-A1422-AMO03
Datum ozndmeni: 22. 2. 2021
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY
1. Oprava chyby v organoleptickém popisu

POPIS

V oddile o organoleptickych vlastnostech jsou specifikovany dva druhy jakostniho sumivého vina (bilé a riiZové). Nyni
se do organoleptického popisu doplituje Cervené sumivé vino, které bylo svého ¢asu nedopatfenim opomenuto.

Touto zménou se méni bod 2 specifikace a bod 4 jednotného dokumentu.

Jednd se o zménu menstho rozsahu, nebot nespadd pod zddny z druht uvedenych v ¢l. 14 odst. 1 nafizeni
v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33, kterym se dopliiuje nafizeni (EU) ¢. 1308/2013.

ODUVODNENT:

Opravuje se chyba, jelikoZ ve specifikaci figuruje ¢ervené sumivé vino, ale neni v ni jeho organolepticky popis.

2. Zména, pokud jde o obsah alkoholu

POPIS
Odstrafiuji se maximdlni hodnoty pro skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych u kategorie vino.

V piipadé jednoodriidovych ¢ervenych vin z kultivaru Trepat se snizuje minimalni skute¢ny a celkovy obsah alkoholu
v % objemovych.

Tyto dvé zmény se tykaji bodu 2 specifikace. Prvni nemd vliv na jednotny dokument a druhd méni jeho bod 4.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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Jednd se o zmény mensiho rozsahu, nebot nespadaji pod zddny z druhd uvedenych v ¢l. 14 odst. 1 nafizeni
v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33, kterym se dopliuje nafizen{ (EU) ¢. 1308/2013.

ODUVODNEN]
Kvili zméné klimatu jsou roky stale Castéji teplejsi a sussi, a vina tak vykazuji nizsi celkovou kyselost a vyssi obsah
alkoholu. Dochézi k posunu mezi fenolickym zranim slupky a semen, coZ vede k tomu, ze v okamziku sklizné je

v duzniné vysokd koncentrace cukr(, a vina pak maji vyssi obsah alkoholu. Maximalni hodnoty pro skute¢ny obsah
alkoholu v % objemovych se proto rusi.

Odrida Trepat se vyznacuje slabou barvivosti a slabym obsahem alkoholu a pfi vyrobé éervenych vin z tohoto
kultivaru se v poslednich letech obtiZné dosahuje minimdlniho obsahu alkoholu.

Hodnoty pro obsah alkoholu se tedy méni, aby se vina s oznacenim plivodu adaptovala zméné klimatu a byly
zaruCeny vlastnosti a typické rysy vin vyrdbénych v oblasti Conca de Barbera.

3. ZruSeni omezeni, pokud jde o hustotu vysadby

POPIS
Rusf se limity pro hustotu vysadby na vinicich.
Méni se bod 3 specifikace a bod 5 jednotného dokumentu.

Jednd se o zménu mensiho rozsahu, nebot nespadd pod Zddny z druht uvedenych v ¢l. 14 odst. 1 nafizeni
v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33, kterym se dopliuje nafizen{ (EU) ¢. 1308/2013.

ODUVODNEN(

Vzhledem ke zméné klimatu a novym péstebnim metoddm je momentdlné nutné hustotu vysadby upravit. Dosud
bylo stanoveno rozmezi 2 000 az 4 500 keft/ha.

Mé se v3ak za to, Ze poZadavky na hustotu vysadby by se mély zrusit, protoze produkéni vynosy (kg/ha) urcené
a regulované ve specifikaci zajistuji dostate¢nou kontrolu.

4. Oprava chyby v oddile o souvislosti

POPIS

Dosud nebyla popsdna pfi¢innd souvislost u kazdé kategorie vyrobkt z révy vinné spadajici pod toto CHOP, coz je
povinné. Tato chyba v oddile o souvislosti se proto opravuje.

Meéni se bod 7 specifikace a bod 8 jednotného dokumentu.

Zména je mensiho rozsahu, nebot neméni souvislost, ale pouze dopliiuje text, ve kterém je souvislost popséna.
Nejednd se tedy o zddnou ze zmén uvedenych v ¢l. 14 odst. 1 nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33, kterym
se dopliiuje natizeni (EU) ¢. 1308/2013.

ODUVODNENT:
Opravuje se chyba, nebot souvislost musi byt zdtivodnéna u kazdé kategorie vyrobkd.
]EDNOTNY" DOKUMENT
1. Nazev (ndzvy)

Conca de Barberd

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaceni ptivodu
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3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
3. Likérové vino
5. Jakostni sumivé vino

8. Perlivé vino

4. Popis vina (vin)
1. Bilé vino a riiZové vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina se ziskdvaji vyhradné dplnym nebo c¢astetnym alkoholovym kvasenim cerstvych rozdrcenych nebo
nerozdrcenych vinnych hroznt nebo hroznového mostu.

Bilé vino: bledd zelenkavé 7lutd aZ silné zlatavd barva; Cirost a jiskrnost, bez zakaleni; pfevaha primdrnich aromat,
u mladych vin lehkd a svézi chut.

Razové vino: barva 7ivé Cervend s fialkovymi odstiny a tony cibulové slupky, v zdvislosti na stupni zrdni aZ oranzovd;
Cistd vané, u mladych vin se silnymi kvétinovymi a/nebo ovocnymi tény, u vin zrajicich v sudech mtize byt patrny
nadech vanilky.

Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého: 200 mg/1 p#i obsahu cukru < 5 g/l a 250 mg/l pfi obsahu cukru = 5 g/l

Maximadlni obsah t€kavych kyselin u vin, kterd prosla zrdnim: 15 mEq/l

* Limity u neuvedenych parametr se ¥di pfislusnou legislativou EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):
Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

10,5

Minimdlni celkovd kyselost:

3,5 g/l, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):
10

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

2. Cervené vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Vina se ziskdvaji vyhradné dplnym nebo ¢astecnym alkoholovym kvasenim cerstvych rozdrcenych nebo
nerozdrcenych vinnych hroznti nebo hroznového mostu. Barva se pohybuje na $kdle mezi syté tfesiiovou
s fialkovym lemovanim a rubinovou s okrovymi okraji. Cistd a intenzivni aromata jsou u mladych vin jasné ovocnd

a v zavislosti na délce zrani v sudech nesou vanilkové, prazené a kofenité tony.

Maximdln{ obsah oxidu sifi¢itého: 150 mg/l pti obsahu cukru < 5 g/l a 200 mg/l pfi obsahu cukru = 5 g/l
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Maximalni obsah t€kavych kyselin maze byt pfekrocen o 1 mEq/l za kazdy stupefi nad 11 % objemovymi a za kazdy
rok zrani, ale smi ¢init nejvyse 20 mEq/l.

U cervenych jednoodridovych vin z kultivaru Trepat ¢ini skute¢ny a celkovy obsah alkoholu nejméné 11 %
objemovych.

* Limity u neuvedenych parametr se ¥idi pfislusnou legislativou EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

11,5

Minimélni celkové kyselost:

3,5 g/, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):
13,33

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

3. Likérové vino

STRUCNY SLOVNI POPIS
Vina se vyznacuji $irokym barevnym spektrem, jeZ sahd od nejsytéjsich a nejméné prusvitnych barev pfes rozvinutéjsi
barvy popsané pro bild a Cervend vina az po barvu jantarovou, v zdvislosti na stupni zrani. Jsou lehce htejiva. Vina,

kterd neprosla sudem, maji aromata ovocnéjsi a vina, kterd byla podrobena zrani, nesou aldehydické tony a tény
suchych plodu. Na jazyku jsou hiejivd, mazlavd, s dlouhou dochuti.

Maximalni obsah oxidu sifi¢itého: 150 mg/l pfi obsahu cukru < 5 g/l a 200 mg/1 pti obsahu cukru = 5 g/l

* Limity u neuvedenych parametr se ¥di pfislusnou legislativou EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):
Minimdlni{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

15

Minimdlni celkova kyselost:

v miliekvivalentech na litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

4. Jakostni Sumivé vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva se shoduje s barvou, kterd se ocekdva u bilého, rizového a cerveného vina, aromata jsou svézi a ovocnd,
piiznacnd pro odridy, ze kterych byla vina vyrobena. Vina maji svézi, krémovou a vyvaZenou chut.
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5.1

5.2

* Limity u neuvedenych parametr se ¥di pfislusnou legislativou EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):

10,5

Minimdlni celkovd kyselost:

3,5 g/, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):
10

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):

185

5. Perlivé vino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva se shoduje s barvou popsanou pro bilé nebo riizové vino. Pfiddvd se pFitomnost oxidu uhli¢itého. Vina jsou
Cistd, ovocnd a/nebo kvétinova. Jejich chut je vyvazena a svézi, s lehkym mravenéenim, které vyvolava uvoliujici se

oxid uhli¢ity.

Maximdlni obsah oxidu sifi¢itého: 200 mgl/l (bild a rizova vina) a 150 mg/l (Cervend vina) pii obsahu cukru < 5 gfl;

250 mg/l (bild a rizovd vina) a 200 mg/l (Cervend vina) pfi obsahu cukru = 5 g/l

* Limity u neuvedenych parametr se ¥di pfislusnou legislativou EU.

OBECNE ANALYTICKE VLASTNOSTI
Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych):

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych):
10,5

Minimdlni celkova kyselost:

v miliekvivalentech na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr):

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr):
Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy

Relevantni omezeni, pokud jde o vyrobu vin

Sklizni je vénovana velkd pozornost. K vyrobé vin, jez nesou toto CHOP, se pouzivaji vyhradné hrozny, které vykazuji
stupen zralosti potfebny k dosaZeni pfirozeného obsahu alkoholu ve vinech nejméné 9 % objemovych. Vylisnost

nesmi pfesdhnout 70 1 mostu nebo vina na 100 kg hroznt.

Maximdlni vynosy
12 000 kg hrozni/ha
84 hl/ha
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6. Vymezend zemépisnd oblast
Oblast zahrnuje vini¢ni parcely v ndsledujicich obcich nebo zemépisnych oblastech:
Barbera de la Conca
Blancafort
Conesa
L’Espluga de Francoli
Fores
Montblanc
Pira
Rocafort de Queralt
Sarral
Senan
Solivella
Vallclara
Vilaverd
Vimbodi
Vilanova de Prades — katastralni tizemi 11, 16, 20, 21 a parcela 23 katastrdlniho tzemi 10
Cabra del Camp — katastrdlni tizemf 1, parcely 13, 15, 18, 28, 29, 34, 66 a 77, katastrdlni Gizemi 4, parcely 35 a 51.
Aiguamurcia — katastrdlni Gizemi 35, parcela 14; katastrdlni izemi 36, parcela 1, katastréln{ izemi 41, parcela 13.
Parcely ve vySe uvedenych obcich Cabra del Camp a Aiguamdrcia leZi za hranicemi oblasti vymezené pro CHOP Conca
de Barbera, ale historicky jsou ve vlastnictvi ¢lenti vinaiského druZstva Agricola de Barbera de la Conca, SCCL nebo
dodavatelti vinafstvi Bodegas Concavins, SA, a produkce z nich tedy muize byt pii vyrobé vin s CHOP Conca de
Barbera pouzivana, jsou-li navic splnény nésledujici podminky:
— Hrozny z téchto vinic se musely v danych vinafstvich zpracovavat pfed 1. lednem 1989.

— Toto povoleni plati za pfedpokladu, Ze vlastniky doty¢nych vinic zistanou soucasni vlastnici nebo jejich potomci
v piimé linii. Jednd se o individudlni povoleni, jez podléhd zvlastni kontrole.

7. Hlavni mostové odriady
MACABEO - VIURA
TEMPRANILLO - ULL DE LLEBRE

TREPAT

8. Popis souvislosti

8.1 Vino
Sttedomoftské prechodné podnebi s mirnymi podminkami tarragonského pobiezi, kontinentdlnimi poméry léridskych
oblast{ a vyraznymi teplotnimi rozdily mezi dnem a nocf napoméhd vyrobé produktu mimotddné jakosti. Zdejsi bild
vina jsou lehkd a maji jemnou ovocnou viini a mirny obsah alkoholu. Rtizova vina jsou lehkd, ovocnd a diky mirné

kyselosti svézi. Mladd Cervend vina jsou jemnd, lehkd a lahodnd. Zrald Cervend vina maji vyrazngjsi télo, pjemné
dlouhou dochut a nabyvaji velké aromatické komplexnosti.
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Hlinité a hlinitojilovité ptidy v oblasti Conca de Barbera dodavaji bilym i rizovym a Cervenym vintim télo a strukturu.
Ri¢nim terasdm lze pFicist vétsi jemnost bilych a razovych vin. Diky bfidlicovym ptiddm s ¢etnymi tlomky bridlice
maji ¢ervend vina vice barvy a struktury.

8.2 Jakostni Sumivé a perlivé vino

8.3

vvvvv s

Nejcharakteristi¢téjsimi ptidami oblasti Conca de Barbera jsou vapenaté jily, které Sumivym i perlivym vintim dodavaji
télo a strukturu. Diky Fi¢nim terasdm jsou vina jemngjsi.

Likérové vino

Bidlicové pidy v oblasti dodavaji likérovym vintim barvu a vice struktury.

Dalsi zékladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi pozadavky)

Prdvni rdmec:

Vnitrostatni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Obaly se musi jednotlivé oznacovat peceti zavedenou pro toto chranéné oznaceni pivodu a jedine¢nym individudlnim
Cislem, které se pFidéli podle Sarze vina, kterou chce vinafstvi balit.

Maximdln{ vyska znakt pouzitych pro slova Conca de Barbera ¢ini 4 mm a u slov Denominacién de Origen (oznaceni
ptvodu) je maximalni vyska znakd polovi¢ni.

Na etiketdch musi byt uvedeny:
— ndzev obce vztazeny k Gidajiim o stdcirné nebo expedientovi,

— skute¢ny obsah alkoholu v procentech objemovych vyjddieny v jednotkich nebo puljednotkich, za nimz
nasleduje zkratka % obj.,

— registracni Cislo v rejstitku stdciren vedeném Odborem zemédélstvi a vyzivy (Departament d’Agricultura,
Ramaderia, Pesca i Alimentacio),

— maji-li byt jméno nebo ndzev firmy uvedeny prostiednictvim obchodniho ndzvu, je téeba tento ndzev nejprve
zaregistrovat u §panélského afadu pro patenty a ochranné zndmky a ndzev musi byt umistén ve stejném zorném
poli. O uvedené registraci musi byt informovan rejstitk sti¢iren vedeny Odborem zeméd@lstvi a vyzivy
(Departament d’Agricultura, Ramaderia, Pesca i Alimentacid),

— (islo Sarze mtiZe byt umisténo mimo zorné pole, ve kterém jsou uvedeny povinné udaje,

— ndzev odridy, je-li ve viné zastoupena nejméné z 85 %,

— ndzvy az ti odrtd, je-li z nich vino vyrobeno v celé své Gplnosti, a to v sestupném potadi podle jejich procentniho
podily,

— je-li vino vyrobeno z vice neZ tif odriid, 1ze je uvést mimo zorné pole, ve kterém figuruji povinné tidaje, a to
v sestupném poftadi podle jejich procentniho podilu,
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— rok sklizng, je-li vino vyrobeno nejméné z 85 % z hroznt sklizenych v roce, ktery mé byt uveden v oznaceni,

— aby mobhla byt vina oznacena jménem vinafe nebo ndzvem vinafstvi, museji pochdzet z vinic obhospodafovanych
timto vinafem nebo ndlezejicich tomuto vinafstvi a museji byt vyrobena vyhradné z hroznti vyprodukovanych
timto vinafem nebo v tomto vinafstvi.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[ja.cat/AlaP4


https://ja.cat/AlaP4
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Zveifejnéni ozndmeni o schvileni standardni zményspecifikace vyrobku tykajici se ndzvu
v odvétvivina, jak je uvedeno v &l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU)
2019/33

(2021/C 178/03)
Toto oznament se zvefejiiuje v souladu s €l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (').

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY, KTERYM SE MENI JEDNOTNY DOKUMENT
»,BEAUMES DE VENISE*
PDO-FR-A0724-AMO02
Datum ozndmeni: 9. 3. 2021
POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

1.  Oblast v bezprostfedni blizkosti

V bodé IV odst. 3 kapitoly I specifikace — Oblast v bezprosttedni blizkosti — se do seznamu obci departementu
Vaucluse tvoficich oblast v bezprostiedni blizkosti s ohledem na enologické postupy dopliiuje obec Violés. Tato obec
sousedi s oblasti v bezprostedni blizkosti a nezpochybnuje zdklad souvislosti se zemépisnou oblasti.

Tato zména byla zahrnuta do oddilu jednotného dokumentu ,Jiné podminky*.

2. Odradova skladba

— V bodé V odst. 1 kapitoly I specifikace produktu — Odrtidovd skladba — byla odriida Mourvedre pfesunuta ze
seznamu vedlejSich odrid do seznamu dopliikovych odrid.

Tato zména byla zahrnuta do jednotného dokumentu. Odrida Mourveédre byla ze seznamu vedlej$ich odrad
pfesunuta do seznamu hlavnich odrtid.

— V bodé V odst. 2 kapitoly I specifikace produktu — Pravidla pro podil odrid ve vinafském podniku — byla
pozménéna pravidla tykajici se podilu odrdd v zemédélském podniku, kterd stanovi, Ze odridy Syrah
a Mourvedre musi predstavovat nejméné 25 % odrid ve vinafském podniku. Tato pravidla tykajici se podilu
odrtd ve vinafském podniku se nevztahuji na malé podniky o rozloze mensi nez 1,5 hektaru, ani na podniky,
které byly nuceny restrukturalizovat (z divodu dédictvi, ukonceni ndjmu, likvidace podniku, vykluceni,
vyvlastnéni, koupé), u kterych md producent na dosazeni souladu pét let. Témito pravidly tykajicimi se podilu
odrid neni doten jednotny dokument.

— V bodé XI kapitoly 1 specifikace produktu — Pfechodnd opatieni — byla zruSena pfechodnd opatieni tykajici se

pravidel o podilu odrtid ve vinafském podniku do sklizné 2015 z dtivodu jejich uplynuti. Tato zména nemd vliv
na jednotny dokument.

3. Zptsoby vedeni révy

— V bodé VI odst. 1 kapitoly 1 specifikace produktu — Zptsoby vedeni révy — byly zménény metody vedeni révy
s clem vyjasnit minimaln{ hustotu vysadby révy, pravidla pro fez a zakdzand chemickd oSetfeni a odplevelovani.

Minimdlni hustota vysadby révy je 4 000 kefti na hektar. Kromé toho se zvétsila maximdlni vzddlenost mezi fadami
z 2,20 m na 2,50 m a minimdlni plocha pro jeden kef se zvétsila z 2,20 m? na 2,50 m?.

Tyto zmény se uvadéji v bodé ,Enologické postupy” jednotného dokumentu.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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Pokud jde o pravidla fezu, obdobi pro zavedeni kordonového fezu Royat bylo prodlouzeno ze dvou na pét let.
Maximdlni pocet ocek, ktery byl poklddan za pfili§ vysoky, byl sniZen ze dvandcti na maximalné osm. Omlazeni
vinice zavedenim kordonového fezu Royat nesmi ptekrocit 10 % stavajicich kefti ro¢né. Tyto zmény jsou v souladu
s béznou praxi v tomto odvétvi.

Tyto zmény se uvadéji v bodé ,Enologické postupy* jednotného dokumentu.

Bylo vyjasnéno, kterd chemicka o3etfeni a zptsoby odplevelovéni jsou na vinicich zakdzany. Tyto zmény se uvadéji
v bodé ,Enologické postupy” jednotného dokumentu.

— Specifickd chemickd oSetfeni proti plisni botrytis jsou zakdzana.
— Uplné chemické odplevelovani pozemku je zakazano.

— Chemické odplevelovani mezi fadky je zakdzano.

— Chemické odplevelovani na mezich je zakdzdno.

— Na mezich musi byt udrzovan spontdnni pokryv rostlinami.

— Nesmi se pouzivat plastovd fdlie.

4. Kombinace mostovych odrid révy ve vinech

— V bodé IX kapitoly 1 specifikace produktu — Zpracovani, vyroba, zrdn{ a baleni — byly doplnény informace, aby se
vyjasnila pravidla pro kupaz mostovych odriid a omezenti intenzity barvy vina.

Vina jsou vyrobeny z kupaze hroznt nebo vin, kterd vétsinou sestdvaji z hlavni odrtidy a doplikovych odrid a musi
obsahovat odrtdu révy Grenache N. Podil hlavnich a doplitkovych odriid musi byt nejméné 60 % kupdze.

Minimalni intenzita barvy byla sniZena a z hodnoty nejméné 6 byla upravena na nejméné 5.
Tyto dodatky jsou uvedeny v bodé ,Popis vina (vin)“ jednotného dokumentu.
— Bod IX kapitoly 1 specifikace produktu — Zpracovani, vyroba, zrdni a baleni — se méni, aby se vyjasnily tyto body:

Vsechny hospodaiské subjekty musi mit kapacitu pro vyrobu vina alespori rovnou objemu vina vyrobeného béhem
pfedchozi sklizné, pokud nedoslo ke zméné plochy vinic.

Lahvovaci linka a obalové zafizeni musi byt vycistény.
Pouzivani aglomerovanych zdtek je zakdzano.
Provozovatelé musi pfedlozit doklady o vhodnych skladovacich zafizenich pro produkty ptipravené k uvedeni na trh.

Témito specifikacemi tykajicimi se skladovani a baleni neni dot¢en jednotny dokument.

5. Oznamovaci povinnosti vyrobce

Kapitola II specifikace produktu upfesiiuje oznamovaci povinnosti vyrobce, aby bylo mozné dodrzet postupy pro
kontrolu zddosti, transakc{ a baleni. Tyto zmény nemaji vliv na jednotny dokument.

]EDNOTNY" DOKUMENT
1. Nazev (ndzvy)

,Beaumes de Venise*

2. Typ zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaceni pavodu

3. Kategorie vyrobki z révy vinné

1. Vino
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4. Popis vina (vin)

5.1.

Jedna se o tichd Cervend vina vyrabénd s nizkym vynosem kupazi nékolika odrid. Je nezbytné, aby jako prevladajici
odrady byly pouzity odridy Grenache N, Syrah N a Mourvedre. Odridy Grenache, Syrah a Mourvedre musi tvofit
nejméné 60 % kupdze.

Tato intenzivni vina se vyznacuji elegantni, bohatou a plnou strukturou, rovnovdhou mezi kyselosti, alkoholem
a jemnymi tfislovinami a jejich ovocnymi a kofenénymi aromaty, kterd jsou zranim obohacena o Zivo¢i$né tny.

Obsah kyseliny jablecné je nejvyse 0,4 g/l; minimdlni pfirozeny obsah alkoholu (TAVNM) je vétsi 12,5 % obj.;
zménénd intenzita barvy 6 nebo vyssi; celkovy index polyfenoli je nejméné 45.

Obsah fermentovatelného cukru je maximdlné 3 g/, pokud je pfirozeny obsah alkoholu (TAVN) do 14 %, nebo 4 g/l,
pokud je TAVN vyssi nez 14 % obj.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni celkova kyselost v miliekvivalentech na litr

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentechna | 16,33
litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na
litr):

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy

Hustota

Péstebni postupy

— Vinice maji minimalni hustotu vysadby 4 000 ket na hektar.
— Spon mezi fadami nemuze byt vétsi nez 2,5 m.

— Plocha pro kazdy kef je maximdlné 2,50 m® Tato plocha se ziskd vyndsobenim vzdélenosti mezi fadami
a vzdalenosti mezi kefi.

— Rozestup mezi kefi se pohybuje mezi 0,90 m a 1,10 m v téZe fadé, s vyjimkou vinic vedenych v jednostranném
kordonu, kde se spon mezi kefi ve stejné fadé pohybuje mezi 0,80 m a 1,10 metru.

Rez
Péstebni postupy

Réva je profezdvana kratkym fezem (typu Gobelet nebo kordonovym fezem Royat) s nejvice 12 &ipky na kef. Na
kazdém ¢ipku se ponechavaji nejvyse dvé ocka.

— Obdobi pro zavedeni kordonového fezu Royat je omezeno na 5 let. Behem tohoto obdobi je povolen jednoduchy
nebo dvojity Guyotiv fez, pfi¢emZ po puceni muZe zistat maximalné 8 ocek na kef.

— Omlazeni vinice vedené kordonovym fezem Royat nesmi prekrocit 10 % stdvajicich kefti ro¢né.

Sbér a preprava

Péstebni postupy
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Hrozny se sklizeji ru¢né.
— Sklizent musi byt tfidéna bud na pozemku, nebo na tiidici tabuli.

— Obsah pfepravnich puten na hrozny nesmi pfekrocit 3 000 kg.

Zavlazovani
Péstebni postupy

— Zavlazovéani mizZe byt povoleno.

Enologické postupy a fyzikdlni zpracovani
Zvlastni enologicky postup
— Je zakdzdno tepelné zpracovani hrozna pii teploté vyssi nez 40 °C.

Po obohaceni netvoii celkovy obsah alkoholu v téchto vinech vice nez 14,5 % objemovych.

Odplevelovani{

Péstebni postupy

Cilem péstebnich postupti je zachovat vlastnosti fyzického a biologického prostiedi, které je zdkladnim rysem daného
tizemi.

— Specifickd chemickd o$etfeni proti plisni botrytis jsou zakdzana.

— Uplné chemické odplevelovani pozemku je zakazano.

— Chemické odplevelovani mezi fadky je zakdzdno.

— Chemické odplevelovani na mezich je zakdzano.

— Na mezich musi byt udrzovan spontdnni pokryv rostlinami.

— Nesmi se pouzivat plastovd fdlie.

5.2. Maximdlni vynosy
Cervené vino

42 hektolitrt na hektar

6. Vymezend zemépisnd oblast

Sklizen hrozntl, vinifikace, vyroba a zrdni vin probihd na Gizemi ndsledujicich obci departementu Vaucluse: Beaumes-
de-Venise, Lafare, La Roque-Alric a Suzette.

7. Hlavni mostovd odriida (mostové odridy)
Grenache N
Mourvedre N — Monastrell

Syrah N — Shiraz

8.  Popis souvislosti

Vinaiskd oblast je orientovand na jih a obklopena horami Dentelles de Montmirail. Sttedomofské podnebi se
vyznacuje velmi suchymi léty s hojnym slune¢nim svitem. Toto podnebi podporuje zrdni hroznii. Suchd cervend vina
se vyrabéji ze smési nékolika odrtid révy véetné Grenache N a Syrah N. Tato intenzivni vina maji senzoricky profil,
ktery se vyznacuje elegantni, bohatou a plnou strukturou, rovnovidhou mezi kyselosti, alkoholem a jemnymi
tiislovinami a jejich ovocnymi a kofenénymi aromaty, kterd jsou zranim obohacena o Zivocisné tony.

9.  Dalsi zikladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi poZadavky)
Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni pfedpisy.
Druh dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti.
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Popis podminek:

Oblast v bezprostedni blizkosti, vymezend odchylkou pro vinifikaci, vyrobu a zrdn{ vin, je tvofena tzemim téchto
obci v departementu Vaucluse: Aubignan, Courthézon, Gigondas, Sarrians, Vacqueyras a Violes.

Pravni rdmec:

Vnitrostdtni pravni pfedpisy.

Druh dalsich podminek:

Doplijici ustanoveni tykajici se oznacovéni.

Popis podminek:

Na oznaceni vin s chranénym oznacenim ptivodu lze uvadét vétsi zemépisnou jednotku ,Cru des Cotes du Rhone*.

Vina s chrdnénym oznacenim ptivodu mohou nést ndzev vétsi zemépisné jednotky ,Vignobles de la Vallée du Rhone”
za podminek stanovenych v dohodé podepsané mezi pfislusnymi organizacemi producentt.

Odkaz na specifikaci vyrobku

http:/[info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-75070b8a-ac04-4f4e-9d15-ee0dcb121b20



http://info.agriculture.gouv.fr/gedei/site/bo-agri/document_administratif-75070b8a-ae04-4f4e-9d15-ee0dcb121b20
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