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II

(Sdéleni)

SDELENI ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

EVROPSKA KOMISE

Bez ndmitek k navrhovanému spojeni

(Véc M.9908 — Bonduelle/Unibel/Sparkling Partners/Végéhub/Yumi)

(Text s vyznamem pro EHP)

(2020/C 307/01)

Dne 11. zafi 2020 se Komise rozhodla nevznaset proti vyse uvedenému ozndmenému spojeni ndmitky a prohldsit jej za
slu¢itelné s vnitinim trhem. Zdkladem tohoto rozhodnuti je ustanoveni ¢l. 6 odst. 1 pism. b) nafizeni Rady (ES)
& 139/2004 (!). Uplné znéni rozhodnuti je k dispozici pouze ve francouzstiné a bude zvefejnéno poté, co z néj budou
odstranény piipadné skutecnosti, jez maji povahu obchodniho tajemstvi. Znéni tohoto rozhodnuti bude k dispozici:

— v oddilu tykajicim se spojeni podnik( na internetovych strankich Komise vénovanych hospodaiské soutézi (http://ec.
europa.cu/competition/mergers/cases|). Tato internetovd stranka umoziuje vyhleddvat jednotlivd rozhodnuti o spojeni
podnikd, a to podle spolecnosti, &isla pfipadu, data a indexu hospodéiského odvétvi;

— v elektronické podobé na internetovych strankdch EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu/homepage.html?locale=cs) pod
¢islem 32020M9908. Stranky EUR-Lex umozZnuji piistup k evropskému pravu po internetu.

() UF.vést. L 24, 29.1.2004, s. 1.


http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
http://ec.europa.eu/competition/mergers/cases/
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1\
(Informace)
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Sménné kurzy viiéi euru ()
15. zaii 2020
(2020/C 307/02)
1 euro =
ména sménny kurz meéna sménny kurz

UsD americky dolar 1,1892 | CAD  kanadsky dolar 1,5634
JPY japonsky jen 125,39 HKD  hongkongsky dolar 9,2164
DKK dansk koruna 7 4396 NZD  novozélandsky dolar 1,7675
GBP britska libra 0,92095 | SGP  singapursky dolar 1,6163
SEK §védska koruna 10,4040 KRW jihokorejsky won 1400,73

ZAR jihoafricky rand 19,5669
CHF  $vycarsky frank 1,0768 JHoatricky ran

CNY  (¢insky juan 8,0526
ISK islandskd koruna 160,60

HRK  chorvatskd kuna 7,5375
NOK norskd koruna 10,6963

IDR indonéskd rupie 17 653,67
BGN bulharsky lev 1,9558

MYR  malajsijsky ringgit 49120
CZK Ceska koruna 26,827 .

PHP filipinské peso 57,509
HUF madarsky forint 357,68 RUB rusky rubl 89.1013
PLN  polsky zloty 44461 | THR  thajsky baht 37,079
RON  rumunsky lei 48578 | BRL  brazilsky real 6,2272
TRY tureckd lira 8,9023 MXN  mexické peso 24,9307
AUD australsky dolar 1,6219 INR  indickd rupie 87,5205

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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INFORMACE CLENSKYCH STATU

Informace ¢lenskych stitii o ukonceni rybolovu
(2020/C 307/03)
V souladu s ¢l. 35 odst. 3 nafizeni Rady (ES) ¢. 1224/2009 ze dne 20. listopadu 2009 o zaveden{ kontrolniho rezimu Unie

k zajisténi dodrzovani pravidel spole¢né rybatské politiky (') bylo piijato rozhodnuti o ukonéeni rybolovu, jak je uvedeno
v této tabulce:

Datum a ¢as ukonceni 14.8.2020

Doba trvani 14.8.2020-31.12.2020

Clensky stat Portugalsko

Populace nebo skupina populaci SWO/ASO5N a zvlastni podminka SWO[*ANO5N
Druh Mecoun obecny (Xiphias gladius)

Oblast Atlantsky ocedn jizné od 5° s. .

Druh(y) rybaiského plavidla —

Referenéni ¢islo 10/TQ123

() Uf.veést. L 343,22.12.2009, s. 1.
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v

(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace vyrobku tykajici se ndzvu v odvétvi
vina, jak je uvedeno v ¢€l. 17 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33

(2020/C 307/04)
Toto ozndmeni se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 17 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33 (V).

OZNAMEN] O STANDARDNI ZMENE, KTERA JE SPOJENA SE ZMENOU JEDNOTNEHO DOKUMENTU
»NAVARRA“
PDO-ES-A0127-AMO02
Datum ozndmeni: 9. ¢ervna 2020

POPIS A DUVODY SCHVALENE ZMENY

Zmény popsané v tomto dokumentu se nepovaZuji za zmény na Grovni Unie podle ¢l. 14 odst. 1 nafizeni Komise
v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33, protoze nezahrnuji zménu ndzvu chranéného oznaceni ptvodu; nespocivaji ve
zméné, zrudeni nebo piiddni druhu vyrobku z révy vinné podle piilohy VII &asti II nafizeni (EU) ¢. 1308/2013; nemohly
piipadné zneplatnit souvislost podle ¢l. 93 odst. 1 pism. a) bodu i) nebo pism. b) bodu i) nafizeni (EU) ¢ 13082013
a neznamenaji dal§{ omezen{ uvadéni vyrobku na trh.

Obecné plati, Ze schvélené zmény jsou odiivodnéné za tiCelem zohlednéni zmén potieb vyrobcil v disledku vyvoje technik

a védy. Doslo rovnéz ke zméndm v oblasti modelt spotieby, vyroby a obchodu u vin, na néz se vztahuje oznaceni ptvodu
Navarra“

1. Odridy pozadované pro vyrobu likérovych vin (2.a.d specifikace)

Podle stévajictho znéni specifikace musi alespont 85 % hroznii pouzivanych k vyrobé likérovych vin tvofit odriada
Moscatel de Grano Menudo. Tento pozadavek byl rozsifen o odriidy Garnacha Blanca a Garnacha Tinta.

Likérové vina se v oblasti Navarra vyrdbéji jiz od nepaméti. Jejich vyroba nepochybné sahd az do doby Rimanii
a rozsitila se spolecné se sttedomoiskou kulturou, jejiZ je soucdsti. Tato likérovd vina, v jinych regionech zndmd jako

»piimotska vina“, se ostatné v pribéhu historie objevuji ve vech vinafskych zemich stfedomofiské oblasti.

Tato vina se tradi¢né vyrabéji z bilych nebo ¢ervenych hroznt, nejcastéji z odrtid péstovanych na kontinentu po staleti,
jako je Moscatel, Malvasia nebo Garnacha, abychom zminili jen nékterd ze zndmych nézvt.

() Uf.vést.L9,11.1.2019,s. 2.
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Prvni pravidla pro oznaleni pivodu ,Navarra“ vydand regulatni radou byla schvélena nafizenim ministerstva
zemé&d@lstvi ze dne 5. dubna 1967, jehoz ¢lanek 5 stanovi, Ze ,mistely se mohou vyrabét z hroznti odrid Moscatel
a Garnacha“. ,Mistela“ je termin oznacujici urcitd likérovd vina, u nichz je most pfed obohacenim alkoholem nékdy
¢aste¢né zkvasen. Jednd se o nejbézngjsi typ likérového vina, ktery se tradiéné vyrabi v celé fadé regiond.

V pravidlech z roku 1975 likérova vina uvedena nebyla. Byla znovu zavedena az do pravidel z let 2003 a 2005, ale
pouze pro odrtidu Moscatel de Grano Menudo, a to na zdkladé intenzivni snahy o jejich znovuzavedeni a propagaci,
kterou v 90. letech 20. stolet vynalozZila vinafskd a enologickd stanice v oblasti Navarra (EVENA).

Je také velmi dalezité, Ze ackoli stévajici specifikace uvadi, Ze likérovd vina lze vyrdbét pouze z hroznii odriidy Moscatel
de Grano Menudo, oddil tykajici se péstitelskych postupli umoziuje pouziti zahusténého mostu vyrobeného z odriidy
Garnacha.

Rozhodnuti povolit vyrobu cervenych likérovych vin z piivodni odriidy Garnacha nespodivd pouze v potiebé
propagovat ptivodni odriidy v rdmci strategie zaméfené na rozliSovani na dne$nim vysoce konkurenénim trhu;
umoznuje také rozsifit a doplnit portfolio vin, na néz se vztahuje oznaceni ptivodu. Ackoli tento druh vin nezaujima
na trhu pili§ velky podil, jednd se o prestizni produkty, které pomdhaji propagovat luxusni image.

2. Zména organoleptickych vlastnosti (bod 2.b specifikace; bod 4 jednotného dokumentu)

Potfeba zmény organoleptickych vlastnosti vin, na néZ se vztahuje oznaceni ptvodu ,Navarra“, vychdzi z jejich
vyznamu pii postupech zkousek vina a pii prokazovéani toho, ze vSechny hospodaiské subjekty nabizejici tento
produkt spliuji pozadavky uvedené ve specifikaci.

Vsechna vina, na kterd se oznaceni ptvodu ,Navarra“ vztahuje, musi byt podrobena organoleptickym zkouskdm
u zdroje. Vinafstvi musi zajistit, aby vSechny SarZe vina uvadéné na trh spliovaly technické pozadavky. To zahrnuje
fyzikdlné-chemické a senzorické zkousky. Tyto zkousky se obvykle provddéji interné a v zdsadé zajistuji, zZe
organoleptické vlastnosti produktu spliiuji pozadavky stanovené ve specifikaci.

Je proto velmi dillezité, aby tyto vlastnosti byly co nejobjektivngjsi s cilem usnadnit proces zkousek.

Stavajici popisy organoleptickych vlastnosti pochdzeji z prvni verze specifikace, kdy jeji rozsah nebyl dosud zndm.
Zahrnuji urcité literdrni ,licence” typické pro degustdtorsky zargon, které nejsou v zddném pfipadé objektivni
(napiiklad ,komplexni“ nebo ,elegantni“ atd.). Jsou rovnéz velmi pocetné, takze jejich seskupeni do Sirich okruhti
(napiiklad vSechna vina stejné barvy, kterd zraji v dfevénych sudech), usnadiiuje prici a umoziuje pfesnéjsi popis
jednotlivych druhi vin.

Névrh snizuje pocet druhti vin z 12 na 7 a zjednodusuje popisy. Byly porovnany za pomoci zkusebn{ komise G¢astnici
se certifikace, kterd je pod kontrolou subjektu INTIA a kterd odpovidd za provadéni zkouSek na vSech vzorcich
podrobenych senzorickym zkouskdm za téelem ziskdni nebo udrzeni certifikace oznaceni ptivodu ,Navarra“.

Popisy jsou nyni presnéjsi a méfitelné (napiiklad ,stfedni nebo vysokd kyselost“ nebo ,stiedni nebo dlouhd dochut). Je
kladen ddraz na nejcastéjsi charakteristiky, které jsou spojeny se souvislosti se zemépisnou oblasti a pfic¢innou
souvislosti.

3. Odkaz na nové schvilené odridy pro likérovd vina (bod 2.b specifikace)

V souvislosti se zménou pfedchoziho bodu by tento oddil mél upfesnit, Ze pii vyrobé likérovych vin Ize pouzit odriidy
Garnacha Tinta a Garnacha Blanca.

4. Zména maximdlnich vynosi (bod 5 specifikace a bod 5.b jednotného dokumentu)

Produkce bilych odriid se za poslednich osm let zvysila 0 15 %. Divodem je rostouci poptdvka po bilych vinech
vzhledem k tomu, Ze trh s nimi v pribéhu této doby neustdle roste. Tato zvySend produkce bude pokracovat po dalsi
Ctyfi sezony.

JelikoZ vyrobni kapacita nebude moci dale rast tak, aby uspokojila poptavku, protoze v disledku limitt povoleni
k vysadbé neni plidnovdno rozsifeni registrované plochy, md vyznam odpovidajicim zptsobem upravit vynos
produkce. Tyto vynosy navic neptjdou na tkor kvality vyslednych vin — svéd¢i o tom fakt, Ze u celé fady dalsich
pfednich oznaceni pivodu, v jejichZ rdmci se vyrabi bild vina, se maximalni vynosy pohybuji mezi 10 000 a 12 000
kilogramy na hektar.
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Zména vynost by se v pfipadé modrych odrid rovnala 10 %, aby se zajistilo, Ze vynosy nebudou moci piekrocit
urovné, které by mohly mit nepfiznivy dopad na jakost hroznd, a tedy i na jakost vysledného vina.

5. Zména formulace popisu souvislosti tak, aby zahrnoval i nové odriidy pro vyrobu likérovych vin
(bod 7 specifikace)

Zména tykajici se likérovych vin se dopliiuje objasnénim, Ze se jednd o ,odrady*, které maji ,jedine¢né vlastnosti*,
umoznujici vyrobu tohoto druhu vin. Do ,pfi¢inné souvislosti byl pfidin odkaz na odriidu Garnacha.

Obecné organoleptické vlastnosti likérovych vin vyrobenych z odriid Moscatel, Garnacha Tinta a Garnacha Blanca jsou
velmi podobné. Kromé rozdilu v barvé se jednd o vyrazné krémovd vina se stfedni aZ vysokou hustotou a vyraznou
vuni zaschlych hroznd. Je tfeba rovnéz konstatovat, Ze zaschlé hrozny z odrtid Garnacha Blanca a Garnacha Tinta se
v oblasti Navarra pouZivaji jiz od nepaméti.

v. /X 7

6. Zména formulace pfi¢inné souvislosti mezi zemépisnou oblasti a vlastnostmi produktu (bod 7.c specifikace
abod 8 jednotného dokumentu)

Jak jiz bylo vysvétleno dfive, pii vyrobé likérovych vin se tradi¢né pouzivaji odridy Garnacha Blanca a Garnacha Tinta.

Garnacha pfedstavuje v oblasti Navarra tradi¢ni Cervenou odriidu, a ackoli z diivodi historického vyvoje v regionu jiz
nepfedstavuje odriidu vétsinovou, stdle je druhou nejpéstovangjsi odridou, kterd zaujimd vice nez 25 % celkové
plochy vinic.

Jeji vhodnost pro vyrobu likérovych vin — ¢asto v disledku toho, Ze se nechdvd pfezrdt, aby se v ni mohly
nashromézdit cukry — spocivé v jejim dlouhém péstebnim cyklu a v jeji schopnosti dosdhnout vysokych koncentraci
cukru.

Odrady Garnacha Tinta a Garnacha Blanca tvoii zdklad tradi¢nich likérovych vin a spliuji podminky pro zvlastni

vyraz ,pirodni sladké vino® chranény v pravnich piedpisech EU pro riznd oznaceni ptivodu v zemich, jako je Francie,
Itdlie atd.

7. Aktualizace odkazii na pravni pfedpisy (bod 8.a specifikace)

Odkaz na mistni nafizeni ¢. 376/2008 ze dne 15. Cervence 2008 byl vypustén, protoze toto ustanoveni bylo zruseno.

8. Vymezeni pravomoci regula¢ni rady (bod 8 specifikace)

Je stanoveno, Ze kazdd zasilka mostu, vina, produkti pochdzejicich z hroznti nebo vedlejsich produktt vinifikace,
kterd se pohybuje v produkéni oblasti, musi byt schvélena regula¢ni radou.

Predchozi verze specifikace uvadéla, Ze tato odpovédnost byla uvedenému kontrolnimu subjektu svéfena za téelem
oznacen{ pavodu, aviak tento kontrolni subjekt mize zasahovat pouze do certifikace, kterd spadd do rozsahu jeho
pravomoci. Regula¢ni rada odpovidd za sledovini a provadéni spravnich kontrol zasilek vina, na néz se vztahuje
chranéné znéni, na které se zamétuje tento oddil.

Nové znéni objasiiuje pravomoci zaloZené pfimo na regiondlnim zdkoné ¢. 16/2005, ktery jako jeden z ,ucelt
regulaéni rady” definuje stanoveni ,zaruky za vyrobky, které jsou chranény*.

9. Vypusténi odkazu na ,klasifikaci chrinénych vin“ (bod 8.5 specifikace)

Podle stavajictho postupu certifikace vyrobkd, ktery provadi subjekt akreditovany podle normy ISO/IEC 17065, se jiz
neprovadi klasifikace vin. Tak tomu bylo po mnoho let v rdmci postupu zavedeného jako soucdst pfedchoziho
inspekéntho systému sledovaného regula¢ni radou.

74

V ramci stévajictho systému ,vlastniho sledovani“ vinafstvi sva vina ,neklasifikuji®, ale ,schvaluji“. Certifika¢ni orgdn
vzdy provadi dalsi kontroly v rdmci audit provozovateld.

Tento bod proto musi byt vypustén.

10. Aktualizace odkazii na pravni pfedpisy souvisejici s tradi¢nimi vyrazy (bod 8.10 specifikace)

Odkazy na pravni ptedpisy, které se zménily po zvefejnéni raznych nafizeni EU, je tfeba aktualizovat.
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JEDNOTNY DOKUMENT

1. Nézev produktu

Navarra

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP - chrénéné oznaceni ptivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

3. Likérové vino

4. Popis vina (vin)
Bilé vino
Svétle Zlutd az zlatozlutd barva, ¢iré a jiskrné. Aroma stfedni aZ vysoké intenzity bez nedostatkd a s ovocnymi a/nebo

kvétinovymi a/nebo rostlinnymi tény. Chut je vyvdzend s dobfe integrovanou kyselosti, s ovocnym retronasdlnim
aromatem a se stiedni az dlouhou dochuti.

Pokud je obsah zbytkového cukru vyssi nez 5 g[l, musi byt obsah oxidu sifiitého roven nebo mensi nez 300 g/l.

Analytické limity, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5

Minimélni celkova kyselost (v miliekvivalentech na litr)

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na | 12,5
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 190
na litr)

Bilé vino zrajici v dfevéném sudu (kvasené v sudech, Crianza, Reserva, Gran Reserva)

Sldmové 7lutd az zlatozlutd barva s jantarovym nddechem, ¢iré a jiskrné. Aroma stiedni aZ vysoké intenzity bez
nedostatkti a s dfevitymi a/nebo kofenénymi a/nebo koufovymi tény. Chut je vyvdZend s dobfe integrovanou
kyselosti, s devitym retronasalnim aromatem a se stfedni az vysokou dochuti.

Pokud je obsah zbytkového cukru vys$si nez 5 g/l, musi byt obsah oxidu sifi¢itého roven nebo mensi nez 300 g/l.

Analytické limity, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5

Minimélni celkova kyselost (v miliekvivalentech na litr)

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na | 15
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 190
na litr)

Bilé vino vyrobené z botrytickych hroznil

Svétle 7lutd az zlatoZlutd barva s jantarovym nddechem, ¢iré a jiskrné. Aroma stfedni aZ vysoké intenzity bez
nedostatkl a s ovocnymi a/nebo kvétinovymi a/nebo rostlinnymi tény. Chut je vyvdzend s dobfe integrovanou
kyselosti, s ovocnym retronasalnim aromatem a se stfedni az dlouhou dochuti.
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Obsah tékavych kyselin se zvySuje o 1 meq/l pro kazdy stupen pfirozeného skute¢ného obsahu alkoholu nad 10 %
objemovych.

Analytické limity, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5

Minimdlni celkova kyselost (v miliekvivalentech na litr)

Maximalni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) | 13

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 190
na litr)

RiiZové vino
Nartizovéla barva, ¢iré a jiskrné. Aroma stfedni aZ vysoké intenzity bez nedostatka a s aromaty Cerveného a ¢erveného

ovoce afnebo kvétin. Chut je vyvdzend s dobfe integrovanou kyselosti, s retronasdlnim aromatem cerveného
a Cerveného ovoce a/nebo sladkym retronasdlnim aromatem a se stfedni az vysokou dochuti.

Analytické limity, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimélni celkova kyselost (v miliekvivalentech na litr)

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na | 12,5
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 190
na litr)

RiiZové vino zrajici v dievéném sudu (kvasené v sudech, Reserva)

Nartizovéld barva, ¢iré a jiskrné. Aroma stfedni az vysoké intenzity bez nedostatkti a s aromaty erveného a ¢erveného
ovoce a[nebo dfeva. Chut je vyvdZend s dobfe integrovanou kyselosti, s dfevitym retronasalnim aromatem a se stfedni
az vysokou dochuti.

Analytické limity, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11

Minimdlni celkova kyselost (v miliekvivalentech na litr)

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na | 15
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 190
na litr)

Cervené vino

Purpurovd az rubinové Cervend barva, Ciré a jiskrné. Aroma stfedni az vysoké intenzity bez nedostatkd a s ovocnymi
a/nebo drevitymi tony. Chut je vyvdzend se stfedni plnosti, s ovocnym a/nebo dfevitym retronasdlnim aromatem a se
sttedni aZ vysokou dochuti.

Analytické limity, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,5

Minimalni celkova kyselost (v miliekvivalentech na litr)

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) | 12,5

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 140
na litr)

Cervené vino zrajici v dievéném sudu (Roble, Crianza, Reserva nebo Gran Reserva)

Cervend az purpurovd barva s cervenohnédym nddechem, ¢iré a jiskrné. Aroma stfedni az vysoké intenzity bez
nedostatkti a s dfevitymi a/nebo kofenénymi a/nebo koufovymi tény. . Chut je vyvdZend se stfedni aZ vysokou
plnosti, s dfevitym retronasdlnim aromatem a se stfedni az vysokou dochuti.

Analytické limity, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,5

Minimélni celkova kyselost (v miliekvivalentech na litr)

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na | 16,67
litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 140
na litr)

Likérové vino
U bilych vin: svétle Zlutd az mahagonové hnédd barva, ¢iré a jiskrné. U Eervenych vin: Cervend aZ purpurova barva
s ¢ervenohnédym nddechem, ¢iré a jiskrné. Viiné s vysokou intenzitou, bez nedostatkd, s tony zralého nebo zaschlého

ovoce. Chut je vyvazZena se stfedni aZ vysokou plnosti, s retronasdlnim aromatem zralého nebo zaschlého ovoce a se
stfedn{ aZ vysokou dochuti.

Analytické limity, které zde nejsou uvedeny, odpovidaji platné legislativé EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 15

Minimélni celkova kyselost (v miliekvivalentech na litr)

Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr)

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech | 190
na litr)

5. Enologické postupy

a.  Zdkladni enologické postupy

Péstebni postupy

Hustota vysadby je nejméné 2 400 hlav na hektar.

Zékladni enologicky postup

Pro piipravu vin, na kterd se dané CHOP vztahuje, ziistavé i naddle zakdzdno pouZivani kontinudlnich listi.

Prislu§nd omezeni pro vyrobu vin
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RuZovd vina: maximélni povoleny objem mostu ziskaného krvacenim je 40 litrG na kazdych 100 kilogramd hroznd.
Cervend vina: Pouze modré hrozny

Likérovd vina: Pfiddvani alkoholu z vina o = 96 % objemovych nebo smési obsahujici tento alkohol a most do
kvasictho mostu nebo vina z odrtid Moscatel de Grano Menudo nebo Garnacha Tinta a Blanca s pfirozenym obsahem
alkoholu > 12 % objemovych. Dozrévajici vina musi byt zahusténa pfimym teplem a Ize k nim pfidat odriidy Moscatel
de Grano Menudo a/nebo Garnacha Tinta a/nebo Blanca.

b.  Maximdlni vynosy

Bilé mostové odrtidy

9 200 kg hroznt na hektar
Modré mostové odriidy

8 000 kg hroznti na hektar
Modré mostové odriidy

56 hektolitri na hektar
Rtzové vino

8 000 kg hroznti na hektar
Rtzové vino

8 000 kg hroznti na hektar
Rtzové vino

32 hektolitrti na hektar

Vymezend zemé&pisnd oblast

Obce:

Okres I: Zadny

Okres II: Lumbier, Longuida, Romanzado a Urraul Bajo a Urraul Alto.

Okres III: Obanos, Afiorbe, Muruzabal, Tiebas-Muruarte de Reta, Adios, Legarda, Uterga, Guirguillano, Puente la Reina,
Artazu, Echauri, Ucar, Tirapu, Vidaurreta, Enériz, Cizur.

Okres IV: vSechny obce kromé obci Genevilla, Cabredo, Marafién, Aras, Bargota, Viana, Aguilar de Codes, Zuiiiga,
Etayo, Ancin, Salinas de Oro, Lezatin a Abdrzuza.

Okres V: viechny obce kromé obce Petilla de Aragén.
Okres VI: viechny obce kromé obci Mendavia, San Arian, Azagra, Andosilla a Sartaguda.

Okres VII: viechny obce kromé obci Cortes, Cabanillas, Fustifiana, Fontellas, Ribaforada a Buiiuel.

Hlavni mostové odridy

CABERNET SAUVIGNON

CHARDONNAY

GARNACHA BLANCA

GARNACHA TINTA

GRACIANO

MACABEO - VIURA

MERLOT

MOSCATEL DE GRANO MENUDO (MUSKAT ZLUTY)
TEMPRANILLO



16.9.2020 Utedni véstnik Evropské unie C 307/11

8. Popis souvislosti

LVino“

Oblast, na kterou se CHOP ,Navarra“ vztahuje, se nachdzi v zemépisné oblasti lezici na severu Pyrenejského
poloostrova, kterd je idedlni pro péstovani vinné révy. Podnebi je stfedomofské s atlantickym vlivem v severozapadni
Casti, pficemz v celé oblasti pievladd chladny a suchy vitr. Primérné srazky se pohybuji mezi 400 a 500 mm. Pady
maji vysoky podil vpence, primérnou kamenitost a hlinové-jilovitou strukturu.

Toto zemépisné prostfedi propljcuje vinim stfedni az vysokou kyselost, organoleptické vjemy svéZesti a vyvadZené
chuti a urcity mineralni charakter v dasledku typologie ptd.
,Likérové vino*

Tato vina se vyrdbéji predev$im z odriid Moscatel de Grano Menudo a Garnacha Tinta a Blanca, které jsou v Navafe
domdci a vyznacuji se vysokym obsahem cukru, oblosti a krémovosti, s aromaty zaschlych hrozni a vyvazenou
sladkou a kyselou chuti. Tato vysokd koncentrovanost chuti je vysledkem specifickych klimatickych podminek, pro
které je typické velmi suché podnebf, vysoké teploty béhem vegetacniho obdobi, nizké srazky a trvaly nedostatek vody.

9. Dalsi zikladni podminky (baleni, oznacovini a dalsi poZadavky)
Pravni rdmec:
Vnitrostatni pravni predpisy
Typ dalsich podminek:
Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis podminek:

Pismo pouzivané k uvedeni ndzvu CHOP nesmi byt v Zddném piipadé niZsi nez 3 mm ani vy3si nez 9 mm; musi byt
jasné, ¢itelné, nesmazatelné a nesmi byt piilis Siroké; oznaceni nesmi zabirat vice nez polovinu celkové $iiky etikety.

Logo CHOP je povinné a jeho primér nesmi byt mensi nez 8 mm ani vétsi nez 11 mm.
Odkaz na specifikaci vyrobku

https://cuttly/tyStMxM



https://cutt.ly/tyStMxM




ISSN 1977-0863 (elektronické vydani)
ISSN 1725-5163 (papirové vydani)

Urad pro publikace Evropské unie
2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO




	Obsah
	Bez námitek k navrhovanému spojení (Věc M.9908 – Bonduelle/Unibel/Sparkling Partners/Végéhub/Yumi) (Text s významem pro EHP) 2020/C 307/01
	Směnné kurzy vůči euru 15. září 2020 2020/C 307/02
	Informace členských států o ukončení rybolovu 2020/C 307/03
	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace výrobku týkající se názvu v odvětví vína, jak je uvedeno v čl. 17 odst. 2 a 3 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2019/33 2020/C 307/04

