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(Informace)

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

RADA

Seznam jmenovini Radou

leden aZ Cerven 2017 (socidlni oblast)

(2017/C 247/01)

Clen/¢lenka

Vybor Ifl?}rllgcofgglolzéf— ‘Z,Vgiéj‘r,léég Nahrazend osoba ?r(fetggxg:;lll/ N’fihradn.l'k/ Kategorie Zemé Jmenovand osoba Organizace Da;quE, ;&Zd};()d_
nahradnice
Poradni vybor pro 28.2.2019 | UK. vést. Marisa Odstoupeni | Ndhradnice |Odbory Spanélsko Ana GARCIOVA DE UGT 29.5.2017
bezpecnost C79, RUFINOVA LA TORRE
a ochranu zdravi pfi 1.3.2016
préci
Ridici rada Evropské 7.11.2019 | Uf. vést. Marisa Odstoupeni | Néhradnice |Odbory Spanélsko | Ana GARCIOVA DE UGT 29.5.2017
agentury pro bezpec- C 386, RUFINOVA LA TORRE
nost a ochranu 20.10.2016

zdravi pii préci
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EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vici euru ()
28. cervence 2017
(2017/C 247/02)

1 euro =
ména sménny kurz ména sménny kurz

USD americky dolar 1,1729 CAD  kanadsky dolar 1,4712
JPY japonsky jen 130,37 HKD hongkongsky dolar 9,1613
DKK dansk4 koruna 7,4364 NZD  novozélandsky dolar 1,5694
GBP  britskd libra 0,89568 |SGD  singapursky dolar 1,5947
SEK  svédskd koruna 9,5355 | KRW jihokorejsky won 1317,62
CHE Swycarsky frank 11357 ZAR  jihoafricky rand 15,2811
ISK islandské koruna CNY - insky juan 7,9087

) HRK chorvatska kuna 7,4120
NOK norské koruna 9,3195 ) i ]

IDR indonéskd rupie 15639,45

BGN  bulharsky lev 19558 MYR  malajsijsky ringgit 5,0229
CZK  Ceskd koruna 26048 1 pHp  filipinské peso 59,207
HUF madarsky forint 304,93 RUB rusky rubl 69.8319
PLN polsky zloty 42493 I THB thajsky baht 39,146
RON  rumunsky lei 4,5580 BRL brazilsky real 3,7015
TRY tureckd lira 4,1462 MXN  mexické peso 20,8089
AUD  australsky dolar 1,4732 INR indicka rupie 75,2555

(1) Zdroj: referenéni sménné kurzy jsou publikovény ECB.
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(Ozndment)

RIZENI TYKAJICI SE PROVADENI POLITIKY HOSPODARSKE SOUTEZE

EVROPSKA KOMISE

Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.8512 — A.P. Moller Mersk/Danske Bank/Gatetu)
Véc, kterd miiZe byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2017/C 247/03)

1.  Komise dne 19. ervence 2017 obdrzela oznidmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢ 139/2004 (1), kterym podnik A.P. Moller — Maersk A/S (,APMM*, Dénsko) a podnik Danske Bank A/S (,DB“, Dansko)
ziskdvaji ve smyslu ¢l. 3 odst. 4 nafizeni o spojovani spole¢nou kontrolu nad spole¢nym podnikem nové vytvofenym
v Dénsku (,Gatetu“.)

2. Pfedmétem podnikéni pfislusnych podnikd je:

— DB je spolecnost poskytujici financni sluzby se sidlem v Ddnsku, kétovand na kodanské burze cennych papirt. Spo-
le¢nost ptisobi po celém svété v maloobchodnim a velkoobchodnim bankovnictvi, diichodovych systémech, pojistov-
nictvi, financovani{ hypoték, spravé aktiv, makléfskych, realitnich a leasingovych sluzbach.

— APMM je mezindrodni skupina, kterd plisobi po celém svété v kontejnerové dopravé a sluzbach kontejnerovych ter-
mindldi, provozovani tankerd, sluzbach piistavnich remorkérti, logistice a energetice (tézba ropy a zemniho plynu).

— Gatetu je startup zaméfeny na finan¢ni technologie, ktery bude nabizet software pro platformy B2B pro usnadnéni
platebnich a dalsich finan¢nich sluzeb na celosvétové trovni.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do ptisobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v3ak zistdvd vyhrazeno. V souladu se sdélenim Komise o zjednodu-
$eném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004 () je tieba uvést, Ze tato véc mize
byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyvd zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci pfedlozily své ptipadné pripominky.

Pripominky mus{ byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dntt po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipominky s uvede-
nim ¢isla jednactho M.8512 — A.P. Moller Mersk/Danske Bank/Gatetu lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301),
e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu nebo postou na adresu Evropské komise, Generdlniho
feditelstvi pro hospoddfskou soutéz:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

" UF vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani®).
() Ut.vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.8568 — Total/Atos/InTouch Corp/InTouch SAS)
Véc, kterd mitZe byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2017/C 247/04)

1. Komise dne 20. ervence 2017 obdrzela oznidmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢ 139/2004 (1), kterym podnik Total Outre-Mer S.A. (,TOM®, Francie) patiici do skupiny Total (Francie), podnik World-
line S.A. (,Worldline“, Francie) patfici do skupiny Atos (Francie) a podnik InTouch Corp (Mauricius) ziskévaji ve smyslu
¢l. 3 odst. 1 pism. b) ndkupem akcii spole¢nou kontrolu nad podnikem InTouch SAS (Francie) a jeho dcefinymi
spole¢nostmi.

2. Predmétem podnikéni p¥islusnych podniki je:

— podniku Total Outre-Mer: ¢innosti spole¢nosti Total Marketing Services v Africe; skupina Total celosvétové piisobi
v oblasti priizkumu, produkce, pfepravy, skladovani a prodeje ropy a zemniho plynu. Je rovnéz ¢innd v odvétvi
rafinace ropnych produktd a v maloobchodnim i velkoobchodnim prodeji produktd z rafinované ropy. Vyviji ¢in-
nost v oblasti obnovitelnych energii, a to jak v podobé vyroby solarnich paneld, tak prostfednictvim vyroby energie
z obnovitelnych zdrojt,

— podniku Worldline: dcefind spole¢nost skupiny Atos piisobici v odvétvi plateb a transakénich sluzeb, véetné
akceptace platebnich karet, zpracovani plateb, internetového bankovnictvi, licenci na vydavani karetnich platebnich
prostiedkt a platebni software, poskytovdni termindlti na misté prodeje a souvisejicich sluzeb, zejména v zemich
EHP,

— podniku InTouch Corp: specializuje se na agregaci platebnich prostfedkt a digitdlnich sluzeb prosttednictvim mobil-
nich platforem v Mauritdnii, Senegalu, PobfeZ{ slonoviny, Keni a Kamerunu,

— podniku InTouch SAS: feSeni v oblasti agregace platebnich prostiedk v Africe a v nékterych zemich Blizkého
vychodu.

3. Komise po predbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do plisobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vSak zdstavd vyhrazeno. V souladu se sdélenim Komise o zjednodu-
$eném postupu ohledné nékterych spojovani podle natizeni Rady (ES) €. 139/2004 () je tfeba uvést, Ze tato véc muzZe
byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim. Komise vyzyva zicastnéné teti strany, aby ji k navrhované trans-
akci predlozily své piipadné pfipominky.

4. Komise vyzyvd zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci pfedlozily své ptipadné ptipominky.

Pripominky musi byt Komisi dorueny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. P¥ipominky s uvede-
nim ¢isla jednactho M.8568 — Total/Atos/InTouch Corp/InTouch SAS Ize Komisi zaslat faxem (+32 22964301),
e-mailem na adresu COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu nebo postou na adresu Evropské komise, Generdlniho
feditelstvi pro hospoddfskou soutéz:

Commission européenne/Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

" UF vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani®).
() Ut.vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.8579 — HgCapital/Visma)
Véc, kterd miiZe byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2017/C 247/05)

1.  Komise dne 20. ervence 2017 obdrzela oznidmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ('), kterym podnik HgCapital (Spojené krdlovstvi) ziskdvd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojo-
vani ndkupem podilti vylu¢nou kontrolu nad celym podnikem Visma AS (,Visma“, Norsko).

2. Pfedmétem podnikani pfislusnych podniki je:
— podniku HgCapital: soukromé kapitdlové investice,
— podniku Visma: doddvka softwarovych Feseni.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do ptisobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu vSak zdstdvd vyhrazeno. V souladu se sdélenim Komise o zjednodu-
$eném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004 () je tfeba uvést, Ze tato véc muzZe
byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyva ziiCastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci predlozily své piipadné pfipominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dnti po zvefejnéni tohoto ozndmeni. P¥ipominky s uvede-
nim disla jednactho M.8579 — HgCapital/Visma lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu nebo postou na adresu Evropské komise, Generdlniho feditelstvi pro hospodaiskou
SOutéz:

Commission européenne [ Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

" UF vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani®).
() Ut.vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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Pfedbézné ozndmeni o spojeni podnikd
(Véc M.8577 — Norsk Hydro/Sapa)
Véc, kterd mitZe byt posouzena zjednodusenym postupem
(Text s vyznamem pro EHP)
(2017/C 247/06)

1. Komise dne 24. ervence 2017 obdrzela oznidmeni o navrhovaném spojeni podle ¢lanku 4 nafizeni Rady (ES)
¢. 139/2004 ('), kterym podnik Norsk Hydro ASA (Norsko) ziskdvd ve smyslu ¢l. 3 odst. 1 pism. b) nafizeni o spojovani
ndkupem podilt kontrolu nad celym podnikem Sapa AS (Norsko).

2. Pfedmétem podnikani pfislusnych podniki je:

— podniku Norsk Hydro: globalni dodavky hlintku ve vSech fdzich zpracovéni, véetné produkce a prodeje surového
hlintku, vyliskti z mékkych slitin, systémi pro stavebnictvi a plochych valcovanych vyrobki,

— podniku Sapa: vyroba produktd z hliniku v celosvétovém métitku se tfemi hlavnimi oblastmi ¢innosti: i) vylisky
z mé&kkych slitin hliniku, ii) stavebni systémy a iii) pfesné svafované trubky. Podnik Sapa je v soucasné dobé spo-
le¢né kontrolovan podniky Norsk Hydro a Orkla ASA.

3. Komise po pfedbézném posouzeni zjistila, Ze by oznamovand transakce mohla spadat do ptisobnosti nafizeni
o spojovani. Kone¢né rozhodnuti v tomto ohledu v3ak zistdvd vyhrazeno. V souladu se sdélenim Komise o zjednodu-
$eném postupu ohledné nékterych spojovani podle nafizeni Rady (ES) ¢. 139/2004 () je tfeba uvést, Ze tato véc muZe
byt posouzena podle postupu stanoveného sdélenim.

4. Komise vyzyvd zicastnéné tieti strany, aby ji k navrhované transakci pfedlozily své ptipadné ptipominky.

Pripominky musi byt Komisi doruceny nejpozdéji do deseti dni po zvefejnéni tohoto ozndmeni. Pfipominky s uvede-
nim ¢isla jednactho M.8577 — Norsk Hydro/Sapa lze Komisi zaslat faxem (+32 22964301), e-mailem na adresu COMP-
MERGER-REGISTRY@ec.europa.cu nebo postou na adresu Evropské komise, Generdlniho feditelstvi pro hospoddtskou
soutéz:

Commission européenne [ Europese Commissie
Direction générale de la concurrence

Greffe des concentrations

1049 Bruxelles/Brussel

BELGIQUE/BELGIE

" UF vést. L 24, 29.1.2004, s. 1 (,naiizeni o spojovani®).
() Ut.vést. C 366, 14.12.2013,s. 5.


mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
mailto:COMP-MERGER-REGISTRY@ec.europa.eu
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JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

vvvvv

pododstavcem nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 o reZimech jakosti
zemédélskych produktii a potravin

(2017/C 247/07)

Evropskd komise schvilila tuto zménu mensitho rozsahu v souladu s ¢l. 6 odst. 2 tfetim pododstavcem nafizeni Komise
v pienesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Y).

7ZADOST O SCHVALEN] ZMENY MENSIHO ROZSAHU

Zédost o schvéleni zmény menstho rozsahu v souladu s &l. 53 odst. 2 druhym pododstavcem nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢ 1151/2012 (%)

,HOLSTEINER KATENSCHINKEN“/ ,HOLSTEINER SCHINKEN*“/ ,,HOLSTEINER KATENRAUCHSCHINKEN*/
»HOLSTEINER KNOCHENSCHINKEN*

EU ¢&.: PGI-DE-0713-AMO1 - 30.3.2017
CHOP ( ) CHZO (X) ZTS ( )
1.  Seskupeni Zadateli a opravnény zijem

Nézev: Schutzgemeinschaft Schleswig-Holsteinischer Schinkenhersteller e.V.
Adresa: c/o Landwirtschaftskammer Schleswig-Holstein/ Abteilung Giitezeichen
Griiner Kamp 15-17
24768 Rendsburg
DEUTSCHLAND

Tel.: +0049 43319453401
Fax: +0049 43319453409
E-mail: mheid@lksh.de

Opravnény zajem:

U sdruzeni pro ochranu vyrobct zadajictho o zménu se jednd o spojeni producentt doty¢ného produktu. Sdruzeni
pro ochranu vyrobct Schleswig-Holsteinischer Schinkenhersteller e.V. bylo Zadatelem i u ptvodni Zadosti o ochran-
nou znadmku, proto md v této zZadosti o zménu opravnény zdjem.

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Némecko

3. Polozka specifikace produktu, jiz se zména tykd

— [X Popis produktu

— [ Dikaz pavodu

— X Metoda produkce

— X Souvislost se zemépisnou oblasti
— [ Oznacovani

— [ Jind [uvedte]

() Uk vést. L 179 19.6.2014,s.17.
() Uf. vést. L 343 14.12.2012, 5. 1.


mailto:mheid@lksh.de
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4. Druh zmény (zmén)

— [ Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovdna jako zména men-
§tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 téettho pododstavce nafizeni (EU) €. 1151/2012, jez nevyZaduje zménu
zvefejnéného jednotného dokumentu.

— X Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovana jako zména men-
$tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012, jez vyzaduje zménu
zvefejnéného jednotného dokumentu.

— [ Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovdna jako zména men-
§tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012, pro niz nebyl zvefejnén
jednotny dokument (nebo jeho ekvivalent).

— U Zména specifikace produktu jako zapsané ZTS, kterd md byt kvalifikovdna jako zména menstho rozsahu
podle ¢l. 53 odst. 2 ¢tvrtého pododstavee nafizeni (EU) €. 1151/2012.

5.  Zména (Zmény)

(jsou podtrzeny)

b) Popis:

— Uprostred prvniho odstavce se ,pomalu vyudi studenym koufem z bukového dieva“ méni na ,pomalu vyud{
studenym koufem z pfevazné bukového dieva“.

— V tietim odstavci se ,(...) na pomalé uzeni studenym koufem pouZivd vyluéné bukové dievo“ méni na ,na
pomalé uzeni studenym koufem pouzivd pfevdzné bukové dievo (nejméné 75 %)“.

Odtvodnént:

Dtvodem této zmény je, Ze materidl na uzeni se kupuje a pily a dodavatelé dfeva nemohou zajistit, zZe dodaj

vyluéné bukové dievo. Materidl mizZe obsahovat ol3ové a liskové drevo (klesti). Vyraz ,pievdzné“ tedy odpovida

skutecnosti. Vzhledem k tomu, Ze se pro uzeni pouzivd nejméné 75 % bukového dreva, je chut typickd pro

,Holsteiner Katenschinken“ naddle zachovéna.

¢) Zpusob produkce:

— Na konci prvniho odstavce se ,(...) pomalé uzeni studenym koutem z bukového dfeva“ méni na ,pomalé
uzeni z pfevazné bukového dfeva“.
— V bodé 7) Uzeni se ,jako palivo tradi¢né pouzivd bukové dfevo“ méni na ,jako palivo tradi¢né pouzivd pre-
vézné bukové devo (nejméné 75 %)“.
Odtvodnént:
Viz. odvodnéni k bodu b) Popis.
f) Souvislost se zemépisnou oblasti
2) Specifi¢nost produktu
— Na konci tfettho odstavce se ,(...) jako palivo tradi¢né pouzivd bukové dfevo“ méni na ,jako palivo tra-
di¢né pouzivd pfevazné bukové dievo*.
3) Pficinnd souvislost
— Uprostted prvniho odstavce se ,(...) uzenim studenym koufem z bukového dfeva“ méni na ,uzenim stu-
denym koufem z pfevdzné bukového dfeva“.
Odtvodnéni:
Viz. odvodnéni k bodu b) Popis.
6. Aktualizovand specifikace produktu (pouze pro CHOP a CHZO)

Pouze v piipadé uvedeném v ¢l. 6 odst. 2 patém pododstavci natizeni v pfenesené pravomoci (EU) ¢. 664/2014

Odkaz na upravené znéni specifikace https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/41497
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]EDNOTNY DOKUMENT

,HOLSTEINER KATENSCHINKEN“/ ,HOLSTEINER SCHINKEN“/ , HOLSTEINER KATENRAUCHSCHINKEN*/
»HOLSTEINER KNOCHENSCHINKEN*

EU ¢.: PGI-DE-0713-AMO1 - 30.3.2017
CHOP ( ) CHZO (X)
1. Nazev (ndzvy)

,Holsteiner ~Katenschinken® | ,Holsteiner Schinken® | ,Holsteiner Katenrauchschinken“ | ,Holsteiner
Knochenschinken®

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Némecko

3.  Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu

Ttida 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Na vyrobu ,Holsteiner Katenschinken® | ,Holsteiner Schinken“ | ,Holsteiner Katenrauchschinken“ | ,Holsteiner Kno-
chenschinken®, déle jen ,Holsteiner Katenschinken®, se pouZzivd veptova kyta, z niZ se nevykostuje panevni kost
a stehenni kost. Kyta se zakroji dokulata (tzv. hamburskym Fezem), ru¢né se nasol a pomalu vyudi studenym kou-
fem z ptevazné bukového dfeva. Cely vyrobni proces od pfijeti zbozi az po uzrani celé kyty se uskute¢niuje v dané
zemépisné oblasti a trvd alespont ¢tyfi mésice. Po dozrdni md Sunka na Fezu tmavé Cervenou barvu s jemnym
mramorovanim. Sunka pifjemné voni a chutnd po pfirodnim koufi, zejména po bukovém dfevé. Chut tuku je lehce
ofiskové. Na omak je ,Holsteiner Katenschinken“ vla¢nd a jadrnd (pevnd).

V zévislosti na pouzitém plemeni prasat vdzi hotovy produkt mezi cca. 7,5 a 19 kg. Maximdlni obsah vody
¢ini 68 %.

Jako zakladni ptisady se pouziva: vepfova kyta, kouf, stil, ledek, dusitanova stil, kofeni. Kromé toho se na pomalé

uzeni studenym koufem pouzivd pfevdzné bukové dievo (nejméné 75 %).

,Holsteiner Katenschinken“ se prodava celd nebo na pidni zdkaznika nakrdjend. Nakrdjené kusy zraji ve vzduchotés-
nych nddobdch a po uzrdni se proddvaji ¢asti (34, $picka, ofech) nebo Sunka nakrdjend na platky.
3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného ptivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Na vyrobu ,Holsteiner Katenschinken“ se pouZivaji vepfové zadni kyty libovolného ptivodu.

3.4. Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Cely vyrobni proces od pfijeti surovin aZ po uzrdni celé kyty musi probéhnout ve vymezené zemépisné oblasti.

3.5. Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6. Zvldstni pravidla pro oznaCovdni produktu, k némuZ se vztahuje zapsany ndzev

Zbozi (celd $unka, jeji ¢asti nebo $unka nakrdjend na plitky) je na pislusném obalu oznaceno jako ,Holsteiner
Katenschinken“. Sdruzeni pro ochranu vyrobcti $unky ve Slesvicko-Holstynsku (Schutzgemeinschaft Schleswig-Hol-
steinischer Schinkenhersteller e.V.) udéluje jednotlivym ¢lenskym podnikiim znak svazu. Timto znakem lze oznaco-
vat celou $unku ,Holsteiner Katenschinken®, jeji ¢asti nebo Sunku krdjenou na platky. ,Holsteiner Katenschinken*
mohou vyrdbét a uvddét na trh i podniky, které nejsou ¢leny sdruzeni pro ochranu vyrobed, spliji-li podminky
specifikace.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Do zemépisné oblasti spadé celd spolkova zemé Slesvicko-Holstynsko.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1. Specificnost zemépisné oblasti:

,Holsteiner Katenschinken* m ve Slesvicko-Holstynsku dlouhou tradici a je nedilnou sou¢dsti mistni kultury.
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Historicky vyvoj této Sunky je tieba chdpat jako vysledek vzdjemného pisobeni nékolika faktorti. Tyto faktory ve
Slesvicko-HolStynsku stoji za specifickym vyrobnim postupem, z néhoz vyplyvd mimoradnd kvalita ,Holsteiner
Katenschinken®:

— V dbsledku klimatickych podminek Slesvicko-Holstynska se zde vytvoiily lesy, které se z velké ¢asti sklddaly
z dubt a bukd. Jejich plody, tedy Zaludy a bukvice, se pouzivaly k vykrmovéni prasat. Na vykrmu prasat
a lesnim hospodafstvi bylo v minulosti zemédélstvi zalozeno.

— Bukové dievo se nepouzivalo pouze na stavby domd, ale protoze dlouho hofelo, slouzilo jako otop na otevie-
nych ohnistich uvnité dom#. Ve Slesvicko-Holstynsku se diky dostatku dieva a diky formé hospodafstvi vyvinul
zvldstni typ domd. Tzv. halovy dim nemél komin. V koufi nad otevienym ohnistém se udila $unka a dalsf
masné vyrobky — jednalo se o jeden z mdla zptsobii konzervace, jez tehdy byly k dispozici. Halovy diim zistal
prevladajici a nejrozsifenéjsi formou domu od raného osidleni oblasti pfes sttedovék az po obdobi industriali-
zace ve Slesvicko-Holstynsku.

— Uvedeny typ domu, jenz je vzorem tzv. udirenskych domké (Rducherkaten), je neodmyslitelné spojen s tradici
a vyvojem uzeni Sunky ,Holsteiner Katenschinken“ studenym koufem a spotfebitelé si jej v dobrém slova
smyslu s touto specialitou spojuji.

— Ve Slesvicko-Hol3tynsku je neustdle vysokd vlhkost vzduchu, sunku zde tedy nelze susit na vzduchu, protoze by
se na ni rychle vytvofila plisefi. To vedlo ke vzniku specidlntho zptsobu uzeni Sunky ,Holsteiner
Katenschinken®.

— Pfed uzenim se maso nasoluje, coz bylo mozné diky tomu, Ze zde byla stl k dispozici jiz velmi brzo. Ziskdvala
se z mofské soli nebo pélenim rostlin obsahujicich stl. Rostouci poptavka po soli se dala pokryt diky obchod-
nim stezkdm ,volskd cesta“ a ,solna stezka“.

— S pocatkem industrializace v poloviné 19. stoleti a s rostouci poptdvkou po mase pfesahlo uzeni Sunky ve
Slesvicko-Holstynsku rdmec doméci vyroby pro vlastni potebu a stala se z néj Zivnost.

— Tradi¢n{ uzeni je ve Slesvicko-Holstynsku pevné zakotveno také ve zvycich. Pordzeni prasat a uzeni byly tra-
di¢né ¢innosti, které se provadély v zimnich obdobich roku.

5.2. Specificnost produktu:

Syrové kyty pouzivané k vyrobé ,Holsteiner Katenschinken® se nasoluji pouze ru¢né. Jednd se o suchy postup naso-
leni. Kyty zraji za stdle nizkych teplot po dobu 3-8 tydnd v konzervacnich mistnostech a kazdy tyden se znovu
ru¢né nasoluji. Do kyt se na stolech ur¢enych k nasolovani vtird solici smés a maso pak zraje v naklddacich kidich
nebo na regalech. Béhem nasolovani se maso postupné prosycuje soli a kofenim.

Po nasolen{ se kyta drhne resp. oplachuje a jesté jednou se nechd dopélit (odpocivat za kontrolované nizké teploty).
Sunka pfitom zraje.

Pred zavéSenim do udirny se maso nechd na povrchu oschnout. Uzeni miize trvat nékolik tydnd. Udi se v historic-
kych domcich (Katen) i v modernich kominovych udirndch. Pro typickou chut Sunky ,Holsteiner Katenschinken® je
rozhodujici, Ze se jako palivo tradiéné pouzivd bukové dievo, a to $tépky nebo hobliny, jez pii spalovani pomalu
a jemné zhnou a koufi.

Po ukonceni zrdni md ,Holsteiner Katenschinken“ pfi rozkrojeni tmavé Cervenou barvu s jemnym mramorovanim.
Sunka piijemné voni a chutnd po pfirodnim koufi. Chut tuku je lehce ofiskovd. Na omak je ,Holsteiner
Katenschinken® vli¢nd a pevna.

5.3. PFicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo danou jakosti, povésti nebo
jinymi vlastnostmi produktu (u CHZO):

Vyse popsané zvlastni podminky ve Slesvicko-Holstynsku — klimatické podminky, typickd forma domii s otevie-
nym ohni§tém, dostupné suroviny a hospodaisky vyvoj — umoznily dlouholetou tradici vyroby ,Holsteiner
Katenschinken“ uzenim studenym koufem z bukového dfeva a prispély k tomu, Ze md tato Sunka v kulturnim
zivoté Slesvicko-Hol3tynska zvldstni vyznam. Z ,Holsteiner Katenschinken“ se tak stala regiondlni specialita, jejiz
prestiz tzce souvis{ s mistem ptivodu.

,Holsteiner Katenschinken“ je mistni specialita s dlouhou tradici, kterd je dobfe zndmd také za hranicemi, ale
vysoce cenénd je zejména v samotné produkéni oblasti.
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,Holsteiner Katenschinken“ se jiz po celd staleti t&i vynikajici povésti. Nejstarsi pisemny doklad z roku 1608 se
zminuje o zaslani Sunky z regionu tehdej$imu panovnikovi, dinskému kréli Kristidnovi IV. Kvalitu a vysokou trzni
hodnotu Sunky a slaniny z této oblasti vyzvedaval jiz Zedlertiv univerzdlni lexikon z roku 1742, kdyZ je porovna-
val s uzenymi vyrobky z Vestfélska, Pomofanska a Danska.

Sunka a slanina ze Slesvicko-Holstynska platily v dobé zdpadoindickych plaveb v 18. stoleti za nejzddangjsi vyvozni
zboZi, jez se na karibskych ostrovech ménilo za cukr a rum.

V mistni gastronomii se ,Holsteiner Katenschinken“ od nepaméti nabizi jako velmi chutnd regiondlni specialita.
V restauracich a hostincich je ,Holsteiner Katenschinken® celoro¢né jiz po nékolik desetileti nedilnou soucdsti téméf
vSech jidelnich listkdi s regiondlnimi pokrmy a v domadci kuchyni nejzddanéjsi tradi¢ni pilohou tuzemského
chrestu.

Sunka ,Holsteiner Katenschinken je v turistickych reklamach a v reportazich fady médii prezentovana jako vyhle-
davand delikatesa. Pivodni domky sedldkii s udirnou Sunky jsou neodmyslitelnym vyletnim cilem pro autobusové
zdjezdy i Cetné jednodenni navitévniky. K vysoké popularité ,Holsteiner Katenschinken“ p¥ispiva také fada sezoén-
nich ,slavnosti sunky*.

Kromé toho Slesvicko-Holstynsko jiz nékolik desitek let prezentuje ,Holsteiner Katenschinken“ jako jednu z vynika-
jicich a pro tuto oblast typickych specialit v ramci zemédélského a spotiebitelského veletrhu ,Internationale Griine
Woche* (Mezindrodni zeleny tyden) v Berling.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(¢l. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizent)
Odkaz na tplnou specifikaci:
Markenblatt Heft 11 ze dne 17. 3. 2017, dil 7e, str. 6962

https:|[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/41497
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Zadost o schvileni zmény mensiho rozsahu v souladu s ¢l. 6 odst. 2 pitym pododstavcem nafizeni

Komise v pfenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (EU), kterym se dopliiuje nafizeni Evropského

parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012, pokud jde o stanoveni symbolii Unie pro chrinénd oznaceni

pivodu, chrinénd zemépisnd oznaleni a zaruené tradi¢ni speciality a o nékterd pravidla pro
ptvod, procesni pravidla a dal$i pfechodnd pravidla

(2017/C 247/08)

Evropskd komise schvidlila tuto zménu mensitho rozsahu v souladu s ¢l. 6 odst. 2 tfetim pododstavcem uvedeného
nafizeni ().

7ADOST O SCHVALEN[ ZMENY MENSIHO ROZSAHU

Zadost o schvileni zmény mensiho rozsahu v souladu s &l. 53 odst. 2 druhym pododstavcem nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 (3

,QUESO DE LA SERENA*
EU ¢.: PDO-ES-2152 - 14.7.2016
CHOP (X) CHZO ( ) ZTS ( )
1. Seskupeni Zadatels a oprdvnény zijem

Regulaéni rada pro chranéné oznaceni pivodu ,Queso de la Serena“
Ctra. EX-104, s/n (Ints. Ferial de La Serena)

06420 Castuera (Badajoz)

ESPANA

Tel.: +34 924772114
E-mail: info@quesoserena.com

Regula¢ni rada byla uznédna vyhldskou Ministerstva zemé&délstvi, rybolovu a potravin ze dne 14. dubna 1993, kte-
rou se schvaluje nafizeni o oznaceni ptivodu ,Queso de la Serena“ a jeho regula¢ni rada (stdtni Gfedni véstnik BOE
¢. 100, 27.4.1993). Pro tcely ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) ¢. 664/2014 se tedy jednd
o stejné seskupeni, které pivodné predlozilo Zddost o zdpis ndzvu, jehoZz se specifikace tykd. Zdkon ¢. 4/2010 ze
dne 28. dubna 2010 o regulacnich radich pro oznaceni piivodu a zemépisnd oznaceni zemédélsko-potravindiské
kvality v autonomnim spolecenstvi Extremadura nyni{ definuje regula¢ni rady jako Fidici orgdny CHOP/CHZO, které
maji vlastni pravni subjektivitu, finan¢ni nezdvislost a plnou pravomoc pfijimat opatfeni pii sledovéni svych cilt.
Funguji podle demokratickych zdsad a reprezentuji hospodaiské a odvétvové zdjmy tykajici se CHOP/CHZO, se
zvlastnim zietelem na mensinové zdjmy, pfiCemz musi reprezentovat viechny mozné zdjmy, které jsou ve hfe,
a zdroven udrzovat neziskovost jako svou zdkladni zdsadu. Jeji funkce, jak jsou stanoveny v ¢l. 16 odst. 2 pism. g)
zdkona ¢. 4/2010, zahrnuji ,navrh zmén specifikace a Gcast na fizenich zahdjenych za timto Géelem*.

Tuto Zddost o zménu mensiho rozsahu tykajici se specifikace produktu schvdlila Regula¢ni rada pro chrdnéné
oznaceni piivodu ,Queso de la Serena“ v souladu s ji pfidélenou tlohou, a jeji zdjem je tedy zcela legitimni.

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Spanélsko

3. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména (zmény) tyka (tykaji)

— X Popis produktu
— [ Diakaz pavodu
— [ Metoda produkce

() Uk. vést. L 179,19.6.2014,s.17.
@) UK vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.
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— [ Souvislost
— [0 Oznacovéni

— [X Jind: pozadavky kontrolniho subjektu a vnitrostdtni pravni pozadavky

4. Druh zmény (zmén)

— [0 Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovdna jako zména men-
§tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 téettho pododstavce natizeni (EU) ¢. 1151/2012, jez nevyZaduje zménu
zvefejnéného jednotného dokumentu.

— [0 Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovana jako zména men-
§tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012, jez vyzaduje zménu
zvefejnéného jednotného dokumentu.

— X Zména specifikace produktu se zapsanym CHOP nebo CHZO, kterd ma byt kvalifikovdna jako zména men-
§tho rozsahu podle ¢l. 53 odst. 2 tfettho pododstavce nafizeni (EU) ¢. 1151/2012, pro niz nebyl zvefejnén
jednotny dokument (nebo jeho ekvivalent).

— [0 Zména specifikace produktu jako zapsané ZTS, kterd md byt kvalifikovdna jako zména mensiho rozsahu
podle ¢l. 53 odst. 2 ¢tvrtého pododstavee nafizeni (EU) €. 1151/2012.

5.  Zména (zmény)

5.1. Nasledujici odstavec v oddile B (Popis produktu) specifikace se méni, pokud jde o ,fyzikdlni vlastnosti syra na konci
zrani*:

— slova ,Priimér: 18-24 c¢m* se nahrazuji slovy ,Priimér: 10-24 cm*.

Navrhovand zména nemd zddny vliv na vlastnosti mléka nebo vlastnosti zvifat, kterd mléko produkuji. Nezménily
se ani fyzikdlné-chemické vlastnosti produktu (zlistdvaji nezménény, se stejnym prahovymi hodnotami jako
v puvodni specifikaci), a pokud jde o fyzikdlni vlastnosti syra, jeho ,tvar®, ,vyska“, ,hmotnost, ,kirka“, ,hmota“
a ,aroma a chut“ rovnéz zastavaji zcela beze zmény. Jedinou navrhovanou zménou je spodni prahovd hodnota
rozmezi priméru. Je tieba vzit v dvahu, ze v okamZiku vypracovani ptvodni specifikace (pfed vice neZ dvaceti
lety) syry o hmotnosti na doln{ hranici rozmezi povoleného ve specifikaci (750-2 000 g) nebyly bézné. V té dobé
existovalo malo technickych poznatkd o primérech, které nejmensi syry mohou mit, coz souviselo se skute¢nosti,
ze v systému tradi¢ni produkce, jako je tato, je obtizné pii ur¢itych méfenich dosahovat presnosti.

V kazdém pi{padé pramér syra neni na rozdil od hmotnosti kriticky, pokud jde o vymezeni velikosti produktu.
V tomto ohledu puvodni Zddost tykajici se syra ,Queso de la Serena®, a to jak ve shrnuti, tak v konsolidovaném
znéni, obsahovala pod nadpisem tykajicim se popisu produktu pouze tento text: ,Plnotu¢ny az vysokotu¢ny syr;
uzrdly, mékky az stiedné ulezely; ve tvaru kola s plochymi Celnimi stranami a vyklenutou bo¢ni sténou; pevnd
kirka a vldénd az pevnd hmota; hmotnost 750 g az 2 kg Zidny z prvki uvedenych ve SHRNUTI nebo
v KONSOLIDOVANE VERZI se tedy nezménil a v kone¢ném dusledku neni dotfena Zadnd z hlavnich vlastnosti
produktu. Pozadavek stanoveny pro zmény malého rozsahu v ¢l. 53 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parla-
mentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktd a potravin
je tedy splnén.

5.2. S ohledem na ¢l. 7 odst. 1 pism. g) nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 se cely oddil ,G (Kontrolni subjekt) specifikace
nahrazuje Gdaji o stdvajicim kontrolnim subjektu odpovédném za ovéfovani souladu se specifikaci podle ¢l. 37
odst. 1 pism. b) nafizeni (EU) ¢. 1151/2012. Jednd se tedy jednoduse o aktualizaci tohoto oddilu tak, aby poskyto-
val Gidaje o subjektu pro certifikaci produkts, na ktery piislusny orgdn pfenesl dkol ovéfovani souladu se specifi-
kaci pro CHOP ,Queso de la Serena“ podle ¢linku 39 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 a ¢lanku 59 a kapitoly III
hlavy III zdkona ¢. 6/2015 o zeméd¢lstvi v autonomnim spolecenstvi Extremadura ze dne 24. bfezna 2015.

V navrhované zméné znf oddil G specifikace takto:

,Nazev: AGROCOLOR, S.L. .
Adresa: Ctra. de Ronda, n.° 11, Bajo. 04004 Almerfa (Spanélsko).

Tel.: +34 950280380
Email: agrocolor@agrocolor.es*
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C247/14 Utedni véstnik Evropské unie 29.7.2017

5.3. Podle ¢l. 7 odst. 1 nafzen{ (EU) ¢. 1151/2012 rovnéZz neni nutné zahrnout oddil ,I (Vnitrostdtni pravni poZadavky),
a proto se cely oddil ze specifikace vypousti.

6. Aktualizovand specifikace produktu (pouze u CHOP a CHZO)

http:/[www.gobex.es/filescms/con03 uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/
DOP_Queso_Serena_Pliego_Condiciones.pdf

]EDNOTNY’ DOKUMENT
,QUESO DE LA SERENA*
EU ¢.: PDO-ES-02152 - 14.7.2016
CHOP (X) CHZO ( )
1. Jméno
,Queso de la Serena“
2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Spanélsko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1. Druh produktu
Ttida 1.3 Syry

3.2. Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
,Queso de la Serena“ je mékky aZ polotvrdy syr, ktery se vyrabi z mléka ovci plemene Merino. Jednd se o plno-
tuény az vysokotucny syr, uzrdly, ve tvaru kola, s plochymi Celnimi stranami a vyklenutou boéni sténou, s pevnou
karkou a mékkou az pevnou hmotou. Vézi od 750 g do 2 kg, je 4 az 8 cm vysoky s primérem 10 aZ 24 cm.
Syr ma tyto fyzikdlné-chemické vlastnosti:
— obsah tuku: alespori 50 % v susing,
— susina: alespoti 50 %,
— pH: 5,2 a2 5,9,

— celkovy obsah bilkovin v susing: alesponl 35 %.

3.3. Krmivo (pouze u produktii Zivocisného ptivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktil)

V dané zemépisné oblasti neni mnoho pastvin, ale jsou vysoké kvality, coz produkovanému mléku dodavd zvldstni
vlastnosti. V urcitych obdobich roku ovce opoustéji zemédélsky podnik, aby se mohly pdst na obilnich strnistich
a n€kdy na zbytcich zavlazovanych plodin. Pouzitelnd pravidla stanovi pouzivini krmiv, je-li to zapotiebi, v¢etné
zvlastnich pravidel pro ziskdvani krmiva a surovin pro produkty s chranénym oznacenim ptivodu.

Mléko pouzivané pro vyrobu syra ,Queso de la Serena“ pochdzi z farem chovajicich ovce plemene Merino, které se
nachdzeji v oblasti produkce. Mléko musi byt ziskdvdno ze zdravych ovei a musi se jednat o pfrodni plnotucné
mléko, které je Cisté a bez pfimési, mleziva a konzerva¢nich prostfedkti, které by mohly mit nepi{znivy vliv na
produkci, zrdn{ a uchovavani syra nebo na jeho hygienické a sanitdrni podminky.

Analytické vlastnosti mléka:

— bilkoviny: alesponi 5 %,

— tuk: alespon 7 %,

— celkovy obsah suchého extraktu: alespon 18 %.

3.4. Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Faze produkce, které se museji uskute¢nit v zemépisné oblasti vymezené v bodé 4, zahrnuji:

— produkce mléka, s vlastnostmi a podminkami stanovenymi v bodé 3.3, v¢etné dojeni, chlazeni, skladovéni,
sbéru a pfepravy mléka,


http://www.gobex.es/filescms/con03/uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/DOP_Queso_Serena_Pliego_Condiciones.pdf
http://www.gobex.es/filescms/con03/uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/DOP_Queso_Serena_Pliego_Condiciones.pdf

29.7.2017 Utedni véstnik Evropské unie C247/15

— produkce syra, vetné srazeni mléka, k némuz dochdzi pii teploté v rozmezi od 25 do 32 °C a které trvd 50 aZ
75 minut (za pomoci pirodniho rostlinného syfidla ziskdvaného ze susenych kvéti arty¢oku kardového —
Cynara Cardunculus), krdjeni, tvarovani, soleni a zrani.

3.5. Zylastni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

3.6. Zyldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Obchodni titky kazdé registrované spolecnosti musi schvalit Regula¢ni rada pro CHOP. Stitky mus{ obsahovat text
v tomto znéni: Denominacion de Origen ‘Queso de La Serena’.

Produkty uvddéné na trh musi byt opatfeny ocislovanymi kontrolnimi $titky, které vydavd Regula¢ni rada pro
CHOP a které se k produktu pfipojuji ve vyrobnim zévodé¢ tak, aby je nebylo mozno znovu pouZit.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Oblast vyroby, zrani a produkce syra ,Queso de la Serena“ zahrnuje téchto 21 obci na samém jihovychodé provin-
cie Badajoz: La Haba, Magacela, La Coronada, Campanario, Esparragosa de Lares, Valle de la Serena, Zalamea de la
Serena, Higuera de la Serena, Quintana de la Serena, Malpartida de la Serena, Esparragosa de la Serena, Castuera,
Cabeza del Buey, Santi-Spiritus, Risco, Garlitos, Pefialsordo, Zarzacapilla, Capilla, Monterrubio de la Serena
a Benquerencia de la Serena.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti
5.1. Historické souvislosti

Odkazy na syr ,Queso de la Serena“ 1ze najit v mnoha literdrnich pracich:

Kniha Vigje a la Serena z roku 1791, jejimZ autorem je Antonio Agindez Ferndndez, pojedndvajici o okrese La
Serena a vychazejici z rukopist soudce Agustina Cubelese, zahrnuje tento odkaz: ,Jejich syr z ov¢tho mléka, ktery
se prodadvd za cenu 60 reald za arrobu, se proslavil svou chuti a dobrym zpracovanim.”

Vyhlasky mésta Cabeza del Buey ze 16. a 17. stoleti odkazuji na desdtek ze syra a prvni produkci odevzdavanou
farnimu kostelu, nebot zemédélci museli fardfdm tohoto mésta odevzdavat veskery syr vyrobeny z prvni davky
mléka nadojeného pro vyrobu syra.

5.2. PFrodni souvislosti
a) Reliéf

V provincii Badajoz pfevazuje mirné zvlnény terén a obecné feceno je tato oblast parovinou. Jednd se o oblast
s vysoce kvalitnimi pastvinami (jejichz zdkladem jsou bfidlicové a Zulové pudy) o rozloze pfiblizné 300 000 ha, na
kterych se pasou ovce plemene Merino. Ve skutecnosti jsou tyto travinné pastviny hlavnim energetickym zdrojem
pro ekosystém tohoto regionu a jsou tvofeny rozmanitou flérou (viz oddil o fléfe). Primérnd nadmotskd vyska je
430 m.

b) Piada

Pokud jde o geologickou strukturu, provincie Badajoz je prvohorni parovinou s pozdé&j$imi usazeninami a velkym
mnozstvim vychoz vyvielych hornin.

Vyskytuji se zde mélké, mirné propustné, kambrické, silurské a zulové puady, kterymi Casto vychdzi na povrch
skalni podlozi. Terén ma velmi mirny sklon, topografie je mirné zvlnénd s jizni orientaci. Pidy maji obecné btidli-
covy a Zulovy zéklad, jsou kyselé s hodnotou pH 5 azZ 5,5 a nizkym obsahem fosforu. Stromovy porost je fdky,
nebo misty zddny, coZ regionu doddva odlesnény vzhled.

¢) Podnebi

Okres La Serena md stfedomoriské klima ovlivnéné Atlantikem, s horkymi léty a mirnymi a destivymi zimami.
V této oblasti jsou zimy obecné mirné, ackoliv od 1. listopadu do 10. bfezna nastdvd obdobi mrazd. Léta jsou
horkd a suchd a hlavnim znakem této oblasti je jeji suchost. Primérné ro¢ni destové srazky ¢inf 498 mm.

d) Hydrografie

Okresem La Serena protékaji feky Guadiana Menor a Zijar.
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¢) Flora

Mezi rostlinné druhy této oblasti patif:

— Vulpia ciliata, Bromus mollis a Agrostis spp. z Celedi Gramineae,

— Trifolium (T. arvense, T. campestre a T. glomeratum),

— Ornithopus compressus z ¢eledi Leguminosae; Helianthemum, Erodium, Plantago, Carlina a Hypochaeris.

5.3. Systémy produkce a zpracovini
a)  Produkce

Plemeno ovci Merino je velmi odolné a dobie se hodi do drsného podnebi a terénu. Jeho hlavnim charakteristic-
kym znakem je produkce vlny, nicméné je schopno produkovat i kvalitni maso a mléko, diky ¢emuz je dostatecné
rentabilni, uvazime-li obtizné pfirozené prostfedi, ve kterém Zije. Produkuje malé mnoZstvi mléka, které je vSak
bohaté na bilkoviny a tuky.

Jednd se o malé ovce; samice vazi 40 az 45 kg a samci 55 aZ 65 kg. Jejich dlouhé nohy jsou dobie uzptsobené
pro pfesuny na dlouhé vzddlenosti pfi hleddni potravy (ackoliv ovce nyni opoustéji farmy pouze v urcitém obdobi
roku, v minulosti vyrdZely na kazdoro¢ni migraci). Plemeno se vyznacuje 85 % mirou plodnosti a 80 % mirou
porodnosti. Jehfiata se rodi obvykle jednou ro¢né, ackoliv ovce maji tendenci vrhat mlddata tfikrdt za dva roky.

b)  Zpracovani
Syr se ziskdvd enzymatickym srdZenim mléka za pomoci rostlinného syfidla (Cynara cardunculus) obvykle pfi teplo-
tach nizsich nez 30 °C.

V dusledku téchto dvou faktorti, tj. mirné teploty a pouzivani syfidla s nizkou schopnosti srdZeni, trvd sraZeni
dlouhou dobu a syfenina je dost mékkd. Proteolytickd aktivita je tedy vyssi a vysledkem je syr s méné pevnou
texturou.

Dvacet dni po tvarovani u syr obvykle nastdvd jev oznaCovany jako atortado, béhem kterého za¢ind hmota téct
a se syry je tfeba manipulovat opatrné, aby nedoslo k naruseni kirky a karka nezacala vtékat do hmoty.

5.4. PFicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo jinou vlastnosti produktu

Zaprvé pastviny v okrese ,La Serena“ se rozklddaji na plose vice nez 300000 ha, téméf zcela bez stromového
porostu, a nesoupefi tedy s jinymi rostlinami. Znamend to, Ze pastviny ziskdvaji veskeré Ziviny v padé, a maji proto
vysoké nutri¢ni hodnoty, coz z nich ¢ini idedlni krmivo pro hospodafskd zvifata. Zadruhé ovce plemene Merino,
které jsou optimdlné pfizptsobeny extrémnimu podnebi a krajiné okresu La Serena, produkuji malé mnoZzstvi
mléka, které je vSak bohaté na tuky a bilkoviny.

Tato staletd a nenahraditelnd kombinace ¢ini mléko ovei plemene Merino pasoucich se na pastvinach okresu La
Serena idedlnim pro produkci syra ,Queso de la Serena®, kterému doddva jeho zvldstni a originalni vlastnosti.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(L. 6 odst. 1 druhy pododstavec tohoto nafizeni)

http:/[www.gobex.es/filescms/con03 uploaded_files/SectoresTematicos/Agroalimentario/Denominacionesdeorigen/
DOP_Queso_Serena_Pliego_Condiciones.pdf
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