ISSN 1977-0863

Ufedn{ véstnik C 239

Evropské unie

Svazek 56
/ /
Ceské vydint Informace a ozndmeni 20. srpna 2013
Ozndmeni ¢. Obsah Strana
IV Informace
INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE
Evropskd komise
2013/C 239/01 SMENNE KUrzy VOCH GUIUL ... 1
V  Ozndmeni
JINE AKTY
Evropskd komise
2013/C 239/02 Zvefejnéni zadosti o zdpis podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU)
¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktd a potravin ..., 2

Poznidmka pro ¢tendfe (pokracovdni na vnitini strané zadn{ obélky)

Cena:
3 EUR







20.8.2013

Ufedni véstnik Evropské unie

C 2391

INFORMACE ORGANU, INSTITUCI A JINYCH SUBJEKTU EVROPSKE UNIE

IV

(Informace)

EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru (1)

19. srpna 2013
(2013/C 239/01)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
usD americky dolar 1,3344 AUD australsky dolar 1,4592
JPY japonsky jen 130,72 CAD kanadsky dolar 1,3786
DKK  ddnskd koruna 7,4571 | HKD  hongkongsky dolar 10,3490
GBP britskd libra 085290 | NZD  novozélandsky dolar 1,6453
SEK svédskd koruna 87120 SGD  singapursky dolar 1,7026
CHF Svjcarsky frank 1.2352 KRW  jihokorejsky won 1 492,06
ISK slandské koruna ZAR  jihoafricky rand 13,5749
NOK norskd koruna 7,9040 CNY - cinskj juan 51704

HRK  chorvatskd kuna 7,5430
BGN bulharsky lev 1,9558 . L, .
IDR indonéskd rupie 14 090,74

CZK - Ceskd koruna 25.855 MYR  malajsijsky ringgit 43863
HUF madarsky forint 300,71 PHP filipfnské peso 58.457
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 43,9800
LVL lotyssky latas 0,7028 THB thajsky baht 41,873
PLN polsky zloty 42503 | BRL  brazilsky real 3,2158
RON rumunsky lei 4,4610 MXN  mexické peso 17,3238
TRY tureckd lira 2,6055 INR indickd rupie 84,5580

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.
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\%

(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvefejnéni Zddosti o zdpis podle ¢l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €& 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(2013/C 239/02)

Timto zvefejnénim se pfizndvad pravo podat proti zadosti ndmitku podle ¢lanku 51 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) & 1151/2012 (!).

]EDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
o ochrané zemépisnych oznaleni a oznaleni piivodu zemédélskych produkti a potravin (3
~PATATA DELL’ALTO VITERBESE“
¢. ES: IT-PGI-0005-01038-13.09.2012
CHZO ( X ) CHOP ()

1. Nazev

JPatata dell’Alto Viterbese*

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Italie

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny
3.1 Druh produktu

Ti#{da 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Oznaceni ,Patata dell'Alto Viterbese* je uréeno pro hlizy druhu Solanum tuberosum (lilek brambor)
ziskané z odrid Monalisa, Ambra, Agata, Vivaldi, Finka, Marabel, Universa, Chopin, Arizona a Agria
péstovanych v oblasti vymezené v bodé 4, které maji pfi uvedeni ke spotiebé tyto vlastnosti:

Fyzické:

— tvar: ovdlny aZ soumérné protahly,

(1) U vést. L 343, 14.12.2012, s. 1.

() UF. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12. Nahrazeno nafizenim (EU) ¢. 1151/2012.
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— velikost: mezi 40 a 75 mm,
— slupka: zlutd, hladka,

— duzina; zlutd,

— jedld cast: ne méné nez 97 %.

V piipadé produkt urcenych k okamzité spotiebé nejsou stanovena omezeni tykajici se tvaru a veli-
kosti. Takovy produkt se prodava bez slupky a nakrdjeny podle pozadavkd trhu.

Chemické (na 100 gramu jedlé ¢dsti):
— obsah vody: mezi 75 a 85 %,

— Skrob: minimalné 10 g.

Povolené jakostni odchylky:

Jakdkoli vada do hloubky maximdlné 3 mm se povaZuje za povrchovou a nebere se v dvahu. Vyjimku
tvoff povrchovd strupovitost a piipady, kdy je zasazeno vice nez 15 % povrchu hlizy.

V kazdém baleni uré¢eném k uvedeni na trh jsou kromé toho povoleny tyto jakostni odchylky:
— vngjsi vady hliz:
nezralé, netiplné, seschlé a zdeformované: 1 % hmotnosti,
nazelenalé: 3 % hmotnosti,
povrchovd strupovitost: 3 % hmotnosti,
mechanické poskozeni: 3 % hmotnosti,
poskozeni zptisobend plisnémi: 2 % hmotnosti,
— vnitini vady hliz:
narezavélé skvrny: 3 % hmotnosti,
subepidermalni skvrny: 5 % hmotnosti,
dutiny: 3 % hmotnosti,
— vady zptisobené zpracovanim:
piilepend zemina: 1 % hmotnosti,
uvolnénd zemina a jiné necistoty: 0 % hmotnosti.

Jakostni odchylky nesmi v zddném ptipadé piekrocit 10 % celkové hmotnosti. Nepfipousti se zddnd
odchylka, pokud jde o cizorodé pachy a chuté.

U produktu uréeného k okamzité spotfebé nejsou piipustné skvrny na zabaleném produktu piekra-
Cujici 5 % hmotnosti.

Povolené odchylky velikosti:

V ptipadé produktu uréeného k prodeji na trhu v Cerstvém stavu se u kazdého baleni toleruje 5 % hliz
mensich nebo vétsich, nez je stanovend velikost.

3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produkti)

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu)



C 239/4 Utedni véstnik Evropské unie 20.8.2013

3.5 Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Viechny faze péstovani produktu ,Patata dell'Alto Viterbese“ se musi uskute¢nit v zemépisné oblasti
produkce vymezené v bodé 4.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.

Produkt miize byt ihned uvddén ke spotfebé v pavodnim stavu nebo jej lze skladovat v chladicich
zafizenich bez piistupu svétla pii teploté 5-8 °C a relativni vlhkosti mezi 88 a 93 %. Hlizy se nesmi
v chladirndch uchovévat déle nez 9 mésica.

Brambory lze oSetfit proti kliceni pomoci plynu.
Zpracovani produktu pro okamzitou spotiebu:
Brambory se omyji vodou, pficemz se z nich odstrani zemina a piipadné dalsi necistoty.

Poté jsou mechanicky oskrdbdny a prochdzi prvnim tfidénim, kde se odstrani hlizy nevhodné k potra-
vindfskym dcelim a pi{padné nedistoty, které na nich zistaly (kaménky, rostlinné zbytky atd.).

Dile se produkt krdji nebo se dile zpracovava vcelku.

Po druhém tiidéni, které se provadi ruéné nebo strojové, se hlizy ponofi do ozonizované vody, aby se
zpomalila oxidace.

Poté se produkt vazi a bali do uréenych potravinafskych obali.
Produkt ,Patata dell’Alto Viterbese“ se bali do nékterého z téchto druhé balent:

— V Cerstvém stavu: baleni vert-bag; girsac (sitovy tplet s PET pdskou po celé délce baleni), sicky
a lepenkové krabice po: 1kg, 1,5kg, 2kg, 2,5kg a 5kg; sitky po: 1kg, 1,5kg, 2kg a 2,5kg;
sacky po: 2,5 kg, 3 kg, 4 kg, 5 kg a 10 kg; lepenkové krabice po: 5 kg, 10 kg, 12,5 kg, 15 kg, 20 kg
a 25 kg; dfevéné bedny po: 12,5 kg, 15 kg, 18 kg, 20 kg a 25 kg; kose po: 10 kg, 12,5 kg, 15 kg,
20 kg a 25 kg; ticky po: 0,5 kg, 0,750 kg a 1 kg; vanicky po: 0,5 kg, 0,750 kg a 1 kg.

— K okamzité spotiebé: uzaviené plastové potravindfské sacky s ochrannou atmosférou po 0,5 kg,
1,0 kg, 2 kg, 5kg a 10 kg; uzaviené plastové potravindiské sicky s vakuové balenym produktem
po 0,5kg, 1kg, 1,5kg, 2kg, 5kg a 10 kg; uzaviené plastové potravindtské sacky s produktem
ponofenym ve vodé po 0,5 kg, 1kg, 2kg, 5kg a 10 kg; uzaviené plastové potravindiské kbeliky
s produktem ponofenym ve vodé po 5 kg a 10 kg.

Po opusténi vyrobni linky a pred odesldnim se produkt skladuje v chladicich zafizenich pfi teploté 3 az
5°C.
3.7 Zvldstni pravidla pro oznacovdni

Produkt se nesmi proddvat nezabaleny, s vyjimkou piipadu, kdy je kazdd jednotlivd hliza oznacena
etiketou.

Na etiketach umisténych na balenich se kromé grafického symbolu Unie, p¥islusnych tdajt a informaci
odpovidajicich pozadavkam pravnich pfedpistt uvede i oznaceni ,Patata dell'Alto Viterbese®, po némz
nasleduje zkratka L.G.P. (CHZO) nebo ndpis Indicazione geografica protetta (chrdnéné zemépisné
oznaceni).

Je zakdzdno dopliovat jakékoli jiné oznaleni, které neni vyslovné stanoveno.
4.  Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Obce spadajici do oblasti s pfedmétnym CHZO se nachdzeji v provincii Viterbo a jsou to: Acquapen-
dente, Bolsena, Gradoli, Grotte di Castro, Latera, Onano, S. Lorenzo Nuovo, Valentano a Proceno.



20.8.2013

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 239/5

5.2

5.3

Souvislost se zemépisnou oblasti
Specificnost zemépisné oblasti

Oblast produkce brambor s CHZO ,Patata dell'Alto Viterbese” se nachdzi v nejsevernéjsi ¢dsti regionu
Lazio v provincii Viterbo a rozkldd4 se mezi jezerem Bolsena a sousednimi regiony Umbrii a Toskdn-
skem. Celek spadajici do sope¢ného komplexu Vulsino se vyznacuje ptidou sope¢ného piivodu bohatou
na draslik a mikroklimatem ovlivnénym jezerem Bolsena.

Sope¢ny ptivod zdsadnim zptsobem ovliviiuje charakter pady v oblasti, jez vykazuje nékteré zvlast-
nosti, jako je pfitomnost lavovych a pyroklastickych ttvart nebo vysoce propustnd bahnito-piscita
struktura s nizkou hustotou. Jde o kyselou ptidu s hodnotami pH mezi 5,0 a 6,5, které se brambory
dobfe pFizpusobily, nebot se jednd o plodinu dobte snésejici kyselé prostiedi. Pida mé vysoky obsah
drasliku (600-1 000 ppm) a mikroelementd.

Na podnebné podminky md vliv jezero Bolsena, impozantni vodni nddrz, jez zmirnuje teploty, a tak
vytvaii pro péstovani brambor ,Patata dell'Alto Viterbese* mimofadné piiznivé mikroklima.

Promérné srazky v oblasti se pohybuji od 850 do 1200 mmjfrok a soustfedi se do podzimniho
a jarniho obdobi, zatimco v 1été prevlddaji sucha.

Primérné ro¢ni teploty kolisaji mezi 13,5 °C a 15,5 °C.

Jednotnost ptidné-klimatickych vlastnosti oblasti potvrzuje i mapa fytoklimatu Lazia, podle niZ oblast
produkce brambor s CHZO ,Patata dell’Alto Viterbese* pfedstavuje jedinou oblast: mesaxericky region
podhorského termotypu a nizstho hyperhumidniho ombrotypu.

Specificnost produktu

Produkt ,Patata dell'Alto Viterbese” se vyznacuje témito vlastnostmi:
intenzivni vyhradné Zzlutou barvou duziny,

stejnomérnou barvou slupky bez poskozeni,

intenzivni a pifjemnou chuti,

neobycejnou vestrannosti, pokud jde o gastronomické vyuziti.

Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO)

Vlastnosti brambor s CHZO ,Patata dell’Alto Viterbese” jsou podminény prostfedim, v némz se péstuji
(ptida, podnebi, technika péstovani, druh skladovéni), ¢imz je jasné ddna souvislost tohoto produktu
s oblasti produkee.

Produkt vdé¢i za sviij tspéch chemickému slozeni pady, hodnoté jejiho pH a pfitomnosti mikroele-
mentli a minerald spolu s vlivem jezera Bolsena.

Na jafe (v dubnu/kvétnu), kdy zacind vegetativni rist brambor, se teploty v oblasti s CHZO pohybuji
mezi 12 az 14,5 °C, coz je pro tuto fyziologickou fdzi rostliny optimdlni. V letnim obdobi teploty
v oblasti diky vlivu jezera Bolsena postupné nartistaji od 17 °C az po piiblizné 24 °C (v ervenci). V té
dob¢ brambory zavr$i cely svij biologicky cyklus a zaéinaji dozrdvat. Takovéto optimdlni klimatické
podminky v oblasti (teploty do 24 °C) umoziiuji lepsi pfesun uhlohydrati a minerdld smérem do hliz.

Nedostatek srazek béhem srpna (jejich roéni primér se pohybuje mezi 800 a 1200 mm) spolu
s vysokymi teplotami dosahujicimi az 30 °C podporuje zrdni a kone¢né dozrdvani brambor.

Kromé toho sucho ve fdzi sklizné brambor ,Patata dell'Alto Viterbese“ podmifuje jejich jakostni
vlastnosti, jako je stejnomérnd barva slupky a celkovy vzhled hliz (v dasledku desté se na slupce
objevuji tmavé skvrny).
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Soubor vlastnosti brambor ,Patata dell'Alto Viterbese* ovlivnénych ptsobenim prostredi se zaslouzil
o vybornou povést produktu dolozenou fadou dokumentt (privodni faktury zbozi, atd.), které jsou
rovnéz diikazem ustdleného historicko-kulturné-socidlniho pouta mezi produktem a Gzemim, na némz
se péstuje. Odborné Casopisy, fotografie, vypravéni mistnich autorti a filmovd svédectvi doklddaji
piitomnost produktu ,Patata dell’Alto Viterbese* jiz od pocatku 20. stoleti. O soucasné povésti
publikace patii dvé dila vydand spolecenstvim Comunita Montana Alta Tuscia Laziale, a to ,L'alta
Tuscia nel Piatto — Guida ai Sapori e ai Saperi dell' Alta Tuscia“ (2008) a ,I Prodotti Agroalimentari
Tipici Dellalta Tuscia“ (2001), v nichZ je brambordm ,Patata dell’Alto Viterbese“ uvadénym jako
typicky produkt oblasti vénovdn zvldstni oddil, kde se popisuji jejich chutové vlastnosti a vyuziti
v mistnich receptech. Produkt ,Patata dellAlto Viterbese“ byl zminén i u pfilezitosti enologické
a gastronomické uddlosti ,Golosando tra le Specialita della Comunita Montana Alta Tuscia Laziale®,
kterd se konala dne 9. ffjna 2004 v Orvietu. Témto brambordm je vénovana i jedna &ast privodce
,Tuscia a tavola — ricette, curiosita, prodotti tradizioni gastronomiche della provincia di Viterbo* od
Itala Arietiho (vyd. Primaprint editori ve Viterbu, IV. vydani, 2005). V ¢asopise Informatore Agrario se
v ¢lanku s ndzvem ,Ma quante belle patate ... viaggio in Italia tra le patate di grande tradizione“ (str.
22-27, listopad—prosinec 2008) uvadi, ze brambory ,Patata dellAlto Viterbese* jsou typickym
produktem regionu Lazio. Je tieba rovnéz vzpomenout i odkazy na brambory ,Patata dell’Alto Viter-
bese“ zvefejnéné na internetovych strankdch, v nichz se vzhledem k jejich tvarné konzistenci uvadéji
jako idedlni k ptipravé nokd (gnocchi).

Vyznamné postaveni produktu v mistnich zvyklostech dokldda tradice lidovych slavnosti (sagre), které
jsou mu vénovany: od slavnosti ,Sagra degli Gnocchi“ pofddané od roku 1977 v S. Lorenzo Nuovo az
po slavnost ,Sagra della Patata“ konané od roku 1985 v obci Grotte di Castro, jichz se aktivné tcastni
mistni obyvatelstvo. Je tfeba rovnéZ upozornit na akci zaméfenou na propagaci brambor ,Patata
dell'Alto Viterbese®, kterou pofadaji mistni zemédélskd sdruzeni ve formé pomologickych vystav
péstovanych i experimentilnich odrd, jejiz paty rocnik se konal v roce 2001. Kulturni spojitost
rovnéZ posiluje Siroké vyuziti brambor v fadé receptti typickych pro mistni gastronomickou tradici,
jako je polévka ,minestra con ,l'orloge*“, nazvand podle zptsobu krdjeni brambor, tradi¢ni pokrm
chudych sedldkt z Alto Viterbese na bdzi brambor a téstovin ,pasta e patate” a omeleta z brambor
Jfrittata di patate®, v niz se narozdil od klasického receptu nepouzivaji vejce.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006 (3))

Tento spravni organ zahdjil vnitrostdtni fizeni o ndmitce tim, Ze zvefejnil ndvrh uznini CHZO ,Patata
dell'Alto Viterbese* v Ufednim véstniku Italské republiky ¢. 126 ze dne 31. kvétna 2012.

Upln

¢ znéni specifikace produkce je k dispozici na internetové adrese:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/[DPagina/3335

nebo

lze vstoupit ptimo na domovskou strinku ministerstva zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi (http:/[www.
politicheagricole.it) a kliknout na ,Qualita e sicurezza“ (Jakostni produkty — na obrazovce nahofe vpravo)
a nakonec na ,Disciplinari di produzione all'esame dellUE“ (Specifikace produkce, jez jsou predmétem
zkoumdni EU).

(}) Viz pozndmka pod ¢arou 2.


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
http://www.politicheagricole.it







OZNAMEN({

Dne 20. srpna 2013 bude v Uednim véstniku Evropské unie C 239 A zvefejnén ,Spolecny katalog odriid
druhtt zemédélskych rostlin — sedmy dodatek k 31. Gplnému vydani“ a ,Spole¢ny katalog odrid druht
zelenin — Sesty dodatek k 31. Gplnému vydani“.

Predplatitelé Utedniho véstniku mohou bezplatné ziskat stejny pocet vytiskii a jazykovych znéni tohoto
Utedniho véstniku, jaky si predplatili. Je tieba, aby vrétili piilozenou objednavku, fddné vyplnénou a
s uvedenim jejich registraéniho ¢isla predplatitele (k6d uvadény na levé strané kazdého Stitku a za&inajici
pismenem: O/...). Tento Ufedni véstnik bude bezplatné k dispozici po dobu jednoho roku od data vydani.

Ostatni zdjemci si mohou objednat tento Ufedni véstnik za poplatek u nékterého z nasich distributord
(viz http:/[publications.europa.eu/others/agents/index_cs.htm).

Tento Ufedni véstnik — stejné jako viechny Utedni véstniky (fady L, C, CA, CE) — je moZné najit bezplatné
na internetové strance http://eur-lex.europa.eu

OBJEDNAVKA

Utad pro publikace Evropské unie
Predplatitelské oddéleni

2, rue Mercier

2985 Lucemburk

LUCEMBURSKO

Fax: + 352 2929-42759

Moje registracni ¢islo je: Of... .

Zaslete mi prosim ... bezplatny vytisk/bezplatnych vytiski Ufedniho véstniku C 239 A[2013, k jehoz/jejichz odbéru jsem opravnén
na zdkladé pfedplatného.

Jméno: ...

Adresa: ...

Datum: .... ... Podpis: ......



EUR-Lex (http://new.eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Ufedniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz smiouvy,
pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpis.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu

Urad pro publikace Evropské unie
2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO
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