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EVROPSKA KOMISE

Sménné kurzy vidi euru (1)

27. dubna 2012
(2012/C 125/01)

1 euro =

ména sménny kurz ména sménny kurz
usD americky dolar 1,3229 AUD australsky dolar 1,2679
JPY japonsky jen 106,75 CAD kanadsky dolar 1,2996
DKK  ddnskd koruna 7,4385 | HKD  hongkongsky dolar 10,2652
GBP britskd libra 081530 | NZD  novozélandsky dolar 1,6168
SEK svédskd koruna 8,0024 SGD  singapursky dolar 1,6396
CHE Svjcarsky frank 12014 KRW  jihokorejsky won 1499,22
ISK slandské koruna ZAR  jihoafricky rand 10,2584
NOK norskd koruna 7,5880 Y cinsky juan 8,200

HRK chorvatskd kuna 7,5155
BGN bulharsky lev 1,9558 . o .
IDR indonéskd rupie 12 151,76

CzK ceskd koruna 24870 MYR  malajsijsky ringgit 4,0220
HUF madarsky forint 287,25 PHP filipfnské peso 55.923
LTL litevsky litas 3,4528 RUB rusky rubl 38,8750
LVL lotyssky latas 0.6995 | THB  thajsky baht 40,719
PLN polsky zloty 41788 | BRL  brazilsky real 2,4916
RON rumunsky lei 4,3878 MXN  mexické peso 17,3961
TRY tureckd lira 2,3280 INR indickd rupie 69,4650

(") Zdroj: referencni sménné kurzy jsou publikovany ECB.



Oznidmeni Komise o aktudlni drokové sazbé pro navriceni stitni podpory a o referencni
a diskontni sazbé pro 27 &lenskych stitii pouzitelnych od 1. kvétna 2012

(Zvefejnéno v souladu s clankem 10 nafizeni Komise (ES) ¢. 794/2004 ze dne 21. dubna 2004 (UF. vést. L 140,
30.4.2004, 5. 1))

(2012/C 125/02)

Zékladni sazby jsou vypocteny v souladu se sdélenim Komise o revizi metody stanovovani referencnich
a diskontnich sazeb (Uf. vést. C 14, 19.1.2008, s. 6). V zavislosti na pouZiti referencni sazby se musi
pipocitat piislusné marze tak, jak je uvedeno v tomto sdéleni. Pro diskontni sazbu to znamend, Ze je nutné
pfipocitat marzi ve vy$i 100 zdkladnich bodii. Nafizeni Komise (ES) ¢ 271/2008 ze dne 30. ledna 2008,
kterym se méni nafizeni (ES) ¢. 794/2004, piedpokldda, ze nebude-li zvlastnim rozhodnutim stanoveno
jinak, sazba pro navrdceni stitni podpory bude rovnéz vypoltena pfipoctenim 100 zékladnich boda
k zakladni sazbé.

Upravené sazby jsou vyznaceny tucné.

Predchozi sazby byly zvefejnény v Uf. vést. C 53, 23.2.2012, s. 11.

od Do AT BE BG cY CZ DE DK EE EL ES FI FR HU IE IT LT LU LV MT NL PL PT RO SE SI SK UK
1.5.2012 1,67 | 1,67 | 3,66 | 1,67 (1,72 | 1,67 | 1,85 1,67 | 1,67 | 1,67 | 1,67 | 1,67 | 7,48 | 1,67 | 1,67 | 2,57 | 1,67 | 2,78 1,67 | 1,67 | 4,91 | 1,67 | 6,85 |2,76 | 1,67 [ 1,67 | 1,74
1.3.2012 30.4.2012 (2,07 2,07 ]3,66(2,07(1,72]2,07|1,85(2,072,07]2,07(207(2,07|7,48 2,07 (2,07 ]2,57|207( 2,78 |2,07]2,07|491]207]6,85]2,762,07]2,07|1,74
1.1.2012 29.2.2012 |2,07 | 2,07 | 3,66 | 2,07 | 1,72 | 2,07 | 1,85 2,07 | 2,07 | 2,07 | 2,07 | 2,07 | 6,39 | 2,07 | 2,07 | 2,57 | 2,07 | 2,38 | 2,07 | 2,07 | 4,91 | 2,07 | 6,85 | 2,76 | 2,07 | 2,07 | 1,74
1.8.2011 31.12.2011 | 2,05 |2,053,9712,05]|1,79(2,05]2,07]2,05|2,05]|2,05]2,05]|2,05]5,61]2,05]2,05]2,56]2,05]| 2,20 [2,05]2,05]|4,26|2,05(7,18]2,65|2,05(2,05]1,48
1.7.2011 31.7.2011 |[2,05|2,05|3,97(2,05(1,79]2,05|1,76 [ 2,05|2,05|2,052,05(205]561(205(205]|2,56(2,05( 220 |2,05]|205(426|205]|7,18]2,65]|2,05]|2,05]|1,48
1.5.2011 30.6.2011 (1,73|1,73|3,97(L73(1,79|1,73|1,76 (1,73 |1,73|1,73 (1,73 (1,73 |5,61 (1,73 (1,73 |2,56 |1,73( 2,20 |1,73|1,73 4,26 | 1,73 |7,18 2,65 | 1,73 |1,73| 1,48
1.3.2011 30.4.2011 (1,49 (1,49|3,97(1,49(1,791,49|1,76 (1,49 |1,49|1,49(1,49(1,49|5,61(1,49(1,49|2,56(1,49( 2,20 |1,49|1,494,26|1,49|7,1812,23|1,49|1,49|1,48
1.1.2011 28.2.2011 (1,49|1,49(3,97(1,49|1,79 1,49 (1,76 | 1,49 | 1,49 | 1,49 | 1,49 [ 1,49 | 5,61 | 1,49 | 1,49 | 2,56 | 1,49 | 2,64 | 1,49 (1,49 |4,26 | 1,49 (7,18 |1,76 | 1,49 [ 1,49 | 1,48
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Sdéleni Komise tykajici se dostupného mnoZstvi nékterych produkti v odvétvi mléka a mléénych
vyrobkd pro druhé pololeti roku 2012 v rdmci urcitych kvét otevienych Unii

(2012/C 125/03)

Polet dovoznich licenci pfidélenych na prvni polovinu roku 2012 v rdmci urcitych kvét uvedenych
v nafizeni Komise (ES) ¢. 2535/2001 (') nedosdhl celého mnozstvi dostupného v rdmci uvedenych kvoét.
Zbyvajici mnozstvi jsou stanovena v priloze. Budou dostupnd ode dne 1. ¢ervence do 31. prosince 2012.

() Ut vést. L 341, 22.12.2001, s. 29.

PRILOHA

Produkty pochazejici z Moldavské republiky

Cislo kvoty Mﬂ(l(zz)stvf
09.4210 1500 000
Mislo pochézejici z Nového Zélandu
Cislo kvoty Mn(iz)stvf
09.4195 27 608 000
09.4182 22 581 800
Produkty pochdzejici z Norska
Cislo kvoty Mn(iz)stvf

09.4179 5180 000
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UCETNI DVUR

Zvlastni zprava ¢. 3/2012 ,Vytesila Komise iispé$né nedostatky zjisténé v Fidicich a kontrolnich
systémech &lenskych stata?“

(2012/C 125/04)

Evropsky tcetni dvar Vas timto informuje o vydani zvlastni zpravy ¢ 3/2012 ,VyfeSila Komise tspésné
nedostatky zjisténé v fidicich a kontrolnich systémech ¢lenskych stata?“.

Zprava je k dispozici k nahlédnuti & staZeni na internetové strance Ucetntho dvora http://eca.europa.eu
Vytisk zprdvy lze ziskat zdarma po zaslini zddosti Uéetnimu dvoru na adresu:

Evropsky dcetni dvar

oddéleni ,Audit: piiprava zprav'
12, rue Alcide de Gasperi
1615 Luxembourg
LUXEMBOURG

Tel. +352 4398-1
E-mail: eca-info@eca.europa.eu

3

nebo vyplnénim elektronické objedndvky pfes EU Bookshop.
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A%

(Ozndmeni)

JINE AKTY

EVROPSKA KOMISE

Zvetejnéni Zidosti o zménu podle &. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) ¢ 510/2006 o ochrané
zemépisnych oznaceni a oznaceni piivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 125/05)

Timto zvefejnénim se pfizndvd pravo podat proti Zddosti o zménu ndmitku podle ¢clanku 7 nafizeni Rady
(ES) ¢. 510/2006 ('). Komise musi obdrzet prohldSeni o ndmitce do Sesti mésicti po tomto zvefejnéni.

ZADOST O ZMENU
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
7ZADOST O ZMENU PODLE CLANKU 9
+MELA ALTO ADIGE“/,SUDTIROLER APFEL"
& ES: IT-PGI-0105-0207-09.09.2011
CHOP () CHZO ( X))

1. Polozka specifikace produktu, jiZ se zména tykda:

— [0 Naézev produktu

— [X Popis produktu

— [ Zemépisnd oblast

— [ Dukaz ptvodu

— [X Metoda produkce

— [ Souvislost

— Oznacovani

— [ Vnitrostdtni pozadavky
— O Jinéd (uvedte)

2. Druh zmény (zmén):

— Zména jednotného dokumentu nebo piehledu.

— [0 Zména specifikace zapsaného CHOP nebo CHZO, k némuz nebyl zvefejnén jednotny dokument
ani prehled.

() Uk. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.2

— [0 Zména specifikace, kterd nevyzaduje zménu zvefejnéného jednotného dokumentu (¢l. 9 odst. 3
nafizeni (ES) ¢. 510/2006).

— [ Docasnd zména specifikace vyplyvajici z uloZeni zdvaznych hygienickych nebo rostlinolékat-
skych opatieni ze strany vefejnych organd (Cl. 9 odst. 4 nafizeni (ES) ¢. 510/2006).

Zména (zmény):
Popis produktu:

Bod 2 (2.1) specifikace produktu stanovi, Ze pro vypéstovani jablka ,Mela Alto Adige*/,Siidtiroler Apfel
lze pouzit mutanty nebo klony uvedenych odrid.

K odriddm jiz uvedenym ve stdvajici specifikaci produktu se dopliuji dvé odridy Pinova a Topaz.
Odrtda Pinova se v Alto Adige péstuje od roku 1985, odrida Topaz od roku 1992. V soucasnosti patif

v Alto Adige k nejbéznéjsim odriddm jablek.

V bodé 2 (2.2) specifikace produktu se konstatuje, Ze je tieba ptesné urcit obdobi, béhem néhoz se
musi méfit obsah cukru a pevnost plodu. Ukazatele jakosti méfené v tomto Casovém rdmci se maji
povazovat za platné po cely obchodni cyklus produktu, protoze diky modernim postupiim uchovévani
nedochdzi v pevnosti plodu ani v obsahu cukru k Zddnému vyznamnému sniZeni jakosti.

Specifikace produktu nyni také zahrnuje pro ovoce obchodni kategorii II, pokud bylo péstovano
ekologickou metodou.

V bodé 2 (2.2) v odstavci tykajicim se odridy GALA se povaZovalo za vhodné odstranit odkaz na
,Royal Gala a podobné“, protoze ,Royal Gala“ je spiSe zapsand ochrannd zndmka nez odrtda.

V bodé 2 (2.2) v odstavci tykajicim se odriidy RED DELICIOUS se povazovalo za vhodné odstranit
odkaz na ,Red Chief*, protoze ,Red Chief* je spiSe zapsand ochrannd zndmka neZ odrtda.

V bodu 2 (2.2) v odstavci tykajicim se odridy STAYMAN WINESAP bylo uvedeno oznaceni ,Stayman”
misto spravného znéni ,Staymanred*.

Metoda produkce:

V bodé 5 (5.1) byl odstranén odkaz na ,integrovanou produkci a/nebo ekologické zemédélstvi“.
Zménény odstavec nyni umoziiuje pouZzivat rovnéz alternativni, moderni péstebni postupy s malym
dopadem na Zivotni prostiedi.

V bodé 5 (5.3) druhém odstavci byl odstranén odkaz na prtimérnou hodnotu pH. Tento odkaz se
s ohledem na specifikaci produktu nepovazuje za podstatny. Je tfeba poznamenat, ze méfeni pH je
jednim z rozborti pudy, na jehoz zdkladé se pozdéji stanovi pouzivani hnojiv uvedené ve specifikaci
produktu.

V bodé 5 (5.3) tfetim odstavci byl odstranén odkaz na listovou analyzu. Informace ziskané z rozboru
pudy jsou pro vybér hnojiv do té miry dostacujici, aby bylo zajisténo, Ze rostlina dostane spravné
mnozstvi Zivin. Listovd analyza se obecné pouziva pouze v piipadé zjevného nedostatku takovych Zivin,
jako jsou dusik, zinek nebo Zelezo; nemd v3ak zddny vyznam pro planované ploné hnojeni.

V bodé 5 (5.5) ¢tvrtém odstavci byla zavedena moznost komplexniho hubeni plevele v oblastech, kde
jsou sady pokryty sitémi na ochranu pfed chroustem obecnym (Melolontha melolontha). To umoziiuje
zabranit vyvoji larev a omezit poskozeni trody.

V bodé 5 (5.5) byl odstranén odkaz na zvlastni zptsob zavlazovani. Bude tak mozné pldnovat postup
zavlazovani podle konkrétnich povétrnostnich podminek. Jako piiklad lze uvést, Ze zavlazovat je tfeba
i pozdgji nez v zafi, aby se pfedeslo moznym $koddm zptsobenym mrazem v obdobi velkého sucha.
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3.3

3.2

Znéni bodu 5 (5.7) bylo upraveno tak, Ze maximdlni produkce v objemu 68 t/ha se tykd Cerstvého
ovoce na prodej a je vypoltena jako primér celkové produkce v Alto Adige pro vSechny odridy.

Hodnoty skladovani uvedené v bodé 5 (5.8) druhém odstavci byly zruSeny v disledku probihajicich
technologickych zmén v tomto oboru, véetné trvalych zmén kritickych ukazatelt procesu skladovani,
jako je teplota a vlhkost.

V bodé 5.9 bylo na zdkladé doby sklizné réiznych odrid jablek uvedenych ve specifikaci produktu
upfesnéno obdobi, po néz je mozné jablka ,Mela Alto Adige* | ,Sudtiroler Apfel* uvddét na trh. Obdobi
pro uvadéni na trh bylo prodlouzeno s ohledem na podzimni odrtdy, které se sklizeji v druhé poloviné
zafi. Je tieba rovnéz zduraznit, ze v Alto Adige bylo v poslednich letech zaznamendno zlepSeni ve
skladovacich postupech (AC-ULO a DCA), které spolu s dodrzovinim spravné zemédélské praxe
a pozornosti, jeZ je pii sklizni vénovana spravnému stadiu zralosti, poméhaji udrzovat vysokou troven
jakosti ovoce, a to i po delsi dobu.

Specifikace produktu byla aktualizovdna i pokud jde o baleni, v souladu s ustanovenimi ¢lanku 4
naffzeni (ES) 501/2006.

Bylo pozménéno znéni bodu 5 (5.10): konkrétné byl odstranén seznam povolenych druhi baleni,
nebot to je jiz upraveno platnymi naf{zenimi.
Oznacovdni:

V zdjmu vEét3i jasnosti a presnosti bylo pozménéno znéni bodu 8. Konkrétné je mozno se rozhodnout
mezi ndzvem ,Mela Alto Adige Indicazione geografica protetta (v italstiné) nebo ,Sudtiroler Apfel”
geschiitzte geografische Angabe (v némcing), a to jak na prodejnim obalu, tak na oznacenich na
bedndch i na jednotlivych plodech. V daném bodé je stanovena minimalni velikost pisma ndzvu
,Mela Alto Adige“/,Stdtiroler Apfel“ uvedeného na bednéch, na prodejnim obalu i na jablkich.

Kromé toho je povoleno pouzivat nazev spolu s kolektivnimi ochrannymi zndmkami, pokud nemaji
propagacni obsah nebo nemohou uvést spotiebitele v omyl.

Byl odstranén odkaz na procentni podil ovoce nesouctho oznaleni, aby producenti mohli pruzngji
reagovat na neustdlé zmény, které si zddd odvétvi uvadéni ovoce a zeleniny na trh.

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
+-MELA ALTO ADIGE“/,,SUDTIROLER APFEL“
& ES: IT-PGI-0105-0207-09.09.2011
CHOP () CHZO (X))

Nézev:

,Mela Alto Adige“/,Stdtiroler Apfel”

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Italie

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Ti{da 1.6: Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Chranéné zemépisné oznaceni ,Mela Alto Adige“/,Sudtiroler Apfel“ je uréeno pro ovoce ze sadl
nachdzejicich se v zemépisné oblasti vymezené v bodé 4 nize téchto odriid, mutantd a/nebo klont:
Braeburn; Elstar; Fuji; Gala; Golden Delicious; Granny Smith; Idared; Jonagold; Morgenduft; Red Deli-
cious; Stayman Winesap, Pinova, Topaz.
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Nézev (CHZO) ,Mela Alto Adige“/,Stdtiroler Apfel“ mtze byt pouzito pouze pro jablka vyznacujici se

vnitinimi a vnéj$imi jakostnimi vlastnostmi uréenymi pro kazdou odriidu niZe uvedenymi parametry
(tykajicimi se vngjstho vzhledu, obchodni kategorie, velikosti a chemickych a fyzikdlnich vlastnosti).
Dal3i minimdlni normy jakosti stanovené pro rizné odrtidy a tiidy jsou uvedeny v piislusnych platnych
prévnich pfedpisech Spolecenstvi.

Obsah cukru v plodech a jejich pevnost vyjddiend v kg/cm?, méfeno do dvou mésici po sklizni, musf
splitovat minimdlni hodnoty uvedené nize pro kazdou odridu.

Braeburn:
— barva slupky: zelend az svétle zelend,

— dal3{ vybarveni slupky: pruhy v barvé od oranzovocervené po tmavé Cervenou pokryvajici vice nez
33 % povrchu,

— obchodni kategorie: Extra a [; u ekologickych produktt také II,
— velikost: minimaln{ primér 65 mm,

— obsah cukru: vys$si nez 11 °Brix,

— pevnost: alespori 5,5 kg/cm?.

Elstar:

— barva slupky: Zluta,

— dal3i vybarveni slupky: jasné ¢ervend pokryvajici vice nez 20 % povrchu,
— obchodni kategorie: Extra a I; u ekologickych produktd také II,
— velikost: minimalni primér 65 mm,

— obsah cukru: vys$si nez 10,5 °Brix,

— pevnost: alesport 5 kg/em?.

Fuji:

— barva slupky: svétle zelend az zlutd,

— dal3{ vybarveni slupky: svétle az tmavé cervend pokryvajici vice nez 50 % povrchu (alespoit 30 %
Cervené plochy musi byt v barvé tmavé Cervené),

— obchodni kategorie: Extra a [; u ekologickych produktt také I,
— velikost: minimélni primér 65 mm,

— obsah cukru: vys$si nez 12,5 °Brix,

— pevnost: alesponi 5 kgfcm?.

Gala:

— barva slupky: Zlutozelend az zlatozluta,

— dalsi vybarveni slupky: cervend na alespon 20 % povrchu (standardni Gala); na vice nez 50 %
u Cervenych klond,

— obchodni kategorie: Extra a [; u ekologickych produktt také I,
— velikost: minimaln{ primér 60 mm,

— obsah cukru: vys$3i nez 10,5 °Brix,

— pevnost: alespon 5 kg/cm?.

Golden Delicious:

— barva slupky: svétle zelend az Zzlutd,
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— dal3{ vybarveni slupky: razovd v ur¢itém prostiedi,

— rzivost: az 20 % povrchu mtiZe byt pokryto rzivosti, nejvyse na 20 % plodu; u ekologicky pésto-
vanych jablek je rzivost povolena podle kritérif rzivosti pro ovoce kategorie II,

— obchodni kategorie: Extra a [; u ekologickych produktt také I,
— velikost: minimalni primér 65 mm,

— obsah cukru: vys$si nez 11 “Brix,

— pevnost: alespont 5 kg/cm?.

Granny Smith:

— barva slupky: syté zelend,

— dal3{ vybarveni slupky: mozné lehce rtizové plosky,

— obchodni kategorie: Extra a [; u ekologickych produktt také II,
— velikost: minimalni primér 65 mm,

— obsah cukru: vys$si nez 10 “Brix,

— pevnost: alesponi 5,5 kg/em?.

Idared:

— barva slupky: zluté zelend,

— dal3i vybarveni slupky: stejnomérnd svétle Cervend pokryvajici vice nez 33 % povrchu,
— obchodni kategorie: Extra a I; u ekologickych produkti také II,
— velikost: minimdlni pramér 65 mm,

— obsah cukru: vys$si nez 10 °Brix,

— pevnost: alespoit 5 kgfcm?.

Jonagold:

— barva slupky: Zluté zelend,

— dal3{ vybarveni slupky: jasné Cervend u odridy Jonagold: s Cervenymi prouzky pokryvajicimi vice
nez 20 % povrchu; u odriidy Jonagored: Cervend pokryvajici vice nez 50 % povrchu,

— obchodni kategorie: Extra a [; u ekologickych produktt také II,
— velikost: minimdlni pramér 65 mm,

— obsah cukru: vys$si nez 11 °Brix,

— pevnost: alespoit 5 kgfcm?.

Morgenduft:

— barva slupky: svétle zelend az zlutd,

— dalsf vybarveni slupky: stejnomérné jasné cervend alespont na 33 % povrchu; u odriidy Dallago:
tmavd zafivé Cervend alespot na 50 % povrchu,

— obchodni kategorie: Extra a [; u ekologickych produktt také II,
— velikost: minimdlni primér 65 mm,
— obsah cukru: vys$si nez 10 “Brix,

— pevnost: alespoit 5 kgfcm?.
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3.3

3.4

3.5

Red Delicious:
— barva slupky: Zlutozelend,

— dalsi vybarveni slupky: zdfivé tmavé Cervené prouzky alespoil na 75 % povrchu; u Cervenych klont
na vice nez 90 % povrchu,

— obchodni kategorie: Extra a I; u ekologickych produkti také II,
— velikost: minimélni primér 65 mm,

— obsah cukru: vy$si nez 10 °Brix,

— pevnost: alespon 5 kgfcm?.

Stayman Winesap:

— barva slupky: Zlutozelend,

— dal3{ vybarveni slupky: rovnomérné ¢ervena se svétlym pruhovdnim na vice nez 33 %; u odridy Red
Stayman (Staymanred): na vice nez 50 % povrchu,

— obchodni kategorie: Extra a I; u ekologickych produktd také II,

— velikost: minimalni primér 65 mm,

— obsah cukru: vy$si nez 10 °Brix,

— pevnost: alesponi 5 kg/cm?.

Pinova:

— barva slupky: svétle zelend az zlutd,

— dal3{ vybarveni slupky: s ¢ervenymi prouzky pokryvajicimi vice nez 10 % povrchu,
— obchodni kategorie: Extra a [; u ekologickych produktt také I,

— velikost: minimélni primér 65 mm,

— obsah cukru: vy$si nez 11 °Brix,

— pevnost: alesponi 5 kg/cm?.

Topaz:

— barva slupky: svétle zelend az Zzlutd,

— dal3{ vybarveni slupky: s ¢ervenymi prouzky pokryvajicimi vice nez 33 % povrchu,
— obchodni kategorie: Extra a [; u ekologickych produktt také II,

— velikost: minimaln{ primér 60 mm,

— obsah cukru: vys$3i nez 10,5 °Brix,

— pevnost: alesport 5 kg/em?.

Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu):

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Jablka ,Mela Alto Adige“/,Stidtiroler Apfel* musi byt péstovand a sklizend v oblasti produkce uvedené
v bodé 4.
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3.6

3.7

5.2

5.3

Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

Aby se zabranilo poskozeni produktu, napf. poskozeni slupky, pohmozdéni vedouci k zhnédnuti
duzniny a jinym S$koddm, pfiprava a baleni musi probihat ve vymezené zemépisné oblasti. Toto
omezeni je dino do zna¢né miry zkusenosti zpracovateld, ktef{ ve vymezené oblasti Alto Adige ptisobi
vice nez 40 let, jiz ziskali béhem zpracovani produkttl po sklizni.

Zylastni pravidla pro oznacovdni:

Slova ,Mela Alto Adige* Indicazione geografica protetta (v italsting) nebo ,Siidtiroler Apfel* geschiitzte
geografische Angabe (v némciné) musi byt uvedena na etiketdch umisténych na bednach, na prodejnim
obalu nebo na jednotlivych plodech. Minimdlni velikost pisma slov ,Mela Alto Adige” nebo ,Siidtiroler
Apfel“ na etiketdch, které maji byt pfipevnény na bednich nebo prodejnim obalu, musi byt 2 mm.
Minimélni velikost pisma uvedenych slov na etiketdch nalepenych na plodech musi byt 0,8 mm.

Spolu s chranénym zemépisnym oznacenim lze pouzit i oznaceni a/nebo obrizky s uvedenim ndzva
spolecnosti, obchodnich ndzvi nebo loga konsorcii nebo jednotlivych spolecnosti za ptedpokladu, ze
nemaji propaga¢ni obsah a neni pravdépodobné, ze by uvedly spotfebitele v omyl.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Produk¢ni oblast jablek ,Mela Alto Adige“ nebo ,Siidtiroler Apfel“ je soucdsti autonomni provincie
Bolzano (Alto Adige/Jizni Tyroly) a tvoii ji celkem 72 obci.

Souvislost se zemépisnou oblasti:
Specificnost zemépisné oblasti:

Klimatické podminky v Alto Adige jsou velmi vhodné pro péstovéni jablek: béhem roku byva totiz
zaznamendno vice neZ 300 sluneénych dnt. Koncem léta a na podzim se tu vyskytuji vyrazné teplotni
rozdily mezi dnem a noci — béhem dne mohou teploty dosahnout az 30 °C a v noci klesnou na 8 az
10 °C. Nejveétsi ¢ast produkce pochdzi ze zemédélskych podnikd, které se nachazeji v nadmotské vysce
vice nez 500 metri nad mofem. Neobycejné drodné pidy jsou lehké, dobfe odvodnéné a bohaté na
kyslik. To umoziuje optimdlni riist kofentl. Pidy maji pramérny nebo vysoky obsah humusu.

Specificnost produktu:

Jablka ,Mela Alto Adige“/,Stidtiroler Apfel“ se vyznacuji obzvldsté vyraznou barvou a chuti, pevnou
duzinou a vysokou trvanlivosti; to je ddno kombinaci ptdnich a klimatickych faktorti a dovednosti
péstiteld.

Piicinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Péstitelské postupy pouzivané v Alto Adige diky optimdlni rovnovdze mezi vegetaci a produkei ovoce
umoziuji vypéstovat vysoce kvalitni jablka. Jablka ,Mela Alto Adige“/,Siidtiroler Apfel“ se péstuji za
pouziti technik a metod, které maji maly dopad na Zivotni prostiedi. Systémy produkce jablek ,Mela
Alto Adige“/,Sudtiroler Apfel“ se snazi co nejlépe vyuzit pfirodnich ptdnich a klimatickych vyhod
produkéni oblasti. Kombinace vysokého poctu hodin slune¢ni svitu, chladnych noci a malym mnoz-
stvim srazek je zarukou ovoce obzvlast vyrazné chuti a barvy. Nadmoiskd vyska sadi mezi 200
a 1100 metry nad motem a lehkd, dobte provzdusnénd pida zarucuji vyraznou vini, pevnou duZinu
a ndslednou vysokou trvanlivost ovoce. Vyvdzend vyziva, uréend k posileni jakosti ovoce a omezeni
vzniku fyziologickych chorob, je zaloZena na rozboru pudy.

Diky pfiznivym ptidnim a klimatickym podminkdm pteslo v prabéhu casu péstovani jablek v Alto
Adige od ¢isté mistnich odriid na odridy z jinych zemi, dobfe pfizptsobené mikroklimatu, coz byva
ovéfeno z riznych zdroji. Jiz od stfedovéku bylo v horskych usedlostech (masi) v Alto Adige rozsiteno
péstovani nékterych odrud jablek a hrusek, jez slouzilo jako zdroj potravy pro rodiny Zijici v téchto
usedlostech. Od poloviny 19. stoleti se péstovani ovoce stalo vynosnou obchodni ¢innosti s odbérateli
ve Vidni, Innsbrucku, Mnichové, VarSavé a Petrohradé. V tomto obdobi také doslo v Alto Adige
k modernizaci péstovini ovoce. V roce 1831 publikoval ucitel Johann Iakob Poll prvni ucebnici
péstovani ovoce a v roce 1872 bylo péstovani ovoce zavedeno v pravé ziizeném zemédélském institutu
San Michele all’Adige jako plnohodnotny vyucovaci predmét. Katalog Zemédélského sdruzeni v Bolzanu
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dile o péstovani ovoce a zeleniny v Alto Adige od Karla Madera z roku (1894 a 1904) se uvadi, Ze na
celém tzemi Alto Adige je velmi rozdifeno téméf 40 odrid.

Kombinace téchto faktort Zzivotniho prostfedi a po staleti se vyvijejici lidské ¢innosti, jez zahrnuje
vzdjemné propojené péstovani jablek a ochranu pidy a Zivotntho prostfedi, pfiznacnd pro mistni
systém produkce, pfispivd k dobré povésti jablek ,Mela Alto Adige“/,Stidtiroler Apfel” jak na domdacim,
tak na mezindrodnim trhu.

V soucasné dobé pracuje v odvétvi produkce jablek 8 000 péstiteli, prevazné sdruzenych v druzstvech,
2 500 zaméstnanct v dpravnach pro trh a 12 000 lidi pracuje p#i sklizni.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

Vnitrostdtni fizen{ o ndmitce zahdjilo ministerstvo zvefejnénim ndvrhu na zménu chranéného oznaceni
ptvodu ,Mela Alto Adige“/,Siidtiroler Apfel” v Urednim véstniku Italské republiky ¢. 164 ze dne 16. Cervence
2011.

Uplné znéni specifikace produktu je k dispozici na internetové adrese:

http:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/[DPagina/3335
nebo

lze pfimo vstoupit na domovskou strinku ministerstva zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi (http:/[www.
politicheagricole.it) a kliknout na ,Qualita e sicurezza“ (Jakostni produkty — na obrazovce nahofe vpravo)
a nakonec na ,Disciplinari di Produzione all'esame dellUE“ (Specifikace produktd, jez jsou predmétem
zkoumdni EU).


http://www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/3335
http://www.politicheagricole.it
http://www.politicheagricole.it
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Zvefejnéni zidosti podle ¢l. 6 odst. 2 nafizeni Rady (ES) €. 510/2006 o ochrané zemépisnych

oznaceni a oznaceni pivodu zemédélskych produkti a potravin

(2012/C 125/06)

Timto zvefejnénim se piizndva pravo podat proti zadosti o zménu ndmitku podle ¢lanku 7 nafizeni Rady
(ES) ¢ 510/2006 ('). Komise musi obdrzet prohldseni o ndmitce do $esti mésicti po tomto zvefejnéni.

3.2

JEDNOTNY DOKUMENT
NARIZENI RADY (ES) & 510/2006
~SPARGEL AUS FRANKEN*“/,FRANKISCHER SPARGEL*|,FRANKEN-SPARGEL“
& ES: DE-PGI-0005-0804-17.03.2010
CHZO ( X ) CHOP ()

Nazev:

,Spargel aus Franken“/,Frankischer Spargel“/,Franken-Spargel”

Clensky stit nebo tfeti zemé:

Némecko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny:
Druh produktu:

Ttida 1.6 Ovoce, zelenina a obiloviny v nezménéném stavu nebo zpracované

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1:

Oznaceni ,Spargel aus Franken“ se vztahuje vyhradné na jedlé vyhonky rostliny asparagus officinalis L,
vypéstované a sklizené na tzemi Frank jako bily chfest, jehoz podkategorii je fialovy chiest, a jako
zeleny chiest, jehoz podkategorii je fialovozeleny chfest.

Bily chrest se péstuje v hrabcich. Je tak chrdnén pfed sluncem a jeho vyhonky zistdvaji svétlé.
V zévislosti na odridé a svételné propustnosti pudy mize bily chiest v oblasti hlavicky nabyvat
i razového az fialovopurpurového zabarveni. Pro bily a fialovy chfest se rovnéz uzivd oznaleni svétly
chiest.

Pazousky zeleného chfestu vyristaji ze zemé. Diky sluneénimu svétlu dochdzi prostfednictvim foto-
syntézy k tvorbé chlorofylu, coz zptsobuje zelené zabarveni stonkti. V zdvislosti na odridé muze
zeleny chiest rovnéz ¢aste¢né nabyvat fialového zabarveni.

Aby bylo u¢inéno zadost pozadavkim na jakost i vyjime¢nym vlastnostem franského chtestu, vyrabi se
chiest podle zdsad spravné zemédélské praxe a po zpracovdni a zabaleni se proddvd v souladu
s platnymi obchodnimi normami EU.

JFrankischer Spargel“ se oproti chiestu jiného pavodu vyznacuje tim, Ze vykazuje kromé vngjsich
vlastnosti (dle obchodnich norem) také vnitini charakteristiky (mirnd vldknitost, mirné aromatickd
chut, nizkd tendence k tvorbé hoikych ldtek) a ze se péstuje a sklizi pouze v zemépisné oblasti Franky.

Aby zajistili vnitfni jakost chiestu, ¥di se producenti pfi vybéru odridovymi pokusy Svobodného stitu
Bavorsko a vybiraji takové odridy, které témto specifikacim obzvlasté vyhovuji. O doporucenich
ohledné odrid jsou péstitelé kazdy rok informovani. Kromé toho je prabéznou sklizni, kterd se
piizpasobuje aktudlnim povétrnostnim podminkdm, a vhodnou manipulaci po sklizni zarucena
Cerstvost produktu zcela nezdvisle na odbytisti.

() Uk. vést. L 93, 31.3.2006, s. 12.
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3.3 Suroviny (pouze u zpracovanych produktii):

3.4 Krmivo (pouze u produktii Zivocisného piivodu):

3.5 Specifické kroky pti produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti:

Produkce chiestu od péstovani po sklizen musi probéhnout v zemépisné oblasti Franky.

3.6 Zvldstni pravidla pro krdjeni, strouhdni, baleni atd.:

3.7 Zyldstni pravidla pro oznacovdni:

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti:

Zemépisnd oblast Franky zahrnuje vSechny oblasti péstovani chfestu ve vlddnich obvodech Dolni
Franky, Stfedni Franky a Horni Franky ve Svobodném staté Bavorsko Spolkové republiky Némecko.

5.  Souvislost se zemépisnou oblasti:
5.1 Specificnost zemépisné oblasti:

JFrankischer Spargel“ se péstuje v typickych franskych jilovitych oblastech keuperu, v piscitych padach
Jury, Severobavorské pahorkatiny a keuperu, Franskych plosin, Spessartu a Rhonu v nadmoiské vysce
mezi 200 az 300 metry. Podminky péstovani se ddle vyznacuji 1 500 hodinami slune¢niho svitu
v ro¢nim priméru, promérnou teplotou 10°C a 600 mm srazek ro¢né. Diky slunecnimu svitu
a teplotdm se puda brzy ohfeje. Srdzky jsou s 40 az 60 mm mési¢né rovnomérné rozlozeny, tudiz
i rist probihd rovnomérné. Podminky pro rist chiestu ve Frankdch lze zjistit diky projektu Spargel-
Temperaturservice, ktery provadi méfeni teploty v hrabceich.

Na zédkladé téchto zemépisnych specifik jsou vlddni obvody Dolni Franky, Stfedni Franky a Horni
Franky tradi¢né zndmé svym vysoce rozvinutym péstovanim chiestu. Pro sklizen bilého chfestu se
napiiklad stile pouziva tradi¢ni metoda ,blind Stechen®. Pazousek chiestu se pfi ni od rostliny oddéluje
dlouhym nozem, aniZ by se ofezal cely vyhonek.

Tradi¢ni zptsob péstovani je doloZen jiz zminkami v tiscich Florina z let 1702 az 1722 (Bavorskd
statni knihovna Mnichov). Dal3i historické zdroje o ptivodu péstovani chfestu ve Frankdch pochdzeji
z let 1799 az 1858 z oblasti Bamberku (Horni Franky) a doklddaji péstovani chfestu uz kolem roku
1860 v okresu Kitzingen (Dolni{ Franky). V d¢&jindch Markt Eggolsheimu (Horni Franky) z roku 1876 se
hovoii o péstovani chiestu v tomto regionu v roce 1670.

V pribéhu staleti se péstovani chfestu ve Frankdch vyvinulo ve vyznamny hospodaisky faktor s kulinai-
skym a kulturnim pfesahem, jakym je dnes. V roce 2000 se chfest ve Frankdch péstoval na 670
hektarech (Horni Franky 77,18 hektaru, Stfedni Franky 264,62 hektaru, Dolni Franky 327,61 hektaru),
coz ¢ini 41 % celkové plochy pro péstovani chfestu v Bavorsku.

5.2 Specificnost produktu:

Ceni se pfedev§im mirnd vldknitost franského chrestu, jeho mirné aromatickd chut a nizkd tendence
k tvorbé hotkych latek. Jiz v Casopise ,Die Gartenlaube® v roéniku 1858 (otisténém v ,Elyane Werner,
Frinkisches Leben — frankischer Brauch“, W. Ludwig Verlag, 1992) je chfest oznacen za ,klasicky
oslavovany*.

,Spargel aus Franken“ si ziskal velkou regiondlni i nadregiondlni popularitu a dobrou povést. To je
patrné mimo jiné z médii, kterd prezentuji ,Spargel aus Franken“ jako vyhleddvanou delikatesu. Od
roku 1998 se kazdé dva roky voli oficidlni franskd chfestovd kralovna. Franské chiestové krdlovné
i regionalnim franskym chfestovym princezndm se dostivd mnoho pozornosti. Z mnoha chiestovych
slavnosti ve Frankdch je nejzndméjsi ,Spargelmarkt* v Norimberku. O zahdjeni sezény, pfi kterém



28.4.2012

Utedn{ véstnik Evropské unie

C 12515

5.3

symbolické prvni sefiznuti chfestu nezfidka provadi bavorsky ministr zemédélstvi, referuji kazdoro¢né
nejen regiondlni noviny, ale i média v jinych c¢dstech Bavorska. Sklizen chiestu konéi kazdy rok
tradi¢né 24. Cervna, na svétek sv. Jana.

Pficinnd souvislost mezi zemépisnou oblasti a jakosti nebo vlastnostmi produktu (u CHOP) nebo specifickou
jakosti, povésti nebo jinou vlastnosti produktu (u CHZO):

Specificka jakost a vyjimeénd chut chtestu ,Spargel aus Franken“ je podminéna jedine¢nou kombinaci
ptidnich podminek, podnebi a historicky danych vyrobnich znalosti péstitelt franského chiestu, kterd
se vyskytuje pouze v tomto regionu.

ZkuSenosti péstiteld chiestu byly preddvany z generace na generaci. Tato vyjimecnd znalost o chfestu je
doplnéna modernim vyzkumem (Bayerische Landesanstalt fiir Weinbau und Gartenbau a Bayerische
Landesanstalt fir Landwirtschaft), péstitelskymi zkouskami v regionu (Albertshofen a Eckental), $kole-
nimi pro producenty (,Dny chfestu®) a informacemi pro péstitele (obézniky sdruzeni vyrobcii chiestu
,Spargel-Erzeugerverband Franken e.V.“ i informace zemédélskych afadt v Kitzingenu a Fiirthu). Tyto
zkuSenosti a znalosti se odrazeji v jakosti chiestu ,Spargel aus Franken®.

Odkaz na zvefejnéni specifikace:

(€l. 5 odst. 7 nafizeni (ES) ¢. 510/2006)

Markenblatt ¢. 12 ze dne 20. bfezna 2009, dil 7a-aa, s. 4

http:/[register.dpma.de/DPMAregister/geo/detail.pdfdownload/1200
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OPRAVY
Oprava sdéleni Komise v rdmci provddéni smérnice Evropského parlamentu a Rady 2006/42/ES ze dne
17. kvétna 2006 o strojnich zafizenich a 0 zméné smérnice 95/16/ES
(Utedni véstnik Evropské unie C 87 ze dne 23. biezna 2012)
(2012/C 125/07)
Strana 3:
misto:
»CEN EN 474-4:2006+A2:2012 Toto je prvni EN 474- 31.7.2012
Stroje pro zemni prace - Bezpecnost - Cdst 4: Pozadavky pro zvefejnéni 4:2006+A1:2009
rypadlo-nakladace Pozn. 2.1
CEN EN 474-5:2006+A2:2012 Toto je prvni EN 474- 31.7.2012"
Stroje pro zemn{ préce - Bezpecnost - Cést 5: Pozadavky pro zvefejnéni 5:2006+A1:2009
hydraulickéd lopatové rypadla Pozn. 2.1
md byt:
»CEN EN 474-4:2006+A2:2012 Toto je prvni
Stroje pro zemnf préce - Bezpecnost - Cést 4: Pozadavky pro zvefejnéni
rypadlo-nakladace
CEN EN 474-5:2006+A2:2012 Toto je prvni
Stroje pro zemni prace - Bezpecnost - Cést 5: Pozadavky pro zvefejnéni”
hydraulickd lopatové rypadla
Strana 13:
misto:
»CEN EN 1459:1998+A3:2012 Toto je prvni EN 1459:1998+ 1.2.2013¢
Bezpecnost manipulacnich vozikd - Voziky s proménnym zvefejnéni A2:2010
vyloZenim a vlastnim pohonem Pozn. 2.1
md byt:
~CEN EN 1459:1998+A3:2012 Toto je prvni

Bezpecnost manipulacnich vozikd - Voziky s proménnym
vyloZenim a vlastnim pohonem

zvefejnéni”







CENY PREDPLATNEHO NA ROK 2012 (bez DPH, véetné postovného za obvyklou zasilku)

Ufedni véstnik EU, fady L + C, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyk( EU 1200 EUR roéné

Ufedni véstnik EU, fady L + C, ti§téné vydani + roéni DVD 22 Ufednich jazyk( EU 1310 EUR ro¢né

Utedni véstnik EU, fada L, pouze ti§téné vydani 22 Ufednich jazyka EU 840 EUR roc¢né

Ufedni véstnik EU, fady L + C, mé&siéni DVD (souhrnny) 22 Ufednich jazyk( EU 100 EUR ro¢né

Dodatek k Utednimu véstniku (fada S), DVD, jedno vydani tydné mnohojazy¢né: 200 EUR roc¢né
23 ufednich jazyk( EU

Utedni véstnik EU, fada C — Vybérova Fizeni jazyky, kterych se tyka 50 EUR ro¢né
vybérové fizeni

Ptedplatné Uredniho véstniku Evropské unie, ktery vychazi v uUfednich jazycich Evropské unie, je k dispozici
ve 22 jazykovych verzich. Zahrnuje fady L (Pravni pfedpisy) a C (Informace a oznameni).

Kazda jazykova verze ma samostatné predplatné.

V souladu s nafizenim Rady (ES) &. 920/2005, zvefejnénym v Ufednim véstniku L 156 ze dne 18. ervna 2005,
které stanovi, Ze organy Evropské unie nejsou doCasné vazany povinnosti sepisovat vSechny akty v irstiné
a zvefejnovat je v tomto jazyce, je Ufedni véstnik vydavany v irském jazyce prodavan zvlast.

Predplatné dodatku k Ufednimu véstniku (fada S — Dodatek k Urednimu véstniku Evropské unie) zahrnuje znéni ve
vSech 23 ufednich jazycich na jednom mnohojazyéném DVD.

Predplatné Uredniho véstniku Evropské unie opraviiuje na pozadani k obdrzeni riiznych pfiloh Ufedniho véstniku.
Predplatitelé jsou na vydavani pfiloh upozorfiovani prostfednictvim ,ozndmeni c&tenafdm“ zvefejfiovaného
v Ufednim véstniku Evropské unie.

Prodej a predplatné

Predplatné rtiznych placenych periodik, jako naptiklad predplatné Uredniho véstniku Evropské unie, |ze ziskat
u nasich distributor(l. Seznam distributorl se nachazi na této internetové adrese:

http://publications.europa.eu/others/agents/index_cs.htm

EUR-Lex (http://eur-lex.europa.eu) nabizi pfimy a bezplatny pfistup k pravu Evropské unie. Tyto
internetové stranky umoznuji nahlizet do Uredniho véstniku Evropské unie a obsahuji rovnéz smiouvy,
pravni predpisy, judikaturu a navrhy pravnich predpisu.

Vice informaci o Evropské unii naleznete na adrese: http://europa.eu

Urad pro publikace Evropské unie
2985 Lucemburk
LUCEMBURSKO
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