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PROVADECI NARIZENI KOMISE (EU) 2024/1966
ze dne 16. Cervence 2024

o zdpisu ndzvu do Rejstiiku zaruCenych tradi¢nich specialit (,,Sardelutd marinati“ (ZTS))

EVROPSKA KOMISE,
s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 ze dne 21. listopadu 2012 o rezimech jakosti
zemédélskych produktii a potravin ('), a zejména na ¢l. 52 odst. 3 pism. a) uvedeného nafizent,

vzhledem k témto ddvodiim:

(1)  Vsouladu s ¢l. 90 odst. 5 a 6 natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 (3), které zrusilo nafizeni (EU)
¢. 1151/2012, se uvedené nafizeni i nadédle pouzije na Zddosti o zdpis ndzvu do Rejstifku zarucenych tradi¢nich
specialit, které obdrzela Komise a které byly zvefejnény v Urednim véstniku Evropské unie pred 13. kvétnem 2024.

(2)  Vsouladu s ¢l. 50 odst. 2 pism. b) nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 byla v Ufednim véstniku Evropské unie (°) zveiejnéna
7adost Rumunska o zapis ndzvu ,Sardelutd marinati“ jako zarucené tradi¢ni speciality (ZTS).

(3)  Dne 24. listopadu 2023 obdrzela Komise od Bulharska odivodnéné prohldSeni o ndmitce. Strana podavajici
ndmitku tvrdila, Ze ndzev navrhovany k zdpisu je v souladu s pravem, je obecné zndmy a hospodaisky vyznamny
pro podobné zemédglské produkty nebo potraviny (¢l. 21 odst. 1 pism. b) nafizeni (EU) ¢. 1151/2012). Predevsim
Bulharsko tvrdilo, Ze v Bulharsku existuje dlouholetd tradice marinovani $protil. Vyrobek je na bulharském trhu
nabizen pod ndzvem ,mapmHosana uama“, ktery je v piekladu shodny s ndzvem produktu ,Sardelutd marinata“.
Bulharsko vysvétlilo, Ze marinované $proty jsou znamy jiz desitky let, jednd se o produkt hospodaiského vyznamu
a u bulharskych spotfebitelt je poptdvany. Bulharsko z toho divodu v souladu s ¢l. 18 odst. 3 nafizeni (EU)
¢. 11512012 pozédalo, aby byl rumunsky ndzev ,Sardelutd marinati®, jakmile bude zapsdn jako ZTS, doprovézen
slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi Rumunska“. Tim bude zaji$téna ochrana zdjma bulharskych producentt
marinovanych $prott.

(4)  Komise shledala ndmitku pfipustnou ve smyslu ¢l. 21 odst. 1 pism. b) nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 a dopisem ze dne
18. prosince 2023 vyzvala zicastnéné strany, aby zahdjily odpovidajici konzultace s cilem dosdhnout vzdjemné
dohody v souladu se svymi vnitinimi postupy.

(5)  Rumunsko a Bulharsko dosahly dohody, kterd byla Komisi ozndmena ve stanovené lhiité dne 5. tinora 2024.

(6)  Vsouladus ¢l. 18 odst. 3 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 se Rumunsko a Bulharsko dohodly, Ze ndzev zarucené tradi¢ni
speciality ,Sardelutd marinatd, jakmile bude zapsin jako ZTS, by mél byt vidy doprovizen slovy ,vyrobeno
v souladu s tradicemi Rumunska“, aby bylo mozné vyrobek odlisit od srovnatelného vyrobku nebo vyrobkd, které
maji stejny nebo podobny nazev.

(7)  Proto by tento ndzev nemél byt chranén jako takovy, ale pouze ve spojeni se slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi
Rumunska“.

() Ut vést. L 343, 14.12.2012, s. 1, ELL http://data.europa.eu/elifreg/2012/1151/oj.

() Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemédélské produkty, jakoZ i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tidajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni naiizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zruSuje naiizeni (EU) ¢. 1151/2012 (Uf. vést. L, 2024/1143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.euelijreg/2024/1143/0j).j

() Ur. vést. C 303, 28.8.2023, s. 5.
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(8)  V dusledku toho by mélo byt nadile dovoleno pouZivat ndzev ,MaputoBana nana“ na izemi Unie pro produkty, které
nejsou v souladu se specifikaci produktu ,Sardelutd marinatd“ ,vyrobeno v souladu s tradicemi Rumunska®, za
piedpokladu dodrzeni zédsad a pravidel pouzitelnych v pravnim fadu EU.

(9)  Uplné znéni specifikace produktu véetné odkazu na uvedend slova by mélo byt zvefejnéno pouze pro informaci.

(10) Nazev ,Sardelutd marinatd“ by tedy mél byt zapsdn do Rejstitku zarucenych tradi¢nich specialit (ZTS),
PRIJALA TOTO NARIZENI:

Cldnek 1
Nézev ,Sardelutd marinatd“ (ZTS) se zapisuje do rejstiiku.
Nézev uvedeny v prvnim pododstavci oznacuje produkt tfidy 1.7. Cerstvé ryby, meékkysi a korysi a vyrobky z nich ziskané

podle ptilohy XI provadéciho natizeni Komise (EU) ¢. 668/2014 ().

Cldnek 2

«

Naézev ,Sardelutd marinatd“ (ZTS) je doprovdzen slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi Rumunska“.

Cldnek 3
Nézev ,MapuHoBaHa mama“ se smi na tizem{ Unie nadile pouzivat pro produkty, které nejsou v souladu se specifikaci
produktu ,Sardelutd marinatd“ ,vyrobeno v souladu s tradicemi Rumunska®, za pfedpokladu dodrzeni zdsad a pravidel
pouzitelnych v pravnim fddu EU.

Cldnek 4

Uplné znénf specifikace produktu je uvedeno v piiloze tohoto naiizeni.

Cldnek 5

Toto naifzenf vstupuje v platnost dvacitym dnem po vyhldseni v Urednim véstniku Evropské unie.

Toto nafizent je zdvazné v celém rozsahu a pfimo pouZzitelné ve vech ¢lenskych stitech.

V Bruselu dne 16. cervence 2024.

Za Komisi
piedsedkyné
Ursula VON DER LEYEN

() Provddéci naifzeni Komise (EU) ¢. 668/2014 ze dne 13. Cervna 2014, kterym se stanovi provadéci pravidla k nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) ¢. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktt a potravin (UF. vést. L 179, 19.6.2014, s. 36, ELL
http://data.europa.eu/elifreg_impl/2014/668/0j).
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PRILOHA
SPECIFIKACE PRODUKTU JAKO ZARUCENE TRADICNI SPECIALITY
»Sardelutd marinatd“
EU ¢.: TSG-RO-02882 - 21.12.2022

Clensky stt: Rumunsko

1. Ndzev, ktery md byt zapsin

,Sardelutd marinatd“

V zavislosti na zptsobu produkce bude nazev produktu uvedeny na etiketé doplnén také o pouzity ndlev: ZTS
,Sardelutd marinatd“ (ve ving), ZTS ,Sardelutd marinatd“ (ve slune¢nicovém oleji), ZTS ,Sardelutd marinatd“
(v pikantnim slune¢nicovém oleji). Ndzev ,Sardelutd marinati“ je doprovazen slovy ,vyrobeno v souladu s tradicemi
Rumunska“.

2. Druh produktu

Tiida 1.7 Cerstvé ryby, meékkysi a korysi a vyrobky z nich ziskané

3. Divody zdpisu do rejstiiku

3.1.  Jednd se o produkt, ktery (zaskrtnéte policko [X,0)

O je vysledkem zpiisobu produkce, zpracovani nebo slozeni odpovidajicich tradicnim postuptim pro doty¢ny
produkt ¢i potravinu;

je vyroben ze surovin nebo piisad, které jsou tradi¢né pouzivany.

Surovinou je $prot druhu Sprattus sprattus Phalericus a Sprattus sprattus. Sprot je pelagickd $tavnatd ryba jemné
konzistence a malé velikosti, jeji délka obvykle dosahuje 65 az 90 mm, ma protéhlé télo, které je v mediolaterdlni
casti zplostélé; na bocich a biisni strané je leskle stiibfity, hibetni strana je tmavé modra aZ zelena.

Sprot je mald moiskd ryba, kterd se jiz po desetileti pouzivd v marinované, polokonzervované a konzervované
tpravé; je surovinou pro vyrobu produktu ,Sardelutd marinatd“. Zpracovand a marinovand ryba se ponoii do
nalevu, ktery se pro kazdou ze ti{ variant pfipravovanych produkti lisi chuti a organoleptickymi vlastnostmi. Jedna
se o produkt ,Sardelutd marinatd“ (in vin) (Sprot marinovany ve ving), ,Sardelutd marinatd“ (in ulei de floarea-
soarelui) (Sprot marinovany ve slune¢nicovém oleji) a ,Sardelutd marinatd“ (in ulei de floarea-soarelui picant) (Sprot
marinovany v pikantnim slune¢nicovém oleji).

Pro marinddu a nalev se tradi¢né pouZivaji tyto ingredience: kamennd nejodizovand stil, vinny ocet, bilé vino, cukr,

slune¢nicovy olej, paprika, palivd papricka typu chilli, cely cerny pept, bobkovy list, celé nové kofeni, semena
koriandru.

3.2, Jednd se o ndzev, ktery
O byl tradi¢né pouzivan jako nazev konkrétniho produktu;
oznacuje tradi¢ni povahu nebo specifickou vlastnost produktu.
Naézev produktl odkazuje na jejich specificky charakter vyplyvajici z pouzité suroviny, kterou je sardelutd, a vyslovné

oznaluje piislusny zplisob piipravy, tj. marinovani, a také rozliSuje produkty na zdkladé pouzitych naleva. Tyto
informace, které jsou soucdsti ndzvu, upozortuji spottebitele na rozdily mezi riiznymi druhy téhoz produktu.

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/1966/0j
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4.1.

Specifi¢nost tohoto tradi¢niho produktu byla v priibéhu ¢asu vyslovné vyjadiena nejen na zakladé pouzité suroviny,
ale také na zdkladé ndzvu produkti. Vroce 1974 byla na produkt ,Sardelutd marinatd“ uplatnéna norma pro vyrobu
a uvadéni na trh, kterou vypracovalo Ministerstvo vnitintho obchodu (Ministerul Comertului Interior, Institutul de
Cercetdri Comerciale — Oficiul de Informare Documentard pentru Comert Interior), s referenénim kédem N.ILD.
2190-74 (,polokonzervy z ryby marinované za studena ve viné a v oleji a v pikantni omdcce). Pokud jde o tuto
charakteristiku, existuje jesté jedna zminka z roku 1988, kdy potravinafsky primysl pfisel s produkty nazvanymi
,Litoral — sprot in ulei picant* ($prot v pikantnim oleji), ,Litoral — sprot in ulei cu legume* ($prot v oleji se zeleninou)
a ,Litoral — sprot in sos tomat cu ceapd“ (§prot v rajcatové omacce s cibuli), jak je uvedeno v postupech vyroby
konzerv z malych moiskych ryb (Centrala Pescuitului si Industrializarii Pestelui [Centrum pro rybolov a rybatsky
pramysl], 1988).

Postupem ¢asu se diky pouzivani terminu sardelutd (a $prota jako druhu) ve vyrobnich postupech potravindiského
pramyslu i ve spotfebé potravin v Rumunsku staly tyto dva terminy synonymem. Synonymii mezi vyrazy Sprot
(sprot) a sardelutd potvrzuji védecké slovniky: ,Dictionarul de sinonime al limbii roméine* (Slovnik synonym
v rumunském jazyce, autofi Seche Luiza a Seche Mircea, Editura Academiei RSR, Bukurest, 1982) a ,Dictionarul de
sinonime al limbii romane* (Slovnik synonym v rumunském jazyce, autofi Seche Luiza, Seche Mircea a Preda Irina,
Editura Stiintificd si Enciclopedicd, Bukurest, 1989).

Podobné je v piipadé Rumunska pojem ,sardelutd“ uveden také jako synonymum druhu $prot (druh Sprattus sprattus)
v online databdzi EUNIS (Evropsky informacni systém o piirodé), kterou spravuje EEA (Evropskd agentura pro
Zivotn{ prostfedi).

V souladu s nafizenim ministra zeméd€lstvi a rozvoje venkova ¢. 32/2023, kterym se schvaluji obchodni ndzvy
druht ryb a jinych vodnich Zivo¢icht pouzivané v Rumunsku, se pro druhy Sprattus sprattus Phalericus a Sprattus
sprattus pouziva ndzev ,sprot [$prot] [ sardelutd“.

Popis

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev podle bodu 1, véetné hlavnich fyzikdlnich, chemickyich, mikrobiologickych nebo
organoleptickych vlastnosti doklddajicich jeho specifickou povahu (¢l 7 odst. 2 tohoto nafizeni)

,Sardelutd marinatd“ se vyrdbi za pouZiti postupu, pfi kterém se surovina, tedy $prot, marinuje a ziskdvajf se tak tfi
rizné varianty v zdvislosti na nalevu v nddobé. Tim, Ze se do marinovanych $prott pfidd vinny ndlev, slune¢nicovy
olej nebo kofenény slunecnicovy olej, a také diky charakteristickému aromatu, ktery jim tyto ptisady proptjcuji,
ziskdvaji produkty zvlastni chutovou identitu a vyjimecné organoleptické vlastnosti.

V zdvislosti na pouzitém ndlevu musi byt ndzev produktu na etiketé¢ doplnén specifickymi informacemi, jak je
uvedeno nize: ,Sardelutd marinati STG® (in vin) [ve viné], ,Sardelutd marinatd STG“ (in ulei de floarea-soarelui) [ve
slune¢nicovém oleji] a ,Sardelutd marinatd STG* (in ulei de floarea-soarelui picant) [v pikantnim slune¢nicovém
oleji].

Fyzikdlné-chemické vlastnosti
1. Obsah ryb minimélné 65 %
2. Sul (chlorid sodny) nejvyse 7 %

3. Kyselost kyselina octové (min. 0,5 %)

Organoleptické vlastnosti

Hlavnimi vlastnostmi produktt jsou jejich vzhled, konzistence, barva, aroma, chut a viiné. Produkty se dodévaji ve
formé vykuchanych ryb bez hlavy, s pevnou strukturou, bez prasklin na bfide a odérek na kiizi. ,Sardelutd“ je jemna
$tavnatd ryba ponofend do nélevu specifického pro kazdy typ produktu. Produkt ,Sardelutd marinati“ si zachovava
barvy Cerstvych ryb; horni &ast téla je Sedozelend, zatimco boky a bficho jsou stiibfité s duhovymi odlesky.
V piipadé produktt ,Sardelutd marinatd“ (in vin) a ,Sardelutd marinatd“ (in ulei de floarea soarelui) je ndlev
prisvitny se stibfitymi odlesky. V piipadé produktu ,Sardelutd marinati“ (in ulei picant) je ndlev prisvitny se
stiibfitymi odlesky s nacervenalymi tony. Aroma produktl souvisi s pouZitymi ptisadami: nové kofeni, koriandr,
Cerny pepf, bobkovy list. V pfipadé produktu ,Sardelutd marinatd“ (in ulei picant) doddva produktu aroma péliva
(chilli) papricka a sladkd paprika.

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/1966/0j
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X

,Sardelutd marinatd“ (in vin) ma nakyslou chut mofskych ryb doplnénou o aroma bilého vina a vinného octa.
,Sardelutd marinatd“ (in ulei de floarea soarelui) se vyznacuje chuti moiskych ryb v kombinaci s neutralni chuti
slunec¢nicového oleje. ,Sardelutd marinatd“ (in ulei picant) md chuf moiskych ryb umocnénou palivosti chilli

papricky.

Popis metody produkce produktu, k némuz se vztahuje ndzev podle bodu 1, kterou musi producenti dodrzovat, pfipadné vietné
povahy a viastnosti pouzivanych surovin nebo p¥isad a metody p¥ipravy produktu (¢l. 7 odst. 2 tohoto nafizeni)

Surovinou pro marinované produkty je $prot obecny (Sprattus sprattus Phalericus, Sprattus sprattus), a to chlazeny nebo
zmrazeny. Sprot je charakteristicky svou jemnou, $tavnatou konzistenci a chut{ motské ryby.

Pfi vyrobé se pouzivd slunecnicovy olej, vinny ocet, nejodizovand kamennd sal uréend pro potravindisky prtimysl,
cukr, bilé vino a nezpracované kofeni (nové kofeni, koriandr, ¢erny pept, bobkovy list). V piipadé produktu
,Sardelutd marinatd“ (in ulei picant) se navic pouziva pélivd (chilli) papricka a sladkd paprika.

Zptisob ziskavani produktu zahrnuje tyto faze: ptfjem zmrazenych ryb, skladovani, rozmrazeni, prvni zpracovani

a skladovani v chladicim zafizeni, pfiprava vyvaru z kofeni, pfiprava marinddy, piiprava ndlevu, marinovéni,
rozdéleni do jednotlivych baleni a ptiddni nalevu.

a) Pfijem ryb

Pijem a kontrola mnozstvi, skladovdni (po vyjmuti z obalti), ptipadné rozmrazeni suroviny ve vhodnych
prostorach, ndslednd kontrola kvality.

b)  Prvni zpracovani ryb

Po odstranéni hlavy a vykuchdni se $prot omyje a stdvé se z néj ,sardelutd“. Zabali se do ledové tFisté a uchovava se
v chladu.

0) Priprava vyvaru z kofeni

Voda a piisady (Cerny pepf, nové kofeni, koriandr, bobkovy list) se odméfi podle receptu. Voda se ptivede k varu
a poté se v michaci nddobé pridd k ostatnim p¥isadim. Jakmile vyvar projde varem, nechd se vychladnout a poté se
nalije do nddob. Poté se nechd 48 hodin odpocivat pfi maximalni teploté 25 °C.

Recept na 20 litrl vyvaru z kofeni je ndsledujici:

Polozka ¢. Prisady Jednotka Mnozstvi
1. voda litry 20
2 cely pept kg 0,2
3. celé nové kofeni kg 0,1
4 semena koriandru kg 0,1
5. bobkovy list kg 0,1

d)  Piprava marinddy

Marindda H-1:1 pro vykuchané 3$proty bez hlavy obsahuje vodu, vinny ocet, nejodizovanou kamennou stil,
specificky kofenény vyvar, bilé vino a cukr. Uvedené mnozZstvi p¥isad je pro 100 litr marinddy.

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/1966/0j
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Recept na marinddu je ndsledujici:

Polozka ¢. Pfisady Jednotka Mnozstvi

1. voda litry 41
2. 9° vinny ocet litry 25
3. nejodizovand kamennd siil kg 12
4, vyvar z kofeni litry 10
5. bilé vino litry 8
6. cukr kg 4

e) Pfiprava ndlevu

Nalevy se lisi a kazdy je specificky pro danou variantu produktu.

V piipadé produktu ,Sardelutd marinatd“ (in vin) je sloZeni ndlevu nésledujici:

Ref. ¢. Prisady Jednotka Mnozstvi

1. voda litry 54
2 9° vinny ocet litry 20,5
3 vyvar z kofeni litry 10
4. bilé vino litry 8
5 cukr kg 4
6 nejodizovand kamenna stil kg 3,5

V ptipadé produktu ,Sardelutd marinatd“ (in ulei de floarea-soarelui) se jako nélev pouzivé slune¢nicovy ole;.

V ptipadé produktu ,Sardelutd marinati“ (in ulei de floarea-soarelui picant) se ndlev pfipravuje povafenim drcené
chilli papricky a sladké papriky ve slune¢nicovém oleji. Nilev se vaii ptiblizné 60 minut, dokud olej neziskd
nacervenaly odstin kofeni. Poté se ndlev vychladi na pokojovou teplotu. Po vychlazeni se smés scedi tak, aby vznikla
¢ird kapalina s jemnymi stopami ¢ervené papriky; ma typickou chut chilli papricek bez zndmek horkosti nebo
Zluknuti a pfijemnou aromatickou viini papriky. Poté se nechd 48 hodin odpocivat pti maximalni teploté 25 °C.

V ptipadé produktu ,Sardelutd marinatd“ (in ulei de floarea-soarelui picant) je davka odpovidajici deseti litrim
nélevu ndsledujici:

Polozka ¢. Prisady Jednotka MnozZstvi
1. slune¢nicovy olej litry 10
2. sladkd paprika kg 0,1
3. rozdrcend péliva papricka typu chilli kg 0,1

f) Marindda

Vykuchany $prot bez hlavy se zvaZi a omyje ve 24% vodném solném roztoku. Poté se ze solného roztoku vyjme
a marinuje se. Marinuje se nejméné Sestnict hodin, nebo dokud pH nedosdhne pozadované hodnoty 4,9. Po
marinovani se §prot vyjme z marinddy a pfed zabalenim se nechd okapat. Nélevy se pfipravuji pfedem, takze v dobé
baleni jsou jiz vychladlé.

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/1966/0j
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2) Ptiprava produktu

Po umisténi do jednotlivych baleni a pfiddni ndlevu se ziskaji produkty uvedené ve specifikaci. Podil suroviny, tj.
$protd, ve vztahu k ndlevu zdvisi na typu balen; nesmi vak byt nizsi nez 65 %.

Produkt ,Sardelutd marinatd“ (in vin) md podobu marinovanych $prota balenych jednotlivé, do kterych se pfidava
specificky nalev (vinnd omdcka), ktery tvoii maximalné 35 % celku. V zévislosti na velikosti baleni se ptidavaji dva
aZ deset grama slune¢nicového oleje a koriandr (zhruba dvé nebo tfi zrnka do hmotnosti maximalné ¢tyfi gramy).

Produkt ,Sardelutd marinatd“ (in ulei de floarea-soarelui) mé podobu marinovanych $protd, balenych jednotlivé, do
nichz se pridavd specificky nélev (slune¢nicovy olej), ktery tvoif maximdlné 35 % celku. V zédvislosti na velikosti
baleni se pridavd bobkovy list (nejméné jeden list o maximdlni hmotnosti jeden gram) a ¢erny pepf (zhruba dvé
nebo tfi zrnka do maximalni hmotnosti ¢tyfi gramy).

Produkt ,Sardelutd marinatd“ (in ulei de floarea-soarelui picant) md podobu marinovanych $protd, balenych
jednotlivé, do nichZ se priddvd specificky nalev (pikantni slune¢nicovy olej), ktery tvofi maximdlné 35 % celku.
V zavislosti na velikosti baleni se pfiddva ¢erveny pept (zhruba dvé nebo tii zrnka do hmotnosti maximélné ¢tyfi
gramy).

Popis hlavnich prvkii vytvdrejicich tradicni povahu produktu — sloZent odpovidajici tradicnim postupiim pro doty¢ny produkt nebo
skutecnost, Ze produkt je vyroben ze surovin nebo prisad, které jsou tradicné pouzivdny (¢l. 7 odst. 2 provddéciho natizeni (EU)
¢ 668/2014)

Jak se uvadi v ,Prirucce pro odvétvi zpracovani ryb* (Indreptar pentru industria de prelucrare a pestelui), kterou
vydalo Ministerstvo masného, rybného a mlékdrenského pramyslu (Ministerul Industriei Carnii, Pestelui, Laptelui)
(Editura Tehnicd, Bukurest, Rumunsko, 1953, strana 135), byl produkt ,sardelutd“ v roce 1953 z technického
hlediska povaZovéan za surovinu pro konzervované a polokonzervované produkty. V piirucce bylo rovnéz uvedeno,
Ze surovinou pro polokonzervy z ryb v rostlinnych olejich je $prot.

Pouziti ,sardelutd” jako suroviny bylo zminéno v roce 1957 v piirucce o potravinaiskych normdch s ndzvem ,Ryby
a delfini v potravinafstvi a pramyslu“ (Pestii si delfinii in alimentatie si industrie), jejimZ autorem je dr. V. Gheorghe
(Ministerstvo spotfebniho primyslu, Generdlni Feditelstvi rybafského primyslu a regulace rybolovu [Ministerul
Industriei Bunurilor de Consum, Directia Generald a Industriei Pestelui si Reglementdrii Pescuitului], Bukurest,
Rumunsko, 1957). Podle autora dr. V. Gheorgheho ,[...] [v]zhledem k tomu, Ze sardelutd patii do stejné Eeledi jako
znamy $prot obecny v Baltském mofi (je o néco mensi), byla by vhodna k vyrobé $protich konzerv v oleji [...]".

Sardinky, stfedné velké motské ryby, zpracovdvané bez hlav a vnitinosti, pouzila v roce 1960 jako surovinu
Ecaterina Teisanu v receptu ,Sardinky v oleji“ (Sardele in ulei) (v knize ,Domdci konzervovdni masa a ryb*
[Conservarea cirnurilor si pestelui in gospoddrie], Editura Tehnic3, Bukurest, 1960).

V roce 1988 vydalo Stiedisko pro rybolov a rybaisky pramysl (Centrala Pescuitului si Industrializdrii Pestelui),
spadajici pod M.LA.A.P.A., Technickou pfirucku pro piipravu za studena marinovanych vyrobkii z motskych ryb
(Instructiunea tehnologicd pentru fabricarea marinatelor reci din peste marin) uréenou pro potravinafské podniky,
v niZ se uvadi, Ze surovinami jsou tyto druhy: ,[...]: ¢ernomotsky sled, ancovicka, placka kaspickd a sardelutd
(sardinka obld), a to v souladu s normou NTR 1484-83 ,Domorodé solené ryby* (Peste sdrat indigen) [...]“.

V produktech se pouzivaji piisady, které jsou od roku 1953 stanoveny v normdch pro vyrobu potravindiskych
produktd. ,PFrucka pro odvétvi zpracovani ryb“ (Indreptar pentru industria de prelucrare a pestelui), kterou vydalo
Ministerstvo masného, rybného a mlékdrenského primyslu (Ministerul Industriei Cirnii, Pestelui, Laptelui), uvadi

Bukurest, Rumunsko, 1953, s. 93—49).

Pokud jde o pfisady, existuje i dalsi odkaz, a to ,ministerskd interni norma N.LD. 2190-74 pro polokonzervy
z moiskych ryb ve vinné a olejové omacce a v kofenéné omacce (Norma internd departamentald N.ID. 2190-74
pentru semi-conserve de peste marin in sos de vin si ulei si in sos picant). V té byl stanoven ndsledujici seznam
piisad: ,[...] jedly slune¢nicovy olej, kvasny ocet, kofeni (pept, bobkovy list, nové kofeni) [...]*, v souladu se
Sbornikem stdtnich norem a internich technickych norem kvality pro ryby a rybi produkty (Standarde de stat si
norme interne tehnice de calitate pentru peste si produse din peste) (Ministerstvo vnitintho obchodu [Ministerul
Comertului Interior], Bukurest, Rumunsko, 1975).

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/1966/0j
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Kromé toho v roce 1988 schvililo Stfedisko pro rybolov a rybaisky primysl pfi M.LA.A.P.A. Technickou pfirucku
pro vyrobu produktu s ndzvem ,$prot ve vinné omdcce s olejem pro predkrmy” (Instructiunea tehnologicd pentru
fabricarea produsului ,Aperitiv sprot in sos de vin si ulei®), jehoZ surovinou je $prot a jehoZ dal§imi ptisadami jsou
o[...] jedly slune¢nicovy olej, 80% potravindskd kyselina octovd, bilé vino odpovidajici kvality a kofeni (pepf,
bobkovy list, nové kofeni) [...]“

ELL http://data.europa.eu/elijreg_impl/2024/1966/0j
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