**
*

B Utedni véstnik CS
SRS TFvropské unie Rada L
2023/2108 9.10.2023

NARIZENI KOMISE (EU) 2023/2108
ze dne 6. fijna 2023,

kterym se méni pfiloha II nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) & 1333/2008 a pfiloha
nafizeni Komise (EU) & 231/2012, pokud jde o potravindiské pfidatné litky dusitany (E 249-250)
a dusi¢nany (E 251-252)

(Text s vyznamem pro EHP)

EVROPSKA KOMISE,

s ohledem na Smlouvu o fungovani Evropské unie,

s ohledem na nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1333/2008 ze dne 16. prosince 2008 o potravindiskych
piidatnych latkdch ('), a zejména na ¢l. 10 odst. 3 a ¢lanek 14 uvedeného nafizeni,

s ohledem na nafizen{ Evropského parlamentu a Rady (ES) ¢. 1331/2008 ze dne 16. prosince 2008, kterym se stanovi
jednotné povolovaci fizeni pro potravindiské piidatné latky, potravindiské enzymy a potravindiskd aromata (3, a zejména
na ¢l. 7 odst. 5 uvedeného nafizeni,

vzhledem k témto diivodiim:

(1)

Priloha IT nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 stanovi seznam potravindfskych pfidatnych ldtek Unie schvalenych pro pouziti
v potravindch a podminky jejich pouziti.

Nafizeni Komise (EU) ¢. 231/2012 () stanovi specifikace pro potravindiské piidatné litky uvedené v piiloze II
nafizeni (ES) ¢. 1333/2008.

Podle ¢l. 3 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 1331/2008 miiZe byt seznam potravinafskych piidatnych latek Unie aktualizovan
bud z podnétu Komise, nebo na zdkladé podéni Zadosti.

Dusitan draselny (E 249), dusitan sodny (E 250), dusi¢nan sodny (E 251) a dusi¢nan draselny (E 252) jsou litky
schvalené v souladu s pfilohou II naf{zeni (ES) ¢. 1333/2008. PouZivaji se jiZz mnoho desetilet{ jako konzervanty,
které spolu s dalsimi faktory zaji$tuji konzervaci a mikrobiologickou bezpe¢nost potravin, zejména masnych
vyrobk a vyrobka z ryb a ze syra, a pfispiva k jejich charakteristickym organoleptickym vlastnostem. Zaroven se
vSak uznavd, Ze piitomnost dusitant a dusi¢nanti v potravindch maze vést ke vzniku nitrosamind, z nichZ nékteré
jsou karcinogenni. Proto je tfeba na jedné strané minimalizovat riziko vzniku nitrosamind v dtsledku p¥{tomnosti
dusitand a dusi¢nant v potravinach a na strané druhé zachovat jejich ochranné Gcinky proti mnozeni bakterii,
zejména bakterie C. botulinum, kterd zpasobuje botulismus.

Maximalni mnozZstvi dusitant (E 249 a E 250) a dusi¢nand (E 251 a E 252) v potravindch, kterd jsou v soucasnosti
stanovena v nafizeni (ES) ¢. 1333/2008, vychdzeji ze stanovisek Védeckého vyboru pro potraviny z let 1990 (%)
a 1995() a ze stanoviska Evropského dfadu pro bezpecnost potravin (ddle jen ,Gfad‘) ze dne
26. listopadu 2003 (9. Jsou vyjidfena pokud mozno jako ,pfidané mnozZstvi“, nebot podle wGfadu pfispivd
k inhibi¢ni aktivité proti C. botulinum spiSe pfidané mnozZstvi dusitanti nez zbytkové mnozstvi.

Ur. vést. L 354, 31.12.2008, s. 16.

Uf. vést. L 354, 31.12.2008, s. 1.

Nafizeni Komise (EU) ¢. 231/2012 ze dne 9. biezna 2012, kterym se stanovi specifikace pro potravinaiské pfidatné litky uvedené
v piilohdch II a IIl nafizeni Evropského parlamentu a Rady (ES) €. 13332008 (Ut. vést. L 83, 22.3.2012, s. 1).

Stanovisko k dusi¢nantim a dusitantim ze dne 19. fijna 1990, Evropskd komise — Zprdvy Védeckého vyboru pro potraviny (dvacdtd
Sestd fada), s. 21.

Stanovisko k dusi¢nantim a dusitaniim ze dne 22. zaif 1995, Evropskd komise — Zpravy Védeckého vyboru pro potraviny (tficitd osmd
fada), s. 1.

Opinion of the Scientific Panel on Biological Hazards on a request from the Commission related to the effects of Nitrites/Nitrates on
the Microbiological Safety of Meat Products, https://www.efsa.europa.eu/en/efsajournal/pub/14
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(12)

Vyjime¢né jsou pro nékteré tradiéné konzervované masné vyrobky stanovena maximdlni zbytkovd mnozstvi
dusitant a dusi¢nand. U téchto vyrobkd, konzervovanych ponofenim do ndlevu, ptisobenim konzervaéni smési za
sucha na povrch masa nebo kombinaci obou procest, nebo jsou-li dusitany a/nebo dusi¢nany obsaZeny ve
slozeném vyrobku nebo pokud je konzervaéni ndlev vpraven do vyrobku vstifknutim pfed vafenim, neni mozné
stanovit pfidané mnozstvi konzervaénich soli absorbovanych masem vzhledem k povaze vyrobniho procesu
spojeného s témito tradi¢nimi vyrobky.

V roce 2014 Komise ukonila pfedbéznou studii, kterd mapovala, jak ¢lenské staty provadéji pravidla Unie tykajici se
dusitant. Tato studie ukdzala, Ze aZ na néjaké vyjimky je typické mnozstvi dusitant pfidanych do nesterilizovanych
masnych vyrobkd nizsi nez stanovené maximdlni mnozstvi stanovené Unie. Komise ve zprdvé dospéla k zavéru, ze
vzhledem k tomu, Ze ve vétsiné clenskych stdta jsou dusitany obvykle pfiddvany do masnych vyrobkd v mnozstvich
niz§ich, nez jsou nejvyssi pfipustné trovng, je tfeba prozkoumat moZznost pfezkumu stdvajicich maximalnich
mnozstvi dusitand za ucelem dalstho sniZeni expozice témto potravindfskym piidatnym latkdm. Komise proto
zahdjila ad hoc studii, pokud jde o pouzivani dusitanti v doty¢ném vyrobnim odvétvi u riiznych kategorii masnych
vyrobkt. Tato studie, jeZ byla dokonéena v roce 2016, rovnéz dospéla k zdvéru, Ze je mozné sniZit soucasnd
maximdln{ mnozstvi dusitant povolend pravnimi predpisy Unie.

V ¢l. 32 odst. 1 nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 se stanovi, Ze viechny potravindfské piidatné ldtky, které byly v Unii
povoleny jiz pfed 20. lednem 2009, podrobi tfad novému posouzeni rizika. Ufad dne 15. ¢ervna 2017 vydal
védeckd stanoviska k pfehodnoceni bezpecnosti dusitant a dusi¢nanti jako potravindfskych pfidatnych latek (').

U dusitand Gfad odvodil pfijatelny denni piivod (ADI) 0,07 mg dusitanovych iontii/kg télesné hmotnosti za den.
Odhadovana expozice vyplyvajici z pouziti jako potravinaiské piidatné latky neptekrocila uvedeny ADI u obecné
populace, s vyjimkou mirného ptekroceni u déti v nejvyssim percentilu a predstavovala pfiblizné 17 % celkové
dietdrni expozice. Pokud by byly zvazovany vsechny zdroje dietdrni expozice spole¢né (potravindiské ptidatné
latky, pfirozend ptitomnost a kontaminace), ADI by byl piekrocen u kojencti, batolat a déti pfi pramérné expozici
a u viech vékovych skupin pfi nejvyssi expozici. Pokud jde o expozici exogennim nitrosamintim, dospél tfad
k zavéru, Ze nitrosaminy vytvofené z dusitant pfidanych jako potravindiska ptidatnd litka neni moZzné jasné odlisit
od nitrosamint vytvofenych z dusitant piitomnych v potravinich piirozené nebo v déisledku kontaminace. Utad
dospél k zavéru, ze u viech vékovych skupin s vyjimkou starsich osob existovaly urcité obavy tykajici se celkové
expozice exogennim nitrosaminéim pii vysokych koncentracich. Utad také potvrdil dtkazy, které spojuji
preformovany N-nitrosodimethylamin s rakovinou tlustého stfeva a kone¢niku, a potvrdil nékteré dikazy, které
spojuji dietarni dusitany s rakovinou Zaludku a kombinaci dusitant a dusi¢nanti ze zpracovaného masa s rakovinou
tlustého stfeva a konec¢niku. To je v souladu se zdvérem, k némuZz dospéla Mezindrodn{ agentura pro vyzkum
rakoviny v roce 2015 (¥).

Pokud jde o dusi¢nany, Gfad zachoval ADI ve vysi 3,7 mg dusi¢nanovych ionti/kg télesné hmotnosti za den
a odhadl, ze expozice vyplyvajici z pouziti jako potravindfské pridatné latky tento ADI nepfekrocila. Pokud by byly
viechny zdroje dietdrni expozice dusi¢nantim posuzovéany spolecné, byl by ADI prekrocen u viech vékovych skupin
pii primérné a nejvyssi expozici. PHspévek dusi¢nant pouzitych jako potravindiské ptidatné litky predstavoval
piiblizné 2 % celkové expozice.

V obou stanoviscich vydal dfad nékolik doporuéeni navrhujicich dalsi studie o nitroso slou¢enindch, dusitanech
a dusi¢nanech a sniZeni stdvajicich limitd pro toxické prvky (olovo, rtut a arsen) ve specifikacich Unie pro dusitany
(E 249 a E 250) a dusi¢nany (E 251 a E 252).

Dne 7. prosince 2022 vyhldsila Komise vefejnou vyzvu k poskytnuti technickych tdajti o toxickych prvcich s cilem
reagovat na posledné uvedené doporuceni afadu. Udaje byly ptedlozeny v lednu 2023.

() EFSA Journal 2017;15(6):4786 a EFSA Journal 2017;15(6):4786.

(®) IARC Monographs Volume 114: Hodnoceni spotieby cerveného a zpracovaného masa.
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Ve svém védeckém stanovisku o rizicich pro vefejné zdravi v souvislosti s pfitomnosti nitrosamind v potravinach,
které bylo zvefejnéno dne 28. bfezna 2023 (°), dospél ufad k zavéru, Ze rozpéti expozice karcinogennim
nitrosaminiim vyskytujicim se v potravinich je pifi vysoké expozici u vSech vékovych skupin s vysokou
pravdépodobnosti niz§i nez 10 000, coz miZe znamenat zdravotni riziko, a Ze hlavni kategorif potravin pfispivajici
k expozici je ,maso a masné vyrobky*.

Provadéci nafizeni Komise (EU) 2021/1165 (*°) povoluje pouziti dusitanu sodného (E 250) a dusi¢nanu draselného
(E 252) v masnych vyrobcich z ekologické produkce pouze pfi niz$ich maximalnich mnoZstvich, nez jsou
maximdlni mnoZstvi stanovend v nafizeni (ES) ¢. 1333/2008, a pouze pod podminkou, Ze bylo ke spokojenosti
piislusného orgdnu prokdzdno, ze neni dostupnd zddnd technologicka alternativa.

Rozhodnutim Komise (EU) 2021/741 (") schvélila Komise na omezenou dobu ti{ let Zddost Danského krélovstvi
o zachovani ptisngjsich vnitrostdtnich pfedpist tykajicich se pfiddvani dusitant do masnych vyrobkd. Danské
vnitrostatni pfedpisy zachovavaji niz$i maximdlni mnozstvi dusitanti pro nékteré masné vyrobky ve srovndni
s maximdlnimi mnoZstvimi stanovenymi v nafizen{ (ES) ¢. 1333/2008 a neumoziuji uvddét na trh vyrobky, pro
néz lze stanovit pouze maximalni zbytkovd mnoZstvi.

Vzhledem k pfehodnoceni dusitant a dusi¢nanti jako potravindiskych ptidatnych latek a posouzeni karcinogennich
nitrosamint v potravinich tfadem a s ohledem na ptedbéznou studii s ¢lenskymi stdty, ad hoc studii o pouZzivani
dusitant v pramyslu, zkuSenosti ziskané pti uplatiiovani maximdlnich mnozstvi dusitand a dusi¢nantt povolenych
v masnych vyrobcich z ekologické produkce, zkusenosti Danska tykajici se ptisnéjsich vnitrostdtnich predpisti pro
pouzivini dusitand v masnych vyrobcich a rozsdhlé konzultace s organizacemi zastupujicimi piislu§né
provozovatele potravindfskych podnikd, spotiebitele a odborniky z piislusnych organt ¢lenské stat je vhodné
zménit stavajici podminky pouzivani dusitant a dusi¢nant jako potravinaiskych pfidatnych latek.

Vzhledem k pfehodnoceni dusitanti a dusi¢nanti jako potravindfskych ptidatnych latek dradem je rovnéz vhodné
snizit stavajici maximdln{ limity pro pfitomnost olova, rtuti a arsenu v dusitanech (E 249 a E 250) a dusi¢nanech
(E 251 a E 252) stanovené ve specifikacich Unie.

Zejména je tieba sniZit maximalni mnozstvi dusitant a dusi¢nand, které Ize pfidavat do potravin jako potravindiské
piidatné latky, aby byly hodnoty nitrosamind, které mohou vznikat v disledku tohoto pouZiti, co nejnizsi a zdroven
byla zajisténa mikrobiologickd bezpecnost. Kromé toho by pro kazdé ustanoveni o pouzivani dusitand a dusi¢nanti
méla byt stanovena maximdlni zbytkovd mnozstvi ze vSech zdrojii pro vyrobky pfipravené k uvedeni na trh po
celou dobu trvanlivosti, aby bylo mozné lépe sledovat expozici s ohledem na piislusné ADI. Pouziti maximalnich
limitd pro pfidand i zbytkovd mnozstvi je v souladu s pfistupem dohodnutym Kodexovym vyborem pro
potravinafské ptidatné latky ('2). Nicméné s ohledem na mensi obavy tykajici se podilu dusi¢nanii pouzivanych jako
potravindfské piidatné latky na celkové expozici a vzhledem k probihajici diskusi o potfebé stanovit jednotnou
zbytkové mnozstvi pro dusitany i dusi¢nany v kazdé kategorii potravin by mélo byt povoleno, aby vyrobky mohly
byt nadédle uvddény na trh, pokud dojde k prekroceni novych maximdlnich zbytkovych mnozstvi dusi¢nand, ale
piislusny provozovatel potravinatského podniku by mél diivod tohoto piekroceni prosetfit.

Kategorie potravin 08.3.1 ,Tepelné neopracované masné vyrobky“ a 08.3.2 ,Tepelné opracované masné vyrobky*
v &asti D piilohy II nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 zahrnuji Sirokou 8kdlu zpracovanych masnych vyrobkd, véetné
nékterych tradi¢nich a tradi¢né konzervovanych vyrobkd, pro néZz v kategorii potravin 08.3.4 ,Tradicné
konzervované masné vyrobky, na které se vztahuji specifickd ustanovent tykajici se dusi¢nanti a dusitani neexistuj
zvlastni ustanoveni. Novd maximalni mnoZstvi pro dusitany stanovend pro kategorie 08.3.1 a 08.3.2 vSak nemusi
byt pro konzervaci nékterych z téchto tradi¢nich a tradicné konzervovanych masnych vyrobki dostate¢nd. Je proto
vhodné stanovit pro dotéené vyrobky ustanoveni v kategorii potravin 08.3.4.

() EFSA Journal 2023;21(3):7884.

(") Provadéci nafizeni Komise (EU) 2021/1165 ze dne 15. &ervence 2021, kterym se povoluji nékteré produkty a litky pro pouziti
v ekologické produkci a stanovi jejich seznamy (Ut. vést. L 253, 16.7.2021, 5. 13).

(") Rozhodnut{ Komise (EU) 2021741 ze dne 5. kvétna 2021 o vnitrostdtnich pfedpisech ozndmenych Ddnskem a tykajicich se
piiddvani dusitand do nékterych masnych vyrobki (Ut. vést. L 159, 6.5.2021, 5. 13).

()

Zprava z 51. zaseddni Kodexového vyboru pro potravinafské piidatné latky, bod 107.

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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(20) A konecné, zatimco stivajici maximdlni mnoZstvi jsou vyjidiena jako dusitan sodny nebo dusi¢nan sodny,
revidovand maximélni mnozZstvi by méla byt vyjidfena jako dusitanové a dusi¢nanové ionty v souladu s ADI
stanovenymi ufadem. Konverzn{ faktor mezi dusitanem sodnym a dusitanovym iontem je 0,67 a mezi dusi¢nanem
sodnym a dusi¢nanovym iontem 0,73.

(21)  Uplatiovani novych maximédlnich mnozZstvi by mélo byt odlozeno a pro vyrobky uvedené na trh pfed datem
pouzitelnosti p¥islusnych maximalnich mnozstvi by méla byt stanovena pfechodnd obdobi, aby se provozovatelé
potravindiskych podnikd, véetné malych a stfednich podnikti, mohli pfizptsobit novym piisnéj§im podminkdm
pouziti stanovenym v tomto nafizeni. U syrd by datum pouZitelnosti mélo byt stanoveno s ohledem na dobu
potiebnou pro zrani pfed jejich uvedenim na trh, kterd u nékterych vyrobka maze byt az 24 mésicii nebo déle.

(22) Vzhledem k tomu, Ze Gfad nezjistil bezprostiedni zdravotni riziko souvisejici s pfitomnosti toxickych prvki
v potravindfskych pfidatnych latkdch dusitan draselny (E 249), dusitan sodny (E 250), dusi¢nan sodny (E 251)
a dusi¢nan draselny (E 252), je vhodné béhem prechodného obdobi povolit pouZzivani téchto potravindtskych
piidatnych latek, které byly v souladu s pravnimi pfedpisy uvedeny na trh pted datem vstupu tohoto nafizeni
v platnost. Ze stejnych diivodil je vhodné, aby potraviny obsahujici potravinafské ptidatné latky dusitan draselny
(E 249), dusitan sodny (E 250), dusi¢nan sodny (E 251) a dusi¢nan draselny (E 252), které byly v souladu s pravnimi
piedpisy uvedeny na trh pfede dnem vstupu tohoto nafizeni v platnost, mohly byt béhem pfechodného obdobi
naddle uvddény na trh a mohly na trhu naddle zistat az do data jejich minimdlni trvanlivosti nebo data spotieby.

(23) Nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 a (EU) ¢. 231/2012 by proto méla byt odpovidajicim zpiisobem zménéna.

(24) Opatien{ stanovend timto nafizenim jsou v souladu se stanoviskem Stdlého vyboru pro rostliny, zvifata, potraviny
a krmiva,

PRIJALA TOTO NARIZENT:

Cldnek 1

Priloha II naf{zeni (ES) ¢. 1333/2008 se méni v souladu s piilohou I tohoto nafizeni.

Cldnek 2

Priloha nafizeni (EU) ¢. 231/2012 se méni v souladu s piflohou II tohoto nafizeni.

Cldnek 3

1. Potraviny, které nespliiuji ustanoveni p¥ilohy I pouzitelnd od pfislusného data uvedeného v této piiloze a které byly
v souladu s pravnimi pfedpisy uvedeny na trh pfed piislusnym datem pouzitelnosti, mohou byt nadéle prodavany az do
data jejich minimdlni trvanlivosti nebo data spotieby.

2. Potravindiské piidatné latky dusitan draselny (E 249) ajnebo dusitan sodny (E 250) a/nebo dusi¢nan sodny
(E 251) a/nebo dusi¢nan draselny (E 252), které byly v souladu s pravnimi pfedpisy uvedeny na trh pfede dnem 29. fijna
2023 a které nespliiuji maximdln{ limity pro olovo, rtut a arsen stanovené v piiloze II platné ode dne 29. fijna 2023,
mohou byt pfiddvany do potravin v souladu s pfilohami II a III nafizeni (ES) ¢. 1333/2008 az do dne 29. dubna 2024.

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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3. Potraviny obsahujici potravindiské piidatné latky dusitan draselny (E 249) a/nebo dusitan sodny (E 250) a/nebo
dusi¢nan sodny (E 251) a/nebo dusi¢nan draselny (E 252), které byly v souladu s pravnimi pfedpisy uvedeny na trh pfede
dnem 29. ffjna 2023 a které nesplituji maximalni limity pro olovo, rtut a arsen stanovené v pfiloze II platné ode dne
29. fijna 2023, mohou byt nadale uvddény na trh az do dne 29. dubna 2024 a mohou byt nadéle proddvany az do data
jejich minimdlni trvanlivosti nebo data spotteby.

Cldnek 4
Toto nafizeni vstupuje v platnost dvacatym dnem po vyhldseni v Urednim véstniku Evropské unie.
Toto nafizeni je zdvazné v celém rozsahu a piimo pouZitelné ve viech ¢lenskych statech.

V Bruselu dne 6. ifjna 2023.

Za Komisi
predsedkyné
Ursula VON DER LEYEN

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj
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PRILOHA I
Ptiloha II naf{zeni (ES) ¢. 1333/2008 se méni takto:
1) ¢&ast D se méni takto:
a) polozka pro kategorii potravin 08.3.4 se nahrazuje timto:
,08.3.4 Tradi¢ni a tradiéné konzervované masné vyrobky, na které se vztahuji specifickd ustanoveni tykajici se dusi¢nant a dusitana;
b) polozka pro kategorii potravin 08.3.4.3 se nahrazuje timto:
,08.3.4.3 Ostatni tradi¢ni a tradi¢né konzervované vyrobky (véetné ptipadd, kdy jsou procesy konzervace naklddanim a suSenim pouziviny kombinované, nebo

pokud je dusi¢nan a/nebo dusitan obsaZen ve sloZeném vyrobku nebo pokud je konzerva¢ni nélev vpraven do vyrobku vstiknutim pted vafenim)*,

2) &ast E se ménd takto:

a) polozka pro kategorii potravin 08.3.4 se nahrazuje timto:

,08.3.4 Tradi¢ni a tradi¢né konzervované masné vyrobky, na které se vztahuji specifickd ustanovent tykajici se dusi¢nant a dusitani®;

b) polozka pro kategorii potravin 08.3.4.3 se nahrazuje timto:

,08.3.4.3 Ostatni tradi¢ni a tradi¢né konzervované vyrobky (véetné ptipadu, kdy jsou procesy konzervace naklddanim a suSenim pouziviny kombinované, nebo

pokud je dusi¢nan a/nebo dusitan obsaZen ve sloZeném vyrobku nebo pokud je konzerva¢ni nélev vpraven do vyrobku vstitknutim pfed vafenim)*

¢) kategorie 01.7.2 (Zrajici syry) se méni takto:

i) polozka pro E 251 — 252 (Dusi¢nany) se nahrazuje timto:

,E251-252 Dusi¢nany 150 (30) pouze tvrdé, polotvrdé a poloméekké syry
Doba pouziti: do dne 9. Hjna 2026

E251-252 Dusi¢nany 75 (30) (XA) (XB) pouze tvrdé, polotvrdé a polomékké syry
Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2026

SO
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E251-252 Dusi¢nany 110 (30) (XA) (XB) pouze tradi¢ni §védsky zrnity syr z Gisene zrajici po dobu nejméné 11 mésicti
Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2027

E251-252 Dusi¢nany 110 (30) (XA) (XB) pouze tradi¢ni §védsky syr ¢edar z Kvibille zrajici po dobu nejméné 4 mésict
Doba pouziti: do dne 9. jna 2027

E251-252 Dusi¢nany 110 (30) (XA) (XB) pouze tradi¢ni §védsky zrnity syr z Falkoping zrajici po dobu nejméné 12 mésici
Doba pouziti: do dne 9. f{jna 2027

ii) dopliuji se nové poznamky pod ¢arou, které zngji:
,(XA): Maximdlni mnozstvi, které Ize pfidat pfi vyrobé, vyjadiené jako NO; ionty.

(XB): 'V pfipadg, Ze zbytkové mnozstvi ze vSech zdroji u vyrobku pripraveného k uvedeni na trh po celou dobu trvanlivosti pfekro¢i 35 mg/kg, vyjadfeno jako NO; ionty,
provozovatelé potravinaiskych podnika prosetii divod tohoto prekroceni.;

d) kategorie 01.7.4 (Syrovétkové syry) se méni takto:

i) polozka pro E 251 — 252 (Dusi¢nany) se nahrazuje timto:

,E251-252 Dusi¢nany 150 (30) pouze mléko na vyrobu tvrdych, polotvrdych a polomékkych syrt
Doba pouziti: do dne 9. fijna 2026

E251-252 Dusi¢nany 75 (30) (XA) (XB) pouze mléko na vyrobu tvrdych, polotvrdych a polomékkych syrt
Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2026

ii) dopliiuji se nové poznamky pod ¢arou, které znéji:
,(XA): Maximalni mnozZstvi, které Ize pfidat pfi vyrobé, vyjadiené jako NO; ionty.

(XB): V ptipadé, ze zbytkové mnozstvi ze vSech zdrojii u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti prekro¢i 35 mg/kg, vyjadfeno jako NO; ionty,
provozovatelé potravindfskych podnik prosetii divod tohoto prekroceni.;

e) kategorie 01.7.6 (Vyrobky ze syra (kromé vyrobki spadajicich do kategorie 16)) se méni takto:

i) polozka pro E 251 — 252 (Dusi¢nany) se nahrazuje timto:

,E251-252 Dusi¢nany 150 (30) pouze tvrdé, polotvrdé a polomé&kké zrajici vyrobky
Doba pouziti: do dne 9. fijna 2026

E251-252 Dusi¢nany 75 (30) (XA) (XB) pouze tvrdé, polotvrdé a polomékké zrajici vyrobky
Doba pouziti: ode dne 9. f{jna 2026
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ii) dopliiuji se nové poznamky pod ¢arou, které znéjt:
,(XA): Maximalni mnozZstvi, které Ize pfidat pfi vyrobé, vyjadiené jako NO; ionty.

(XB): V piipadé, Ze zbytkové mnoZstvi ze viech zdroji u vyrobku ptipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti piekro¢i 35 mg/kg, vyjadieno jako NO; ionty,
provozovatelé potravinafskych podnika prosetii divod tohoto prekroceni.;

f) kategorie 01.8 (Analogy mlé¢nych vyrobkd, véetné nahrad mléka do teplych ndpojt) se méni takto:

i) polozka pro E 251 — 252 (Dusi¢nany) se nahrazuje timto:

,E251-252 Dusi¢nany 150 (30) pouze analogy syra na bazi mléka
Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2025

E 251 -252 Dusi¢nany 75 (30) (XA) (XB) pouze analogy syra na bazi mléka
Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025%

ii) dopliiuji se nové poznamky pod ¢arou, které znéjt:
»(XA): Maximdlni mnozstvi, které Ize pfidat pfi vyrobé, vyjadiené jako NO; ionty.

(XB): V piipadé, Ze zbytkové mnoZstvi ze vSech zdrojii u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti piekroci 35 mg/kg, vyjddieno jako NOj; ionty,
prip y Jjuu vyl prip p ) p g/Xg, vy) J Yy
provozovatelé potravindiskych podniki prosetii divod tohoto prekroceni.;

g) kategorie 08.2 (Masné polotovary ve smyslu nafizeni (ES) ¢. 853/2004) se mén{ takto:

i) polozka pro E 249 — 250 (Dusitany) se nahrazuje timto:

,E 249 —250 Dusitany 150 (7) pouze lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada, costilla de cerdo adobada,
Kasseler, Brdte, Surfleisch, toorvorst, $aslokk, ahjupraad, kietbasa surowa biata, kietbasa surowa
metka, tatar wotowy (danie tatarskie) a golonka peklowana

Doba pouziti: do dne 9. Hjna 2025

E 249 -250 Dusitany 80 (XC) (XD) pouze lomo de cerdo adobado, pincho moruno, careta de cerdo adobada, costilla de cerdo adobada,
Kasseler, Brdte, Surfleisch, toorvorst, Saslokk, ahjupraad, kietbasa surowa biala, kietbasa surowa
metka, tatar wotowy (danie tatarskie) a golonka peklowana

Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2025%

ii) dopliiuji se nové poznamky pod ¢arou, které znéji:
,(XC): Maximdlni mnoZstvi, které Ize pfidat pii vyrobé, vyjadiené jako NO, ionty.

(XD):  Maximdln{ zbytkové mnozstvi ze viech zdrojii u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti nesmi pfekrocit 45 mg/kg, vyjadfeno jako NO,
ionty.

SO
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h) kategorie 08.3.1 (Tepelné neopracované masné vyrobky) se méni takto:

i) polozky pro E 249 — 250 (Dusitany) a E 251 — 252 (Dusi¢nany) se nahrazuji timto:

,E 249 -250 Dusitany 150 (7) Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2025

E 249 -250 Dusitany 80 (XC) (XD) Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025

E251-252 Dusi¢nany 150 (7) Doba pouziti: do dne 9. fijna 2025

E 251 -252 Dusi¢nany 90 (XA) (XE) Doba pouziti: ode dne 9. ¥jna 2025

E251-252 Dusi¢nany 110 (XA) (XF) pouze vét3{ kusy slaniny a suché klobdsy bez ptidanych dusitani.
Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025%

ii) dopliiuji se nové poznamky pod ¢arou, které znéjt:

S(XA):
(XCO):

(XD):

(XE):

(XF):

Maximadlni mnozstvi, které Ize ptidat pti vyrobg, vyjadfené jako NO; ionty.

Maximadlni mnozstvi, které Ize ptidat pii vyrobé, vyjadiené jako NO, ionty.

Maximalni zbytkové mnozZstvi ze vSech zdroji u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti nesmi prekrocit 45 mg/kg, vyjadieno jako NO,

ionty.

V piipadé, ze zbytkové mnozZstvi ze vSech zdroji u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti ptekroci 90 mg/kg, vyjadfeno jako NOs ionty,
provozovatelé potravindfskych podnikd prosetii diivod tohoto pFekrocen.

V ptipadg, Ze zbytkové mnozstvi ze viech zdroju u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti prekro¢i 110 mg/kg, vyjadieno jako NO;
ionty, provozovatelé potravinafskych podnika prosetii divod tohoto piekroceni.

i) kategorie 08.3.2 (Tepelné opracované masné vyrobky) se méni takto:

i) polozky pro E 249 — 250 (Dusitany) se nahrazuji timto:

,E 249 - 250 Dusitany 100 (7) (58) (59) pouze sterilované masné vyrobky (Fo > 3,00)
Doba poutiti: do dne 9. f{jna 2025

E 249 -250 Dusitany 55 (58) (59) (XC) pouze sterilované masné vyrobky (Fo > 3,00)

(XG) Doba poutziti: ode dne 9. fjna 2025

E 249 -250 Dusitany 150 (7) (59) kromé sterilovanych masnych vyrobkd (Fo > 3,00)
Doba poutziti: do dne 9. fjna 2025

E 249 -250 Dusitany 80 (59) (XC) (XD) kromé sterilovanych masnych vyrobkd (Fo > 3,00)
Doba pouziti: ode dne 9. fijna 2025%
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ii) dopliiuji se nové poznamky pod ¢arou, které znéjt:

,(XC): Maximdlni mnozstvi, které Ize pfidat pfi vyrob¢, vyjadiené jako NO, ionty.

(XD): Maximdln{ zbytkové mnozstvi ze viech zdrojii u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti nesmi piekrocit 45 mg/kg, vyjadfeno jako NO,

ionty.

(XG): Maximalni zbytkové mnozstvi ze viech zdrojli u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti nesmi pfekrocit 25 mg/kg, vyjadieno jako NO,

ionty.%

j)  kategorie 08.3.4.1 (Tradi¢ni vyrobky konzervované ponofenim do nalevu (masné vyrobky konzervované ponotenim do nélevu obsahujiciho dusitany a/nebo dusi¢nany, stil a jiné

slozky) se méni takto:

i) polozky pro E 249 — 250 (Dusitany) a E 251 — 252 (Dusi¢nany) se nahrazuji timto:

»E 249 =250

Dusitany

30

(XH)

pouze tradi¢né konzervované vyrobky
Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2025

E 249 - 250

Dusitany

175

(39)

pouze Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do masa je vstitknut nédlev s ndslednym
vlastnim naloZenim po dobu 3 aZz 10 dnt. Slany naklddaci ndlev rovnéz obsahuje
mikrobiologické startovaci kultury.
Doba poutziti: do dne 9. fjna 2025

E 249 - 250

Dusitany

105

(XH)

pouze Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do masa je vstifknut nélev s ndslednym
vlastnim naloZenim po dobu 3 aZz 10 dnt. Slany naklddaci ndlev rovnéz obsahuje
mikrobiologické startovaci kultury.
Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025

E251-252

Dusi¢nany

250

(39) (59)

pouze Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do masa je vstifknut nédlev s ndslednym
vlastnim naloZenim po dobu tfi az deseti dnt. Slany naklddaci nédlev rovnéz obsahuje
mikrobiologické startovaci kultury.
Doba poutziti: do dne 9. fjna 2025

E251-252

Dusi¢nany

150

(59) (XI)

pouze Wiltshire bacon a podobné vyrobky: do masa je vstifknut ndlev s ndslednym
vlastnim naloZenim po dobu 3 az 10 dnt. Slany naklddaci nilev rovnéz obsahuje
mikrobiologické startovaci kultury.
Doba pouzitf: ode dne 9. fijna 2025

SO
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E 249 -250 Dusitany 100 (39) pouze Wiltshire ham a podobné vyrobky: do masa je vstifknut ndlev s ndslednym vlastnim
nalozenim po dobu tif az deseti dntl. Slany naklddaci ndlev rovnéz obsahuje mikrobiologické
startovaci kultury.

Doba pouziti: do dne 9. fijna 2025

E 249 - 250 Dusitany 65 (XH) pouze Wiltshire ham a podobné vyrobky: do masa je vstifknut nélev s ndslednym vlastnim
naloZenim po dobu 3 az 10 dnd. Slany naklddaci nalev rovnéz obsahuje mikrobiologické
startovaci kultury.

Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025

E251-252 Dusi¢nany 250 (39) (59) pouze Wiltshire ham a podobné vyrobky: do masa je vstitknut ndlev s ndslednym vlastnim
nalozenim po dobu 3 az 10 dnd. Slany naklddaci nilev rovnéz obsahuje mikrobiologické
startovaci kultury.

Doba poutiti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252 Dusi¢nany 150 (59) (X1) pouze Wiltshire ham a podobné vyrobky: do masa je vstitknut ndlev s ndslednym vlastnim
naloZenim po dobu 3 az 10 dnt. Slany naklddaci ndlev rovnéz obsahuje mikrobiologické
startovaci kultury.

Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025

E 249 -250 Dusitany 175 (39) pouze entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado
a podobné vyrobky: nalozi se po dobu 3 az 5 dnl. Vyrobek se nezpracovivd tepelné
a vykazuje zna¢nou vodni aktivitu.

Doba poutiti: do dne 9. ffjna 2025

E 249 -250 Dusitany 105 (XH) pouze entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado
a podobné vyrobky: nalozi se po dobu 3 az 5 dni. Vyrobek se nezpracovdvé tepelné
a vykazuje zna¢nou vodni aktivitu.

Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2025
E251-252 Dusi¢nany 250 (39) (59) pouze entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado

a podobné vyrobky: nalozi se po dobu 3 az 5 dnl. Vyrobek se nezpracovavd tepelné
a vykazuje zna¢nou vodni aktivitu.
Doba poutziti: do dne 9. H{jna 2025
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E251-252 Dusi¢nany 150 (59) (X1) pouze entremeada, entrecosto, chispe, orelheira e cabeca (salgados), toucinho fumado
a podobné vyrobky: nalozi se po dobu 3 az 5 dni. Vyrobek se nezpracovdvé tepelné
a vykazuje zna¢nou vodni aktivitu.
Doba poutziti: ode dne 9. f{jna 2025

E 249 -250 Dusitany 50 (39) pouze cured tongue: nalozi se po dobu nejméné 4 dnt a piedvafi se
Doba pouziti: do dne 9. fijna 2025

E251-252 Dusi¢nany 10 (39) (59) pouze cured tongue: nalozi se po dobu nejméné 4 dnti a predvafi se
Doba pouziti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252 Dusi¢nany 7 (59) (X1 pouze cured tongue: naloZi se po dobu nejméné 4 dnd a piedvaii se
Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025

E 249 -250 Dusitany 150 7) pouze kylmdsavustettu poronliha/kallrikt renkétt: do masa je vstifknut ndlev s ndslednym
vlastnim nalozenim.
Doba konzervace je 14 az 21 dni s naslednym zrdnim uzenim za studena po dobu ¢tyt aZ péti
tydna.
Doba pouziti: do dne 9. f{jna 2025

E 249 -250 Dusitany 100 (XC) (X)) pouze kylmdsavustettu poronliha/kallrikt renkétt: do masa je vstifknut ndlev s ndslednym
vlastnim nalozenim.
Doba konzervace je 14 az 21 dni s naslednym zrdnim uzenim za studena po dobu ¢tyt aZ péti
tydna.
Doba poutziti: ode dne 9. f{jna 2025

E251-252 Dusi¢nany 300 (7) pouze kylmdsavustettu poronliha/kallrékt renkott: do masa je vstitknut nélev s ndslednym
vlastnim naloZenim.
Doba konzervace je 14 aZ 21 dni s ndslednym zranim uzenim za studena po dobu 4 az 5
tydna.
Doba poutziti: do dne 9. fjna 2025

E251-252 Dusi¢nany 180 (XA) (XK) pouze kylmdsavustettu poronliha/kallrikt renkétt: do masa je vstifknut nalev s naslednym

vlastnim naloZenim.

Doba konzervace je 14 aZ 21 dni s ndslednym zranim uzenim za studena po dobu 4 az 5
tydna.

Doba poutziti: ode dne 9. f{jna 2025

SO
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E 249 - 250

Dusitany

150

pouze bacon, filet de bacon a podobné vyrobky: naklida se po dobu 4 az 5 dni pfi teploté 5
az 7 °C, zraje typicky po dobu 24 az 40 hodin pfi teploté 22 °C, mize se udit po dobu
24 hodin pfi teploté 20 az 25 °C a skladuje se po dobu 3 aZ 6 tydnt pii teploté 12 az 14 °C.
Doba pouziti: do dne 9. fijna 2025

E 249 - 250

Dusitany

100

(XC) (X))

pouze bacon, filet de bacon a podobné vyrobky: naklddd se po dobu 4 az 5 dnt pfi teploté 5
az 7 °C, zraje typicky po dobu 24 az 40 hodin pfi teploté 22 °C, miiZe se udit po dobu
24 hodin pfi teploté 20 az 25 °C a skladuje se po dobu 3 aZ 6 tydnt pfi teploté 12 az 14 °C.
Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025

E251-252

Dusi¢nany

250

(7) (40) (59)

pouze bacon, filet de bacon a podobné vyrobky: naklidd se po dobu 4 az 5 dnii pfi teploté 5
az 7 °C, zraje typicky po dobu 24 az 40 hodin pfi teploté 22 °C, mize se udit po dobu
24 hodin pfi teploté 20 az 25 °C a skladuje se po dobu tif az Sesti tydnt pii teploté 12 az 14 °C.
Doba poutiti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252

Dusi¢nany

180

(40) (59) (XA)
(XK)

pouze bacon, filet de bacon a podobné vyrobky: naklddd se po dobu 4 az 5 dnt pfi teploté 5
az 7 °C, zraje typicky po dobu 24 az 40 hodin pfi teploté 22 °C, miiZe se udit po dobu
24 hodin pfi teploté 20 az 25 °C a skladuje se po dobu 3 az 6 tydnii pii teploté 12 az 14 °C.
Doba poutziti: ode dne 9. fjna 2025

E 249 -250

Dusitany

50

(39)

pouze rohschinken, nassgepokelt a podobné vyrobky: doba konzervace zdvisi na tvaru
a hmotnosti kusti masa, ptibliZzné dva dny na jeden kg, poté nasleduje stabilizace/zrani
Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252

Dusicnany

250

pouze rohschinken, nassgepokelt a podobné vyrobky: doba konzervace zdvisi na tvaru
a hmotnosti kusti masa, ptibliZzné dva dny na jeden kg, poté nasleduje stabilizace/zrani
Doba poutziti: do dne 9. fjna 2025

E251-252

Dusicnany

150

(XD

pouze rohschinken, nassgepokelt a podobné vyrobky: doba konzervace zdvisi na tvaru
a hmotnosti kusti masa, ptiblizné dva dny na jeden kg, poté nasleduje stabilizace/zrani
Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025%
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ii) dopliiuji se nové poznamky pod ¢arou, které znéjt:

»(XA): Maximdlni mnozstvi, které Ize pfidat pfi vyrobé, vyjadiené jako NO; ionty.

(XC):  Maximdlni mnozstvi, které Ize pfidat pfi vyrobé, vyjadiené jako NO, ionty.

(XH): Maximaélni zbytkové mnozstvi ze vSech zdrojii u vyrobku ptipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti, vyjadieno jako NO, ionty.

(XI):  Maximadlni zbytkové mnozstvi ze vech zdrojii u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti, vyjadfeno jako NOs ionty.

(X])):  Maximdlni zbytkové mnozstvi ze vSech zdrojii u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti nesmi pfekrocit 50 mg/kg, vyjadieno jako NO,

ionty.

(XK): V piipadé, Ze zbytkové mnoZstvi ze vSech zdrojii u vyrobku piipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti prekroci 95 mg/kg, vyjadfeno jako NOs ionty,

provozovatelé potravindiskych podnikd prosetii divod tohoto prekroceni.;

k) kategorie 08.3.4.2 (Tradi¢ni vyrobky ziskané susenim. (Proces konzervace su§enim zahrnuje ptisobeni konzervaéni smési obsahujici dusitany anebo dusi¢nany, stl a jiné slozky za
sucha na povrch masa s néslednym obdobim stabilizace/zrdni) se mén{ takto:

i) polozky pro E 249 — 250 (Dusitany) a E 251 — 252 (Dusi¢nany) se nahrazuji timto:

-E 249 - 250

Dusitany

30

(XH)

pouze tradi¢né konzervované vyrobky
Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2025

E 249 - 250

Dusitany

175

(39)

pouze dry cured bacon a podobné vyrobky: konzervace susenim ndsledovand zrdnim po
dobu nejméné 4 dnii
Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2025

E 249 - 250

Dusitany

105

(XH)

pouze dry cured bacon a podobné vyrobky: konzervace susenim ndsledovand zrdnim po
dobu nejméné 4 dndi
Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2025

E251-252

Dusi¢nany

250

(39) (59)

pouze dry cured bacon a podobné vyrobky: konzervace susenim ndsledovand zrdnim po
dobu nejméné 4 dnii
Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252

Dusi¢nany

150

(59) (XI)

pouze dry cured bacon a podobné vyrobky: konzervace susenim ndsledovand zrdnim po
dobu nejméné 4 dnii
Doba poutziti: ode dne 9. f{jna 2025

SO
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Telst

E 249 -250 Dusitany 100 (39) pouze dry cured ham a podobné vyrobky: konzervace susenim ndsledovand zrénim po
dobu nejméné 4 dnii
Doba pouziti: do dne 9. fijna 2025

E 249 -250 Dusitany 65 (XH) pouze dry cured ham a podobné vyrobky: konzervace sufenim ndsledovand zrdnim po
dobu nejméné 4 dnii
Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2025

E251-252 Dusi¢nany 250 (39) (59) pouze dry cured ham a podobné vyrobky: konzervace susenim ndsledovand zrénim po
dobu nejméné 4 dndi
Doba pouziti: do dne 9. fjna 2025

E251-252 Dusi¢nany 150 (59) (X1) pouze dry cured ham a podobné vyrobky: konzervace sufenim ndsledovand zrdnim po
dobu nejméné 4 dnii
Doba pouziti: ode dne 9. fijna 2025

E 249 -250 Dusitany 100 (39) pouze jamén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina a podobné vyrobky:
konzervace susenim s obdobim stabilizace nejméné 10 dna a zrani po dobu vice nez 45 dnii
Doba pouziti: do dne 9. fjna 2025

E 249 -250 Dusitany 65 (XH) pouze jamoén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina a podobné vyrobky:
konzervace susenim s obdobim stabilizace nejméné 10 dnd a zrdni po dobu vice nez 45 dnii
Doba pouziti: ode dne 9. fijna 2025

E251-252 Dusi¢nany 250 (39) (59) pouze jamén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina a podobné vyrobky:
konzervace susenim s obdobim stabilizace nejméné 10 dnt a zrdni po dobu vice nez 45 dnt
Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252 Dusi¢nany 150 (59) (XI) pouze jamoén curado, paleta curada, lomo embuchado y cecina a podobné vyrobky:

konzervace susenim s obdobim stabilizace nejméné 10 dnt a zrdni po dobu vice nez 45 dnt
Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025
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E 249 -250

Dusitany

100

pouze presunto, presunto da pd e paio do lombo a podobné vyrobky: konzervace susenim
po dobu 10 az 15 dnt s naslednym obdobim stabilizace 30 aZ 45 dnil a zrani nejméné 2
mésich

Doba poutiti: do dne 9. f{jna 2025

E 249 - 250

Dusitany

65

(XH)

pouze presunto, presunto da pd e paio do lombo a podobné vyrobky: konzervovino
suSenim po dobu 10 az 15 dnd s ndslednym obdobim stabilizace 30 az 45 dnd a zrni
nejméné 2 mésicli

Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2025

E251-252

Dusi¢nany

250

(39) (59)

pouze presunto, presunto da pd e paio do lombo a podobné vyrobky: konzervace susenim
po dobu 10 az 15 dnt s ndslednym obdobim stabilizace 30 aZ 45 dnil a zrdni nejméné 2
mésich

Doba pouziti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252

Dusi¢nany

150

(59) (XI)

pouze presunto, presunto da pd e paio do lombo a podobné vyrobky: konzervace susenim
po dobu 10 az 15 dnt s ndslednym obdobim stabilizace 30 az 45 dnil a zrdni nejméné 2
mésicl

Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2025

E 249 - 250

Dusitany

50

pouze rohschinken, trockengepikelt a podobné vyrobky: doba konzervace zdvisi na tvaru
a hmotnosti kusti masa, pfiblizné 10 az 14 dnf, poté ndsleduje stabilizace/zrdni
Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252

Dusi¢nany

250

(39) (59)

pouze rohschinkenchinken, trockengepokelt a podobné vyrobky: doba konzervace zdvisi
na tvaru a hmotnosti kusi masa, pfiblizné 10 az 14 dni, poté ndsleduje stabilizace/zrdn{
Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252

Dusi¢nany

150

(59) (XI)

pouze rohschinken, trockengepikelt a podobné vyrobky: doba konzervace zévisi na tvaru
a hmotnosti kusti masa, pfiblizné 10 az 14 dnfi, poté ndsleduje stabilizace/zrdni
Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2025

SO
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E251-252 Dusi¢nany 250 (39) (40) (59) pouze jambon sec, jambon sel a ostatni podobné vyrobky konzervované susenim:
konzervace sufenim po dobu tf{ dnd plus jeden den na kazdy kilogram s naslednym
obdobim po nasoleni v délce jednoho tydne a obdobim zrdn{ od 45 dnii do 18 mésictt
Doba poutiti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252 Dusi¢nany 150 (40) (59) (X1) pouze jambon sec, jambon sel a ostatni podobné vyrobky konzervované susenim:

konzervace susenim po dobu 3 dnii plus jeden den na kazdy kilogram s ndslednym obdobim
po nasoleni v délce jednoho tydne a obdobim zrdni od 45 dnti do 18 mésicii
Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025%
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ii) dopliiuji se nové poznamky pod ¢arou, které znéji:

,(XH): Maximalni zbytkové mnozstvi ze viech zdroji u vyrobku ptipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti, vyjadfeno jako NO, ionty.

(XI):  Maximélni zbytkové mnozZstvi ze vSech zdrojii u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti, vyjadieno jako NO; ionty.

1) kategorie 08.3.4.3 (Ostatni tradi¢ni a tradi¢né konzervované vyrobky (v¢etné piipadd, kdy jsou procesy konzervace nakldddnim a susenim pouziviny kombinované, nebo pokud je
dusi¢nan a/nebo dusitan obsazen ve sloZeném vyrobku nebo pokud je konzerva¢ni nélev vpraven do vyrobku vstifknutim pted varenim)) se méni takto:

i) polozky pro E 249 — 250 (Dusitany) a E 251 — 252 (Dusi¢nany) se nahrazuji timto:

pouze tradi¢né konzervované vyrobky

»E 249 —250 Dusitany 30 (XH)
Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2025

pouze rohschinken, trocken-/nassgepikelt a podobné vyrobky: konzervace suSenim
a naklddanim v ndlevu je pouzivino kombinované (bez vstiknuti nélevu). Doba konzervace
zdvisi na tvaru a hmotnosti kusti masa, pfiblizné 14 az 35 dnt, poté nésleduje stabilizace/zrdni
Doba pouziti: do dne 9. fijna 2025

E 249 -250 Dusitany 50 (39)

pouze rohschinken, trocken-/nassgepikelt a podobné vyrobky: konzervace suSenim
a naklddanim v ndlevu je pouzivano kombinované (bez vstitknuti nélevu). Doba konzervace
z4visi na tvaru a hmotnosti kusti masa, pfiblizné 14 az 35 dnt, poté nésleduje stabilizace/zrdni
Doba poutiti: do dne 9. f{jna 2025

E 251 -252 Dusi¢nany 250 (39) (59)

S)
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E251-252

Dusi¢nany

150

(59) (XI)

pouze rohschinken, trocken-/nassgepokelt a podobné vyrobky: konzervace suSenim
a naklddanim v ndlevu je pouzivino kombinované (bez vstitknuti nélevu). Doba konzervace
zdvisi na tvaru a hmotnosti kust masa, pfiblizné 14 az 35 dnd, poté ndsleduje stabilizace/zrani
Doba poutziti: ode dne 9. fijna 2025

E 249 -250

Dusitany

50

(39)

pouze teleci a hrudi v aspiku: vstitknut{ ndlevu s ndslednym vafenim ve vrouc{ vodé po
dobu az 3 hodin po uplynuti nejméné 2 dnt
Doba poutiti: do dne 9. f{jna 2025

E 251 -252

Dusi¢nany

10

(39) (59)

pouze teleci a hrudi v aspiku: vstitknuti nélevu s ndslednym vafenim ve vrouc{ vodé po
dobu az 3 hodin po uplynuti nejméné 2 dnt
Doba pouziti: do dne 9. fijna 2025

E251-252

Dusi¢nany

(59) (XI)

pouze teleci a hrudi v aspiku: vstitknuti ndlevu s ndslednym vafenim ve vrouci vodé po
dobu az 3 hodin po uplynuti nejméné 2 dnt
Doba poutziti: ode dne 9. f{jna 2025

E251-252

Dusi¢nany

300

(40) (7)

pouze Rohwiirste (Salami a Kantwurst): vyrobek ma obdobi zrdni nejméné 4 tydnii a pomér
vody/bilkovin mensi nez 1,7
Doba pouziti: do dne 9. fijna 2025

E251-252

Dusi¢nany

180

(40) (XA) (XK)

pouze Rohwiirste (Salami a Kantwurst): virobek md obdobi zrdni nejméné 4 tydnt a pomér
vody/bilkovin mensi nez 1,7
Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025

E251-252

Dusi¢nany

250

(40) (7) (59)

pouze salchichén y chorizo tradicionales de larga curacién a podobné vyrobky: vyrobek
mad obdobi zrani nejméné 30 dnt
Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252

Dusi¢nany

180

pouze salchichén y chorizo tradicionales de larga curacién a podobné vyrobky: vyrobek
mé obdobi zrdni nejméné 30 dni
Doba pouziti: ode dne 9. ¥jna 2025

SO
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E 249 -250

Dusitany

180

pouze vysocina, selsky saldm, turisticky trvanlivy saldm, polican, herkules, lovecky saldm,
dunajskd klobdsa, paprikds a podobné vyrobky: suseny vyrobek vafeny za teploty 70 °C,
poté proces suSeni a uzeni po dobu 8 az 12 dnt. Fermentovany vyrobek podléhd
tiistupiovému procesu fermentovani po dobu 14 az 30 dnd s ndslednym uzenim.

Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2025

E 249 - 250

Dusitany

105

(XC) (X])

pouze vysocina, selsky saldm, turisticky trvanlivy saldm, polican, herkules, lovecky saldm,
dunajskd klobdsa, paprikds a podobné vyrobky: suseny vyrobek vafeny za teploty 70 °C,
poté proces suSeni a uzeni po dobu 8 az 12 dnd. Fermentovany vyrobek podléhd
tiistupiovému procesu fermentovani po dobu 14 az 30 dnd s ndslednym uzenim.

Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025

E 249 - 250

Dusitany

100

(XQ) (X))

pouze Svensk julskinka a Svensk leverpastej a podobné vyrobky: konzervované/nevafené
nebo vafené ve spotiebitelském baleni
Doba pouziti: ode dne 9. ¥ijna 2025

E 249 - 250

Dusitany

100

(XQ) (X))

pouze Mettwurst, Teewurst a podobné vyrobky: roztiratelné, mékké, kratce zrajici saldmy
Doba pouziti: ode dne 9. fijna 2025

E251-252

Dusi¢nany

250

(40) (7) (59)

pouze saucisson sec a podobné vyrobky: suSend, za syrova fermentovand klobdsa bez
pfidanych dusitant. Vyrobek je fermentovan pfi teplotich v rozmezi od 18 do 22 °C nebo
niz§ich (10 az 12 °C) a poté ndsleduje minimdlni obdobi zrdni o délce 3 tydnil. Vyrobek ma
pomér vody/bilkovin mensi nez 1,7.

Doba poutziti: do dne 9. f{jna 2025

E251-252

Dusi¢nany

180

pouze saucisson sec a podobné vyrobky: susend, za syrova fermentovand klobdsa bez
pfidanych dusitand. Vyrobek je fermentovan pii teplotich v rozmezi od 18 do 22 °C nebo
niz§ich (10 az 12 °C) a poté ndsleduje minimaln{ obdobi zrdni o délce 3 tydnil. Vyrobek ma
pomér vody/bilkovin mensi nez 1,7.

Doba pouziti: ode dne 9. fjna 2025%
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ii) dopliiuji se nové poznamky pod ¢arou, které znéjt:

»(XA): Maximdlni mnozstvi, které 1ze pfidat pfi vyrobé, vyjidiené jako NO; ionty.

(
(
(XI
(

ionty.

XC): Maximalni mnozstvi, které lze pridat pii vyrobé, vyjadiené jako NO, ionty.
XH): Maximadlni zbytkové mnozstvi ze vSech zdrojti u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti, vyjadieno jako NO, ionty.
Maximalni zbytkové mnozstvi ze v§ech zdroji u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti, vyjadieno jako NO; ionty.

):
X]):  Maximalni zbytkové mnozstvi ze viech zdroji u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti nesmi pfekrocit 50 mg/kg, vyjadreno jako NO,

(XK): V ptipadé, ze zbytkové mnozZstvi ze vSech zdrojii u vyrobku pfipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti prekroci 95 mg/kg, vyjadreno jako NO; ionty,
provozovatelé potravinafskych podnika prosetii divod tohoto prekroceni.;

m) kategorie 09.2 (Zpracované ryby a produkty rybolovu véetné mékkysi a koryst) se méni takto:

i) polozka pro E 251 — 252 (Dusi¢nany) se nahrazuje timto:

,E251-252 Dusi¢nany 500 pouze nakladani sledi a $proty

Doba poutziti: do dne 9. jna 2025
E251-252 Dusi¢nany 270 (XA) (XD) pouze nakladani sledi a §proty

Doba pouziti: ode dne 9. fijna 2025%

ii) dopliuji se nové poznamky pod ¢arou, které zngji:

,(XA): Maximalni mnozZstvi, které Ize pfidat pfi vyrobé, vyjadiené jako NO; ionty.

(XD): Maximdlni zbytkové mnozstvi ze vSech zdrojii u vyrobku ptipraveného k uvedeni na trh po celou dobu jeho trvanlivosti nesmi pfekrocit 45 mg/kg, vyjadieno jako NO,

ionty.”

SO
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CS

Priloha natizeni (EU) ¢. 231/2012 se méni takto:

PRILOHA II

1) v polozce pro ,E 249 dusitan draselny* se specifikace ,Cistota“ nahrazuje timto:

,Cistota

ljbytek hmotnosti suSenim

Ne vice nez 3 % (4 hodiny, nad silikagelem)

Arsen Ne vice nez 0,1 mg/kg
Olovo Ne vice nez 0,1 mg/kg
Rtut Ne vice nez 0,1 mg/kg*;

v polozce pro ,E 250 dusitan sodny* se specifikace ,Cistota“ nahrazuje timto:
,Cistota

Ubytek hmotnosti susenim Ne vice nez 0,25 % (4 hodiny, nad silikagelem)

Arsen Ne vice nez 0,1 mg/kg

Olovo Ne vice nez 0,1 mg/kg

Reut Ne vice nez 0,1 mg/kg*;

v polozce pro ,E 251 dusi¢nan sodny*, st 1. tuhy dusi¢nan sodny*, se specifikace ,Cistota* nahrazuje timto:
,Cistota

Ubytek hmotnosti susenim Ne vice nez 2 % (105 °C, 4 hodiny)

Dusitany Ne vice nez 30 mg/kg, vyjidfeno jako NaNO,

Arsen Ne vice nez 0,1 mg/kg

Olovo Ne vice nez 0,1 mg/kg

Rtut Ne vice nez 0,1 mg/kg*;

v polozce pro ,E 251 dusi¢nan sodny*, &dst 11 roztok dusi¢nanu sodného®, se specifikace ,Cistota“ nahrazuje timto:
,Cistota

Volnd kyselina dusi¢nd Ne vice nez 0,01 %

Dusitany Ne vice nez 10 mg/kg, vyjidfeno jako NaNO,

Arsen Ne vice nez 0,1 mg/kg

Olovo Ne vice nez 0,1 mg/kg

Rtut Ne vice nez 0,1 mg/kg*;

ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj

21/22



CS UF. vést. L, 9.10.2023

5) v polozce pro ,E 252 dusi¢nan draselny” se specifikace ,Cistota“ nahrazuje timto:

,Cistota
Ubytek hmotnosti susenim Ne vice nez 1 % (105 °C, 4 hodiny)
Dusitany Ne vice nez 20 mg/kg, vyjadfeno jako KNO,
Arsen Ne vice nez 0,1 mg/kg
Olovo Ne vice nez 0,1 mg/kg
Rtut Ne vice nez 0,1 mg/kg“.

22/22 ELL http://data.europa.eu/elijreg/2023/2108/oj



	Nařízení Komise (EU) 2023/2108 ze dne 6. října 2023, kterým se mění příloha II nařízení Evropského parlamentu a Rady (ES) č. 1333/2008 a příloha nařízení Komise (EU) č. 231/2012, pokud jde o potravinářské přídatné látky dusitany (E 249-250) a dusičnany (E 251-252) 
	PŘÍLOHA I 
	PŘÍLOHA II 


