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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')
(C[2026/3122)
OZNAMENI O SCHVALEN] STANDARDNI ZMENY
(¢ldnek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
,»Coteaux champenois“
Referen¢ni &islo EU: PDO-FR-A1364-AMO5 - 20. 3. 2026
1.  Nézev produktu
,Coteaux champenois*
2. Druh zemépisného oznaceni
CHOP
O CHzZO
o zo
3. Odvétvi
O  Zemédélské produkty
Vino
O  Lihoviny
4. Zemé, ke které zemé&pisnd oblast patii
Francie
5. Orgén denského stitu sdélujici standardni zménu
Ndzev
Ministerstvo zemédélstvi a potravinové sobéstacnosti, Generdlni feditelstvi pro hospodaiskou a environmentdlni
vykonnost podnika

6.  Diivod pro standardni zménu

Francouzské orgdny prohlasuji, Ze ptedlozend zddost je v souladu s pozadavky nafizeni (EU) ¢ 1308/2013

a (EU) 2024/1143.

Zmény této specifikace produktu jsou standardnimi zménami v souladu s definici stanovenou v ¢l. 24 odst. 4

nafizeni (EU) 2024/1143.

Tyto zmény se totiZ nepovazuji za zmény na Grovni Unie ve smyslu ¢l. 24 odst. 3 nafizeni (EU) 2024/1143.

Konkrétné:

a)  neméni ndzev, pouZivan{ ndzvu ani produkty nebo kategorie produktt oznacenych zemépisnym oznacenim;

b)  neexistuje riziko, Ze v disledku této zmény bude naruSena souvislost se zemépisnou oblasti uvedenou
v jednotném dokumentu;

¢)  nevedou k dal§im omezenim pro uvddéni produktu na trh.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacenf, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
udajt o jakosti a kterym se zrusuje nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) ¢. 664/2014 (UF. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Popis schvilené standardni zmény (schvélenych standardnich zmén)

Nazev

Odradova skladba

Popis

3

V kapitole I ¢asti V bodé 1 specifikace se do seznamu povolenych odrid dopliiuje ,Chardonnay rose®.

Zména se tykd jednotného dokumentu

Ndzev
Dalsi péstebni postupy
Popis
V kapitole I ¢4sti VI bodé 2 pism. ¢) specifikace produktu se sou¢asné ustanoveni nahrazuje timto:
,Maximalni §iika pasu, ktery mize byt chemicky odplevelen, je 40 cm na obou stranach fady vinice.”
O  Zména se tykd jednotného dokumentu
]EDNOTNY" DOKUMENT
Oznaceni piivodu a zemépisnd oznaceni pro vina
,Coteaux champenois“
Referencni &islo EU: PDO-FR-A1364-AMO5 - 20. 3. 2026
Nizev (ndzvy)

,Coteaux champenois”

Druh zemépisného oznaceni

CHOP
O CHZO
O zo

Zemé, ke které vymezend zemé&pisnd oblast patfi

Francie

Klasifikace zemédélského produktu podle &isla a kédu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢l 6
odst. 1 nafizeni (EU) 2024/1143

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Druhy vyrobki z révy vinné uvedené v &asti Il pfilohy VII nafizeni (EU) ¢. 1308/2013

1.  Vino
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6.  Popis vina (vin)

Vyjrobek z révy vinné

Analytické vlastnosti
Organoleptické vlastnosti

Vzhled (barva)

Jednd se o tichd bild, rtizovd a Cervend vina.
Cervend vina maji prithlednou cervenou barvu riizné intenzity.

Ruzové vina maji svétlou barvu, od bledé riizové po tmavé lososovou.

Viné (aroma)

Cervend a riizov4 vina maji obvykle viini Cerveného ovoce.

Bild vina maji jemné aromatické tony kvétinového, ovocného nebo minerélniho typu.
Chut

Cervend a rtizova vina jsou lehkd a jemnd, v dstech ptsobi hedvabné.
Textura bilych vin je krystalickd, solnd, s dominantni minerdlnosti, kterd v tstech pfetrvava. Jeji pfirozend kyselost

dodéva vinu urcitou svézest.

Dopliiujici informace o organoleptickych vlastnostech

Analytické viastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 13

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimélni celkova kyselost: —

Jednotka minimdlni celkové kyselosti: v miliekvivalentech na litr

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

Dopliiujici informace o analytickych vlastnostech

Minimalni pfirozeny obsah alkoholu v téchto vinech je 9 % objemovych.
V ptipadé obohacovéni nepfesdhne celkovy obsah alkoholu ve vinech po obohaceni 13 % objemovych.

Obsah fermentovatelného cukru (glukézy a fruktdzy) v téchto vinech nepresahuje 3 gramy na litr. U Cervenych vin je
dokoncené malolaktické kvaseni. P¥i baleni obsahuji ¢ervend vina nejvyse 0,4 g kyseliny jable¢né na litr. Obsah
tékavych kyselin, celkové kyselost a obsah oxidu sificitého odpovidaji hodnotdm, které stanovi unijni pfedpisy.

Veskeré analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych
préavnich pfedpisech EU.
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Ut vést. C, 11.6.2026

7.1

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy pouzivané pfi vyrobé vina nebo vin a prislusnd omezeni pro jejich vyrobu

Enologicky postup

Hustota vysadby — Obecnd ustanoveni

Druh enologického postupu

Péstebni postupy

Popis

Réva se vysazuje se sponem vysadby mezi fadami, kterd nesmi pfesdhnout 2 m. Spon vysadby mezi sazenicemi v téze

fadé se pohybuje v rozmezi od 0,70 m do 1,50 m. Soucet sponu mezi Fddky a sponu mezi sazenicemi v témz Fadku
nesmi byt v&tsi nez 3 m. Jakdkoli pfeména pozemku vedouci ke zméné hustoty vysadby je zakdzdna az do vykluceni.

Enologicky postup

Hustota vysadby — zvldstni ustanoveni

Druh enologického postupu

Péstebni postupy

Popis

Aby byl umoznén prijezd vhodnych strojti, mohou se na pozemcich, které maji bud sklon vétsi nez 35 %, nebo
sklon vétsi nez 25 % zdroven s pri¢nym sklonem vy$$im nez 10 %, vytvofit obsluzné ulicky se sitkou od 1,50 do

3 m a s maximalni frekvenci po 6 faddch. V takovém piipadé nesmi byt soucet sponu mezi dal§imi fddky a mezi
sazenicemi v témz Fadku vétsi nez 2,30 m.

Enologicky postup

Pravidla fezu

Druh enologického postupu

Péstebni postupy

Popis

Jakékoliv pfekryvani mezi sazenicemi, jakoz i vétvemi s plody je zakdzdno. Pocet ocek je 18 nebo méné ocek na metr
ctverecni. Rez se provede nejpozdgji pred fenologickou fzi (F) (12 podle Lorentze), tj. pfi Ctyfech rozvinutych listech.

Rez révy se provadi pomoci ndsledujicich technik: — fez Chablis — kordonovy fez (typu Royat) — fez pouzivany v tidoli
Marny — Guyottiv fez jednoduchy, dvojity a asymetricky.

Enologicky postup

Sklizen

Druh enologického postupu
Péstebni postupy

Popis

Veskeré prostiedky, které neumoziuji sklizefi celych hroznd, jsou zakdzany. Hrozny se k zafizeni pro vinifikaci musi
pfepravovat veelku.

Enologicky postup
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7.2

10.

Druh enologického postupu

Zvlastni enologické postupy

Popis

Je zakdzano pouzivat kousky dfeva. Pii vyrobé razovych vin je zakdzano pouZivani enologického dfevéného uhli, a to
jak samostatné, tak ve smési v pFipravcich. ZvySeni objemu kvaSeni mo$tu nemtZe p¥i procesu obohacovani

piesdhnout 1,12 % na 1 % zvySeni obsahu alkoholu v objemovych procentech. Kromé uvedenych ustanoveni musi
vino z hlediska enologickych postupt spliiovat povinnosti stanovené na trovni Spolecenstvi.

Maximdlni vynosy

Vsechna vina | kategorie [ odriida | druh

Konec¢ny vynos

Maximalni vynos

Maximalni vynos: 15500

Jednotka maximalniho vynosu: kilogramy hroznti na hektar

Oznaceni mos$tové odriidy nebo odriid, ze kterych se dané vino nebo dand vina vyrabi
—  ArbaneB

—  Chardonnay B

—  Chardonnay rose

—  Meunier N

—  Petit Meslier B

—  Pinot blanc B

—  Pinot gris G

—  Pinot noir N

—  Voltis B

Stru¢nd definice vymezené zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast je shodnd se zemépisnou oblasti oznaceni ptivodu ,,Champagne*.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Druh vyrobkii z révy vinné

1.  Vino

Shrnuti souvislosti

Informace o zemépisné oblasti

Popis pfirodnich faktord, jez pfispivaji ke spojeni s vymezenou oblast{

Zemépisnd oblast je shodnd se zemépisnou oblasti oznaceni pavodu ,Champagne“. Lezi v severovychodni ¢asti
Francie a zahrnuje izemi raznych obci z departementd Aisne, Aube, Haute-Marne, Marne a Seine-et-Marne.
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Ut vést. C, 11.6.2026

Pozemky vybrané pro sklizefi hroznti odpovidaji stejné jako zemépisna oblast pozemkim vymezenym pro chrdnéné
oznaceni puvodu Champagne. Jsou souldsti krajiny, jez se vyznacuje vini¢nimi stranémi, které se rozklddaji na
kuestdch vychodni Paiizské panve, vyznamnych geomorfologickych ttvarech:

—  Cote dfle-de-France v departementu Marne, jakoz i svahy pfilehlych Gdoli, zahrnujici od severu k jihu
Montagne de Reims, idoli Marny (pokradujici do jizni ¢dsti departementu Aisne a do departmentu Seine-et-

vevs

—  Cote de Champagne s &asti okresu Vitry-le-Frangois lezictho v departementu Marne a obci Montgueux
v departementu Aube,

—  Cote des Bar preruSované fadou tdoli spojujici Bar-sur-Aubois na vychodé a Bar-Séquanais na zdpadé
v departementech Aube a Haute-Marne.

Tento typicky reliéf kuesty s pfilehlymi tdolimi ma tibo¢i orientovand na vychod a jih, nékdy na sever, jako v piipadé
severn{ ¢dsti pohoff Montagne de Reims a levého biehu tdoli Marny.

Cela svahii tvoii tvrdé vrstvy védpence nebo kiidy. Strané kopcit jsou kiidové, slinové nebo piscité, jemnéjsi, vycisténé
erozi a poté pokryté koluvidlnimi sedimenty z nadloznich ¢el svaht.

Vinice se nachdzeji v severni oblasti. Plisobi na né dva typy podnebi:

vvvvv

—  ocednské, které pravidelné p¥inasi dostatek vldhy a vyznacuje se malymi teplotnimi rozdily mezi ro¢nimi
obdobimi,

—  kontinentdlni, které zptisobuje nékdy ni¢ivé mrazy a zdroven zajistuje v 1ét¢ dostatek slune¢niho svitu.

Popis lidskych faktord, jez ptispivaji ke spojeni s vymezenou oblasti

V kraji Champagne se réva péstovala od starovéku a v 9. stoletf jiz byla dobfe zavedend diky rozvoji vinafstvi
v kldsterech. Vina byla ve stfedovéku zndmad jako Vins de France (Vina z Francie), protoZe se vyrdbéla v PafiZské
panvi na okraji krdlovského panstvi.

Do 18. stoleti se v regionu Champagne vyrdbéla pfedevsim Cervend vina. Dokud nezvladli vinafi postup druhotného
kvasen{ v lahvich, ptevlddala podle Pierra Galeta jejich vyroba nad vyrobou bilych a razovych vin (nazyvanych
ypaillets”). V 19. stoleti proslulost sumivych vin z Champagne rostla, zatimco vyroba ¢ervenych vin upadala. Dobrou
povést si udrzelo pouze nékolik skvélych vin vyrobenych v oblastech Montagne de Reims, Grande Vallée de la Marne
a Aube.

Zékon ze dne 22. Cervence 1927, ktery vyhradil oznaceni ,Champagne” pouze pro $umivd vina, zavedl oznaceni
,Vins originaires de la Champagne viticole* (vina pochdzejici z vinafské oblasti Champagne), od roku 1953 ndsledné
nazyvand ,Vins natures de Champagne® (Pfirodn{ vina ze Champagne). Vina, kterd byla obnovena diky tsili nékterych
vinaf, ktef pokracuji v tradici téchto ,pfirodnich vin®, byla v roce 1974 uzndna v ramci kontrolovaného oznaceni
ptvodu pod ndzvem ,Coteaux champenois” podle ustanoveni zdkona z 12. prosince 1973, ktery zakazuje pouZzivani
oznaceni pouze ,vins natures de la Champagne” (pfirodni vina ze Champagne).

Vina s chrdnénym oznacenim ptvodu ,Coteaux champenois” se vyrabéji pouze tehdy, jsou-li vlastnosti sklizné
vhodné pro vyrobu tichych vin. Jejich produkce je proto velmi kolisava.

Ve snaze zabranit podvodnym praktikim spojenym s viny pfepravovanymi v sudech pozadali vyrobci o pfijeti
zdkona ze dne 23. kvétna 1977, ktery zakazuje jakoukoli expedici vin vyrobenych pod kontrolovanou znackou
ptvodu ,Coteaux champenois* jinak nez v lahvich, s vyjimkou pohybti ve vymezené vinafské oblasti Champagne
mezi vyrobci této oblasti.

Vyrobu idi stejné profesni organizace jako ty, které byly ziizené v souvislosti s chrdnénym oznacenim ptvodu
»Champagne®, tedy odborovd organizace Syndicat général des vignerons de Champagne (vytvofend v roce 1904)
a svaz Union des Maisons de Champagne (zaloZeny v roce 1882), seskupené do mezioborového vyboru Comité
Interprofessionnel des Vins de Champagne (vytvofeného v roce 1941).
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Informace o jakosti a vlastnostech vyrobkd

Jde o tichd cervend, bild a riZovd vina, Casto oznacovand ndzvem obce, na jejimz tizemi byly hrozny sklizeny.

Cervend vina maji prithlednou ¢ervenou barvu riizné intenzity a rizové vina majf svétlou barvu, od bledé rtizové po
tmavé lososovou. Vechna tato vina jsou lehkd a jemnd, v tstech ptisobi hedvabné a voni obvykle po cerveném ovoci.

Textura bilych vin je krystalickd, solnd, s dominantni minerdlnosti, kterd v tstech pretrvava. Jeji pfirozend kyselost
dodévd vinu urcitou svéZest. Vina maji jemné aromatické tény kvétinového, ovocného nebo minerdlniho typu. Zrani
piindsi vinu silu a pfispivd k jeho chutové rovnovize.

Pfi¢inné souvislosti

Velké otevieni vsech tif kuest smérem k planim a tidolim zaru¢uje vinicim dostatecné svétlo pro dozravani bobuli,
a to i v pfipadé orientace smérem na sever. Diky tomu, Ze nejproslulejsi tradi¢ni mista, kde se produkuje Coteaux
champenois, jsou orientovdna na vychod a jih, jsou vinice na jafe a na podzim vystaveny maximdlnimu mnozstvi
svétla, a maji tak optimdlni podminky pro kveten{ vinné révy a zrdni bobuli.

Otevfend krajina zabranuje rovnéz zadrzeni studeného vzduchu, a tim sniZuje riziko mrazu. Podnebi v oblasti
Champagne viak vyZaduje, aby vinafi vybirali pouze zdravé hrozny z nejlepsich ro¢nikd, a to z nejlepsich pozemkd,
nejcastéji starych vinic, a aby hrozny sklizeli v plné zralosti.

Sklon svahi s vinicemi zabezpecuje optimalni pfirozené odvodiiovéni, které je podpofeno i riznymi druhy podloZi,
kterd umoznuji pfirozenou regulaci vody ve vinicich. K¥ida svou pérovitosti a propustnosti odvadi pfebyte¢nou vodu
a soucasné kapildrnim procesem zajistuje rehydrataci pidy za suchého pocasi. Ostatni podlozi kombinuji vrstvy
slinu, které poskytuji rezervy vody, a bud vdpencovd ltizka, nebo uhlicitanové pisky, které umoznuji vsakovani
piebyte¢né vody ve vlhkém obdobi. Diky tomuto charakteru podlozi a citlivym klimatickym podminkdm se
v jednotlivych oblastech kraje zacaly péstovat riizné odrtidy vinné révy.

Jedine¢né klimatické podminky kraje Champagne doddvaji hroznim a poté viniim pfirodni kyselost, kterd urcuje Zivy
charakter chuti vina a zdGrazfiuje minerdln{ tony, které pfindsi podlozi.

Vina se ¢asto vyrdbéji z modrych hroznt, které jsou podle Julesa Guyota odolnéjsi viici mrazu a desti a rychleji
dozréavaji. André Jullien zafazuje v roce 1822 ,[Cervend vina] z Verzy, Verzenay, Mailly, Saint-Basle, Bouzy a Clos de
Saint-Thierry mezi nejlepsi vina Francie, pokud byla vyrobena v letech s horkym a suchym pocasim*.

Vinifikace ¢ervenych nebo rizZovych vin viceméné kratkou maceraci nejlépe zachovd aromata odrid Pinot noir
N a Meunier N a jejich rozvinuti béhem kvaseni. Zachovani celistvosti hroznt bilého vina od okamziku sklizné
a opatrné lisovani podle zvyklosti v kraji Champagne umoziuje vyhnout se zabarveni §tav z modrych hrozna
a zarudit tak Cirost vina.

Cervend vina z kraje Champagne se objevovala mezi viny na korunovacich kralit v Remesi od roku 1328 (Filip
z Valois), kde byla obzvldsté ocenovana kvili svému buketu. Mocni evropsti vlddci si dokonce v Montagne de Reims
kupovali vinice a Jindfich IV. byl pfipraven pfevzit titul pdna z Ay. Vybrani degustdtofi na dvofe Ludvika XIV., ktei{ se
titulovali jako ¥ad ,ordre des Coteaux“, posvétili proslulost a povést téchto vin: ,NeSetfete na vydajich za vino
Champagne,” napsal v roce 1671 Saint-Evremond hrabéti z Olonne. ,Neexistuje kraj, ktery by nabizel lepi vina pro
viechna ro¢ni obdobi, nez je kraj Champagne.”

Tuto chvilu cituje fada dokumentti ze 17. az 19. stoleti; tato vina zaujimaji ,vyznamné postaveni mezi nejlepsimi
viny krélovstvi®, které jim p¥idélil André Jullien v roce 1822. Diky profesionalité vyrobcli tato povést pretrvava
dodnes. Tato vina je tfeba ochutndvat s tictou a historickou zvidavosti, pficem?z je tfeba mit na paméti, Ze pfetrvala
z ddvnych Cast.
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11.

Dalsi pouzitelné pozadavky

Popis pozadavku/odchylky

Dalsi nazvy

Prdvni rdmec

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsiho poZadavku / dalsi odchylky
Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis pozadavku/odchylky

Oznacovani vin s chrdnénym oznacenim ptivodu miiZze uvddét mensi zemépisnou jednotku, pokud: — se jednd
o nézev mista uvedeného v katastru, — je tato jednotka uvedena na prohldseni o sklizni. Uvedeni mista je povoleno,
pouze pokud vechny hrozny pouzité k vyrobé vin pochdzeji z daného mista.

Popis poZadavku/odchylky

Uvedeni mostové odridy

Prdvni rdmec

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsiho pozadavku / dalsi odchylky
Dal3{ ustanoven tykajici se ozna¢ovani
Popis poZadavku/odchylky

Odrtda hroznt maze byt uvedena pismem, jehoZ rozméry na vysku i na $itku nepfesahuji 3 milimetry a polovinu
velikosti pismen tvoficich ndzev chrdnéného oznaceni pivodu. Oznaceni odridy je mozné pouze tehdy, pokud
vSechny hrozny pouzité pfi vyrobé zdkladnich vin pochdzeji z této odrtdy.

Popis pozadavku/odchylky

Baleni

Prdvni rdmec

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsiho poZadavku [ dalsi odchylky
Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
Popis pozadavku/odchylky

Zékon ze dne 23. kvétna 1977 zakazuje jakoukoli expedici vin vyrobenych pod kontrolovanou znackou ptivodu
,Coteaux champenois jinak nez v lahvich, s vyjimkou pohybt ve vymezené vinafské oblasti Champagne mezi
vyrobci této oblasti. Vina jsou uvddéna na spotiebitelsky trh na konci obdobi zrdni, od 15. fjna roku ndsledujictho
po sklizni.

Elektronicky odkaz (URL) na zvefejnéni specifikace produktu

https:/[info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-d012f672-717a-4deb-a062-bfbdca83d46¢

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/3122/oj


https://info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-d012f672-717a-4deb-a062-bfbdca83d46c
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