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Zvefejnéni zidosti o zdpis zemé&pisného oznaleni v souladu s €l. 15 odst. 4 nafizeni Evropského
parlamentu a Rady (EU) 2024/1143

(C/2026/2612)
Ve lhité tf mésict ode dne tohoto zvefejnéni mohou organy ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd

osoba s oprdvnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlist¢ ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

]EDNOTNY DOKUMENT
Oznaceni piivodu a zemépisnd oznaceni zemédélskych produkti
,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale*

EU ¢.: PGI-BE-03417 - 14.4.2025

1.  Nazev (ndzvy)

,Vlaams roodbruin bier [ Flanders Red Ale”

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOPO CHZO

3. Zemé, ke které vymezend zemépisnd oblast patii

Belgie

4. Popis zemédélského produktu

4.1 Klasifikace zemédélského produktu podle Cisla a kédu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢l. 6 odst. 1 nafizeni
(EU) 2024/1143

22 - NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2203 - Pivo ze sladu

4.2 Popis zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Produkt ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale” je pivo se smiSenym kvaSenim, které zraje zcela nebo &dstené
v dubovych kaddich nastojato, které jsou tradi¢né nazyvany ,foeders”. Produkt ,Vlaams roodbruin bier [ Flanders Red
Ale“ md minimélni obsah alkoholu 3 % obj.

Produkt ,,Vlaams roodbruin bier [ Flanders Red Ale” se vaii z je¢ného sladu, kvasnic, surovych a jinych sladovych zrn
nebo zkvasitelnych cukrti, mistni pivovarské vody, chmele, bylin, ¢erveného ovoce a piirodnich cukrii. Pouziti bylin
a Cerveného ovoce neni povinné a zdlezi na tom, jakého pozadovaného chutového profilu chtéji pivovarnici

vvvvv

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (Uf. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Postup vafeni a prvniho kvaseni je stejny jako u svrchné kvaSenych piv. Pro produkt ,Vlaams roodbruin bier |
Flanders Red Ale“ je charakteristické smi§ené kvaseni ¢dsteénym nebo tiplnym zranim ze zdkladniho piva po prvnim
kvaseni v kadich. Béhem procesu smiSeného kvaseni pracuji v symbidze riizné mikroorganismy, véetné Saccharomyces
cerevisiae, Lactobacillus spec.a Brettanomyces spec., které zajistuji kvaseni a/nebo zrani piva a urcuji jeho chut.

Tento zpusob zrani je v belgické pivovarské kultufe jedine¢ny a doddva pivu jeho typickou mirné nakyslou chut.

Pro produkt ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale“ je pfinosné ¢dste¢né nebo tplné zrani ve dfevé, coz
znamend, Ze lépe a déle uchovava. Ovocné, vyzrdlé a mirné kyselé pivo lze na konci procesu zrdni smichat s mladym
kvasenym pivem nebo mladym vyzralym pivem. SmiSené pivo musi zrat v kadich v priméru 4,5 mésice. SméSovani
starého vyzrdlého piva s mladym kvaSenym pivem nebo nékdy pouze s mladym vyzrdlym pivem md zajistit, aby
vysledné pivo mélo pH srovnatelné s vinem. SméSovani starého a ovocného vyzrdlého piva doddvd mladému
kvasenému pivu nebo mladému vyzralému pivu chut. ProtoZze se chmelovd hotkost k lehce kyselym pivim p#lis
nehodi, pouzivé se chmel jen v omezené mife.

Pouzity suSeny nebo lehce prazeny je¢ny slad doddva produktu ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale“
Cervenohnédou barvu a smiSené kvaseni jedinecnou chut. Pivo je ¢asto sladké i kyselé a ma komplexni viini.

Organoleptické vlastnosti

Viané:

komplexni kyselost kyseliny jablecné s ovocnou vini, ¢ervené ovoce, vinnd, karamelové az lehce prazené tény,
nddech dubového dieva.

Chut:
mirné aZ vyrazné kyseld chut, kompenzovana sladkosti pottebnou k vyvazeni chuti piva, vinnd, jemnd nebo zddna

chmelovd hotkost, mirnd suchost zajistujici lepsi pitelnost.

Pocit v tstech:

pouze mirné trpkd aZ jemné suchd, mirné az vyrazné kyseld, jemné stiplavy pocit diky CO,.

Dochut: osvézujici, velmi hasi Zizen, stfedné dlouhd az dlouha dochut.

Parametry kvality
Pivodni o
hustota > 7
> 50 EBC
Barva
<80 EBC
Alkohol > 3 % obj.
Hotkost <15 EBU
>4,0g/l
Obsah CO,
<7,0g/l
celkova kyselost: > 40 miliekvivalentti NaOH/1
Kyselost
t€kavé kyseliny: > 10 miliekvivalentt NaOH/l
estery: > 50 ppm ethylacetdtu
Cerny slad Nejméné 70 % pouzitého sladu md barvu nejméné 7-8 EBC a nejvyse 160 EBC.
Zcela nebo zéasti v dubovych kddich nastojato zndmych jako ,foeders” s ¢istym objemem od
Zrani piva 50 do 700 hektolitrti, pficemz nejcastéji se pouzivaji kidé o objemu od 100 do 700
hektolitra.
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V piipadé sméSovani, tj. michdn{ vyzrdlého piva s mladym pivem, muaze byt nejvyse 75 %
kone¢ného produktu mlady lezdk;

— smés musi spliovat tyto pozadavky:

X= objem piva zrajictho v dfevéné kadi; X > 25 % smési
SméSovani Y= objem mladého lezaku ve smési; Y <75 % smési
m =

pocet mésictl, po které pivo zraje v dievéné kddi

Zdkladni vzorec:

(m * X)/(X+Y) > 4,5

Pokud se pouzivd smés z kidi, je vzorec nasledujici:

(m1 * X1+m2 * X2+m3 * X3+...+mz * Xz)[(X1+X2+X3+...+Xz+Y) 2 4,5

Pozn.:  Pokud se pouziji dievéné kddé o objemu mensim nez 100 hl, zkracuje se primérna
doba zréni piva v téchto kddich na nejméné Ctyfi mésice.

4.3 Odchylky tykajici se ziskdvdni krmiva (pouze u produktii Zivocisného pivodu oznacenych chranénym oznacenim piivodu)
a omezeni tykajici se ziskdvdni surovin (pouze u zpracovanych produktii oznacenych chrdnénym zemépisnym oznacenim)

Povoleny jsou tyto suroviny:
—  voda bohatd na minerély z vlastniho pramene nebo studny nebo upravend voda z vodovodu,
—  je¢ny slad tvofi nejméné 60 % viech surovin obsahujicich skrob a cukr v pivovarské oblasti,

— nezpracované obiloviny (napf. pSenice, $palda, Zito, kukufice nebo jiné), jiné sladovnické obiloviny nebo
zkvasitelné cukry az do vyse 40 % z celkového mnoZstvi surovin v pivovarské oblasti,

—  chmelové sistice, ptipadné ve zpracované formé (napf. chmelové extrakty, chmelové pelety nebo chmelové
derivaty),

—  byliny, jako jsou: lékofice, viesna, Salv§j, rozmaryn, koriandr, febiicek, jalovec, skofice, anyz, $afrdn, bobkovy
list, pomerang, citronovd kiira a dalsi, které jsou povoleny zdkonem,

—  Cervené ovoce: celé ovoce, §tava nebo ovocné koncentrdty z tfe$ni, malin, ostruZin, bortivek, ¢erveného rybizu,
jahod, brusinek, ¢erného rybizu nebo jinych,

—  kultura kvasinek sestdvajici z kvasinek svrchniho kvaseni, piipadné v kombinaci s bakteriemi mlé¢ného
kvasent;

—  sladidla: pfirodni cukry.

4.4 Specifické kroky pii produkci, které se museji uskutecnit v oznacené zemépisné oblasti

Cely proces vafeni, zrani v kadich a smé$ovani probihd ve vymezené zemépisné oblasti.

4.5  Zvldstni pravidla pro baleni, krdjeni, strouhdni atd. zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

4.6 Zvldstni pravidla pro oznacovdni zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Je povoleno uvadét na etiketé vedle registrovaného ndzvu i ndzev konkrétni smési.
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Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Oblasti produkce ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale“ je belgickd provincie Zdpadni Flandry, konkrétné
spravni okresy Roeselare, Tielt a Kortrijk, rozsifené o obce Kortemark a Ichtegem.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost mezi produktem ,Vlaams roodbruin bier [ Flanders Red Ale” a vymezenou zemépisnou oblasti spocivd
pfedeviim ve velmi dlouhé tradici pivovarnictvi a know-how mistnich pivovarnikd. Jeho povést je neoddélitelné
spjata se specifickymi vlastnostmi vyrobku.

Tradice

Nejstar$i zndmy popis Cerveného svrchné kvaseného piva pochdzejictho ze zemépisné oblasti 1ze nalézt v knize
Georgese Lacambra z roku 1851 (Lacambre G., Traité complet de la fabrication de biéres et de la distillation des grains,
pomimes de terre, vins, betteraves, mélasses, etc., Brusel, 1851). Tradice tohoto piva vSak sahd mnohem déle do minulosti,
az do stfedovéku (Verdonck E., De Raedemaeker L., Het Belgisch Bierboek, 2016, Lannoo, s. 342).

Az do konce 19. stoleti se v Belgii vafila vétSina piv samovolné kvaSenych (v Bruselu a Pajottenlandu), smiSené
kvagenych (v provinciich Vychodni a Zdpadni Flandry, na zdpad od feky Seldy) a piedeviim svrchné kvasenych.
Neékteré regiony si své starobylé tradice zachovaly. Mistni pivovary pokracovaly ve vafeni svych mistnich specialit
i novych médnich piv.

Na rozdil od oblasti, které byly pod vlivem Svaté fiSe fimské, se ve Flandrech k ochuceni piva pouzivala smés zndma
jako ,gruut®. Gruut je smés riznych bylin a kofeni, kterd nejprve neobsahovala zddny chmel a pozdéji obsahovala
omezené mnozstvi chmele, aby se zajistila stabilita a piilnavost pény. Takto na zdpad od feky Seldy vznikl moderni
produkt ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale®.

Pivovary vyradbéjici produkt ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale“ jsou spolu s pivovary vyrabéjicimi pivo
lambik jediné, které stéle nechdvaji svéd piva zrat v dievénych kadich. Vyrobu tohoto jedine¢ného ¢ervenohnédého
piva se smiSenym kvasenim, které zraje v dubovych kadich nastojato, se v provincii Zdpadni Flandry podafilo
zachovat.

Mistni odborné znalosti

Vyrobu piva se podafilo zachovat na velmi malém tzemi diky zkuenostem mistnich pivovarnikd. Postup vafeni
a kvaeni je stejny jako u svrchné kvasenych piv. Poté nésleduje proces zrdni nebo vinifikace, ktery se vyznacuje
zdmérnym okyselovdnim s dlouhou fizi dplného nebo ¢dste¢ného zrani v dfevénych sudech trvajici nejméné Ctyti
a ptl mésice aZ vice nez dva roky. Pivo zraje a kvasi pod dohledem sklepmistra v dubovych kadich nastojato, které
jsou tradi¢né nazyvany ,foeders“: pycha pivovarniki ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale*.

Délka procesu zrani je ¢dstecné zdvisld na velikosti a tvaru kddi. Proto je velmi dtlezity pomér plochy vnitini stény
k objemu kddé. Proces zrdni miiZe trvat vice nez dva roky v zdvislosti na velikosti sudu a teploté sklepa, ve kterém
pivo zraje. Sklepmistr kddé pravidelné kontroluje. Kazdd kdd' zraje svym vlastnim tempem a ziskdvd svou vlastni
chut. Sklepmistr na proces zrani dohliZi a vybird nejzralejsi kade.

Tajemstvi zrdni spocivd v dubovém dfevé, které propousti pravé tolik vzduchu, aby anaerobni mikroorganismy
piitomné na vnitini sténé kadé mély pfesné tolik kysliku, kolik je potieba k pfeméné organickych kyselin na ovocné
estery. Pfi vinifikaci v dfevénych sudech dodévé vinu redukéni schopnost tiislovina, kterd kompenzuje pronikani
kysliku. Stejny Gcinek maji i lehce prazené zbarvené je¢né slady pouzivané v pivech ,Vlaams roodbruin bier |
Flanders Red Ale“. Tento proces je pro vyrobu pravého piva ,Vlaams roodbruin bier [ Flanders Red Ale” nezbytny.

Po dozréni se pivo z riiznych dubovych kddi misi, nékdy se pfidava mlady lezak. Pivovarnici ovladli uméni sméSovani
a vyrabgji jednotny, vysoce kvalitni kone¢ny produkt.
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Ndrodni a mezindrodni povést

Na zacdtku byla schopnost uhasit Zizen, dobrd pitelnost a relativné dlouhd trvanlivost tohoto piva, diky nimz si ho
oblibili mistni zemédélci a diky nimZ se vyvdzelo do rozvijejicich se primyslovych oblasti v blizkém regionu
Francouzské Flandry (a ¢ast{ historického hrabstvi Flandry) a regionu Henegavsko.

[ kdyZ se nadéle vyrdbélo jen na malém tzemi, podatilo se pivu ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale* dobyt
belgicky trh s pivem. Ackoli jsou pfesné tdaje o historické distribuci omezené, fada zdroji uvadi, Ze pivo ,Vlaams
roodbruin bier | Flanders Red Ale* bylo od 50. let 20. stoleti Siroce dostupné v barech a pivotékich, zejména
v provincii Zdpadni Flandry. Dnes je toto pivo Siroce dostupné v regionu Flandry i mimo tento region, coz dokazuje
jeho stalou oblibu a povést tradi¢niho regionalniho produktu.

V roce 2005 byl produkt ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale” uzndn Vldmskou zemédélskou marketingovou
radou (VLAM) jako autenticky tradi¢ni regiondlni produkt. Bohaté a komplexni chutové profily tohoto piva slouzi
renomovanym $éfkuchaiim jako trvaly zdroj inspirace. BEhem improvizovaného hudebniho festivalu (jam session)
KOOKSLAG, ktery pofddala spole¢nost VLAM, hral produkt ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale” vyznamnou
tlohu pii piipravé klasickych vldmskych pokrmil, coz zdtiraznilo, Ze je tento produkt vestranny a Ze se toto pivo
v souCasné dobé wvyuzivd v kuchyni (https:|[streekproduct.be/zoeken?tekst=Vlaams%20roodbruin%20bier,
vyhleddno dne 20. Gnora 2024). Osvézujici napoj, ktery je jiz dlouhou dobu vyuzivan zvidavymi turisty jako idedlni
ndpoj k zahndni zizné, se t&f Siroké pozornosti diky nadseneckému dsili v rdmci , 100 % West-Vlaams®, iniciativy
Utvaru pro hospoddfstvi a evropskou a mezindrodni spolupraci (Dienst EEIS), Odboru pro hospodéfstvi
a vzdélavani v provincii Zdpadni Flandry (,Vlaams roodbruin bier*, https:/[www.100procentwest-vlaams.be/
proeven/vlaams-roodbruin-bier, vyhleddno dne 20. tinora 2024).

Dobré jméno produktu ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale“ se rozsifilo daleko za hranice Belgie. Toto tradi¢ni
belgické pivo se jiz mnoho let t&§ mezindrodnimu uzndni. V letech 2023 a 2024 ziskalo ocenéni v prestizni soutézi
World Beer Awards, do které se piihlésilo vice nez 50 zemi. Kromé toho se pivo ,Vlaams roodbruin bier [ Flanders
Red Ale“ pravidelné acastni hlavnich soutézi, jako je World Beer Cup a Brussels Beer Challenge, v kategoriich kyseld
piva nebo piva zrajici v dfevénych sudech.

Mezindrodni tisk vénujici se pivovarnictvi se o toto pivo stdle zajimd: S vldmskymi pivovarniky jsou pravidelné
uskute¢novany rozhovory nebo jsou zvdni na mezindrodni konference, v¢etné Belgium Beer Week USA
(2023-2024) a veletrhii v Evropé (napiiklad Rolling Pin Convention v Berliné a Heimbrau Convention v Romrodu
v Némecku).

Jako vyvozni produkt se pivo ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red Ale“ dostalo do severni a jizni Evropy i do
zamofi. Toto mezindrodni uzndni podtrhuje vyjime¢ny charakter produktu ,Vlaams roodbruin bier | Flanders Red
Ale“ jakozto produktu, ktery se t&31 celosvétovému uzndni.

Odkaz na zvefejnéni specifikace produktu se zemé&pisnym oznacenim

https:/[lv.vlaanderen.be/media/9279/download
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