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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

(C2026/2445)

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDN{ ZMENY
(¢lanek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
,1Montlouis-sur-Loire*

Referenéni ¢islo EU: PDO-FR-A0169-AMO02 - 9. 2. 2026

1.  Nazev (ndzvy)

~Montlouis-sur-Loire“

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP
Od CHZO
O 70

3. Odvétvi

O  Zemédélské produkty
Vino

O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemé&pisnd oblast patii

Francie

5. Orgin ¢lenského stitu sdélujici standardni zménu

Nazev

Ministerstvo zemédélstvi a potravinové sobéstacnosti | Generdlni feditelstvi pro hospodafskou a environmentalni
vykonnost podnika

6.  Diuvod pro standardni zménu

Francouzské orgdny prohlasuji, Ze ptedlozend zddost je v souladu s pozadavky nafizeni (EU) ¢ 1308/2013
a (EU) 2024/1143.

Zmény této specifikace produktu jsou standardnimi zménami v souladu s definici stanovenou v ¢l. 24 odst. 4
nafizeni (EU) 2024/1143.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacen, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELIL http:/|
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Zadost o zménu CHOP ,Montlouis-sur-Loire* se netykd zddného ze ti{ pfipadii tzv. unijni zmény, tzn. Ze:

a)  nezahrnuje zménu ndzvu nebo pouziti ndzvu nebo produkti nebo kategorie produkti oznacenych
zemépisnym oznacenim;

b)  nemuzZe zptsobit naruseni souvislosti se zemépisnou oblasti;
¢)  zména nevede k dalsim omezenim pro uvddéni produktu na trh.

Francouzské orgdny se proto domnivaji, Ze zddost lze kvalifikovat jako ,standardni“ zménu.

Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)

Ndzev

Oznacovani

Popis

Seskupeni producentti vina s oznacenim Montlouis-sur-Loire se rozhodlo oznacovat vina prostfednictvim $irs{
zemépisné jednotky a nahradit vyraz ,Val de Loire“ vyrazem ,Vin de Loire®.

Tato zména navazuje na komunikacnf strategii, kterou si vyrobci vin z Loiry stanovili.

Cilem je zvysit Citelnost této identity a lépe ji pFizpusobit realité vin vyrdbénych hospodafskymi subjekty v této
vinafské oblasti.

Zména se tykd jednotného dokumentu
]EDNOTNY’ DOKUMENT
Oznaceni ptivodu a zemépisnd oznaleni pro vino
~1Montlouis-sur-Loire*
Referen¢ni &islo EU: PDO-FR-A0169-AMO02 - 9. 2. 2026
Nizev (ndzvy) chop

~Montlouis-sur-Loire“

Druh zemépisného oznaceni

CHOP
O CHZO
O zo

Zemé, ke které vymezend zemé&pisnd oblast patii

Francie

Klasifikace zemédélského produktu podle ¢isla a kddu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢l. 6
odst. 1 nafizeni (EU) 2024/1143

2204 - Vino z erstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Druhy vyrobki z révy vinné uvedené v &isti Il pfilohy VII nafizeni (EU) € 1308/2013
1.  Vino
5. Jakostni sumivé vino

8.  Perlivé vino
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6.  Popis vina (vin)
Vyjrobek z révy vinné
Tichd vina
Organoleptické viastnosti
Vzhled
Chrénéné oznaceni pivodu ,Montlouis-sur-Loire” je vyhrazeno tichym bilym vintm.

Viné (aroma)

Suchd tichd vina se jako mladd vyznacuji ovocnymi a kvétinovymi aromaty, kterd se mohou ¢asem vyvinout do
sladkych ténd pfipominajicich napiiklad med.

Chut

Pokud obsahuji fermentovatelné cukry, je jejich komplexnost a potencidl stirnuti obecné vyznamnéjsi. Neobvyklé

tedy nejsou vyrazngjsi tony exotického ovoce nebo mirnégjsi tony suchého ovoce a v pribéhu ¢asu se asto objevi
tony prazenych mandli nebo kdouli.

Dopliiujici informace o organoleptickych vlastnostech

Analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimdlni celkovd kyselost: —

Jednotka minimdlni celkové kyselosti: —

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

Dopliiujici informace o analytickych vlastnostech

Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu v tichych vinech je 11 % objemovych.

Po obohaceni netvoii celkovy obsah alkoholu v tichych vinech vice nez 13 % objemovych. Tichd vina oznacend
vyrazem ,suchd“ maji po Gpravé obsah fermentovatelného cukru (glukézy a fruktdzy) nejvyse 5 gramd na litr
a celkovou kyselost vyjadienou v gramech kyseliny vinné na litr, kterd neni niZ$i o vice nez 2 gramy na litr
v porovnani s obsahem fermentovatelného cukru (glukézy a fruktdzy).

Obsah tékavych kyselin, celkového oxidu sificitého a oxidu uhlicitého je stanoven evropskymi pfedpisy pro tichd
vina.

Analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto bodg, spliuji limity stanovené v piislusnych pravnich
predpisech EU.

Vyjrobek z révy vinné
Sumivé a perlivd vina
Organoleptické viastnosti

Vzhled

Chrénéné oznaceni ptivodu ,Montlouis-sur-Loire” je vyhrazeno Sumivym a perlivym bilym vintim.
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7.1

Viné (aroma)

Sumivé vina s jemnou lehkou pénou se ¢asto vyznacuji tony bélomasého ovoce nebo citrusovych plod a ¢asem
v nich mtze vyniknout p¥ichut brioek. Zrdni na rostech po dobu minimédlné 9 mésict ptispivd k rozvoji aromatu
piipominajiciho briosky a k celkové komplexnosti vin.

Chut
Sumivé vina vyrdbéna prvotnim kvaSenim se vyznacuji elegantnimi krémovymi bublinkami. Ve vinech je znatelnd

bohatost spojend se zralosti, kterd je pro jejich vyrobu nezbytna. VyvaZenou chut a vini tohoto produktu dopliuji
bilé kvéty a bélomasé ovoce.

Perlivd vina se vyznacuji niz$im obsahem oxidu uhli¢itého a diskrétnéjsimi bublinkami, které jsou v ustech méné
znatelné.

Dopliijici informace o organoleptickych vlastnostech

Analytické viastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimélni celkova kyselost: —

Jednotka minimalni celkové kyselosti: —

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

Dopliiujici informace o analytickych vlastnostech

Celkovy obsah alkoholu v $umivych a perlivych vinech po druhotném kvaseni nepfesdhne v piipadé obohacovani
mostu 13 % objemovych.

Obsah tékavych kyselin, celkovych kyselin, celkového oxidu sifi¢itého a oxidu uhlicitého je stanoven evropskymi
pfedpisy pro Sumivd a perlivd vina.

Analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto bodé, spliuji limity stanovené v pfislusnych prdvnich
pfedpisech EU.

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy pouzivané pfi vyrobé vina nebo vin a pfislusnd omezeni pro jejich vyrobu

Enologicky postup
Druh enologického postupu
Zvlastni enologicky postup
Popis

Sumivd nebo perlivd vina se vyrabéji druhotnym kvasenim v lahvich nebo v piipadé Sumivych vin prvotnim
kvasenim. Po probéhnuti druhotného kvaseni neni v piipadé obohaceni mostu piekrocen celkovy obsah alkoholu
13 % objemovych. Po obohaceni netvoii celkovy obsah alkoholu v tichych vinech vice nez 13 % objemovych. Pokud
jde o enologické postupy, museji vina kromé uvedenych pravidel spliiovat také podminky stanovené na trovni EU
a v zdkoné o zemédélstvi a ndmoinim rybolovu.
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Enologicky postup

Druh enologického postupu

Péstebni postupy

Popis

a) — Hustota vysadby: Vinice maji minimdln{ hustotu vysadby 6 250 rostlin na hektar a spon mezi fadami nejvyse 1,6
metru. Spon vysadby mezi kminky v téZe fadé nesmi byt mensi nez 0,8 metru. b) Pravidla fezu — fez révy se provadi
pfed 1. kvétnem. — U révy profezdvané kritkym Fezem (s vedenim do véjite nebo kordonovym fezem Royat) nesmi
pocet ocek ponechanych pii fezu prekrocit 85 800 ocek na hektar a v priméru 13 ocek na kofen, maximélné viak
15 ocek na kofen, pficemz kazdy ¢ipek nese maximalné 3 ocka. — U révy profezdvané dlouhym fezem nesmi pocet
ocek ponechanych pfi fezu piekrocit 72 600 ocek na hektar a v priméru 11 ocek na kofen, maximdlné vsak 13
ocek na koten.

Enologicky postup

Sumivé vina vyrabénd prvotnim kvasenim

Druh enologického postupu

Omezeni tykajici se vyroby

Popis

Druhotné kvaseni Sumivych vin vyrdbénych prvotnim kvasenim se provadi za ndsledujicich podminek: — kvaseni
za¢ind v kddich nebo sudech, — jeho Fzeni probihd pouze pouzitim chladu, — je zakdzdno ptidavani kvasinek, — je
zakdzdno piidavani tirdZntho likéru, — je zakdzdno pouzivani algindtu vdpenatého nebo sodného, — druhotné
kvaseni probihd pouze ve sklenénych lahvich z ¢aste¢né zkvaseného mostu, — je zakdzdno pouZivani expedi¢niho
likéru, — objem ztraceny béhem odkalovani je nahrazen objemem ze stejné Sarze vina.

7.2 Maximdlni vynosy
Vsechna vina | v8echny kategorie [ odrady [ druhy
Tichd vina

Maximdlni vynos:

Maximalni vynos: 62

Jednotka maximalniho vynosu: hektolitr na hektar

Vsechna vina [ vSechny kategorie [ odrady [ druhy

Sumivd a perlivd vina

Maximdlni vynos:
Maximdlni vynos: 75
Jednotka maximalniho vynosu: hektolitr na hektar

Vsechna vina | v§echny kategorie [ odrudy [ druhy

Sumiva vina vyrabénd prvotnim kvasenfm

Maximdlni vynos:
Maximalni vynos: 62
Jednotka maximalniho vynosu: hektolitr na hektar
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Oznaceni mos$tové odriidy nebo odriid, ze kterych se dané vino nebo dand vina vyrabi

—  Chenin B

Struénd definice vymezené zemépisné oblasti

Sklizen hroznd, vinifikace, vyroba a zrdni tichych vin, sklizefi hroznd, vinifikace, vyroba, zrdn{ a baleni Sumivych
a perlivych vin probihaji na tzemi téchto obci departementu Indre-et-Loire (seznam vytvofeny na zdkladé
oficidlniho zemépisného kodexu z roku 2019): Lussault-sur-Loire, Montlouis-sur-Loire, Saint-Martin-le-Beau.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Druh vyrobku z révy vinné

1.  Vino

Shrnuti souvislosti

Vina se vyrabéji vyhradné z odridy Chenin B, odolné odrudy, jejiz potencidl se velmi lisi v zdvislosti na povaze ptdy,
do niZ byla zasazena, a kterd se navic v zemépisné oblasti chranéného oznaceni pivodu ,Montlouis-sur-Loire*
nachdzi v blizkosti své vychodni hrani¢ni oblasti péstovani v adoli Loiry.

S ohledem na pouziti zahrnuje pozemkova oblast vymezend pro sklizefi hroznt pouze pozemky s ptidami s dobrymi
vodnimi a tepelnymi vlastnostmi.

Diky tomu md odrida Chenin B p¥iznivé podminky pro ziskdni origindlniho a elegantniho vyrazu, ale je zapotiebi
i optimalni péce o rostliny a jejich produkéni potencidl, coz se odrdzi v zdkazu nékterych klont a peclivém vedeni
révy.

Vinafi z Montlouis se pfizptsobili ndroktim odriidy Chenin B a vyuzili je k diverzifikaci technickych postupt a druht
vyrabénych vin. V zévislosti na umisténi, vedeni révy a klimatickych podminkdch ro¢niku obsahuji vyrobend vina
vetsi ¢i mensi mnozstvi fermentovatelnych cukrtl. Zrani bilych vin zvySuje komplexnost jejich aromatu. Jsou-li
klimatické podminky na konci sklizné pi{znivé, vyrdb&ji se z bobuli sklizenych po koncentraci pfirozenym
vysuSenim na kefi nebo pomoci uslechtilé plisné Botrytis cinerea ,polosladkd” nebo ,sladkd“ vina.

Za kvalitou vin z oblasti Montlouis-sur-Loire stoji vybér pozemkd pro péstovani vinné révy, piizplisobeni
a konzistence vyrobnich postupt, které vinaiskd obec v pribéhu ¢asu zavedla. Jejich proslulost se odrazi ve stabilité
jejich prodeje, ktery zpocatku usnadiiovaly feky Loira a Cher. Pravdépodobné diky mnohem diivéjsim obchodnim
stykim byla v 16. a 17. stoleti vina pfepravovdna po vodé do Nantes a poté odesilina do severnich Flander
a Nizozemi. Od té doby jejich povést neustdle rostla a v roce 2010 jsou uvddéna na trh mimo tzem{ Francie a jsou
vyvazena do celého svéta.

Druh vyrobku z révy vinné

5. Jakostni sumivé vino

Shrnuti souvislosti

Vyroba $umivych vin vznikla za tychz okolnosti. Vinati z Montlouis si vimli, Ze nalahvovand vina ve sklepich maji
nékdy tendenci zalit znovu kvasit, a chtéli tento fenomén ,pfirodnich $umivych vin“ ovlddnout a vyuzit. Vina
nabizend spotfebiteli jako ,perliva tak zacala byt produkovana od 19. stoleti. S vyuzitim zdklada rodici se enologie
zacaly prvni pokusy o vyvoj Sumivych vin tradi¢nimi metodami ve 40. letech 19. stoleti. Na ptelomu 20. stoleti byli
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11.

piizvani specialisté z kraje Champagne, od nichZ vinafi Cerpali znalosti. Pfiznivym faktorem pro rozvoj vyroby téchto
vin se tehdy staly sklepy vyhloubené v tufu, nebot skladovéni téchto vin a manipulace s nimi vyzaduji rozsahlé
temperované prostory. Po roce 2000 obnovili vinafi diky svému technickému zvlddnuti vinohradnictvi a vinafstvi
vyrobu $umivych vin s prvotnim kvasenim, coz byl prvni zptsob ziskdvani Sumivych vin. Tato vina ziskand bez
piidavku cukrti béhem zpracovani z dokonale zralych hroznil a za pouziti sledovanych vynost pfesné odrdzeji
podminky ro¢niku.

S ohledem na vice nez stoleté zkusenosti maji mistni vyrobci Sumivych vin silné postaveni a disponuji dokonale
zvlddnutymi znalostmi v oblasti skladby svych kupdZzi. Zrdni na rostech po dobu minimalngé 9 mésicti pfispivd
k rozvoji aromatu pripominajictho briosky a k celkové komplexnosti vin.

Druh vyrobku z révy vinné

8.  Perlivé vino

Shrnuti souvislosti

V roce 2008 se vinice rozklddala na 400 hektarech a provozovalo ji pfiblizné 50 vinaft. Polovina této plochy se
vyuziva k vyrobé tichych vin (cca 6 000 hektolitr)) a druhd polovina k vyrobé Sumivych nebo perlivych vin (cca
9 600 hektolitrty).

Vyroba perlivych vin vznikla za tychz okolnosti. Vinafi z Montlouis si v§imli, Ze nalahvovand vina ve sklepich maji
nékdy tendenci zacit znovu kvasit, a chtéli tento fenomén ,ptirodnich $umivych vin“ ovlddnout a vyuzit. Vina
nabizend spotfebiteli jako ,perliva“ tak zacala byt produkovana od 19. stoleti. S vyuzitim zdklada rodici se enologie
zalaly prvni pokusy o vyvoj Sumivych vin tradi¢nimi metodami ve 40. letech 19. stoleti. Na pielomu 20. stoleti byli
piizvani specialisté z kraje Champagne, od nichZ vinafi Cerpali znalosti. Pfiznivym faktorem pro rozvoj vyroby
téchto vin se tehdy staly sklepy vyhloubené v tufu, nebot skladovéni téchto vin a manipulace s nimi vyzaduji
rozsahlé temperované prostory. Po roce 2000 obnovili vinafi diky svému technickému zvlddnuti vinohradnictvi
a vinafstvi vyrobu Sumivych vin s prvotnim kvasenim, coz byl prvni zplsob ziskdvani Sumivych vin. Tato vina
ziskand bez piidavku cukri béhem zpracovéni z dokonale zralych hroznt a za pouziti sledovanych vynosti presné
odrézeji podminky ro¢niku.

S ohledem na vice nez stoleté zkusenosti maji mistni vyrobci Sumivych vin silné postaveni a disponuji dokonale
zvlddnutymi znalostmi v oblasti skladby svych kupdzi. Zrdni na rostech po dobu minimalné 9 mésicti pfispivd
k rozvoji aromatu pfipominajiciho briosky a k celkové komplexnosti vin.

Dalsi pouzitelné pozadavky

Popis poZadavku/odchylky

Odchylka tykajici se zemépisné oblasti

Pravni rdmec

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Typ dalsiho pozadavku | dal$i odchylky

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis pozadavku/odchylky

Oblast v bezprostiedni blizkosti vymezend odchylkou pro vinifikaci, vyrobu a zran{ tichych vin a vinifikaci, vyrobu,
zran{ a baleni Sumivych a perlivich vin probihaji na tzemi téchto obci departementu Indre-et-Loire (seznam
vytvofeny na zdkladé oficidlntho zemépisného kodexu z roku 2019): Amboise, Athée-sur-Cher, Dierre, Larcay,
Véretz, La Ville-aux-Dames.

V souladu s ¢l. 5 odst. 1 nafizeni Komise (EU) 2019/33 piedstavuje bezprostiedni okoli oblast v bezprostfedni
blizkosti dané vymezené oblasti.
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Popis poZadavku/odchylky

dalsi ustanoven tykajici se oznacovén{

Prdvni rdmec

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsiho pozadavku | dal3i odchylky

dalsi ustanoven tykajici se oznacovéan{

Popis pozadavku/odchylky

— Veskeré nepovinné tdaje musi byt uvedeny na $titcich pismem, jehoz rozméry nejsou ani na vysku, ani na sitku
véts{ nez dvojndsobek rozmért znakd tvoficich ndzev chrdnéného oznaceni piivodu. — Rozméry pisma pouzitého
pro zemépisné oznaceni ,Val de Loire” nesméji byt na vysku ani na $itku vétsi, nez je dvoutietinovd velikost pismen
tvoficich ndzev chrdnéného oznaceni pivodu. — Oznacovani vin s chrdnénym oznacenim ptvodu muZze uvadét

mensi zemépisnou jednotku, pokud: se jednd o nazev mista uvedeného v katastru, — tato jednotka je uvedena na
prohldseni o sklizni. U Sumivych vin vyrdbénych prvotnim kvasenim je povinné uvedeno oznaceni ro¢niku.

Elektronicky odkaz (URL) na zvefejnéni specifikace

https:/[info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-03edf6c6-06{8-453c-a9cf-50a77 547846

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2026/2445/oj


https://info.agriculture.gouv.fr/boagri/document_administratif-03edf6c6-06f8-453c-a9cf-50a775f47846

	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace produktu se zeměpisným označením v souladu s čl. 5 odst. 4 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2025/27 (C/2026/2445)

