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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

(C[2026/2070)
OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
(Clinek 24 natizeni (EU) 2024/1143)
»Mallorca“
Referencni &islo EU: PGI-ES-A0960-AMO04 - 15. 1. 2026
1.  Nazev produktu

~Mallorca“

2. Druh zemépisného oznaceni

O CHOP
CHZO
| 70

3. Odvétvi

O  Zemédélské produkty
Vina

O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemé&pisnd oblast patii

Spanélsko

5. Orgén dlenského stitu sdélujici standardni zménu

Ndzev

Ministerio de Agricultura, Pesca y Alimentacién (Ministerstvo zeméd€lstvi, rybolovu a vyZivy) Direcciéon General de
Alimentacién (Generdlni Feditelstvi pro potraviny) Subdireccién General de Control de la Calidad y Laboratorios
Agroalimentarios (Odbor pro kontrolu kvality potravin a zeméd¢lsko-potravinaiské laboratote)

6.  Diivod pro standardni zménu

Prislusny orgdn se domnivd, Ze vechny tpravy provddéné v rdmci této zmény specifikace pro CHZO Mallorca
pfedstavuji standardni zménu. NemtiZe se jednat o zménu na trovni Unie, protoze neni ddna Zddnd z okolnosti
uvedenych v ¢&l. 24 odst. 3 nafizeni (EU) 2024/1143 o zemépisnych oznacenich: nejde o zménu v ndzvu nebo
v pouzivani ndzvu nebo v kategorii produktu ¢i produktti oznacenych zemépisnym oznacenim, neexistuje riziko, Ze
bude narusena souvislost se zemépisnou oblasti, ani zména nevede k dalsim omezenim pro uvadéni produktu na trh.

7. Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)

Ndzev

ZMENY ORGANOLEPTICKEHO POPISU

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacen, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELIL http:/|
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Popis
Barva ervenych vin se nové popisuje jako svétld az tmavd v zdvislosti na odridé a pfislusném produktu.

V této souvislosti se méni bod 2b specifikace a bod 6 jednotného dokumentu.

Zména se tykd jednotného dokumentu

Ndzev
ZACLENENI NOVYCH ODRUD
Popis
Mezi mostové odriidy se dopliuji modré kultivary Escursac, Esper6 de Gall a Gird Negre.
Meéni se bod 6 specifikace a bod 8 jednotného dokumentu.
Zména se tykd jednotného dokumentu
]EDNOTNY" DOKUMENT
Oznaceni piivodu a zemé&pisnd oznaleni pro vino
»,Mallorca“
Referentni &islo EU: PGI-ES-A0960-AM04 - 15. 1. 2026
Nizev (nazvy)

,Mallorca“

Druh zemépisného oznaceni

O CHOp
CHZO
O zo

Zemé, ke které vymezend zemé&pisnd oblast patfi

Spanélsko

Klasifikace zemédélského produktu podle ¢isla a kddu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢l. 6
odst. 1 nafizeni (EU) 2024/1143

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Druhy vyrobki z révy vinné uvedené v ¢dsti II pfilohy VII nafizeni (EU) ¢. 1308/2013
1. Vino

Popis vina (vin)
Vyrobek z révy vinné
Bilé vino

Organoleptické vlastnosti

Vzhled

Cirost, bledé 7luté a7 zlatavd barva
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Viané

Aromati¢nost, Cistd aromata charakteristickd pro pouzité mostové odridy, pfevaha ovocnych ajnebo kvétinovych
aromat

Chut
Vyvazenost, $itka a svéZest

Dopliijici informace o organoleptickych vlastnostech

Analytické viastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10,5

Minimdlni celkovd kyselost: 3,5

Jednotka minimalni celkové kyselosti: gramy kyseliny vinné na litr
Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

Dopliijici informace o analytickych viastnostech

Obsah tékavych kyselin (v gramech kyseliny octové na litr): u vin zrajicich déle nez jeden rok: 0,86 g/l (14,33 meq/l),
pfi¢em? tato hodnota se zvy3uje 0 0,06 g (1 meq) za kazdy stupei alkoholu nad 11,0 % obj.

Celkovy obsah oxidu sificitého (mg/l):
< 200 u vin s obsahem glukézy a fruktdzy < 5 g/,

< 250 u vin s obsahem glukézy a fruktézy > 5 gfl

Analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pifislusnych pravnich
predpisech EU.

Vyjrobek z révy vinné
Rtizové vino
Organoleptické vlastnosti

Vzhled

Cirost, bledé rtizové aZ oranzové ritzova barva, jiskrnost a priizracnost

Viné

Cistd aromata charakteristickd pro pouzité mostové odriidy, pievaha primarnich aromat
Chut

Vyvazenost

Dopliijici informace o organoleptickych vlastnostech

Analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11
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Minimdlni celkovd kyselost: 3,5

Jednotka minimalni celkové kyselosti: gramy kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

Dopliijici informace o analytickych viasthostech

Obsah té&kavych kyselin (v gramech kyseliny octové na litr): u vin zrajicich déle nez jeden rok: 0,86 g/l (14,33 meq]l),
pfi¢em? tato hodnota se zvy3uje 0 0,06 g (1 meq) za kazdy stupeti alkoholu nad 11,0 % obj.

Celkovy obsah oxidu sificitého (mg/l):
< 200 u vin s obsahem glukézy a fruktdzy < 5 gfl,

< 250 u vin s obsahem glukézy a fruktdzy > 5 gfl

Analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych pravnich
piedpisech EU.

Vyrobek z révy vinné

Cervené vino

Organoleptické vlastnosti

Vzhled

Cirost, svétld az tmava barva v zdvislosti na odriidé a pfislusném produktu.

Viané

Cistd aromata charakteristickd pro pouzité mostové odridy, sila, tény cerveného ovoce

Chut

Kulatost, télo Vysoky obsah tiislovin.

Doplriujici informace o organoleptickych viastnostech

Analytické viastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 11,5

Minimdlni celkovd kyselost: 3,5

Jednotka minimdlni celkové kyselosti: gramy kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 13,33

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

Dopliiujici informace o analytickych vlastnostech

Obsah tékavych kyselin (v gramech kyseliny octové na litr): u vin zrajicich déle nez jeden rok: 0,86 g/l (14,33 meq/l),
pfi¢em? tato hodnota se zvy3uje 0 0,06 g (1 meq) za kazdy stupeti alkoholu nad 11,0 % obj.
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7.1

7.2

Celkovy obsah oxidu sificitého (mg/l):
< 150 u vin s obsahem glukézy a fruktdzy < 5 g/,

<200 u vin s obsahem glukdzy a fruktézy > 5 g/l

Analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pifislusnych pravnich
pfedpisech EU.

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy pouzivané pfi vyrobé vina nebo vin a pfislusnd omezeni pro jejich vyrobu
Enologicky postup

Druh enologického postupu
Omezeni, pokud jde o vinifikaci
Popis

Hustota vysadby na vinicich ¢ini nejvyse 5 500 kett na hektar.

Minimalni pfirozeny obsah alkoholu ¢ini 10 % objemovych u bilych odrtd a 10,5 % objemovych u modrych odrid.
Pii extrakci mostu a pfi jeho oddélovani od matolin se pouZivd pfiméFeny tlak, aby vynos nebyl vyssi nez 74 litrd
vina na 100 kilograma hrozni.

Maximdlni vynosy
Vsechna vina | kategorie [ odriida | druh

Bilé odrady

Maximdlni vynos

Maximalni vynos: 11 000

Jednotka pro maximalni vynos: kilogramy hroznt na hektar

Viechna vina [ kategorie [ odrida | druh

Bilé odrady

Maximalni vynos

Maximalni vynos: 81,4

Jednotka pro maximalni vynos: hektolitry na hektar

Viechna vina [ kategorie [ odrida | druh

Modré odridy

Maximdlni vynos

Maximalni vynos: 10 000

Jednotka pro maximalni vynos: kilogramy hroznt na hektar
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Viechna vina | kategorie [ odrida [ druh

Modré odrady

Maximdlni vynos

Maximdlni vynos:

74

Jednotka pro maximaélni vynos:

hektolitry na hektar

Oznacdeni mostové odriidy nebo odriid, ze kterych se dané vino nebo dand vina vyrabi

—  CABERNET SAUVIGNON
—  CALLET

—  CHARDONNAY

—  ESCURSAC

—  ESPERO DE GALL

—  FOGONEU

—  GIRO NEGRE

—  GIROROS

—  GORGOLLASSA

—  MACABEO - VIURA

—  MALVASIA AROMATICA

—  MANTO NEGRO

—  MERLOT

—  MOLL - PRENSAL

—  MONASTRELL

—  MOSCATEL DE ALEJANDRIA
—  MOSCATEL DE GRANO MENUDO
—  PARELLADA

—  PINOTNOIR

—  RIESLING

—  SAUVIGNON BLANC

—  SYRAH

—  TEMPRANILLO

—  VIOGNIER

Strucnd definice vymezené zemé&pisné oblasti

Cely ostrov Mallorca v autonomni oblasti Baledrské ostrovy.
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10.

11.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Pri¢innd souvislost se zemépisnym ptvodem je zaloZena na téchto faktorech:
Dobra poveést
O  Dand jakost

O  Jiné vlastnosti

Druh vyrobku z révy vinné
1. Vino

Shrnuti souvislosti
Zemépisné prostied] vinu s chrdnénym zemépisnym oznacenim Mallorca roky vtiskavalo jeho specifické chemické

a organoleptické vlastnosti. Souvislost s oblasti produkce je zdkladem odlisného a cenéného vina, které je svym
charakterem vyhlaseno.

Vino s chrinénym zemépisnym oznacenim Mallorca se t&si véhlasu coby produkt, ve kterém se zrcadli vyznam
mistni vinaiské vyroby a vinafského obchodu napfi¢ minulosti i dnes. Na odlisnych organoleptickych vlastnostech
vina stoji jeho uzndvand kvalita a povést.

Protoze na ostrové v 1été mélo pr3i a vinice jsou vystaveny intenzivnimu slune¢nimu svitu a vysokym teplotdm, réva
trpi nedostatkem vody a pomérné malo plodi, ale sklizené hrozny maji velky vinatsky potencial. Vynikaji zejména
vysokym obsahem polyfenolti a optimdlni cukernatosti. Vysledkem je pak ovocné aroma specifické pro odridy,
z nichz se mallorské vino vyrabi.

Na vlastnostech vina s chrdnénym zemépisnym oznacenim Mallorca se podili téz lidsky faktor, a to ve fdzi produkce
hroznd i ve fazi vyroby vina. Idedlni zptsoby fezu a vedeni révy zajistuji odpovidajici produkci. Sklizen probihd ve
vhodnou chvili, aby se dosahovalo stanoveného obsahu alkoholu a dalsich chemickych vlastnosti, které
u mallorského vina urcuji jeho osobité organoleptické vlastnosti.

Dalsi pouzitelné pozadavky

Ndzev poZadavku nebo vyjimky
PRAVIDLA PRO OZNACOVANI
Prdvni rdmec

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Druh dalsiho poZadavku nebo vyjimky
Dal3{ ustanoven tykajici se ozna¢ovani
Popis poZadavku nebo vyjimky

Na viech obalech, které se opatiuji chrinénym zemépisnym oznacenim ,Mallorca“, musi byt také oficidlni kontrolni
¢islo vydané kontrolnim subjektem.

Ndzev pozadavku nebo vyjimky

BALENI VE VYMEZENE OBLASTI

Prdvni ramec

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Druh dalsiho pozadavku nebo vyjimky

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti
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Popis poZadavku nebo vyjimky

Na trh Ize uvddét jen vino stocené do lahvi v misté ptivodu, aby zistala zachovéna jakost chranéného zemépisného
oznacen{ Mallorca a aby byla zaru¢ena vysledovatelnost a kontrola.

Elektronicky odkaz (URL) na zvefejnéni specifikace

https:/[www.caib.es/sites/qualitatagroalimentaria/es/vino_de_la_tierra_mallorca-675/
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