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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

(C/2026/1818)

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
(¢lanek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
~Aylés*
Referen¢ni &islo EU: PDO-ES-A1522-AM04 - 11. 11. 2025
1.  Nazev produktu

JAylés®

2. Druh zemé&pisného oznaceni

CHOP
| CHZO
O 70

3. Odvétvi

O  Zemédélské produkty
Vina

O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemépisnd oblast patii

Spanélsko

5. Orgdn dlenského stdtu oznamujici standardni zménu

Ndzev

Ministerstvo zemédélstvi, rybolovu a potravindfstvi, Generdlni feditelstvi pro potraviny, Generdlni feditelstvi pro
kontrolu kvality potravin a zemédélsko-potravinaiské laboratore

6.  Diivod pro standardni zménu

Pfislu$ny organ povazuje tuto zménu specifikace produktu s CHOP Aylés za standardni zménu; nelze ji povazovat za
zménu na trovni Unie, protoze neodpovidd zddné ze situaci uvedenych v ¢l. 24 odst. 3 nafizeni (EU) 20241143
o zemépisnych oznacenich. Konkrétné tato zména: nezahrnuje zménu ndzvu, v pouZivani ndzvu nebo v kategorii
produktu ¢i produktti oznacenych zemépisnym oznacenim; neptedstavuje riziko naruseni souvislosti se zemépisnou
oblasti; nevede k dalsim omezenim pro uvadéni produktu na trh.

7. Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)

Predmét zmény

Zmény popisu vina: analytické a organoleptické vlastnosti

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacen, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELIL http:/|
data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).
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Popis
Do ¢lanku 2 specifikace produktu byl doplnén kratky Givod, v némz se uvadi, Ze vina s CHOP ,Aylés“ spadaji do
kategorie 1 ,Vino“ a Ze se miZe jednat o bilé, rizové nebo Eervené vino. Do specifikace byla proto zahrnuta vyroba

bilych vin a byly popsany analytické a organoleptické vlastnosti téchto vin.

Plati ndsledujici analytické limity:

—  skute¢ny obsah alkoholu: maximdlni limity byly zruSeny a minimdlni obsah alkoholu byl sniZen na 12 %
objemovych u viech cervenych vinaz 12 % na 11,5 % u rtizovych vin,

—  celkovy obsah cukru: limity byly nahrazeny pozadavkem, aby byly dodrzovany limity stanovené v platnych
prévnich pfedpisech,

—  celkovd kyselost: maximadlni limit byl zrusen,
—  maximadlni obsah tékavych kyselin pro viechny druhy vin byla stanovena hodnota 0,90 g/1,

—  maximdlni obsah siry: byl zvysen limit pro vSechny druhy vina.

Popis organoleptickych vlastnosti vin byl pfepracovdn na zdkladé ziskanych zku3enosti a prace degusta¢ni komise
kontrolniho organu. U &ervenych vin byly druhy joven [mladé], barrica [zrajici v sudu], crianza [s fizenym zrdnim]
a Tres de 3000 [tfi z 3 000, cozZ je odkaz na parcelu, ze které se vino vyrabi] nahrazeny druhy tinto [Cervené] a tinto
con envejecimiento [Cervené se zranim].

Tato zména se tyka ¢lanku 2 specifikace a oddilu 6 jednotného dokumentu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

Predmét zmény

Zmény péstitelskych postupt

Popis
Rusi se maximdln{ limity tykajici se poctu kefti na hektar a po¢tu ocek na hektar.

Zména se tyka ¢l. 3 pism. a) (péstitelské postupy) specifikace produktu. Nemd vliv na jednotny dokument.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Predmeét zmény

Zmény zvlastnich enologickych postupt

Popis

V ¢asti vénované enologickym postuptim byly provedeny redakéni dpravy: obsah byl preorganizovdn a doplnén
o formulaci tykajici se vyroby bilych vin.

Kromé toho byla odstranéna konkrétni data sklizng; pro bilé vino byl stanoven minimdlni pfirozeny obsah alkoholu,
pro riizové vino byl snizen z 12 % na 11 % a pro vechny druhy Cerveného vina byl stanoven na 12 %; byl vypustén
pozadavek, aby vinafstvi sousedilo s vinici; byl vypustén pozadavek, aby se z kazdé odrudy vyrabélo vino zvlast; byly
vypustény doba macerace a kvaSen{ (v hodindch a dnech) a teplota kvaseni; byla zrusena povinnost denni kontroly
hustoty.

Bylo stanoveno, Ze bild vina lze vyrdbét pouze z bilych odrid a rizova a cervend vina z ¢ervenych odriid. Rovnéz
bylo zruseno omezeni jmenovité kapacity sudi a byla stanovena minimdlni doba zrdni pro bild, riZovd, Cervend
a vina Tres de 3000.

Zména se tyka ¢l. 3 pism. b) specifikace produktu (Zvlastni enologické postupy) a bodu 7.1 (Enologické postupy)
jednotného dokumentu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.
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Predmét zmény

Vymezen{ zemépisné oblasti na trovni polygont a pozemka

Popis

Zemépisnd oblast CHOP je vymezena na zdkladé polygonti a pozemkd na drovni obci; byl vypustén odkaz na
parcely. Tim se zemépisnd oblast mirné zvétSuje, ale neovliviiuje to souvislost mezi oblasti a produktem. Také to
znamend, Ze zafizeni vinafstvi se nyni nachdzi ve vymezené oblasti, takZe vyjimka pro vyrobu vina v oblasti
v bezprostiedni blizkosti je nadbyte¢nd. Tato vyjimka v oddile ,Dalsi podminky” byla proto zrusena.

Tato zména se tykd cldnkd 4 (Vymezend zemépisnd oblast) a 8 (Dalsi pozadavky) specifikace produktu a oddild 9
(Stru¢nd definice vymezené zemépisné oblasti) a 11 (Dalsi pouzitelné pozadavky) jednotného dokumentu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

Predmét zmény

Doplnéni novych odrad

Popis
Byly doplnény odridy Syrah (Cervené) a Chardonnay (bilé).
Zména se tykd clanku 6 specifikace produktu a oddilu 8 jednotného dokumentu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

Predmét zmény

Pojmy oznacovéni

Popis

Byly doplnény dva nové volitelné pojmy oznacovdni: Vifias viejas [staré vinice] a Vendimia seleccionada [vybérova
sklizefi] nebo Seleccion [vybér]. Byl vypustén tradicni pojem Cldsico [klasicky].

Zména se tykd clanku 8 specifikace produktu a oddilu 11 jednotného dokumentu.

Zména se tykd jednotného dokumentu.

Pedmét zmény

Redakéni zména

Popis

Odkaz na pravni predpisy v ¢l. 8 pism. a) specifikace produktu je nadbyte¢ny a byl vypustén. Odkazy na pravni
zéaklad pro tradi¢ni pojmy v ¢l. 8 pism. b) jsou rovnéz nadbyte¢né a byly vypustény.

Podle soucasnych pravnich ptedpisti jiz neni nutné uvddét ve specifikaci produktu ndzvy a adresy organti nebo
subjektd, které kontroluji shodu se specifikaci produktu, a jejich konkrétni tkoly. Proto byl zrusen ¢lanek 9
specifikace, ktery na to odkazoval.

Zména se tyka ¢lankt 8 a 9 specifikace produktu. Nemd vliv na jednotny dokument.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.
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JEDNOTNY DOKUMENT
Oznaceni pivodu a zemépisnd oznaleni pro vino
»Aylés”
Referenéni &islo EU: PDO-ES-A1522-AM04 - 11. 11. 2025
Nizev (nazvy)

JAylés*

Druh zemépisného oznaceni

CHOP
O CHZO
O zo

Zemé, ke které vymezend zemé&pisnd oblast patii

Spanélsko

Klasifikace zemédélského produktu podle ¢isla a kddu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢l. 6
odst. 1 nafizeni (EU) 2024/1143

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Druhy vyrobki z révy vinné uvedené v ¢dsti II pfilohy VII nafizeni (EU) ¢. 1308/2013
1.  Vino

Popis vina nebo vin
Vyrobek z révy vinné
Bilé a rGiZové vino
Organoleptické vlastnosti

Vzhled

Svétld barva.

Viné

Velmi intenzivni buket s kvétinovou a/nebo ovocnou viini charakteristickou pro tuto odrdu.

Chut

Velmi intenzivni chut, vyvdzend dochut.

Dopliiujici informace o organoleptickych vlastnostech

Analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) -

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 11,5

Minimdlni celkova kyselost 4

Jednotka minimdlni celkové kyselosti gramy na litr, vyjddfeno obsahem kyseliny
vinné

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 15

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 160
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7.1

Doplriujici informace o analytickych vlastnostech

Analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych pravnich
predpisech EU.

Vyjrobek z révy vinné
Cervené vino
Organoleptické vlastnosti

Vzhled

Cervené vino: barva s dobrou intenzitou a Zivymi odstiny.

Cervené vino, které proslo zrdnfm: barva stfedni az vysoké intenzity.

Viné

Cervené vino: stiedné intenzivni buket s pfevahou ovocnych a/nebo kvétinovych viini nad viinémi fermentovanymi.

Cervené vino, které proslo zrdnim: stfedné intenzivn{ buket s ovocnou a/nebo kvétinovou viini, ptipadné s dfevitymi
(nebo prazenymi) tony.

Chut

Cervené vino: vyvdzend s dlouhym zavérem.

Cervend vina, kter prosla zranim: bohat4 chut v Gstech s tény dieva. Vyvézend struktura.

Dopliijici informace o organoleptickych vlastnostech

Analytické viastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) -

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 12

Minimélni celkova kyselost 4

Jednotka minimdlni celkové kyselosti —

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 15

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 120

Dopliijici informace o analytickych viastnostech

Analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych pravnich
predpisech EU.

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy pouzivané pfi vyrobé vina nebo vin a pfislusnd omezeni pro jejich vyrobu
Enologicky postup

Druh enologického postupu

Zvlastni enologicky postup
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7.2

Popis

Sklizent je mechanizovand, provadi se nejlépe ve dnech s nizkymi teplotami. Ruéni sklizen se pouZzivd pouze
v piipadé, Ze mechanizovand sklizent neni vhodné pro vybér specifické kvality ve vinici, coZ je nutné pro uréité
sklizné a druhy zpracovani. Hrozny musi byt zpracovany na vino ihned po sklizni.

Minimalni pfirozeny obsah alkoholu v téchto vinech je 11 % objemovych u bilych a riZovych vin a 12 % objemovych
u Cervenych vin.

Pouzivat se mohou pouze hydraulické a pneumatické lisy a vynos nesmi piekrocit 70 litrii vina na 100 kg hroznd.

K vyrobé cerveného vina se pouzivd pfedfermentaéni macerace a k vyrobé bilého a rGizového vina se pouziva
macerace slupek za studena.

Vino musi zrat v dubovych sudech francouzského, amerického nebo vychodoevropského pivodu po dobu nejméné:
— 230 dnd u bilych a rdzovych vin,

— 260 litrGi u Cervenych vin,

— 2 12 mésict u vin Tres de 3000.

Enologicky postup

Péstitelské postupy

Druh enologického postupu

Pfislusny enologicky postup

Popis

Spon vysadby je 3 metry na 1 metr.

Pouzivd se kapkovd zévlaha s ohledem na vegeta¢ni cyklus.

K udrZeni vyvazeného ristu rostlin se pouzivd hnojeni.

Za Gcelem boje proti erozi a usnadnéni vsakovani desté do piidy se provadi obhospodafovavani pady.
Pro sledovéni zdravotniho stavu révy se pouZivaji integrovana kritéria.

Pokud se podle predpovédi sklizné pfedpoklddd, ze by mohly byt ptekroceny maximalni vynosy, provadi se
profezavka hrozni.

Béhem zrdni se provadéji pravidelné kontroly zralosti.

Hrozny musi byt zpracovdny na vino ihned po sklizni.
Maximdlni vynosy

Vsechna vina | v§echny kategorie [ odrudy [ druhy

Vsechny odridy

Maximdlni vynos

Maximalni vynos 8000

Jednotka maximalniho vynosu kilogramy hroznti na hektar

Vsechna vina | v8echny kategorie | odridy [ druhy
Vsechny odrady

Maximalni vynos

Maximdlni vynos 56

Jednotka maximalniho vynosu hektolitry na hektar
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10.

11.

Oznaceni mos$tové odriidy nebo odriid, ze kterych se dané vino nebo dand vina vyrabi
—  CABERNET SAUVIGNON

— CHARDONNAY

—  GARNACHA TINTA

—  MERLOT

— SYRAH

—  TEMPRANILLO

Strucnd definice vymezené zemé&pisné oblasti

Réva pro vyrobu vin s ndzvem ,Aylés“ se péstuje ve stejnojmenném vinafstvi v obci Meloche (Zaragoza), konkrétné
na téchto pozemcich:

Polygon 16: pozemky 2, 3, 4,12 a 13.
Polygon 19: pozemky 212, 213 a 214.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Druh vyrobku z révy vinné

1. Vino

Shrnuti souvislosti

Vinafstvi Aylés se nachdzi v povodi feky Huerva, kde se vinnd réva péstuje jiz od pocatku 20. stoleti. Jeho pudy,
odlisné od pud okolnich oblasti, jsou bohaté na uhli¢itan vipenaty a chudé na organické ldtky a dusik, s vyvdZenym
obsahem vapence a s obsahem jilu méné nez 45 %. Vysledna vina maji vynikajici kvalitu: jsou bohatd na extrakt, syta
a aromatickd, s dobrym obsahem alkoholu a pfesné spravnou kyselinkou. Jejich chemické slozeni (nizsi obsah

acetoinu a vy$§i obsah esteri nez u vin z okolnich oblasti) umoziuje ziskat vina, kterd jsou vyvazend a nepfli§
kyseld. Mladd vina maji vyrazné ovocné a kvétinové aroma, zatimco zrani zvyraziuje hrozny, z nichZ jsou vyrobena.

Dalsi pouzitelné pozadavky

Ndzev pozadavku/odchylky

Balen{ u zdroje

Pravni radmec

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Druh dal3iho pozadavku/odchylky

Baleni ve vymezené zemépisné oblasti

Popis pozadavku/odchylky
Vino se sta¢i ve vinatskych zaf{zenich ve vinafstvi. Potencidl vin je neodmyslitelné spjat s mistem jejich ptivodu, tedy
s mistem, kde byla vyrobena. Je proto nanejvys dileZité, aby vSechny procesy, které maji vliv na kvalitu produktu,

probihaly pfimo ve vinafstvi, aby se zabradnilo zbyte¢nému pfecerpdvéni, pfepravé nebo jinym podobnym
¢innostem, které mohou ovlivnit kvalitu vina.

Popis poZadavku/odchylky

Oznacovani
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Prdvni rdmec

Vnitrostdtni pravni pfedpisy

Typ dalsiho pozadavku | dal$i odchylky
Dodate¢nd ustanovent tykajici se oznacovani
Popis pozadavku/odchylky

Volitelné pojmy souvisejici s vlastnosti vinice:

Vifias viejas [staré vinice]: Vino vyrobené z hroznii péstovanych na vinicich star$ich nez 20 let.

Vendimia seleccionada [vybérova sklizent] nebo Seleccion [vybér]: Vino vyrobené z hroznt péstovanych na zvldstnich
pozemcich vybranych pted sklizni, kde je produkéni vynos nizsi nez 7 000 kg na hektar.

Elektronicky odkaz (URL) na zvefejnéni specifikace produktu

https://www.aragon.es/documents/d/guest/pliego_de_condiciones_dop_ayles_aprobado
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	Zveřejnění oznámení o schválení standardní změny specifikace produktu se zeměpisným označením v souladu s čl. 5 odst. 4 nařízení Komise v přenesené pravomoci (EU) 2025/27 (C/2026/1818)

