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Zvetejnéni Zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(C/2026/723)

Po tomto zvefejnéni mohou orgdny ¢lenského statu nebo tieti zemé nebo fyzickd ¢ pravnickd osoba s opravnénym
zdjmem, kterd je usazena nebo md bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu s ¢ldnkem 17 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU)2024/1143 (!), a to do tf{ mésicti ode dne tohoto zvefejnéni.

Specifikace produktu podle ¢linku 7 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012 je k dispozici v unijnim rejstitku zemépisnych oznaceni.

]EDNOTNY" DOKUMENT
~Antep Muskasi | Gaziantep Muskas1“
EU ¢.: PGI-TR-03180 - 12. 2. 2024

CHOP () CHZO (x)

1.  Nazev (ndzvy) ((CHOP nebo CHZO))

»2Antep Muskasi | Gaziantep Muskas1”

2. Clensky stit nebo tfeti zemé

Turecko

3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu

Ttida 2.3. Chléb, pecivo, cukraiské vyrobky, cukrovinky, susenky a ostatni pekatské zbozi
Kéd kombinované nomenklatury

1905 — Pekafské zbozi, jemné nebo trvanlivé pecivo, téZ obsahujici kakao; hostie, oplatkové tobolky pouzivané pro
farmaceutické tcely, oplatky na zalepovani, ryZovy papir a podobné vyrobky

3.2 Popis produktu, na ktery se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi“ je sladky produkt, ktery se ziskdvd vkliddnim (zavinutim) smési mletych
pistacif sklizenych pfed dosazenim plné zralosti (,Boz I¢ Antep fistig1*), mouckového cukru a pSeni¢ného skrobu
mezi pasy platu, nazyvaného pestil, a jejich naslednym skldddnim do tvaru trojihelniku.

Plity pestilu pouzivané pro vyrobu produktu ,Antep Muskas: | Gaziantep Muskasi“ se ziskdvaji dvéma metodami.
Prvni metodou je zahu$tovani cerstvé hroznové 3tavy piimo vlivem samotného zpracovadvani. Druhd metoda
spocivd ve zpracovani pfedem pfipravené melasy. K vyrobé pestilu se pouZzivaji mostové odrady ,Dokiilgen”
a ,Honiisii*,

Vrstvy pestilu se krdji na tenké pasy o pramérné $ifce 6-8 cm a délce 25-27 cm. Produkt ,Antep Muskast | Gaziantep
Muskas1“ se skladd do tvaru trojihelniku. Hmotnost jednoho kusu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi se pohybuje

mezi 32 az 35 gramy. Pisticie v raném stupni zralosti ,Boz I¢ Antep fisuig1“ se namelou na kousky o velikosti
1-4 mm.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.3

3.4

3.5

3.6

Vlastnosti produktu ,Antep Muskasi [ Gaziantep Muskas1*

Chut Sladkd duzina a intenzivni chuf pistdcii. (Primdrni chufovy profil vychazi z intenzivni pistaciové chuti
pistécii sklizenych pred dosaZenim plné zralosti ,Boz I¢“, zatimco sekundarni chutovy profil pak ze
sladké a mirné trpké chuti hroznii pouzitych k vyrobé ovocného platu.)

Barva Vnitini barva je tmavé zelend. Vnéjsi vrstva je leskld a vlivem hroznové duziny tmavé hnédd. Pokud se
produkt ,Antep Muskast [ Gaziantep Muskasi“ poprdsi kukuficnou moukou, aby se jednotlivé kusy
k sobé nelepily a zabranilo se vzniku povrchové krusty, na hnédém povrchu se objevi slabd bild vrstva.

Textura  Snadno se krdji nozem nebo déli ru¢né na kousky, ma mens{ pruznost a pevnou, tuhou strukturu.

Tvar Trojthelnikovy.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)
Produkt ,Antep Muskasi [ Gaziantep Muskasi“ se musi vyrabét vyhradné z mistnich mostovych odrtid péstovanych

pouze v provincii Gaziantep. Ve fazi vyroby pestilu (ovocného pltu) se musi pouzivat mostové odriady Dokiilgen
a Hontis, jejichz bobule se snadno oddéluji od tfapiny, coZ usnadiiuje zpracovani.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti
—  Slozky pouzivané v roztoku na pestil.

—  Piiprava skrobového roztoku na pestil.

—  Smés cukraiské mouky a vody.

—  Piiprava smési na vyrobu pestilu.

—  Roztirdni ptipravené pasty na vyrobu pestilu.

—  Pfedchlazeni na Cerstvém vzduchu a pfemisténi platti do susdrny.

—  Krédjeni pestilu.

—  Pfiprava vnitini ndplné produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi*.

—  Piiprava produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi*.

Zvldstni pravidla tykajici se krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuzZ se vztahuje zapsany ndzev

Baleni produktu ,Antep Muskas1 | Gaziantep Muskasi“ musi zajiSfovat zachovdni jeho viiné a branit vysychdni,
pfi¢emz se pouziji Cisté materidly vhodné pro styk s potravinami. Skladuje se na chladném, vétraném misté
(15-18 °C), mimo dosah zdroju tepla, vlhkosti a sluneéniho zafeni. Pro optimdlni Cerstvost je tfeba ho spotfebovat
do jednoho roku.

Zvldstni pravidla tykajici se oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Na obalu produktu musi byt uveden nazev ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi“ a ndsledujici logo ,Antep Muskast |
Gaziantep Muskas1“.
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4.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Vymezend oblast zahrnuje vSechny vesnice a mésta v provincii Gaziantep nachdzejici se v jihovychodni Anatolii
v Turecku.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Souvislost mezi produktem ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi“ a jeho zemépisnou oblasti vychazi z povésti
produktu, specifického mistniho know-how pouzivaného pii jeho vyrobé a femeslné zru¢nosti vyrobcti v oblasti
Gaziantep.

Produkt ,Antep Muskas | Gaziantep Muskas1“ se vyrdbi jemnym namletim pistacii sklizenych pted dosazenim plné
zralosti ,Boz I¢“ Antep a jejich smisenim s mouckovym cukrem a p3eni¢nym $krobem. Tato smés se poté vkladd
mezi pasy ovocného platu, ktery je zndm pod ndzvem pestil, a peclivé sklddd do tvaru trojihelniku. Ackoli se
vyrobni proces muze zdit jednoduchy, vyzaduje peclivou pozornost k detailim. Kombinace platu pestilu
a pistciové ndplné davd vzniknout produktu, ktery je vyroben jednoduse, aviak na vysoké tirovni femeslné
zrucnosti, v ¢emz se odrdzi bohaté kulindfské tradice oblasti.

Prizna¢né aroma produktu ,Antep Muskas: | Gaziantep Muskasi“ lze charakterizovat primdrnim a sekunddrnim
chutovym profilem. Primdrni chutovy profil vychdzi z intenzivniho aromatu pisticii sklizenych pfed dosazenim
plné zralosti ,Boz i¢* Gaziantep, zatimco sekundarni chufovy profil prameni ze sladké a mirné trpké chuti hroznt
pouzitych k vyrobé ovocného platu (pestilu). Harmonickd kombinace téchto dvou prvkd doddva produktu bohaté
pistdciové aroma s vyvdzenym pomérem sladké a kyselé chuti. Toto jedine¢né sloZeni tvofi charakteristicky chutovy
profil produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi*.

Pistdcie ,Boz Ic* Antep se sklizeji na zacdtku srpna, pfiblizné mésic pred dosazenim plné zralosti. Diky tomuto
ranému obdobi sklizné si pisticie zachovaji svou charakteristickou zéfivou a syté zelenou barvu, kter je ve srovnani
s jinymi odréidami vyrazngjsi. Pistdcie sklizené pred dosazenim plné zralosti ,Boz I¢* maji ¢erstvou a pevnou texturu,
kterd produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi“ proptjcuje dlouhotrvajici a intenzivn{ pistdciovou chut. Tuto
specifickou vlastnost u jinych odrid pistdcii nenajdeme. Navic tento druh pistdcii doddvd produktu esteticky
pHjemnou zafivé zelenou barvu, coZ zvysuje jeho vizudlni i senzorickou pfitazlivost.

Dalsi hlavni slozkou produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi“ je pestil, ktery se ziskdvd z hroznt. V oblasti
Gaziantep se k tomuto tcelu pouZivaji zejména dvé mostové odridy, ,Dokiilgen” a ,Honiisii“. Tyto mistni odridy se
piizpiisobily zemépisnym podminkdm oblasti a maji obdobné vlastnosti. Jejich bobule jsou velké, masité a $tavnaté
a maji sladkou a mirné navinulou chut. P¥i vyrobé pestilu se ddvd pfednost hrozniim, které lze snadno oddélovat od
tfapiny. Hrozny ,Dokiilgen” a ,Honiisii“ se snadno oddélitelnymi bobulemi usnadiiuji proces zpracovani. Tyto
hrozny ve srovndni s jinymi odrtidami v oblasti umoznuji ziskat vétsi mnoZzstvi mostu s hodnotami Brix mezi 15
a 17. Jejich celkovd kyselost, kterd se pohybuje mezi 4,0 a 4,2 g/], je vys$si nez u jinych odrid, coZ pfispivd k mirné
navinulé chuti, kterd podtrhuje intenzivni hroznové aroma pestilu z nich vyrobeného. Hrozny ,Dokiilgen”
a ,Honusit* maji bilou barvu, jejich bobule jsou prasvitné a velké a semena mald, coZ je pro vyrobu pestilu idedlni.
Vysledny pestil ma hladky povrch a pozadovanou tenkost, coZ usnadiiuje baleni ndplné do past pestilu pfi vyrobé
produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskas1“.

Nafezané pasy pestilu se naplni smési pisticii ,Bozi¢“ Antep, mouckového cukru a pSeni¢ného skrobu a poté slozi do
trojihelnikového tvaru technikou ,dibiklama“. Tato technika spocivé v tom, Ze se jeden konec pestilu s milimetrovou
pfesnosti zahne pod tGhlem 45 stupfitt dovnitf a pfi zdvére¢ném skladu se technikou ,dibiklama“ zasune konec
dovnit, ¢imz se stlaéi vypli a zachové tvar. Uspésné zasunuti technikou dibiklama pozndme podle symetricnosti
roht produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskas1“ a nepfitomnosti jakéhokoli chrastivého zvuku pfi zatfeseni.
Tento proces se tradi¢né provadi na médéném podkladu, ¢imz se zachovava pruznost pestilu.

V oblasti Gaziantep hraje produkt ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi“ tstfedni roli pfi riznych kulturnich ritudlech
a tradicich. Béhem vecerti Sira Geceleri, uznavanych organizaci UNESCO, vitaji touto pochoutkou hostitelé hosty
a UcCastnici, Casto obleCeni do tradi¢nich odévd, si uzivaji hudby, hrani her a konverzace. Podobné i setkdvani Feke
Sofrasy, které je v oblasti Gaziantep jedine¢né, spojuje za zimnich veceri rodiny a sousedy, kdy ,Antep Muskast |
Gaziantep Muskast“ posiluje jejich vazby a odrazi kulindfské dédictvi oblasti. P zvlastnich ptileZitostech, jako jsou
Arefe, AStra, Ramaddn a Bayram, komunita tuto pochoutku spole¢né pfipravuje a déli se o ni, coZ podporuje
jednotu a zachovani kulturni identity. Tyto tradice podtrhuji roli produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi*
jako sladkosti i symbolu bohatého dédictvi oblasti Gaziantep.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/723oj
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Produkt ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskast“ je k dispozici na mnoha pfednich online prodejnich platformach
v Turecku i v zahrani¢i a je vysoce cenén $irokou spotiebitelskou zdkladnou. Mezi diivody jeho oblibenosti pati
dodrzovéni tradi¢nich vyrobnich metod, pouzivani lokalné vyvinutych technik pfipravy a zrucnost vyrobcti oblasti
Gaziantep. Produkt ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi“ patii mezi Castou volbu spotfebitelii pfi online ndkupech,
nebot ocenujf jeho charakteristickou chut a kvalitu.

Prezentace mistnich produktd prosttednictvim tradi¢nich trhii s potravinami hraje dilezitou roli pfi prezentaci
kulindtského dédictvi oblasti Gaziantep. Srdcem prodeje produktu ,Antep Muskas: [ Gaziantep Muskast* je jiz vice
nez 250 let historicky trh ,Gaziantep Almaci®, jehozZ se tG¢astni jak velkoobchodnici, tak maloobchodnici. Tento trh
slouzi jako klicové misto, kde si mistni obyvatelé i ndvstévnici mohou tuto kultovni pochoutku vychutnat.

Historicky zdjezdni hostinec Anadolu Han a restaurace Gane jsou navic stéZejnimi misty pro vyzdvizeni tradi¢nich
pokrmdi, které maji jedine¢né postaveni v kulindfské kultufe mésta Gaziantep. Restaurace Gane klade ve svém
jidelnim listku dtiraz na mistni speciality, jako je produkt ,Antep Muskas1 | Gaziantep Muskast, a 1dkd tak mistni
obyvatele i turisty a sou¢asné propaguje gastronomické dédictvi mésta.

Podobné Biideyri Han, historicky karavanserdj (zdjezdni hostinec), funguje jako vyznamné obchodni centrum s 32
obchody s mistnimi produkty. Kavdrna Biideyri Ala Cafe se se svym nddvoii stala mistem, kde se obchoduje
s produktem ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskas1“ a dal$imi tradi¢nimi pochoutkami, coz déle obohacuje kulturni
a kulinafsky svét spojeny s oblasti Gaziantep.

Produkt ,Antep Muskasi [ Gaziantep Muskasi“ je pochoutka, kterd se prostfednictvim specidlnich prezenta¢nich akci
pfedstavuje vefejnosti na kazdoro¢nich veletrzich a festivalech. Na Mezindrodnim festivalu gastronomie ve mésté
Gaziantep vynikd diky symbolické acasti ¢lenti vefejné spravy pfi vyrobé hroznové melasy (sira), femeslné vyrobé
produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskast“ z ovocného plitu (zde pod ndzvem bastik) a rekonstrukef tradi¢nich
postupti femeslniky oblecenych do mistnich odévi. Tito femeslnici v tradi¢nich odévech pfipravuji hroznovou
melasu drcenim hroznil v kamennych kadich a jejim vafenim vytvéfeji bastik, z néhoz ndsledné tvaruji ,Antep
Muskast | Gaziantep Muskasi“. Tento zplsob propagace se opakuje na akcich, jako je veletrh mistnich produktt
(YOREX-Antalya) a dalsi festivaly po celém Turecku, coz posiluje viditelnost produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep
Muskasi” a pfedstavuje klicovou slozku usilf o zvy3eni celosvétového uzndni mistni kuchyné.

V ¢lanku s ndzvem ,Gaziantep: vice neZ jen baklava a kebab“ zvefejnénym portdlem Gezi ve yorum (https://
geziveyorum.com/author/geziveyorum/) dne 15. fjna 2018 je produkt ,Antep Muskas: | Gaziantep Muskast”
zmifiovan jako ,jedinecny charakteristicky prvek oblasti Gaziantep*.

Studie autori Karahana, Uzuna a Uca (2022) s ndzvem ,Obsahové analyza videi na YouTube o kuchyni oblasti
Gaziantep” zkoumala, jak turisté hodnoti gastronomické speciality provincie v socidlnich médiich, se zvldstnim
zaméfenim na tradiéni pochoutku ,Antep Muskas: | Gaziantep Muskasi”. Cilem vyzkumu bylo odhalit, jak jsou
chuté oblasti Gaziantep vnimdny v socidlnich médiich a jak na tyto kulindfské nabidky pohlizeji turisté.

V ¢lanku A. Baycara ,Misto pistacii a vyrobkd z nich v mistni gastronomické identité oblasti Gaziantep“ (13. Cervence
2022) je poloZen diiraz na jedine¢né postaveni pistdcii v gastronomické identité provincie Gaziantep a na vyznam
produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi® v rdmci této identity. Tato pochoutka se stala symbolem
reprezentujicim historické a kulturni dédictvi oblasti a byly zkoumdny jeji souvislosti s prvky, jako jsou
gastronomické kurzy, umélecké produkty a Mezindrodni festival pisticiové kultury a uméni. Vyzkum odhalyje, Ze
produkt ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi“ nenf jen pouhym dezertem, ale také nositelem kultury.

Podle vydéni ¢asopisu Economy Culture Politics Analysis Journal ze za roku 2019 slouzil istanbulsky veletrh
WorldFood jako zdsadni platforma pro piedstavovni role produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi”
v gastronomické diplomacii. Z analyzy ¢asopisu vyplyvd, Ze tato akce konand v aredlu vystavisté TUYAP od 4. do
7. zaf 2019 zt€lesnila funkci tradicnich chuti jako nositeld kulturni identity. Zejména v soutézi ,Nejlepsi talif
$éfkuchaie“ (Chef's Best Plate) potddané ve spoluprici s Asociaci gastronomického cestovniho ruchu (GTD)
a Platformou pro spolehlivé produkty (GUP) odraZely moderni interpretace produktu ,Antep Muskasi | Gaziantep
Muskas1” slovy ¢asopisu ,transformaci kulindfské paméti Anatolie v procesu globalizace” (Economy Culture Politics
Analysis Journal, zaf{ 2019, s. 47).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/723/oj
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Podle zpravy portalu Turizm Dosyast ze zdif 2019 poslouzil mezindrodni festival gastronomie oblasti Gaziantep
GastroAntep (konany 12.-15. zdif 2019) jako vyznamnd platforma pro predstaveni pochoutky s chranénym
zemépisnym oznacenim ,Antep Muskast | Gaziantep Muskast“ mistnim i mezindrodnim gastronomickym kruhdam.
Béhem festivalovych workshopti a degustacnich akci byl tradi¢ni zptsob vyroby produktu ,Antep Muskas: |
Gaziantep Muskasi“ propojen s modernimi technikami prezentace, coZ tento specidlni dezert povysilo nad rdmec
pouhé mistni pochoutky. Diky tomuto pfistupu se produkt ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi“ stal univerzdlnim
zastupcem bohatého kulinafského dédictvi oblasti Gaziantep, coz dokazuje, Ze festival splnil v oblasti gastronomické
diplomacie svtj tcel.

V ¢ldnku autorky Giilsah Elikbank ,Magické mésto: Gaziantep“ (¢asopis Marti ze dne 20. ledna 2015) je zkoumdna
okouzlujici podstata oblasti Gaziantep a jeho mistnich chuti. Na druhém festivalu jidla a ndpoja Sirehan pofddaném
spisovatelem Ahmet Umit byly predstaveny tradicni pochoutky jako ,Antep Muskasi | Gaziantep Muskasi
a vyzdvizeno bohaté kulindtské dédictvi mésta Gaziantep. Toto tenké pecivo plnéné pistaciemi Antep a cukrem je
dodnes vyhlagenym symbolem gastronomické tradice mésta.

V ¢lanku nazvaném ,Chut zdzraku: Sire®, ktery vysel v listopadovém ¢isle (¢. 260) ¢asopisu Atlas v roce 2015, se
vysvétluje, Ze produkt ,Antep Muskas: | Gaziantep Muskast“ a mnoho dalsich tradi¢nich produkti se vyrdbi ze $tavy,
tzv. sire, kterd vznikd vafenim hroznové $tdvy. Cukrovinky, jako je basdik, vyrdbéné béhem procesu p¥ipravy sire,
znajf jen ti, kteif tento obiad osobné zaZili. Autor ¢lanku uvadi, Ze pati{ k tém $tastnym lidem. Stastnym proto, Ze
vyroba sire neni jen o vyrobé sladkosti ur¢enych ke konzumaci po cely rok, ale je to také oslava, svitek, a jakysi
chutovy ritudl, kterého se Gastni vSichni — mladi i staf{, muzi i Zeny, ptibuzni, sousedé i zndmi. Tato udélost ndim
pfipomind, Ze na svété nejsme sami, umoZiiuje nim zakusit nddherné vzruseni ze spolecné price a dokazuje, Ze na
Zemi existuje radost ze Zivota. Pfiprava sire je tradici, kterd krdsné odrdzi kulturni strukturu oblasti Gaziantep
a solidaritu mezi jeho obyvateli. (https:/[www.atlasdergisi.com/arsiv/mucizenin-tadi-sire).

Renomovany $éfkuchat Wilco Van Herpen ve svém dokumentdrnim filmu In Pursuit of Green Gold (V honbé za
zelenym zlatem) prozkoumal oblast Gaziantep a sledoval pivod pistdcii Antep, zndmych jako ,zelené zlato“. Ve
filmu byl produkt ,Antep Muskas: | Gaziantep Muskas1* pfedstaven jako tradi¢ni pochoutka, ktera se vyrabi z téchto
cenénych pistacii a tim pfedstavil a vyzdvihl bohatou kulindfskou kulturu oblasti Gaziantep. Renomovany $éfkuchat
Wilco zdtiraznil roli pistdcii Antep v mistni kuchyni a vyzdvihl tenké vrstvy tésta, pisticiovou ndpli a sladkou chut
dezertu jako ikonické prvky tohoto dédictvi. Cilem dokumentu je pfedstavit kulinatské dédictvi oblasti Gaziantep po
celém svété a propojit tak dobrodruzstvi spojené s jidlem s kulturnim objevovanim (Zdroj: Bein Connect, 21. fijna
2014).

Starostka mésta Gaziantep Fatma Sahin vysvétlila proces vyroby a historii produktu ,Antep Muskas1 | Gaziantep
Muskasi* v pofadu Ulke TV Degerlerin Daveti (Pozvdni k hodnotdm). Zdtraznila pouZiti pistdcii Antep
a konkrétnich odrid hroznti, které maji zdsadni vyznam pro barvu a texturu produktu, a soucasné se zabyvala
i tématem obnoveni historického zdjezdniho hostince Sire Han. V pofadu zaznély postfehy vyrobcii a zdbéry
z workshopt, které ukdzaly odhodléni zachovat tradi¢ni pochoutky oblasti Gaziantep. (Zdroj: Ulke TV — 18. bfezna
2025).

Odkaz na zvefejnéni specifikace
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ELL http://data.europa.eu/eli/C/2026/723oj


https://www.atlasdergisi.com/arsiv/mucizenin-tadi-sire
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