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Zvefejnéni ozndmeni o schvileni standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

(C/2025/6735)

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
(¢lanek 24 naffzeni (EU) 2024/1143)
,Landwein der Saar*

Referené¢ni ¢&islo EU: PGI-DE-A1289-AMO03 - 20.11.2025

1.  Naizev produktu

,Landwein der Saar*

2. Druh zemépisného oznaceni

Od CHOP
CHZO
O 70

3. Odvétvi

O  Zemédélské produkty
Vino

O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemé&pisnd oblast pat¥i

Némecko

5. Orgén denského stitu sdélujici standardni zménu

Ndzev
Bundesministerium fiir Landwirtschaft, Ernahrung und Heimat
Ndzey

Bundesanstalt fiir Landwirtschaft und Ernihrung (Spolkovy tifad pro zemédélstvi a vyzivu a vnitini véci)

6. Diivod pro standardni zménu

Némecké organy prohlasuji, Ze predloZend zddost je v souladu s pozadavky nafizeni (EU) & 1308/2013
a (EU) 2024/1143.

Zmény této specifikace produktu jsou standardnimi zménami v souladu s definici stanovenou v ¢l. 24 odst. 4
nafizeni (EU) 2024/1143.

Z4dost o zménu ohledné chranéného zemépisného oznaceni ,Landwein der Saar” se netykd zddného ze tif piipadit
tzv. zmény na trovni Unie, tj.:

a)  nezahrnuje zménu ndzvu nebo pouziti ndzvu nebo produktd nebo kategorie produktd oznacenych
zemépisnym oznacenim;

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznaceni, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidaji o jakosti a kterym se zrusuje nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (UF. vést. L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).
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b)  muZe zrusit souvislost se zemépisnou oblasti;
¢)  vede k dal$im omezenim pro uvddéni produktu na trh.

‘

Némecké orgdny se proto domnivaji, Ze zidost lze kvalifikovat jako ,standardni zménu*.

Popis schvilené standardni zmény (schvélenych standardnich zmén)

Ndzev
popis vina (vin)
Popis

Pokud jde o analytické podminky, maze byt ptirozeny obsah alkoholu u Cervenych vin zvysen obohacenim az na
celkovy obsah alkoholu 13 % objemovych.

Do organoleptického popisu byl zahrnut popis ¢dstecné dealkoholizovaného vina, a to ohledné vech druht vina.
Céstecné dealkoholizované bilé vino:

Castecné dealkoholizovand bild vina se z organoleptického hlediska podobaji senzorickym popistim vin chranéného
zemépisného oznaceni ,Landwein der Saar, ze kterych byla vyrobena. To se tykd zejména barevného spektra. Pokud
se uvadéji mostové odridy, maji ¢aste¢né dealkoholizovana vina ¢asto jemnéjsi aroma typické pro danou odridu.
Vzhledem ke sniZenému obsahu alkoholu maji tato vina obvykle o néco mensi chutovy profil. Chutové parametry,
jako je sladkost a kyselost, jakoz i tfisloviny, jsou vsak ¢asto smyslové vnimdany vyraznéji.

Céastecné dealkoholizované rizové vino, Blanc de Noir:

¢astecné dealkoholizovand vina se z organoleptického hlediska podobaji senzorickym popistm vin chrdnéného
zemépisného oznaceni ,Landwein der Saar®, ze kterych byla vyrobena. To se tykd zejména barevného spektra. Pokud
se uvadéji mostové odridy, maji ¢aste¢né dealkoholizovana vina Casto jemnéjsi aroma typické pro danou odradu.
Vzhledem ke sniZenému obsahu alkoholu maji tato vina obvykle o néco mensi chutovy profil. Chutové parametry,
jako je sladkost a kyselost, jakoz i tfisloviny, jsou vsak casto smyslové vnimdany vyraznéji.

Caste¢né dealkoholizované cervené vino:

Castecné dealkoholizovand Cervend vina se z organoleptického hlediska podobaji senzorickym popisim vin
chrinéného zemépisného oznaceni ,Landwein der Saar“, ze kterych byla vyrobena. To se tykd zejména barevného
spektra. Pokud se uvaddéji mostové odriidy, maji ¢dstecné dealkoholizovand vina Casto jemnéjsi aroma typické pro
danou odridu. Vzhledem ke snizenému obsahu alkoholu maji tato vina obvykle o néco mensi chutovy profil.
Chutové parametry, jako je sladkost a kyselost, jakoz i tfisloviny, jsou vSak ¢asto smyslové vnimdny vyraznéji.

Céstecné dealkoholizované vino typu Rotling:

astecné dealkoholizovand vina typu Rotling se z organoleptického hlediska podobaji senzorickym popisim vin
chrinéného zemépisného oznaceni ,Landwein der Saar“, ze kterych byla vyrobena. To se tykd zejména barevného
spektra. Pokud se uvaddéji mostové odriidy, maji ¢dstecné dealkoholizovand vina ¢asto jemnéjsi aroma typické pro
danou odridu. Vzhledem ke snizenému obsahu alkoholu maji tato vina obvykle o néco mensi chutovy profil.
Chutové parametry, jako je sladkost a kyselost, jakoz i tfisloviny, jsou vsak ¢asto smyslové vnimany vyraznéji.

Zmény se tykaji bodu 3 specifikace produktu a bodu 6 jednotného dokumentu.
Zména se tyka jednotného dokumentu.
Ndzev

Vymezeni oblasti
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Popis

Do vymezeni oblasti CHZO ,Landwein der Saar“ byly zahrnuty tyto pozemky:
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Wiltingen 2756 7 7 0
Wiltingen 2756 7 21 0
Wiltingen 2756 7 64 1
Wiltingen 2756 8 102 0
Wiltingen 2756 8 106 0
Wiltingen 2756 8 107 0
Wiltingen 2756 8 113 0
Wiltingen 2756 8 114 0
Wiltingen 2756 8 115 0
Wiltingen 2756 8 116 0
Wiltingen 2756 8 117 0
Wiltingen 2756 8 118 0
Wiltingen 2756 8 119 0
Wiltingen 2756 21 53 0
Wiltingen 2756 21 54 0
Wiltingen 2756 21 55 0
Wiltingen 2756 21 169 0

Zmény se tykaji bodu 4 specifikace produktu.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Mostové odriidy

Popis

Se doplriuji tyto odrtdy:

Bil¢ odrudy:

Alvarinho, Bliittenmuskateller, Soreli, Trebbiano di Soave, Voltis, Sémillon
Modré odridy:

Levitage, Schwarzblauer Riesling

U jednotlivych odriid byly rovnéz opraveny pravopisné chyby a zménény ndzvy.
Zmény se tykaji bodu 8 specifikace produktu a bodu 8 jednotného dokumentu.
Zména se tykd jednotného dokumentu.

Ndzev

Kontrolni organy

Popis

Kontroln{ orgdny a jejich tikoly byly ze specifikace produktu odstranény a uvedeny v samostatném dokumentu.
Zmény se tykaji bodu 11 specifikace produktu.

O  Zména se tykd jednotného dokumentu.
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]EDNOTNY DOKUMENT
Oznaceni pivodu a zemépisnd oznaleni pro vino
,Landwein der Saar*
Referenéni &islo EU: PGI-DE-A1289-AMO03 - 20.11.2025

Nizev (ndzvy)

,Landwein der Saar*

Druh zemépisného oznaceni

O CHOp
CHZO
O zo

Zemé, ke které vymezend zemé&pisnd oblast patfi

Némecko

Klasifikace zemédélského produktu podle ¢isla a kddu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢l. 6
odst. 1 nafizeni (EU) 2024/1143

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Druhy produktii z révy vinné uvedené v &isti II pfilohy VII nafizeni (EU) ¢. 1308/2013
1.  Vino

Popis vina (vin)
Vinaiské produkty

Vino, bilé

Organoleptické vlastnosti
Vzhled

Barevné spektrum se obvykle pohybuje od svétle zluté s nazelenalymi odlesky azZ po zlatozlutou barvu. Zejména bila
vina kvasend na rmutu mohou mit i oranzovou barvu s nacervenalymi a hnédymi odlesky.

Viiné
Viné mize byt pro danou odriidu méné typickd a méné ovocnd. Déle jsou mozné cilené oxida¢ni, fenolové nebo
redukéni tony jemné aZ mirné intenzity.

Chut

V zdvislosti na odridé révy vinné nebo kombinaci cuvée slozené z nékolika odrid pfevlddaji u bilych vin obvykle
ovocné tony mistnich malvic, peckovic a citrusovych plodd. Podle odridy se aromatickd paleta maZze rozsifit
o zelené a travnaté tony, tony bylin, kvétin, medu a suSeného ovoce. Vina maji obvykle lehké az silné t€lo a obecné
se vyznacuji kyselosti a sladkosti pfizptsobenou stylu. V zdvislosti na stylu vina mohou byt zastoupena i vina
tiislovitd a mirné kyseld.

Doplaujici informace o organoleptickych vlastnostech
Bild vina mohou mit zdkal pfirodniho puvodu (zpisobeny napt. kvasinkami, mostovymi kaly, tfislovinami

a krystalickym sedimentem), ktery je trvaly nebo viditelny po protiepani. Naopak neni piipustny umély zdkal
zpusobeny pfiddnim pomocnych ldtek nebo zdkal zptisobeny vadami vina.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/6735/oj
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Analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): ,maxAlcoholStrength“
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): ,minAlcoholStrength”
Minimdlni celkovd kyselost: ,minAcidity*
Jednotka minimalni celkové kyselosti: -

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): ,maxAcidity*
Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): ,maxS0O2“

Doplijici informace o analytickych vlastnostech

Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢&iselny tidaj, se vztahuji platné pravni predpisy.

Minimdln{ pfirozeny obsah alkoholu a minimdlni hustota mostu: 5,5 % objemovych a 47°Oechsle.

Hustota mostu v kvasné nddobé se musi zdokumentovat.

Pfirozeny obsah alkoholu lze zvysit obohacenim aZ na celkovy obsah alkoholu 11,5 % objemovych.

Veskeré analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v piislusnych

préavnich pfedpisech EU.
Vinaiské produkty

Céstecné dealkoholizované vino, bilé

Organoleptické vlastnosti

Vzhled

Castecné dealkoholizovand bild vina se z organoleptického hlediska podobaji senzorickym popistim vin chranéného
zemépisného oznaceni ,Landwein der Saar®, ze kterych byla vyrobena. To se tyka zejména barevného spektra.

Viné

Pokud se uvadéji mostové odriidy, maji ¢astené dealkoholizovand vina casto jemnéjsi aroma typické pro danou

odrtdu.

Chut

Vzhledem ke sniZenému obsahu alkoholu maji tato vina obvykle o néco mensi chutovy profil. Chutové parametry,
jako je sladkost a kyselost, jakoz i tisloviny, jsou vsak ¢asto smyslové vnimdany vyraznéji.

Doplijici informace o organoleptickych vlastnostech
Jhtml:technicalFile.applicationDescriptio*

Analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): ~maxAlcoholStrength“
Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): ,minAlcoholStrength*
Minimdlni celkovd kyselost: ,minAcidity*

Jednotka minimdlni celkové kyselosti: -

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): ,maxAcidity*
Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): ,maxS02“

Doplaujici informace o analytickych vlastnostech

Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢iselny tidaj, se vztahuji platné pravni predpisy.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6735/oj
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Minimalni pfirozeny obsah alkoholu a minimalni hustota mostu: 5,5 % objemovych a 47°Oechsle.

Hustota mostu v kvasné nddobé se musi zdokumentovat.

Veskeré analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliiuji limity stanovené v pfislusnych
pravnich pfedpisech EU.

Vinaiské produkty

Rézova vina, Blanc de Noir

Organoleptické vlastnosti
Vzhled

Ruzova vina se obvykle vyznacuji barvou od svétle rizové pres jasné rizovou az po svétle Cervenou s moznymi
hnédymi odlesky, zatimco vina Blanc de Noir maji barvu bilych vin.

Viné
Vzhledem k podobnosti s vyrobou bilého vina dominuji zejména ovocné tony bobulovin a citrusovych plodi.
Chut

Svou obecné vyssi kyselinkou, jemnymi taniny, nizkym obsahem alkoholu a jemnou zbytkovou sladkosti se rizova
vina chutové podobaji spiSe bilym vintm.

Doplijici informace o organoleptickych vlastnostech

Ruzové vina a vina Blanc de Noir se lisuji z modrych odrid. Maze se vyskytovat vét$i rozmanitost vini a barev
a stabilni nebo protfepanim ziskany zdkal pfirozeného ptvodu (napf. zpiisobeny kvasinkami, mostovymi kaly,
tifslovitymi a krystalickymi sraZeninami). Naopak neni piipustny umély zdkal zptisobeny pfidinim pomocnych
latek nebo zakal zptisobeny vadami vina.

Analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): ,maxAlcoholStrength*
Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): ,minAlcoholStrength*
Minimdlni celkovd kyselost: ,minAcidity*

Jednotka minimdlni celkové kyselosti: -

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): ,maxAcidity*

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): ,maxS0O2“

Doplujici informace o analytickych vlastnostech

Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢iselny tdaj, se vztahuji platné pravni predpisy.

Minimalni pfirozeny obsah alkoholu a minimalni hustota mostu: 5,5 % objemovych a 47°Oechsle.

Hustota mostu v kvasné nidobé se mus{ zdokumentovat.

Prirozeny obsah alkoholu lze zvy3it obohacenim aZz na celkovy obsah alkoholu 11,5 % objemovych.

Veskeré analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych
pravnich pfedpisech EU.

Vinaiské produkty

Caste¢né dealkoholizované rizové vino, Blanc de Noir

Organoleptické vlastnosti
Vzhled

Castecné dealkoholizovand vina se z organoleptického hlediska podobaji senzorickym popisim vin chranéného
zemépisného oznaceni ,Landwein der Saar, ze kterych byla vyrobena. To se tyka zejména barevného spektra.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/6735/oj
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Viiné

Pokud se uvadéji mostové odriidy, maji ¢astené dealkoholizovand vina casto jemnéj$i aroma typické pro danou
odradu.

Chut

Vzhledem ke sniZenému obsahu alkoholu maji tato vina obvykle o néco mensi chutovy profil. Chutové parametry,
jako je sladkost a kyselost, jakoZ i tfisloviny, jsou viak ¢asto smyslové vnimany vyraznéji.

Doplaujici informace o organoleptickych vlastnostech
Jhtml:technicalFile.applicationDescriptio*

Analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): ,maxAlcoholStrength*
Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): ,minAlcoholStrength”
Minimélni celkova kyselost: ,minAcidity*

Jednotka minimalni celkové kyselosti: -

Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): ,maxAcidity*

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): ,maxS0O2“

Doplaujici informace o analytickych vlastnostech

Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢&iselny daj, se vztahuji platné pravni predpisy.

Minimalni pfirozeny obsah alkoholu a minimalni hustota mostu: 5,5 % objemovych a 47°Oechsle.

Hustota mostu v kvasné nddobé se musi zdokumentovat.

Veskeré analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych
pravnich pfedpisech EU.

Vinaiské produkty

Vino, cervené

Organoleptické vlastnosti
Vzhled

Barevné spektrum se pohybuje zejména od svétle Cervené pres Cervenou stfedni intenzity aZ po sytou tmavé fialovou,
obcas s intenzivnimi hnédymi odlesky.

Viné
V zévislosti na odridé révy vinné nebo kombinaci cuvée z nékolika odriid dominuji v ¢ervenych vinech pfevdzné

ovocné tény domadcich peckovic a bobulovin, jakoz i vafené a susené ovoce. Kromé toho se mohou objevit zelené
a kofenité tony.

Chut

Vina maji obvykle lehké az silné télo a obecné se vyznacuji jemnou az znatelnou kyselosti. V pfipadé tislovin se
spektrum obvykle pohybuje od nepatrnych az po velmi dominantni tfisloviny, které mohou rovnéz vykazovat
zelené tony.

Doplijici informace o organoleptickych vlastnostech

Vina navic také mohou mit zdkal pfirodniho pavodu, ktery je trvaly nebo viditelny po protfepéni (zptisobeny napf.
kvasinkami, mostovymi kaly, tiislovinami a krystalickymi sedimenty). Naopak neni piipustny umély zdkal
zpusobeny pfiddnim pomocnych latek nebo zakal zptisobeny vadami vina.

Analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): ,maxAlcoholStrength*

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): ~minAlcoholStrength*

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6735/oj
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Minimdlni celkovd kyselost: ,minAcidity*

Jednotka minimalni celkové kyselosti: -

Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): ,maxAcidity*

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): ,maxS0O2“

Doplaujici informace o analytickych vlastnostech

Na analytické vlastnosti, u nichz neni uveden ¢&iselny daj, se vztahuji platné pravni predpisy.

Minimalni pfirozeny obsah alkoholu a minimalni hustota mostu: 5,5 % objemovych a 47°Oechsle.

Hustota mostu v kvasné nidobé se mus{ zdokumentovat.

Prirozeny obsah alkoholu lze zvysit obohacenim aZz na celkovy obsah alkoholu 13 % objemovych.

Veskeré analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych
pravnich pfedpisech EU.

Vinaiské produkty

Céstetné dealkoholizované vino, Cervené

Organoleptické vlastnosti
Vzhled

Castecné dealkoholizovand Cervend vina se z organoleptického hlediska podobaji senzorickym popisim vin
chrinéného zemépisného oznaceni ,Landwein der Saar“, ze kterych byla vyrobena. To se tykd zejména barevného
spektra.

Viné

Pokud se uvadéji mostové odriidy, maji ¢astené dealkoholizovand vina ¢asto jemnéjsi aroma typické pro danou
odradu.

Chut

Vzhledem ke sniZenému obsahu alkoholu maji tato vina obvykle o néco mensi chutovy profil. Chutové parametry,
jako je sladkost a kyselost, jako? i tfisloviny, jsou viak ¢asto smyslové vnimany vyraznéji.

Doplaujici informace o organoleptickych vlastnostech
Jhtml:technicalFile.applicationDescriptio*

Analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): ,maxAlcoholStrength“
Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): ,minAlcoholStrength*
Minimélni celkova kyselost: ,minAcidity*

Jednotka minimdlni celkové kyselosti: -

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): ,maxAcidity*

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): ,maxS02“

Doplijici informace o analytickych vlastnostech

Na analytické vlastnosti, u nichz neni uveden ¢&iselny daj, se vztahuji platné pravni predpisy.
Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu a minimdlni hustota mostu: 5,5 % objemovych a 47°Oechsle.
Hustota mostu v kvasné nidobé¢ se musi zdokumentovat.

Veskeré analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych
préavnich pfedpisech EU.
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Vinaiské produkty

Rotling

Organoleptické vlastnosti

Vzhled

V zévislosti na vybéru odriid maji vina typu Rotling obvykle slabou az vyraznou svétle ¢ervenou barvu.
Viiné

Viné je v zdsad¢ spiSe ovocnd, ¢aste¢né jemné kofenitd. Pfislusnd ovocnd chuf se maze lisit v zdvislosti na pouzité
odrtidé hrozni.

Chut

Maji obvykle jemnou az plnou chut s pfevazné svézi strukturou kyselin.

Dopliujici informace o organoleptickych vlastnostech

Muze se vyskytovat vétsi rozmanitost viin{ a barev a stabilni nebo protfepanim ziskany zdkal pfirozeného ptivodu
(napf. zptisobeny kvasinkami, mostovymi kaly, téislovitymi a krystalickymi sraZeninami). Naopak neni pfpustny
umgély zakal zptsobeny pfidinim pomocnych latek nebo zdkal zptisobeny vadami vina.

Analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): ,maxAlcoholStrength*
Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): ~minAlcoholStrength*
Minimélni celkova kyselost: ,minAcidity*

Jednotka minimalni celkové kyselosti: -

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): ,maxAcidity*

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): ,maxSO2*

Dopliujici informace o analytickych vlastnostech

Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢iselny tidaj, se vztahuji platné pravni predpisy.

Minimalni pfirozeny obsah alkoholu a minimaln{ hustota mostu: 5,5 % objemovych a 47°Oechsle.

Hustota mostu v kvasné nadobé se musi zdokumentovat.

Prirozeny obsah alkoholu lze zvy3it obohacenim aZz na celkovy obsah alkoholu 11,5 % objemovych.

Veskeré analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych
pravnich pfedpisech EU.

Vinaiské produkty

Céstecné dealkoholizované vino typu Rotling

Organoleptické vlastnosti
Vzhled

Castecné dealkoholizovand vina typu Rotling se z organoleptického hlediska podobaji senzorickym popisim vin
chranéného zemépisného oznaceni ,Landwein der Saar“, ze kterych byla vyrobena. To se tykd zejména barevného
spektra.

Viné

Pokud se uvadéji mostové odriidy, maji ¢astené dealkoholizovand vina casto jemnéjsi aroma typické pro danou
odradu.
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7.1

7.2

Chut

Vzhledem ke sniZenému obsahu alkoholu maji tato vina obvykle o néco mensi chutovy profil. Chutové parametry,
jako je sladkost a kyselost, jakoz i tisloviny, jsou viak Casto smyslové vnimdny vyraznéji.

Dopliwjici informace o organoleptickych vlastnostech
Jhtml:technicalFile.applicationDescriptio*

Analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): ,maxAlcoholStrength“
Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): ,minAlcoholStrength*
Minimalni celkova kyselost: ,minAcidity*

Jednotka minimalni celkové kyselosti: -

Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): ,maxAcidity*

Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): ,maxS0O2“

Dopliujici informace o analytickych vlastnostech

Na analytické vlastnosti, u nichZ neni uveden ¢iselny tidaj, se vztahuji platné pravni predpisy.

Minimdlni pfirozeny obsah alkoholu a minimaln{ hustota mostu: 5,5 % objemovych a 47°Oechsle.

Hustota mostu v kvasné nddobé se musi zdokumentovat.

Veskeré analytické vlastnosti, které nejsou uvedeny v tomto oddile, spliuji limity stanovené v pfislusnych

pravnich pfedpisech EU.

Enologické postupy
Zvldstni enologické postupy pouzivané pfi vyrobé vina nebo vin a pfislusnd omezeni pro jejich vyrobu

Jhtml:description®

Nepoutzije se.

Maximdlni vynosy
Vsechna vina [kategorie/odrida/typ
Vsechny produkty

Maximalni vynos:

Maximalni vynos: 150

Jednotka maximalniho vynosu: hektolitr na hektar

Oznaceni mos$tové odriidy nebo odrid, ze kterych se dané vino nebo dand vina vyrabi
—  Accent

—  Acolon

—  Adelfrinkisch — Griiner Adelfrinkisch, Griinedel, Verdet Blanc

—  Affenthaler — Blauer Affenthaler

—  Albalonga

—  Allegro
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—  Alvarinho - Albarino, Albarifio

—  Arinto — Arinto de Bucelas

—  Arnsburger

—  Augxerrois — Auxerrois Blanc, Auxerrois blanc, Pinot Auxerrois
—  Bacchus

— Baron

—  Blauer Elbling

—  Blauer Frithburgunder — Frithburgunder, Madeleine Noir, Pinot Madeleine, Pinot Noir Précoce
—  Blauer Limberger — Blaufrankisch, Lemberger, Limberger
—  Blauer Portugieser — Portugieser

—  Blauer Spitburgunder — Clevner, Pinot Noir, Pinot noir, Pinot Nero, Pinot nero, Samtrot, Spatburgunder
—  Blauer Trollinger — Trollinger, Vernatsch, Schiava Grossa
—  Blauer Zweigelt — Rotburger, Zweigelt, Zweigeltrebe

—  Blittenmuskateller

—  Bolero

—  Bronner

—  Cabernet Blanc

—  Cabernet Bordo

—  Cabernet Cortis

—  Cabernet Cubin

—  Cabernet Dorio

—  Cabernet Dorsa

—  Cabernet Franc

—  Cabernet Jura

—  Cabernet Mitos

—  Cabernet Sauvignon

—  Cabertin

—  Calardis Blanc

—  Chardonnay

—  Chenin Blanc

—  Dakapo

—  Divico

—  Domina

—  Donauriesling

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/6735/oj
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—  Dornfelder

—  Dunkelfelder

—  Ehrenbreitsteiner

—  Ehrenfelser

—  Faberrebe — Faber

—  Felicia

—  Ferndo Pires — Fernao Pires
—  Fidelio

—  Findling

—  Gamay noir

—  Gelber Kleinberger

—  Gelber Muskateller - Moscato, Muscat, Muskat, Muscat blanc, Muscat Blanc, Muskateller
—  Gelber Orleans — Orleans
— Gm 4-46

— Gm 6414-17

— Gm 9224-2

— Gm9337-1

— Gm9620-5

—  Goldmuskateller

—  Goldriesling

—  Grenache noir — Grenache
—  Griiner Silvaner — Silvaner, Sylvaner
—  Griiner Veltliner — Veltliner
—  Griinfrankisch — Bormeo Verd
—  Gutenborner

—  Hartblau

—  Helios

—  Hibernal

—  Huxelrebe — Huxel

—  Johanniter

—  Juwel

—  Kerner

—  Kernling

—  Kleiner Frankischer Burgunder — Franc Pineau, Schwarzblauer Klevner
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—  Lagrein — Blauer Lagrein, Lagrain

—  Laurot

—  Levitage

—  Merlot

—  Monarch

—  Morio Muskat — Morio-Muskat

—  Muscaris

—  Muskat Ottonel — Muskat-Ottonel

—  Miiller Thurgau — Rivaner, Miiller-Thurgau
—  Miillerrebe — Pinot Meunier, Pinot meunier, Schwarzriesling
—  Nebbiolo — Prunent

—  Optima 113 - Optima

—  Ortega

—  Palas

—  Pamina

—  Perle

—  Phoenix — Phonix

—  Pinot Nova — Pinot nova

—  Pinotin

—  Piroso

—  Primitivo — Zinfandel

—  Prinzipal

—  Prior

—  Reberger

—  Regent

—  Regner

—  Reichensteiner

—  Rieslaner

— Rinot

— Rondo

—  Rosa Chardonnay

—  Roter Elbling — Elbling Rouge, Elbling rouge
—  Roter Gutedel — Chasselas Rouge, Chasselas rouge, Fendant Roux
—  Roter Muskateller

—  Roter Miiller Thurgau — Roter Miiller-Thurgau
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—  Roter Riesling

—  Roter Traminer — Gewlirztraminer, Traminer
—  Roter Veltliner

—  Rubinet

—  Ruldnder — Grauburgunder, Grauer Burgunder, Pinot Grigio, Pinot grigio, Pinot Gris, Pinot gris
—  Saphira

—  Satin Noir

—  Sauvignac

—  Sauvignon Blanc — Fumé Blanc, Muskat Silvaner
—  Sauvignon Gris

—  Sauvitage

—  Savagnin Blanc — Weifler Traminer

—  Scheurebe

—  Schwarzblauer Riesling

—  Schwarzer Elbling — Pinot Salomon

—  Schwarzer Urban

—  Schonburger

—  Siegerrebe — Sieger

—  Solaris

—  Soreli

—  Souvignier Gris

—  St. Laurent — Sankt Laurent, Saint Laurent
—  Syrah - Shiraz

—  Sémillon — Semillon blanc

—  Silschwarz

—  Tempranillo

—  Touriga nacional

—  Trebbiano di Soave — Verdicchio bianco

— VB 91-26-5

—  Veritage

—  Viognier — Viogne

—  Voltis

—  Weifler Burgunder — Pinot Bianco, Pinot bianco, Pinot Blanc, Pinot blanc, Weiburgunder

—  Weifer Elbling — Elbling, Kleinberger
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10.

—  Weiller Gutedel — Chasselas, Chasselas Blanc, Chasselas blanc, Fendant, Fendant Blanc, Gutedel
—  Weifler Heunisch — Heunisch

—  Weifer Riesling — Klingelberger, Riesling, Rheinriesling, Riesling Renano, Riesling renano

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Produkty zptsobilé pro chranéné zemépisné oznaceni ,Landwein der Saar“ musi pochdzet z vinic nachdzejicich se ve
vymezené oblasti. Pati{ sem plochy vinic obci a jejich ¢asti Ayl (Ayl (2740), Biebelhausen (2741)), Irsch (2711),
Kanzem (2757), Kastel-Staadt (2713), Konz (Filzen (2770), Kommlingen (2773), Konz (2771), Konen (2769),
Krettnach (2774), Niedermennig (2772), Oberemmel (2775)), Ockfen (2739), Pellingen (2776), Saarburg (2737),
Schoden (2742), Serrig (2712), Wawern (Trier-Saarburg) (2758) a Willtingen (2756).

Pfesné vymezeni je zndzornéno na mapdach, na nichz jsou ve vyse uvedenych obcich vyznaceny jednotlivé parcely
s vinicemi. Mapy jsou k nahlédnuti zde: www.ble.de/eu-qualitactskennzeichen-wein.

Vyroba vina ,Landwein der Saar” smi probihat v jiné oblasti nez ve stanovené péstitelské oblasti, v niz byly hrozny
sklizeny a kterd je uvedena na etiketé, pokud se oblast vyroby nachdzi ve stejné spolkové zemi nebo v sousedni
spolkové zemi.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Pfi¢inna souvislost se zemépisnym ptvodem je zaloZena na
O  povésti
urcité kvalité

jinych vlastnostech

Kategorie produktii z révy vinné

1.  Vino

Shrnuti souvislosti

Vinaiskd oblast Saar (od obce Konz po obec Serrig) zahrnuje dvé piirodni oblasti. Vétsina péstitelskych oblasti se
nachdzi v pfrodni oblasti Saarburger Saartal. Ta na vychodnim okraji pfechdzi do pifirodni oblasti Irsch-Wiltinger
Hunsriickrand, kterd se svymi strmymi svahy propojuje tdoli feky Saar s ndhornimi ploSinami Saar-Ruwer-
Hunsriick. Vinice lze nalézt také na nékterych mistech oblasti Irsch-Wiltinger Hunsriickrand. U feky Saar se
péstitelské oblasti nalézaji v nadmotské vysce priblizné 135 aZ 380 m nad mofem (primérné 230 m nad mofem).
Zohlednime-li vSechny osdzené plochy ve vinaiské oblasti Saar, je pramérny sklon svaht 23 %. Vinice jsou
orientovany prevazné na JV-JJZ (asi ze 75 %) a v celé oblasti produkce maji osdzené plochy primérnou expozici
200° (j]2).

Ve vinaiské oblasti Saar dominuje pfedevsim prvohorni pfrodni bfidlice. Fluvidlni sedimenty, které piekryvaji
paleozoické (devonské) horniny, se nachdzeji pouze na dné ddoli feky Saar a na jejich fi¢nich terasich. Na
nejzapadngjsi ¢asti vinafské oblasti Saar se vyskytuji také druhohorni horniny. Na téchto ¢ervenych piskovcich se
vSak réva vinnd prakticky nepéstuje. V dusledku toho se réva vinnd na fece Saar z velké ¢dsti zakofenuje v ptdach
s devonskou zdrojovou horninou. Pady, které vznikly na devonskych bfidlicich, jsou nizkoalkalické hnédozemé az
hnédozemé bohaté na alkalické latky.

V nékterych pfipadech viak lze také nalézt koluvizemé z premisténého devonského plidniho materidlu. Na
pleistocénnich Fi¢nich a terasovych sedimentech, které byly cistecné prekryty jilem, se vytvorily regozemg,
parahnédozemé a pseudogleje. Ve vinafské oblasti Saar v§ak maji jen maly vyznam. Absolutnimi vyjimkami jsou
nizkoalkalické hnédozemé z ¢erveného piskovce. Predstavuji méné nez 0,5 % celkové osazené plochy. I ptes hluboké
obdélavani vini¢ni ptidy (hluboké prevrstveni neboli rigolovani) Ize piirodni typy ptd jesté Casto rozpoznat.
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Udoli feky Saar a jeho bocni tdoli vynikaji ve srovnani s pahorkatinou Hunsriick diky své chrdnéné poloze jako
oblasti s pfiznivymi tepelnymi podminkami. Primérna teplota osdzené plochy, na které se péstuji vina Landwein
Saar, je pfiblizné 9,5 °C. Ve vegetacnim obdobi se primérnd teplota pohybuje kolem 14,0 °C. V oblasti, v niZ se
nachazeji osdzené plochy vin Landwein Saar, ¢ini primérné srdzky pfiblizné 775 mm. Ve vegeta¢nim obdobi spadne
v praméru pfiblizné 480 mm srézek, tj. pfiblizné 60 %. Kefe vinné révy jsou béhem vegetaéniho obdobi vystaveny
piimému slune¢nimu zéfeni zhruba 679 000 WH/m?

11. Dalsi pouzitelné pozadavky
Popis poZadavku [odchylky
Vyrobni pozadavky
Prdvni rdmec:
vnitrostatni pravni predpisy
Druh dalsiho pozadavku [vyjimky
Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani
Popis pozadavku [odchylky

,Landwein der Saar“ musi ze 100 % pochdzet z hroznd z osazenych ploch v obcich nebo katastrdlech uvedenych
v bod¢ 9 jednotného dokumentu a z mostovych odrid povolenych v bodé 8 jednotného dokumentu. Obsah
zbytkového cukru ve viné uvddéném na trh pod oznaCenim ,Landwein der Saar“ nesmi pfekroit maximdlni
povolenou hodnotu pro oznaceni ,polosuché*.

Elektronicky odkaz (url) na zvefejnéni specifikace produktu

https:/[www.ble.de/SharedDocs/Downloads/DE Ernaehrung-Lebensmittel [EU-Qualitaetskennzeichen/Antraege/
LW_Saar_SAE/Produktspezifikation.pdf?__blob=publicationFile
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