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Zvefejnéni ozndmeni schvilené standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

(C/2025/4965)

OZNAMENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY
(¢lanek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
»Sormlands Adel“
Referen¢ni ¢islo EU: PGI-SE-02629-AMO1 - 18. Cervna 2025

1.  Nazev produktu

Sormlands Adel

2. Druh zemépisného oznaceni

CHZO
| CHOP
O 70

3. Odvétvi

Zemédélské produkty
O Vino

O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemépisnd oblast patfi

Svédsko

5. Orgdn Clenského stdtu, ktery standardni zménu ozndmil
Ndzev

Nérodn{ agentura pro potraviny

6.  Duvod pro standardni zménu

Zmény specifikace produktu a jednotného dokumentu jsou standardnimi zménami ve smyslu ¢l. 24 odst. 4 nafizen{
(EU) 2024/1143 z téchto davodi:

(@  nezahrnuji zménu ndzvu chranéného oznaceni piivodu ani zménu v pouzivini tohoto nazvu;
(b)  u chranénych oznaceni piivodu nehrozi, Ze by byla narusena souvislost uvedend v ¢l. 46 odst. 1 pism. b);

(c)  nevedou k dalsim omezenim pro uvadéni produktu na trh.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacen, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidajii o jakosti a kterym se zrusuje naffzeni v prenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (Ur. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELIL http:/|
data.europa.eu/elifreg_del/2025/27oj).
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Popis schvilené standardni zmény (zmén)
Ndzev

Zména vlhkosti

Popis

Ve specifikaci produktu v bodé ,Popis produktu“ a v jednotném dokumentu v bodé ,3.2. Popis produktu®.
Stavajici specifikace produktu [ jednotny dokument:
Chemické vlastnosti:

Vlhkost: 45-48 %

Obsah susiny: 52-55 %

Obsah soli: 2 %

Obsah tuku: 32-34 % (58—65 % susiny)
Bilkoviny: 21-23 % (38-44 % susiny)
Navrhované nové znéni:

,Chemické vlastnosti:

Vlhkost: 39-42 %

Obsah susiny: 58-61 %

Obsah soli: 1,7-2,4 %

Obsah tuku: 31-35 % (51-60 % susiny)
Bilkoviny: 20-23 % (33-40 % susiny)"

Tato zména md vliv na jednotny dokument.
Ndzev

Upfesnéni pomocnych/pfidatnych latek

Popis

Ve specifikaci produktu v bod¢ ,Suroviny” a v jednotném dokumentu v bodé ,Popis produktu“ se navrhuje doplnéni
textu a text s nadpisem ,Kuchyriska sal (NaCl) se pfesouvd na jiné misto.

Navrhované nové znénf:

,Kuchynskd stl (NaCl)
V piipadé potieby lze pfidat CaCl, (max. 30 ml 35 % roztoku na 100 litrii mléka na vyrobu syra), aby se zvysila
vytéznost mlé¢nych bilkovin pfi vyrobé syra.”

Ve specifikaci produktu v bodé ,Informace o produktu“ se navrhuje doplnit novy text:

,V piipadé potieby lze pfidat CaCl, (max. 30 ml 35 % roztoku na 100 litrd mléka na vyrobu syra), aby se zvysila
vytéznost mlé¢nych bilkovin pfi vyrobé syra.”

Tato zména md vliv na jednotny dokument.
Ndzev

Zména popisu povrchu
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4.1

4.2

Popis
Organoleptické vlastnosti:

Vzhled: Povrch: plisnova fléra Svrchni a spodni €ast syra jsou teple Zluté barvy s ofechové hnédymi a tmavé Sedymi
odstiny. Okraje maji ofechové hnédou barvu s tmaveé Sedymi a teple Zlutymi odstiny.

Navrhované nové znéni:
,Vzhled: Povrch: modro-zeleno-¢ernd plisiiové fléra.

Tato zména se navrhuje, jelikoZ se ukdzalo, Ze popis barvy nebyl zcela spravny, jak upozornilo Némecko po
zvefejnéni ptihlasky béhem ndmitkového fizeni na Grovni Unie. Zména pfedstavuje piesnéjsi popis produktu.

Tato zména md vliv na jednotny dokument.
]EDNOTNY DOKUMENT
Oznaceni ptivodu a zemépisnd oznaceni zemédélskych produkti
,Sormlands Adel“
Referenc¢ni ¢islo EU: PGI-SE-02629-AMO1 - 18. ¢ervna 2025

Nazev

Sormlands Adel

Druh zemépisného oznaceni

O CHOP
CHZO
O 0Ozo

Zemé, ke které vymezend zemé&pisnd oblast patii

Svédsko

Popis zemédélského produktu

Klasifikace zemédélského produktu podle cisla a kédu kombinované nomenklatury, jak je uvedeno v ¢l. 6 odst. 1 nafizeni (EU)
2024/1143

0406 40 — Syry s modrou plisni a jiné syry obsahujici pliseni vytvofenou pomoci Penicillium roqueforti

Popis zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Produkt ,Sérmlands Adel” je mékky, vyzrdly syr s modrou plisni () vyrobeny z plnotuéného kravského biomléka, jez
se pasterizuje za nizké teploty.

Syry s chrdnénym oznacenim ,Sérmlands Adel“ splfiuji tyto pozadavky:
Fyzikalni vlastnosti:

Tvar: syr je valcovity o praméru 19-21 cm a vysce 10-12 cm.
Hmotnost: 2,8-3,0 kg

Doba zrdni: 5-12 mésict

(*) Podle normy Codexu 283-1978.
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4.3

4.4

Chemické vlastnosti:

Vlhkost: 39-42 %

Obsah susiny: 58-61 %

Obsah soli: 1,7-2,4 %

Obsah tuku: 31-35 % (51-60 % susiny)

Bilkoviny: 20-23 % (33-40 % susiny)

Organoleptické vlastnosti:

Vzhled: Povrch: modro-zeleno-&ernd plistiové flora.

Na fezu: homogenni Zlutd barva (NCS S1010-Y) s modrozelenou plisni (NCS $5020-B30G).
Konzistence: mékkd/polomékkd, pruzna.

Viné: zdkladni viiné prepusténého masla ze zakysané smetany a vlhkého sklepa s tony hub a lanyZzi a jemnymi tény
pomeranc¢ové duziny a hotkého pomerance.

Chut: 8irokd, kulatd, krémova a komplexni. Lahodnd, aniz by byla ostrd i kyseld. Kyselé tony, v nichZ lze citit slanost
a umami, jakoZ i tony sklepa, stdje a karamelu. Chut je se zrdnim intenzivnéjsi.

Dochut: dlouhd a plnd dochut, kterd napliiuje celd tGista. Umami, méslo, vyvdZzend slanost a kyselost.
Pocit v tistech: krémovitost, plnost a kulatost s pifjemnou slanosti a mirnou, aviak pifjemnou zrnitosti.

Syr ,Sormlands Adel“ patii do kategorie kyselych syrii s modrou plisni. Md komplexni chuf a vini, které vytvéfeji
celkovy harmonicky zdzitek. Syr ,Sérmlands Adel“ je chutny a mé dlouhou, p¥jemnou dochut bez hotkosti, kterd se
vyskytuje v jinych zralych syrech s modrou plisni.

Suroviny: plnotuéné biomléko od krav téchto plemen: $védského cerveného a bilého skotu (Svensk rod och vit
boskap, SRB), svédského friského skotu (Svensk laglandsboskap, SLB) a $védského horského skotu (Svensk kullig
boskap, SKB). Kravy se doji dvakrat aZ tfikrdt denné. Mléko se chladi az do pouZiti v syrarné. Mléko nesmi byt starsi
72 hodin. Obsah tuku v mléce se pohybuje mezi 4,3 a 4,6 % a v piipadé bilkovin ¢&ini 3,5 az 3,7 % v zévislosti na
ro¢nim obdobi (spdsani travin nebo krmeni smési krmiv) a plemenech, ze kterych se stddo skldda.

Dal3i piisady: mezofiln{ startovaci kultury (Lactococcus lactis, Lactobacillus cremoris, Lactobacillus diacetylactis, Leuconostoc
cremoris a Streptococcus thermophilus), pfirodni syfidlo a uslechtild modra plisen (Penicillium roqueforti).

Kuchyriskd sl (NaCl)

V piipadé potteby lze pfidat CaCl, (max. 30 ml 35 % roztoku na 100 litrti mléka na vyrobu syra), aby se zvysila
vytéznost mlécnych bilkovin pfi vyrobé syra.

Odchylky tykajici se ziskdvdni krmiva (pouze u produktii Zivocisného pivodu oznalenych chranénym oznacenim piivodu)
a omezeni tykajici se ziskdvdni surovin (pouze u zpracovanych produktii oznacenych chranénym zemépisnym oznacenim)

Krmivo pro krdvy se sklddd z ekologicky vyprodukovanych krmiv. Béhem letniho obdobi od kvétna do zdfi jsou
krdvy chovany venku a spésaji travu z luk. V obdobi, kdy pastviny produkuji p#ili§ mélo trdvy na to, aby poskytovaly
dostatek krmiva, mohou byt kravy krmeny ekologickym krmivem sestavajicim ze sildze, slimy, z obilovin (je¢mene
(Hordeum vulgare), ovsa (Avena sativa) a pSenice (Triticum aestivum)), krmnych fazoli (Vicia faba), minerédld, soli
a vépence.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Produkce syra ,Sérmlands Adel* musi probihat v oblasti vymezené v bodé 4 a mus{ se sklddat z téchto krokii: Kravy
se doji a mléko je pasterizovdno za nizké teploty a smichdno s bakteriemi mlé¢ného kvaseni a uslechtilou modrou
plisni. Syfenina se krdji a tvaruje. Syry se lisuji, pravidelné otdceji a soli. Rist modré plisné se stimuluje tvofenim
otvor( v syrech. Syry se poté balf a nechdvaji dozrit.
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4.5

4.6

4.7

Zvldstni pravidla pro baleni, krdjent, strouhdni atd. zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Zvldstni pravidla pro oznacovdni zemédélského produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Strucné vymezeni zemépisné oblasti

Oblast{ produkce syru ,Sormlands Adel“ je provincie Sodermanland.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Piicinnd souvislost se zemépisnym piivodem je zaloZena na
dobré povésti

vynikajici kvalité

O  jinych vlastnostech produktu

Shrnuti souvislosti

Souvislost je zaloZena na specifickych vlastnostech produktu ,Sérmlands Adel”, které lze pficist predeviim jeho
zemépisnému pvodu.

Syr ,Sormlands Adel” ziskal diky mléku od tif specifickych plemen krav a know-how vyvinutému v zemépisné oblasti
tyto jedine¢né vlastnosti: viini kyselého smetanového madsla a vlhkého sklepa a kulatou, krémovou a komplexni chut
s urcitymi kyselymi tony, jakoZ i tony sklepa, stdje a karamelu. Syr je rovnéZz chutny a md dlouhou, p¥jjemnou dochut
bez hotkosti, kterd se vyskytuje v jinych zralych syrech s modrou plisni.

Syr ,Sormlands Adel” se vyrabi ze dvou riznych kment plisné P. roqueforti, coz je metoda produkee, kterd je u syru
,Sormlands Adel“ jedine¢nd a dodavd mu $iroké a komplexni spektrum chuti.

Vlastnosti syra ,Sérmlands Adel* zdvisi na zkusenostech syraie a jeho schopnosti pfizpfisobit proces vyroby syra
napiiklad sezénnim zméndm obsahu tuku a bilkovin v mléce, pficemz vyrobce spoléhd na sviij zrak, chut a hmat.
Podle toho provadi zmény Casu a teploty v riiznych fazich vyroby syru ,Sormlands Adel“.

Pfi tvarovani syra ur¢i syraf, kdy md syfenina spravnou strukturu, velikost zrn a vlhkost, aby modra plisei a bakterie
mlééného kvaseni mély podminky pro rist, které jsou nezbytné pro vyvoldni ¢innosti enzymd, jeZz je nutnd pro
rozklad mlé¢ného tuku a ndsledné pro rozvoj organoleptickych vlastnosti syru ,Sérmlands Adel“.

V zdjmu stimulace ristu modré plisné béhem zrdni se do syra délaji otvory, aby do néj mohl pronikat kyslik a mohl se

uvoliiovat oxid uhli¢ity. Vyrobce syra reguluje rychlost riistu modré plisné jednak omezenim vymény plynti tim, Ze
syr obali plastovou f6lif, a jednak snizenim teploty zrn{ syra.

Elektronicky odkaz (url) na zvefejnéni specifikace produktu

https:/[www.livsmedelsverket.se/globalassets/foretag-regler-kontroll/livsmedelsinformation-markning-halsopastaenden/
skyddade-beteckningar/produktspecifikation-sormlands-adel_reviderad-2024_06_13.pdf
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