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Zvefejnéni zidosti o schvileni zmény na drovni Unie tykajici se specifikace vyrobku chrinéného
zemépisného oznaceni v odvétvi vina v souladu s ¢l. 97 odst. 4 prvnim pododstavcem ve spojeni
s ¢lainkem 105 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢ 1308/2013

(C/2025/3462)

Ve lhaté tif mésict ode dne tohoto zvefejnéni mohou orgény ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s opravnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

ZADOST O SCHVALENI ZMENY PROVADENE NA UROVNI UNIE
»yHaBCKa paBHMHA“
PGI-BG-A1538-AMO03
Datum podini zidosti: 6.7.2023

ZMENA

1. Zadatel a oprivnény zdjem

Cernomotskd regiondln{ vinatskd komora

Cernomoiské regiondlni vinafskd komora sdruzuje péstitele a vyrobce vina, kteif vyrabéji vino s CHZO ,Jlynancka
paBHMHA".

2. Polozka specifikace vyrobku, jiZ se zména (zmény) tykd (tykaji)

O Nézev vyrobku
Druh vyrobka z révy vinné
Souvislost

O Omezeni pii uvadéni na trth

3. Popis a diivody ke zméné

3.1  Doplnéni kategorie jakostniho Sumivého vina z odriidy Gergana do CHZO ,[Iynascra pagnuna®

Cernomotskd regiondlni vinaiskd komora podala 74dost o zafazeni nové kategorie vyrobku jakostntho sumivého
vina z odrtdy Gergana do specifikace vyrobku. Vino mé velmi dobré organoleptické a analytické vlastnosti a je na
trthu Zzddané. Zafazeni nové kategorie ,jakostntho Sumivého vina“ do CHZO [ynascka pasumua posili povést
a znacku zemépisného oznaceni. To zase zvysi hodnotu vyrabénych vin. Tato zména se tykd bodu 2 specifikace
vyrobku ,Technologie vyroby, popis vina a analytické vlastnosti“. To se tyka také oddilu 3 ,Kategorie vyrobka z révy
vinné“, oddilu 4 ,Popis vina“ a oddilu 8 ,Popis souvislosti“ jednotného dokumentu.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (Uf. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.2

Pfiddni odriidy Gergana pro vyrobu jakostniho Sumivého vina

Cernomotskd regiondln{ vinaiskd komora podala Zddost o specifikaci vyrobku, aby byla odrtida Gergana zafazena na
seznam odrid révy vinné povolenych pro vyrobu vina s CHZO ,[IyHaBcka paBHMHA".

Gergana je bulharskd odrida révy vinné, kterd se vyskytuje pouze v oblasti Podunajské niziny. Pfedstavuje vynikajici
materidl pro vyrobu pfirodné Sumivych vin. Tato zména se tykd bodu 5 specifikace vyrobku ,Mostové odridy
povolené pro vyrobu vina s oznadenim CHZO [lynascka pasuuua‘“. Tykd se rovnéz oddilu 7 jednotného
dokumentu ,Mostovd odrida (mostové odrady)“.

JEDNOTNY DOKUMENT

Ndzev (ndzvy)

Hynascka paBHMHA

Typ zemépisného oznaceni

CHZO - chrdnéné zemépisné oznaleni

Kategorie vyrobki z révy vinné
1. Vino

5. Jakostni sumivé vino

Kéd kombinované nomenklatury
— 22— NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hroznt, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez &isla 2009

Popis vina (vin)

1. Bildvina
Jasnost: ¢ird kapalina. Malé mnozstvi barevného sedimentu vzniklého delsim zrdnim v 1dhvi je pFipustné.

Barva — slamové 7lutd se zelenkavymi odlesky.

Viné a chut — komplexn{ viiné s pfevahou citrusovych ploda a tény bylin, Cerstvé travy a planych kvétin. Chut je
sveZi, s vyvazenou kyselosti, harmonickd s dlouhou dochuti.

Celkovy obsah cukru:

—  pro suchd vina — do 4 gramd na litr, nebo maximalné 9 gramd na litr, pokud celkovd kyselost vyjadiend
v gramech kyseliny vinné na jeden litr je nejvyse o 2 gramy niZzsi nez obsah zbytkového cukru,

—  pro polosuchd vina — vice nez maximdlni hodnoty pro suchd vina, avak ne vice nez 12 gramdi na litr nebo 18

gramtl na litr, pokud celkovy obsah kyselin vyjadfeny v gramech kyseliny vinné na litr je nejvyse o 10 gramt
niz$i nez obsah zbytkového cukru,

—  pro polosladkd vina — vice nez maximadlni hodnoty pro polosuchd vina, aviak ne vice nez 45 gramt na litr,

—  usladkych vin - vice nez 45 gram na litr.
Bezcukerny extrakt — nejméné 16 grami na litr.

Maximdln{ celkovy obsah alkoholu odpovidd hodnotdm stanovenym v platnych pravnich pfedpisech EU.
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Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10

Minimélni celkova kyselost 4 g/l, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr
Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 200

na litr)

2. RiiZové vino

Jasnost: ¢ird kapalina. Malé mnozZstvi barevného sedimentu vzniklého del$im zranim v lahvi je piipustné.
Barva —jasné rGZova.

Viné a chut — ve vini pfevladd cervené lesni ovoce a peckoviny. Chut je jemnd, se zakulacenou strukturou
a lahodnymi t6ny ostruzin a zralych tée$ni. Zavér je vyrazny, lehce trpky, s vyraznou svéZzesti.

Celkovy obsah cukru:

—  pro suchd vina — do 4 gramu na litr, nebo maximdlné 9 grama na litr, pokud celkové kyselost vyjadiend
v gramech kyseliny vinné na jeden litr je nejvyse o 2 gramy nizsi nez obsah zbytkového cukru,

—  pro polosuchd vina — vice nez maximalni hodnoty pro suchd vina, aviak ne vice nez 12 grami na litr nebo 18
gramtl na litr, pokud celkovy obsah kyselin vyjadfeny v gramech kyseliny vinné na litr je nejvyse o 10 gramt
niz§i nez obsah zbytkového cukru,

—  pro polosladkd vina — vice nez maximdlni hodnoty pro polosuchd vina, aviak ne vice nez 45 gram na litr,

—  usladkych vin - vice nez 45 gramd na litr.
Bezcukerny extrakt — nejméné 16 grami na litr.

Maximalni celkovy obsah alkoholu odpovidd hodnotdm stanovenym v platnych pravnich predpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10

Minimdlni celkova kyselost 4 gfl, vyjadiend v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3

litr)

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 200

na litr)

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/3462/oj 3/9



CS

Ut vést. C, 30.6.2025

3. Cervend vina

Jasnost: ¢ird kapalina. Malé mnozZstvi barevného sedimentu vzniklého delsim zranim v 1dhvi je pFipustné.
Barva — rubinové ¢ervend.

Viné a chut — viné zahrnujici ¢ervené a Cerné lesni ovoce, slivy, kofeni, vanilku a ofechy. Chut s jemnymi
tiislovinami, vyvdZend, §tavnatd s ovocnou svéZesti.

Celkovy obsah cukru:

—  pro suchd vina — do 4 gramd na litr, nebo maximalné 9 gramd na litr, pokud celkovd kyselost vyjadiend
v gramech kyseliny vinné na jeden litr je nejvySe o 2 gramy nizsi nez obsah zbytkového cukru,

—  pro polosuchd vina — vice neZ maximdln{ hodnoty pro suchd vina, aviak ne vice nez 12 grami na litr nebo 18

gramtl na litr, pokud celkovy obsah kyselin vyjadfeny v gramech kyseliny vinné na litr je nejvyse o 10 gramt
niz3i nez obsah zbytkového cukru,

—  pro polosladkd vina — vice nez maximadlni hodnoty pro polosuchd vina, aviak ne vice nez 45 gramt na litr,

—  usladkych vin - vice nez 45 gramt na litr.
Bezcukerny extrakt — nejméné 20 gramil na litr.

Maximalni celkovy obsah alkoholu odpovidd hodnotdm stanovenym v platnych pravnich pfedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimdlni skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) 10

Minimdlni celkova kyselost 4 gfl, vyjadfend v gramech kyseliny vinné na litr
Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na 15

litr)

Maximaln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 150

na litr)

4. Jakostni Sumivé vino

Vino se vyrab{ z hroznti odriidy Gergana.

Jasnost — malé mnozstvi barevného sedimentu vzniklého del$im zranim v 1dhvi je piipustné.

Barva — sldmové Zlutd se zelenkavymi odlesky.

Viné a chuf — charakteristickd intenzivni viiné maty peprné a maty klasnaté, svézi a vhodnd ke zrani.

Celkovy obsah cukru:

—  brut nature — obsah cukru je niZ8i nez 3 gramy na litr,
—  extra brut — obsah cukru je mezi 0 a 6 gramy na litr,

—  brut— obsah cukru je niz3i nez 12 gram na litr,

—  extra suché — obsah cukru je mezi 12 a 17 gramy na litr,

—  suché — obsah cukru je mezi 17 a 32 gramy na litr,
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—  polosuché — obsah cukru je mezi 32 a 50 gramy na litr,

v s

—  sladké — obsah cukru je vy$si nez 50 gramu na litr.
Bezcukerny extrakt — nejméné 16 gramd na litr.
Maximdlni celkovy obsah alkoholu odpovidd hodnotdm stanovenym v platnych pravnich pfedpisech EU.

Pretlak zptsobeny oxidem uhli¢itym v roztoku pii teploté 20 °C v uzavienych nddobach odpovidd hodnotim
stanovenym v platnych pravnich pfedpisech EU.

Obecné analytické vlastnosti

Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych)

Minimalni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 9

Minimélni celkova kyselost 5,5 gfl, vyjadtend v gramech kyseliny vinné na litr
Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na 13,3

litr)

Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech 185

na litr)

Enologické postupy

Zdkladni enologické postupy

1. Vynos

Relevantni omezeni vztahujici se na vyrobu vin

Maximdlni vynos vina: maximalné 70 1 vina vyrobeného ze 100 kg hrozni.

2. Zakladni enologické postupy pii vyrobé jakostniho sumivého vina

Zakladni enologické postupy

Jakostni $umivé vino se vyrabi tradi¢ni metodou v souladu s platnymi evropskymi pravnimi pfedpisy.
Hrozny pro pfrodné $umivé vino po alkoholovém kvasen{ stravi nejméné Sest mésicti na kalech.

3. Maximdlni vynosy

13 000 kilogramii hroznti na hektar

Vymezend zemé&pisnd oblast

Vymezend oblast produkce vina s CHZO ,[Iynascka pasunza“ se nachdzi na tzemi téchto lokalit: Oblast Montana:
Berkovica, Boj¢inovci, Brusarci, Ciprovci, Georgi Damjanovo, Jakimovo, Lom, Medkovec, Montana, Vilcedrim
a Virsec. Oblast Vidin: Belogradcik, Bojnica, Bregovo, Cuprene, Gramada, Kula, Makres, Novo Selo, Ruzinci, Vidin
a Dimovo. Oblast Vraca: Bjala Slatina, Borovan, Chajredin, Kozloduj, Krivodol, Mezdra, Mizija, Orjachovo, Roman
a Vraca. Oblast Gabrovo: Gabrovo, Sevlievo a Drjanovo. Oblast Lovec: Letnica, Love¢, Lukovit, Trojan, Ugdrcin
a Jablanica. Oblast Pleven: Belene, Cerven Brjag, D. Mitropolija, Dolni Dibnik, Guljanci, Iskir, Kneza, Levski,
Nikopol, Pleven a Pordim. Oblast Veliko Tarnovo: Gorna Orjachovica, Ljaskovec, Pavlikeni, Polski Trimbes, StraZica,
Suchindol, Svistov, Veliko Tarnovo, Zlatarica a Elena. Oblast Razgrad: Car Kalojan, Isperich, Kubrat, Loznica,
Razgrad a Zavet. Oblast Ruse: Bjala, Borovo, Cenovo, Ivanovo, Ruse, Vetovo, Dve Mogili a Slivo Pole. Oblast Silistra:
Glavinica, Tutrakan, Alfatar, Dulovo, Kajnardza, Silistra a Sitovo. Oblast Tirgoviste: Omurtag, Opaka, Popovo
a Tirgoviste. Oblast Dobri¢: Bal¢ik, General ToSevo, Kavarna, Sabla, Dobri¢, Krusari a Tervel. Oblast Sumen:
Chitrino, Kaolinovo, Kaspi¢an, Novi Pazar, Sumen, Smjadovo, Veliki Preslav, Virbica, Venec a Nikola Kozlevo.
Oblast Varna: Aksakovo, Avren, Beloslav, Bjala, Deviia, Dolni Ciflik, Dilgopol, Provadija, Suvorovo, Varna, Vetrino
a Vilci Dol. Oblast Sofie: Botevgrad a Pravec. Z vymezené zemépisné oblasti jsou vylouceny ndsledujici lokality
uvedené podle obstin: Obstina Belograd¢ik: vesnice Granicak, Prauzda, Salas a Stakevci. Obstina Ciprovci: vesnice
Martinovo a Prevala. Obstina Georgi Damjanovo: vesnice Dilgi Del a Kopilovci. Obstina Berkovica: vesnice
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CereSovica. Obstina Virsec: vesnice Gorna Bela Recka, Gorno Ozirovo a Dolno Ozirovo. Obstina Vraca: vesnice
Ljutadzik. Obstina Botevgrad: vesnice Gurkovo, Kraevo, Radotina a Trudovec. Obstina Pravec: vesnice Razliv.
Obstina Trojan: vesnice Balkanec, Beli Osim, Goljama Zeljazna, Gumostnik, Dobrodan, Oresak, Staro Selo,
Terzijsko, Cerni Osdm, Ciflik a Sipkovo. Obstina Love¢: vesnice Stefanovo, Malinovo a Balgarene. Obstina Sevlievo:
vesnice Boazdt, Valevci, Vojniska, Djalak, Krdvenik, Kupen, Mlecevo, Selisté, Stokite, Tabaska, Ugorelec a Sopite.
Obstina Gabrovo: vesnice Balanite, Bojceta, Boriki, Zilte$, Zeleno Dirvo, Malusa, Orlovci, Potok, Carkovo
a Cernevci. Obstina Veliko Tarnovo: vesnice Vojneza, Vonesta Voda, Viglevci, Kladni Dal, Osenarite a Rajkovci.
Obstina Elena: vesnice Bebrovo, Bejkovci, Bujnovci, Vilcovci, Ganev Dol, Gramatici, Debeli Rit, Drenta,
Ivanivanovci, Ignatovci, Kamenari, Kolari, Konstantin, Kostel, Marjan, Mijkovci, Palici, Popska, Ruchovci,
Svetoslavci, Toduvci a Cakali. Obstina Zlatarica: vesnice Dedinci, Dalgi Pripek, Ravnovo, Razsocha a Rosno. Obstina
StraZica: vesnice Vodno, Zelezarci a Kavlak. Obstina Popovo: vesnice Dolna Kabda, Konak a Mar¢ino. Obstina
Targoviste: vesnice BoZurka, Bratovo, Gorna Kabda, Koprec, Pajdusko, Presijan, Prolaz, Tarnovca, Cvetnica
a Cerkovna. Obstina Omurtag: vesnice Belomorci, Velikdence, Verenci, Gorna Chubavka, Gorsko Selo, Dolna
Chubavka, Zelena Morava, Zmejno, Ilijno, Kamburovo, Kozma Prezviter, Krasnoselci, Panajot Chitovo, Pani¢ino,
Petrino, Pticevo a Stanec. Obstina Virbica: vesnice Tuovica. Obstina Smjadovo: vesnice Ris.

Mostova odriida (mostové odridy)

Aligote

Aheloy

Bouket

Viognier

Gamay Noir

Gamay Fréaux

Gergana

Grand Noir

Gamza — Kadarka

Dimiat — Smederevka

Dunavska Gamza

Evmolpia — Trakiiski Mavrud

Cabernet Sauvignon

Cabernet Franc

Kamtchiya

Carmeneére

Colombard

Cot — Malbec

Kuklenski Mavrud

Mavrud
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Marselan

Melnik 82

Melnishki Rubin

Merlot

Misket Varnenski — Muskat Varnenski
Misket Vrachanski — Vrachanski Misket
Misket Kailashki

Misket Markovski

Misket Sandanski — Muscat Sandanski
Misket Sungurlarski

Misket Cherven — Brezovski Misket
Misket Cherven — Karlovski Misket
Misket Cherven — Cherven Misket
Muscat Ottonel

Muller Turgau

Orfei

Pamid

Petit Verdot

Pinot Gris

Plevenski Kolorit

Pomoriiski Biser

Ranna Melnishka Loza — Melnik 55
Rizling Reynski — Nemski Rizling
Rizling Reynski — Riesling

Rkaciteli — Rikat

Rubin

Roussanne

Cinsaut

Septemvriiski Rubin

Sylvaner

Syrah — Shiraz

Sauvignon Blanc

Sungurlarski Biser
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Tamyanka — Moskatelo
Tamyanka — Moscato Bianco
Tamyanka — Muscat Blanc a Petits Grains
Tamyanka — Temenuga

Trakiiska Slava

Fetyaska Alba — Fetyaska Byala
Fetyaska Regala

Furmint

Harslevelut — Lipovina

Hebros

Chernomorski Brilyant
Chernomorski Eliksir
Chardonnay

Chenin — Chenin Blanc

Shiroka Melnishka Loza — Melnik
Ugni Blanc — Claret

Ugni Blanc — Sent Emilion

Popis souvislosti
Vino

Specifické klimatické a ptidni faktory v kombinaci s lidskym faktorem vedou k tomu, Ze vina vyrabénd v této oblasti
maji bohatou ovocnou vini a svézi chut s velmi dobrou rovnovéhou kyselin a tfislovin.

Bild vina maji komplexni viini s pfevahou citrusovych plodi a tény bylin, Cerstvé trdvy a planych kvétin. Chut je
svéZi, s vyvazenou kyselosti, harmonicka s dlouhou dochuti.

V rizovych vinech ptevlddd viné ervenych lesnich plodii a peckovin. Chut je jemnd, se zakulacenou strukturou
a lahodnymi t6ny ostruzin a zralych tée$ni. Zavér je vyrazny, lehce trpky, s vyraznou svéZzesti.

V Eervenych vinech se objevuji viiné cerveného a ¢erného lesniho ovoce, sliv, kofeni, vanilky a ofechtl. Jsou chutové
vyraznd, s jemnymi tiislovinami, vyvaZend a §tavnatd s ovocnou svéZesti.

Jakostn{ sumivé vino

Jakostni Sumivé vino se vyrdbi z odriidy Gergana, kterd vznikla kifzenim odriid Dimyat a Muscat Ottonel. Pravé
vlastnosti téchto dvou zdrojovych odrad jsou diivodem, pro¢ se u odriidy Gergana snoubi vynikajici aromatické
vlastnosti s vysokou kyselosti, coz prispivd k vyrobé sumivych vin vynikajici kvality.

Hrozny pro vyrobu jakostntho Sumivého vina se sklizeji ve fyziologické zralosti, s cukernatosti 16,5-17,5 %
a titra¢ni kyselosti 12,00-14,00 gramil na litr.

vz

Cerstvé sklizené hrozny se odstopkuji a lisuji pfi teploté 10 az 14 °C a 35 % §tévy se nechd volné odtéct za inertnich
podminek. Zbyld hroznovd duznina se lisuje jednu hodinu pfi tlaku 0,6 baru. Po zpracovdni se vylisovand frakce
smichd s volné odtecenou §tavou a enzymaticky se ¢if{ po dobu 24 hodin pfi teploté 8-10 °C. Poté se vlozi do
kvasné nadoby a spusti se alkoholové kvaseni. Vino v ném zistavd 20 dni pfi teploté 14-16 °C.
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Hrozny pro pfirodné sumivé vino po alkoholovém kvaseni stravi nejméné Sest mésicti na kalech. Vino se poté staci
do lahvi s tirdznim likérem pro druhé kvaseni pfi teploté 15-20 °C a zraje nejméné 24 mésict, nez se provede
stfdsdn{ a odkalovéni.

Lahve jsou uzavfeny zdtkami a drdténymi klickami.

Vlivem pfirodnich a lidskych faktord se vyrobené jakostni Sumivé vino vyznacuje specifickou viini maty peprné

a méty klasnaté. Je svéZi a zdroven md potencial stirnout.

9.  Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi pozadavky)

Pravni rdmec:

Vnitrostatni pravni pfedpisy

Druh dalsi podminky:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Zemépisné oznaceni lze pouZit pro vina vyrobend ze smési, pokud 85 % pouzitych hroznii pochdzi z oblasti
uvedené na etiketé.

Odkaz na specifikaci vyrobku

https:/[eavw.com/wps|/wcm/connect/eavw.com7059/123a1351-a26e-45bf-8df5-4141ad78a546/Specification+Dunavska
+ravnina.pdfMOD=AJPERES&CVID=p3b8Rfx
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