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Zvefejnéni ozndmeni schvilené standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')
(C/2025[3216)
SDELENI O SCHVALENI STANDARDNI ZMENY SPECIFIKACE PRODUKTU S CHRANENYM OZNACENIM PUVODU NEBO
CHRANENYM ZEMEPISNYM OZNACENIM, KTERY POCHAZI Z CLENSKEHO STATU
»Queso Manchego*
EU ¢&.: PDO-ES-0087-AM04 - 21. 3. 2025
CHOP (X) CHZO ()
1.  Nazev produktu
,Queso Manchego*
2. Clensky stit, ke kterému zemépisnd oblast patii
Spanélsko
3. Orgdn ¢lenského stitu sdélujici standardni zménu
Consejeria de Agricultura, Agua y Desarrollo Rural. Castilla-La Mancha (Ministerstvo zemédé€lstvi, vody a rozvoje
venkova. Kastilie-La Mancha)

4. Popis schvalené zmény (schvilenych zmén)

Vysvétleni, Ze dand zména (dané zmény) spadd (spadaji) pod definici standardni zmény stanovenou v cl. 24
odst. 4 nafizeni (EU) 2024/1143:

Nize popsané a odiivodnéné zmeény nezahrnuji zménu v ndzvu chrdnéného oznaceni pivodu nebo zménu
v pouZivani tohoto ndzvu; nepfedstavuji riziko naruseni souvislosti ani nevedou k dalsim omezenim pro uvddéni
produktu na trh. Jednd se tudiz o ,standardni zmény* ve smyslu ¢ldnku 24 nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny a zemédélské produkty,
jakoZ i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tidajich o jakosti pro zemédélské produkty.

1. Zdpis do rejstiikii

Urcuji se rejstiiky, do nichz musi byt zapsany jednotlivé hospodarské subjekty uvedené ve specifikaci produktu.
Zména se tykd pismene b) ,Kontroly a certifikace” v oddile D ,Diikaz, Ze produkt pochdzi z dané oblasti, oddilu
E ,Metoda produkce* a oddilu H ,Oznacovani“ specifikace produktu a oddilu 3.5 ,Zvlastn{ pravidla pro krijen,
strouhdni, baleni atd.“ a oddilu 3.6 ,Zvldstn{ pravidla pro oznacovani®.

Odtvodnéni

Specifikace produktu jasné nedefinuje rejstiiky, v nichz musi byt zapsiny hospoddiské subjekty zapojené do
vyrobniho procesu. Od doby, kdy byla zfizena regula¢ni rada pro oznaceni ptivodu Queso Manchego, se
hospodaiské subjekty v souladu s jejimi stanovami zapisuji do rejstiki, které vede, a proto se povazuje za nutné
tyto rejstiiky v souladu se stanovami definovat.

Zména mé dopad na jednotny dokument.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacenf, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
udajt o jakosti a kterym se zrusuje nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) ¢. 664/2014 (UF. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://
data.europa.eu/elifreg_del/2025/27oj).
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2. Zména textu o certifikaci hospodd¥skyich subjektii a viastni kontrole

Zména se tykd pismene b) ,Kontroly a certifikace” v oddile D ,Dikaz, Ze produkt pochdzi z dané oblasti* specifikace
produktu.

Text:

,Aby se usnadnilo ziskan{ licence k pouzivini znacky shody s oznac¢enim ptivodu Queso Manchego a odpovidajici
certifikace certifika¢ni sluzbou regula¢ni rady pro oznaceni ptivodu Queso Manchego (Servicio de Certificacion de
la Fundacién Consejo Regulador de la Denominacién de Origen Queso Manchego), musi producenti a vyrobci
disponovat kontrolnimi systémy, jez zajisti soulad produktu s témito technickymi specifikacemi.”

se nahrazuje timto:

,Producenti a vyrobci musi disponovat systémy vlastni kontroly, jez zajisti soulad produktu s témito technickymi
specifikacemi, aby ziskali odpovidajici certifikaci od kontrolniho subjektu schvéleného piislusnym orgdnem.”

Odtivodnéni

Text se prizptsobuje platné legislativé, kterd stanovi, Ze pfed uvedenim produktu nesouctho zemépisné oznaceni
a pochazejiciho z Unie na trh se provadi ovéfeni souladu se specifikaci produktu, a to:

— jednim nebo vice pislusnymi orgdny ve smyslu ¢l. 3 bodu 3 nafizeni (EU) 2017/625,

— jednim nebo vice povéfenymi subjekty nebo fyzickymi osobami, na néz byly pfeneseny nékteré tikoly tfedni
kontroly, ve smyslu hlavy II kapitoly IIl nafizeni (EU) 2017/625.

Novym znénim neni ve specifikaci omezen povéfeny kontrolni subjekt.

Zména nemd dopad na jednotny dokument.

3. Zména textu o umistovdni znacky shody

V textu se méni sloveso spojené s umistovanim kaseinovych krouzkd — sloveso ,nanést“ se nahrazuje slovesem
,umistit*.

Zména se tykd pismene f) ,Lisovani“ v oddile D ,Dtikaz, Ze produkt pochdzi z dané oblasti“ a oddilu E ,Metoda
produkee” specifikace produktu.

Text:

,V této fdzi se nanese (na stfed) identifikacni kaseinovy krouzek s ¢islem a Sarzi, ktery umoziuje identifikaci kazdého
jednotlivého produktu.”

se nahrazuje timto:

LV této fazi se umisti (na stfed) identifika¢ni kaseinovy krouZzek s ¢islem a Sarzi, ktery umoznuje identifikaci kazdého
jednotlivého produktu.”

Odtvodnéni
Jednd se o jazykovou tpravu reflektujici, Ze kaseinové krouzky se umistuji na povrch syra, do jeho stredu.

Zména nemd dopad na jednotny dokument.

4. Zména textu, pokud jde o nepovinné oznaceni ,Queso de granja“

Meéni se text tykajici se nepovinného oznaceni ,queso de granja“ ve specifikaci produktu.

76

Zména se tykd oddilu H ,Oznacovani specifikace produktu a oddilu 3.6 ,Zvlastn{ pravidla pro oznacovani*
jednotného dokumentu.
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3.1

3.2

Nepovinné oznaceni ,queso de granja“ reaguje na pozadavek seskupeni, aby byly odliSovany syry vyrabéné femeslné
v syrarndch, jez zpracovavaji vlastni mléko. Piivodné formulované znéni mohlo byt vyklddano v tom smyslu, Ze
oznaceni ,queso de granja“ miiZe byt pouZito u pasterizovanych vyrobkd. Zménou se konstatuje, Ze syry nesouci
toto nepovinné oznaceni jsou pouze a vyhradné nepasterizované (,artesanos* — ,Femeslné®).

Zména mé dopad na jednotny dokument.

5. Formulacni vylepSeni, doplnéni subjektu odpovédného za vyddvdni kaseinovych krouzkii coby znacek shody

V textu se urCuje subjekt odpovédny za vydavani identifika¢nich znacek shody vyrobku.

Zména se tykd oddilu H ,Oznacovani“ specifikace produktu a oddilu 3.6 ,Zvlastni pravidla pro oznacovani“
jednotného dokumentu.

Odtivodnéni

Do textu se dopliiuje subjekt odpovédny za vydavani kaseinovych krouzkd, které se pouzivaji jako znacka shody
vyrobku, nebot se zjistilo, Ze ve specifikaci produktu tato informace neni. Stejné jako kontrolni stitky dodavid i tyto
kaseinové krouzky regula¢ni rada pro oznaceni ptivodu Queso Manchego coby Fidici organ.

Zména mé dopad na jednotny dokument.

]EDNOTNY DOKUMENT
»Queso Manchego*“
EU ¢.: PDO-ES-0087-AM04 - 21. 3. 2025

CHOP (X) CHZO ()

Nizev (ndzvy) (CHOP & CHZO)

,Queso Manchego*

Clensky stét nebo treti zemé

Spanélsko

Popis zemédélského produktu nebo potraviny

Kdd kombinované nomenklatury

— 04 - MLEKO A MLECNE VYROBKY; PTACI VEJCE; PRIRODNI MED; JEDLE PRODUKTY ZIVOCISNEHO
PUVODU, JINDE NEUVEDENE ANI NEZAHRNUTE

0406 — Syr a tvaroh

Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

Lisovany syr vyrabény z mléka ovce plemene manchega s miniméln{ dobou zrdni 30 dni v piipadé syrii o hmotnosti
do 1,5 kg a 60 dnti v piipadé ostatnich hmotnosti a s maximélni dobou zrani dva roky.

Produkt ,Queso Manchego® muze byt vyroben z pasterizovaného nebo syrového mléka. Je-li vyroben ze syrového
mléka, miZe byt na etiketé oznaceni ,Artesano®.

Produkt ,Queso Manchego® je lisovany syr s ndsledujicimi fyzikdlnimi vlastnostmi na konci zrani:
— tvar: valcovity s vyrazné plochymi stranami,
—  maximdln{ vyska: 12 cm,

—  maximdln{ primér: 22 cm,
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3.3

—  pomér pramér/vyska: 1,5-2,2,
—  minimdlni hmotnost: 0,4 kg,

—  maximalni hmotnost: 4,0 kg

Fyzikalni a chemické vlastnosti syru jsou tyto:

— pH:4,8az5,8,

—  susina: nejméné 55 %,

—  obsah tuku: nejméné 50 % v susiné,

—  celkovy obsah bilkovin v suiné: nejméné 30 %,
—  chlorid sodny: nejvyse 2,3 %,

— neobsahuje mléko jinych druhti zvifat.

Vlastnosti tésta:
—  konzistence: pevnd a kompaktni,
—  barva: od bilé po slonovinové Zlutou,

—  viné& mlénd, silné kyseld, perzistentni, ve vyzralejsich syrech pfechdzi do stiplavych ténd, s obecné dlouhou
perzistenci,

—  chut: mirné nakysl4, silnd a lahodnd, ve velmi zralych syrech Stiplavd. PH{jemnd a zvldstni dochut dand mlékem
ovci plemene manchega,

—  vzhled: mald, nerovnomérné rozmisténd oka, kterd mohou nékdy chybét,

—  struktura: nizkd elasticita, maselnatost, lehkd moucnatost, ve velmi zralych syrech piipadné zrnitost.

Mikrobiologické limity:

—  beta-glukuronidaza pozitivni Escherichia coli: nejvyse 1 000 KTJ/g,
—  koaguldzopozitivni Staphylococcus aureus: nejvyse 100 KTJ/g,

—  Salmonella: nepfitomnost ve 25 g.

—  Listeria monocytogenes: nepiitomnost ve 25 g.

Mirné nakysld, silnd a lahodnd chut, ve velmi zralych syrech prechdzi do stiplavosti. PFjemnd a zvldstni dochut dand
mlékem ovci plemene manchega,

Produkt Queso Manchego muze byt zabalen k uvedeni na trh v této podobé:
—  vporcich,
—  strouhany,

—  platkovany.
Je-li syr Queso Manchego urcen k prodeji jako platkovany nebo strouhany, mtze byt vyroben v blocich o délce

20-25 cm, §ifce 8-12 cm a vySce 8—12 cm za predpokladu, Ze hmotnost bloku nepfesdhne 4 kg.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Ovce plemene manchega se pasou v pribéhu celého roku, a vyuzivaji tak pfirodni zdroje oblasti. Do piistieskd se
jim priddvaji koncentrovand krmiva, seno a vedlejsi produkty.
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3.4

3.5

3.6

Za zminku stoji celoro¢né vyuzivané pastviny na mytinach kfovinatych oblasti, kde rostou tyto byliny: Medicago
minima, Scorpirus subillosa, Astrafalus stella, Astrafalus sesamus aj.

Na hlubokych, chladngjsich piidich mohou byt fenelares“ — husté pastviny s pfevahou vytrvalych a dvouletych
rostlin, mezi nimiz na pohled dominuje trdva Brachypodium phoenicoides.

Syr ,Queso Manchego“ se vyrdbi z mléka ovci plemene manchega, pfirodniho syfidla nebo jinych povolenych
srdZecich enzymti a chloridu sodného. Mléko nesmi obsahovat zadné 1é¢ivé piipravky, které mohou mit negativni
dopad na vyrobu, zrani a uchovavani syra. Produkt Queso Manchego se muZe vyrabét z pasterizovaného nebo
syrového mléka. Je-li vyroben ze syrového mléka, mizZe byt na etiketé oznaceni , Artesano®.

Analytické vlastnosti mléka:

—  obsah tuku: nejméné 6,5 %,

—  bilkoviny: nejméné 4,5 %,

—  vyuzitelnd suina: nejméné 11 %,
—  pH: 6,5-7,

—  bod mrznutf: < -0,550 °C

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Chov ovci, extrakce mléka a vyroba chranéného syra.

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Syry opatfené oznacenim pivodu ,Queso Manchego“ mohou byt expedovdny a uvddény na trh pouze syrirnami
a podniky, které jsou zapsiny v pfislusnych rejstficich regula¢ni rady pro oznaceni pivodu Queso Manchego,
a v takovych obalech, které nemaji vliv na jejich kvalitu.

,Queso Manchego*“ se uvadi na trh vzdy s kiirkou, kterd maze byt pfedem omyta.

Syr Queso Manchego mize byt rovnéz potaZen vrstvou parafinu nebo prihlednymi, zdkonem povolenymi latkami
nebo muize byt potfen olivovym olejem pod podminkou, Ze si kiirka zachovd pfirozenou barvu a vzhled a takovd
Uprava neovlivni ¢itelnost kaseinového krouzku.

Za zadnych okolnosti se nesmi pouzit latky, které by kirku barvily do ¢erna.

Produkt Queso Manchego mizZe byt uvddén na trh porcovany, platkovany nebo strouhany, paklize je zabalen a Ize
identifikovat jeho ptivod. Tyto operace mohou provddét mimo oblast ptavodu podniky, které ptijaly dohodnuty
protokol a spliuji jeho pozadavky, aby byla zaruena sledovatelnost produktu Queso Manchego a stanovend
manipulace s nim.

Pouzivané obaly musi vZdy vyhovovat platné legislativé.

Zvldstni pravidla pro oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Na etiketich musi byt uvedena slova: Denominacion de Origen Protegida ,Queso Manchego® (chrdnéné oznaceni
ptivodu ,Queso Manchego®).

Je-li syr vyroben ze syrového mléka, Ize na tuto skutecnost poukdzat oznacenim ,Artesano” (femeslny). Pokud se syr
oznaleny vyrazem ,artesano“ vyrabi v syrarné, jejiz vlastnik je zdroven vlastnikem hospodéfstvi, ve kterém je
produkovdno mléko, a tato syrdrna zpracovava vyhradné mléko z tohoto vlastniho hospodafstvi, mohou byt na
etiket€ uvedena slova ,queso de granja“ (farméfsky syr).
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Produkt uréeny ke spotfebé musi nést ¢islovany kontroln{ stitek, ktery vydala regula¢ni rada (Fundaciéon Consejo
Regulador de la Denominacién de Origen Queso Manchego) a ktery je na néj umistén v podniku zapsaném
v piislusnych rejstiicich regula¢ni rady tak, Ze neni mozné jej znovu pouzit. Kazdy bochnik Queso Manchego mé
také na jedné ze svych stran kaseinovy krouzek s ¢islem a Sarzi. Tento krouzek vyddvé regula¢ni rada a na syr se
umistuje ve fazi tvarovani a lisovani.

4. Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Mistni jednotky, na které se vztahuje oznaceni pivodu ,Queso Manchego®: 45 v provincii Albacete, 84 v provincii
Ciudad Real, 156 v provincii Cuenca a 122 v provincii Toledo.

PFifazeny byly tyto oblasti: Alcoba de los Montes a El Robledo v provincii Ciudad Real, Albadalejo del Cuende,
Villarejo de la Pefiuela, Villarejo-Sobrehuerta a Villar del Horno v provincii Cuenca.

5. Souvislost se zemépisnou oblasti

Zemépisnd oblast La Mancha se nachdzi v jizni ¢asti centrdlni ndhorni plosiny Pyrenejského poloostrova a vyznacuje
se rovnym terénem, ktery se svaZuje k Atlantskému ocednu.

Jednd se o vysoko polozenou plosinu s vipenato-jilovitymi piidami. Zdejsi pastviny jsou tvofeny substrity bohatymi
na vdpence nebo sliny.

Podnebi tohoto kraje se vyznacuje velkymi vykyvy typickymi pro podnebi kontinentdlniho typu. Panuji zde velmi
studené zimy a horka léta. Teploty mohou dosahovat i 40 °C, pti¢emz teplotni rozdily nékdy ¢ini i 20 °C béhem dne
a 50 °C v priibéhu roku. Nedostatek srazek fadi kraj k nejsussim oblastem Spanélska. Sucho byva extrémni a relativni
vlhkost ¢ini piiblizné 65 %.

Mistni pidni a klimatické podminky mély velky vliv na procesy pfirozeného vybéru, v jehoZ rdmci se zdejsim
pomériim nejlépe pfizptisobilo plemeno manchega. Ovce tohoto plemene produkuji mléko, které produktu ,Queso
Manchego* dodéva typickou barvu, viini, chut a strukturu.

Z mléka téchto ovci se syry vyrabély odnepaméti, pficemz vyrobni metody v oblasti La Mancha po staleti sméfovaly
k maximdlnimu zdokonaleni tohoto tradi¢niho syra.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

https:/[rec.castillalamancha.es/rec/public/documentacion/listadoDocs.faces#no-back-button
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