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Zvefejnéni ozndmeni schvilené standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

OZNAMENI O SCHVALEN] STANDARDNI ZMENY

1.  Nazev produktu

,dell’Emilia | Emilia“

2. Druh zemépisného oznaceni

C/2025/3207

(C/2025/3207)

(¢ldnek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
,dell’Emilia [ Emilia“

PGI-IT-A0509-AMO07 - 10.3.2025

O  Chrdnéné oznaleni piivodu (CHOP)

Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)

O  Zemépisné oznaceni (ZO)

3. Odvétvi
O  Zemédélské produkty
Vina

O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemépisnd oblast patii

Italie

5. Orgdn ¢lenského stitu sdélujici standardni zménu

Ministerstvo zemédélstvi, potravinové sobésta¢nosti a lesnictvi

6.  Duvod pro standardni zménu

6.6.2025

Tyto zmény spliiuji definici standardni zmény uvedenou v ¢l. 24 odst. 4 nafizeni (EU) 20241143, nebot nespadaji
do definic v ¢l. 24 odst. 3 uvedeného natizeni. Jinymi slovy:

—  nezahrnuji zménu v ndzvu nebo v pouZzivani ndzvu nebo v kategorii produktu,

—  nenaru$uji souvislost se zemépisnou oblasti uvedenou v jednotném dokumentu,

—  neznamenaji dal$i omezeni uvadéni produktu na trh.

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznaceni, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
tidaji o jakosti a kterym se zrusuje nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) & 664/2014 (UF. vést. L, 2025/27, 15.1.2025,
ELL http://data.europa.eu/elijreg_del/2025/27[0j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/3207oj
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Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)
1. Doplnéni specifikace tykajici se druhu

Popis:

Byl upfesnén druh, k némuz pati{ Sumiva vina ,dell’Emilia [ Emilia“ (,Sumivé vina“).

Odtvodnéni:
Zména se provadi s cilem vyjasnit, jaké druhy Sumivych vin se vyrabéji.

Zména se tykd ¢lanku 1 specifikace produktu.

2. Pfiddni nového druhu Ancellotta Rosato (riiZové) ve verzich ,vino®, ,perlivé vino®, ,Sumivé vino“ a ,Cdstecné zkvaseny
most”

Popis:

Byl zaveden novy druh Ancellotta Rosato (ve verzich ,vino“, ,perlivé vino“, ,$umivé vino“ a ,aste¢né zkvaseny

most”) a ke stavajicimu druhu Ancellotta byl pfidan vyraz ,Rosso” [¢ervené], aby se oba tyto druhy od sebe odlisily.

Odtivodnént:

V poslednich desetiletich se znatelné a vyrazné zlepsily enologické postupy a nyni je snadné vyrdbét razovd vina
z hroznt s vyrazné sytou barevnosti. V poslednich desetiletich se navic navzdory ur¢itému kolisin{ vyrazné zvysila
poptéavka po rtizovych vinech, protoze tato vina jsou pro spotiebitele atraktivni. MoZnost vyrdbét riZzova vina
z hroznl odridy Ancellotta md proto vyrobctim poskytnout dali pfileZitost, umoznit jim vyuzit specifické
vlastnosti této odrtidy a zdroven ozivit druh Ancellotta a rozsifit tak nabidku pro spottebitele.

Zména se tykd ¢lankd 1 a 6 specifikace produktu a oddilu ,Popis vina (vin)* jednotného dokumentu.

3. Pfiddni verze ,(dstecné zkvaseny most pro druh Lambrusco Rosato

Popis:

U druhu Lambrusco Rosato byla pfiddna verze ,¢astecné zkvaseny most”.

Odtivodnént:

Verze ,&astené zkvaseny most” jiZ existuje pro druhy Lambrusco Rosso a Lambrusco Vinificato in Bianco [zkvasené
bez slupek]. Proto se jako nejpravdépodobngjsi diivod, pro¢ nebyla uvedena i u druhu Lambrusco Rosato, jevi
ndhodné opomenuti. Kromé toho je tieba mit na paméti, Ze pojem ,Cervené“ nebo ,rtizové“ vino je v riznych
oblastech zna¢né proménlivy a zavisi na mistnich tradicich a zvycich, zejména v oblasti Emilia a Lombardie, kde se
péstuje mostovd odriida Lambrusco. Navrhuje se proto, aby byl k druhu Lambrusco Rosato doplnén vyraz ,Cdstecné
zkvaeny hroznovy most®, a to jednak proto, aby se opravila zjevna chyba, jednak proto, aby se pfedeslo sportm
o barvu produktu na jakékoli Grovni, at uz mezi hospodaiskymi subjekty v odvétvi nebo vici kontrolnim a/nebo
dozorovym organtim.

Zména se tykd ¢lankd 1 a 6 specifikace produktu a oddilu ,Popis vina (vin)* jednotného dokumentu.

4. Odstranéni piilohy 1 a odkazii na ni

Popis:

Priloha 1, kterd obsahuje seznam odrad, které Ize péstovat v regionu Emilia-Romagna, byla vypusténa, a proto byly
vypustény i vechny odkazy na ni ve specifikaci produktu.
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Odtivodnént:

Md se za to, Ze piiloha 1 neni nutnd, protoZe p¥isluiné ustanoveni specifikace, které odkazuje na odrady vhodné pro
péstovéani v regionu Emilia-Romagna, je jiz nyni vyCerpéavajici vzhledem k tomu, Ze regiondlni orgdn aktualizuje
seznam odrud, které lze péstovat. Pokud je totiz seznam odriid uveden v priloze specifikace (pfiloha 1), pfestava byt
tato pfiloha aktudlni pfi kazdé zméné regiondlniho seznamu, coZ vede k nutnosti opakovanych zmén specifikace.

Zména se tyka clanku 2 specifikace produktu a zahrnuje vypusténi ptilohy 1.

5. Pfiddni dvou novych odriid Lambrusco do kombinace mostovych odriid

Popis:

Do kombinace odrid pro druhy Lambrusco Rosso, Rosato a Vinificato in Bianco byly pfidany odridy Lambrusco
Benetti a Lambrusco del Pellegrino.

Odtvodnéni:

Odrtidy Lambrusco Benetti a Lambrusco del Pellegrino jsou zafazeny do regionalniho seznamu mostovych odrid,
které lze péstovat v regionu Emilia-Romagna, a proto se péstuji v oblasti produkce. Pfiddni téchto odriid do
kombinace odrid pro druhy Lambrusco (Rosso, Rosato a Vinificato in Bianco) umoziuje dotéenym vyrobctim, aby
zvySovali hodnotu svych produktii tim, Ze je pouziji pro rizné druhy Lambrusco pod typickym zemépisnym
oznacenim dellEmilia | Emilia. Sjednocuje se tim rovnéZ specifikace produktu s typickym zemépisnym oznacenim
,dell’Emilia [ Emilia“ se specifikacemi vin s CHOP ve stejné oblasti, kterd nesou ndzev mostové odriady Lambrusco,
coz umoznuje pieklasifikovat produkty se stejnou kombinaci mostovych odrid.

Zména se tyka ¢lanku 2 specifikace produktu a oddilu ,Mostovd odrtida (mostové odridy)“ jednotného dokumentu.

6.  Aktualizace piedpisii a redakcni opravy

Popis:

Aktualizuji se odkazy na pravni pfedpisy a provadéji se formalni opravy v riznych bodech specifikace.

Odtivodnéni:

Zmény se provadéji s cilem uvést spravné odkazy na pravni pfedpisy a ucinit text pfehlednéjsi a srozumitelngjsi.

Tato zména se tykd cldnkt 5, 7 a 10 specifikace produktu.

7. Doplnéni specifikace vynosu pfi zpracovini hroznil/vina pro druhy nesouci ndzev mostové odriidy Lambrusco

Popis:
Byl ptidin novy odstavec, ktery vyslovné upravuje vynos pii zpracovani hroznt/vina u druhii nesoucich ndzev
odrtidy Lambrusco; pro tyto druhy byl povoleny vynos z hroznii Lambrusco stanoven na 75 %, zatimco zbyvajici

vynos ve vysi 5 % vynosu — az do maximdlntho vynosu 80 % — musi byt oznacen bez uvedeni ndzvu mostové
odrtidy nebo musi byt pieklasifikovdn na vino bez CHOP/CHZO.

Odtivodnéni:

Zména byla provedena s cilem zabrénit nadmérnému vyuzivani hroznd Lambrusco, omezit produkci a zdroven
chranit ekonomickou hodnotu vin Lambrusco.

Tato zména se tykd cldnku 5 specifikace produktu.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/3207oj 3/68
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8. Definice intenzity barvy

Popis:

Byl doplnén odstavec, ktery upravuje maximalni intenzitu barvy povolenou pro obchodovéni s druhy oznacenymi
ndzvem odrady Lambrusco, pokud jde o pfislusné produkty v rdmci prvotntho procesu vyroby vina, o vina,
lahvovd perlivd a Sumivé vina a sudova vina proddvand kone¢nému spottebiteli s pouzitim typického zemépisného
oznaleni (IGT) ,dell’Emilia | Emilia“.

Odtivodnént:

Zména byla provedena s cilem udrzet produkty s IGT dellEmilia [ Emilia nesouci ndzev mostové odriidy Lambrusco
v pfesné vymezeném rozsahu intenzity barvy a zabranit naruSovani trhu.

Tato zména se tykd ¢ldnku 5 specifikace produktu.

9. Uptesnéni znéni tykajiciho se pivodu produktii pFiddvanych béhem enologickych postupti, jako je slazeni a druhotné
kvaseni
Popis:

Znéni odstavce o mostovych odriidich pouzitych pro druhy nesouci ndzev mostové odridy, zejména s ohledem na
mnozstvi produkt pfidanych p#i enologickych postupech, jako je slazeni a druhotné kvaseni, bylo zménéno
pfiddnim odkazu na oblast produkce.

Odtivodnéni:

Zména byla provedena s cilem vyjasnit, Ze tento ¢ldnek se nevztahuje na vinice, ale na izemi zemépisného oznaceni
vymezené spravnimi hranicemi.

Tato zména se tyka ¢lanku 5 specifikace produktu.

10.  Doplnéni specifikace na ochranu odriidové pravosti druhil nesoucich ndzev odriidy Lambrusco

Popis:

Byl doplnén odstavec, ktery upfesiiuje, Ze veskeré produkty ziskané z jinych odrtid nez z odrtid rodiny Lambrusco —
pfidanych v jakékoli fézi zpracovani a ptipravy druhd nesoucich nazev odriidy Lambrusco, véetné mozného miseni
s produkty ziskanymi z hroznt sklizenych mimo oblast produkce v objemu az do 15 % — mohou byt miseny pouze
s produkty ziskanymi z vinic péstujicich vyhradné odridy Lambrusco.

Odtvodnéni:
Cilem této zmény je chrénit odrtidovou pravost druhti Lambrusco v zdjmu spotiebiteld a v zdjmu zvyseni hodnoty
produktd ziskanych z této odriidy a umoznit vétsi kontrolu vyroby a produktii pridivanych v riznych fizich

zpracovani az po uvedeni baleného vina na trh, coz md pozitivni dopad na kvalitu vyrabénych vin a hospodéiskou
hodnotu produkta.

Tato zména se tykd ¢lanku 5 specifikace produktu.

11.  Oprava vlastnosti pfi spotiebé a doplnéni viastnosti novych druhii

Popis:

Byly opraveny nékteré vlastnosti pti spotiebé stavajicich druht a doplnény vlastnosti p#i spotfebé novych druhi.
Kromé toho byl doplnén odstavec o moznosti zakaleni perlivich a Sumivych vin s typickym zemépisnym
oznacenim ,dell’Emilia | Emilia“ vyrobenych metodou druhotného kvaseni v 1dhvi v disledku zbytkd z kvasent.
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Odtivodnént:

Tato zména byla nutnd za tielem odstranéni nepfesnych, nejasnych nebo s druhem produktu neslucitelnych vyraza,
doplnéni vlastnosti novych druh a zlepseni a aktualizace popisii produkti.

Zména se tyka ¢lanku 6 specifikace produktu a oddilu ,Popis vina (vin)“ jednotného dokumentu.

12.  Doplnéni vyrazu ,vivace® (Zivé)

Popis:

Byla pfiddna moznost pouZivat tradi¢ni vyraz ,vivace®, jak to upravuji platné predpisy EU.

Odtivodnéni:

Zména byla provedena proto, Ze spotfebitelé v této oblasti, kterd se od nepaméti vyznacuje vyrobou Sumivych vin,
ocefuji vina s urcitou perlivosti, a to i u tichych druht vin.

Tato zména se tykd ¢lanku 7 specifikace produktu.

13.  Pfiddni moZnosti pouZivat vyraz ,rosé"

Popis:
Byla doplnéna mozZnost pouZivat vyraz ,rosé” jako alternativu k vyrazu ,Rosato” na etiketdch viech verzi rizovych

vin véetné vin nesoucich ndzev mostové odrtdy, jakoz i v piipadé mostové odridy Pinot Grigio, pokud se z ni
vyrabi riZové vino maceraci ve slupkdch.

Odtivodnént:

Zména se zavadi, aby se vyhovélo pozadavkim trhu a producenti.

Tato zména se tykd clanku 7 specifikace produktu.

14.  Moznost pouzit na etiketé vyraz ,rifermentazione in bottiglia“ (druhotné kvaseni v ldhvi)“

Popis:

Dopliuje se odstavec, ktery umoznuje pouzit na etiketé vyraz ,druhotné kvaseni v lahvi“.

Odtivodnént:

Tato zména se provadi s cilem spravné informovat spotiebitele o vyrobni metodé druhotného kvaseni v 1dhvi, kterd
se v poslednich letech zacala pouzivat Castéji, aby se ziskala perlivd vina, Z vin se Casto neodstrafiuji kvasni¢né kaly,
a vina jsou proto asto ,zakalend“ z divodu pfitomnosti téchto zbytka.

Tato zména se tykd clanku 7 specifikace produktu.

15.  Doplnéni specifikace pro pfimy prodej sudovych vin s IGT Emilia, pokud jde o druhy Lambrusco

Popis:

Byla doplnéna specifikace, kterd umoziuje proddvat vina druhu Lambrusco s CHZO ,dellEmilia | Emilia“
s minimalnim obsahem zbytkového cukru 5 grami na litr, ktery je nezbytny pro jejich ndsledné ptirozené kvaseni
v 1ahvi, v beztlakych nddobach o objemu 10 az 60 litrt.

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/3207oj
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3.1

Odtvodnéni:
Zména byla provedena proto, Ze se tyto druhy tradicné po nalezitém oslazeni prodavaji ve velkém kone¢nému
spotiebiteli (tzv. prodej v demizonech). Spottebitelé si pak vino sami doma staceji do lahvi a druhotnym kvagenim

v ldhvi ziskaji tradi¢ni perlivé vino Lambrusco. Tento zvyk je v Emilii natolik zakofenény, Ze byl jiz kodifikovan ve
vech specifikacich pro vina s CHOP Lambrusco, které stanovi, Ze na trh se takto smi uvadét pouze perlivy druh.

Tato zména se tykd clanku 8 specifikace produktu.

16.  Aktualizace souvislosti se zemépisnym prostedim

Popis:

Clanek tykajici se souvislosti se zemépisnym prostiedim se neméni, ale m4 se za to, Ze je nutné preformulovat oddil
,Souvislost se zemépisnou oblasti“ jednotného dokumentu.

Odtivodnént:

Zahrnout do jednotného dokumentu informace, které jsou jiz ve specifikaci produktu uvedeny. Tuto zménu je proto
tieba povazovat za Cisté formalni.

Tato zména se tykd oddilu jednotného dokumentu ,Souvislost se zemépisnou oblasti“.

]EDNOTNY’ DOKUMENT

Nazev

dellEmilia | Emilia

Druh zemépisného oznaceni

CHZO - chrdnéné zemépisné oznaceni

Druhy vyrobki z révy vinné

1.  Vino

4. Sumivé vino

8. Perlivé vino

11. C4stecné zkvaseny hroznovy most

15.  Vino ze zaschlych hroznt
Kdd kombinované nomenklatury

— 22— NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hroznd, véetné alkoholizovaného vina vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)

1. ,dell’Emilia | Emilia“ Bianco (bilé)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: slimové zlutd riizné intenzity

Viné: dobré intenzity, s prevahou kvétinovych a/nebo ovocnych ténd, které se méni v zdvislosti na pouzitych
mostovych odridéch a prosttedi, v némz jsou péstovany

Chut: od suché po sladkou, aromatickd
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Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 13 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

2. ,dellEmilia | Emilia“ Bianco Frizzante (bilé perlivé)

STRUCNY SLOVNI POPIS
Péna: Ziva, delikdtni
Barva: sldmové Zlutd

Vineé: dobré intenzity, s pfevahou svézich kvétinovych a ovocnych ténd, které se méni v zdvislosti na pouzitych
odrtiddch hroznt

Chut: od suché po sladkou, aromatickd

Minimaélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimalni bezcukerny extrakt: 13 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

3. ,dellEmilia | Emilia“ Bianco Spumante (bilé Sumivé)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: slimové zlutd riizné intenzity

Viné: jemnd, aromatickd, charakteristickd s kvétinovymi a ovocnymi tény

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nddechem drozdi

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

4, ,dell’Emilia | Emilia“ Bianco Passito (bilé ze zaschlych hroznii)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: zlatozlutd prechdzejici do jantarové

Viné: jemné aromatickd

Chut: pfijemné polosladkd nebo sladkd, hiejivd, sametovd, nékdy mirné Zivd

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 16 %, z nichz alespori 12 % tvoii skutecny obsah alkoholu
Minimdlni bezcukerny extrakt: 18 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

5. ,dellEmilia | Emilia“ Bianco Mosto di uve parzialmente fermentato (bily cdstecné zkvaseny hroznovy most)

STRUCNY SLOVNI POPIS
Péna: ziv4, delikdtni
Barva: slimové zlutd

Viné: dobré intenzity, s pfevahou svézich kvétinovych a ovocnych tond, které se méni v zavislosti na pouzitych
odrtiddch hroznd

Chut: sladkd

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximdlné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 13 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —
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6. ,dell’Emilia | Emilia“ Rosso (Cervené)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: rubinové ervend rtizné intenzity

Viné: vinnd, s tény vice ¢i méné zralého ovoce, nékdy doprovizend kvétinovymi tény, obvykle fialkovymi,
a kofenénymi tony, v zdvislosti na odrtidach hrozn a vinafské oblasti

Chut: od suché po sladkou, jemn4, se spravnou mirou kyselosti
Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah t&kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

7. dellEmilia | Emilia“ Rosso Frizzante (Cervené perlivé)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: zivé, delikdtni

Barva: rubinové ervend rtizné intenzity

Viiné: vinnd se svéZimi ovocnymi a kvétinovymi tony

Chut: od suché po sladkou, aromaticka s pHjemnou svéZzesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

8. ,dellEmilia | Emilia“ Rosso Spumante (Cervené Sumivé)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: rubinové nebo granatové Cervend riizné intenzity
Viné: jemnd, aromatickd a bohatd s kvétinovymi tony

Chut: brut nature az sladkd, svéZi, vyvazend s jemnym nadechem drozdi
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Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 18 g/I.
Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

9. ,dell’Emilia | Emilia“ Rosso Novello (¢ervené mladé)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinové Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tony

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotim stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi ptedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

10.  ,dellEmilia / Emilia“ Rosso Passito (Cervené ze zaschlych hroznii)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: intenzivni granatové cervena

Viiné: jemné aromatickd Chut: piijemné polosladkd nebo sladkd, htejivd, sametovd, nékdy mirné zivd
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 16 %, z nichZ alespon 12 % tvoii skute¢ny obsah alkoholu
Minimélni bezcukerny extrakt: 18 g/I.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

11.  ,dellEmilia / Emilia“ Rosso Mosto di uve parzialmente fermentato (Cerveny Cdstecné zkvaseny hroznovy most)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: ziv4, delikdtni

Barva: rubinové Cervend rtizné intenzity

Viné: vinnd se svézimi ovocnymi a kvétinovymi tony

Chut: sladkd a aromatickd s pfijemnou svéZesti

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximalné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

12.  ,dellEmilia | Emilia“ Rosato (riiZové)
STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: riizovd barva riizné intenzity a tént

Viné: s pfevahou ovocnych tona

Chut: od suché po sladkou, se spravnou mirou jemnosti a svéZzesti, lahodnd
Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 14 g/1.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

13.  ,dellEmilia / Emilia“ Rosato Frizzante (riiZové perlivé)
STRUCNY SLOVNI POPIS
Péna: Zivd, delikdtn{

Barva: rizova barva riizné intenzity a tont
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Viné: s jemnymi ovocnymi tony, doprovazend vyraznéj$imi ovocnymi tony

Chut: od suché po sladkou, se spravnou mirou jemnosti a svéZesti, lahodnd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 14 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

14.  ,dellEmilia | Emilia“ Rosato Spumante (riiZové Sumivé)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: rtizova riizné intenzity

Viné: aromatickd, charakteristickd, s kvétinovymi a ovocnymi tény

Chut: brut nature az sladkd, svéZzi, vyvdzend s jemnym nddechem drozdi

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi mizZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

15.  ,dellEmilia / Emilia“ Rosato Mosto di uve parzialmente fermentato (riiZovy cdstecné zkvaseny hroznovy most)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: zZiv4, delikdtni

Barva: riZzova riizné intenzity

Viné: vinnd se svézimi ovocnymi a kvétinovymi tony
Chut: sladkd a aromatickd s pfijemnou svéZesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximalné méné nez 7 %
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Minimélni bezcukerny extrakt: 14 g/I.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

16.  ,dellEmilia | Emilia“ Ancellotta nebo Lancellotta Rosso

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: intenzivni rubinové Cervend

Viiné: vinnd se zralymi ovocnymi tény, nékdy doprovazenymi kvétinovymi tény
Chut: od suché po sladkou, se spravnou mirou kyselosti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

17.  ,dellEmilia / Emilia“ Ancellotta nebo Lancellotta Rosso Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikatni

Barva: intenzivni rubinové Cervend

Vineé: vinnd se svéZimi ovocnymi tony

Chut: od suché po sladkou, aromaticka s pfijemnou svézesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

18. ,dellEmilia | Emilia“ Ancellotta nebo Lancellotta Rosso Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: rubinové nebo grandtové ¢ervend riizné intenzity

Viiné: jemnd, aromatickd a bohatd s ovocnymi tény

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nddechem drozdi

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimalni bezcukerny extrakt: 18 g/l.

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

19.  ,dellEmilia | Emilia“ Ancellotta nebo Lancellotta Rosso Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinové Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tény

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

20. ,dellEmilia / Emilia“ Ancellotta nebo Lancellotta Rosso Mosto di uve parzialmente fermentato
STRUCNY SLOVNI POPIS
Péna: Zivd, delikdtn{

Barva: rubinové ¢ervend rtizné intenzity
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Viné: vinnd se svézimi ovocnymi a kvétinovymi tony

Chut: sladkd a aromatickd s pfijemnou svéZesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximdlné méné nez 7 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/1.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

21.  ,dellEmilia [ Emilia“ Ancellotta nebo Lancellotta Rosato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: rizova riizné intenzity

Viné: s pfevazujicimi ovocnymi tony doplnénymi kvétinovymi tony
Chut: od suché po sladkou, jemnd, svézi, aromaticka

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimélni bezcukerny extrakt: 14 g/.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

22.  ,dellEmilia | Emilia“ Ancellotta nebo Lancellotta Rosato Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: zivé, delikdtni

Barva: rtizova riizné intenzity

Viné: s prevazujicimi ovocnymi tény doplnénymi kvétinovymi tony

Chut: od suché po sladkou, jemnd, svézi, aromaticka

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 14 g/l

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

23, ,dellEmilia | Emilia“ Ancellotta nebo Lancellotta Rosato Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopada

Barva: rtizova riizné intenzity

Viné: lahodna a aromatickd s kvétinovymi a ovocnymi tony

Chut: brut nature az sladkd, svéZi s jemnym nddechem drozdi

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pti vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

24, dell’Emilia | Emilia“ Ancellotta nebo Lancellotta Rosato Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtni

Barva: rizova riizné intenzity

Viné: s pfevahou ovocnych tént

Chut: sladkd a aromatickd s pifjemnou svézesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximdlné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 14 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujic tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

25.  ,dell’Emilia / Emilia“ Barbera

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: rubinové ¢ervend rtizné intenzity

Viné: vinnd, pifjemné jemnd

Chut: suchd se spravnou mirou kyselosti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotim stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

26.  ,dellEmilia | Emilia“ Barbera Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: ziv4, delikdtni

Barva: intenzivni rubinové cervend

Viiné: vinng, s vyraznymi ovocnymi tony

Chut: suchd, s pfjemnou svéZesti a kyselinkou

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/1.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

27.  ,dellEmilia | Emilia“ Barbera Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS
Péna: jemnd, neopadd

Barva: rubinoveé nebo grandtové Cervend riizné intenzity
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Viné: jemnd, aromatickd a bohatd s ovocnymi tony

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nadechem drozd{

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 18 g/I.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

28.  ,dellEmilia | Emilia“ Barbera Novello (mladé)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinové Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tony

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

29.  dellEmilia / Emilia“ Barbera Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: zivé, delikdtni

Barva: rubinové ¢ervend rtizné intenzity

Viné: vinnd se svéZimi ovocnymi a kvétinovymi tony

Chut: sladkd a aromatickd s pifjemnou svézesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximalné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

30. ,dellEmilia / Emilia“ Lambrusco Rosso Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtni

Barva: rubinové nebo grandtové Cervend riizné intenzity

Viné: jemnd, aromatickd, charakteristickd, s kvétinovymi tény

Chut: od suché po sladkou, jemn4, se spravnou mirou kyselosti

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 18 g/1.

Pti vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

31.  ,dellEmilia | Emilia“ Lambrusco Rosso Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: rubinové nebo grandtoveé ¢ervend riizné intenzity

Viné: jemnd, aromatickd a bohatd s kvétinovymi tony

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nadechem drozd{

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 18 g/I.

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

32.  ,dellEmilia / Emilia“ Lambrusco Rosso Novello Frizzante (Cervené mladé perlivé)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtn{

Barva: jasné rubinoveé Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tony

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

33. ,dellEmilia | Emilia“ Lambrusco Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtni

Barva: rubinové Cervend riizné intenzity

Viné: vinnd se svézimi ovocnymi a kvétinovymi tony

Chut: sladkd a aromatickd s pfijemnou svéZesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skutecny obsah alkoholu v % objemovych: minimédlné 1 % a maximalné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —
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34.  ,dellEmilia | Emilia“ Lambrusco Rosato Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: zivé, delikdtni

Barva: rizova riizné intenzity

Viné: pijemnd, intenzivni, vyraznd a charakteristickd, s kvétinovymi a ovocnymi tony

Chut: od suché po sladkou, plnd a svézi, lahodnd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

35.  ,dellEmilia /| Emilia“ Lambrusco Rosato Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopada

Barva: riZzova riizné intenzity

Viné: aromatickd, charakteristickd, s kvétinovymi a ovocnymi tény

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nadechem drozd{

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/I.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

36. ,dellEmilia | Emilia“ Lambrusco Rosato Mosto di uve parzialmente fermentato
STRUCNY SLOVNI POPIS
Péna: Zivd, delikdtni

Barva: rtizova riizné intenzity
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Viné: svézi ovocné a kvétinové tény

Chut: sladkd a aromatickd s pifjemnou svézesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Skutecny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximalné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/1.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotim stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

37.  ,dellEmilia | Emilia“ Lambrusco (Vinificato in Bianco [zkvaSené bez slupek]) Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtn{

Barva: slimové Zlutd

Viné: jemnd, aromatickd, charakteristickd, s kvétinovymi tény

Chut: od suché po sladkou, plnd a svézi, aromatickd, intenzivni, vyvazena

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimalni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

38. ,dellEmilia / Emilia“ Lambrusco (Vinificato in Bianco) Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: slimové zlutd

Viné: jemnd, aromatickd a bohatd s kvétinovymi tony

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nadechem drozd{
Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimalni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.
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Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

39. ,dell’Emilia | Emilia“ Lambrusco (Vinificato in Bianco) Novello Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtn{

Barva: slimové zlutd

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tony

Chut: jemn4, se spravnou mirou kyselosti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

40. ,dellEmilia | Emilia“ Lambrusco (Vinificato in Bianco) Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtni

Barva: slimové Zlutd

Viné: vinnd se svézimi ovocnymi a kvétinovymi tony

Chut: sladkd a aromatickd s pfijemnou svéZesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximalné méné nez 7 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/1.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —
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—  Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

41.  ,dell’Emilia | Emilia“ Malbo Gentile

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: rubinové Cervend rtizné intenzity

Viné: vinnd, s ovocnymi tony

Chut: suchd se spravnou mirou kyselosti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

42.  ,dellEmilia | Emilia“ Malbo Gentile Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtni

Barva: rubinové ervend rtizné intenzity

Viné: vinnd, s ovocnymi tony

Chut: suchd, piijemné aromatickd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotim stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

43, dell’Emilia | Emilia“ Malbo Gentile Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd
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Barva: intenzivni rubinové cervend

Viiné: aromatickd, vinnd

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nadechem drozd{

Minimaélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimalni bezcukerny extrakt: 18 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

44, dell’Emilia / Emilia“ Malbo Gentile Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinoveé Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tony

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

45.  dell’Emilia | Emilia“ Malbo Gentile Passito (ze zaschlych hroznii)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: intenzivni granatové Cervena

Viné: jemné aromatickd

Chut: pfijemné polosladké nebo sladkd, hiejivd, sametovd, nékdy mirné Ziva

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 16 %, z nichz alespoii 12 % tvoii skute¢ny obsah alkoholu
Minimdlni bezcukerny extrakt: 18 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

46.  ,dell’Emilia | Emilia“ Malbo Gentile Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtn{

Barva: rubinové Cervend rtizné intenzity

Viné: vinnd se svézimi ovocnymi a kvétinovymi tony

Chut: sladkd a aromatickd s pfijemnou svéZesti

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skutecny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximalné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

47.  ,dell’Emilia | Emilia“ Pinot Nero

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: svétle rubinové cervend

Viné: jemnd, aromatickd, vyraznd

Chut: suchd, plnd a svézi, vyvdzend

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.
Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/1.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —
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48.  ,dell’Emilia | Emilia“ Pinot Nero Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: zivé, delikdtni

Barva: svétle rubinové Cervena

Viné: jemnd, aromatickd, s vyraznymi ovocnymi tény

Chut: suchd, plnd a svézi, vyvazend

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

49.  ,dell’Emilia | Emilia“ Pinot Nero Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopada

Barva: svétle rubinové cervend

Viné: aromatickd, vyraznd

Chut: brut nature az suchd, svézi, vyvaZend s jemnym nadechem drozdi

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/I.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

50. ,dellEmilia / Emilia“ Cabernet (z odriid Cabernet Franc a/nebo Cabernet Sauvignon)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné cervend

Viné: vinnd s travnatymi tény
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Chut: suchd, plna
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

51.  ,dellEmilia /| Emilia“ Cabernet (z odriid Cabernet Franc a/nebo Cabernet Sauvignon) Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinové Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tony

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

52.  ,dellEmilia | Emilia“ Cabernet Franc

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné cervena

Viné: vinnd s travnatymi tény

Chut: suchd, plna

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

53. ,dellEmilia | Emilia“ Cabernet Franc Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinové Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tony

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

54.  ,dellEmilia | Emilia“ Cabernet Sauvignon

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: syté rubinové Cervend

Viné: vinnd s travnatymi tény

Chut: suchd, plnd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

55. ,dellEmilia | Emilia“ Cabernet Sauvignon Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinové Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tony

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l.
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Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

56. ,dellEmilia / Emilia“ Fogarina

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: velmi intenzivni rubinové ¢ervend

Viiné: vinnd s tony zralého ovoce

Chut: od suché po sladkou, se spravnou mirou kyselosti
Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

57.  ,dellEmilia | Emilia“ Fogarina Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtni

Barva: rubinové Cervend

Viné: vinnd, s ovocnymi tény

Chut: od suché po sladkou, ptijemné aromatickd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

58. ,dellEmilia | Emilia“ Fogarina Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: jasné rubinové Cervend

Viné: bohatd a aromatickd s ovocnymi tény

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nddechem drozdi

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimalni bezcukerny extrakt: 18 g/l.

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

59. ,dellEmilia / Emilia“ Fogarina Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinové Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tény

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

60. ,dell’Emilia / Emilia“ Fogarina Passito

STRUCNY SLOVNI POPIS
Barva: syté Cervend s grandtovymi tény

Viné: jemné aromatickd
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Chut: pfijemné polosladkd nebo sladkd, hiejivd, sametovd, nékdy mirné Ziva
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 16 %, z nichz alespoii 12 % tvoi{ skute¢ny obsah alkoholu
Minimdlni bezcukerny extrakt: 18 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

61. ,dell’Emilia / Emilia“ Fogarina Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtni

Barva: rubinové Cervend riizné intenzity

Viné: vinnd se svézimi ovocnymi a kvétinovymi tony

Chut: sladkd a aromatickd s prijemnou svéZesti

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximdlné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

62. ,dellEmilia / Emilia“ Fortana

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: rubinové ervend rtizné intenzity

Viné: vinnd s ovocnymi nebo kvétinovymi tony

Chut: od suché po sladkou, se spravnou mirou kyselosti
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —
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—  Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

63. ,dellEmilia | Emilia“ Fortana Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikatni

Barva: rubinové Cervend riizné intenzity

Viné: vinnd se svézimi ovocnymi tény

Chut: od suché po sladkou, aromaticka s pifjemnou svéZesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

64. ,dellEmilia | Emilia“ Fortana Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopada

Barva: jasné rubinoveé Cervend

Viné: jemnd, aromatickd

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nddechem drozdi

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 18 g/I.

Pti vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —
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65. ,dellEmilia | Emilia“ Fortana Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinoveé Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tony

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah t&kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

66. dell’Emilia / Emilia“ Fortana Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtni

Barva: rubinové Cervend rtizné intenzity

Viné: vinnd se svézimi ovocnymi a kvétinovymi tony

Chut: sladkd a aromatickd s pfjjemnou svéZesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximdlné méné nez 7 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

67. ,dellEmilia | Emilia“ Marzemino

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: rubinové ervend rtizné intenzity

Viné: vinnd, s ovocnymi tény

Chut: suchd se spravnou mirou kyselosti

Minimaélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l
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Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

68. dell’Emilia / Emilia“ Marzemino Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtn{

Barva: rubinové ervend rtizné intenzity

Viiné: vinnd, s ovocnymi tony

Chut: suchd, pfjemné aromatickd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

69. ,dell’Emilia / Emilia“ Marzemino Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopada

Barva: rubinové Cervend riizné intenzity

Vineé: vinnd, s ovocnymi tény

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvdzend s jemnym nddechem drozdi

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 18 g/1.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —
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—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

70.  ,dell’Emilia | Emilia“ Marzemino Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinové Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tény

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

71.  ,dellEmilia | Emilia“ Marzemino Passito

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: intenzivni granatové Cervend

Viné: jemné aromatickd

Chut: piijemné polosladkd nebo sladkd, hiejivd, sametovd, nékdy mirné Ziva

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 16 %, z nichz alespoii 12 % tvoii skute¢ny obsah alkoholu
Minimdlni bezcukerny extrakt: 18 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

72.  ,dellEmilia /| Emilia“ Marzemino Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtni

Barva: rubinové ervend rtizné intenzity

Viné: vinnd se svézimi ovocnymi a kvétinovymi tony

Chut: sladkd a aromatickd s prijemnou svéZesti
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Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.
Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximalné méné nez 7 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

73.  ,dellEmilia / Emilia“ Merlot

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: syté rubinové Cervend

Viiné: vinnd s travnatymi tény

Chut: suchd, plna

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

74.  ,dellEmilia | Emilia“ Merlot Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinoveé Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tény

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

75.  ,dellEmilia | Emilia“ Sangiovese
STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: intenzivn{ rubinové Cervend

Vineé: vinnd s hofkou dochuti

Chut: suchd, plnd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkové kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

76.  ,dellEmilia /| Emilia“ Sangiovese Novello

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: jasné rubinové Cervend

Viné: vinnd s charakteristickymi ovocnymi tény

Chut: jemnd, se spravnou mirou kyselosti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

77.  .dellEmilia | Emilia“ Pinot Nero (Vinificato in Bianco)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: slimové zlutd, intenzivni

Viné: jemnd, aromatickd, vyraznd

Chut: suchd, plna a svézi, vyvadzend

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 15 g/l
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Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

78.  ,dell’Emilia / Emilia“ Pinot Nero Frizzante (Vinificato in Bianco)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtn{

Barva: slimové zlutd, intenzivni

Viné: jemnd, aromatickd, s vyraznymi ovocnymi tény

Chut: suchd, plnd a svézi, vyvazend

Minimaélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 15 g/l

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

79.  ,dell’Emilia | Emilia“ Pinot Nero Spumante (Vinificato in Bianco)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopada

Barva: slamové 7lutd

Viné: aromatickd, vyraznd

Chut: brut nature az suchd, svézi, vyvdZend s jemnym nddechem drozdi

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 15 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —
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—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

80. ,dell’Emilia / Emilia“ Alionza

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: slimové zlutd riizné intenzity

Viné: prevazujici ovocné tony

Chut: suchd a bohatd, patfi¢né télnatd

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.
Minimdélni bezcukerny extrakt: 13 g/I.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

81. ,dellEmilia | Emilia“ Alionza Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtn{

Barva: slamové 7lutd rtizné intenzity

Vineé: pifjemné intenzivni, se svéZimi a ovocnymi tony

Chut: suchd, aromatickd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 13 g/1.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi mizZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

82. ,dellEmilia | Emilia“ Alionza Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS
Péna: jemnd, neopadd

Barva: slimové zlutd riizné intenzity
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Viné: jemnd, aromatickd a charakteristickd s ovocnymi tény

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nadechem drozd{

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

83. dellEmilia / Emilia“ Alionza Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikatni

Barva: slimové zlutd riizné intenzity

Viiné: ovocné a kvétinové tony

Chut: sladkd a aromatickd s pijemnou svézesti

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skutecny obsah alkoholu v % objemovych: minimélné 1 % a maximalné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 13 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

84. dell’Emilia / Emilia“ Chardonnay

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: svétle slimové Zlutd

Viné: ovocnd s vyraznym ténem jablek

Chut: suchd, jemnd, elegantni

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 13 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

85. ,dellEmilia | Emilia“ Chardonnay Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtni

Barva: svétle slimové Zlutd

Vineé: pifjemné intenzivni, s ovocnymi tony

Chut: suchd, intenzivni, elegantni

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 13 g/l.

Pti vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

86. ,dell’Emilia / Emilia“ Chardonnay Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: svétle slamové zlutd

Viné: jemnd, aromatickd a charakteristickd s ovocnymi tény

Chut: brut nature az suchd, svézi, vyvdZend s jemnym nadechem drozdi

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/1.

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

87. ,dell’Emilia / Emilia“ Chardonnay Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtni

Barva: svétle slamové zlutd

Viiné: ovocné a kvétinové tony

Chut: sladkd a aromatickd s pfijemnou svéZesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skutecny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximdlné méné nez 7 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 13 g/I.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

88. ,dellEmilia | Emilia“ Malvasia (z Malvasia di Candia Aromatica)

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: zlatavé slimové zlutd

Viné: aromatickd s viini po ovoci a kvétindch

Chut: od suché po sladkou, plnd a svézi, aromatickd, intenzivni, vyvazend
Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

89. ,dell’Emilia / Emilia“ Malvasia (z Malvasia di Candia Aromatica) Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS
Péna: Ziva, delikdtni
Barva: zlatavé slamové Zlutd

Viné: aromatickd s viini po ovoci a kvétindch

ELL http://data.europa.eu/eli/C[2025/3207oj 43/68



CS UF. vést. C, 6.6.2025

Chut: od suché po sladkou, plnd a svézi, aromatickd, intenzivni, vyvaZena

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/I.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

90. ,dellEmilia / Emilia“ Malvasia (z Malvasia di Candia Aromatica) Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopada

Barva: slimové zlutd se zlatymi odlesky

Viné: aromatickd, charakteristickd, plnd

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nadechem drozdi

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

91. ,dellEmilia / Emilia“ Malvasia (z Malvasia di Candia Aromatica) Passito

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: zlatozlutd pfechdzejici do jantarové

Viné: jemné aromatickd

Chut: pfijemné polosladké nebo sladkd, hiejivd, sametovd, nékdy mirné Ziva

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 16 %, z nichz alespoii 12 % tvoii skute¢ny obsah alkoholu
Minimdlni bezcukerny extrakt: 18 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

92. ,dellEmilia / Emilia“ Malvasia (z Malvasia di Candia Aromatica) Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtn{

Barva: slimové Zlutd

Viné: svézi ovocné a kvétinové toény

Chut: sladkd a aromatickd s pfijemnou svéZesti

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skutecny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximalné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/L.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

93. ,dell’Emilia / Emilia“ Malvasia Bianca

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: zlatavé slimové zlutd

Viiné: aromatickd s viini po ovoci a kvétindch

Chut: suchd a7 sladkd, svézi a harmonicka.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.
Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/1.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —
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94. ,dell’Emilia / Emilia“ Malvasia Bianca Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtn{

Barva: zlatavé slimové zlutd

Viné: aromatickd s viini po ovoci a kvétindch

Chut: suchd az sladkd, svézi a harmonickad.

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

95. ,dellEmilia / Emilia“ Malvasia Bianca Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopada

Barva: slamové 7lutd se zlatymi odlesky

Viné: aromatickd, charakteristickd

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nadechem drozd{

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/I.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

96. ,dell’Emilia / Emilia“ Malvasia Bianca Mosto di uve parzialmente fermentato
STRUCNY SLOVNI POPIS
Péna: Zivd, delikdtni

Barva: sldimové Zlutd
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Viné: svézi ovocné a kvétinové tény

Chut: sladkd a aromatickd s pfjjemnou svéZesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximdlné méné nez 7 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/I.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

97.  ,dell’Emilia / Emilia“ Monti

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: slamové 7lutd rtizné intenzity

Viiné: prevazujici ovocné tony

Chut: suchd a bohatd, patti¢né télnatd

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.
Minimélni bezcukerny extrakt: 13 g/I.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

98. ,dellEmilia / Emilia“ Montt Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtn{

Barva: slimové zlutd riizné intenzity

Viné: pifjemné intenzivni, se svéZimi a ovocnymi tony

Chut: suchd, aromaticka

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 13 g/l

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

99. ,dellEmilia / Emilia“ Montii Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopada

Barva: slimové zlutd riizné intenzity

Viné: jemnd, aromatickd a charakteristickd s ovocnymi tény

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nddechem drozdi

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pti vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

100. ,dellEmilia | Emilia“ Monti Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtni

Barva: slamové 7lutd rtizné intenzity

Viné: ovocné a kvétinové tény

Chut: sladkd a aromatickd s pifjemnou svézesti

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skute¢ny obsah alkoholu v % objemovych: minimdlné 1 % a maximdlné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 13 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujic tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

101. ,dellEmilia / Emilia“ Moscato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: zlatavé slimové zlutd

Vineé: ovocné tény

Chut: od suché po sladkou, aromatickd, plnd, patfi¢né télnatd
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.
Minimélni bezcukerny extrakt: 13 g/I.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotim stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

102. ,dellEmilia | Emilia“ Rosato Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: ziv4, delikdtni

Barva: zlatavé slimové zlutd

Vineé: pifjemné intenzivni, se svéZimi a ovocnymi tény

Chut: od suché po sladkou, intenzivni, aromatickd, lahodnd

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Minimélni bezcukerny extrakt: 13 g/I.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

103. ,dellEmilia / Emilia“ Moscato Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS
Péna: jemnd, neopadd

Barva: zlatavé sldmové Zlutd
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Viné: jemnd, aromatickd a charakteristickd s ovocnymi tény

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nadechem drozd{

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

104. ,dellEmilia / Emilia“ Moscato Mosto di uve parzialmente fermentato

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikatni

Barva: slimové zlutd riizné intenzity

Viiné: ovocné a kvétinové tony

Chut: sladkd a aromatickd s pijemnou svézesti

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,0 %.

Skutecny obsah alkoholu v % objemovych: minimélné 1 % a maximalné méné nez 7 %
Minimdlni bezcukerny extrakt: 13 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 3,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

105. ,dellEmilia | Emilia“ Grechetto Gentile

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: sldmové Zlutd, intenzivni

Viné: jemnd, aromatickd a charakteristickd s ovocnymi tony

Chut: od suché po sladkou, plnd a svéZi, aromatickd, intenzivni, vyvdzend
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

106. ,dellEmilia | Emilia“ Grechetto Gentile Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: zivd, delikdtni

Barva: sldmové Zlutd, intenzivni

Viné: jemnd, aromatickd a charakteristickd s ovocnymi tény

Chut: od suché po sladkou, plnd a svézi, aromatickd, intenzivni, vyvdzend

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pti vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nédsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

107. ,dell’Emilia | Emilia“ Grechetto Gentile Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: slamové 7lutd se zlatymi odlesky

Viné: aromatickd, charakteristickd, plnd

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nadechem drozd{

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/1.

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostdtnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

108. ,dellEmilia | Emilia“ Grechetto Gentile Passito

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: zlatozlutd prechazejici do jantarové

Viné: jemné aromatickd

Chut: pfijemné polosladkd nebo sladkd, hiejivd, sametovd, nékdy mirné Zivd

Miniméln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 16 %, z nichZ alesponi 12 % tvoii skutecny obsah alkoholu
Minimdlni bezcukerny extrakt: 18 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

109. ,dellEmilia / Emilia“ Pinot Bianco

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: slimové 7lutd

Viné: jemnd, aromatickd, vyraznd

Chut: suchd, plnd a svézi, vyvazend

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.
Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/1.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skutecny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

110. ,dellEmilia / Emilia“ Pinot Bianco Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: zivd, delikdtni

Barva: slimové Zlutd, intenzivni

Viné: jemnd, aromatickd, s vyraznymi ovocnymi tény
Chut: suchd, plna a svézi, lahodnd, intenzivni, vyvazena

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.
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Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/I.
Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

111. ,dellEmilia | Emilia“ Pinot Bianco Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: slimové zlutd

Viné: aromatickd, vyraznd

Chut: brut nature az suchd, svézi, vyvdzZend s jemnym nddechem drozdi

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

112. ,dellEmilia / Emilia“ Pinot Grigio

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: svétle zlatozlutd, nékdy svétle rizova nebo médénd
Viné: jemnd viing, aromatickad

Chut: suchd, harmonicka

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.
Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/1.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —
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—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

113. ,dellEmilia /| Emilia“ Pinot Grigio Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikatni

Barva: svétle zlatozlutd, nékdy svétle rizova nebo médéna

Viné: jemné aromatickd s ovocnymi tony

Chut: suchd, plna a svézi, lahodnd, intenzivni, vyvazend

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

114. ,dellEmilia / Emilia“ Pinot Grigio Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopada

Barva: svétle zlatozlutd, nékdy svétle rizova nebo médéna

Viné: aromatickd, vyraznd

Chut: brut nature az suchd, svézi, vyvdzZend s jemnym nddechem drozdi

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/I.

Pti vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —
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115. ,dellEmilia | Emilia“ Riesling Italico

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: slamové 7lutd s nazelenalymi odlesky

Viné: jemnd a aromatickd s lehce aromatickymi tény

Chut: suchd, plna a svézi, vyvadzend

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.
Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/I.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah t&kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

116. ,dellEmilia / Emilia“ Riesling Italico Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtni

Barva: slimové Zlutd

Viiné: jemnd a aromatickd s ovocnymi tény

Chut: suchd, plna a svézi, lahodnd, intenzivni, vyvazena

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/I.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

117. ,dellEmilia | Emilia“ Riesling Italico Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: slimové zlutd

Viné: aromaticka, vyraznd

Chut: brut nature az suchd, svézi, vyvaZend s jemnym nadechem drozdi

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %
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Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/I.
Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v lahvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

118. ,dellEmilia / Emilia“ Sauvignon

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: slimové Zlutd, intenzivni

Viné: aromatickd, charakteristickd

Chut: suchd, plna a svézi, lahodnd, intenzivni

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

119. ,dell’Emilia | Emilia“ Sauvignon Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: zivd, delikdtni

Barva: slamové Zlutd, intenzivni

Viné: jemnd, aromatickd, s rostlinnymi tony

Chut: suchd, plnd a svézi, lahodnd, intenzivni, vyvdZend

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —
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—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

120. ,dellEmilia / Emilia“ Sauvignon Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: svétle slamové zlutd

Viné: aromatickd, charakteristickd

Chut: brut nature az sladkd, svéZzi, vyvdzend s jemnym nddechem drozdi

Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr) —

121. ,dellEmilia /| Emilia“ Sauvignon Passito

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: zlatozlutd prechdzejici do jantarové

Viiné: jemné aromatickd

Chut: piijemné polosladkd nebo sladka, hiejivd, sametovd, nékdy mirné Ziva

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 16 %, z nichZ alesponi 12 % tvoii skutecny obsah alkoholu
Minimélni bezcukerny extrakt: 18 g/I.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

122. ,dellEmilia | Emilia“ Spergola

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: sldimové Zlutd
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Viné: jemnd, aromatickd a charakteristickd s ovocnymi tény

Chut: od suché po sladkou, plnd a svézi, aromatickd, intenzivni, vyvdzend
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

123. ,dellEmilia | Emilia“ Spergola Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Zivd, delikdtni

Barva: sldmové Zlutd, intenzivn{

Viné: jemnd, aromatickd a charakteristickd s ovocnymi tony

Chut: od suché po sladkou, plnd a svézi, aromatickd, intenzivni, vyvazend

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l.

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

124. ,dellEmilia | Emilia“ Spergola Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: slimové zlutd se zlatymi odlesky

Viné: aromatickd, charakteristickd s kvétinovymi tony

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nadechem drozd{
Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/1.

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miZe byt vino zakalené kvali zbytktim z kvaseni.
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Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

125. ,dellEmilia / Emilia“ Spergola Passito

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: zlatozlutd prechazejici do jantarové

Viné: jemné aromatickd

Chut: pfijemné polosladkd nebo sladkd, hiejivd, sametovd, nékdy mirné Zivd

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 16 %, z nichz alespoii 12 % tvoii skute¢ny obsah alkoholu
Minimélni bezcukerny extrakt: 18 g/I.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nasledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximélni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

126. ,dellEmilia / Emilia“ Trebbiano

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: zafivé zlatozlutd

Viné: jemnd, s rostlinnymi tény

Chut: od suché po sladkou, plnd, lehce aromatickd
Minimélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.
Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/I.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —
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127. ,dellEmilia / Emilia“ Trebbiano Frizzante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: Ziva, delikdtni

Barva: zafivé zlatozlutd

Viné: jemnd, aromatickd a charakteristickd s ovocnymi tény

Chut: od suché po sladkou, plnd a svézi, aromatickd, intenzivni, vyvdzend

Minimdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 10,5 %.

Minimdlni bezcukerny extrakt: 16 g/l

Pfi vyrobé metodou druhotného kvaseni v ldhvi maze byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v ndsledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah té€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —

128. ,dellEmilia | Emilia“ Trebbiano Spumante

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemnd, neopadd

Barva: zlatozlutd

Viné: aromatickd, charakteristickd

Chut: brut nature az sladkd, svézi, vyvazend s jemnym nddechem drozdi

Minimalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 11 %

Minimélni bezcukerny extrakt: 16 g/I.

Pii vyrobé metodou druhotného kvaseni v 1dhvi miiZe byt vino zakalené kvili zbytktim z kvaseni.

Veskeré analytické parametry, které nejsou uvedeny v nésledujici tabulce, odpovidaji meznim hodnotdm stanovenym
vnitrostatnimi pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) —
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5. Enologické postupy

5.1  Zvldstni enologické postupy

Obohacovani — slazen{ a druhotné kvaseni

Pfislusnd omezeni pro enologické postupy

Pfirozeny obsah alkoholu v % objemovych Ize zvysit prostfednictvim obohaceni zahusténym hroznovym
mostem ziskanym z hroznti, které pochazeji z vymezené oblasti produkce, nebo zahusténym
a rektifikovanym mostovym koncentrdtem v mezich stanovenych unijnimi a vnitrostitnimi pravnimi
pfedpisy a v souladu s nimi.

Typické zemépisné oznaceni ,dellEmilia“ | ,Emilia“ je vyhrazeno pro piisluiné kategorie vyrobka z révy

vinné, u nichZ alespoit 85 % produktd nebo produktd v rdmci prvotniho procesu vyroby vina pochdzi
z vymezené zemépisné oblasti, véetné produktt pouzivanych pro slazeni a druhotné kvaseni.

Kvaseni hroznt odridy Pinot Nero bez slupek

Zvlastni enologicky postup

Perlivd a Sumiva vina jsou tradi¢né vyrdbéna kvasenim hroznd odrtidy Pinot Nero bez slupek. Kvaseni hroznd
odriidy ,Pinot Nero“ bez slupek umoziiuje vyrobu vina, které mé bilou barvu a piijemnou vini s elegantnimi
tény a dlouhotrvajici jemnou pénu.

5.2 Maximdlni vynosy

1.

10.

11.

Bianco, Rosso, Rosato, Fogarina, Fortana, Lambrusco, Montl, Trebbiano — jsou zahrnuty viechny druhy
kromé Passito

29 000 kg hrozni na hektar

Alionza, Ancellotta, Moscato Bianco, Grechetto Gentile — jsou zahrnuty vSechny druhy kromé Passito
26 000 kg hroznti na hektar

Malvasia (Malvasia di Candia Aromatica) — jsou zahrnuty vSechny druhy kromé Passito

24 000 kg hroznti na hektar

Chardonnay, Spergola Sauvignon — jsou zahrnuty vSechny druhy kromé Passito

23 000 kg hrozni na hektar

Barbera, Cabernet, Cabernet Franc, Sangiovese — jsou zahrnuty vSechny druhy kromé Passito

21 000 kg hrozni na hektar

Cabernet Sauvignon, Malbo Gentile, Malvasia Bianca, Marzemino, Merlot — jsou zahrnuty vSechny druhy
kromé Passito

20 000 kg hrozni na hektar

Pinot Bianco, Pinot Grigio, Pinot Nero, Riesling Italico — jsou zahrnuty v§echny druhy kromé Passito
20 000 kg hrozni na hektar

Bianco Passito, Rosso Passito, Fogarina Passito

145 hektolitrti na hektar

Grechetto Gentile Passito

130 hektolitrii na hektar

Malvasia (Malvasia di Candia Aromatica) Passito

120 hektolitrii na hektar

Spergola Passito

115 hektolitr na hektar
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12.  Sauvignon Passito
105 hektolitr na hektar
13. Malbo Gentile Passito, Marzemino Passito

100 hektolitr na hektar

Vymezend zemé&pisnd oblast

Oblast, v niZ jsou péstovany hrozny pouZivané pii vyrobé vin a ¢aste¢né zkvaSenych hroznovych mostd
s chranénym zemépisnym oznacenim ,dell’Emilia [ Emilia“, zahrnuje celé spravni tizem{ provincii Bologna, Ferrara,
Modena, Parma, Piacenza a Reggio Emilia. V provincii Bologna muze byt chrinéné zemépisné oznaceni ,dell’Emilia
[ Emilia“ pouzivino pro hrozny, které jsou péstované na pravém biehu feky Sillaro a které maji byt pouzity pii
vyrobé vyrobku z révy vinné, na néz se dot¢ené oznaceni vztahuje, s vyjimkou druhd Lambrusco.

Mostové odriady

Alionza B.

Ancellotta N. — Lancellotta

Barbera N.

Cabernet Franc N. — Cabernet

Cabernet Sauvignon N. — Cabernet
Chardonnay B.

Fogarina N.

Fortana N. — Uva d’'Oro

Lambrusco Barghi N. — Lambrusco
Lambrusco Benetti N. — Lambrusco
Lambrusco Grasparossa N. — Groppello Grasparossa
Lambrusco Grasparossa N. — Lambrusco
Lambrusco Maestri N. — Lambrusco
Lambrusco Marani N. — Lambrusco
Lambrusco Montericco N. — Lambrusco
Lambrusco Oliva N. — Lambrusco
Lambrusco Salamino N. — Lambrusco
Lambrusco Viadanese N. — Lambrusco
Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Enantio N.
Lambrusco a Foglia Frastagliata N. — Lambrusco
Lambrusco del Pellegrino N. — Lambrusco
Lambrusco di Sorbara N. — Lambrusco
Malbo Gentile N.

Malvasia Bianca di Candia B. — Malvasia
Malvasia di Candia Aromatica B. — Malvasia
Marzemino N. — Berzemino

Melara B.

Merlese N.

Merlot N.

Montu B. — Montuni

Moscato Bianco B. — Moscato

Pignoletto B. — Grechetto Gentile
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Pinot Bianco B. - Pinot

Pinot Grigio — Pinot

Pinot Nero N. — Pinot

Riesling Italico B. — Riesling
Sangiovese N. — Sangioveto
Sauvignon B. — Sauvignon Blanc
Spergola B.

Terrano N. — Lambrusco dal Peduncolo Rosso
Trebbiano Modenese B. — Trebbiano
Trebbiano Romagnolo B. — Trebbiano
Trebbiano Toscano B. — Biancame B.

Trebbiano Toscano B. — Trebbiano

Popis souvislosti

A) Informace o zemépisné oblasti

1) Piirodni faktory, jez ptispivaji k souvislosti s vymezenou oblasti

Pokud jde o vSechny druhy uvedené ve specifikaci, oblast produkce vin s CHZO ,dell’Emilia | Emilia“ zahrnuje celé
spravni izemi provincii Bologna, Ferrara, Modena, Parma, Piacenza a Reggio Emilia.

Tato oblast se vyznacuje jednotnymi piidnimi a klimatickymi podminkami diky spole¢nému ptvodu, charakteru
a orientaci pozemkd a celd oblast je dobfe pfizptisobena vinafské kultute, kterd zde vzkvétd. Klimatické podminky
zejména vytvofily jednotnou krajinu, coZ znamend, Ze na vinicich v celé oblasti, kde jsou vyrdbéna vina s CHZO
,dellEmilia“ | ,Emilia“, se ve velké mife vyuZivaji tytéz techniky péstovani.

Pro zajisténi homogennich oblasti vzdjemného pisobeni mezi mostovymi odriidami a Zivotnim prostiedim byly do
produkéni oblasti pfidany i pozemky na pravém bichu feky Sillaro, které spadaji pod provincii Bologna. Tato oblast
mé podobné padni a klimatické vlastnosti jako soucasnd produkéni oblast, kterd se vyznacuje velmi hlubokymi
ptidami se stfedni strukturou, mélo az sttedné vapenatymi v obdéldvaném ptdnim horizontu a silné vdpenatymi
v hlubokych pidnich horizontech, s neutrdlnim az slabé alkalickym pH, s dobrou dostupnosti kysliku a dobrou
produkéni schopnosti pro hlavni plodiny, které zde lze péstovat.

Vymezend oblast, kterd od zdpadniho okraje zahrnuje Sest provincii, obsahuje velmi riznorodé krajiny, téméf
rovnomérné rozdélené mezi niZinu a apeninskou pahorkatinu. Tato oblast ma diky spolecnému ptvodu, poloze
a expozici pudy jednotné ptidni a klimatické podminky. Riizné klimatické aspekty vytvofily jednotnou krajinu, cozZ
nésledné vedlo k péstovéni jednotnych plodin. Odriidy révy vinné pouZzivané k vyrobé vin s typickym zemépisnym
oznacenim ,Emilia“ jsou tedy v celé oblasti $lechtény a péstovany v podstaté jednotnymi postupy.

Nizina v nadmofské vysce zpravidla mezi 2 a 70 m n. m. zabird souvislou oblast mezi fekou Pad a pobfezim
Jaderského mofe a rozprostird se az k Sirokym tdolim Apenin, kterd se nachdzeji v nadmotskych vyskich
dosahujicich az 150 m. V rovinatém podhii a v aluvidlnich rovindch charakterizovanych vertikdlnimi usazeninami
pochdzeji sedimenty pfevdzné z fek a potokii Apenin, zatimco sedimenty v rovindch s meandrujicim tokem a deltou
feky byly vytvoreny fekou Pad.

Apeninskd pahorkatina tvoif souvislou oblast, kterd se tdhne od prvnich kopct aZ po hieben Apenin a zahrnuje
i pfechodnou zvlnénou niZinu, zatimco v jihovychodni ¢asti regionu, ktery neni zahrnut do vymezené oblasti, se
nenachdz{ téméf zddnd nizina. Nadmoiska vyska se pohybuje od 100 do 2 200 metrd, ale vétsina vinic se nachdzi
v nadmotské vysce pod 600 metril. Pfevazuji zde sedimentdrni horniny s Sirokou 3kédlou litotypt (piskovec, jil,
vapenec, kiidy, pisky a slepence). Distribuce pidy tvoii slozitou mozaiku vzhledem k rtznorodosti mistnich
orografickych faktorti a vlivu morfogenetickych procest, sloZitosti geologické struktury a rozlozeni litotypt, jakoZ

i rozmanitosti klimatu, vegetace a lidskych zdsah.
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Vinice se nachdzeji v raznych nadmofskych vyskach, od niZin po vyssi polohy, v zdvislosti na doty¢né oblasti,
péstovanych mostovych odrtidich a vinafské a enologické tradici. Oblasti s nejmensim poctem vinic se nachdzeji ve
vys$ich polohdch Apenin, kde je podnebi piili§ chladné. Teplotni podminky v dané oblasti jsou vysoce proménlivé
a pohybuji se od mirného subkontinentélniho klimatu (nejvhodnéjsi klima pro oblast péstovani vinné révy) po
mirné chladné klima. V niZindch je podnebi spiSe kontinentdlni s primérnymi ro¢nimi teplotami kolem 14-16 °C.
Rocni srazky ¢ini 600 az 800 mm a vyskytuji se pfedevsim na podzim a v mensi mife na jafe. Nejméné srazek
spadne v severovychodni oblasti v delté feky Pad, kde je jasné patrny vliv mote.

Problém nedostatku vody se objevuje predeviim v letnim obdobi, je vSak zmirnén vysokou relativni vlhkosti
vzduchu a dostupnosti povrchovych vod. Uhrn srézek je vétsi ve vyssich nadmotskych vyskach, kde se pohybuje od
zhruba 800 metr( na okraji Apenin tyc¢icich se nad niZinou po vice nez 2 000 mm ve vysokych polohdch Apenin,
kde je rovnéz vice destivych dnt. Hydroklimatickd bilance md stejny trend jako srazky a pohybuje se v rozmezi od
piiblizné 400 mm ve vnitrozemskych nizindch po 0 mm ve stfednich Apenindch, pfi¢emz ve vyssich nadmotskych
vyskdch dosahuje kladnych hodnot.

2)  Lidské faktory, jez pfispivaji ke spojeni s vymezenou oblast{

Mezi lidskymi faktory a Zivotnim prostfedim existuje silnd vazba, protoze lidé v této vinarské oblasti maji zavedenu
dlouholetou tradici vyroby vina ,Emilia“. Vinice v Emilii maji starobyly ptivod, protoze na riiznych mistech v oblasti
Terramare byly nalezena hroznovd jadérka pochazejici z doby Zelezné. Nejstarsimi odriidami v dané oblasti jsou vina
Lambrusco, kterd jsou prokazatelné etruského puvodu a v kazdém piipadé jsou geneticky blizsi divoké révé, z niz
byly vyslechtény. Na vymezeném tizem{ vysazovali vinnou révu paleoligursti obyvatelé, Etruskové a Rimané, které
ovliviiovala také pfitomnost keltského obyvatelstva. Tyto rtizné vlivy vedly k rozsifeni dvou zpusobt vedeni révy:
arbustum gallicum, pti némz se réva vede po Zivych stromech; réva je vyssi a tento zpiisob je vhodnéjsi pro tirodné
roviny, a vinea characatae, zptisob nizkého vedeni révy feckého piivodu, ktery je pro kopcovité oblasti. Nékolik
fimskych autorti ndsledné uvadi a chvali rozsifeni vinafstvi z oblasti Emilia, které je aspé$né a produkuje dobrd
vina. Vinafstvi se rozvijelo i ve stfedovéku diky praci vesni¢anti a mnich, ktet{ v oblasti vyrdbéli verjus z nezralych
hrozni. Pietro de’Crescenzi v roce 1300 popsal piiblizné 30 odrid vinné révy a vin vyrabénych v Emilii od niZin az
po hory, napiiklad odrtidy Trebbiano, Grechetto Gentile (,Pignuolo®) a Lambrusco.

Zajimavy je historicky popis vyvoje vinafstvi a samotnych vin od 14. stoleti, od nejnizsich rovin az po nejvyssi
kopce. Pietro de’ Crescenzi pise: ,A je zde jesté jeden druh, zvany duracla, ktery je velmi ¢erny, méd dlouhé hrozny
a ve vlhkych a mokrych padach dévé velmi dobré ¢erné vino, ale v hordch a na suchych mistech se mu nedafi, a ve
Ferrafe si tohoto druhu ceni nade viechny ostatni. Existuje také dal$i druh zvany gmaresta, ktery nenf tak ¢erny, ma
dlouhé hrozny a pred dozrinim z ného opadévaji viechny listy; ten md horkou a octovou chut, stfedné velké
mnozstvi plodd, hrozny na ném rostou daleko od sebe a ddvaji vynikajici a velmi pfjemné vino. Tyto hrozny
nechutnaji ptakiim, pstim ani lidem a bézné je nachazime v horskych oblastech Bologni.“ Povést vin z Emilie se poté
Sifila v pribéhu celych staleti, a to jak u éervenych a bilych, tichych a perlivych vin, tak i u likérovych vin nebo vin ze
zaschlych hroznt, jak doklddaji rtizné mezindrodni vystavy vin (napf. ndrodni katalog italské vystavy z roku 1861),
az byla nakonec oficidln¢ uzndna zavedenim oznaceni ptivodu. V roce 1925 vypracoval Norberto Marzotto zajimavy
seznam hroznti péstovanych v jednotlivych provinciich Emilie, v némz uvedl vSechny odridy uvedené v ¢lanku 2
véetné nékterych ¢isté mistnich odrid, jako jsou Spergola, Moscato, Fogarina a Termarina. Nejsou zde zminény
7adné mezindrodni odriidy, protoze tohoto autora nezajimaly, ale i ony byly rozsiteny po celém tGzemi. Na pocatku
50. let 20. stoleti doslo v této oblasti k obnoveni rozmachu vinafstvi a jeho ekonomické Zivotaschopnosti diky
soustavnym a vyznamnym obchodnim dspéchim, diky nimz se obchod s viny s IGT ,Emilia“, zejména s viny
z mostovych odriid Lambrusco, Malvasia, Grechetto Gentile a Trebbiano, rozsifil i daleko za hranice této oblasti.
V roce 1967 byla v dané oblasti schvalena tii chrdnénd oznaceni ptivodu a v ndsledujicim desetileti pak jich bylo
schvileno uz deset, coz potvrdilo silné vinaiské postaveni této oblasti. Ministerskd vyhlaska ze dne 18. listopadu
1995 schvilila typické zemépisné oznaceni ,dell’Emilia“ | ,Emilia“, jehoZ hranice ¢dste¢né nebo zcela spadaji do
Sir§tho oznaceni ,Emilia“.

Dand vymezend oblast méd vysoky celkovy produkéni potencidl vinic, nebot statistiky ISTAT z roku 2000 uvadéji
32427 hektart vinic. Mnozstvi vina s IGT ,Emilia“, které se na téchto vinicich vyrdbi, bylo ve vSech letech vidy
vysoké. V roce 2009 dosdhla produkce hroznti podle tdaji institutu ISMEA-MIPAAF 130 000 tun, pfi¢emz hrozny
byly péstovany piiblizné na 6 300 hektarech; jednd se o tfeti nejvyssi produkci ur¢itého zemépisného oznaceni
v zemi. Cervend vina prevazuji nad bilymi.
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Pro toto typické zemépisné oznaceni ma zdsadni vyznam lidsky faktor z hlediska:

—  odrid vinné révy péstovanych na vinicich: jednd se o odridy vinné révy tradi¢né péstované v této vymezené
oblasti, z nichz nékteré jsou pivodni pro oblast Emilia a péstuji se pouze zde,

—  pouzivané zemédélské techniky: zptisoby vedeni a vysadby se vyvijely v dané oblasti v priibéhu casu a jejich
cilem je omezit vynosy a dosdhnout vlastnosti pozadovanych piislusnou specifikaci. Pidni a klimatické
podminky pfirozené podporuji rist vinné révy, a zemédélské podniky zvolily systém vedeni v trvalych
kordonech s previslymi vétvemi, ktery je schopen omezit bujny rist rostlin, umoziuje rovnomérné rozlozeni
ocek, dovoluje rostlindm dosdhnout produkéniho potencidlu, zachycuje svételnou energii a zajistuje hroznéim
dostatek vzduchu a svétla. Nejéastéjsimi zptsoby vedent jsou volny kordon, kordonové vedeni s ¢ipky, G.D.C.,
Guyotiv fez a Sylvoz. Hustota vysadby je 2 500 — 3 000 rostlin/hektar v nizindch az 3 000 — 4 000 rostlin/
hektar na pozemcich na okraji Apenin a v roklich v nizsich polohdch Apenin. Nejcastéji pouZivanymi
podnoZemi jsou Kober5BB, SO4, 420A, 1103P,

— enologické postupy: tradi¢né zavedené v oblasti pro vyrobu ¢ervenych a bilych vin, tichych nebo §umivych vin
pro druhy povolené specifikaci, jakozZ i pro vyrobu vin ze zaschlych hroznt a mladych vin.

B) Udaje o jakosti nebo vlastnostech vyrobkil, které jsou pievdzné nebo vylucné ddny zvldstnim zemépisnym prostiedim

Z analytického a organoleptického hlediska maji vina, na kterd se vztahuje tato specifikace, velmi zfetelné
a charakteristické vlastnosti, jak je popsano v ¢lanku 6, coz znamend, Ze je lze jasné identifikovat a povazovat za
typickd pro dané zemépisné prostiedi. Obecné Ize Fici, Ze Emilia je domovem $umivych vin, kterd jsou vysledkem
prastaré mistni tradice a kombinuji vina z niZin a svaht a od vychodu k zdpadu daného regionu, ale existuje také
fada vyznamnych Cervenych a bilych tichych vin pfevdzné z kopcovitych oblasti.

Mezi odridova Cervend vina patif zejména tichd, vyvdZend a ovocnd vina, jako je napiiklad Cabernet (Cabernet Franc
a Sauvignon), Merlot, Pinot Nero a Sangiovese, na rozdil od vin, kterd mohou byt bud tichd, nebo perlivd, jako je
napiiklad Malbo Gentile, Marzemino, Ancellotta a Barbera, nebo typict&jsich perlivych vin s vyvdzenou kyselinou
a vuni, jako jsou vina ,Emilia“ s IGT Lambrusco, Fogarina a Fortana.

Vsechna bild vina se vyrdbéji bud v tiché, nebo perlivé varianté, pficemz perlivd vina jsou rozsifengjsi, a to
i u aromatickych odrad, jako je Malvasia di Candia Aromatica a Moscato Bianco. Tradi¢ni bublinky v perlivych
vinech pomdhaji vyvézit chut tim, Ze zvyraziuji viini dané mostové odrtdy. Bild vina, a to jak z mezindrodnich
odrid, jako je Sauvignon nebo Chardonnay, tak z regiondlnich nebo mistnich odrid, jako je Grechetto Gentile,
Montl nebo Spergola, maji spravny obsah kyselin, véetné kyseliny jable¢né, ktery zvyraziiuje viini dané mostové
odrtdy.

V oblastech nejvhodnéjsich pro péstovani vina se vyrdbéji vina zajimavé chuti a struktury, zejména v kopcovitych
oblastech, kde lze ziskat strukturovanéjsi vina, a to i vina ze zaschlych hrozn, kterd jsou v této oblasti tradi¢ni.

Mladé verze vin s IGT ,Emilia“ kombinuji tény vyplyvajici z karbonické macerace hroznd se senzorickymi
vlastnostmi dané odrtidy a prostiedi, v némz se péstuji.

Vyroba $umivych vin pfimo vychdzi z vyroby perlivych vin, pficemz od roku 1950 se hojné pouzivd druhotné
kvaseni ve velkych uzavienych nddobdch. Technologie pouzivané pfi vyrobé Sumivych vin, pfijaté v souladu
s platnou legislativou, umozuji ziskat rizné druhy, od suchych po sladké, v zévislosti na obsahu zbytkového cukru.

C) Popis pficinné souvislosti mezi idaji podle pismene A) a tdaji podle pismene B).

Vymezend zemé&pisnd oblast je velmi proménlivd a vyznacuje se rysy, které vedly k rtiznym typiim péstovani vina
a k zavedeni rtiznych odrid vinné révy specifickych pro kazdou oblast. P¥iblizné 60 % vinic ,Emilia“ se nachdzi
v nizinach a 38 % v podhuii (Istat, 2000). Tato vina odraZeji dva vinaiské makroregiony oblasti Emilia-Romagna,
protoZe v nizindch se vyrdb&ji vina, kterd jsou svéZej$i a lépe se piji, zatimco vina ze svahli maji casto
strukturovangjsi, elegantngjsi a trvalejsi viini a chut.
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Obecné plati, Ze slune¢ni svit a teplotni podminky v oblasti péstovan{ révy v dané vymezené zemépisné oblasti
umoziiuji dostate¢né dozrani hroznd. Nejvice vegetacnich denostupiiti se nachdzi v nizindch, a to 2 400 stupnt
(Winklertiv index), pfi¢emzZ s rostouci nadmoiskou vyskou tento pocet klesd. Na svazich se tradi¢né péstuje vinnd
réva, kterd produkuje vysoce kvalitni vina, a to v oblastech s nejlepsimi klimatickymi podminkami, na dobfe
exponovanych svazich nebo v tdolich chranénych pred studenymi vzdusnymi proudy.

Péstovani vina na svazich je rozsitengjsi v provinciich Piacenza, Parma a Bologna. Odridy s kratkym cyklem riistu se
nejlépe uplatni ve vyssich nadmofskych vyskach, kde se vinice nachdzeji spise okrajové a jsou zde mélké ptdy, které
podléhaji intenzivni erozi. Nizinnd oblast poskytuje nejlepsi podminky pro odridy s nejvétsi potiebou tepla, jako
jsou naptiklad Lambrusca, kterd jsou nejrozsifenéjsi v centrdlni ¢asti regionu, zejména v provinciich Reggio Emilia
a Modena, zatimco okraj Apenin a niz$i polohy Apenin, kde se stykaji prvni kopce a prvni tdoli, maji idedlni
podminky pro velké mnoZstvi mostovych odriid od bilych aZ po Cervené, a to jak pro vyrobu tichych, tak
i perlivych vin nebo dokonce vin ze zaschlych hroznd. Kontinentdlni klima je zde zmirfiovdno vétrnéjsimi
podminkami a vy$§im mnozstvim srdzek a jsou voleny heterogenngjsi svahy a ptdy podle pozadovaného druhu
produktu.

Subkontinentdlni podnebi zajistuje dostatek srazek po cely rok, pticemz letni sucha jsou v niZindch zmirfiovina
piitomnosti vodnich tokd a hlubokych piid a v kopcich vy$simi a 1épe rozloZenymi srazkami, coz vytvail piiznivé
prostiedi pro péstovani vina.

Existuje mnoho vyraznych mistnich jev(, jako napiiklad v nizindch v okoli Ferrary, kde se vyskytuji ptdy z delty
a pobfeznich niZin, v nadmofskych vyskdch pod drovni hladiny mote a s mélkym hydromorfismem, u nichz je vak
dostupnost vody v ptidé kompenzovana silné zdpornou hodnotou evapotranspirace srazek; v tomto prostredi se
tradi¢né péstuje odriida Fortana.

Obecné vsak plati, Ze velké rozdily mezi no¢nimi a dennimi teplotami béhem zrdni hroznt v kombinaci s prevazné
subalkalickymi nebo alkalickymi pidami s jemnou nebo stfedné jemnou strukturou umoZiuji produkci
aromatickych vin s vysokym obsahem polyfenold, ktery vindm proptjcuje jejich typické organoleptické vlastnosti.

Vinafstvi a vinaiské produkty se rovnéz lisi od zdpadu k vychodu, a to v zévislosti na tradicich jednotlivych oblasti.
Nejvétsi mnozZstvi vina se vyrabi v nizinach, které zahrnuji historickou etruskou oblast Emilia, kde se vyrabi vino
Lambrusco, oblast péstovani odriid Trebbiano a zvldstni oblast v provincii Ferrara v blizkosti pobfezi, kde pfevldd
odrtida Fortana. V pahorkatindch, které se tdhnou od zdpadu k vychodu, se setkdvame s Fecko-fimskou vinaiskou
tradici pahorkatiny Piacenza, kterd je spojena s odriidami Barbera a Croatina, a tradi¢ni odrtidu Malvasia di Candia
Aromatica, kterd sahd az do pahorkatiny Parma a Reggio Emilia. Na svazich kopcli se péstuje mnoho dalsich
mezindrodnich i mistnich odrad révy vinné, naptiklad Sauvignon, Spergola, Montuni a Grechetto Gentile, z nichz
posledné jmenovand odrida je rozsitend v oblasti Bologna, spolu s ¢ervenymi odradami pouzivanymi k vyrobé vin
druhu Cabernet a Merlot Bordeaux. Na vychodni hranici této kopcovité oblasti se nachdzeji také historické odridy
Sangiovese a Albana.

O vyznamu vinafstvi v této oblasti svéd¢i velké mnozZstvi vinic ve vymezené oblasti a statisice hektolitrii vina
,Emilia“, které jsou zde kazdorocné vyprodukovany a prodavaji se po celém svété.

8.4  Druh dell’Emilia | Emilia“: vino ze zaschljch hroznii

Informace o zvlastnich vlastnostech produktu, které lze pficist jeho zemépisnému pivodu a pficinné souvislosti se
zemépisnou oblasti.

V zdvislosti na pouzité mostové odridé se barva pohybuje od zlatavé ptes jantarovou u bilych vin po grandtové
Cervenou. Aroma je delikdtni a vyrazné s tény zaschlych hroznti, nékdy kofenité a pfipominajici med a zralé ovoce.
Chut je plnd a harmonickd a maze byt sucha az sladka, tfebaZe vétsina vin md vys3si obsah cukru.

Vina Passito lze vyrdbét ze viech mostovych odrtid, bilych i ¢ernych, avsak nejcastéji pouzivanymi odriidami jsou
aromatické mostové odridy (Moscato Giallo, Moscato Rosa, Traminer Aromatico) a poloaromatické odriidy
(Goldtraminer, Nosiola, Riesling Renano, Sauvignon atd.).
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Hrozny jsou suseny ve zvlastnich susdrndch a doba susenti se lisi v zavislosti na intenzité vlastnosti, jichz se md za
pomoci této techniky docilit.

Hrozny pouzité k vyrobé vin Passito ur¢uje producent na zékladé zvldstnich fyzikélnich a kvalitativnich vlastnosti
hroznu.

Obzvlasté vhodné k sudeni jsou hrozny s dostatkem mista mezi bobulemi, které jsou vybirdny na vinici v dobé
sklizné.

Susen{ napomdhaji vyrazné teplotni rozdily mezi dnem a noci, které jsou obzvldsté patrné zejména v pozdnim lété
a na podzim.

Na kvalitativni vlastnosti vina maji vliv padni a klimatické podminky oblasti produkce. Mirné, chladné a vétrné
klima, dobfe propustné ptidy s dostate¢nou dostupnosti vody diky srazkdm, které se vyskytuji rovnéz v letnich
mésicich, a vyrazné vykyvy v nocnich a dennich teplotich béhem zrdni hroznt zajistuji optimalni zrani bobuli,
které tak maji nélezity obsah cukru a kyselin a rovnéZ jiné kvalitativni a organoleptické vlastnosti, které jsou
specifické pro kazdou odridu a které 1ze rovnéZ rozpoznat ve vinech vyrobenych z téchto hrozn.

NN .

Pfi¢innd souvislost se proto zaklddd na zvlastnich vlastnostech produktu, které lze pficist jeho zemépisnému
ptvodu.

9.  Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovéni a dal$i pozadavky)

Odchylka tykajici se vinifikace a zpracovdni ve vymezené zemépisné oblasti
Pravni rdmec:

Pravni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek:

Odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti

Popis podminek:

Popis podminek:

V souladu s odchylkou stanovenou v ¢l. 5 odst. 1 pism. b) nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2019/33
muzZe proces vyroby ¢aste¢né zkvaseného hroznového mostu a viech ostatnich druht vina s CHZO ,dellEmilia |
Emilia“, véetné vyroby a druhotného kvaseni perlivého a sumivého vina, probihat rovnéz mimo vymezenou oblast
produkce na tizemi sousednich provincii Ravenna, Forli-Cesena, Mantova a Cremona.

Uvedeni dvou nebo vice mostovych odriid na etiketé
Pravni rdmec:

Vnitrostdtni pravni piedpisy

Typ dalsich podminek:

Dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek:

Popis podminek:

Aby bylo mozné oznacit vina s CHZO ,dellEmilia | Emilia“ ndzvy dvou nebo vice mostovych odrtd, musi byt
hrozny kazdé ,vedlejsi“ odriidy celkové zastoupeny vice nez 15 % a odridy musi byt na etiket¢ uvedeny
v sestupném potadi podle skute¢ného mnozstvi pouzitych hrozni.
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Cilem tohoto pozadavku je zajistit, aby takto ziskand a oznacend vina odraZela charakteristiky v§ech mostovych
odrtd, z nichZ jsou vyrobena, a zabranit uvedeni informaci, které by mohly uvést spotiebitele v omyl, nebot
piislusny pravni predpis EU (¢l. 50 odst.1 pism. a) bod ii) nafizeni (EU) 2019/33) nestanovi minimalni procentni
podil pro pouzité ,vedlejsi“ mostové odridy.

Toto restriktivni ustanoveni je v souladu s ¢l. 58 odst. 1 nafizen{ (EU) 2019/33, které umoznuje clenskym statGm
stanovit piisnéjsi ustanoveni tykajici se oznacovdni ve specifikacich produktu, veetné ustanoveni o uvddéni
mostovych odrad.

Odkaz na specifikaci vyrobku

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/22203
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