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Zvefejnéni ozndmeni schvilené standardni zmény specifikace produktu se zemépisnym oznacenim
v souladu s &l. 5 odst. 4 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 (')

OZNAMENI O SCHVALEN] STANDARDNI ZMENY

1.  Nazev produktu

,Colinele Dobrogei*

2. Typ zemépisného oznaceni

C/2025/2940

(C/2025/2940)

(Clinek 24 nafizeni (EU) 2024/1143)
»Colinele Dobrogei“

PGI-RO-A0612-AMO5 - 27.2.2025

O  Chranéné oznaceni ptivodu (CHOP)

X Chrinéné zemépisné oznaceni (CHZO)

O  Zemépisné oznaceni (ZO)

3. Odvétvi
O  Zemédélské produkty
Vino

O  Lihoviny

4. Zemé, ke které zemépisnd oblast patii

Rumunsko

5. Orgdn dlenského stitu sdélujici standardni zménu

Nérodn{ dfad pro révu a vino (ONVPV)

6. Diivod pro standardni zménu

23.5.2025

Navrhovand zména specifikace produktu se tykd rozsifeni vymezené oblasti CHZO o obce Ceamurlia de Jos (a jeji
vesnice) a Aliman (a jeji vesnice). Produkéni oblast by méla byt zménéna tak, aby zahrnovala tyto lokality, a méla by
byt znovu vymezena pro produkci vina. Tento typ zmény vymezené oblasti spadd pod definici standardni zmény
podle ¢l. 24 odst. 4 nafizeni (EU) 20241143 a nemd vliv na dal$i podminky stanovené pro vyrobu vina s CHZO

Colinele Dobrogei (jako je uvddéni na trh, vazba mezi oblasti a produktem nebo nazev ¢i kategorie produkti).

() Natizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2025/27 ze dne 30. f{jna 2024, kterym se dopliiuje nafizen{ Evropského parlamentu
a Rady (EU) 2024/1143 o pravidla tykajici se zdpisu a ochrany zemépisnych oznacenf, zarucenych tradi¢nich specialit a nepovinnych
udajt o jakosti a kterym se zrusuje nafizeni v pfenesené pravomoci (EU) ¢. 664/2014 (UF. vést. L, 2025/27, 15.1.2025, ELL http://

data.europa.eu/elijreg_del/2025/270j).

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2940/oj
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Popis schvilené standardni zmény (standardnich zmén)

1. Zména zemépisné oblasti tak, aby zahrnovala obec Ceamurlia de Jos (Zupa Tulcea)

Z4d4 se 0 zménu, aby do vymezené oblasti vyroby vin s CHZO Colinele Dobrogei byla zahrnuta obec Ceamurlia de
Jos a jeji vesnice (v Zupé Tulcea).

Obec Ceamurlia de Jos a jeji vesnice — Ceamurlia de Jos a Lunca — se nachdzeji v blizkosti dalsich lokalit, které jsou
oznaceny jako soucdst zemépisné oblasti: mésto Babadag je vzddleno 20 km a obec Baia 21 km; tyto dvé lokality
byly stanoveny jako vymezend vyrobni oblast zemépisného oznaceni a slouZi jako spravni tizemni hranice s obci
Ceamurlia de Jos.

Obec Ceamurlia de Jos t€zi z ekologickych, padnich a klimatickych podminek vhodnych pro péstovani vinné révy,
které jsou podobné podminkdm v oblasti CHZO Colinele Dobrogei, a také z pfitomnosti vinaiti obhospodatujicich
vinice se zaméFenim na vyrobu jakostnich vin z péstovanych odrtd.

Co se tyce terénu, obec Ceamurlia de Jos a ptilehlé vesnice se nachazeji na ndhorni plosiné Babadag, kterd md slozity
reliéf. Md pfiznivé piirodni prostiedi, 46 % spravniho Gzemi pokryvaji vodni plochy a rybniky. Historické centrum
obce Ceamurlia de Jos md tvar nepravidelného mnohotihelniku a nachdzi se v niZiné s nadmofskou vyskou
20-40 m. Obec Lunca se nachdzi na jihozdpadnim okraji jezera Golovita.

Z klimatického hlediska v obci panuje kontinentélni stepni klima s mirnéjsimi léty a zimami, coZ je zptisobeno
vlivem jezerniho komplexu Razim-Sinoe; priimérnd ro¢ni teplota je 10,8 °C a primérné ro¢ni mnoZstvi sraZek ¢ini
400 mm/m?®. V oblasti se vyskytuje nékolik kombinaci ptidnich typt: kastanozemé s riiznymi subtypy, tvofenymi
sprasovymi sedimenty s vodonosnymi vrstvami dosahujicimi hloubky aZ 15 m, jakoZz i bahnitymi vdpencovymi
sedimenty.

Vina z vinic vesnic Ceamurlia de Jos a Lunca maji velmi podobné vlastnosti jako vina z vymezené oblasti Colinele
Dobrogei, protoZe obé vesnice jsou obklopeny osadami nachdzejicimi se v oblasti zemépisné oblasti Colinele
Dobrogei.

Intenzivni slune¢ni zdfeni a dobré heliotermalni zdroje spolu s nizkymi srazkami zajistuji dobré dozravani hrozna
a ptiméfenou hladinu cukru. Blizkost jezer Razim a Sinoe a pldy piiznivé pro péstovani vinné révy vedou
k vyvdzenému obsahu alkoholu a kyselin a vyraznym organoleptickym vlastnostem. Bild vina z vyrobni oblasti obce
Ceamurlia de Jos a jejich vesnic Ceamurlia de Jos a Lunca vykazuji Sirokou $kalu ¢ichovych vlastnosti, od kvétinovych
tond, jako jsou kvéty vinné révy a akicie, aZ po ovocné ving, jako jsou broskve, meruiiky a citrusové plody, to vie
umocnéné minerdlnim nddechem. Cervend vina maji vyraznou intenzivni barvu, jemné tiisloviny, plné télo
a ovocnou vuni a chut, pro kterou je charakteristické dobfe vyzrdlé Cervené a ¢erné ovoce. Riizové vina jsou svéZi,
s vuni lesniho ovoce (lesnich jahod, ostruzin, malin), Cervenych plodd (tfesni, jahod), okvétnich listkti razi
a aromatickych rostlin.

Byla zménéna kapitola III specifikace produktu a bod 6 jednotného dokumentu.

2. Zména zemépisné oblasti tak, aby zahrnovala obec Aliman (Zupa Constanta)

74d4 se o zménu, aby do vymezené oblasti vyroby vin s CHZO Colinele Dobrogei byla zahrnuta obec Aliman a jeji
vesnice (v Zupé Constanta).

Obec Aliman, kterd se sklddd z obci Aliman, Dundreni, Vlahii a Floriile, se nachdzi v zupé Constanta. Na severu
sousedi s obci Rasova, kterd se nachdzi v oblasti vymezené zemépisnym oznacenim Colinele Dobrogei; na jihu s obci
lon Corvin; na vychodé s obci Adamclisi, kterd je rovnéz v oblasti vymezené zemépisnym oznacenim Colinele
Dobrogei; a na zdpadé Dunajem.

Vynikajici kvalita vin vyrobenych v téchto lokalitich je podpofena pidnimi a klimatickymi faktory, pfi¢emz
rozhodujici roli hraje tepelny potencidl. Diky v§udypiitomnému svétlu a teplu v téchto oblastech vznikaji svézi vina
s rozmanitymi ovocnymi viinémi, jako jsou svéz{ a intenzivni citrusové viing, kofenéné nebo kvétinové tony, jako je
luéni kviti, a exotické bylinné nuance. Tato vina jsou plnd, maji vlastnosti specifické pro aromatické péstované
odridy a jsou vysledkem stavajiciho vinafského potencialu v oblasti zemépisného oznaceni Colinele Dobrogei. Jsou
to typickd vina s kyselosti a mineralitou, které jim doddvaji mimofrddnou svéZzest.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2940/oj
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3.1

Podunajské topoklima se vyznacuje pramérnou ro¢ni teplotou pfiblizné 11 °C. Nejvyssi primérnd mési¢ni teplota je
v Cervenci, a to 22 °C, naopak nejniZzsi je v lednu, a to 10 °C. Teplota vzduchu se béhem dne i roku zna¢né méni.
Vétrné poméry jsou ovliviiovany fekou Dunaj, denni a no¢ni vitr je podobny jako v pobfezni oblasti. StéZejnim
klimatickym faktorem pro hospodaistvi pfevazné zemédélského tizemi, jakym je oblast Dumbraveni — Valea Urluia
— jezero Vederoasa, jsou srdzky. Zde jsou pomérné nizké, primérny ro¢ni thrn ¢ini pfiblizné 460 mm a je
nerovnomeérné rozloZen. Nejdestivéjsimi mésici jsou kvéten a Cerven, nejsussim mésicem je bfezen. Léto prichdzi
brzy a je teplé, nékdy horké a dlouhé, ¢asto doprovizené suchym vétrem. Podzim byvé dlouhy a suchy, a zajistuje
tak pfiznivé podminky pro dozrdvani hroznd a hromadéni aromatickych latek.

Prevazuji zde pidy typické pro suché klima, nejéastéji Cernozemé. Tyto piidy jsou pfirozené Grodné a dobfe se hodi
k péstovani vinné révy. Cernozem ma v celém svém profilu stiedni strukturu, je dobie strukturovand, dobie

propousti vodu a vzduch a snadno se s ni pracuje. Tyto ptidy jsou bohaté na humus a Ziviny a maji mirné zdsaditou
reakci. Vykazuji velmi vysokou trodnost a k péstovani vinné révy jsou idedlni.

Byla zménéna kapitola III specifikace produktu a bod 6 jednotného dokumentu.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nizev (nazvy)

Colinele Dobrogei

Druh zemépisného oznaceni

CHZO chrénéné zemépisné oznaceni

Druhy vyrobki z révy vinné

1.  Vino

Kéd kombinované nomenklatury
— 22— NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)
1.  Bild a riZovd vina

STRUCNY POPIS
Bild a rtizova vina

Barva: Zlutozelend, n€kdy zlatavd, slimové Zzlutd, svétly/stfedni odstin lososové rizové barvy. Chutovd/cichovd
aromata: viiné Cerstvé seCeného sena, akdtového kvétu, buketu s nddechem sladkych mandli, diky dobré akumulaci
cukru jde o vina plnd, kulatd, s tony broskvi, merunék, manga, chut je vyvdZend bez dirazu na télo, viiné s tény
polnich kvétd, medu, opékaného chleba, rizi, jemné citrusovd chuf u pfirozené aromatickych odrad, s pfevahou
téntt medovych plastvi u starsich aromatickych vin.

Hodnoty maximadlni celkové kyselosti podléhaji meznim hodnotdm stanovenym v piislusnych pravnich pfedpisech
Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti
—  Maximalni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): 15,00

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 10,00

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2940/oj
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5.1

—  Minimdln{ celkova kyselost: 3,5 g/l, vyjadieno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): 18

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): 200

2. Cervend vina

STRUCNY POPIS

Cervena vina

Barva: rubinovd, grandtova, purpurovd, tmavé Cervend. Chufovd/cichovd aromata: barva vin je vysoce intenzivni,
viné je svézi, po lesnim ovoci s tony $vestek; v dstech udéld dojem sametova chut a krémovitost, viiné &erstvych
malin, Cerveného rybizu, brusinek, vi$ni, hiebi¢ku, ostruzin a boravek; vina maji tiislovnou konzistenci a charakter,
rozvinuty buket bortivek a htebicku nebo peprové kofenéné tény, tony vanilky — projdou-li vina pouze kratkym
procesem zrani, optimdlni kyselost. Jsou vhodna ke zrani v dubovych sudech.

Hodnoty maximalni celkové kyselosti podléhaji meznim hodnotdm stanovenym v pfislusnych pravnich predpisech
Evropské unie.

Obecné analytické vlastnosti

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych) 15,00

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych) 10,00

—  Minimdln{ celkové kyselost 3,5 g/l, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr) 20

—  Maximdln{ celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr) 150

Enologické postupy

Zyldstni enologické postupy
1. Vyroba mimo vymezenou oblast
Relevantni omezeni vztahujici se na vyrobu vin

Vina s CHZO ,Colinele Dobrogei“ se mohou rovnéZz vyrdbét v pfilehlé oblasti, ve stejné spravni jednotce,
v sousedici spravni jednotce nebo v sousedicich oblastech se zemépisnymi oznacenimi. Tuto skutecnost je
tieba 48 hodin pfed zahdjenim vyroby ozndmit Narodnimu Gifadu pro révu a vino (ONVPV).

2. Vyrobni postup

Zvlastni enologicky postup

Je rovnéz povoleno kupdzovini, které se provadi v souladu s platnymi pravnimi pfedpisy.
3. Enologicky postup

Zvlastni enologicky postup

Z mostovych odrid pouzivanych k vyrobé ¢ervenych vin Ize rovnéz kratkodobou maceraci vyrabét rizova
vina, pfi¢emZ musi byt zachovany vlastnosti odrtidy/odriid, z niz/nichZ tato vina pochdzeji.

4. Enologicky postup
Zvlastni enologicky postup
Vyroba bilych vin z ¢ervenych odrad

Mnoho vyrobct hodld zavést technologie pro vyuziti aromatického potencidlu odriid, jako je vyroba bilych vin
z Cervenych hroznd, tzv. ,blanc de noirs“. Tento zpiisob vyroby bilych vin z ervenych hroznd vyuzivd
potencial odrid a vysledkem jsou lehkd, robustni vina, kterd se vyznacuji lehkou rostlinnou chuti, v niz
dominuje jemnd viiné ostruZin, limetky, grapefruitu a zlutych $vestek. Kyselost zvy3uje svézest vina.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2940/oj
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Pokud jde o tiché rizové vino z bilych hroznt, hrozny odrtd Pinot Gris a Babeascd Gri maji slupky v odstinech
barvy slézu, Sedofialové a Sedomodré a hrozny odrtidy Traminer Roz jsou barvy perletové rizové a Sedortizové.
Z nich se ziskdvaji tichd vina v odstinech Zlutobilé, slimové Zluté az rtizové. V zavislosti na rozhodnuti vinate
1ze vyrébét jak tichd bild vina, tak riZova vina, pficemz riizova vina se ziskdvaji maceraci.

Tiché oranzové vino z bilych hrozna

Technologie vyroby tohoto vina zahrnuje proces macerace slupek v bilém hroznovém mostu, pficemz doba
macerace zavisi na intenzité barvy, kterou si vinaf u vysledného vina pieje dosahnout. Barva: jantarové Zluta |
jantarovd, s komplexni strukturou a aromatickym buketem lipovych kvétd, medu, pomerancové kiry
a suseného ovoce. Chut: bohatd, plnd, s velmi zfetelnou kyselou slozkou zvyraznénou intenzivni mineralitou.

5.2 Maximdlni vjnosy

1.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

Mostova odrtida — Petit Verdot, Sangiovese

14 000 kg hroznt na hektar

Mostova odrtida — Viognier

14 500 kg hroznt na hektar

Mostovd odrtida — Negru de Drigisani, Crimposie selectionatd, Bibeascd gri
15 000 kg hroznt na hektar

Mostova odriida — Cabernet Sauvignon, Malbec, Mourvedre

15 400 kg hroznt na hektar

Mostova odriida — Busuioacd de Bohotin

16 000 kg hroznt na hektar

Mostova odriida — Chardonnay, Pinot Gris

16 300 kg hroznt na hektar

Mostova odriida — Sémillon

16 600 kg hroznt na hektar

Mostova odriida — Muscat Ottonel, Pinot Noir, Syrah, Burgund mare, Bdbeascd Neagrd
17 100 kg hroznt na hektar

Mostova odrtida — Sauvignon, Riesling italian, Riesling de Rhin, Merlot, Feteascd Neagrd, Feteascd Regald,
Feteascd Albd, Timaioasd Romaneasca

18 000 kg hroznt na hektar

Mostovd odrida — Traminer aromat, Traminer roz, Cramposie, Columna, Aligoté, lordand, Aromat de Iasi,
Rkatiteli

18 000 kg hroznt na hektar

Mostova odriida — Saint Emilion, Novac, Mamaia, Cristina, Alicante Bouschet
18 000 kg hroznti na hektar

Mostova odriida — Petit Verdot, Sangiovese

105 hektolitr na hektar

Mostova odriida — Viognier

109 hektolitri na hektar

Mostova odriida — Negru de Drigasani, Craimposie selectionatd, Bibeasca gri
112 hektolitri na hektar

Mostova odriida — Cabernet Sauvignon, Malbec, Mourvedre

115 hektolitr na hektar
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16.

17.

18.

19.

20.

21.

22.

Mostova odriida — Busuioacd de Bohotin

120 hektolitri na hektar

Mostové odriida — Chardonnay, Pinot Gris

122 hektolitri na hektar

Mostova odriida — Sémillon

124 hektolitri na hektar

Mostovd odriida — Muscat Ottonel, Pinot Noir, Syrah, Burgund mare, Bibeascd Neagrd
128 hektolitri na hektar

Mostova odriida — Sauvignon, Riesling italian, Riesling de Rhin, Merlot, Feteascd Neagri, Feteasci Regald,
Feteascd Albd, Timaioasd Romaneasca

135 hektolitr na hektar

Mostovd odrida — Traminer roz, Traminer aromat, Cramposie, Columna, Aligoté, lordand, Aromat de Iasi,
Rkatiteli

135 hektolitr na hektar
Mostova odrtida — Saint Emilion, Novac, Mamaia, Cristina, Alicante Bouschet

135 hektolitrt na hektar

Vymezend zemé&pisnd oblast

Zupa Constanta:

mésto Murfatlar — Murfatlar a vesnice Siminoc;

obec Valu lui Traian — vesnice Valu lui Traian;

obec Poarta Albi — vesnice Poarta Albd a Nazarcea;

mésto Ovidiu — obec Ovidiu, vesnice Poiana;

obec Ciocarlia — vesnice Ciocarlia;

mésto Medgidia — Medgidia a vesnice Remus Opreanu and Valea Dacilor;
obec Castelu — vesnice Castelu, Cuza Vodi a Nisipari;

obec Silistea — vesnice Silistea;

obec Tortoman — vesnice Tortoman;

obec Pestera — vesnice Pestera a Ivrinezu Mic;

obec Mircea Vodi — vesnice Mircea Vodd, Satu Nou, Tibrinu, Saligny, Stefan cel Mare a Gherghina;
obec Adamclisi — vesnice Adamclisi, Abrud, Hateg, Urluia and Zorile;
mésto Cernavodd — obec Cernavods;

obec Seimeni — vesnice Seimeni a Seimenii Mici;

obec Rasova — vesnice Rasova a Cochitleni;

obec Aliman — vesnice Aliman, Dunireni, Vlahii a Floriile;

obec Mihai Viteazu — vesnice Mihai Viteazu a Sinoie;

obec Istria — vesnice Istria a Nuntasi;

obec Cogealac — vesnice Cogealac, Tariverde a Fantanele;

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2940/oj
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mésto Mangalia — Mangalia;

mésto Harsova — Harsova;

obec Chirnogeni — vesnice Chirnogeni;
obec 23 August — vesnice 23 August;
obec Horia — vesnice Horia a Tichilesti;
obec Crucea — vesnice Crucea;

obec Topalu — vesnice Topalu;

obec Ciobanu — vesnice Ciobanu;

obec Garliciu — vesnice Garliciu;

obec Saraiu — vesnice Saraiu;

obec Cobadin — vesnice Viigoara.

Zupa Tulcea:

mésto Babadag — Babadag;

obec Sarichioi — vesnice Enisala, Visterna, Zebil a Sabangia;

obec Valea Nucarilor — vesnice Valea Nucarilor, Agighiol a lazurile;

mésto Tulcea — Tulcea;

obec Ostrov — vesnice Ostrov a Piatra;
obec Somova — vesnice Somova, Mineri a Parches;
obec Niculitel - vesnice Niculitel;

obec Izvoarele — vesnice Izvoarele a Alba;
obec Valea Teilor — vesnice Valea Teilor;
obec Frecitei — vesnice Telita a Posta;
mésto Isacea — [sacea;

obec Luncavita — vesnice Luncavita;

obec Vicdreni — vesnice Vicireni;

obec Jijila — vesnice Jijila;

meésto Macin — Micin;

obec Greci — vesnice Greci;

obec Cerna — vesnice Cerna;

obec Turcoaia — vesnice Turcoaia;

obec Carcaliu — vesnice Carcaliu;

obec Baia — vesnice Baia;

obec Ceamurlia de Jos — vesnice Ceamurlia de Jos a Lunca.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2940/oj
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Odriida (odridy) révy vinné

Alicante Bouschet N — Alicante Henri Bouschet

Aligoté B — Plant de trois, Plant gris, Vert blanc, Troyen blanc

Aromat de lasi B

Burgund Mare N — Grosser Burgunder, Blaufrankisch, Kekfrankos, Frankovka, Limberger

Busuioacid de Bohotin Rs — Schwarzer Muscat, Muscat fioletovii, Muscat violet cyperus, Muscat rouge de Frontignan
Bibeascd gri G

Bibeascd neagrd N — Grossmuttertraube, Hexentraube, Cricana, Rard neagrd, Cildarusd, Serecsia
Cabernet Sauvignon N — Petit Vidure, Burdeos tinto

Chardonnay B - Gentil blanc, Pinot blanc Chardonnay

Columna B

Cristina N

Cramposie B

Cramposie selectionatd B

Feteascd albd B — Pasdreasci albd, Poama fetei, Mddchentraube, Leanyka, Leanka

Feteascd neagrd N — Schwarze Midchentraube, Poama fetei neagrd, Pisireascd neagrd, Coada randunicii
Feteascd regald B — Konigliche Madchentraube, Konigsast, Ktralyleanka, Dandsand, Galbend de Ardeal
lordani B — lordovan3, lordan

Malbec N — Cotes rouges, Pied de Perdrix, Plant d'Arles

Mamaia N

Merlot N - Bigney rouge, Plant Medoc

Mourvedre N

Muscat Ottonel B — Muscat Ottonel blanc

Negru de Dragasani N

Novac N

Petit Verdot N

Pinot Gris G — Affumé, Grau Burgunder, Grauburgunder, Grauer Monch, Pinot cendré, Pinot Grigio, Ruldnder
Pinot noir N — Blauer Spitburgunder, Blauer Burgunder, Burgund mic, Burgunder roter, Klavner Morillon Noir
Pinot noir N — Spatburgunder, Pinot nero

Riesling de Rhin B — Weisser Riesling, White Riesling, Riesling Renano, Rheinriesling

Riesling Italian B — Olasz Riesling, Olaszriesling, Welschriesling

Rkatiteli B — Dedali Rkatiteli, Korolioc Rkatiteli

Saint Emilion B — Trebbiano Toscano, Ugni blanc, Trebbiano

Sangiovese N — Brunello di Montalcino, Morellino

Sauvignon B — Sauvignon Blanc

Syrah N — Shiraz, Petit Syrah

Sémillon B — Semillon blanc
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8.1

8.2

Traminer Roz Rs — Rosetraminer, Savagnin roz, Gewiirztraminer

Traminer aromat alb B

Tdmaioasd romaneascd B — Busuioacd de Moldova, Muscat blanc a petit grains

Tdmaioasd romaneascd B — Ruminische Weihrauchtraube, Tamianka, Tdmaioasa albd de Drigisani

Viognier B — Petit Vionnier, Viogne, Galopine, Vugava bijela

Popis souvislosti

Podrobné tidaje o zemépisné oblasti

Tento region odpovidd oblasti Dobrogea (Dobrudza) na jihovychodé zemé vymezené dolnim tokem Dunaje (ze
zépadu a severu), Cernym motem (z vychodu) a hranici s Bulharskem (z jihu). Z hlediska terénniho reliéfu jsou pro
n¢j charakteristické dominujici plosiny a sprasovy substrat a z hlediska biomu podnebi stepi a lesostepi, pFicemz
vSechny tyto komponenty pfispivaji k vytvofeni ekologického prostiedi piiznivého pro vinohradnictvi.

Litologicky substrat vétsiny vinic se sklddd ze sprasi (o tloustce 3 az 40 m), které ¢aste¢né pokryvaji tvrdé a staré
horniny (prepaleozoické, paleozoické, mezozoické a tercidrni), in situ nebo pfemisténé.

V severni ¢asti oblasti Dobrudza je krajinny reliéf pomérné ¢lenity (100-467 m n. m., kopcovity a hornaty terén
s chrdnénymi ddolimi), v jizni Cdsti oblasti DobrudZa je krajina tvofena plosinou tabuldrniho tvaru (pod
200-300 m n. m.); oddéluje je stiedni ¢dst oblasti Dobrudza, kterou tvoii zvrdsnénd, sirokd a kopcovitd plosina
(250-350 m n. m.).

Jedna se o nejchudsi oblast v zemi na srdzky a podzemni vody, které jsou nekonzistentni a ¢asto mineralizované,
a jejich nedostatek je kompenzovan akumulaci, zdchytem a zavlazovanim.

Typické kontinentédln{ podnebi je ¢dste¢né zmirnéno blizkosti Cerného mote, jezer a Dunajské delty. Priimérnd rocni
teplota se pohybuje kolem 11 °C, aviak teplotni rozdily, pokud jde o primérné teploty, v lednu a ¢ervenci mohou
pfesdhnout 25 °C; zaznamendny byly viceleté vykyvy absolutnich extrémi presahujici 75 °C; primérné mnozstvi
srazek viak Casto klesne pod 400 mm/rok. Vyhodou oblasti jsou piiznivé heliotermalni podminky: jde o jeden
z nejteplejsich regiont v zemi (intenzita zdfeni pfevySuje 120-125 Kcal/cm2, vice nez 2 200 hodin slune¢niho svitu
a pramérnd souhrnnd denni teplota 4 000-4 200 °C/rok), coZ zajistuje zrani, ¢i dokonce piezralost hroznd.

Pady, které ve vinafskych oblastech jednoznaéné pievazuji, zahrnuji stepni mékké ptidy (kastanozem a Cernozem)

a lesostepni mékké ptdy (kambickd ¢ernozem a vzdcnéji jilovité iluvidlni, rendzina, $edozem), z nichZ vétsina vznikd
na spraovém substratu.

Udaje o produktu

Vino s CHZO ,Colinele Dobrogei“ maze byt bilé, cervené nebo razové.

Bild[rGizovd vina jsou ¢ird, maji Zlutozelenou aZ zlatozlutou barvu, svétly nebo stfedni odstin lososové rtizové barvy,
sametovou chut.

Chutovi/cichovd aromata — predeviim kvétinovd, dobrd akumulace cukrd, vina jsou kulatd, s tony medu, rize,
citrusti u typicky aromatickych odrtid, nékdy medovych plastvi u starsich aromatickych vin.

Cervend vina jsou sametovd a barva je rubinova nebo tmavé grandtovd, purpurové ervend ¢i tmavé Cervend.

Chutové/Cichovd aromata — svéZi viiné zralych lesnich plodd, susenych $vestek, sametové a mastné, aroma Cerstvych
malin, ¢erveného rybizu, brusinek, ostruzin a bortivek. Vina maji t¥islovinovy charakter, buket bortvek a hiebicku
s moZnymi pepfovymi tény a, projdou-li pouze kratkym procesem zrani, tony vanilky. Jsou vhodnd ke zrdni
v dubovych sudech.
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8.3  PFicinnd souvislost

Specifi¢nost vyrobka s oznacenim CHZO ,Colinele Dobrogei“ vyplyvé z vlastnosti hroznového mostu, z néhoz se
tyto vyrobky vyrab&ji. Dotcené odrudy révy se péstuji na mistech s velkym mnozstvim sluneéniho zdfeni
a heliotermdlnich zdrojd, které patfi k nejvy$$im v zemi, a s nizkym thrnem srdzek. Tyto faktory pfispivaji
k dobrému zrdn{ hroznt a k produkci mostu bohatého na cukr. V oblasti je zndt vliv mofe. Ten ptsobi blahoddrné
zvla$té na podzim, protoze reguluje teplotu. Oblast Cernavodi je ovlivnéna tokem Dunaje, zejména to plati u vinic
v bezprostiedni blizkosti feky. Dulezitym faktorem urcujicim kvalitu vin je ptida, kterd je bohatd na uhlicitan
vapenaty. Na kvalitu vin ma ptiznivy vliv také blizkost jezer Razim a Sinoe a piidy vhodné pro péstovani révy. Vina
vykazuji vyvdZzeny obsah alkoholu a kyselosti a dobfe vyjadfené organoleptické vlastnosti (kvéty/lesni ovoce, kofeni).

9.  Dalsi zékladni podminky (baleni, oznacovdni a dal$i pozadavky)

Podminky vztahujici se na ziskanou produkci

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Typ dalsich podminek:

odchylka tykajici se produkce ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek:

Na zékladé ozndmeni pfislusnému organu miZe baleni a plnéni vin do lahvi probihat i mimo oblast, ve které byly
hrozny vyprodukovény.

To lze provést ve stejné spravni jednotce, v sousedici spravni jednotce nebo v sousedici oblasti se zemépisnym
oznacenim.

V piislusnych piipadech se v systému oznacovani povinné uvede idaj o vyrobci, mistu plnéni a stacirné.

Pro cely plnéni do lahvi a vzhledem k obchodnim pozadavkiim na trhu Unie a pozadavkiim vyvozci je povoleno
uvadét na trh sudové vina s CHZO ,,Colinele Dobrogei“.

Dodévky sudového vina se oznamuji pfislusnému orgdnu prostfednictvim tzemniho inspektordtu. Jsou k nim
pfilozeny doklady pro pfepravu a certifikdt potvrzujici pravo pouzivat nizev s CHZO, ktery osvéd¢uje pravo na
uvéadéni vina na trh.

Odkaz na specifikaci produktu

https://www.onvpv.ro/sites/default/files/caiet_de_sarcini_ig_colinele_dobrogei_modif_cf cerere_1549_12.08.2024_no_
track_changes.pdf
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