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Zvetejnéni zidosti o schvileni zmény specifikace vyrobku tykajici se chrinéného oznadeni piivodu
v odvétvi vina v souladu s ¢l. 97 odst. 3 ve spojeni s clankem 105 nafizeni Evropského parlamentu
a Rady (EU) & 1308/2013

(C[2025/2748)

Ve lhaté ti mésicti ode dne tohoto zvefejnéni mohou orgdny ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd
osoba s opravnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

7ZADOST O ZMENU SPECIFIKACE VYROBKU
,vesuvio*
PDO-IT-A0252-AMO02

Datum podani Zadosti: 24.5.2017

1. Zadatel a oprivnény zdjem

Vesuvio DOP Consorzio Tutela Vini (sdruzeni na ochranu CHOP Vesuvio)

2. Polozka specifikace vyrobku, jiZ se zména (zmény) tyka (tykaji)
O  Nazev produktu
Druh vyrobkd z révy vinné
Souvislost

Omezeni pfi uvddéni na trh

3. Popis a ditvody ke zméné

1. Zatazeni novych druhii vina: ,Superiore”, ,Riserva“ a ,Passito“ a vina s uvedenim odriidy; a Sumivé bilé vino Vesuvio,
riiZové vino Vesuvio a riiZové vino Lacryma Christi a vina s uvedenim odriidy hroznii

Popis:

Zména specifikace spocivala v pfidani vyse uvedenych novych typt (a ve zméné kombinace odrtd). Tato zména byla
povaZovdna za nezbytnou, aby specifikace odpovidala skutecné situaci ve vinafské oblasti, kterd se v prubéhu let
vyvijela. To zahrnovalo odstranéni odrtidy Verdeca B, kterd se jiz na vinicich nevyskytuje, a proto jiz nepati{ mezi
odridy pouzivané k vyrobé vina. Do seznamu odrid byla pfiddna odrida Caprettone B. V pfedchozi specifikaci
produktu byla chybné oznacena jako synonymum odridy Coda di Volpe B.

Odtvodnéni:

Prvni verze specifikace pochdzi z roku 1983. V pribéhu let se trh zménil a odvétvi se pfizptisobilo, aniz provedlo
zmény ve specifikaci, ¢imz se stala zastaralou z hlediska pozadavki odvétvi a trhu.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (Uf. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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Zavedeni novych typti umoznilo pracovat s jednotlivymi odrtidami hlavnich dostupnych odrid. Nové typy byly
zafazeny proto, aby bylo mozné nabidnout spotiebiteliim komplexnéjsi a dokonalejsi produkt, coz je faktor, ktery
zvysuje kvalitu oznaceni.

Tato zména se tykd ¢lankd 1, 2 a 6 specifikace a piislusnych oddilt jednotného dokumentu: 4 ,Popis vin®, 5.2

,Enologické postupy — maximdlni vynosy“, 7 ,Hlavni odriida (odridy) révy vinné“ a 8 ,Popis souvislosti
(souvislosti)*.

2. Zafazeni nové kategorie ,jakostni Sumivé vino“ pro bilé vino Vesuvio Lacryma Christi, bilé a riiZové vino Vesuvio a riiZové
vino Lacryma Christi a pro vina s uvedenim odriidy

Popis:

Zména specifikace zahrnovala pfidani kategorie ,jakostni Sumivé vino“. Tento druh vina ma v regionu bohatou
historii, ale nikdy nebyl néleZité docenén.

Odtivodnént:

Zafazeni ,jakostnich Sumivych vin“ zvysilo prestiz tradice, kterd byla v oblasti vidy pfitomna. Oteviela se tim
mezera na trhu, s pozitivnim hospodatskym vysledkem pro celé odvétvi.

Tato zména se tykd ¢ldnkd 1, 2 a 6 specifikace a piislusnych oddild jednotného dokumentu: 4 ,Popis vin®, 5.2

,Enologické postupy — maximdlni vynosy“, 7 ,Hlavni odrtida (odridy) révy vinné“ a 8 ,Popis souvislosti
(souvislosti)*.

3. Revize seznamu odriid révy vinné a zafazeni odriidy Caprettone B

Popis:

Procentudlni zastoupeni hlavnich odrtid bylo revidovadno a byly pfidany typy ,Riserva“, ,Superiore®, ,Spumanti*
a jednoodrtidovd vina. V pfipadé vin Lacryma Christi to umoziiuje, aby 20 % pouzitych hroznt pochdzelo z odrtd
specidlné péstovanych v provincii Neapol. V piipadé jednoodridovych vin ,Vesuvio“ je nyni mozné, aby 15 %
pouzitych hrozni pochdzelo z odriid specidlné péstovanych v provincii Neapol. Odrida Verdeca B byla odstranéna.

Odtivodnéni:

Seznam odrid byl rozsifen o odridu Caprettone B, kterd byla vzdy nejcastéji péstovanou bilou odriidou na hofe
Vesuv. Odrtida Verdeca B byla odstranéna, protozZe se jiz na vinicich nevyskytuje, a proto jiz nepati{ mezi odridy
pouzivané k vyrobé vina.

Seznam odrid pro vina Lacryma Christi slouzi jako voditko, které umoznuje, aby vina méla spole¢né vlastnosti,
které spotiebitelé mohou rozpoznat. Pati{ sem pouZivané hlavni odridy hroznt a pfirozené péstovdn{ vina na
vulkanické padé, coz vindm dodévé charakter.

Odrtda Caprettone B je mistné uzndvana jako odrtida s timto oznacenim. Jeji zafazeni mezi hlavni odridy je
povazovano za faktor, ktery je silné spojen s kvalitou a hodnotou oznaceni.

Tato zména se tyka ¢lanku 2 specifikace a pfislugnych oddilii jednotného dokumentu: 4 ,Popis vin®, 5.2 ,Enologické
postupy — maximdlni vynosy“ a 7 ,Hlavni odrtda (odrtdy) révy vinné“.

4. Byly popsdny nékteré metody péstovdni vina

Popis:
1) Zrusuje se tato formulace: ,a s vyjimkou téch [pozemki], které jsou obzvlasté vlhké“.

2)  Byla vlozena tabulka uvddgjici maximalni vynosy a obsah alkoholu pro jednotlivé typy.
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3) Byl doplnén popis vina ,Vesuvio“ druhu Lacryma Christi ,Passito®.

4)  Pro mimofddné pFznivé roky byla stanovena maximdlni produkce hroznt v t/ha a je povoleno nouzové
zavlaZzovani pomoci stalych zafizeni.

5)  Stdld zafizeni pro nouzové zavlazovani byla povolena; zvldstni bod tykajici se vyroby rtizovych, Cervenych
a bilych druhd vina ,Vesuvio® byl vypustén.

6)  Byla stanovena minimdln{ hustota 2 500 rostlin na hektar, a to jak pro novou vysadbu, tak pro dosadby.

Odtivodnént:

1)  Vypusténd formulace byla nadbytecnd, protoZe vzhledem k blizkosti mofe a soucasnému klimatu vlhkost
nepfedstavuje problém.

2)  Pro lepsi srozumitelnost specifikace bylo nutné vlozit vysvétlujici tabulku hodnot.

3)  Pii sklizni musi byt uveden typ ,Passito” s odkazem na pfirozeny obsah alkoholu, aby se v odvétvi predeslo
jakymkoli pochybnostem.

4)  Ustanoveni je nezbytné pro spravny vyklad specifikace.

5)  Povoleni stalych zafizeni bylo nezbytné, protoze vzhledem k terénu je nebylo mozné pfendset a montovat
pouze v nouzovych ptipadech, jelikoz by ndklady byly pili§ vysoké.

6)  Konkrétni pocet hektarti byl uveden proto, aby vyrobni zafizeni méla na celém tGzemi stejny vychozi bod.

Tato zména se tykd ¢lanku 4 specifikace a piislusného oddilu jednotného dokumentu. 5.2 ,Enologické postupy —
maximalni vynosy*.

5. Zahrnuti vymezeni oblasti plnéni do lahvi

Popis:

Byl doplnén pozadavek, aby se vino sticelo v rdmci oblasti produkce, pfi¢emz byla zachovdna prava subjektd, které
tradi¢né provadéji sta¢eni mimo vymezenou oblast produkce.

V souladu s platnou evropskou legislativou a zvla$tnimi vnitrostdtnimi pravnimi predpisy, které chrani stdvajici
prava, existuji individudlni povoleni pro subjekty, které tradi¢né provadéji stieni mimo vymezenou oblast
produkee, coZ jim umoziuje pokracovat ve staCeni. Pro ziskdni povoleni od ministerstva zeméd€lstvi, potravinové
sobéstacnosti a lest musi doty¢né std¢irny predlozit piislusnou dokumentaci a prokdzat, Ze stiCely vina
konkrétniho CHOP nebo CHZO nejméné po dobu dvou z poslednich péti let (nemusi se jednat o nepfetrzité
dvouleté obdobi).

Procesy vyroby Sumivého vina, vetné tvorby pény, stabilizace a slazeni, jsou nyni omezeny na oblast produkce
a spravni uzemi regionu Kampdnie.

Odtivodnént:

V souladu s platnymi pravnimi predpisy EU je pozadavek, aby stdceni probihalo ve vymezené oblasti, odGvodnén
zdjmem na zachovani kvality produktu, zaruceni pivodu, zajisténi G¢innych kontrol a zachovani celého vyrobniho
fetézce, aby se co nejlépe vyuzila mistni oblast a zajistila sledovatelnost produktu.

Charakteristické rysy a vlastnosti, které oblast ptivodu proptjcuje vinim s CHOP Vesuvio, jsou lépe chrinény
sta¢enim vina v ramci oblasti produkce, protoZe to znamend, ze veskerd technickd pravidla tykajici se ptepravy
a stacent jsou uplatiiovdna a dodrzovdna na odpovédnost a s odbornou zptisobilost{ vinaft z téZe vymezené oblasti.
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Tento pozadavek zabranuje mozZnym rizikim spojenym s pfepravou vina mimo oblast, jako je oxidace a tepelny
stres zplisobeny vysokymi nebo nizkymi teplotami nebo znehodnoceni produktu s naslednymi negativnimi G¢inky
na jeho chemické a fyzikdlni vlastnosti (kyselost, polyfenoly a barvici litky), organoleptické vlastnosti (barva, chut)
a stabilitu. Snizuje se také riziko mikrobiologické kontaminace (bakteriemi, viry, houbami, plisnémi nebo
kvasinkami). Tento pozadavek je vyhodny pro hospodéiské subjekty, které jsou si rizik védomy a jsou odpovédné
za zachovani kvality CHOP, a pro spotiebitele, ktery ma jistotu piivodu a kvality vin a jejich souladu se specifikaci
produktu. Kromeé toho jsou kontroly provddéné pfislusnymi orgdny na mensi plose ticinnéjsi.

Z4dost o omezeni sté¢en{ vina s CHOP Vesuvio pouze na oblast produkce, coz je pozadavek uplatiiovany u jinych
nazvua aspésnych vin, je rovnéz vyznamnym krokem ke zvyseni kvality, kterou s sebou ndzev CHOP Vesuvio nese.
Cilem této navrhované zmény je, aby se CHOP stalo jednim z nejdtilezitéjsich historickych ndzvi oznacujicich vina
kategorii a druht popsanych v tomto jednotném dokumentu a specifikaci produktu.

Cilem zadosti o omezeni oblasti produkce Sumivého vina je zajistit kvalitu produktu, zarudit jeho piivod a zajistit,
aby kontroly byly Gi¢inné a véasné. Tento pozadavek je tedy vyhodny pro samotné hospodaiské subjekty, které jsou
si rizik védomy a jsou odpovédné za zachovéni kvality vin, ¢imz dévaji spotiebiteli jistotu pivodu a kvality vin
a jejich souladu se specifikaci produktu.

Zména se tykd clanku 5 specifikace produktu a piislusného oddilu 9 ,Dalsi zakladni podminky“ jednotného
dokumentu.

6. Popis viastnosti jednotlivych typii vin

1) U v8ech novych typti je uveden podrobny popis barvy a chuti, celkovy objemovy obsah alkoholu, minimélni
celkovy obsah kyselin a minimalni bezcukernaty extrakt.

2)  Stavajici typy byly upraveny z hlediska viiné a chuti, pfi¢emz celkové kyselost byla snizena na
4,5 gfl.
3)  Zahrnuti ustanoveni, Ze vina zrajici v dfevénych sudech mohou mit vlastnosti a viiné dieva.

4)  Zminka o vinech, kterd zkysla, byla odstranéna.

Odtvodnéni:

1)  Vlozeni provedeno za tiCelem spravného popisu vSech novych typt.

2)  Zamérem je uvést specifikaci do souladu se skute¢nymi pozadavky na vlastnosti vin.
3)  Vysvétleno pro piehlednost.

4)  Odstranéno, protoze typy Sumivych vin jsou popsany ve vlastnostech pfi spottebé.

Zména se tyka ¢lanku 6 specifikace produktu a ptislusného oddilu 4 ,Popis vina (vin)“ jednotného dokumentu.

7. Zmény nékterych podminek pro oznacovdni a obchodni tipravu vin

1)  Zakaz pouzivdni vyrazi ,Superiore” a ,Riserva“ byl zrusen.

2)  Znéni ,ad eccezione delle tipologie spumante e liquoroso [s vyjimkou $umivych a likérovych typt] bylo
odstranéno.

3)  Byla pfiddna moZnost umistit slova ,Lacryma Christi“ pfed zemépisny ndzev ,Vesuvio®.
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Odtivodnént:

1)  To bylo nezbytné, protoze jak typ ,Superiore®, tak typ ,Riserva“ byly zahrnuty a popsdny v ¢lanku 6
specifikace.

2)  Tento Gdaj byl pro piehlednost odstranén.
3)  Voblasti se slova ,Lacryma Christi“ tradi¢né umistuji pfed zemépisny tdaj , Vesuvio*.

Zména se tyka pouze ¢lanku 7 specifikace.
8. Zahrnuti informaci o objemu nddob

Popis:

Byl vloZen ¢ldnek 8 o obalech, ktery stanovi objem nddob a typ jejich uzdvérd, aby poskytl voditko pro zpfistupnéni
produktu spotfebitelam.

Odutvodnéni:
Pro vétsi piehlednost a jednotnost lahvi, které jsou spotiebitelim k dispozici, a typt uzdvéri.
Zména se tykd ¢lanku 8 specifikace produktu a oddilu 9 jednotného dokumentu.

]EDNOTNY’ DOKUMENT

1.  Nazev produktu

Vesuvio

2. Druh zemépisného oznaceni

CHOP - chrénéné oznaleni pivodu

3. Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino
Likérové vino
4. Sumivé vino
5. Jakostni sumivé vino
Kdd kombinované nomenklatury:

— 22 -NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hroznd, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

4. Popis vina (vin)
1. Bilé vino ,Vesuvio“ (kategorie: vino)

Barva: slimové 7lutd riizné intenzity. Viiné: jemnd, elegantni. Chut: suchd, mirné kyseld. Minimdlni celkovy obsah
alkoholu v % objemovych: 11,00 %. Minimalni bezcukerny extrakt: 15,0 g/L.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni{ obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —
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2. Sumivé | jakostni sumivé bilé vino ,Vesuvio” (kategorie: Sumivé vino a jakostni Sumivé vino)

Barva: slimové zlutd rtizné intenzity se svétle zelenymi nebo zlatavymi odlesky. Viné: elegantni, kvétinovd, vyraznd.
Chut: jemnd a vyvdZzend pro typy ,dosaggio zero® az ,extra dry“. Minimdlni celkovy obsah alkoholu v % objemovych:
11,00 %. Minimalni bezcukerny extrakt: 15,0 g/L.

$umivd vina: pfi vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznii zpracovanych v souladu s platnymi pravnimi
pfedpisy.

jakostni $umivé vina: pti vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznt zpracovanych v souladu s platnymi
pravnimi predpisy. P vyrobé tradi¢ni metodou nesmi byt doba vyroby vina, véetné zrani ve vinafstvi, kde se vino
vyréabi, krat$i nez dvandct mésict pocitanych od zacitku [druhotného] kvaseni, které je urceno k vyrobé sumivého
vina.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi piedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

3. RiiZové vino ,Vesuvio“ (kategorie: vino)

Barva: rizovd razné intenzity. Viné: jemnd, ovocnd. Chut: svéZzi a harmonicka. Minimdlni celkovy obsah alkoholu
v % objemovych: 11,00 %. Minimdln{ bezcukerny extrakt: 18,0 g/l.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximéln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

4. Cervené vino ,Vesuvio“ (kategorie: vino)

Barva: rubinové Cervend rizné intenzity. Viné: suchd, harmonickd. Chut: suchd, harmonickd. Minimalni celkovy
obsah alkoholu v % objemovych: 11,00 %. Minimdln{ bezcukerny extrakt: 18,0 g/l.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/2748/oj



UF. vést. C, 20.5.2025

CS

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

5. Sumivé [ jakostni Sumivé riiZové vino ,Vesuvio“ (kategorie: Sumivé vino a jakostni sumivé vino)

Barva: riZovd riizné intenzity. Viné: jemnd, ovocnd. Chut: suchd, harmonickd. Minimalni celkovy obsah alkoholu
v % objemovych: 11,00 %. Minimdln{ bezcukerny extrakt: 18,0 g/l.

Sumivé vina Pii vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznt zpracovanych v souladu s platnymi pravnimi
piedpisy.

Jakostni Sumiva vina: P vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznt zpracovanych v souladu s platnymi
pravnimi predpisy. P vyrobé tradi¢ni metodou nesmi byt doba vyroby vina, véetné zrani ve vinafstvi, kde se vino
vyrabi, kratsi neZ dvandct mésicti pocitanych od zac¢atku kvasent, které je uréeno k vyrobé sumivého vina.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce nize, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 v miliekvivalentech na litr

—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

6.  Bilé vino Lacryma Christi ,Vesuvio“ (kategorie: vino a likérové vino)

Barva: slimové Zlutd riizné intenzity Viné: jemnd, elegantni. Chut: suchd. Minimdlni celkovy obsah alkoholu v %
objemovych: 12,00 % Minimalni bezcukerny extrakt: 15,0 g/1.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

7. Bilévino Lacryma Christi ,Vesuvio“ ,Superiore” (kategorie: vino)

Barva: slimové Zzlutd rizné intenzity Viné: jemnd, elegantni. Chut: suchd, vyvdzend. Minimalni celkovy obsah
alkoholu v % objemovych: 13,00 %. Minimalni bezcukerny extrakt: 16,0 g/I.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostatnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —
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—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

8. Sumivé | jakostni sumivé bilé vino Lacryma Christi ,Vesuvio* (kategorie: Sumivé vino a jakostni sumivé vino)

Péna: jemnd a dlouhotrvajici. Barva: slimové 7lutd rizné intenzity s svétle zelenymi nebo zlatavymi odlesky. Viiné:
jemnd, pronikavd. Chut: jemnd a vyvdZend pro typy ,dosaggio zero“ aZ ,extra dry“. Minimdln{ celkovy obsah
alkoholu v % objemovych: 12,00 % Minimalni bezcukerny extrakt: 16,0 g/l.

$umivd vina: Pfi vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznti zpracovanych v souladu s platnymi pravnimi

pfedpisy.

Jakostni Sumiva vina: P vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznt zpracovanych v souladu s platnymi
pravnimi predpisy. P vyrobé tradi¢ni metodou nesmi byt doba vyroby vina, véetné zrani ve vinafstvi, kde se vino
vyrabi, kratsi neZ dvandct mésicti pocitanych od zac¢atku kvasent, které je uréeno k vyrobé sumivého vina.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skutecny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

9. Bilé likérové vino Lacryma Christi ,Vesuvio*

Barva: slimové Zzlutd riizné intenzity Viné: jemnd, elegantni. Chut: suchd. Minimdlni celkovy obsah alkoholu v %
objemovych: 12 %. Miniméln{ bezcukerny extrakt: 15,0 g/l.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

10.  Bilé vino Lacryma Christi ,Vesuvio“ ,Passito” (kategorie: vino)

Barva: zlatozlutd pfechdzejici do jantarové. Viné: intenzivni, elegantni a komplexni. Chut: suchd az sladka.
Minimdlni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 15,00 %. Minimalni bezcukerny extrakt: 26,0 g/1.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): 12

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

11.  RiiZové vino Lacryma Christi ,Vesuvio“ (kategorie: vino)

Barva: rtizova razné intenzity. Viné: pfijemné ovocnd. Chut: suchd, harmonicka. Minimalni celkovy obsah alkoholu
v % objemovych: 12,00 % Minimdlni bezcukerny extrakt: 18,0 g/l.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximéln{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

12.  Cervené vino Lacryma Christi ,Vesuvio® (kategorie: vino)

Barva: rubinové ¢ervend riizné intenzity. Vané: ovocnd, jemnd. Chut: suchd, harmonickd. Minimalni celkovy obsah
alkoholu v % objemovych: 12,00 % Minimdlni bezcukerny extrakt: 18,0 g/l.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostatnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximélni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

13.  Cervenévino Lacryma Christi ,Vesuvio“ ,Superiore* (kategorie: vino)

Barva: rubinové Cervend riizné intenzity. Vané: intenzivni, charakteristickd. Chut: suchd, vyvdzend. Minimdlni
celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 13,00 %. Minimdln{ bezcukerny extrakt: 20 g/I.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostatnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —
—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
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—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

14.  Cervené vino Lacryma Christi ,Vesuvio“ ,Riserva“ (kategorie: vino)

Barva: rubinové Cervend razné intenzity, jez prechdzi do grandtové. Viné: intenzivni, komplexni. Chut: suchd,
vyvédzend. Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 13,00 %. Minimdlni{ bezcukerny extrakt: 23 g/l.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni{ obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximélni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

15.  Sumivé | jakostni Sumivé riizové vino Lacryma Christi ,Vesuvio® (kategorie: Sumivé vino a jakostni Sumivé vino)

Péna: jemnd a dlouhotrvajici. Barva: riizova rGzné intenzity. Viné: jemnd, pronikavd, intenzivni. Chut: jemnd
a vyvazena pro typy ,dosaggio zero®, ,extra brut“, ,brut“ a ,extra dry“. Minimdlni celkovy obsah alkoholu v %
objemovych: 12,00 %. Minimdln{ bezcukerny extrakt: 16,0 g/l

$umivé vina: Pfi vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznt zpracovanych v souladu s platnymi pravnimi
piedpisy.

Jakostni Sumiva vina: P vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznt zpracovanych v souladu s platnymi
pravnimi predpisy. P vyrobé tradi¢ni metodou nesmi byt doba vyroby vina, véetné zrani ve vinafstvi, kde se vino
vyrabi, kratsi neZ dvandct mésicti pocitanych od za¢atku kvasent, které je uréeno k vyrobé sumivého vina.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

16.  Vino ,Vesuvio“ Caprettone (kategorie: vino)

Barva: slimové zlutd rizné intenzity. Viné: jemnd, charakteristickd. Chut: suchd, vyvadzend. Minimdlni celkovy obsah
alkoholu v % objemovych: 11,50 % Minimdlni bezcukerny extrakt: 17,0 g/1

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce nize, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:
—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —
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—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

17.  Sumivé | jakostni Sumivé vino ,Vesuvio® Caprettone (kategorie: Sumivé vino a jakostni sumivé vino)

Péna: jemnd a dlouhotrvajici. Barva: slimové Zlutd rtizné intenzity s svétle zelenymi nebo zlatavymi odlesky. Viiné:
jemnd, pronikavd, intenzivni. Chut: jemnd a vyvdZend pro typy ,dosaggio zero®, ,extra brut®, ,brut“ a ,extra dry*.
Minimdlni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,50 % Minimélni bezcukerny extrakt: 17,0 g/

$umivé vina: P¥ vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznt zpracovanych v souladu s platnymi pravnimi
pfedpisy.

Jakostni Sumivé vina: PFi vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hrozndl zpracovanych v souladu s platnymi
pravnimi ptedpisy. Pfi vyrobé tradi¢ni metodou nesmi byt doba vyroby vina, véetné zrdni ve vinafstvi, kde se vino
vyrabi, kratsi nez dvandct mésict pocitanych od zacdtku kvasent, které je uréeno k vyrobé sumivého vina.

Viechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce nize, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

18.  Vino ,Vesuvio“ Falanghina (kategorie: vino)

Barva: slimové Zlutd riizné intenzity. Viiné: jemnd, charakteristickd. Chut: suchd, vyvdzend. Minimalni celkovy obsah
alkoholu v % objemovych: 11,50 % Minimadlni bezcukerny extrakt: 17,0 g/l

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce nize, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

19.  Sumivé | jakostni Sumivé vino ,Vesuvio® Falanghina (kategorie: Sumivé vino a jakostni sumivé vino)

Péna: jemnd a dlouhotrvajici. Barva: slimové Zlutd rtizné intenzity s svétle zelenymi nebo zlatavymi odlesky. Viiné:
jemnd, pronikavd, intenzivni. Chut: jemnd a vyvdZena pro typy ,dosaggio zero®, ,extra brut®, ,brut“ a ,extra dry*.
Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,50 % Minimdlni bezcukerny extrakt: 17,0 g/l

$umiva vina: P vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznt zpracovanych v souladu s platnymi pravnimi
piedpisy.
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Jakostni Sumiva vina: P vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznt zpracovanych v souladu s platnymi
pravnimi predpisy. P vyrobé tradi¢ni metodou nesmi byt doba vyroby vina, véetné zrani ve vinafstvi, kde se vino
vyrabi, kratsi neZ dvandct mésicti pocitanych od za¢atku kvasent, které je uréeno k vyrobé sumivého vina.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

20.  Vino ,Vesuvio“ Piedirosso (kategorie: vino)

Barva: rubinové Cervend rizné intenzity. Vané: ovocnd, charakteristickd, p¥fjemnd. Chut: suchd, harmonicka.
Minimélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,50 %. Minimdlni bezcukerny extrakt: 18,0 g/L.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

21.  RiiZové vino ,Vesuvio“ Piedirosso (kategorie: vino)

Barva: razovd rtizné intenzity. Viné: ovocnd, charakteristickd, pffjemnd. Chut: suchd, harmonickd. Minimdlni
celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,50 %. Minimdln{ bezcukerny extrakt: 17,0 g/L.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce nize, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

22, Sumivé | jakostni Sumivé riizové vino ,Vesuvio® Piedirosso (kategorie: Sumivé vino a jakostni Sumivé vino)

Péna: jemnd a dlouhotrvajici. Barva: riZzovd rizné intenzity. Viné: jemnd, pronikavd, pi{jemnd. Chuf: jemnd
a vyvazend pro typy ,dosaggio zero®, ,extra brut“, ,brut“ a ,extra dry“. Minimalni celkovy obsah alkoholu v %
objemovych: 11,50 % Minimdln{ bezcukerny extrakt: 17,0 g/l
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$umiva vina: P¥i vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznt zpracovanych v souladu s platnymi pravnimi
piedpisy.

Jakostn{ Sumivé vina: P¥i vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hrozndi zpracovanych v souladu s platnymi
pravnimi ptedpisy. Pfi vyrobé tradi¢ni metodou nesmi byt doba vyroby vina, véetné zrdni ve vinafstvi, kde se vino
vyrabi, kratsi nez dvandct mésict pocitanych od zacdtku kvasent, které je uréeno k vyrobé sumivého vina.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostatnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 4,5 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

23, Vino ,Vesuvio“ Aglianico (kategorie: vino)

Barva: rubinové Cervend, razné intenzity, s vékem md tendenci ménit se na grandtové Cervenou. Viné: intenzivni,
charakteristickd. Chut: suchd, plnd, vyvdZzend. Minimdlni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 12,00 %.
Minimdlni bezcukerny extrakt: 24,0 g/l.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdlni celkovd kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

24.  RiiZové vino ,Vesuvio“ Aglianico (kategorie: vino)

Barva: rizovd riizné intenzity. Viné: ovocnd, kvétinovd, vyraznd. Chut: suchd, svézi, vyvdzend. Minimdlni celkovy
obsah alkoholu v % objemovych: 11,50 %. Minimdln{ bezcukerny extrakt: 18,0 g/l.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce nize, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr
—  Maximdlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

—  Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —
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25, Sumivé / jakostni Sumivé riizové vino ,Vesuvio* Aglianico (kategorie: Sumivé vino a jakostni Sumivé vino)

Péna: jemnd a dlouhotrvajici. Barva: rizovéa rtizné intenzity. Viné: ovocnd, kvétinovd, vyraznd. Chut: jemnd
a vyvazena pro typy ,dosaggio zero®, ,extra brut“, ,brut“ a ,extra dry“. Minimdlni celkovy obsah alkoholu v %
objemovych: 11,50 %. Minimdln{ bezcukerny extrakt: 16,0 g/l

$umivé vina: P¥ vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hrozn zpracovanych v souladu s platnymi pravnimi
piedpisy.

Jakostni Sumivé vina: Pfi vyrobé metodou Charmat musi byt ziskdna z hroznt zpracovanych v souladu s platnymi
pravnimi predpisy. P vyrobé tradi¢ni metodou nesmi byt doba vyroby vina, véetné zrdni ve vinafstvi, kde se vino
vyrabi, kratsi nez dvandct mésict pocitanych od zacdtku kvasent, které je uréeno k vyrobé sumivého vina.

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti:

—  Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

—  Minimdln{ celkova kyselost: 5,0 gramu na litr, vyjadfeno v gramech kyseliny vinné na litr

—  Maximélni obsah té€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

Enologické postupy

a. Zvldstni enologické postupy

Italskd metoda vinifikace Sumivého vina (autokldv) nebo klasickd metoda
Zvlastni enologicky postup

Prirozené opétovné kvaseni v autokldvech za pouziti metody Charmat nebo Martinotti nebo tradi¢ni metody
(druhotné kvaseni v lahvi) v souladu s platnymi pravidly pro vyrobu sumivych vin.

b.  Maximdlni vynosy

1. Bilé vino, Sumivé | jakostni Sumivé bilé vino, ¢ervené vino, riizové vino, Sumivé | jakostni sumivé razové vino,
Caprettone, Sumivé | jakostni Sumivé vino ,Vesuvio“ Caprettone:

70 hektolitr(i na hektar.

2. Falanghina, $umivé | jakostni $umivé vino Falanghina, Piedirosso, rizové vino Piedirosso, sumivé | jakostni
$umivé rtzové vino ,Vesuvio® ,Piedirosso*:

70 hektolitri na hektar.
3. Aglianico, rizové vino Aglianico, $umivé | jakostni Sumivé riizové vino ,Vesuvio“ Aglianico:
70 hektolitr na hektar.

4. Bilé vino Lacryma Christi, bilé likérové vino Lacryma Christi, Sumivé | jakostni $umivé bilé vino Lacryma
Christi , Vesuvio®

65 hektolitr(i na hektar.

5. Cervené vino ,Lacryma Christi“, riZové vino ,Lacryma Christi®, sumivé | jakostni Sumivé vino ,Lacryma
Christi“:

65 hektolitri na hektar.
6.  Bilé vino Lacryma Christi ,Superiore®, ¢ervené vino ,Superiore®, cervené vino ,Vesuvio“ ,Riserva“:

55,25 hektolitru na hektar.
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7. Bilé vino Lacryma Christi ,Vesuvio“ ,Passito“ v kategorii ,Vino*:

45 hektolitr na hektar.

6.  Vymezend zemé&pisnd oblast

Hrozny pouzité k vyrobé vina s CHOP ,Vesuvio“ musi pochdzet z oblasti produkce, kterd zahrnuje celé spravni
uzemi nésledujicich obci: Boscotrecase, Trecase a San Sebastiano al Vesuvio,

a Cast administrativniho tzemi téchto obci: Ottaviano, San Giuseppe Vesuviano, Terzigno, Boscoreale, Torre
Annunziata, Torre del Greco, Frcolano, Portici, Cercola, Massa di Somma, Pollena — Trocchia, Sant‘Anastasia,
Somma Vesuviana, viechny v provincii Neapol. Oblast je vymezena takto: vymezovaci linie za¢ind vychodné od
obce Torre del Greco, kterd patii k obci Sant‘Antonio, a sleduje silnici z obce Torre del Greco do obce Torre
Annunziata, kde se setkdva se silnic{ prochazejici ¢tvrti Colle Epitaffio a pokracuje po ni az k dalnici na Salerno
(nadmotskd vyska 55 m), kterd vede kratky dsek na vychod, nez se pobliz obce Villa Manzo kifzi se silnici na obec
Boscotrecase, jeZ pokracuje na sever.

Smérem na vychod hranice prochdzi obytnym centrem obci Boscotrecase a Boscoreale, prochdzi nadmofskymi
vyskami 88, 86, 87 a 61 m az k Zelezni¢ni trati v blizkosti farmy Di Lauro.

Pokracuje na sever podél Zelezni¢ni trati a na nddrazi San Giuseppe Vesuviano se vydavd severozdpadnim smérem
podél trati Circumvesuviana, dokud nepfekro¢i silnici Pollena-Trocchia a nedosdhne toku Lagno di Pollena. Cesta
pokracuje na jih az k vySe zminénému vodnimu toku.

Z tohoto mista vede silnice na zdpad k mostu Ponte Valente i Catini az k hranici obce San Sebastiano al Vesuvio.
Pokracuje podél hranice na zdpadni strané a v blizkosti kfizovatky se napojuje na Lagno del Monaco Aiello. Vede po
hranici obce San Giorgio a Cremano smérem na jihozdpad az k hlavni silnici (85 m n. m.), po které pokracuje na
jihovychod aZ k silnici na Torre del Greco u SantEleny (90 m n. m.). Poté vede na jih k Zelezni¢ni trati, pak na

jihovychod podél Zeleznice, miji obec Lamaria v nadmotské vysce 78 m a pokracuje podél silnice, kterd se setkdva
se silnici do obce Torre del Greco v blizkosti obce Sant‘Antonio (51 m n. m.), kde hranice vymezené oblasti zacinala.

7. Odrida (odriidy) révy vinné
Aglianico N
Caprettone B
Coda di volpe bianca B - Coda di volpe
Falanghina B
Greco Bianco B - Greco
Olivella Nera N
Piedirosso N

Sciascinoso N

8. Popis souvislosti

Historické faktory

Péstovani vinné révy a produkce vina byly vzdy soucdsti historie oblasti kolem Vesuvu, a to jiz od prvnich feckych
osad Ischia a Cuma v 18. stoleti pfed nasim letopoctem. Mezi prvnim a druhym stoletim pf. n. L. se oblast kolem
Vesuvu stala soucdsti nejbohatsiho regionu Fimské fiSe. V této oblasti se vyrdbélo nejvétsi mnozstvi vin v celé Fisi
zejména ve vile Augustea di Somma Vesuviana, kterd byla postavena kolem 2. stoleti n. l. a zasypdna pfi erupci
v roce 472 n. L. Vykopévky odhalily jeden z nejvyznamnéjsich venkovskych statkti oblasti Vesuvu, nejvétsi dnes
znamé vinatské oblasti starovéku. To pfedstavuje dalezity historicky diikaz pro zdsadni vyznam péstovani vina
a obchodu s nim v oblasti Vesuvu.
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Pfirodni faktory

Oblast Somma-Vesuvio pfedstavuje z hlediska Zivotniho prostiedi, krajiny, historie, kultury, pfirody a zemédélstvi
systém vyjime¢né hodnoty. Jsou zde ptidy rizného pivodu, u nichz se nejztetelnéji projevuje pedogeneticky proces
spocivajici v tvorbé pomérné jemnych povrchovych vrstev bohatych na zvlhé¢enou organickou hmotu. Ty lezi pfimo
nad pedogenetickym substritem a tvoii jemné proménlivou vrstvu. V povrchovych vrstvich pidy vykazuji jemné
zmény oproti primdrnimu materidlu. Vznikly pddem nebo proudénim pyroklastickych usazenin, tj. sope¢nych
usazenin, které byly lokdlné pfendseny nekontrolovanym a neusmérnénym povrchovym odtokem. Jizni ¢dst oblasti
v podstaté zahrnuje kuzel sopky Vesuv a z hlediska vzniku a morfogeneze se jednd o nejmladsi ¢4st. Casté erupce ve
sttedovéku a v neddvné historii zptsobily, Ze se topografie povrchu neustdle obnovuje. To mimo jiné brani rozvoji
kompletni pidy. Jednd se o plidy s mirnymi andisolovymi vlastnostmi, které souviseji s ¢innosti primarnich
vulkanickych materidls; vapencové pady na pyroklastickych usazenindch obsahujicich uhlicitan vdpenaty a surové
rudné ptdy na loziscich lapilu a popela z erupce v roce 1944.

V oblasti panuje mirné stfedomotské klima. Zimy nejsou pfili§ chladné. Ro¢ni dhrn srazek se pohybuje kolem
550 mm, a to hlavné na jafe a na podzim, v 1été jsou delsi obdobi sucha. Snéhové srazky se obecné omezuji na
oblasti nad 1 000 m n. m. a trvaji krétce.

Cirkulace povrchové vody je velmi fdk4 a omezuje se na nékolik pramenti na severnim svahu hory Monte Somma.
Vysoce propustné plidy na bdzi livy totiz absorbuji veskeré srazky. Strmé svahy navic umoziuji shromazdovani
vody pouze v hlubokych roklich vyhloubenych po strandch sopky.

Relativné vysokd vlhkost vzduchu, kterd mtize v letnich mésicich pfesdhnout 65 %, kompenzuje nedostatek vody
tvorbou hojné rosy. Na svazich v oblasti nejsou malé vykyvy mikroklimatu ni¢im neobvyklym. Tyto vykyvy
podpotily vznik rtiznych fytoklimatickych oblasti.

Lidské faktory

Péstovani révy v oblasti Vesuvu si zachovalo své specifické rysy a charakteristické metody starobylého piivodu. Vinnd
réva, kterd zapousti kofeny do sope¢né pidy, netrpéla ni¢ivymi G¢inky msicky a péstuje se bez roubt. Neni té7ké zde
najit i stoleté rostliny révy. Neproduktivni vinnd réva se nahrazuje starobylou metodou vrstvent, kdy se do ni vkladaji
vyhonky a vytvéfeji se nové rostliny. Mistni znalosti a tradice péstovani vina jsou pfeddviny novym generacim
v kontextu konkrétniho prostiedi, coz umoznuje zachovat biologickou rozmanitost a bohatou kombinaci odrtid
révy vinné v dané oblasti.

Vinice se nachdzeji na pozemcich s pfevahou pfirodnich, sluncem zalitych svahii.

Nad vinnou révou neustdle proudi motsky vitr, ktery omezuje hromadéni vlhkosti a zabranuje vzniku plisni nebo
jinych chorob, které poskozuji plodiny i samotné rostliny.

V oblasti kolem Vesuvu je vzhledem k vétrim z okolnich hor, jako je Monte Matese a Irpinské pohofi, dobré teplotni
rozpéti béhem dne i noci. To doddva vinim dobrou kyselost, trvalou svézest a chut.

Udaje o jakosti nebo vlastnostech vyrobkd, které jsou prevazné nebo vylucné dany zvldstnim zemépisnym
prostiedim

Terén oblasti produkce a expozice vinic, které se nachazeji v oblastech mimofddné vhodnych pro péstovani vinné
révy, vytvareji spolené prostiedi s dobrym proudénim vzduchu a dostatkem svétla, které umoziuje rostlinim
rozvijet vSechny jejich produktivni funkce.

Ctyfi kategorie vina uvedené ve specifikaci existuji diky vynikajicimu mirnému klimatu. To umoZziuje rovnomérné
a postupné dozravéani hroznd, které maji idedlni vlastnosti pro vyrobu vyse uvedenych kategorii.

Pro kategorii ,Sumivé vino“ se pouzivd metoda Charmat. Hrozny se z hlediska technologické zralosti sklizeji brzy,
coZ ovlivituje rovnovahu cukrt a kyselin, sniZuje se obsah cukrii a zvysuje kyselost, aby se ziskala zdkladni vina pro
miseni, kterd jsou svéZi, kyseld a maji nizky obsah alkoholu. Tyto vlastnosti jsou mozné diky vystaven{ vinné révy
piscité sopecné pldé.
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V kategorii ,jakostni $umivé vino“ se vino vyrdbi metodou Charmat nebo tradi¢ni metodou. Doba vyroby vina,
véetné zrdni ve vinafstvi, kde se vino vyrdbi, nesmi byt krat$i nez dvandct mésicti pocitanych od zacatku kvasen,
které je urceno k vyrobé sumivého vina.

Hrozny se z hlediska technologické zralosti museji sklizet brzy, coz ovliviiuje rovnovéhu cukri a kyselin, sniZuje se
obsah cukri a zvySuje kyselost, aby se ziskala zdkladni vina pro misen, kterd jsou svéZi, kyseld a maji nizky obsah
alkoholu. Tyto vlastnosti jsou mozné diky vystaveni vinné révy piscité sope¢né padé.

Kategorie ,vino“ zahrnuje sklizeni hroznii v okamziku, kdy dosdhnou rovnovahy technologické a fenolové zralosti.
Vznikaji tak vina s vyvdZenou chuti a obsahem alkoholu s podptrnou strukturou. Vysledkem jsou vina svézi,
chufové vyraznd a s intenzivni vini. Jsou slimové zbarvend, vzdy se zelenkavym naddechem. Toho je dosazeno diky
klimatickym faktortim, které ovliviiuji zrni, napiiklad diky proudéni vzduchu, které zabranuje hromadéni vlhkosti
a prilisnému zahfivani vzduchu, coz jsou faktory, které by mohly ovlivnit zrdn{ hroznd.

Kategorie ,likérového vina“ zavisi na stabilnich letnich klimatickych podminkdch, které trvaji az do konce fijna. To
umoziuje koncentraci cukrl ¢aste¢né na rostlin€ a také v prostordch, kde probihd dozrévani, kde neni vlhkost, aby
se zabranilo vzniku plisni, které by mohly hrozny poskodit.

9.  Specifické dal$i pozadavky (baleni, oznacoviani, dalsi pozadavky)

Vesuvio

Pravni rdmec

Pravni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek

Plnéni do lahvi ve vymezené zemépisné oblasti
Popis podminek

Byl doplnén pozadavek, aby se vino sticelo v rdmci oblasti produkce, pficemz byla zachovdna prava subjektd, které
tradi¢né provadéji sta¢eni mimo vymezenou oblast produkce.

V souladu s pfislu§nymi vnitrostdtnimi pravnimi predpisy mohou doty¢né stac¢irny v zdjmu ochrany stavajicich prav
ziskat vyjimku, aby mohly pokracovat ve sticen{ ve svych prostorach nachdzejicich se mimo vymezenou oblast,
pokud podaji zddost na ministerstvo zemédélstvi, potravindfstvi a lesnictvi, k niz pfilozi pfislusné doklady
prokazujici, Ze sta¢eni vin s CHOP ,Vesuvio“ provadély nejméné dva roky (nikoli nutné po sobé jdouci) z péti let
pfedchazejicich vstupu v platnost zmény zavadgjici povinnost stacet vina v dané oblasti.

Procesy vyroby $umivého vina, véetné tvorby pény, stabilizace a slazeni, jsou nyni omezeny na oblast produkce
a spravni tzemi regionu Kampdnie.

Nddoby a uzdvéry

Pravni rdmec

Pravni pfedpisy EU

Typ dalsich podminek

dalsi ustanoveni tykajici se oznacovani

Popis podminek

Vina s CHOP Vesuvio mohou byt k dispozici ke konzumaci pouze ve sklenénych nadobdch o maximdlnim
jmenovitém objemu 12 litra.

Na obalech vin s CHOP Vesuvio musi byt pouzity ndsledujici tdaje: piirubové zitky z korku nebo inertniho
materidlu nebo $roubovaci uzavéry. U Sumivych vin se baleni fid{ platnymi pravnimi ptredpisy.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/14211
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