Utedni véstnik CS
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C[/2025/1044 13.2.2025

Zvetejnéni Zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédélskych produktii a potravin

(C/2025/1044)

Po tomto zvefejnéni mohou orginy ¢lenského statu nebo tieti zemé nebo fyzickd ¢ pravnickd osoba s opravnénym
zdjmem, kterd je usazena nebo md bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu s ¢lankem 17 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) (') 2024/1143, a to do tif mésict ode dne tohoto zvefejnéni.

Specifikace produktu, na kterou se odkazuje ¢ldnek 7 nafizeni (EU) ¢. 1151/2012, je k dispozici v unijnim rejstitku
zemépisnych oznadeni.

]EDNOTNY DOKUMENT
~Afyon Sucugu“
C.ES: PGI-TR-03215 - 19. biezna 2024
CHZO (X) CHOP ()

1. Nizev (ndzvy) ((CHOP ¢i CHZO))

»Afyon Sucugu“
2. Clensky stit nebo treti zemé
Turecka republika
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1  Druh produktu (podle piilohy XI)

Tt{da 1.2. Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)
K6d kombinované nomenklatury

04 MLEKO A MLECNE VYROBKY; PTACI VEJCE; PRIRODNI MED; PRODUKTY ZIVOCISNEHO PUVODU, JINDE
NEUVEDENE ANI NEZAHRNUTE

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1
,2Afyon Sucugu“ je fermentovany masny produkt, ktery se vyrabi diikladnym naplnénim suseného ovéiho tenkého
stteva nebo kolagenového pldsté smési mletého anatolského buvolitho masa, hovéziho masa a loje, kofenim, soli
a nékterymi piisadami (konzervanty a antioxidanty). S cilem zajistit vétsi bezpecnost potravin mtize byt vyrobek

tepelné osetfen. Jeho prifez md mozaikovy vzhled.

SloZeni , Afyon Sucugu®:

— Maso celkem :nejméné 70 %
— Zbuvola domdciho : nejméné 10,5 %
— Ze skotu : nejvyse 60 %

— Ly s nejvyse 22,5 %

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich vin, lihovin
a zemédélskych produktd, jakoZz i zarucenych tradi¢nich specialitich a nepovinnych vyrazii pro jakost zemédélskych produktd,
o zméné nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a o zruseni naiizeni (EU) ¢. 11512012 (Uf. vést. L,
2024[1143, 23. 4. 2024, ELL https:|[eur-lex.europa.eu/elifreg/2024/11430j).
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3.3

— Kofent | ptisady : nejvyse 7,5 %
— Sal : nejvyse 2,0 %
— Mleta ¢ervend paprika (palivd) : nejvyse 0,8 %
— Mletd ervend paprika (sladkad) : nejvyse 0,8 %
— Rimsky kmin :nejvyse 1,0 %
— Cesnek : nejvyse 3-5%
— Cukr : nejvyse 0,6 %
— Pept Cerny mlety :nejvyse 0,5 %
— Nové kofen{ : nejvyse 0,3 %
— Zazvor :nejvyse 0,1 %
— Stabilizdtory :nejvyse 0,325 %
— Konzervanty : nejvyse 0,015 %
— Antioxidanty : ngjvyse 0,04 %

— pH : nejméné 5,40

Slozeni produktu ,Afyon Sucugu®, ktery lze rovnou konzumovat, je nasledujici:

— Celkovd hmotnostn{ hodnota bilkovin v mase je nejméné 16 %,

— Mnozstvi kolagenu v celkové hmotnosti masnych bilkovin je nejvyse 20 %,

— Pomér obsahu vlhkosti k celkovému mnozstvi bilkovin v mase je nizsi nez 2,5,
— Pomér mnozstvi tuku k celkovému mnozstvi bilkovin v mase je niZ$f nez 2,5,

— Nejvyssi hodnota pH je 5,4.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Jednim z faktord, které pfispivaji k charakteristickym rysim ,Afyon Sucugu®, je rezim krmen{ anatolskych buvold.
Anatolsti buvoli jsou krmeni krmivem v zavislosti na roénim obdobfi, suchym jetelem a ¢erstvym rakosem zvanym
Lfrig*, ktery se péstuje v mokfadech, a pasou se na pastvinich s jedine¢nou flérou. Pastviny oblasti Afyonkarahisar
se vyznacuji jedine¢nou flérou, coz je ddno zemépisnymi podminkami a drsnym podnebim, Ve fléfe oblasti
Afyonkarahisar bylo zji§téno 1800 druht a poddruht patiicich do 110 celedi. Kromé toho se v oblasti
Afyonkarahisar vyskytuje 234 endemickych druhi. K jedinecné chuti ,Afyon Sucugu“ pfispivd predevsim mak
(mistné zndmy jako haskes), ktery je soucdsti krmiva zvifat péstovanych na maso. Mdk, ktery je bohaty na
nenasycené mastné kyseliny, je dominantni slozkou typické ,masové chuti“.

Pokud jde o plemena skotu, z jehoZ masa se ,Afyon Sucugu® vyrdbi, 7ddnd omezeni nejsou stanovena. Skot ureny
k produkci ,Afyon Sucugu“ se chovd jak v provincii Afyonkarahisar, tak v dalsich oblastech Turecka. Pfi doddvkach
skotu z jinych regiont vSak musi byt skot po piijezdu do provincie Afyonkarahisar krmen v podminkdch oblasti
Afyonkarahisar po dobu nejméné tf{ mésict bez ohledu na ro¢ni obdobi; plati zde stejny rezim krmend, jaky je
popsén vyse pro anatolské buvoly.

Zdrojem masa jsou zvifata, kterd dosdhnou jate¢ni hmotnosti (2-4 roky).
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Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny procesy by mély byt provadény v zemépisné oblasti uvedené v ¢lanku 4. P¥i vyrobé ,Afyon Sucugu“ musi
byt anatol$ti buvoli krmeni v podminkéch oblasti Afyonkarahisar. Do krmiva anatolskych buvold by zejména mél
byt zafazen mék s pivodem v tomto regionu. V rdmci stanovenych zemépisnych hranic musi probihat vyroba
klobasy (sudZuku), porcovani jate¢né upraveného téla, mleti masa, kofenéni a ptidavani p¥isad, fermentaci, plnéni
do suchych tenkych st¥ev nebo kolagenovych stifvek a sueni.

Zvldstni pravidla pro krdjent, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Zvldstni pravidla pro oznaovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé povinnych tdajii stanovenych v pfedpisech o oznacovdni a obchodni Gpravé potravin musi etikety
obsahovat:

— ndzev oznaceni ,Afyon Sucugu®,
— ndzev spole¢nosti a adresu nebo zkrdceny ndzev a adresu ¢i ochrannou zndmku producenta,
— logo Evropské unie pro CHZO,

— ndsledujici logo

Struéné vymezeni zemé&pisné oblasti

Zemépisnd oblast, kde se ,Afyon Sucugu oficidlné vyrdbi, se nachdzi v provincii Afyonkarahisar. Oblast
Afyonkarahisar se nachdzi na jihozdpadnim okraji stejnojmenné roviny v centrdlni &isti zdpadni Anatolie
v Egejském regionu. Matematickd poloha provincie se nachdzi pfiblizné mezi 37°47‘ — 39°12‘ severni rovnobézkou
a 29°50° - 31°38* vychodnim polednikem. Provincie Afyonkarahisar je ze zdpadu obklopena provinciemi Usak, ze
severozdpadu provincii Kiitahya, ze severu provincif Eskisehir, z vychodu provincii Konya, z jihovychodu provincif
Isparta, z jihu provincii Burdur a z jihozdpadu provincii Denizli. Provincie Afyonkarahisar se déli na 18 okresi:
Merkez, Basmakgi, Bayat, Bolvadin, Cay, Cobanlar, Dazkiri, Dinar, Emirdag, Aksamler, Hocalar, Ihsaniye, [scehisar,
Kizil6ren, Sandikly, Sinanpasa, Suhut a Sultandagu.

Souvislost se zemé&pisnou oblasti

Charakteristické rysy ,Afyon Sucugu® maji izkou souvislost s podminkami prosttedi a pfirodnimi a lidskymi faktory.
Anatol$ti buvoli a skot jsou krmeni krmivem podle ro¢niho obdobi — suchym jetelem a Cerstvym rdkosem
péstovanym v mokfadech —, a pasou se na pastvinich s jedinecnou flérou. K jedine¢né chuti vyrobku pfispivd
krmeni zvifat makem.
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Lidské faktory

»Afyon Sucugu“ se v oblasti Afyonkarahisar vyrabi jiz po staleti. Diky svému klimatu a zemépisné poloze je oblast
Afyonkarahisar pro chov skotu a anatolskych buvolt idedlni. Postupy pro pfipravu ndplné sudzuku, pouzivany
recept, plnéni sudZuku do suseného hovéziho tenkého stfeva, fermentace a suseni se zachovaly dodnes a pfedavaji
se z generace na generaci.

Sudzuk vyrabéli Turci jiz od stfedoasijského obdobi k uchovani masa na dlouhych cestach. Techniky vyroby
a vyrobu samotnou pfinesli Turci do Anatolie.

Recepty a vyrobni postupy je tfeba si diikladné osvojit. Napiiklad plnéni stfev je velmi jemnd préce. Se stfevy, jez
jsou pfed plnénim namocena, je tieba zachdzet opatrné, protoze se mohou snadno roztrhnout. Stieva je tieba plnit
tak, aby v nich nezistal Zddny vzduch. Pokud v nich zistanou vzduchové bubliny, mtze dojit k rychlému ristu
plisni nebo k mikrobiologickému poskozeni. Peclivost vyzaduje rovnéz suseni a fermentace uzenin. Rychlé suseni
a presuSeni uzeniny zpusobi tvrdost vyrobku. Proto je potfeba neustdle sledovat teplotu a vlhkost okolniho
prostiedi.

Specifi¢nost produktu

»Afyon Sucugu“ se od ostatnich sudzukd lisf barvou, strukturou a chuti, a to vzhledem k obsahu anatolského
buvoliho masa. Buvoli md vice pigmentu a méné intramuskuldrniho tuku (1-2 % tuku) nez hovézi maso (3-4 %
tuku), a je proto tmavé Cervené. Tuk v mase ma bilou barvu, protoZe neobsahuje karoten. Diky tomu md ,Afyon
Sucuk® v fezu vyrazné mozaikovity vzhled. ,Afyon Sucugu“ je méné kofenény nez jiné druhy sudzukd, a proto
v ném vice pfevladd masova chut.

Pricinnd souvislost

PRs

Afyonkarahisar je jednou z tureckych provincif s nejniz$i relativni vlhkosti a rychlosti vétru. To nabizi idedlni
podminky pro suseni sudzuku. Vyrazné teplotni rozdily mezi dnem a noci maji velky vyznam pro fermentaci
a sudeni ,Afyon Sucugu“

Provincie Afyon je velmi vyznamnd z hlediska rostlinné rozmanitosti. Je zndmo, Ze na tizemi provincie se vyskytuje
piiblizné 2 000 taxond. THi sta tficet z téchto rostlin je v Turecku endemickych. V oblasti Afyonkarahisar se vyskytuji
pfevazné rostliny z Celedi Asteraceae, Fabaceae, Lamiaceae, Caryophyllaceae Verbascum a Astragalus. Mezi témito
330 druhy je Sest druhd, které jsou v oblasti Afyonkarahisar endemity (Cota fulvida (Grierson) Holub, Sultan
Babugga; Astragalusxafyonicus (Ponert) Ponert, Afyon milkvetch; Polygonum afyonicum Leblebici & Gemici, Afyon
Madimagy; Sideritis akmanii Aytac, Ekici &Donmez, Dag Cay1 neboli Kuyruk Cayi; Thermopsis turcica Kit Tan, Vural
& Kiiciikadiik, Eber Sarisi neboli Zlutd 1ékofice; Verbascum afyonense Hub.-Mor, neboli kravsky ocas). Kromé toho se
v regionu vzhledem ke klimatickym podminkdm a struktufe pady péstuje znaéné mnozstvi picnin (vikev, jetel,
kukufice na sildz a tfapatka).

Turecko je navic s 12 240 tunami a produkéni plochou 26 501 ha druhym nejvétsim svétovym producentem maku.
Podle ddajii Tureckého statistického institutu (TUIK) z roku 2022 je Afyonkarahisar provincii s nejvétsi produkei
méku v Turecku, nebot 31,3 % plochy je urceno k produkci a 34,9 % produkce je realizovdno. Duzina, kterd
zlistane po zpracovani makovych semen, se v regionu pouZivd ke krmen{ masnych zvifat, zejména buvolt.

Jednim z nejvyznamnéjsich ryst vyrobku ,Afyon Sucugu“ je anatolské buvoli maso. Pivodni plemeno chované
v Turecku a zndmé jako anatolsky buvol je hospodéiské zvife pochdzejici ze stfedomofskych buvolii, podskupiny
fi¢nich buvold, a pfizptisobené podminkdm nasi zemé.

Buvoli jsou pomalu se pohybujici zvifata a v letnich mésicich travi vétsinu dne ve vodé, proto je jejich maso mékei
nez maso stejné starého skotu. Buvoll maso md diky vysoké svalové pigmentaci méné vnitrosvalového tuku a vice
¢erveného masa.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/1044/oj



UF. vést. C, 13.2.2025

L2Afyon Sucugu“ se od ostatnich sudzuka lisf tim, Ze se v ném pouZiva anatolské buvoli maso a méné kofeni. Diky
pouziti menstho mnozstvi kofeni je chuf masa vyrazngjsi. Vzhledem k pouzitému anatolskému buvolimu masu je
,Afyon Sucugu“ tmavsi, protoze buvoli maso obsahuje méné loje a vice barviva. Rez ,Afyon Sucugu“ md
mozaikovity vzhled, ktery je zpisoben bilymi tukovymi ¢asticemi ve struktufe ¢erveného masa. ,Afyon Sucugu“ se
plni do pfirozené vycisténého, suseného hovéziho stieva nebo kolagenového obalu. Hovézi stfevo propousti
vzduch a vlhkost vice nez umélé obaly, coz zptsobuje, Ze sudzuk rychle vysycha. Vysuseny stfevni obal pak obsah
sudZuku pevnéji oball. Vzhledem k tomu, Ze tento sudZuk se kofeni méné neZ jiné druhy, prevladd v produktu
,Afyon Sucugu“ chuf masa.

Produkt ,Afyon Sucugu“ se stal symbolem oblasti Afyonkarahisar, kde se jim mistni obyvatelé obdarovavaji a hosti.
Jedine¢nd chut a sloZeni, tradi¢ni vyrobni postupy a rozsahlé zkusSenosti mistnich obyvatel v tomto sméru jsou
hlavnimi pfi¢inami kvality produktu ,Afyon Sucugu®. Vzhledem k poctu spotfebitelt a vysokym prodejnim cendm
mé produkce ,Afyon Sucugu“ v oblasti Afyonkarahisar zna¢ny hospodaisky vyznam.

Prévé hospodafsky vyznam a proslulost vedly v provincii i k otevieni muzea sudzuku, které se zabyv4 historii , Afyon
Sucugu®. Ze stejnych diivodu je ,Afyon Sucugu” pfedmétem mnoha védeckych studii. Mésto Afyonkarahisar bylo
v roce 2019 organizaci UNESCO prohlaseno za jedno ze tf mést gastronomie v Turecku.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

Ufedni zemépisné oznaceni, oznacen{ piivodu a oznaceni zarucend tradi¢ni specialita, Ufedn{ véstnik tureckého atadu pro
patenty a ochranné zndmky ¢. 100 ze dne 3. kvétna 2021, strana 122.
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