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Zvetejnéni Zidosti o zapis ndzvu podle &l. 50 odst. 2 pism. a) nafizeni Evropského parlamentu a Rady
(EU) €. 1151/2012 o rezimech jakosti zemédé&lskych produktii a potravin

(C/2025/951)

Po tomto zvefejnéni mohou organy clenského stitu nebo tfeti zemé nebo fyzickd ¢i prdvnickd osoba s oprdvnénym
zdjmem, kterd je usazena nebo ma bydlisté ve tfeti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu s ¢lankem 17 nafizeni
Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ('), a to do tif mé&sicti ode dne tohoto zvefejnéni.

Specifikace produktu v souladu s ¢ldnkem 7 nafizeni (EU) €. 1151/2012 je k dispozici v unijnim rejstitku zemépisnych
oznaceni.

]EDNOTNY" DOKUMENT
,»Afyon Pastirmast*
EU ¢.: PGI-TR-03216-19.3.2024
CHZO (X) CHOP ()

1. Nézev (ndzvy) ((CHOP nebo CHZO))

,Afyon Pastirmasi*

2. Clensky stit nebo treti zemé
Turecka republika
3. Popis zemédélského produktu nebo potraviny

3.1 Druh produktu (podle pfilohy XI)

Ttida 1.2 Masné vyrobky (vafené, solené, uzené atd.)

3.2 Popis produktu, k némuz se vztahuje ndzev uvedeny v bodé 1

,2Afyon Pastirmasi“ je suSeny masny vyrobek ziskany po naloZeni (nasoleni), omyti, vylisovani, vysuseni, obaleni
piskavici a vysuSeni kouskidl masa z mékkych &stf jate¢né upravenych tél skotu a anatolskych buvold, kteff byli
vykrmovani po dobu nejméné tif mésicti na Gzemi provincie Afyonkarahisar. Piskavice se pii vyrobé produktu
,Afyon Pastirmasi pouzivd v konzervaénim piipravku, ktery se pfipravuje smichdnim smési mouky ze semen
piskavice, mleté ¢ervené papriky, ¢esneku, soli a vody tak, aby vznikla hustd kase.

Nize jsou uvedeny nékteré z vlastnosti sloZeni produktu ,Afyon Pastirmasi:

vlhkost (v %): <50

stl (v %) (obsah soli v susiné): <8

tuky (v %): <40
dusitan sodny (mg/kg): <50

pH: 4,5az5,8.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (UF. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL http://data.europa.cu/eli/reg/2024/1143/0j).
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3.3

3.4

3.5

3.6

NiZe jsou uvedeny nékteré z vlastnosti sloZeni piskavice pouzivané v produktu , Afyon Pastirmasi*.

moucka ze semen piskavice (%):  ~25

mletd paprika (%): ~7
Cesnek (%): ~18
voda (%): ~60

Produkt ,Afyon Pastirmasi“ je kvli piskavici zvenku hnédy a uvnitf tmavé Cervenohnédy. Uvniti se mohou
vyskytovat bilé tukové ¢asti. V diisledku ptisobeni tlaku je horni a dolni strana zplosténd. Po vloZeni do ust se tenky
platek produktu ,Afyon Pastirmasi” rychle rozpusti. Na rozdil od jinych produktd typu ,pastrami“ neobsahuje smés
piskavice pouzivand u produktu ,Afyon Pastirmast“ kmin, a tudiz chutové pfevladd chut masa.

Produkt ,Afyon Pastirmasi” se nabizi k prodeji veelku nebo nakrdjeny na platky o tloustce 2-3 mm. Podle pozadavka
zdkaznikt se nékdy vrstva smési piskavice pred balenim odstrariuje.

Krmivo (pouze u produktii Zivocisného pivodu) a suroviny (pouze u zpracovanych produktii)

Jednim z faktord, které pfispivaji k charakteristickym vlastnostem produktu, je krmny reZim skotu a anatolskych
buvold. Pfi vyrobé produktu ,Afyon Pastirmasi“ se pouzivd maso skotu a anatolskych buvolt krmenych
v otevienych i uzavienych chovech po dobu nejméné tif mésict na tzemi provincie Afyonkarahisar. Anatolsti
buvoli a skot jsou krmeni krmivem podle ro¢niho obdobi, suchym jetelem a cerstvym rdkosem zvanym ,frig*, ktery
roste v mokfadech. Zvifata jsou krmena na pastvinich s jedine¢nou flérou. Z divodu drsného klimatu
a zemépisnych podminek se provincie Afyonkarahisar vyznacuje jedinec¢nou flérou svych pastvin. Ve flofe
provincie Afyonkarahisar bylo zjisténo 1 800 taxont druhii a poddruht patiicich do 110 ¢eledi. Kromé toho se
v provincii Afyonkarahisar vyskytuje 234 endemickych druhti. X jedine¢né chuti produktu ,Afyon Pastirmasi
piispivaji pfedev§im makové pokrutiny (mistné zndmé jako ,haskes), které jsou soucdsti krmnych ddvek zvifat
chovanych na maso.

Specifické kroky pfi produkci, které se museji uskutecnit ve vymezené zemépisné oblasti

Vsechny procesy by mély byt providény v zemépisné oblasti uvedené v ¢lanku 4. PFi vyrobé produktu ,Afyon
Pastirmast“ musi byt zvifata chovand na maso krmena za podminek v oblasti provincie Afyonkarahisar po dobu
nejméné ti mésicl. Pordzka zvifat chovanych na maso, odebirdni masa na pastrami, nakladani (soleni), myti,
lisovani, suseni a suSeni ve smési piskavice musi byt provddény v rdmci oblasti provincie Afyonkarahisar.

Zvldstni pravidla tykajici se krdjeni, strouhdni, baleni atd. produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Zvldstni pravidla tykajici se oznacovdni produktu, k némuz se vztahuje zapsany ndzev

Kromé povinnych tdaji stanovenych v predpisech o oznacovdni a obchodni tpravé potravin musi etikety
obsahovat:

— ndzev oznaceni ,Afyon Pastirmast®,
— ndzev spole¢nosti a adresu nebo zkrdceny ndzev a adresu ¢i ochrannou zndmku producenta,
— logo Evropské unie pro CHZO,

— ndsledujici logo
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Stru¢né vymezeni zemé&pisné oblasti

Zemépisnou oblasti, v niZ se produkt ,Afyon Pastirmasi“ oficidlné vyrabi, je provincie Afyonkarahisar. Provincie
Afyonkarahisar se nachdzi na jihozdpadnim okraji stejnojmenné planiny v centrdlni ¢isti zdpadni Anatolie
v Egejském regionu. Matematicky vyjadfend poloha provincie je pfiblizné mezi 37° 47" a 39° 12’ severni $itky
a mezi 29° 50" a 31° 38 vychodni délky. Provincie Afyonkarahisar je obklopena provinciemi Usak na zdpadg,
Kiitahya na severozapadé, Eskisehir na severu, Konya na vychodg, Isparta na jihovychod¢, Burdur na jihu a Denizli
na jihozdpadé. Provincie Afyonkarahisar se déli na 18 okrest: Merkez, Bagmakgi, Bayat, Bolvadin, Cay, Cobanlar,
Dazkiri, Dinar, Emirdag, Evciler, Hocalar, Thsaniye, iscehisar, Kiziloren, Sandikli, Sinanpasa, Suhut a Sultandag:.

Souvislost se zemépisnou oblasti

Vyroba produktu ,Afyon Pastirmasi“ md v provincii Afyonkarahisar tradici po celd staleti. Souvislost mezi
produktem ,Afyon Pastirmasi“ a zemépisnou oblasti je zaloZena na povésti produktu a know-how producentt
tykajicim se vybéru a ptipravy piisad i jednotlivych fazi vyrobniho procesu, diky nimz se vysledny produkt
vyznacuje charakteristickou chutf a viini, (véetné vybéru masa) a také krmného rezimu zvifat.

vevs

,2Afyon Pastirmast“ se od ostatnich tureckych druhii pastrami lisi jemngj$i konzistenci a dominantni chuti masa.
Mistni producenti védi, Ze pouzivani pouze téch nejkieh¢ich &asti zvifat, jako jsou vysoky rosténec, Zebra, bok
a nizky rosténec, které se ziskavaji z horni ¢asti porazenych zvitat, tedy z méné aktivnich svald, zajistuje jemnéjsi
strukturu, kterd je nezbytnd pro vynikajici konzumni kvalitu. Po vloZeni do tst se ma tenky platek produktu ,Afyon
Pastirmast” rychle rozpustit; pouZziti menstho mnozstvi kofeni, a ve srovnani s ostatnimi tureckymi druhy pastrami
zejména nepouziti kminu je odrazem béznych mistnich chutovych preferenci. Konzumenti jsou pfesvédéeni, ze
nadmérné pouzivani kofeni, zejména kminu, zakryvd charakteristickou chut produktu ,Afyon Pastirmasi®.
K charakteristické ,masové chuti“ pfispivd i mistni zptsob krmeni zvifat chovanych na maso, konkrétné makové
pokrutiny, které jsou bohaté na nenasycené mastné kyseliny.

Historicky se provincie Afyonkarahisar nachdzi na Hedvdbné stezce, kterd byla v osmanském obdobi hlavni
obchodni cestou pro dovoz kofeni. Tato poloha umoznila mistnim producentéim snadny p¥istup ke kofent, které se
v produktu ,Afyon Pastirmast“ pouziv, jako jsou mletd ¢ervend paprika, kmin a Cerny pept.

Zemépisnd poloha a klimatické podminky provincie Afyonkarahisar navic od starovéku poskytuji optimalni
podminky pro zemédélstvi a chov zvifat. Chov hospodaiskych zvifat je po staleti jednim z dilezitych zptsobt
obzivy mistnich obyvatel. Maso pouZivané na vyrobu produktu ,Afyon Pastirmast“ je tudiz specidlné vybirdno.
Podnebf a struktura pidy podporuji v regionu také riist znaéného mnozstvi picnin (vikve, jetele, sildzni kukufice
a vicence), které jsou v chovu zvifat nezbytnym prvkem.

Pii fizené vyrobé produktu ,Afyon Pastirmasi® jsou vyznamné vysoké teplotni rozdily (vice nez 10 °C) mezi dnem
a noci na podzim. Fermentace a suSeni probihd ptes den, kdy jsou teploty vysoké (19-25 °C), a zpomaluje se v noci,
kdy teploty klesaji (6-8 °C). Voda ve vnitini ¢asti kouskti masa v noci vystoupd k povrchu a rdno vytvoii vodni
kapky, coz v nésledujicim dni usnadnf rychlé vysychdni. V tomto obdob{ roku, kterému se mistné rikd ,léto, kdy se
vyrdbi pastirmasi®, klesd relativni vlhkost vzduchu v regionu pod 64 %.
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Provincie Afyonkarahisar je z hlediska rozmanitosti rostlin velmi bohatou provincii. Je zndmo, Ze na Gzemi
provincie se vyskytuje piiblizné 2 000 taxont. Z téchto rostlin je 330 endemickych v Turecku. V provincii
Afyonkarahisar pfevazuji rostliny z celedi Asteraceae, Fabaceae, Lamiaceae a Caryophyllaceae Verbascum a druhy rodu
Astragalus. Z téchto 330 druhtl je Sest druhdi endemickych v provincii Afyonkarahisar. Uvedené endemické druhy
rostou na zelenych loukdch a jsou zdrojem potravy pro zvifata, pficemz nékteré druhy obsahuji ve své struktufe
esencidlni oleje a flavony, které pfispivaji k vyrazné chuti produktu ,Afyon Pastirmasi‘. Kromé toho se v regionu
pouzivaji pokrutiny zbylé po zpracovani maku jako krmivo pro zvifata chovand na maso, zejména pro buvoly. Jako
producent méku je Turecko na druhém misté na svété s produkci 12 240 tun a produkéni plochou 26 501 ha
(FAOSTAT, 2023). Podle tdaji Tureckého statistického institutu (TUIK) z roku 2022 je Afyonkarahisar provincii,
kde se v Turecku produkuje nejvétsi mnozstvi maku, nebot pro jeho produkci je uréeno 31,3 % plochy provincie
a z provincie pochdzi 34,9 % celkové produkce zemé.

Odkaz na zvefejnéni specifikace

Utedni zemépisné oznaceni, oznaCeni ptivodu a zarucend tradiéni specialita, Uredni véstnik tureckého Giadu pro patenty
a ochranné zndmky ¢. 100 ze dne 3. kvétna 2021, strana 118.
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