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Zvefejnéni Zidosti o schvileni zmény na drovni Unie tykajici se specifikace produktu chrinéného
oznaceni puvodu v odvétvi vina v souladu s ¢l. 97 odst. 4 prvnim pododstavcem ve spojeni s ¢linkem
105 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) ¢. 1308/2013

(C[2025/298)
Ve lhaté tif mésic ode dne tohoto zvefejnéni mohou orgény ¢lenského stitu nebo tieti zemé nebo fyzickd nebo pravnickd

osoba s opravnénym zdjmem, které jsou usazeny nebo maji bydlisté ve tieti zemi, podat Komisi ndmitku v souladu
s ¢lankem 17 nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 20241143 ().

ZADOST O SCHVALENI ZMENY NA UROVNI UNIE
,,JFiano di Avellino*
PDO-IT-A0232-AMO03
Datum podini zZidosti: 3.1.2022

ZMENA

Zadatel a opravnény zdjem
Consorzio di Tutela dei vini d'Irpinia [SdruZeni na ochranu vin z Irpinie]

Consorzio Tutela Vini DOC e DOCG (sdruZeni na ochranu vin DOC a DOCG)

Popis a diivody ke zméné

1.  PRIDANI KATEGORIE SUMIVYCH VIN PRO DRUHY SPUMANTE A SPUMANTE RISERVA

Popis: Byla pfidana kategorie 4 (,$umivé vino“) pro nové druhy ,Fiano di Avellino“ Spumante a ,Fiano di Avellino®
Spumante Riserva. VSechny ¢lanky byly proto upraveny tak, aby obsahovaly rozliSovaci daje pro jednotlivé
kategorie produktti z vinné révy.

Diavod: Cilem této zmény je 1épe chranit a propagovat CHOP ,Fiano di Avellino“ a zduraznit jeho specificky
potencial pro vyrobu $umivého vina. Vzhledem k tradici Sumivych vin v mistni oblasti byly pfidany dva druhy vina
Spumante, aby byla 1épe zastoupena oblast, odriida révy vinné Fiano a dané oznacen.

Césti dot¢ené zménou: Clanky 1,2, 4, 5, 6, 7 a 8 specifikace; oddily ,Popis vina (vin)*, ,Zvlastn{ enologické postupy*,
,Maximdln{ vynosy*, ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ a ,Dalsi podminky*“ jednotného dokumentu.

2. ZRANI VINA SPUMANTE (SUMIVEHO VINA) VE STEJNE ZEMEPISNE OBLASTI

Popis: Slovo ,zrdni“ bylo doplnéno, aby se upfesnilo, Ze i tato fize musi probihat ve stejné zemépisné oblasti jako
faze vyroby a zpracovani vina.

Duvod: Vzhledem k tomu, Ze bylo pfiddno $umivé vino vyrobené tradi¢ni metodou, je nutné upfesnit, Ze fize zrani
musi rovnéz probihat ve stejné zemépisné oblasti jako faze vyroby a zpracovani vina.

Césti dotcené zménou: ¢ldnek 5 specifikace; oddil ,Zvlastni enologické postupy* jednotného dokumentu.

() Natizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2024/1143 ze dne 11. dubna 2024 o zemépisnych oznacenich pro vino, lihoviny
a zemé&délské produkty, jakoz i zarucené tradi¢ni speciality, a o nepovinnych tdajich o jakosti pro zemédélské produkty, kterym se
méni nafizeni (EU) ¢. 1308/2013, (EU) 2019/787 a (EU) 2019/1753 a zrusuje nafizen (EU) ¢. 1151/2012 (Uf. vést. L, 20241143,
23.4.2024, ELL https:/[eur-lex.europa.eu/eli/reg/2024/1143oj?locale=cs).
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ZPUSOB VYROBY A DOBA ZRANI DRUHU SPUMANTE A SPUMANTE RISERVA

Popis: Byly doplnény informace o metodé vyroby Sumivych vin. U varianty Riserva je stanoveno, Ze se smi pouZivat
pouze tradi¢ni metoda.

Divod: Vzhledem k tomu, Ze druhy Spumante byly pfidany s tim, Ze lze pouZit pouze metodu druhotného kvaseni
v ldhvi, byl doplnén odstavec, ktery to upfesiiuje. Diivodem této zmény je ochrana CHOP ,Fiano di Avellino®.
Vzhledem k vynikajici kvalité sumivych vin vyrdbénych z hroznt odridy Fiano v této oblasti je zdmérem zajistit,
aby novy pfidany druh sestdval z kvalitnich produktd, aby bylo mozné je zviditelnit a lépe propagovat.

Popis: Byly doplnény informace o minimalni dob¢ zrani (nejméné 18 mésictt) u sumivych vin.

Davod: Na zéakladé technického posouzeni zkousek Sumivych vin provedenych v této oblasti bylo uznéno za vhodné
nechat vino zrat nejméné 18 mésict po tirdzi (staCenti), aby se maximalizovala jeho kvalita. Organoleptické vlastnosti
tohoto cenéného Sumivého vina se tak odpovidajicim zpiisobem vyvijeji, ziskdvaji komplexné&jsi viiné a elegantni
a dokonale vyvadzenou chut.

Popis: Byly doplnény informace o minimdlni dobé zrdni (nejméné 36 mésictt) u vin Spumante Riserva.

Divod: Vzhledem k tomu, Ze byla pfiddna také varianta Spumante Riserva, je tfeba rozliSovat mezi minimdlni
dobou zrani obou variant Sumivého vina, pficemz u vina druhu Riserva je vyzadovdna del${ minimalni doba zrédni.
Vzhledem k tomu, Ze se $umivd vina vyrdbé&ji metodou druhotného kvaseni v ldhvi, a vzhledem k mistnim
vyrobnim zvyklostem bylo povaZzovino za vhodné stanovit minimalni dobu zrdni 36 mésicti ode dne tirdze
(stdceni). To zajisti, Ze organoleptické vlastnosti této zvlastni varianty Sumivého vina Riserva spliuji vysoké
standardy kvality a jsou elegantnéjsi a komplexnéjsi nez bézné sumivé vino.

Césti dot¢ené zménou: ¢ldnek 5 specifikace; oddil , Zvl&stni enologické postupy” jednotného dokumentu.

ZARAZENI ANALYTICKYCH A ORGANOLEPTICKYCH CHARAKTERISTIK U DRUHU SPUMANTE A SPUMANTE
RISERVA

Popis: Byly doplnény chemicko-fyzikdlni a organoleptické vlastnosti pfi spotiebé u nového druhu vina ,Fiano di
Avellino“ Spumante.

Divod: Vzhledem k tomu, Ze byl pfiddn novy druh vina ,Fiano di Avellino“ Spumante, bylo nutné definovat jeho
chemicko-fyzikdlni a organoleptické vlastnosti pfi spotfebé. Peclivé zvazené tidaje a popisy se vztahuji na vysoce
kvalitni vyrobek se sttedné dlouhym zranim ve vinném sklepé.

Popis: Chemicko-fyzikdlni a organoleptické vlastnosti pfi spotfebé u nového druhu vina ,Fiano di Avellino
Spumante Riserva jsou doplnény nize.

Davod: Vzhledem k tomu, Ze byl pfiddn novy druh vina ,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva, bylo nutné definovat
jeho chemicko-fyzikdlni a organoleptické vlastnosti pii spotiebé. Peclivé zvdzené udaje a popisy se vztahuji
na vysoce kvalitni vyrobek s dlouhym zrdnim ve vinném sklepé.

Césti dotéené zménou: ¢lének 6 specifikace; oddil ,Popis vin“ jednotného dokumentu.

DOPLNENI POZADAVKU NA OZNACOVANI U DRUHU SPUMANTE A SPUMANTE RISERVA

Popis: Byla doplnéna formulace, kterd upfesniuje, Ze u Sumivych vin se nemusi uvddét ro¢nik sklizné. Proto byla do
popisu, v némz je uvedeno, Ze na lahvich vina s CHOP ,Fiano di Avellino® musi byt uveden rok, ve kterém byly
vypéstovany hrozny, doplnéna slova ,s vyjimkou Sumivych vin“.

Davod: Pfiddni nového druhu Sumivého vina ,Fiano di Avellino“, u néhoZ se na etiketé neuvddi ro¢nik sklizné
hroznd, si vyzddalo doplnéni formulace, kterd upfesiiuje, Ze u tohoto typu vina nemusi byt uveden ro¢nik sklizné,
ktery je povinny u tichych vin.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/oj
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Popis: Byla doplnéna formulace, kterd upfesniuje, Ze pro Sumivé vino nelze pouzit standardni zatky. V popisu na
nddobéch je proto uvedeno: ,V piipadé Sumivych vin musi byt sklenéné ldhve uzaveny zdtkami hfibkového tvaru
a u jmenovitych objemd pfesahujicich 0,200 litru se nesmi pouzivat plast.“

Duvod: Tato zména vyplyvé z technického poZadavku na zdtky. ProtoZe se Sumivd vina staceji pod tlakem, nelze je
uzavirat standardnimi zdtkami ur¢enymi pro kategorii tichych vin.

Césti dotéené zménou: ¢lének 7 specifikace; oddil ,Dal3i podminky* jednotného dokumentu.

AKTUALIZACE POPISU SOUVISLOSTI SE ZEMEPISNOU OBLASTI

Popis: Souvislost s prostfedim byla aktualizovdna po pfidani nové kategorie ,§umivé vino“.

Duvod: Oddily tykajici se vazby na prosttedi, tj. ,Informace o vlastnostech produktu v zdsadé danych zemépisnym
prostfedim“ a ,Popis pti¢inné souvislosti mezi vlastnostmi prostiedi a jakosti produktu®, bylo tfeba aktualizovat tak,
aby obsahovaly odkazy na novou kategorii ,Sumivé vino“.

Césti dotcené zménou: ¢lnek 8 specifikace; oddil ,Souvislost se zemépisnou oblasti“ jednotného dokumentu.

]EDNOTNY DOKUMENT

Nézev produktu

Fiano di Avellino

Druh zemépisného oznaceni

CHOP — chrénéné oznaleni ptvodu

Druhy vyrobki z révy vinné
1. Vino

4. Sumivé vino

Kéd kombinované nomenklatury
— 1.22 - NAPOJE, LIHOVINY A OCET

2204 - Vino z Cerstvych hrozni, véetné vina obohaceného alkoholem; vinny most jiny nez ¢isla 2009

Popis vina (vin)
1. JFiano di Avellino*

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: slamové 7lutd riizné intenzity

Viiné: pfijemnd, intenzivni, jemnd, charakteristickd

Chut: suchd, svézi, harmonickd

Minimélni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 11,50 %
Miniméln{ bezcukerny extrakt: 16,0 g/l

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.
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Obecné analytické vlastnosti

— 2. Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— 3. Minimdln{ skutecny obsah alkoholu (v % objemovych): —

— 4. Minimdlni celkovd kyselost: 5 gramti na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
— 5. Maximdlni obsah t€kavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

— 6. Maximdlni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

2. JFiano di Avellino“ Riserva

STRUCNY SLOVNI POPIS

Barva: slamové Zlutd rtizné intenzity

Viné: pifjemnd, intenzivni, jemnd

Chut: such4, svézi, harmonicka

miniméln{ celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 12,00 %
Minimalni bezcukerny extrakt: 17,0 g/l

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostatnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi piedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni celkova kyselost: 5 gramti na litr, vyjddteno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

— Maximalni celkovy obsah oxidu sifi¢itého (v miligramech na litr): —

3. ,Fiano di Avellino“ Spumante vyrobené tradicni metodou

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemna a pretrvavajici

Barva: slamové 7lutd rtizné intenzity, nékdy se svétle zelenymi odlesky
Viné: charakteristickd, pifjemnd, s jemnym nddechem kvasinek

Chut: jemnd a harmonickd, piirodné tvrdd az sladkd

Minimalni celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 12,00 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 16,0 g/l

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostdtnimi
pravnimi pfedpisy a pravnimi predpisy EU.

4. Obecné analytické vlastnosti

— Maximdln{ celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni celkovd kyselost: 6 gramt na litr, vyjddfeno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximadlni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

— Maximdlni celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): —

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/oj
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5. ,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva vyrobené tradichi metodou

STRUCNY SLOVNI POPIS

Péna: jemna a pretrvavajici

Barva: slimové zlutd riizné intenzity

Viné: charakteristickd, pfjemnd, s jemnym nddechem kvasinek
Chut: jemnd a harmonickd, piirodné tvrdd az sladkd

Miniméln{ celkovy obsah alkoholu v % objemovych: 12,00 %
Minimélni bezcukerny extrakt: 16,0 g/l

Vsechny analytické parametry, které nejsou uvedeny v tabulce niZe, spliiuji mezni hodnoty stanovené vnitrostatnimi
pravnimi piedpisy a pravnimi pfedpisy EU.

Obecné analytické vlastnosti

— Maximdlni celkovy obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimélni skute¢ny obsah alkoholu (v % objemovych): —

— Minimdlni celkova kyselost: 6 gramti na litr, vyjadteno v gramech kyseliny vinné na litr
— Maximalni obsah tékavych kyselin (v miliekvivalentech na litr): —

— Maximaln{ celkovy obsah oxidu sificitého (v miligramech na litr): —

Enologické postupy

Zvldstni enologické postupy

1. ,Fiano di Avellino“ Riserva — minimalni doba zrdni

Zvlastni enologicky postup
U druhu ,Fiano di Avellino® Riserva je minimalni doba zrdni 12 mésict.

2. ,Fiano di Avellino“ Spumante — zrdni v ldhvi

Zvlastni enologicky postup

Vyroba $umivych vin metodou druhotného kvaseni v 1dhvi (tradi¢ni metoda) a zrdni v 1dhvi po dobu nejméné 18
mésicl po tirdZi.

3. ,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva — zrani v ldhvi

Zvlastni enologicky postup

Vyroba $umivych vin metodou druhotného kvaseni v ldhvi (tradiéni metoda) a zrdni v 1dhvi po dobu nejméné 36
mésicl po tiraZi.

Maximdlni vynosy

1. ,Fiano di Avellino, ,Fiano di Avellino“ Riserva, ,Fiano di Avellino“ Spumante a ,Fiano di Avellino“ Spumante
Riserva

10 000 kilogramit hroznti na hektar

Vymezend zemépisnd oblast

Oblast produkce s CHOP ,Fiano di Avellino® se nachdzi v okoli obce Avellino. Rozkladd se az k hranici s provincii
Benevento a zahrnuje zdpadni ¢ast provincie. Oblast tvof{ 26 obci: Atripalda, Avellino, Cesinali, Aiello del Sabato,
Santo Stefano del Sole, Sorbo Serpico, Salza Irpina, Parolise, San Potito Ultra, Candida, Manocalzati, Pratola Serra,
Montefredane, Grottolella, Capriglia Irpina, Sant'Angelo a Scala, Summonte, Mercogliano, Forino, Contrada, Lapio,
Monteforte Irpino, Ospedaletto d’Alpinolo, San Michele di Serino, Santa Lucia di Serino a Montefalcione, pficemz
vSechny se nachdzeji v provincii Avellino a maji celkovou rozlohu 276 km?.
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8.1

Mostové odriady

Coda di Volpe Bianca B. — Coda di Volpe
Fiano B.

Greco B.

Trebbiano Toscano B. — Trebbiano

Popis souvislosti

CHOP ,Fiano di Avellino“— Podrobné tidaje o zemépisné oblasti

Kategorie vino (1) a Sumivé vino (4)
Prirodni faktory:

Oblast vymezujici CHOP ,Fiano di Avellino* se nachdzi mezi idolimi Calore, tidolim Sabato, Gbo¢imi hory Monte
Partenio a kopci lemujicimi ddoli Lauro. Z hlediska reliéfu se morfologie vyznacuje pfevdzné dlouhym pdsem
kopct, ktery sviraji aboci svaht hor. Pfevazujici orientace vinic na jihovychod a jihozdpad na tzemi zvlasté
vhodném pro péstovani révy jsou spolu s vy$e uvedenym faktorem predpokladem pro prostiedi s dostatkem
slune¢ntho svitu a vanoucich vétrti, které rostlindm nabizi vyvazené podminky ristu a produkce.

Jednd se o oblast s velkou geologickou variabilitou, za niZ vdé¢i téZ zna¢né rozloze samotné oblasti. Jsou v ni
zastoupeny jilovito-vdpenaté ptdy s vulkanickymi prvky, jinde je tvrdd a kompaktni hornina a na jinych mistech
pievazuji jilovité smési.

Faktory spojené s historif a lidskou ¢innosti:

Historie péstovani vinné révy v regionu sahd aZz do obdobi starovéku. To souvisi s pfitomnosti feky Sabato, kterd
protind kopcovity terén této oblasti. Ndzev feky je odvozen od Sabind (eponym Sabus nebo Sabatini), coz byl
sunnitsky kmen, ktery se usadil v povodi feky Sabatus.

Historické prameny odvozuji ptivod ndzvu ,Apiano“ od vina vyrdbéného v zemédélské oblasti diive zndmé jako
,Apia“ — dnesni obec Lapio — nachdzejici se v kopcich vychodné od Avellina v nadmotské vysce 590 m n. m. Slovo
,2Apiano“ miZe byt také odvozeno od slova ,api“ (véely), protoze vcely se roji kolem hroznd, jejichz sladkost je laka.

Zfizeni vinafské $koly Regia Scuola di Viticoltura e Enologia v Avellinu pfispélo k tomu, Ze se oblast stala jednim

z nejdulezit§jsich stiedisek italského vinafstvi, diky némuz se péstovani odridy révy vinné Fiano rozsifilo v regionu
a v celé stiedni oblasti tdoli feky Sabato.

Diky vinafské skole, ktera byla hnaci silou socioekonomického pokroku, ptispélo vinafstvi v oblasti Avellina k tomu,
7e se provincie stala jednou z prvnich italskych provincii v oblasti produkce a vyvozu vina.

Na védecké trovni je technickd a ekonomickd hodnota produkce vin ,Fiano di Avellino” uznavana ve vech studiich
o odrtiddch révy a o vinafstvi, které byly v priibéhu ¢asu vypracovany.

Vino s CHOP ,Fiano di Avellino“ pfedstavuje vrchol v produkei jihoitalskych bilych vin. Jednd se o vina vyznacujici
se svéZesti, jemnosti a piijemnym zastoupenim minerald, a jelikoZ jsou vhodnd ke zrdni, vyrdbéji se rovnéz ve
varianté Riserva.

Vyse popsané ptirodni faktory se spojuji s vinafskou tradici této oblasti v provincii Avellino, jez méd hluboké koteny
a opird se o kontinualni technické a védecké poznatky, jez pfinesly vyznamné péstebni a technologické vysledky
piispivajici ke zlepSovani kvality a zviditelnéni vin s CHOP ,Fiano di Avellino® na italskych i mezindrodnich trzich.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/oj
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CHOP ,Fiano di Avellino“ — Informace o vlastnostech produktu v zdsadé danych zemépisnym prostiedim

Kategorie: Vino (1)

Kopcovity terén oblasti produkce a pfevazujici orientace vinic na jihovychod a jihozdpad na tizemi zv1a3té vhodném
pro péstovani révy jsou pfedpokladem pro prostiedi s dostatkem slune¢niho svitu a vanoucich vétri, které rostlinim
nabizi vyvaZené podminky ristu a produkce.

Cetné rukopisy a historické prameny doklddaji starobylou historii péstovani vina v oblasti, kde se ,Fiano di Avellino®
vyrabi, kterd zacala jiz ve starovéku a v dobé Rimské fise se stala samostatnou spolecensko-hospodétskou ¢innosti.
To je zdsadnim diikazem azké souvislosti a vzdjemného ptsobeni mezi lidskymi faktory, kvalitou a specifickymi
vlastnostmi vina ,Fiano di Avellino*.

Je svédectvim toho, jak si lidé v této oblasti po staleti predévali technické vinafské tradice a enologické dovednosti,
které se v moderni dobé diky nezadrzitelnému védeckému a technologickému pokroku zdokonalily a déle se
zdokonaluji.

Kategorie: Sumivé vino (4)

Vyse uvedené vlastnosti terénu, slozeni pidy a specifické vlastnosti podnebi v oblasti produkce a podminky
péstovani jsou idedlni pro péstovan{ hroznd, které jsou vhodné pro vyrobu Sumivych vin.

Hrozny odriidy Fiano péstované v tomto prostiedi a sklizené ve spravnou dobu ddvaji zédkladni vina pro vyrobu
$umivych vin s dokonalou rovnovahou mezi kyselinou jable¢nou a vinnou, s intenzivnimi svézimi, kvétinovymi
a ovocnymi tony a vyraznou chuti.

Kromé toho je v oblasti chrdinéné CHOP ,Fiano di Avellino® zavedend tradice vyroby Sumivych vin metodou
druhotného kvaseni v autoklavech a v ldhvich. U téchto vin je v oblasti zvykem provadét druhotné kvaseni s riznou
dobou zrdni, pficemz se nékdy zpozduje propusténi vina ke spotiebé, aby se mohly rozvinout jeho specifické
vlastnosti, jako jsou 3irsi a komplexnéjsi tony, jemné a trvalé bublinky nebo vyvaZzengjsi chut, typické pro varianty
Riserva.

V poslednich deseti letech se v provincii Avellino vyroba Sumivych vin z hroznt odridy Fiano rozsifila a v kategorii
Sumivych vin je registrovéno stéle vice producentti a produktd.

CHOP ,Fiano di Avellino“ — Popis pficinné souvislosti mezi vlastnostmi prostiedi a kvalitou produktu

Kategorie: Vino (1)

Z analytického a organoleptického hlediska maji vina, na kterd se vztahuje tato specifikace, velmi zfetelné
a charakteristické vlastnosti, jez lze jasné spojit s pudou a podnebim v oblasti.

Presnéji feceno, viechny druhy vina ,Fiano di Avellino” maji vyvazené chemicko-fyzikalni vlastnosti. V chuti a viini
se objevuji harmonické a piijemné tony diky odridé révy, z niZ jsou vina vyrobena, a pislusnym vinaiskym
technikdm, coz dokazuje souhru mezi vinnou révou, Zivotnim prostfedim a lidskymi faktory.

U vina ,Fiano di Avellino® I1ze rozlisit ¢tyfi vybrané oblasti, v nichz se projevuji odridové vlastnosti hroznii Fiano.
Ackoli je spojuje spole¢ny zdklad, kazdd oblast pfinasi vlastni akcenty a odstiny v zévislosti na nadmoiské vysce,
orientaci a sloZeni pudy.

Lapio: Vyslednd vina jsou bohatd a dobfe strukturovand, s neobvyklou kyselosti a zastoupenim minerald. Vina
,Fiano di Avellino“ vyrdbénd v téchto oblastech se diky intenzivni viini Casto podobaji horskym vintim.

Summonte: Piida se obtizné obdélava. Vina jsou koncentrovand a silnd, s intenzivné ovocnymi tony a nizkym
zastoupenim minerdld. Vina jsou silnd a vyrazné ovocna.

Montefredane: Kopcovity terén s jilovitou, vdpenatou ptidou, kterd zvyraziiuje mineralni tony typické pro vina, kterd
dobre zraji, jak se nyni ukdzalo.

ELL http://data.europa.eu/eli/C/2025/298/0j
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Tuto kopcovitou oblast vychodné od Avellina nelze ziZit na jednu obec, protoZe se zde nachdzi mnoho vinatskych
sidel. Pis¢ité ptidy zde dodévaji typické tény prazenych liskovych ofiski s koufovym nddechem nemineralniho
ptivodu.

Kategorie: Sumivé vino (4)

Kopcovity terén oblasti produkce, orientace a nadmotska vyska vinic a zvlastni vhodnost oblasti pro péstovani vina
spolecné vytvéieji prostiedi, které rostlindm poskytuje idedlni podminky pro rist.

Diky vyrazné kopcovitému — a v nékterych piipadech téméf horskému — typu vinic v oblasti hrozny spliuji
kvalitativni pozadavky, které jsou idedlni i pro ¢asnou sklizefi pro téely vyroby zdkladnich vin pro sumivé vina.

Dalsi zdkladni podminky (baleni, oznacovani a dalsi pozadavky)

LJFiano di Avellino®, ,Fiano di Avellino“ Riserva, ,Fiano di Avellino“ Spumante a ,Fiano di Avellino“ Spumante Riserva

Pravni rdmec:

vnitrostatni pravni predpisy

Druh dalsich podminek:

dal3i ustanoven tykajici se oznacovan{
Popis podminek:

Na lahvich nebo jinych nddobach pouzitych pro vino s CHOP ,Fiano di Avellino“ musi byt vidy uveden rok
vypéstovani hroznd, s vjjimkou Sumivych druht, které nejsou oznaceny jako ,Millesimato®.

Vina s CHOP ,Fiano di Avellino“ mohou byt propousténa ke spotiebé pouze v ldhvich nebo jinych sklenénych
nddobdch o objemu nejvyse 6 litrdi, které jsou opatfeny oznacenim pozadovanym pro vina DOCG.

S vyjimkou kategorii Sumivych vin musi byt nddoby uvedené v pfedchozim odstavci uzavieny standardnimi zatkami
vyrobenymi z materidlii povolenych platnymi pravnimi pfedpisy. Pro objemy do 0,187 litru je povoleno pouzivat
vSechny vhodné uzaviraci systémy povolené platnymi pravnimi ptedpisy.

V pfipadé Sumivych vin musi byt sklenéné ldhve uzavieny zdtkami hifbkového tvaru a u jmenovitych objemu
piesahujicich 0,200 litru se nesmi pouzivat plast.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.politicheagricole.it/flex/cm/pages/ServeBLOB.php/L/IT/IDPagina/17531
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