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Zvetejnéni schvilené standardni zmény specifikace produktu se zemé&pisnym oznacenim v odvétvi
lihovin, jak je uvedeno v ¢l. 8 odst. 2 a 3 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2021/1235

(C/2024/5869)

Toto ozndment se zvefejiiuje v souladu s ¢l. 8 odst. 5 nafizeni Komise v pfenesené pravomoci (EU) 2021/1235 (!).

OZNAMENI O SCHVALEN[ STANDARDNI ZMENY, KTERYM SE MEN{ JEDNOTNY DOKUMENT

~CrmBeHcka mepna (CrimBeHcKa rpo3noBa pakus | Ipo3mosa pakus or Ciimeen) [ Slivenska perla (Slivenska grozdova
rakya [ Grozdova rakya from Sliven)“

EU ¢&.: PGI-BG-01856-AMO02

PredloZeno dne 22. ervence 2024

1.  Nazev produktu

,Crmpercka nepra (CrimBeHcKa rposmosa pakus | Iposmosa pakus ot Crinsen) [ Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya |
Grozdova rakya from Sliven)

2. Clensky stit

Bulharsko

3. Odesilatel

Ministerstvo hospodéfstvi a pramyslu

4, Zména

Vysvétleni, ze dané zmény spadaji pod definici ,standardni zmény* stanovenou v ¢ldnku 31 nafizeni (EU) 2019/787
Popis a divody ke zméné

Zmény se netykaji zmény ndzvu nebo &sti ndzvu zemépisného oznadeni, pravniho nazvu nebo kategorie lihoviny;
neni ohrozena povést ani zddnd jind vlastnost lihoviny, kterou lze v zdsadé pficist také zemépisnému pivodu,
a zmény neznamenaji dal${ omezeni, pokud jde o uvadéni produktu na trh.

Poté, co producent ozndmil zmény, byl bulharsky vnitrostdtni postup zmén uzdkonén nafizenim ¢. RD-27-4/
27.10.2017, kterym se schvaluje lihovina se zemépisnym oznacenim Crmpercka nepia (CrimBeHcKa rposiosa paxus |
TposmoBa pakus or Crmsen) | Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven), vydanym
ministrem hospodéfstvi v souladu s oddilem VII ,Zemépisné oznaceni® kapitoly 9 ,,Llhovmy zdkona o viné
a lihovinich (Ufedni véstnik & 45, 2012). Vnitrostdtn postup zmén zahrnuje zvefejnéni zmény ve dvou
vnitrostatnich denicich a zdcastnénym strandm umoznuje vznaset namitky. Zddné namitky nebyly vzneseny.
Ministr hospodéfstvi a prumyslu vydal nové nafizeni ¢. RD-16-617/02.06.2023, které bylo zvefejnéno v netifedni
¢asti Utedntho véstniku ¢. 55 ze dne 27. ervna 2023 (s. 34). Po zveiejnéni v Utednim véstniku bylo nafizenf
publikovdno na oficidlnich internetovych strankdch Ministerstva hospoddfstvi a pramyslu spolu s ndslednou
aktualizaci a dplnym znénim specifikace produktu.

Nové znéni je vlastné vyjasnénim textu: slova ,Prosecco/Glera“ se nahrazuji slovy ,Glera“. Opravend verze ndsledné

aktualizace byla zvefejnéna na oficidlnich internetovych strankdch ministerstva hospodafstvi a pramyslu spolu
s uplnou verzi specifikace produktu.

() Uf.vést.L270,29.7.2021,s. 1.
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4.1

JEDNOTNY DOKUMENT

Nizev (ndzvy)

,CrmBercka nepra (CrmBeHcka rposmosa pakus | Iposmosa pakus ot Crinsew) [ Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya |
Grozdova rakya from Sliven)*

Zemé Zadatele:

Bulharsko

Typ zemépisného oznaceni

Chranéné zemépisné oznaceni (CHZO)

Kategorie lihoviny

4. Vinny destilat

Kdd kombinované nomenklatury
— 22— NAPO]E, LIHOVINY A OCET

2208 - Ethylalkohol nedenaturovany s objemovym obsahem alkoholu niZ$im nez 80 % objemovych; destilaty,
likéry a jiné lihové ndpoje

2208 20 — Destilaty z vinnych matolin nebo hroznt

2208 20 19 - Ostatni

Popis lihoviny

Minimalni obsah alkoholu v népoji je 40 % objemovych. Pravidlo vyroby je, Ze ze 100 kilogramd hroznti se vyrobi
maximdlné 75 litrti vina a Ze destilaci se dosdhne maximdalné 65 % objemovych.

— Fyzikdlni, chemické ajnebo organoleptické vlastnosti

Crmsercka mepra (CrimBercka rposmosa pakust | Tposmosa pakums ot Crmsen) | Slivenska perla (Slivenska grozdova
rakya | Grozdova rakya from Sliven) je vinny destilit. M4 zdfivé svétlou Zlutou aZ jantarovou barvu,
pfetrvévajici muskdtovou vini a dochut, v niZ se snoubi rtize a pelargonie, doprovazenou charakteristickymi
olejovymi tény. Je aromaticky, vyznacuje se plnym télem a jemnosti. Omezeny pocet specidlnich fadka révy
zraje v dubovych sudech.

Organoleptické vlastnosti ndpoje jsou vysledkem piisobeni tékavych ldtek, které obsahuje. Na zdkladé cetnych
vyrobenych variant bylo zjisténo, Ze nejlepsiho organoleptického profilu se docili pfi minimalnim obsahu 128
gramu Cistého alkoholu na hektolitr. Viin€ se odviji od obsahu estert a aldehydi, ktery se méni v zavislosti na
klimatickych podminkdch béhem roku. Cim teplejsi je rok, tim je obsah esterfi nizsi. Aromatické vlastnosti
vychdzeji z obsahu vyssich alkohold.

— Specifické vlastnosti (ve srovndni s lihovinami téZe kategorie)

Produkt Crimeercka mepna (CrivBeHcka rposmosa pakust | Tposmosa pakust ot Crmeen) | Slivenskd perla (Slivenska
grozdova rakya [ Grozdova rakya from Sliven) byl jednim z prvnich specidlnich vinnych destilatti vyrdbénych
v Bulharsku. Vyrdbi se destilaci vina vyrobeného ze smési téchto mostovych odrid: Muscat Ottonel, Tamyanka,
Perle de csaba, Ugni Blanc, Aligote a Glera. Béhem kvaseni je pfisné kontrolovana teplota i pouzitd technologie.
Destilace probihd v kontinudlnim destila¢nim a rektifika¢nim zafizeni typu DK-5, které vyrobi 24 000 litr(: za
24 hodin, a déle ve dvou kontinudlnich destila¢nich a rektifikacnich zaf{zenich typu DK-1, kterd za 24 hodin
vyrobi 90 000 litrt. Vino vstupuje do destila¢ni kolony pfi nastavené teploté. P¥i destilaci dochdzi ke zpétnému
toku (refluxu), jehoZ ¢ast se odvadi spolu s destilatem. Podstatné je rovnéZ to, aby se destilat sbiral pfi obsahu
alkoholu 62-65 % objemovych. Nésledné se tfidi pro skladovani a/nebo zrdni v dubovych sudech.
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6.

10.

Stru¢né vymezeni zemépisné oblasti

Zemépisnd oblast produktu Crisencka nepna (CrmpeHcka rposposa pakus | Iposnosa pakust or Crimsen) | Slivenska perla
(Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven) pokryvé &st jihovychodniho Bulharska. Na severu se
nachazeji relativné nizké svahy vychodni ¢asti pohoff Stara Planina. Na zdpadé se rozklddd pohofi Sredna Gora. Na
jihu se rozprostird tidol{ feky TundZa a Thrackd niZina. Oblast zahrnuje tyto lokality: — obec Sliven — devét lokalit
(mikroregiontl): mésto Sliven a vesnice Gavrailovo, Gergevec, Gorno Aleksandrovo, Dragodanovo, Kalojanovo,
Nikolajevo, Strupec a Cintulovo, — obec Nova Zagora, Slivenskd oblast — pét lokalit (mikroregionfi): vesnice Naucen,
Karanovo, Korten, Konjovo a Sadijevo, — obec Tvardica, Slivenskd oblast — dvé lokality (mikroregiony): mésto
Sivacevo a vesnice Sboriste, — obec TundZa, Jambolsk4 oblast — jedna lokalita (mikroregion): vesnice Tenevo, — obec
Ajtos, Burgaskd oblast — jedna lokalita (mikroregion): vesnice Topolica, — obec Kameno, Burgaskd oblast — jedna
lokalita (mikroregion): vesnice Trojanovo. Celkové plocha vinic ¢ini 4 010 hektart.

Metoda produkce lihoviny

Dle producentt se hrozny sklizeji ru¢né, jakmile dosdhnou technologické zralosti pfi obsahu cukru minimalné 19 %.
Do 24 hodin po sklizni se hrozny zpracovavaji. Odstopkovavaji se a lisuji. Hroznovd dfen se zchladi a nechd 72-96
hodin macerovat. Pfi kontaktu s hroznovou susinou dochazi k extrakci aromatickych latek obsazenych ve slupkach.
Probihd fizené alkoholové kvaseni. Vysledné vino se co nejdiive destiluje v kontinudlnim destila¢nim a rektifika¢nim
zafizeni typu DK-5, které za 24 hodin vyrobi 24 000 litr(i, a ddle ve dvou kontinudlnich destila¢nich a rektifika¢nich
zafizenich typu DK-1, kterd za 24 hodin vyrobi 90 000 litrt.

Vyrobeny destildt se uchovava v nddobéch z nerezové oceli, nejlepsi arze viak zraji v dubovych sudech. Rada sudi
vlivem staf{ neutralizovala. Nékteré sudy jsou vyrobeny ze strandZského dubu (Quercus hartwissiana Stev). V Evropé
se toto dfevo nachdzi vyhradné v horském masivu Strandza.

Kontakt se dfevem zvyraziuje barvu, viini a chut destilatd.

Destildt se poté smichd s oSetfenou zmékéenou vodou, aby se vytvofil poZadovany obsah alkoholu 40 %
objemovych. Posledni fazi je plnéni vinného destildtu Crusercka nepna (CnvBercka rposgosa pakusi/Tpo3nosa pakus or
Cmusen) | Slivenska perla (Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven) do lahvi. Neexistuje zidné
omezeni, které by vyzadovalo, aby plnén{ do lahvi probihalo vyhradné ve vymezené zemépisné oblasti.

Zvlastni pravidla tykajici se baleni

Zvlastni pravidla pro oznacovini

Popis souvislosti mezi lihovinou a jejim zemépisnym ptvodem, piipadné vcetné zvldstnich ddaji
tykajicich se popisu produktu nebo metody produkce, které souvislost odiivodiiuji:

Zemépisnd oblast CrmBencka mepna (CrmBercka rposmoa pakust | Iposmosa pakumst or Cnmsen) | Slivenska perla
(Slivenska grozdova rakya | Grozdova rakya from Sliven), kterd na severu hrani¢i se svahy pohofi Stara Planina, se
vyznacuje typickym horskym podnebim, zna¢nymi srdzkami a vysokou priimérnou denni teplotou a pis¢itymi
pudami. V téchto podminkach se rodi vysoce kvalitni hrozny. Obsahuji zna¢né mnozstvi aromatickych latek.
Sklizeti probihd v dobg, kdy je obsah cukru a kyselin na optimalni drovni. Proces alkoholového kvaseni je pfisné
kontrolovén, stejné jako teplota. Zvlastni charakteristiky destila¢niho procesu byly stanoveny v roce 1979 a jsou
piisné dodrzovédny. Mezi né patif: konstrukce destilacnich zafizeni, refluxni pomér, hodnoty teplot a koncentrace
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alkoholu, jakozZ i obsah alkoholu, pfi kterém se destildt odebird, coz je 62-65 % obj. Zkuseni odbornici zachovavaji
tradici vyroby kvalitntho produktu, ktery md charakter a styl specidlniho vinného destildtu. Charakteristickymi
znaky produktu jsou svétle Zlutd az jantarova barva a pijemnd viné kombinujici riZe a pelargonie, doprovizena
charakteristickymi olejovymi tény, a jemnd a plnd chut. U specidlnich limitovanych fad produktu kontakt s dubem
obohacuje viini o jemné dubové tony v zdvéru a soucasné doddvd aromatickou sladkost a zvySuje hebkost.

Odkaz na specifikaci produktu

https:/[www.mi.government.bg/files/useruploads|files/register_industrialni_lizensijuslugi/Zapoved_%20Slivenska2_TD.pdf
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